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Geselz

Verwendung gesundheitsschadlicher Farben 2125-1

2125-1

betrefiend die Verwendung gesundheitsschddlicher Farben
bei der Herstellung von Nahrungsmitteln,
GenuBmitteln und Gebrauchsgegenstinden

Vom 5. Juli 1887

Reichsgesetzbl. S. 277

§1

(1) Gesundheitsschidliche Farben diirfen zur Her-
stellung von Nahrungs- und GenuBmitteln, welche
zum Verkauf bestimmt sind, nicht wverwendet
werden.

(2) Gesundheitsschéddliche Farben im Sinne dieser
Bestimmung sind diejenigen Farbstoffe und Farb-
zubereitungen, welche Antimon, Arsen, Barium,
Blei, Cadmium, Chrom, Kupfer, Quecksilber, Uran,
Zink, Zinn, Gummigutti, Korallin, Pikrinsdure ent-
halten.

(3) Der Reichskanzler ist erméchtigt, ndhere Vor-
schriften {iber das bei der Feststellung des Vor-
handenseins von Arsen und Zinn anzuwendende
Verfahren zu erlassen.

§2

(1) Zur Aufbewahrung oder Verpackung von
Nahrungs- und GenuBmitteln, welche zum Verkauf
bestimmt sind, dirfen Gefdfie, Umhillungen oder
Schuizbedeckungen, zu deren Hersteliung Farben
der in § 1 Abs. 2 bezeichneten Art verwendet sind,
nicht benutzt werden.

(2) Auf die Verwendung von
schwefelsaurem Barium (Schwerspat, blanc
fixe),
Barytfarblacken, welche von kohlensaurem
Barium frei sind,
Chromoxyd,

Kupfer, Zinn, Zink und deren Legierungen
als Metallfarben,

Zinnober,

Zinnoxyd,

Schwefelzinn als Musivgold,

sowie auf alle in Glasmassen, Glasuren
oder Emails eingebrannte Farben und
auf den duBeren Anstrich von GefédBen
aus wasserdichten Stoffen

findet diese Bestimmung nicht Anwendung.

§3

(1) Zur Herstellung von kosmetischen Mitteln
(Mitteln zur Reinigung, Pflege oder Féarbung der
Haut, des Haares oder der Mundhoéhle), welche
zum Verkauf bestimmt sind, diirfen die in § 1 Abs.2
bezeichneten Stoffe nicht verwendet werden.

(2) Auf schwefelsaures Barium (Schwerspat, blanc
fixe), Schwefelcadmium, Chromoxyd, ~ Zinnober,
Zinkoxyd, Zinnoxyd, Schwefelzink, sowie auf Kup-
fer, Zinn, Zink und deren Legierungen in Form von
Puder findet diese Bestimmung nicht Anwendung.

§ 4

(1) Zur Herstellung von zum Verkauf bestimmten
Spielwaren (einschlieSlich der Bilderbogen, Bilder-
blicher und Tuschfarben fiir Kinder), Blumentopi-
gittern und kiinstlichen Christbdumen diirfen die in
§ 1 Abs.2 bezeichneten Farben nicht verwendet
werden.

(2) Auf die in § 2 Abs. 2 bezeichneten Stoffe, so-
wie auf . .

Schwefelantimon und Schwefelcadmium als
Farbemittel der Gummimasse,

Bleioxyd in Firnis,

BleiweiB als Bestandteil des sogenannten
‘Wachsgusses, jedoch nur, sofern dasselbe
nicht ein Gewichtsteil in 100 Gewichts-
teilen der Masse iibersteigt,

chromsaures Blei (fiir sich oder in Verbin-
dung mit schwefelsaurem Blei) als Ol-
oder Ladkfarbe oder mit Ladck- oder
Firnisiiberzug;, :

die in Wasser unléslichen Zinkverbindun-
gen, bei Gummispielwaren jedoch nur,
soweit sie als Farbemittel der Gummi-
masse, als Ol- oder Lackfarben oder mit
Lack- oder Firnisiiberzug verwendet
werden,

alle in Glasuren oder Emails eingebrannten
Farben :

findet diese Bestimmung nicht Anwendung.

(3) Soweit zur Herstellung von Spielwaren die in
den §§ 7 und 8 bezeichneten Gegenstdnde verwen-
det werden, finden auf letztere lediglich die Vor-
schriften der §§ 7 und 8 Anwendung.

§ 5

Zur Herstellung von Buch- und Steindruck auf
den in den §§ 2, 3 und 4 bezeichneten Gegenstdnden
diirfen nur solche Farben nicht verwendet werden,
welche Arsen enthalten.

§ 6
Tuschfarben jeder Art diirfen als frei von gesund-
heitsschddlichen Stoffen beziehungsweise giftfrei
nicht verkauft oder feilgehalten werden, wenn sie
den Vorschriften in § 4 Abs. 1 und 2 nicht ent-

sprechen.

§ 7

(1) Zur Herstellung von zum Verkauf bestimmten
Tapeten, Mobelstoffen, Teppichen, Stoffen zu Vor-
hingen oder Bekleidungsgegenstidnden, Masken,
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2125—-1 Verwendung gesundheitsschddlicher Farben
Kerzen, sowie kiinstlichen Blattern, Blumen und
Friichten diirfen Farben, welche Arsen enthalten,
nicht verwendet werden.

(2) Auf die Verwendung arsenhaltiger Beizen
oder Fixierungsmittel zum Zweck des Farbens oder
Bedruckens von Gespinsten oder Geweben findet
diese Bestimmung nicht Anwendung. Doch diirfen
derartig bearbeitete Gespinste oder Gewebe zur
Herstellung der in Absatz 1 bezeichneten Gegen-
stdnde nicht verwendet werden, wenn sie das
Arsen in wasserléslicher Form oder in solcher
Menge enthalten, daB sich in 100 Quadratzentimeter
des fertigen Gegenstandes mehr als 2 Milligramm
Arsen vorfinden. Der Reichskanzler ist erméchtigt,
ndhere Vorschriften iiber das bei der Feststellung

A A e ol T . [P, L Y N S .
aes Alsengenaits anzuwendaendae V Eerranrcii Zu
erlassen.

§8

(1) Die Vorschriften des § 7 finden auch auf die
Herstellung von zum Verkauf bestimmten Schreib-
materialien, Lampen- und Lichtschirmen sowie Licht-
manschetten Anwendung.

(2) Die Herstellung der Oblaten unterliegt den
Bestimmungen in § 1, jedoch sofern sie nicht zum
Genusse bestimmt sind, mit der MaBgabe, daB die
Verwendung von schwefelsaurem Barium (Schwer-
_spat, blanc fixe), Chromoxyd und Zinnober ge-
stattet ist.

§9

Arsenhaltige Wasser- oder Leimfarben diirfen zur
. Herstellung des Anstrichs von FuBbdden, Decken,
Waénden, Tiiren, Fenstern der Wohn- oder Ge-
schéftsrdume, von Roll-, Zug- oder Klappladen
oder Vorh&ngen, von Mébeln und sonstigen hius-
lichen Gebrauchsgegenstdnden nicht verwendet
werden.

§ 10

Auf die Verwendung von Farben, welche die in
§ 1 Abs.2 bezeichneten Stoffe nicht als konsti-
tuierende Bestandteile; sondern nur als Verunreini-
gungen, und zwar hochstens in einer Menge ent-
halten, welche sich bei den in der Technik gebrduch-
lichen Darstellungsverfahren nicht vermeiden laBt,
finden die Bestimmungen der §§ 2 bis 9 nicht
Anwendung.

§ 11

Auf die Férbung von Pelzwaren finden die Vor-
schriften dieses Gesetzes nicht Anwendung.

§12%

Mit Geldstrafe bis zu einhundertundfiinfzig
Deutsche Mark oder mit Haft wird bestraft:

1. wer den Vorschriften der §§ 1 bis 5, 7, 8 und 10
zuwider Nahrungsmittel, GenuBmittel oder
Gebrauchsgegenstdnde herstellt, aufbewahrt

. oder verpackt, oder derartig hergestellte, auf-
bewahrte oder verpackte Gegenstinde ge-
werbsméBig verkauft oder feilhalt;

2. wer der Vorschrift des § 6 zuwiderhandelt;

weor der Vaorschrift deg § 9 zuwiderhandelt im-

el QeI VOISOIINIL G5 ¢ o dunWwilellanuely, Uik

gleichen wer Gegenstdnde, welche dem § 9
zuwider hergestellt sind, gewerbsmiBig ver-
kauft oder feilhdlt.

w

§ 13

(1) Neben der in § 12 vorgesehenen Strafe kann
auf Einziehung der verbotswidrig hergestellten,
aufbewahrten, verpackten, verkauften oder feil-
gehaltenen Gegenstinde erkarint werden, ohne
Unterschied, ob sie dem Verurteilten gehéren oder
nicht. i

(2) Ist die Verfolgung oder Verurteilung einer
bestimmten Person nicht ausfiihrbar, so kann auf
die Einziehung selbstindig erkannt werden.

§ 14*

Die Vorschriften des Gesetzes betreffend den -

Verkehr mit Nahrungsmitteln, GenuBmitteln und
Gebrauchsgegenstinden, vom 14, Mai 1879 (Reichs-
gesetzbl. S. 145) bleiben unberiihrt. Die Vorschriften
in den §§ 16, 17 desselben finden auch bei Zuwider-
handlungen gegen die Vorschriften des gegen-
wiértigen Gesetzes Anwendung.

§15*

Dieses Gesetz tritt mit dem 1. Mai
Kraft; ... :

§ 12: I. d. F. d. Art. XIV Abs. 3 V v, 6. 2. 1924 450-9

1888 in

§ 14 Satz 1: Kursivdruck vgl. jetzt' LebensmittelG vom 5. 7.1927 2125-4

§ 14 Satz 2: Anstelle von § 16 jetzt § 15 LebensmittelG 2125-4; Ver-
weisung auf § 17 gegenstandslos infolge Aufhebung des der bezogenen
Bestimmung entsprechenden § 19 LebensmittelG 2125-4

§ 15 Halbsatz 2: Aufhebungsvorschrift

@



Verordnung iiber Wein

Gesetz iiber den Verkehr mit Absinth 2125-3

2125-2

Vom 31. August 1917

Reichsgesetzbl. S.751

Auf Grund der Bekanntmachung iiber KriegsmaB-
"nahmen zur Sicherung der Volkserndhrung vom
22. Mai 1916 (Reichs-Gesetzbl. S. 401) wird ver-
ordnet:

§1*

Als Wein im Sinne dieser Verordnung gelten die
durch alkoholische Garung aus dem Safte der frischen
Weintraube hergestelliten Getranke einschlieBlich

der Dessertweine (§§ 1, 2 des Weingeselzes vom
7. April 1909, Reichs-Gesetzbl. S. 393). '

§ 2

(1) Die Versteigerung von Wein ist verboten, so-
weit es sich nicht um eigenes Gewdéchs handelt.

(2) Die Landeszentralbehérden kénnen Bestim-
mungen iber die Versteigerung von eigenem Ge-
wichs erlassen.

§8 3 bis 6*
§7*

Die Landeszentralbehérden oder die von ihnen
bestimmten Behérden konnen Ausnahmen von der
Vorschrift des § 2 Abs. 1 zulassen.

§ 1: Kursivdruck jetzt §3 1, 2 WeinG v. 25. 7. 1930 2125-3
§§ 3 bis 6: Aufgeh. durch V v.13.4. 19221 454
§7:1.d F. d Vv 13. 4, 1922 1 454

Geselz
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(1) Mit Gefangnis bis = em Jah d m
Geldstrafe ... oder mit einer dieser Strafen wird
bestraft, wer der Vorschrift in § 2 Abs. 1 oder den
auf Grund des § 2 Abs. 2 erlassenen Bestimmungen

zuwiderhandelt.

(2) Neben der Strafe kann auf Einziehung der
Gegensténde erkannt werden, auf die sich die straf-
bare Handlung bezieht, ohne Unterschied, ob sie
dem Téater gehoren oder nicht.

§9*

§ 10

Diese Verordnung tritt am 5. September 1917 in
Kraft. '

Der Stellvertreter des Reichskanzlers

§ 8Abs. 1: I. d. F. d. V v. 13, 4. 1922 T 454; Geldstrafenhochstbetrag

aufgeh. durch Art. XIV Abs. 2 Nr. 2 V v, 6. 2. 1924 450-9, vgl. jetzt
§§ 27 ff. StGB  450-2
§ 9: Aufgeh. durch V v. 13. 4. 19221 454

2125-3

itber den Verkehlf mit Absinth
Vom 27. April 1923

Reichsgesetzbl. I S. 257, verk. am 4. 5. 1923

§1

Es ist verboten:

1. den unter dem Namen Absinth bekannten
Trinkbranntwein, ihm &hnliche Erzeugnisse
oder die zur Herstellung solcher Getridnke
dienenden Grundstoffe (Essenzen, Extrakte)
einzufiihren, herzustellen, zum Verkaufe vor-
ratig zu halten, anzukiindigen, zu verkaufen
oder sonst in den Verkehr zu bringen; Trink-
branntwein, bei dessen Herstellung nur kleine
Mengen Wermutkraut zur Geschmadksver-
besserung verwendet werden, fillt nicht unter
dieses Verbot;

2. Wermutdl oder Thujon (Tanaceton) bei der
Herstellung von Trinkbranntwein oder ande-
ren alkoholischen Getranken (Wermutwein
oder dergleichen) zu verwenden, zu diesem

Zwecke vorrdatig zu halten, anzukiindigen, zu
verkaufen oder sonst in den Verkehr zu
bringen;

3. Anweisungen zur Herstellung der nach Num-
mer 1 oder 2 verbotenen Getrinke oder
Grundstoffe anzukiindigen oder zu verkaufen.

§ 2%
Die Reichsregierung kann ...

1. die Verbote in § 1 Nr. 1 auch auf Trinkbrannt-
wein, bei dessen Herstellung nur kleine Men-
gen Wermutkraut zur Geschmadksverbesse-
rung verwendet werden, sowie auf andere als
die dort genannten Getrénke und Grundstoffe,
die Bestandteile des Wermutkratts enthalten,
ausdehnen;

§ 2: Zustimmung des Reichsrats entfallen gem. G v. 14. 2. 19341 89



2125-4 Lebensmittelgesetz

2. verbieten, da berauschende oder betdubende,
im allgemeinen nicht als GenuBmittel die-
nende Fliissigkeiten, deren gewohnheitsmé&fi-
ger GenuBl die Gesundheit schadigf, in Gast-
oder Schankwirtschaften zum Verkaufe vor-
rdtig gehalten, angekiindigt, verkauft oder
sonst an andere iliberlassen werden.

§3*
(1) Wer der Vorschrift des § 1 oder einem nach
§ 2 erlassenen Verbote zuwiderhandelt, wird mit

§ 3 Abs. 1: Geldstrafenhéchstbetrag aufgeh. durch Art. XIV Abs. 2 Nr. 2
V v, 6.2,1924 450-9, vgl. jetzt §§ 27 ff. StGB 450-2
§ 3 Abs. 2: StGB  450-2

A

2125-4

Gefangnis bis zu einem Jahre und mit Geldstrafe
. oder mit einer dieser Strafen bestraft.

(2) Neben der Strafe ist auf Einziehung der Ge-
trdnke, Flissigkeiten oder Stofie zu erkennen, die
dem Verbote zuwider eingefiihrt, hergestellt, vor-
ratig gehalten, angekiindigt, verkauft, sonst in den
Verkehr gebracht oder an andere {iberlassen wor-
den sind, ohne Unterschied, ob sie dem Verurteilten
gehoren oder nicht, und zwar auch dann, wenn die
Strafe nach § 73 des Strafgesetzbuchs nach einem
anderen Gesetze zu bestimmen ist. Ist die Verfol-
gung oder Verurteilung einer bestimmten’ Person
nicht ausfiihrbar, so kann auf die Einziehung selb-
stdndig erkannt werden.

Gesetz

iber den Verkehr mit Lebensmitteln und Bedarisgegenstidnden
(Lebensmittelgesetz)

Vom 5. Juli 1927

Reichsgesetzbl. I S. 134, in Kraft getreten am 1. 10. 1927,
Neufassung auf Grund des Art.2 G v. 11. 12,1935 T 1430 durch Bekanntmachung v. 17.1. 1936 I 17

§1*

(1) Lebensmittel im Sinne dieses Gesetzes sind alle
Stoffe, die dazu bestimmt sind, in unverdndertem
oder zubereitetem oder verarbeitetem Zustand von
Menschen gegessen, gekaut oder getrunken zu
werden, soweit sie nicht iberwiegend zur Beseiti-
gung, Linderung oder Verhiitung von Krankheiten
bestimmt sind.

(2) Den Lebensmitteln stehen gleich: Tabak, tabak-
haltige und tabakahnliche Erzeugnisse, die zum
Rauchen, Kauen oder Schnupfen bestimmt sind.

§ 2%

Bedarfsgegenstdnde im Sinne dieses Gesetzes
sind:

1. EB-, Trink-, Kochgeschirr und andere Gegen-
stande, die dazu bestimmt sind, bei der Gewin-
nung, Herstellung, Zubereitung, Abmessung,
Auswigung, Verpackung, Aufbewahrung, Be-
forderung oder dem Genusse von Lebens-
mitteln verwendet zu werden und dabei mit

. diesen in unmittelbare Berithrung zu kommen;

2. Mittel zur Reinigung, Pflege, Farbung oder
Verschonerung der Haut, des Haares, der
Naégel oder der Mundhéhle;

3. Bekleidungsgegenstdnde, Spielwaren, Tapeten,
Masken, Kerzen, kiinstliche Pflanzen wund

Pﬂnhvahl‘nﬂe;

ianzeniel:

4. Petroleum;

5. Farben, soweit sie nicht zu den Lebensmitteln
gehoren;
6.

§ 1 Abs. 1+ 1. d. F. d. Art. 1 Nr.1 G v. 21, 12, 1958 1 950
§ 2 Nr. 6: Gestr. durch Art. 1 Nr. 2 G v. 21. 12. 1958 1 950

6

§3*
Es ist verboten,

1. a) Lebensmittel fiir andere derart zu ge-
winnen, herzustellen, zuzubereiten, zu ver-
packen, aufzubewahren, zu beférdern oder
sonst zu behandeln, daB ihr GenufBl die
menschliche» Gesundheit zu schddigen ge-
eignet ist;

b) Gegenstdnde, deren GenuB die menschliche
Gesundheit zu schddigen geeignet ist, als
Lebensmittel anzubieten, zum Verkaufe
vorrdtig zu halten, feilzuhalten, zu ver-
kaufen oder sonst in den Verkehr zu
bringen;

2. a) Bedarfsgegenstdnde der in §2 Nr.1 bis 4
bezeichneten Art so herzustellen oder zu
verpacken, dafll sie bei bestimmungsge-
méBem oder vorauszusehendem Gebrauche
die menschliche Gesundheit durch ihre
Bestandteile oder Verunreinigungen zu
schadigen geeignet sind; :

b) so hergestellte oder verpackte Bedarfs-
gegenstdnde dieser Art anzubieten, zum
Verkaufe vorrdtig zu halten, feilzuhalten,
zu verkaufen oder sonst in den Verkehr zu
bringen. :

wrn
=S

Es ist verboten,

1. zum Zwedke der T&uschung im Handel und
Verkehr Lebensmittel nachzumachen oder zu
verfalschen;

§ 3 Nr, 1 Buchst, a u. Nr. 2 Buchst. a: 1. d. F. d. Art.1 Nr.3, 4 G v.

21. 12, 1958 I 950



2. verdorbene, nachgemachte oder verfélschte
Lebensmittel ohne ausreichende Kenntlich-
machung anzubieten, feilzuhalten, zu verkaufen
oder sonst in den Verkehr zu bringen; auch
bei Kenntlichmachung gilt das Verbot, soweit
sich dies aus den auf Grund des § 5.Nr. 5 ge-
troffenen Festsetzungen ergibt;

3. Lebensmittel unter irrefithrender Bezeichnung,
Angabe oder Aufmachung anzubieten, zum
Verkaufe vorrédtig zu halten, feilzuhalten, zu
verkaufen oder sonst in den Verkehr zu
bringen. Dies gilt auch, wenn die irrefiihrende
Bezeichnung, Angabe oder Aufmachung sich
bezieht auf die Herkunft der Lebensmittel, die
Zeit ihrer Herstellung, ihre Menge, ihr Ge-
wicht oder auf sonstige Umstédnde, die fiir die
Bewertung mitbestimmend sind.

§ 4a*

(1) Lebensmitteln, die dazu bestimmt sind, ge-
werbsméaBig in den Verkehr gebracht zu werden,
dirfen bei der Gewinnung, Herstellung oder Zu-
bereitung fremde Stoffe unvermischt oder nach Ver-
mischung mit anderen Lebensmitteln nur zugesetzt
werden, wenn sie hierfiir ausdriicklich zugelassen
sind. Dem gewerbsmédBigen Inverkehrbringen im
Sinne dieses Gesetzes steht es gleich, wenn Lebens-
mittel fiir Mitglieder von Genossenschaften oder
dhnlichen Einrichtungen oder in Einrichtungen zur
Gemeinschaftsverpflegung abgegeben werden.

{2) Fremde Stoffe im Sinne dieses Gesetzes sind
Stoffe, die nach § 1 zu Lebensmitteln werden und die
keinen Gehalt an verdaulichen Kohlenhydraten, ver-
daulichen Fetten, verdaulichem EiweiB oder keinen
natiirlichen Gehalt an Vitaminen, Provitaminen, Ge-
ruchs- oder Geschmacksstoffen haben oder bei denen
ein solcher Gehalt nicht dafiir maBgebend ist, daB
sie als Lebensmittel verwendet werden.

(3) Absatz 1 gilt auch,

1. wenn fremde Stoffe nur der Oberﬂache der
Lebensmittel zugesetzt werden, die nicht
zum Verzehr bestimmt ist,

2. wenn fremde Stoffe bei der Aufbewahrung
oder Beférderung in die Lebensmittel ge-
langen.

(4) Die Absatze 1 und 3 gelten nicht fiir den Zu-
satz von Trink- und Tafelwasser, Wasserdampf, Luft,
Stickstoff, Kohlensiure, Trinkbranntwein sowie von
solchen Vitaminen, Provitaminen, Geruchs- oder
Geschmacksstoffen, die den natiirlichen in ihrem
Aufbau chemisch gleich sind.

§ 4b*
Es ist verboten,

1. Tieren vor der Schlachtung Antibiotika zu ver-
abfolgen, um die Haltbarkeit des Fleisches zu
beeinflussen;

§ 4a: Eingef. durch Art.1 Nr.5 G v.21.12. 19581950 gem, Art. 9
Abs. 1 G v. 21. 12, 1958 2125-4/1 mit Ablauf d. 22. 12. 1959 in Kraft
getreten

§ 4b: Eingef. durch Art. 1 Nr. 5 G v. 21, 12, 1958 [ 950

§ 4b Nr. 3,4 u. 5: Gem. Art. 9 Abs. 1 G v. 21. 12,1958 2125-4/1 mit
Ablauf d. 22. 12. 1959 in Kraft getreten
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2. lebenden Tieren Stoffe mit oestrogener oder
thyreostatischer Wirkung einzupflanzen oder
einzuspritzen, um die Beschaffenheit des Flei-
sches oder den Fleisch- oder Fettansatz zu be-
einflussen;

3. Lebensmittel anzubieten, zum Verkauf vor-
ratig zu halten, feilzuhalten, zu verkaufen oder
sonst in den Verkehr zu bringen, wenn sie
technische Hilfsstoffe in Anteilen enthalten,
die technisch vermeidbar sind oder die festge-
setzten Hochstmengen iiberschreiten. Technische
Hilfsstoffe sind solche Stoffe, die bei der Ge-
winnung, Herstellung oder Verarbeitung von
Lebensmitteln verwendet werden, jedoch nicht
zum Verzehr bestimmt sind;

4. Lebensmittel anzubieten, zum Verkauf vor-
ratig zu halten, feilzuhalten, zu verkaufen oder
sonst in den Verkehr zu bringen, wenn in oder
auf ihnen Pflanzenschutz- und . Schéddlings-
bekdmpfungsmittel, Vorratsschutzmittel und
Mittel zur Verhiitung des Keimens von Kartof-
feln, zur Beeinflussung des Fruchtansatzes oder
Fruchtabfalls oder zur Beschleunigung der
Fruchtreife oder deren Umwandlungsprodukte
vorhanden sind, die die zulédssigen Hochst-
mengen iiberschreiten;

5. Bedarfsgegenstdnde im Sinne des § 2Nr. 1 oder
Kihlmittel so zu verwenden, dafl von ihnen
fremde Stoffe auf Lebensmittel oder ihre Ober-
flache ibergehen, ausgenommen gesundheitlich,

chlid ader cecchmadli mhadanl-licha
geruphhbh oder gca\_huxauxu\,u unpedaenkiicne

Anteile, die technisch unvermeidbar sind.

§ 4c*

(1) Lebensmittel diirfen mit ionisierenden oder
ultravioletten Strahlen nur behandelt werden, so-
weit dies ausdriicklich zugelassen ist. Der Bundes-
minister des Innern kann im Einvernehmen mit den
Bundesministern fiir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten, fiir Wirtschaft und fiir Atomkernenergie und
Wasserwirtschaft durch Rechtsverordnung mit Zu-
stimmung des Bundesrates solche Behandlungsver-
fahren, sofern dies mit dem Schutz des Verbrauchers
vereinbar ist, allgemein oder fiir bestimmte Lebens-
mittel oder fiir bestimmte Verwendungszwecke zu-
lassen,

(2) Lebensmittel, die mit Strahlen behandelt sind,
sind zu kennzeichnen. Die Art der Kennzeichnung
wird in den Rechtsverordnungen nach Absatz 1 ge-
regelt. Ausnahmen von der Verpflichtung zur Kennt-
lichmachung kénnen in diesen Rechtsverordnungen
zugelassen werden, wenn die Behandlung nach Art
und Dosierung unbedenklich ist und der Verbraucher
durch die Unterlassung der Kenntlichmachung in
seiner berechtigten Erwartung nicht getduscht
werden kann.

§ A%
¥y Tu

Unbeschadet der Vorschriften des § 4a Abs. 1 und
des § 4b Nr. 3 wird der Bundesminister des Innern
ermdéchtigt, im Einvernehmen mit den Bundes-
§ 4c: Gem, Art.9 Abs.1 G v. 21.12, 1058 2125-4/1 mit Ablauf d.

22. 12. 1959 in Kraft getreten
§§ 4c¢, 4d: Eingef. durch Art. 1 Nr. 5 G v. 21. 12, 1958 1 950
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ministern fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
und fir Wirtschaft durch Rechtsverordnung mit
Zustimmung des Bundesrates Verfahren der Be-
handlung von Lebensmitteln zu verbieten, soweit

Aanr PEOTevy ancrhlicha

sie den Lebensmitteln eine fiir die menschliche
Gesundheit bedenkliche Beschaffenheit verleihen.
Die Erméchtigung nach Satz 1 erstreckt sich nur auf
Lebensmittel, die dazu bestimmt sind, gewerbsmé&big
oder fiir Mitglieder von Genossenschaften oder dhn-
lichen Vereinigungen in den Verkehr gebracht oder
in Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung ab-
gegeben zu werden.

§ 4e*

Es ist verboten,

1. Lebensmittel, bei deren Gewinnung, Her-
stellung oder Zubereitung entgegen den Vor-
schriften des § 4a - Abs. 1 und 3, des § 4b
Nr.1,2und 5, des § 4c Abs. 1 Satz 1 oder ent-
gegen den Vorschriften einer nach § 4¢ Abs. 1
Satz 2 oder §4d erlassenen Rechtsverordnung
verfahren worden ist, gewerbsmaBig oder fir
Mitglieder von Genossenschaften oder &hn-
lichen Vereinigungen anzubieten, zum Verkauf
vorrdtig zu halten, feilzuhalten, zu verkaufen
oder sonst in den Verkehr zu bringen, gewerbs-
méaBig zur Herstellung von Lebensmitteln zu
verwenden oder in Einrichtungen zur Gemein-
schaftsverpflegung abzugeben;

2. zugelassene fremde Stoffe (§4a Abs. 1) oder
zugelassene Behandlungsverfahren (§ 4c Abs. 1)
auch bei Kenntlichmachung so anzuwenden,

. daB sie die Verdorbenheit eines Lebensmittels
verdecken kdénnen;

3. im Verkehr mit Lebensmitteln, die zugelassene
fremde Stoffe (§ 4a Abs. 1) enthalten oder mit
einem zugelassenen Verfahren (§ 4c Abs. 1)
behandelt worden sind, oder-in der Werbung
fiir solche Lebensmittel Bezeichnungen, Auf-
machungen oder sonstige Angaben zu ge-
brauchen, die darauf hindeuten, daB die
Lebensmittel rein, natiirlich, naturrein, natur-
belassen, - didtetisch wertvoll, gesundheitlich
vertrdglich oder fir Kinder und Schonungs-
bedirftige unbedenklich seien. Das gilt nicht
flir zutreffende Bezeichnungen und Angaben
im Verkehr mit didtetischen Lebensmitteln,
wenn deren Gehalt an solchen fremden Stoffen
dem angestrebten und angegebenen didte-
tischen Zweck dient;

4. fremde Stoffe, die nach den Vorschriften des
§ 4a Abs. 1 und 3 und des §-4b nicht verwendet
werden diirfen, fiir eine solche Verwendung
oder zur Verwendung bei der Gewinnung, Her-

stellung oder Zubereitung von Lebensmitteln
Hauswirtschaft

anzubieten, zum "Verkauf vorratlg zu halten,
feilzuhalten, zu verkaufen oder sonst in den
Verkehr zu bringen.

naurnrhcma Pnn‘

innerhalb der

§ 4e: Eingef. ‘durch Art. I'Nr.5G v. 21. 12, 1958 1950; gem. Art.9 Abs. 1
G v. 21. 12, 1958 2125-4/1 mit Ablauf d. 22, 12. 1959 in Kraft getreten,
vgl. auch Art. 9 Abs. 2 G v. 21, 12. 1958

§5

Der Reichsminister des Innern kann gemeinsam
mit dem Reichsminister flir Erndhrung und Land-
wirtschaft

1. zum Schutze der Gesundheit fiir den Verkehr
mit Lebensmitteln und Bedarfsgegenstinden
Verordnungen zur Durchfiihrung der Verbote
des § 3 erlassen;

2. die Herstellung und den Vertrieb bestimmter
Lebensmittel von einer Genehmigung abhéngig
machen;

3. verbieten, dafl Gegenstinde oder Stoffe, die
bei der Gewinnung, Herstellung oder Zuberei-
tung von Lebensmitteln nicht verwendet wer-
den diirfen, fiir diese Zwecke hergestellt, an-
geboten, feilgehalten, verkauft oder sonst in
den Verkehr gebracht werden, auch wenn die
Verwendung nur fiir den eigenen Bedarf des
Abnehmers erfolgen soll; ’

4. fir bestimmte Lebensmittel vorschreiben,

a) daB sie nur in Packungen oder Behdlinissen
von bestimmter Art oder nur in bestimmten
Einheiten abgegeben werden diirfen;

b) daB an den VorratsgefdBen oder sonstigen
Behdltnissen, in denen sie feilgehalten oder
zum Verkaufe vorrdtig gehalten werden,
der Inhalt angegeben wird;

c) daB auf den Packungen oder Behdltnissen,
in denen sie abgegeben werden, oder auf
den Lebensmitteln selbst Angaben iiber die
Herkunft, die Zeit der Herstellung, den |
Hersteller oder Héandler und iiber den In-
halt anzubringen sind;

5. Begriffsbestimmungen fiir die einzelnen Lebens-
mittel aufstellen, Vorschriften iiber ihre Her-
stellung, Zubereitung, Zusammensetzung und
Bezeichnung erlassen sowie festsetzen, unter
welchen Voraussetzungen Lebensmittel als ver-
dorben, nachgemacht oder verfdlscht unter die
Verbote des § 4 fallen, sowie welche Bezeich-
nungen, Angaben oder Aufmachungen als irre-
fithrend diesen Verboten unterliegen;

6. Vorschriften erlassen gegen die Einfuhr von
Lebensmitteln, die den Vorschriften dieses
Gesetzes oder den auf Grund dieses Gesetzes

- erlassenen Vorschriften nicht entsprechen;

7. Vorschriften tiber das Verfahren bei der zur
Durchfiihrung dieses Gesetzes erforderlichen
Untersuchung von Lebensmitteln und Bedarfs-
gegenstanden erlassen. '

§ 5a*

(1) Der Bundesminister des Innern kann im Ein-
vernehmen mit den Bundesministern fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten und fiir Wirtschaft und
in den Féllen der Nummer 6, soweit eine Behand-
lung nach § 4c Abs. 1 erfolgt, mit dem Bundes-
minister fiir Atomkernenergie und Wasserwirtschaft
durch Rechtsverordnung mit Zustimmung des
Bundesrates, soweit dies mit dem Schutz des Ver-
brauchers vereinbar ist,

§ 5a: Bingef. durch Art. 1 Nr.6 G v. 21. 12, 1958 T 950



1. fremde Stoffe (§ 4a Abs. 1) zur Verwendung
bei der Gewinnung, Herstellung, Zuberei-
tung, Aufbewahrung oder Beférderung von
Lebensmitteln allgemein oder fiir bestimmte
Lebensmittel oder fiir bestimmte Ver-
wendungszwedke zulassen;

2. Hochstmengen fiir den Gehalt an den nach
Nummer 1 zugelassenen fremden Stoffen in
Lebensmitieln sowie Anforderungen an ihre
Reinheit festsetzen;

3. Hochstmengen fir den Gehalt an tech-
nischen Hilfsstoffen (§ 4b Nr. 3) festsetzen,

die in Lebensmitteln beim Inverkehrbringen

als Reste vorhanden sein diirfen;

4, Farbstoffe bezeichnen, die verwendet wer-
den diirfen fiir das Farben, Stempeln und
Bedrucken

a) der Oberflache von Lebensmitteln,‘

b) von Uberziigen, die mit einem Lebens-
mittel unmittelbar in Verbindung ge-
bracht werden und ihm anhaften,

¢} von Verpackungsmitteln, deren Farb-
stoffgehalt bei bestimmungsgeméBem
Cebrauch auf Lebensmittel tbergehen
kann;

5. flir Pflanzenschutz- uand Schédlingsbekamp-
fungsmittel, Vorratsschutzmittel und Mittel
zur Verhiitung des Keimens von Kartoffeln,
zur Beeinflussung des Fruchtansatzes oder
Fruchtabfalls und zur Beschleunigung der
Fruchtreife H6chstmengen festsetzen, die in
oder auf Lebensmitteln beim Inverkehr-
bringen als Reste noch vorhanden sein
diirfen, sowie bestimmte Stoffe von der
Verwendung als Pflanzenschutz- und Schad-
lingsbek@mpfungsmittel,Vorratsschutzmittel
und Mittel zutr Verhiitung des Keimens von
Kartoffeln, zur Beeinflussung des Frucht-
ansatzes oder Fruchtabfalls und zur Be-
schleunigung der Fruchtreife ausschlieBen,
soweit dies zum Schutz des Verbrauchers
erforderlich ist, um einer Beschaffenheit von
Lebensmitteln vorzubeugen, die geeignet
ist, die menschliche Gesundheit zu ge-
fahrden;

6. fir Lebensmittel, denen bestimmte zu-
gelassene fremde Stoffe zugesetzt sind oder
die mit einem bestimmten ' zugelassenen
Verfahren (§ 4c Abs. 1) behandelt worden
sind, Ausnahmen von dem Verbot des

- § 4e Nr. 3 zulassen.

(2) Der Gehalt der Lebensmittel an den in Rechts-
verordnungen nach Absatz 1 Nr.1 und 4 zugelasse-
nen Stoffen ist.kenntlich zu machen. Die Art der
Kenntlichmachung wird in diesen Rechtsverordnun-
gen geregelt, In diesen Rechtsverordnungen kann
ferner bestimmt werden, ob und wie Reste der in
Absatz1 Nr.3 und 5 bezeichneten Stoffe kenntlich
zu machen sind.

(3) Ausnahmen von der Verpflichtung zur Kennt-
lichmachung (Absatz 2) konnen in den Rechtsver-
ordnungen nach Absatz 1 zugelassen werden, wenn
die Verwendung der fremden Stoffe der allgemeinen
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Verkehrsauffassung entspricht und der Verbraucher

.durch die Unterlassung der Kenntlichmachung in

seiner berechtigten Erwartung nicht getduscht

werden kann.
§ 5b*

(1) Die Verbote des § 4 Nr. 2 und 3, der §§ 44a,4b,.
4c Abs.1 und des § 4e Nr. 1, 3 und 4 sowie die nach
§§ 4¢, 4d, 5 Nr. 2 bis 7 und § 5a erlassenen Vor-
schriften gelten nicht fiir Lebensmittel und Bedarfs-
gegenstidnde, die zur Lieferung in Gebiete auBerhalb
des Geltungsbereichs dieses Gesetzes bestimmt sind.
Sie unterliegen insoweit lediglich den Vorschriften
des Empfangslandes.

(2) Lebensmittel oder Bedarfsgegenstinde, die zu
dem in Absatz1 Satz1 genannten Zweck und ent-
gegen den dort aufgefiihrten Bestimmungen her-
gestellt sind, miissen von den fiir das Inland
bestimmten getrennt gehalten und entsprechend
kenntlich gemacht werden. Sie miissen von dem
Hersteller unverziiglich der von der Landesregie-
rung bestimmten Behodrde gemeldet werden. Ist der
Hersteller nicht zugleich der Ausfiihrer, so ist die
Meldung auBerdem von dem Ausfiihrer zu erstatten.
Aus der Meldung muf} sich die Art und Menge der
Lebensmittel oder Bedarfsgegenstdnde ergeben. Die
Landesregierungen oder die von ihnen bestimmten
Behérden unterrichten den Bundesminister des
Innern laufend iiber die eingegangenen Meldungen.

§ 5¢*

(1) Der Bundesminister des Innern kann im Ein-
vernehmen mit den Bundesministern fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten und fiir Wirtschaft durch
Rechtsverordnung, die nicht der Zustimmung des
Bundesrates bedarf, Ausnahmen von den Verboten
des § 4 Nr.2 und 3, der §§ 4a,4b,4¢ Abs. 1 und des
§ 4e Nr. 1,3 und 4 sowie den nach §§ 4¢,4d, 5 Nr. 2
bis 7 und § 5a Abs.1 Nr.2,3 und 5 und Abs. 2 er-
lassenen Vorschriften allgemein zulassen, wenn die
Versorgung der BevSlkerung mit lebensnotwendigen
Lebensmitteln und Bedarfsgegensténden sonst ernst-
lich gefdhrdet wére. In den Féllen des § 4c ist ferner
das Einvernehmen mit dem Bundesminister fiir
Atomkernenergie und Wasserwirtschaft herzu-

stellen.

(2) Die Geltungsdauer von Verordnungen nach
Absatz 1 ist zu befristen.

§ 5d4*

Vor dem ErlaB von Verordnungen nach §§ 4¢, 4d,
5,5a und 5c soll ein jeweils auszuwéhlender Kreis
von Sachkennern aus der Wissenschaft, der Ver-
braucherschaft und der beteiligten Wirtschaft ge-
hoért werden. :

, § 67
(1) Die mit der Uberwachung des Verkehrs mit
Lebensmitteln und Bedarfsgegenstdnden beauftrag-
ten Verwaltungsangehorigen und Sachverstdndigen,

bei Gefahr im Verzug auch alle Beamten der Polizei,
sind befugt, in die Rdume, in denen

§§5b bis 5d: Eingef. durch Art.1 Nr.6 G v. 21, 12, 1958 1 950

§ 6Abs. 1: I.d. F.d. Art. 1 Nr. 7 G v. 21. 12, 1958 T 950
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1. Lebensmittel gewerbsmé&Big oder fiir Mit-
glieder  von Genossenschaften oder &hn-
lichen Vereinigungen oder fir Teilnehmer
an Gemeinschaftsverpflegungen gewonnen,
hergestellt, zubereitet,
gewogen, verpackt, aufbewahrt, feilgehalten
oder verkauft werden,

2. Bedarfsgegenstande zum Verkauf vorritig
gehalten oder feilgehalten werden,

sowie in die dazugehérigen Geschaftsraume ein-
zutreten, dort Besichtigungen vorzunehmen und
gegen Empfangsbescheinigung Proben nach ihrer
Auswahl zum Zwecke der Untersuchung zu fordern
oder zu entnehmen. Geschéftliche Aufzeichnungen,
Frachtbriefe und Biicher, mit Ausnahme von Her-
stellungsbeschreibungen, kénnen eingesehen werden,
soweit das fir die Prifung der vorschriftsméBigen
Behandlung, Beschaffenheit und Kenntlichmachung
der Lebensmittel - und Bedarfsgegenstdnde, ihrer
Herkunft und Verteilung erforderlich ist und die
Besichtigung oder das Ergebnis der Probenahme dies
als geboten erscheinen 14B8t. Ein Teil der Probe ist
amtlich verschlossen oder versiegelt zuriickzulassen

und fiir die entnommene Probe eine angemessene.

Entschddigung zu leisten.

(2) Soweit Erzeugnisse vorwiegend zu anderen
Zwecken als zum menschlichen Genusse bestimmt
sind, beschrénkt sich die in Absatz 1 Nr. 1 bezeich-
nete Befugnis auf die Rdume, in denen diese Erzeug-
nisse als Lebensmittel zum Verkaufe vorrdtig ge-
halten oder feilgehalten werden.

(3) Die Befugnis zur Besichtigung erstreckt sich
auch auf die Einrichtungen und Gerdte zur Be-
forderung von Lebensmitteln, die Befugnis zur
Probeentnahme auch auf Lebensmittel und Bedarfs-
gegenstinde, die an offentlichen . Orten, insbeson-
dere auf Mirkten, Plitzen, Strafen oder im Umher-
ziehen, zum Verkaufe vorratig gehalten, feilgehal-
ten oder verkauft werden oder die vor Abgabe an
den Verbraucher unterwegs sind.

(4) Als Sachverstindige (Absatz 1) kénnen auch
die von den Berufsvertretungen und Berufsverban-
den der Landwirtschaft, der Industrie, des Hand-
werks und des Handels zur Uberwachung der
Betriebe bestellten technischen Berater berufen
werden.

§ 7

Die Polizeibehérde kann ihre Sachverstiandigen
ermdchtigen, zum Schutze der Lebensmittel gegen
Verunreinigung oder Ubertragung von Krankheits-
erregern unaufschiebbare Anordnungen vorldufig zu
treffen oder beanstandete Lebensmittel vorlaufig zu
beschlagnahmen. Die getroffenen Anordnungen sind
unverziiglich dem Besitzer oder dessen Vertreter zu
Protokoll oder durch schriftliche Verfligung zu er-
o6ffnen und der Polizeibehdrde mitzuteilen. Die
Mitteilung einer Beschlagnahme kann an den Be-
sitzer der beschlagnahmten Gegenstdnde oder des-
sen Vertreter auch miindlich erfolgen. Die Polizei-
behérde hat die getroffenen Anordnungen unver-
zliglich entweder durch polizeiliche Verfiigung zu
bestdtigen oder aufzuheben.

10

abgemessen, aus- .

$8

Die Inhaber der in § 6 bezeichneten Rdume, Ein-
richtungen und Geréte und die von ihnen bestellten
Betriebs- oder Geschéftsleiter und Aufseher sowie
die Handler, die an 6ffentlichen Orten, insbesondere
auf Markten, Platzen, StraBfen oder im Umher-
ziehen, Lebensmittel oder Bedarfsgegenstinde zum
Verkaufe vorritig halten, feilhalten oder verkaufen,
sind verpilichtet, die Beamten und Sachverstdndigen
bei der Austibung der in § 6 bezeichneten Befug-
nisse zu unterstiitzen, insbesondere ihnen auf Ver-
langen die R&ume zu bezeichnen, die Gegenstinde

"zugénglich zu machen, verschlossene Behiltnisse zu

Offnen, angeforderte Proben auszuhdndigen, die
Entnahme von Proben zu erméglichen und fiir die
Aufnahme der Proben geeignete GefdBe oder Um-
hillungen, soweit solche vorrédtig sind, gegen ange-
messene Entschddigung zu iiberlassen.

§9

(1) Die Beamten der Polizei und die von der zu-
stindigen Behorde beauftragten Sachverstdndigen
sind, vorbehaltlich der dienstlichen Berichterstattung
und der Anzeige von Gesetzwidrigkeiten, verpflich-
tet, tiber die Tatsachen und Einrichtungen, die durch
die Ausiibung der in § 6 bezeichneten Befugnisse zu
ihrer Kenntnis kommen, Verschwiegenheit zu beob-
achten und sich der Mitteilung und Verwertung von
Geschéfts- oder Betriebsgeheimnissen zu enthalten,
auch wenn sie nicht mehr im Dienste sind.

(2) Die Sachverstdndigen sind hierauf zu be-
eidigen.

§ 10

(1) Die Zustédndigkeit der Behérden und Beamten
fiir die in § 6 bezeichneten MaBnahmen richtet sich
nach Landesrecht.

(2) Landesrechtliche Bestimmungen, die den Be-
hérden weitergehende Befugnisse als die in § 6
bezeichneten geben, bleiben unberiihrt.

(3) Der Vollzug des Gesetzes liegt den Landes-
regierungen ob.

§ 11*

(1) Wer vorsétzlich einem Verbot der §§ 3, 4, 4a
Abs. 1 und 3, der §§ 4b, 4c Abs. 1 Satz 1, der §§ 4e
oder 21 Abs.1 zuwiderhandelt, wird mit Gefdngnis
und mit Geldstrafe oder mit einer dieser Strafen
bestraft. Ebenso wird bestraft, wer einer nach § 4c
Abs. 1 Satz 2 und Abs. 2 Satz2 und 3, §§4d, 5 Nr. 1
bis 3 und 6, § 5a oder nach § 21 Abs.2 und 3 Nr.2
erlassenen Vorschrift zuwiderhandelt, bei einer
nach Inkrafttreten dieses Gesetzes ergehenden
Verordnung jedoch nur, wenn sie auf diese Straf-
bestimmungen hinweist.

(2) Der Versuch ist strafbar.

8 11 Ahs
3 Abs, 1t

11
Abs.

d, F. d, Art.1 Nr,8 C

1. T A + AT,
G v. 21, 12. 1958 2125-4/1 mit Ablauf d. 22. 12. 1959 in Kraft
n

;. 21, 12, 1052 T 950

getrete
§ 11 Abs, 2bis 4: I.d. F.d. V v. 14, 8. 19431 488
§ 11 Abs. 5: I. d. F. d. Art. 1 Nr.9 G v. 21. 12. 1958 1 950; gem. Art. 9
Abs. 1 Gv. 21.12, 1958 2125-4/1 mit Ablauf d. 22. 12. 1959 in Kraft ge-
treten



(3) Hat der Té&ter wissentlich und gewissenlos
aus grobem Eigennutz gehandelt oder liegt sonst
ein besonders schwerer Fall vor, so ist die Strafe
Zuchthaus bis zu zehn Jahren. Neben der Zucht-
hausstrafe kann auf Geldstrafe erkannt werden.

(4) Neben der Freiheitsstrafe kann auf Verlust
der biirgerlichen Ehrenrechte, neben Zuchthaus auch
auf Zul&ssigkeit von Polizeiaufsicht erkannt werden.

() Wird -die Zuwiderhandlung nach Absatz 1
fahrldssig begangen, so ist auf Geldstrafe und Ge-
fangnis oder eine dieser Strafen zu erkennen.

§ 12%
(1) Wer vorsétzlich einer nach § 5 Nr. 4 erlasse-
nen Vorschrift zuwiderhandelt, wird mit Geféngnis

bis zu sechs Monaten und mit Geldstrafe oder mit
einer dieser Strafen bestraft.

(2) Ist die Zuwiderhandlung fahrldssig.begangen,

so tritt Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig Deutsche
Mark oder Haft ein. ’

§ 13

(1) In den Fé&llen des § 11 ist neben der Strafe
auf Einziehung oder Vernichtung der Gegensténde,
auf die sich die Zuwiderhandlung bezieht, zu er-
kennen, auch wenn die Gegenstdnde dem Verurteil-
ten nicht gehéren. In den Féllen des § 12 kann dies
geschehen.

(2) Kann keine bestimmte Person verfolgt oder
verurteilt werden, so kann auf die Einziehung oder
Vernichtung der Gegenstdnde selbstindig erkannt
werden, wenn im {dbrigen die Voraussetzungen
hierfiir vorliegen.

§ 14

(1). Ergibt sich in den Fallen der §§ 11, 12, daB
dem Téater die erforderliche Zuverldssigkeit fehlt, so
kann ihm das Gericht in dem Urteil die Fiihrung
eines Betriebs ganz oder teilweise untersagen oder
nur unter Bedingungen gestatten, soweit er sich auf
die Herstellung oder den Vertrieb von Lebens-
mitteln oder Bedarfsgegenstdnden erstreckt. Vor-
ldufig kann es eine solche Anordnung durch Be-
schluf treffen.

(2) Die zustdndige Verwaltungsbehoérde kann die
nach Absatz 1 Satz | getroffene Anordnung auf-
heben, wenn seit Eintritt der Rechtskraft des
Urteils mindestens drei Monate verflossen sind.

(3) Wer der Untersagung zuwiderhandelt, wird
mit Gefdangnis und mit Geldstrafe bestraft.

§ 15*

(1) In den Fallen der §§ 11, 12 kann neben der
Strafe angeordnet werden, daff die Verurteilung auf
Kosten des Schuldigen offentlich bekanntzumachen
ist. Auf Antrag des freigesprochenen Angeklagten

AN Anr Droionr

offentlich bekanntzumachen ist; die Staatskasse
trdgt in diesem Falle die Kosten, soweit sie nicht
dem Anzeigenden auferlegt worden sind (§ 469 der

StrafprozeBordnung).

frame Ao MHariad anardnas
Aalifi Udd WaCiidiv allvuliulicil,

§12: I.d.F.d. V v. 14, 8. 1943 1 488
§ 15 Abs. 1: StPO 312-2

Durchfithrung ...
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(2) In der Anordnung ist die Art der Bekannt-
machung zu -bestimmen; sie kann auch durch An-
schlag an oder in den Geschdftstdumen des Ver-
urteilten oder Freigesprochenen erfolgen.

§ 16%

‘Wer den durch § 5b Abs. 2 Satz1 bis 4 oder § 8
auferlegten Verpflichtungen zuwiderhandelt, wird
mit Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig Deutsche
Mark oder mit Haft bestraft.

§ 17

(1) Wer der durch § 9 Abs.1 auferlegten Ver-
pflichtung zuwiderhandelt, wird mit Geféngnis bis
zZu einem Jahre oder mit Geldstrafe bestraft.

(2) Die Verfolgung tritt nur auf Antrag des
Verletzten ein; die Zuriicknahme des Antrags ist
zuldssig.

§ 18*

Wenn im Verfolg der behérdlichen Untersuchung
von Lebensmitteln oder von Bedarfsgegenstinden
eine rechtskréiftige strafrechtliche Verurteilung er-
folgt, so fallen dem Verurteilten die durch die
Beschaffung und Untersuchung der Proben, durch
Betriebsbesichtigungen und durch die Téatigkeit von
Sachverstdndigen erwachsenen Kosten zur Last, so-
weit sie wegen der Tat entstanden sind, deret-
wegen eine Verurteilung erfolgt. Sie sind zugleich
mit den Kosten des gerichtlichen Verfahrens fest-

zusetzen und einzuziehen,
§ 19*

§ 20*

Der Reichsminister des Innern erldBt die zur
dieses Gesetzes erforderlichen
Rechts- und Verwaltungsvorschriften, in den Féllen
des § 5 gemeinsam mit dem Reichsminister fiir Er-
ndhrung und Landwirtschaft,

§ 20a*

(1) Von den Verboten des § 4 Nr.2 und 3, der
§§4a, 4b, 4c Abs.1 und des §4e Nr.1 und 4 und
den nach §§4c, 4d, 5 Nr.2 bis 7 und § 5a Abs. 1
Nr.2, 3 und 5 und Abs. 2 erlassenen Vorschriften
kénnen Ausnahmen im Einzelfall nach MaBgabe der
Absétze 2 und 3 zugelassen werden.

(2) Ausnahmen diirfen nur zugelassen werden

1. fiir Versuche, die unter amtlicher Beob-
achtung durchgefiihrt werden,

2. fiir die Herstellung und Ausgabe von be-
stimmten Lebensmitteln fiir die Sonder-
verpflegung von Angehorigen
a) der Bundeswehr und verbiindeter Streit-

kréafte,

§ 16: 1. 4. F. d. Art. 1 Nr. 10 G v. 21. 12, 1958 1 950

§ 18 Satz 1: I, d. F. d. Art. 1 Nr. 11 G v. 21, 12, 1958 T 950

§ 19: Gestr. durch Art. 1 Nr. 12 G v. 21. 12, 1958 T 950

§ 20: I.d.F.d. Art. 1 Nr. 13 G v. 21, 12, 1958 1 950; Auslassung ,oder
Erganzung* aufgeh. gem. Art. 129 Abs. 3 GG 100-1

§ 20a: Eingef. durch Art. 1 Nr. 14 G v. 21,12, 1958 T 950
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b) des Bundesgrenzschutzes,

¢) der Polizei und von Hilfs- und Not-
diensten

einschlieBlich der hierfiir erforderlichen

Versuche.

(3) In den Fallen des Absatzes 2 Nr.1 diirfen
keine Ausnahmen von den Rechtsvorschriften iiber
die ausreichende zugelassen_

werden.

I(nnnﬂirhmar*hung

§ 20b*

(1) Zustandig fir die Zulassung von Ausnahmen
nach § 20a Abs.2 Nr.1 und Nr.2 Buchstabe b ist
der Bundesminister des Innern im . Einvernehmen
mit den Bundesministern fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten und fiir Wirtschaft; in den
Fillen des § 4c ist ferner das Einvernehmen mit
dem Bundesminister fiir Atomkernenergie und
‘Wasserwirtschaft herzustellen. In den Féllen des
§ 20a Abs.2 Nr.2 Buchstabe a ist der Bundes-
minister des Innern im Einvernehmen mit dem
Bundesminister fiir Verteidigung zustdndig. In den
Féllen des § 20a Abs. 2 Nr. 2 Budhstabe ¢ sind die
von den Landesregierungen bestimmten Behoérden
zustdndig.

(2) Die Zulassung einer Ausnahme ist auf ldng-
stens zwei Jahre zu befristen. Sie kann auf Antrag
jeweils um ein Jahr verldngert werden, wenn die
Voraussetzungen fiir die Zulassung fortdauern. Die
Ausnahmebewilligung kann aus wichtigem Grunde
vor Ablauf der Frist widerrufen werden; hierauf
ist bei der Zulassung hinzuweisen.

§21*

(1) Lebensmittel und Bedarfsgegenstinde im
Sinne des § 2 Nr. 1, die nicht den in der Bundes-
republik geltenden lebensmittelrechtlichen Bestim-
mungen entsprechen, diirfen nicht in den Geltungs-
bereich dieses Gesetzes, ausgenommen in Zoll-
ausschliisse, verbracht werden. Dieses Verbot steht
der zollamtlichen Abfertigung nicht entgegen; be-
sondere gesetzliche Bestimmungen, nach denen
bestimmte Lebensmittel oder Bedarfsgegenstdnde
beim Verbringen in den Geltungsbereich dieses
Gesetzes -auf Einfuhrfdhigkeit zu untersuchen sind,
bleiben unberiihrt.

§ 20b: Eingef. durch Art. 1 Nr. 14 G v. 21. 12. 1958 T 950
§ 21: I.d.F. d. Art..1 Nr. 15 G v. 21, 12, 1958 1 950
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(2) Der Bundesminister des Innern wird erméch-
tigt, im Einvernehmen mit den Bundesministern fiir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten, fiir Wirt-
schaft und der Finanzen durch Rechtsverordnung
mit Zustimmung des Bundesrates zur Uberwachung
des Verbots in Absatz 1 Satz 1 vorzuschreiben, daB
Lebensmittel und Bedarfsgegenstdnde im Sinne des
§ 2 Nr. 1, die in den Geltungsbereich dieses Geset-

A= aucogenommen in

425, ausgenonminell i

verbracht
werden, bei der Verbringung von dem Einfihrer
den zustdndigen Behdrden des Bestimmungsortes zu

melden sind.

(3) Absatz 1 Satz 1 gilt, unbeschadet des § 3,
nicht fiir

1. die Durchfuhr und die Zwischenlagerung
von Waren unter Zolliiberwachung,

2. das Verbringen von Waren zur Veredelung
und Wiederausfuhr im Zollvormerkverkehr;
‘fiir diese Waren kann eine Meldepflicht
nach Absatz 2 vorgeschrieben werden; sie
unterliegen den Vorschriften nach § 5b
Abs. 2 Satz 1,

3. das Verbringen von Waren zum eigenen
Verbrauch oder Gebrauch des Verbringen-
den im Reiseverkehr oder kleinen Grenz-
verkehr,

4. Lebensmittel, die" in Verkehrsmitteln mit-
gefiihrt werden und ausschliefilich zur
Verpflegung der durch diese Verkehrs-
mittel beforderten Personen bestimmt sind,

o nmlranm s ar T

Gca\,ucu.x\bcu.uuﬁgeﬁ, soweit sie zum eig'e-
nen Verbrauch oder Gebrauch des Emp-
fangers oder in Einrichtungen des Emp-
fangers bestimmt sind, sowie sonstige
Sendungen zum eigenen Verbrauch oder
Gebrauch des Empféngers,

6. Warenmuster und Umzugsgut,

7. Waren, die fiir diplomatische oder kon-
sularische Vertretungen bestimmt sind.

en

(4) In den nach diesem Gesetz zu erlassenden
Verordnungen miissen an die aus dem Ausland
eingefiihrten Lebensmittel und Bedarfsgegenstdnde
die gleichen Anforderungen gestellt werden wie
an gleichartige inldndische.

§ 22%

§ 22: Erloschene Erméchtigung (Art. 129 Abs.3 GG 100-1), Rechtsvor-
schriften auBer Kraft zu setzen
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Lebensmittelgesetz, Erganzung 2125-4/1

2125-4/1

zur Anderung und Ergidnzung des Lebensmittelgesetzes *

Vom 21. Dezember 1958

Bundesgesetzbl. I S. 950, verk. am 23. 12. 1958

PR A | *

A - 1
AlLlISsCl L

Artikel 2%

Durch die Vorschrift des Artikels1 Nr.7 wird
das Grundrecht des Artikels 13 des Grundgesetzes
eingeschréankt.

Artikel 3%
Artikel 4%

Artikel 5%

{1) Der Bundesminister des Innern wird erméch-
tigt, gemeinsam mit dem Bundesminister fiir Er-
nihrung, Landwirtschaft und Forsten die nach-
stehend aufgefiihrten Vorschriften durch Rechtsver-
ordnung mit Zustimmung des Bundesrates aufzu-
heben:

Verordnung iiber den Verkehr mit SiiBstoff
vom 27. Februar 1939 (Reichsgesetzbl. I S. 336),

Verordnung tiber den Handel mit Bienenhonig
vom 22, Oktober 1935 (Reichsgesetzbl. I S. 1253),

Verordnung iiber den Handel mit Kunsthonig
in Packungen vom 16. Mai 1941 (Reichs-
gesetzbl. I S. 278),

Polizeiverordnung iiber den Verkehr mit Friih-
lings-Lorcheln .vom 6. April 1939 (Reichs-
geseizbl. I S. 747),

Runderlasse, durch die Ausnahmen von den
Vorschriften des Lebensmittelgesetzes oder
der nach §5 des genannten Geseizes er-
lassenen Rechtsverordnungen zugelassen oder
als unbedenklich erkldrt worden sind.

(2) Der Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten wird erméchtigt, gemeinsam mit
dem Bundesminister des Innern die nachstehend
aufgefiihrten Vorschriften durch Rechtsverordnung
mit Zustimmung des Bundesrates aufzuheben:

Bekanntmachung iber fetthaltige Zuberei-
tungen vom 26. Juni 1916 (Reichsgesetzbl.
S.589) in der Fassung der Verordnung zur
Anderung der Margarine-Bewirtschaftung vom
14. September 1939 (Reichsgesetzbl. I S. 1854),

Verordnung des Reichsprasidenten zur Férde-
rung der Verwendung inldndischer tierischer
Fette und inléndischer Futtermittel vom
23. Dezember 1932 (Reichsgesetzbl. I S. 575),

Verordnung tiber fetthaltige Zubereitungen
vom 22.Mai 1933 (Reichsgesetzbl. T S, 288).

Uberschrift: LebensmittelG 2125-4

Art. 1: Anderungsvorschrift

Art1 25_GG 100-1; Art. 1 Nr. 7 betrifft NF d. §6 Abs. 1 LebensmittelG
2125-4

Art. 3: Zeitlich abgelaufene Ubergangsbestimmung

Art. 4 Satz 1: Aufhebungsvorscarift

Art. 4 Satz 2: Zeitlich abgelaufene Ubergangsbestimmung

Art. 5 Abs. 1: SiiBstoffV 2125-7-1; PolV v. 6. 4.1939 auBer Kraft ge-
treten mit Ablauf d. 14. 4. 1959 gem. § 8 V v, 14. 11. 1938 201-2

Art. 6 Abs, 1: Nr. 1

A =1

[ *
ALLLIK

<

1
1

¢}

(1) Die nachstehenden Gesetze und Verord-
nungen bleiben bis auf weiteres unberiihrt, auch
soweit danach der Zusatz fremder Stoffe im Sinne
des durch dieses Gesetz neu eingefiigten § 4a Abs. 2
des Lebensmittelgesetzes zu einzelnen Lebensmitteln
zuldssig ist:

1. Verordnung iiber Kunsthonig vom 21. Méarz
1930 (Reichsgesetzbl. I S. 102),

2. Verordnung iiber Kaffee vom 10. Mai 1930
(Reichsgesetzbl. I S. 169),

3. Verordnung iiber Kaffee-Ersatzstoffe und
Kaffee-Zusatzstoffe vom 10.Mai 1930 (Reichs-
gesetzbl. I S. 171),

4. Verordnung zur Ausfithrung des Wein-
gesetzes vom 16. Juli 1932 (Reichsgesetzbl. I
S. 358),

5. Verordnung iiber Kakao und Kakaoerzeug-
nisse vom 15.Juli 1933 (Reichsgesetzbl.I
S. 504),

6. Gesetz iUber die Verwendung salpetrig-
saurer Salze im Lebensmittelverkehr vom
19. Juni 1934 (Reichsgesetzbl. I S. 513),

7. Verordnung iiber Tafelwédsser vom 12. No-
vember 1934 (Reichsgesetzbl. I S. 1183},

8. Verordnung iiber koffeinhaltige Er-
frischungsgetrdnke vom 24. Juni 1938
(Reichsgesetzbl. I S. 691),

9. Verordnung iiber den Verkehr mit SiiBstoff -
vom 27, Februar 1939 (Reichsgesetzbl. I
S. 336),

10.

11. Verordnung i{iber Ké&se, Schmelzkdse und
Kasezubereitungen (Kédseverordnung) vom
2.Juni 1951 (Bundesanzeiger Nr.110 vom
12. Juni 1951),

12. Biersteuergesetz in der Fassung vom
14. Mérz 1952 (Bundesgesetzbl. I S. 149),

13. Verordnung iiber chemisch behandelte Ge-
treidemahlerzeugnisse, unter Verwendung
von Getreidemahlerzeugnissen hergestellte
Lebensmittel und Teigmassen aller Art
vom 27. Dezember 1956 (Bundesgesetzbl.I
S.1081),

14. Tabaksteuergesetz vom 6.Mai1953 (Bundes-
gesetzbl. I S. 169), zuletzt ge&ndert durch
das Verbrauchsteuerdnderuvtigsgesetz vom
10. Oktober 1957 (Bundesgesetzbl. I S. 1704),

15. Gesetz betreffend die Bekdmpfung gemein-
gefdhrlicher Krankheiten vom 30. Juni 1900
(Reichsgesetzbl. S. 306) und die dazu er-
gangenen Verordnungen.

2125-4-2; Nr. 2 2125-4-3; Nr.3 2125-4-4; Nr. 4

2125-5-1; Nr. 5 2125-4.6; Nr. 6 2125-6; Nr. 7 2125-4-9; Nr. 8 2125-4-14;

Nr. 9 2125 7-1; Nr. 10 aufgeh durch §4 V v. 18. 12. 1959 1 725; Nr. 13

2125-4-28
Art. 6 Abs, 2: Nr. 1 2125-5
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2125—-4—-1 Verordnung iiber Honig

(2) Soweit in den nachstehend bezeichneten
Rechtsvorschriften eine Erméchtigung enthalten ist,
den Zusatz fremder Stoffe zu einzelnen Lebens-
mitteln zu regeln, bleiben diese Rechtsvorschriften
unberiihrt:

1. § 4 Abs.1 und 4, § 10 Abs.2 Satz 2, § 11
Abs. 2, § 16 des Weingesetzes in der
Fassung vom 15. Juli 1951 (Bundesgesetz-
blatt I S. 450),

2. § 9 Abs. 5 des Biersteuergesetzes in der
Fassung vom 14. Marz 1952 (Bundesgesetz-
blatt I S.149),

3. § 21 Abs. 2 des Fleischbeschaugesetzes vom
29. Oktober 1940 (Reichsgesetzbl. I S. 1463)
und § 1 Abs. 2 der Verordnung iiber un-
zulédssige Zusdtze und Behandlungsver-
fahren bei Fleisch vom 31. Oktober 1940
(Reichsgesetzbl. I S. 1470).

Artikel 7

(1) Beim Bundesministerium des Innern wird eine
Kommission zur Schaffung eines Lebensmittelbuches
gebildet. Sie hat die Beurteilungsmerkmale hinsicht-
lich der Zusammensetzung und der Eigenschaften
einzelner Lebensmittel oder Gruppen von Lebens-
mitteln festzustellen und das Ergebnis in Leitsatzen
zusammenzufassen. Das Lebensmittelbuch wird vom
Bundesminister des Innern im Einvernehmen mit
den Bundesministern fiir Erndhrung, Landwirtschaft
und Forsten und fiir Wirtschaft veroffentlicht.

(2) Die aus Veriretern der Wissenschaft, der
Lebensmitteliiberwachung, der Verbraucherschaft
und der Lebensmittelwirtschaft gebildete Kommis-
sion wird vom Bundesminister des Innern im Ein-
vernehmen mit den Bundesministern fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten und fiir Wirtschaft be-
rufen.

2125-4-1

(3) Der Bundesminister des Innern erldfit nach
Anhérung der Kommission eine Geschéftsordnung.
Er beruft ferner den Vorsitzenden und seine Stell-
vertreter.

Artikel 8%

Dieses Gesetz gilt nach MaBgabe des § 13 Abs. 1
des Dritten Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar
1952 (Bundesgesetzbl. I S.1) auch im Land Berlin.
Rechtsverordnungen, die auf Grund des Gesetzes
iber den Verkehr mit Lebensmitteln und Bedarfs-
gegenstdnden in der Fassung der Bekanntmachung
vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl. I S. 17) und der
Verordnung vom 14. August 1943 (Reichsgesetz-
blattI S. 488) oder auf Grund dieses Gesetzes er-
lassen werden, gelten im Land Berlin nach §.14 des
Dritten Uberleitungsgesetzes.

Artikel 9*

(1) Artikell Nr.5 (mit Ausnahme des durch dieses
Gesetz neu eingefiigten § 4b-Nr.1 und 2 und des
neu eingefiigten § 4d des Lebensmittelgesetzes), 8
und 9 treten ein Jahr nach der Verkiindung dieses
Gesetzes in Kraft. Im {ibrigen tritt dieses Gesetz am
Tage nach seiner Verkiindung in Kraft.

(2) Soweit Lebensmittel bis zum Ablauf eines
Jahres nach der Verkiindung dieses Gesetzes im
Geltungsbereich dieses Gesetzes hergestellt oder in
den Geltungsbereich dieses Gesetzes verbracht wer-
den, findet der durch dieses Gesetz neu eingefiigte
§ 4e des Lebensmittelgesetzes erst nach Ablauf von
zwei Jahren nach der Verkiindung dieses Gesetzes
Anwendung.

Art. 8: GVBI. Berlin 1959 S. 84

Art. 9 Abs. 1: Art. 1 Nr. 5 betrifft Einfiigung v. §§ 4 bis 4e, Nr. 8 u. 9
die Neufassung des § 11 Abs. 1 bzw. Abs. 5 des LebensmittelG 2125-4

Verordnung iiber Honig

Vom 21, Marz 1930

Reichsgesetzbl. I S. 101

Auf Grund des § 5 Nr. 4 des Lebensmittelgesetzes
vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. 1 S. 134) wird nach
Zustimmung des Reichsrats und nach Anhoérung des
zustandigen Ausschusses des Reichstags sowie des
nach § 6 des Gesetzes verstdarkten Reichsgesund-
heitsrats verordnet: * '

Begrifisbestimmungen

§1
(1) Honig ist der siiBe Stoff, den die Bienen er-
zeugen, indem sie Nektariensdfte oder auch andere,
an lebenden Pflanzenteilen sich vorfindende siifie
Safte aufnehmen, durch kérpereigne Stoffe be-
reichern, in ihrem Kérper verdndern, in Waben auf-
speichern und dort reifen lassen.

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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(2) Es wird unferschieden:

1. nach der pflanzlichen Herkunft

a) Bliitenhonig: Honig wvon Bliiten (z. B.
Akazien-, Esparsette-, Heide-, Klee-,
Lindenhonig);

b) Honigtauhonig: Honig von anderen Pflan-
zenteilen" (Blatt-, Tannen-, Fichten-
honig);

2. nach der geographischen Herkunft

a) deutscher Honig: Honig, der innerhalb
des Deutschen Reichs gewonnen worden
ist, es sei denn, daB die Bienen vor-
wiegend mit ausléndischem Honig ge-
fiittert worden sind (z. B. ostpreuBischer
Honig, Schwarzwaldhonig, Allgduhonig);



b) auslandischer Honig: Honig, der auBer-
halb des Deutschen Reichs gewonnen
worden ist (z. B. ungarischer Honig, Ha-
vannahonig, Chilehonig, kalifornischer
Honig);

3. nach der Art der Gewinnung

a) Scheibenhonig oder Wabenhonig: Honig,
der sich noch in den von Bienen gebauten
und verdeckelten, unbebriiteten Waben
(Jungfernwaben) befindet;

b} dunkler Scheibenhonig: Honig, der sich
noch in den von Bienen gebauten, brut-
freien, groBtenteils verdeckelten, nur
wenig bebriitet gewesenen, hochstens

ein Jahr alten Waben befindet;

¢) Schleuderhonig: mit der Schleuder aus
den Dbrutfreien Waben gewonnener
Honig; ‘

d) Tropfhonig, Laufhonig, Senkhonig, Leck-
honig: aus den brutfreien, zerkleinerten
Waben ohne weitere Einwirkung ausge-
flossener Honig;

'

e) PreBhonig: aus den brutfreien Waben
durch Pressen auf kaltem Wege gewon-
nener Honig;

f) Seimhonig: aus den brutfreien, nicht ein-
gestampften oder eingestampften Waben
durch gelindes Erwérmen und nachfol-
gendes Pressen gewonnener Honig;

4. nach dem Verwendungszweck

a) Speisehonig: vollwertiger, zum unmittel- -

baren GenuBl durch Menschen bestimm-
ter und geeigneter Honig;

b) Backhonig: nicht vollwertiger und des-
halb nur als Zusatz zu Backwaren ver-
wendbarer Honig.

(3) Bliitenhonig bildet in frischem Zustand eine
dickfliissige, durchscheinende Masse, die allmé&hlich
mehr oder weniger fest und kristallinisch wird.
Seine Farbe wechselt zwischen weil, hell- bis dun-
kelgelb, grinlichgelb und braun, Geruch und Ge-
schmack sind eigenartig, siiB und aromatisch, je nach
der Herkunft und Gewinnung des Honigs. Die Blii-
tenhonige enthalten neben Fermenten und Pollen-
koérnern im allgemeinen bis 22 Hundertteile Wasser,
70 bis 80 Hundertteile eines Gemisches von Glukose
(Traubenzucker) und Fruktose (Fruchtzudker), bis zu
5 Hundertteilen Saccharose (Riiben-.oder Rohr-
zucker), 3 Hundertteile und mehr zuckerfreien Trok-
kenriickstand, darunter organische -S&uren, ent-
sprechend 1 bis 4 Sduregraden, 0,3 Hundertteile und
mehr Stickstoffverbindungen, ferner dextrinartige
Stoffe; sie liefern 0,1 bis 0,35 Hundertteile Asche.

(4) Honigtauhonige erstarren nur schwer; siehaben
dunklere Farbe und gewlirzhaften oder harzigen
Geruch und Geschmack. AuBer einem héheren Ge-
halt an dextrinartigen Stoffen weisen sie auch einen
héheren Gehalt an Saccharose (Riiben- oder Rohr-
zudker) auf und liefern mehr Asche (0,4 bis 1,0 Hun-
dertteile) als die Bliitenhonige; sie enthalten im all-
gemeinen bis 22 Hundertteile Wasser, 60 bis 70 Hun-

Verordnung iber Honig 2125-4-1

dertteile eines Gemisches von Glukose (Trauben-
zucker) und Fruktose (Fruchtzucker), 5 bis 10 Hun-
dertteile Saccharose (Riiben- oder Rohrzucker).

Grundsitze fiir die Beurteilung
§2
Als verdorben sind insbesondere anzusehen und,

in den Fallen der Nummern 1, 2, 3, 4 auch bei
Kenntlichmachung, vom Verkehr ausgeschlossen:

1. Honig, der, abgesehen von der in geringen
Mengen stets vorhandenen natiirlichen Sé&ure,
durch Essigsduregédrung, Milchsduregdrung oder
auf &hnliche Weise sauer geworden ist, so daB
der Sauregrad die Grenze von 4 Grad erheblich
lbersteigt;

2. Honig, der Brut enthdlt, verschimmelt oder
stark verunreinigt ist oder ekelerregend riecht
oder schmeckt;

3. aus verdorbenem Honig zubereiteter Honig,
unbeschadet der Unterdriickung einer leichten
Gérung durch Erhitzen;

4. durch Einstampfen der nicht brutfreien Waben
gewonnene Frzeugnisse, auch ausgeschmolzen
oder in Mischung mit Honig;

5. Honig, der in starke Garung iibergegangen ist,
unbeschadet seiner Verwendung als Backhonig,
sofern er als solcher gekennzeichnet ist;

6. treibender Honig, der einen dem Honig nicht
eigenen Geruch oder Geschmack angenommen
hat, unbeschadet seiner Verwendung als Back-
honig, sofern er als solcher gekennzeichnet ist;

7. Honig, der so stark erhitzt ist, daB die diasta-
tischen Fermente stark geschwéacht oder zer-
stort sind, oder der angebrannt (karamelisiert)
ist, auch in Mischung mit Honig, unbeschadet
seiner Verwendung als Backhonig, sofern er
als solcher gekennzeichnet ist.

§3

Als nachgemacht oder verféalscht sind insbesondere
anzusehen und, in den Féllen der Nummern 1, 4, 5
auch bei Kenntlichmachung, vom Verkehr ausge-
schlossen:

1. durch Bienen aus Zucker oder zuckerhaltigen
Zubereitungen gewonnene Erzeugnisse, auch
in Mischung mit Honig;

2. honigdhnliche Zubereitungen, deren Zucdker-
gehalt nicht oder nur zum Teil dem Honig ent-
stammt, sofern sie nicht als Kunsthonig ge-
kennzeichnet sind und Oxymethylfurfurol ent-
halten;

3. Honig, dem Sé&uren, Alkalien, Farbstoffe,
Aromastoffe oder sonstige fremde Stoffe un-
mittelbar oder mittelbar zugesetzt sind, sofern
er nicht als Kunsthonig gekennzeichnet ist und

4. Honig, dem unmittelbar oder mittelbar Wasser
zugesetzt ist;

5. Honig, der mehr als 22 Hundertteile Wasser
enthédlt, ausgenommen unverschnittener Heide-
honig, der nicht mehr als 25 Hundertteile
Wasser enthalt,
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2125-4-2 Verordnung iiber Kunsthonig

§4*7

Eine irrefithrende Bezeichnung, Angabe oder Aui-
machung liegt, soweit nicht die Verordnung fiber
Kunsthonig vom 21.Mérz 1930 (Reichsgesetzbl. 1
S.102) anders bestimmt, insbesondere vor:

1. wenn ein Erzeugnis, das den Begriffsbestim-

mungen fiir Honig (§ 1) nicht entspricht, als

Honig oder als eine bestimmte Honigsorte oder

mit einer das Wort Honig enthaltenden Wart-
bildung oder mit einem glelchsmmgen Aus-
druck bezeichnet wird; :

2. wenn Honig nach der pflanzlichen oder geo-
graphischen Herkunft oder nach der Art der
Gewinnung oder nach dem Verwendungszweck
entgegen den Begriffsbestimmungen in § 1

~ Abs. 2 Nr. 1 bis 4 bezeichnet wird;

3. wenn ein vorwiegend durch Fiitterung von
auslandischem Honig gewonnener Honig als
deutscher Honig bezeichnet wird;

4. wenn ein Honig, der nicht vorwiegend aus.

Nektarienséften stammt als Bliitenhonig be-
zeichnet wird;

§ 4: V lber Kunsthonig 2125-4-2

2125-4-2

5. wenn ein Honig nach einer Bliitenart bezeich-
net wird, aus deren Nektariensédften er nicht
vorwiegend stammt; :

6. wenn im Verkehr mit ausldndischem Honig,
auch gemischt mit deutschem Honig, der Ein-
druck erwedkt wird, daB es sich um deutschen
Honig handelt; ‘

7. wenn im Verkehr mit Honm entgegen den Tat-
sachen auf eine besonders gute Beschaffénheit
oder eine besonders sorgfdltige Gewinnung
hingewiesen wird;

8. wenn einem bestimmten Honig eine besondere
didtetische oder gesundheitliche Wirkung bei-
gelegt wird.

Inkrafttreten
§5
Diese Verordnung tritt am 1. Oktober 1930 in
Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister fir Ernéhrung
und Landwirtschaft

Verordnung iiber Kunsthonig

Vom 21. Miirz 1930

Reichsgesetzbl. T S. 102

Auf Grund des § 5 Nr.1a, b, 4 des Lebensmittel-
gesetzes vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I S. 134)
wird nach Zustimmung des Reichsrats und nach An-
horung des zustdndigen Ausschusses des Reichstags
sowie des nach § 6 des Gesetzes verstdrkten Reichs-
gesundheitsrats verordnet:*

Begrifisbestimmung
§1*

(1) Kunsthonig sind aus mehr oder weniger stark
invertierter Saccharose (Riitben- oder Rohrzucker)
mit oder ohne Verwendung von Starkezudker oder
Starkesirup hergestellte aromatisierte, meist kiinst-
lich gefdrbte, in Aussehen, Geruch und Geschmack
dem Honig &hnliche Erzeugnisse, die von ihrer Her-
stellung her organische Nichtzuckerstoffe, Mineral-
stoffe und Saccharose (Ritben- oder Rohrzudker)
sowie stets Oxymethylfurfurol enthalten. Kunst-
honig, der unter Verwendung von Stirkezucker
oder Starkesirup hergestellt ist, enth&lt auch die
hieraus stammenden Dextrine.

(2) Kunsthonig sind auch die in §3 Nr.2, 3 der
Verordnung iiber Honig vom 21. Mérz 1930 (Reichs-
gesetzbl. I S. 101) bezeichneten Erzeugnisse.

(3) Kunsthonig bildet je nach der Art seiner Her-
stellung eine feste oder dickfliissige Masse, deren
Farbe zwischen weiB, hell- bis dunkelgelb und

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
§ 1 Abs. 2: Vv, 21. 3, 1930 2125-4-1

16

braungelb wechselt. Fliissiger Kunsthonig wird bei
laingerem Stehen  h&ufig ganz oder teilweise
kristallinisch.

Verbote zum Schutze der Gesundheit
§ 2

(1) Es ist verboten, bei der Herstellung von
Kunsthonig andere S&uren als Salzsdure, Schwefel-
sdure, Phosphorsdure, Kohlensdure, Ameisenséaure,
Milchséure, Weinsdure und Zitronensdure zu ver-
wenden; diese S&uren miissen chemisch rein sein.

2) Es ist verboten, dem Absaiz 1 zuwider her-
gestellten Kunsthonig in den Verkehr zu bringen.

Grundsitze fiir die Beurteilung

§3

Als verdorben sind insbesondere anzusehen und,
auch bei Kenntlichmachung, vom Verkehr ausge-
schlossen:

1. Kunsthonig, der, abgesehen von der in ge-
ringen Mengen stets vorhandenen Sé&ure,
durch Essigsduregdrung, Milchsduregéarung
oder auf dhnliche Weise sauer geworden- ist,
so daB der Sduregrad die Grenze von 4 Grad
erheblich iibersteigt;

2. Kunsthonig, der verschimmelt oder stark ver-
unreinigt ist oder ekelerregend riecht oder
schmecdkt;



3. aus verdorbenem Honig oder verdorbenem
Kunsthonig zubereiteter Kunsthonig, unbe-
schadet der Unterdriickung einer leichten
Gérung durch Erhitzen;

4. Kunsthonig, der in starke G&rung iberge-
gangen ist.

§4

ht in
auch be1 Kennthchmachung, vom Verkehr ausge-
schlossen:

1. Kunsthonig, der mehr als 22 Hundertteile
‘Wasser enthalt;

2. Kunsthonig, der mehr als 30 Hundertteile
Saccharose (Riiben- oder Rohrzucker) enthdlt;

3. Kunsthonig, dessen Sduregrad die Zahl 4 iiber-
steigt;

4. Kunsthonig, der mehr als 0,4 Hundertteile
Asche liefert;

5. Kunsthonig, bei dessen Herstellung auf
100 Teile des fertigen Erzeugnisses mehr als
20 Teile Starkezucker oder Stdrkesirup oder
mehr als 20 Teile von diesen beiden Erzeug-
nissen zusammen verwendet worden sind.

§5

Eine irrefihrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-
machung liegt insbesondere vor:

1. wenn ein Erzeugnis, das der Begriffsbestim-
mung fiir Kunsthonig (§ 1) nicht entspricht,
als Kunsthonig oder mit einem gleichsinnigen
Ausdruck bezeichnet wird;

2. wenn ein Kunsthonig nicht durch die unge-
trennte, aus Buchstaben von gleicher Grofie

bestehende Aufschrift ,Kunsthonig® gekenn-
zeichnet ist:

Verordnung iiber Kaffee

Verordnung iiber Kaffee 2125-4-3

3. wenn die Bezeichnung eines Kunsthonigs das

Wort ,Honig” in anderer Verbindung als

+Kunsthonig” enthdlt oder in anderer Weise

auf die Art der Gewinnung von Honig oder

auf die pflanzliche Herkunft von Honig hin-
deutet;

4. wenn ein Kunsthonig unter Zusatz von Honig

' hergestellt und mit einer Angabe iiber den
Gehalt an Honig versehen ist, sofern nicht der
Anteil an Honig in unmittelbarem Zusammen-
hang mit der in Nummer 2 vorgeschriebenen
Bezeichnung ,Kunsthonig” zahlenmé&Big richtig
angegeben ist;

5. wenn im Verkehr mit Kunsthonig entgegen
den Tatsachen auf eine besonders gute Be-
schaffenheit oder eine besonders sorgfiltige
Art der Herstellung hingewiesen wird;

6. wenn einem Kunsthonig eine besondere did-
tetische oder gesundheitliche Wirkung bei-
gelegt wird;

7. wenn im Verkehr mit Kunsthonig durch Um-
hiillungen, Bezettelungen oder Anpreisungen
in Wort oder Bild auf Bienen, bienendhnliche
Insekten, Bienenzucht oder Honiggewinnung
hingewiesen wird,

Inkrafttreten
Diese Verordnung tritt am 1.Oktober 1930 in
t.

T I
I\.ICU.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister fiir Erndhrung
und Landwirtschaft

2125-4-3

Vom 10. Mai 1930

Reichsgesetzbl. I S. 169

Auf Grund des §5 Nr.1a, b, 2, 4 des Lebens-
mittelgesetzes vom 5.Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I
S.134) wird nach Zustimmung des Reichsrats und
-nach Anhérung des zustdndigen Ausschusses des
Reichstags sowie des nach §6 des Gesetzes ver-
starkten Reichsgesundheitsrats verordnet:*

Begrifisbestimmungen
§1

(1) Kaffee (Kaffeebohnen, Bohnenkaffee) sind die
von der Fruchtschale vollstdndig und wvon der
Samenschale (Silberhaut) nach Moglichkeit befrei-
ten, rohen oder gerdsteten, ganzen oder zerkleiner-
ten Samen von Pflanzen der Gattung Coffea.

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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(2) Unverlesener Kaffee ist der im GroBhandel
befindliche, noch nicht durch Beseitigung der
minderwertigen und fremden Bestandteile gerei-
nigte rohe Kaffee. '

(3) Als Kaffeesortén werden im allgemeinen
unterschieden:

1. nach der geographischen Herkunft:

a) stidamerikanischer Kaffee:
brasilianischer (Santos-, Rio-, Bahia-,
Parana-) Kaffee, Venezuela-, Columbia-
Kaffee;

b) mittelamerikanischer Kaffee:
Guatemala-, Costarica-, Mexiko-, Ni-
caragua-, Salvador-Kaffee;
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2125—-4—-3 Verordnung iiber Kaffee

c) westindischer Kaffee:
Cuba-, Jamaika-, Haiti-, Domingo-, Por-
torico-Kaffee;

d) ostindischer Kafiee:

Mysore-, Coorg-, Neilgherry-, Java-,
Sumatra- (Padang-), Celebes- (Menado-)
Kaffee; )

e) arabischer (Mokka-) Kaffee;

f) afrikanischer Kaffee: .
abessinischer (Mokka-), ostafrikanischer,
westafrikanischer, Kongo-Kaffee;

2. nach der pﬂanzlichen Abstammung:

Kaffee von Coffea arabica L., Kaffee von
Coffea liberica Bull. (Liberia-Kaffee);

3. nach der Stufe der Zubereitung:
roher, gerésteter, gemahlener Kaffee.

(4) Der Wassergehalt des ger6steten Kalifees
schwankt zwischen 1,5 und 5 Hundertteilen.

(5) Perlkaffee ist Kaffee aus einsamig entwickel-
ten Kaffeefriichten.

©) Bruchkaffee (Kaffeebruch) sind zerbrochene
Kaffeebohnen.

(7) AusschuBkaffee ist Kaffee, der vorwiegend
aus den bei der Verlesung von Kaffee abfallenden
Bohnen und deren Bruchstiicken besteht.

und gleichsinnig bezeich-
verschiedener

nete Erzeugnisse sind Gemische
Kaffeesorten.

(8) Kaffeemischun ge

(9) Kaffee-Extrakt und Kaffee-Essenz sind aus-
schlieBlich aus gerosteten, zerkleinerten Kaffee-
bohnen hergestellte, mehr oder weniger eingedickte,
wisserige Ausziige.

(10) Koffeinarmer Kaffee ist Kaffee, dessen
Koffeingehalt héchstens 0,2 Hundertteile betragt.
(11) Koffeinfreier Kaffee ist Kaffee, dessen

Koffeingehalt hochstens 0,08 Hundertteile betragt.

Verbote zum Schutze der Gesundheit
§2
(1) Es ist insbesondere verboten:

1. Kaffee, Kaffeemischungen, Kaffee-Extrakt
oder Kaffee-Essenz mit gesundheitsschid-
lichen Farbstoffen zu farben;

2. Kaffee oder Kaffeemischungen mit arsen-
haltigem Schellack oder mit sonstigen Gla-
surmitteln zu lberziehen, deren Genuf die
menschliche Gesundheit zu schddigen ge-
eignet ist;

3. Kaffee, Kaffeemischungen, Kaffee-Extrakt
oder Kaffee-Essenz mit Borsdure, deren
Salzen oder deren Verbindungen zu be-
handeln.

(2) Es ist verboten, derartig hergestellte Erzeug-
nisse in den Verkehr zu bringen.
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Grundsiitze fiir die Beurteilung

§3
Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausge-
schlossen: :
1. Kaffee, der infolge unzweckmé&Biger Art der
Ernte oder der weiteren Behandlung, infolge

Boachidiciiner Arrel  Can = A -
Destnadlgung aura oee- FluBlwasser

(Havarie), ungeeigneter Lagerung oder anderer -
Umsténde in rohem oder gerdstetem Zustande
oder in dem daraus bereiteten Getrdnk eine
derart ungewohnliche Beschaffenheit, insbe-
sondere einen so fremdartigen oder wider-
wiértigen Geruch oder Geschmack aufweist,
daB er zum GenuB ungeeignet ist;

2. Kaffee, der stark von Schimmel befallen oder
stark verunreinigt ist;

3. gerosteter Kaffee, der ganz oder zu einem er-
heblichen Teil verkohlt ist;

4. gerésteter Kaffee, der aus verdorbenem rohen
Kaffee hergestellt ist;

5. Kaffee-Extrakt und Kaffee-Essenz, die aus ver-
dorbenem Kaffee hergestellt sind.

aoder
GGl

§ 4
Als nachgemacht sind insbesondere anzusehen
und auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen kiinstliche Kaffeebohnen.
§5
Als verfalscht sind insbesondere anzusehen und,
auber in den Fallen der Nummern 3, 10, 15, 18, auch
bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausgeschlossen:

1. roher Kaiffee, der mehr als 5 Hundertteile
fremde Bestandteile enthdlt, ausgenommen
AusschuBkaffee und unverlesener Kaffee;

2. gerdsteter Kaffee, der mehr als 3 Hundertteile
fremde Bestandteile enthdlt, ausgenommen
AusschuBkaffee und unverlesener -Kaffee;

3. durch See- oder Flufwasser in seinem GenuB-
werte wesentlich herabgesetzter (havarierter)
Kaffee, auch wenn er mit anderem Kaffee ge-
mischt ist, sofern nicht die minderwertige Be-
schaffenheit aus der Bezeichnung hervorgeht;

4. gerosteter Kaffee, der mehr als 5 Hundertteile
Wasser enthalt;

5. Kaffee, der zur Erhéhung des Gewichtes un-
mittelbar oder mittelbar mit Wasser beschwert
worden ist; :

6. Kaffee, dem Holzmehl oder andere bei seiner
Reinigung verwendete Stoffe in einer technisch
vermeidbaren Menge anhaften;

7. Kaffee, dessen minderwertige Beschaffenheit
durch Farb- oder Uberzugsstoffe verdeckt wor-
den ist;

8. gertsteter Kaffee, der kiinstlich gefarbt ist;

9. gerdsteter Kaffee, der mit anderen Uberzugs-
stoffen versehen ist als Riiben- oder Rohr-
zucker, Starkezucker (Kandiermittel), arsen-
freiem Schellack, anderen gesundheitsunschad-
lichen Harzen oder Wachsen oder Gemischen
von solchen (Glasurmittel);



10.

11.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

gergsteter Kaffee, der mit den nach Nummer 9
zuldssigen Kandiermitteln versehen und nicht
als kandiert gekennzeichnet ist;

kandierter Kaffee, bei dem auf 100 Teile rohen
Kaffee mehr als 8 Teile Zucker verwendet sind
und der mehr als 4 Hundertteile abwaschbare
Stoffe enthalt;

. kandierter Kaffee, bei dem auf 100 Teile rohen

Kaffee mehr als 0,5 Teile Glasurmittel mitver-
wendet worden sind;

glasierter Kaffee, bei dem auf 100 Teile rohen
Kaffee mehr als 0,5 Teile Glasurmittel verwen-
det worden sind;

Kaffee, der mit Alkali- oder Erdalkah -Hydroxy-
den oder -Karbonaten, Zuckerkalk (Kalzium-
saccharat), Ammoniak, Ammoniumsalzen oder
schwefliger Sdure behandelt worden ist;

Kaffee, dem Koffein entzogen worden ist, so-
fern er nicht als koffeinarm bzw. koffeinfrei ge-
kennzeichnet ist;

Kaffee, dem, unbeschadet kleiner technisch
nicht vermeidbarer Mengen bei der Herstel-
lung von koffeinarmem oder koffeinireiem
Kaffee, andere wasserlosliche Bestandteile ent-
zogen worden sind;

Kaffee, dem kiinstliche Kaffeebohnen, Luplnen
Sojabohnen oder andere Kaffee-Ersatzstoffe
oder Kaffee-Zusatzstoffe beigemischt sind, die
in der Mischung mit Kaffeebohnen mit diesen
verwechselt werden kénnen;

Kaffee, dem andere als die in Nummer 17 be-
zeichneten Kaffee-Ersatzstoffe oder Kaffee-Zu-
satzstoffe beigemischt sind, sofern nicht die
Mischung als Kaffee-Ersatz-Mischung gekenn-

zeichnet und der Mindestgewichtsanteil des .

Kaffees in der Mischung zahlenméBig richtig
angegeben ist;

Kaifee, dem andere als die nach Nummern 9, 18
zuldssigen Stoffe beigemischt sind.

§6*

Eine irrefithrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-
O machung liegt insbesondere vor:

1.

wenn im Verkehr mit Kaffee, Kaffee-Ersatz-
stoffen oder Kaffee-Zusatzstoffen ein Erzeug-
nis, das den in § 1 gegebenen Begriffsbestim-
mungen nicht entspricht, als Kaffee oder als
eine bestimmte Kaffeesorte oder, vorbehaltlich

§ 6 Nr. 1: Vv. 10. 5, 1930 2125-4-4
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des § 5 Nr. 5 der Verordnung iiber Kaffee-Er-
satzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe vom 10. Mai
1930 (Reichsgesetzbl. I S. 171), mit einer das
Wort Kaffee enthaltenden Wortbildung be-
zeichnet wird;

2. wenn ein Kaffee mit einer Herkunftsbezeich-
nung versehen wird, ohne aus dem entspre-
chenden Erzeugungsgebiet zu stammen;

3. wenn eine Kaffeemischung mit einer Her-
kunftsbezeichnung versehen wird, ohne daf
der aus dem entsprechenden Erzeugungs-
gebiete stammende Anteil der Menge nach
iiberwiegt und die Eigenart der Mischung be-
stimmt;

4., wenn ein Kaffee, der mehr als 0,2 Hundertteile
Koffein enthdlt, als koffeinarm oder gleich-
sinnig bezeichnet wird;

5. wenn ein Kaffee, der mehr als 0,08 Hundert-
teile Koffein enthdlt, als koffeinfrei oder gleich-
sinnig bezeichnet wird;

6. wenn ein Erzeugnis als Kaffee-Extrakt oder als
Kaffee-Essenz bezeichnet wird, ohne der Be-
griffsbestimmung in § 1 Abs. 9 zu entsprechen;

7. wenn im Verkehr mit Kaffee entgegen den
Tatsachen auf eine besonders gute Beschaffen-
heit oder eine besonders sorgfiltige Art der
Herstellung hingewiesen wird;

8. wenn einem Kaffee entgegen den Tatsachen
eine besondere didtetische oder gesundheit-
liche Wirkung zugeschrieben wird.

Maschinen zur Herstellung kiinstlicher
Kaffeebohnen

§7

Es ist verboten, Maschinen oder Vorrichtungen,
die zur Herstellung kiinstlicher Kaffeebohnen be-
stimmt sind, herzustellen oder in den Verkehr zu
bringen.

Inkraittreten
§8*

Diese Verordnung tritt am 1. Oktober 1930 in
Kraft;

" Der Reichsminister des Innermn

Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 8 Halbsatz 2: Aufhebungsvorschrift .
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Verordnung

iiber Kaffee-Ersatzstoffie und Kaiffee-Zusatzstoife

Vom 10. Mai 1930

Reichsgesetzbl. I S. 171

Auf Grund des § 5 Nr. 1a, b, 4 des Lebensmittel-
gesetzes vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I S. 134)
wird nach Zustimmung des Reichsrats und nach An-
hérung des zustédndigen Ausschusses des Reichstags
sowie des nach § 6 des Gesetzes verstdrkten Reichs-
gesundheitsrats verordnet: *

Begrifisbestimmungen
§ 1%

(1) Kaffee-Ersatzstoffe sind durch Rosten von
Pflanzenteilen, auch unter Zusatz .anderer Stoffe,
hergestellte Erzeugnisse, die durch Ausziehen mit
heiBem Wasser ein kaffeedhnliches Getrdnk liefern
und bestimmt sind, als Ersatz des Kaffees oder als
Zusatz zu ihm zu dienen.

(2) Kaffee-Zusatzstoffe (Kaffee-Gewiirze) sind durch
Résten von Pflanzenteilen oder Pflanzenstoffen oder
Zuckerarten oder Gemischen dieser Stoffe, auch
unter Zusatz anderer Stoffe, hergestellte Erzeug-
nisse, die bestimmt sind, als Zusatz zu Kaffee oder
Kaffee-Ersatzstoffen zu dienen. Als Kaffee-Zusatz-
stoffe (Kaffee-Gewiirze) gelten auch Stoffe anderer
Art, die zufolge ihrer Aufmachung oder Anpreisung
als Zusatz zu Kaffee oder Kaffee-Ersatzstoifen oder
den daraus bereiteten Aufgiissen verwendet werden
sollen.

(3) Kaffee-Ersatzstoffe und Ka_ffee-Zusatzstoffe sind
Kaffee-Ersatzmittel im Sinne des § 1 Abs.1 Nr. 16
der Verordnung iiber die duBere Kennzeichnung von
Lebensmitteln vom 29. September 1927 (Reichsge-
seizbl. 1 S. 318).

(4) Als Rohstoffe fiir die Herstellung von Kaffee-
Ersatzstoffen und Kaffee~Zusatzstoffen werden im
allgemeinen verwendet: :

1. Gerste, Roggen und andere stdrkereiche
Friichte;

2. Gerstenmalz, Roggenmalz und anderes ge-
malztes Getreide;

3. Zichorien, Zuckerriiben und andere Wurzel-
gewdchse;

4, Feigen, Johannisbrot und andere zucker-
reiche Friichte;

5. Erdniisse, Sojabohnen und andere 61- und
fettreiche Samen, auch teilweise oder ganz
entolt;

6. Eicheln und andere gerbstoffreiche Pflanzen-
teile;

7. Zudkerarten.

(5) Als Zusatz- oder Uberzugsstoffe werden vor,

bei oder nach dem Rosten zucker-, gerbsdure- und
koffeinhaltige Pflanzenausziige, Kolaniisse, Speise-
Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

§ 1 Abs. 2 Satz 2: Angef. gem. V v. 27. 6, 1941 [ 359
§ 1 Abs. 3: Kursivdruck jetzt V v. 8. 5. 1935 2125-4-10
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fette und Speiseble, Speisesalz (Chlornatrium), Al-
kalikarbonate, Riiben- oder Rohrzucker, Zuckersirup,
Invertzucker, Stdrkezudker, Starkesirup, arsenfreier
Schellack oder andere gesundheitsunschidliche
Harze und Wachse verwendet.

(6) Gersten-, Roggen- (Korn-), Weizenkaffee sind
aus den gereinigten Friichten der betreffenden Pflan-
zen durch Rosten hergestellte Erzeugnisse, die einen
Weich- oder DdmpfungsprozeB durchgemacht haben.
Gersten-, Roggen- (Korn-), Weizenkaffee enthalten
bis zu 12 Hundertteile Wasser und liefern bis zu
4 Hundertteile Asche.

(7) Malzkaffee ist das aus Gerstenmalz durch
Résten mit oder ohne nachherige Behandlung mit
Wasserdampf hergestellie Erzeugnis. Malzkaffee
enthdlt bis zu 12 Hundertteile Wasser und liefert bis
zu 4 Hundertteile Asche.

(8) Roggen(Korn)malzkaffee, Weizenmalzkaffee
sind aus Roggen- oder Weizenmalz in gleicher Weise
wie Malzkaffee hergestellte Erzeugnisse. Roggen-
(Korn)malzkaffee, Weizenmalzkaffee enthalten bis
zu 12 Hundertteile Wasser und liefern bis zu 4 Hun-
dertteile Asche.

(9) Zichorienkaffee (Zichorie) ist das aus den ge-
reinigten Wurzeln der Zichorie (Cichorium intybus),
auch unter Zusatz von Zuckerrtiben, geringen Men-
gen von Speisefetten, Speisedl, Speisesalz (Chlor-
natrium), Alkalikarbonaten, durch Résten und Zer-
kleinern mit oder ohne nachherige Behandlung mit
Wasserdampf oder Wasser hergestellte Erzeugnis.
Zichorienkaffee enthdlt bis zu 30 Hundertteile Was-
ser und liefert bis zu 8 Hundertteile Asche.

(10) Feigenkaffee ist das aus Feigen, den Schein-
frichten des Feigenbaums (Ficus carica), durch
Rosten und Zerkleinern, mit oder ohne nachherige
Behandlung mit Wasserdampf oder Wasser herge-
stellte - Erzeugnis. Feigenkaffee enthdlt bis zu
20 Hundertteile Wasser und liefert bis zu 7 Hundert-
teile Asche.

(11) Eichelkaffee ist das aus den von der Frucht-
schale und dem gréBten Teile der Samenschale be-
freiten Samen der Eiche (Quercus-Arten) durch
Résten und Zerkleinern, mit oder ohne nachherige
Behandlung mit Wasserdampf oder Wasser herge-
stellte Erzeugnis. Eichelkaffee enthélt bis zu 15 Hun-
dertteile Wasser und liefert bis zu 4 Hundertteile
Asche.

(12) Kaffee-Ersatz-Mischungen und gleichsinnig
bezeichnete Erzeugnisse sind Mischungen von
Kaffee-Ersatzstoffen, auch mit Kaffee-Zusatzstoffen
und auch mit Bohnenkaffee.

(13) Kaffee-Ersatz-Extrakt und Kaffeezusatz-Ex-
trakt sind aus Kaffee-Ersatzstoffen oder Kaffee-Zu-
satzstoffen hergestellte, mehr oder Wemger einge-
dickte, wésserige Ausziige.



(14) Kaiffee-Ersatz-Essenz und Kaffeezusatz-Essenz
sind aus Zuckerarten, zuckerhaltigen Séften, Me-
lasse oder Gemischen dieser Stoffe durch Karameli-
sieren hergestellte Erzeugnisse.

Verbote zum Schutze der Gesundheit‘
§ 2

(1) Es ist insbesondere verboten: -

1. bei der Herstellung von Kaffee-Ersatzstof-
fen oder Kaffee-Zusatzstoffen solche Pflan-
zenteile oder Stoffe, auch in Losung, zu
verwenden, welche die menschliche Gesund-
heit zu schadigen geeignet sind, unbescha-
det der Verwendung von Aromastoffen in
gesundheitlich unbedenklichen Mengen;

2. Kaffee-Ersatzstoffe aus Getreide herzustel-
len, das nicht von giftigen Samen, insbeson-
-dere Kornraden- und. Taumellolchsamen
sowie von Mutterkorn bis auf technisch
nicht vermeidbare Mengen befreit wor-
den ist.

(2) Es ist verboten, derartig hergestellte Erzeug-
nisse in den Verkehr zu bringen.

Grundsiitze fiir die Beurteilung

§3

Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausge-
schlossen: )

1.

Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die
aus verdorbenen oder stark verunreinigten
Rohstoffen hergestellt sind;

. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die

stark von Schimmel befallen oder sauer ge-
worden sind;

. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die

als solche oder in dem daraus bereiteten Ge-
trank einen ekelerregenden Geruch oder Ge-
schmack aufweisen;

. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die

durch Pflanzenschéadlinge (z.B. Larven, Kifer,
Milben) oder auf andere Weise stark verun-
reinigt sind;

. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die

ganz oder zu einem erheblichen Teil verkohlt
sind.

§ 4

Als verfélscht sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausge-
schlossen: '

1.

Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoife, die
aus ungeniigend gereinigten Rohstoffen herge-
stellt sind;

Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die
ausgelaugte Zuckerriibenschnitzel, Obsttrester

oder  dhnliche Abfélle, SteinnuBabfélle, NuB--

schalen, Steinobstkerne, ausgelaugten Kaffee
(Kaffeesatz), Farbstoffe oder andere fiir den
GenuB des daraus bereiteten Getrdankes wert-
lose Stoffe enthalten;
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3. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die
unter Verwendung von Mineralolen, von Gly-
zerin oder von Melasse, die weniger als 45 Hun-
dertteile Gesamtzucker enthilt, hergestellt sind;

4. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die-
andere als die nach § 1 Abs.5 zuldssigen Zu-
satz- oder Uberzugsstoife enthalten;

5. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die
infolge Verwendung von koffeinhaltigen Pflan-
zenausziigen Koffein in gréBerer Menge als
0,2 vom Hundert enthalten;

6. Kaffee-Ersatzstoffe aus gemélztem oder unge-
maélztem Getreide mit einem Wassergehalt von
mehr als 12, aus Zichorien oder dhnlichen Wur-
zelgewichsen von mehr als 30, aus Feigen oder
anderen zucdkerreichen Friichten von mehr als
20, aus Eicheln oder anderen gerbstoffreichen
Pflanzenteilen von mehr als 15, aus 6l- oder
fettreichen Samen von mehr als 10 Hundert-
teilen;

7. andere als die in Nummer6 bezeichneten
Kaffee-Ersatzstoffe sowie Kaffee-Zusatzstoffe
mit einem hoéheren Wassergehalt, als einer
handelsiiblichen Ware entspricht;

8. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe aus
Getreide oder anderen stdrkereichen Friichten,
die mehr als 4, aus Zichorien oder &hnlichen
Wurzelgewédchsen, die mehr als 8, aus Feigen
oder anderen zuckerreichen Friichten, die mehr
als 7, aus 6l- oder fettreichen Samen, die mehr
als 7 Hunderiieile Asche liefern;

9. andere als die in Nummer 8 bezeichneten
Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe, die
mehr Asche liefern, als einer handelsiiblichen
Ware entspricht;

10. Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-Zusatzstoffe aus
Zichorien oder dhnlichen Wurzelgewdchsen mit
einem Sandgehalt von mehr als 2,5, aus Ge-
treide oder anderen stdrkereichen Friichten,
aus Feigen oder anderen zudkerreichen Friichten
oder aus 0l- oder fettreichen Samen von mehr
als 1 Hundertteil;

11. andere als die in.Nummer 10 bezeichneten
Kaffee-Ersatzstoffe oder Kaffee-Zusatzstoffe mit
einem héheren Sandgehalt, als einer handels-
tiblichen Ware entspricht;

12. Malzkaffee, sofern in weniger als 70 Hundert-
teilen der Kérner der Blattkeim noch nicht bis
mindestens zur Halfte der Kornlange entwickelt
ist.

§5

Eine irrefiihrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-
machung liegt insbesondere vor:

1. wenn Erzeugnisse als Kaffee-Ersatzstoffe oder
Kaffee-Zusatzstoffe oder gleichsinnig bezeich-
net werden, ohne den in §1 gegebenen Be-
griffsbestimmungen zu entsprechen;

2. wenn Kaffee-Ersatzstoffe oder Kaffee-Zusatz-
stoffe als kandiert oder gleichsinnig bezeichnet
werden und die Menge der abwaschbaren
Stoffe in der fertigen Ware weniger als 2 vom
Hundert betragt;
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3. wenn Kaffee-Ersatzstoffe oder Kaffee-Zusatz-
stoffe, auch in Mischungen mit Kaffee, als
Kaffee oder mit Namen von Kaffeesorten oder
als Kaffeemischung oder gleichsinnig bezeichnet
werden;

4. wenn bei Kaffee-Ersatz-Mischungen, die Kaffee
enthalten, die Kennzeichnung als Kaffee-Ersatz-
Mischung fehlt oder der Anteil des Kaffees in
der Mischung nicht zahlenmdBig richtig ange-
geben ist;

5. wenn Kaffee-Ersatzstoffe oder Kaffee-Zusatz-
stoffe mit Wortbildungen - bezeichnet werden,
die das Wort Kaffee enthalten, ausgenommen:
Malzkaffee, Roggenmalzkaffee oder Kornmalz-
kaffee, Weizenmalzkaffee, Gerstenkaffee, Rog-

. genkaffee oder Kornkaffee, Weizenkaffee,
Zichorienkaffee, Feigenkaffee, Eichelkaffee,
Kaffeegewtirz, Kaffee-Ersatz-Extrakt oder

Kaffeezusatz-Extrakt, Kaffee-Ersatz-Essenz oder
Kaffeezusatz-Essenz, Kalffee-Surrogat, Kaffee-
Ersatz, Kaffee-Zusatz, Kaffee-Ersatz-Mischung,
Kaffeezusatz-Mischung;

6. wenn in den Bezeichnungen ,Kaffee-Ersatz--

stoff*, ,Kaffee-Zusatzstoff* oder in den sonst
nach Nummer 5 zulédssigen Wortbildungen das
Wort ,Kaffee” durch die Art des Druckes oder
auf andere Weise gegeniiber den iibrigen Be-
standteilen dieser Wortbildungen besonders
hervorgehoben ist;

7. wenn Kaffee-Ersatzstoffe oder Kaffee-Zusatz-
stoffe mit einer nach Nummer 5 zuladssigen
Wortbildung nach einem bestimmten Rohstoff
bezeichnet werden, aber nicht ausschlieBlich
aus diesem Rohstoff hergestellt sind, unbe-
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schadet des Zusatzes von .Zuckerriiben zu
Zichorie bis zu 25 Hundertteilen des Gesamt-
gewichts;

8. wenn Kaffee-Ersatzstoffe oder Kaffee-Zusatz-
stoffe mit anderen als den nach Nummer 5 zu-
lassigen Bezeichnungen versehen sind, sofern
sie nicht gleichzeitig deutlich sichtbar die Be-
zeichnung ,Kaffee-Ersatzstoff” oder ,Kaiffee-
Zusatzstoff” tragen;

9. wenn im Verkehr mit Kaffee-Ersatzstoffen oder
Kaffee-Zusatzstoffen entgegen den Tatsachen
auf eine besonders gute Beschaffenheit oder
eine besonders sorgféltige Art der Herstellung
hingewiesen wird;

10. wenn Kaffee-Ersatzstoffen oder Kaffee-Zusatz-
stoffen entgegen den Tatsachen eine besondere
didtetische oder gesundheitliche Wirkung zu-
geschrieben wird;

11. wenn im Verkehr mit Kaffee-Ersatzstoffen oder
Kaffee-Zusatzstoffen durch Umhiillungen, Be-
zettelungen oder -Anpreisungen in Wort oder
Bild auf Kaffee, seine Herkunft oder seine Ge-
winnung hingewiesen wird.

Inkrafttreten

$6

Diese Verordnung tritt am 1. Oktober 1930 in
Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister _
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

Verordnung iiber Obsterzeugnisse

Vom 15. Juli 1933

Reichsgesetzbl. I S. 495

Auf Grund des §5 Nr.1a, b, 4 des Lebensmittel-
gesetzes vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I S. 134)
in der Fassung vom 31.Juli 1930 {(Reichsgesetzbl. I
S.421) und der Verordnung des Reichsprésidenten
zur Vereinfachung des Erlasses von Ausfiihrungs-
vorschriften vom 30.Mérz 1933 (Reichsgesetzbl. ]
S. 147) wird nach Zustimmung des Reichsrats und
nach Anhérung des nach § 6 des Lebensmittelgesetzes
verstarkten Reichsgesundheitsrats verordnet: *

§1
Als Obsterzeugnisse im Sinne dieser Verordnung

gelten Obstkonfitiiren, Marmeladen, Pflaumenmus,
Obstséfte, Obstsirupe, Obstgelee und Obstkraut.

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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ABSCHNITT 1

Obstkonﬁtﬁren und Marmeladen-

Begriifsbestimmungen

§ 2

(1) Obstkonfitiiren (Jams) sind aus einer Obstart
hergestellte dickbreiig-stiickige, streichfdhige Zu-
bereitungen, die in der Regel im fertigen Erzeugnis
Obsistlicke erkennen lassen. Sie werden durch Ein-
kochen von unzerteiltem oder in Stiicke geschnit-
tenem frischem oder frisch erhaltenem, entkerntem
oder entsteintem Obstfruchtfleisch oder von Obst-
piilpe einer Obstart und technisch reinem weiBem
Verbrauchszucker (Saccharose) hergestellt. Zur Ein-
waage werden auf mindestens 45 Teile Obstfrucht-



fleisch hochstens 55 Teile Verbrauchszucker, bei
Obstkonfitiiren aus Zitrusfriichten auf mindestens
30 Teile Obstfruchtfleisch hochstens 70 Teile Ver-
brauchszucker verwendet. Obstkonfitiirten werden
auch unter Verwendung von ungeschédltem Obst,
einer geringen Menge Obstpektin oder Obstgelier-
saft, Starkesirup, Weinsdure oder Milchsdure herge-
stellt. Sie werden mit dem Namen der verwendeten
Obstart bezeichnet.

(2) Marmeladen sind didkbreiige, streichfahige
Zubereitungen, die durch Einkochen von frischem
oder frisch erhaltenem, entkerntem oder entsteintem
Obstfruchtfleisch oder von Obstpiilpe oder Obstmark
und technisch reinem weiBem Verbrauchszucker
(Saccharose) hergestellt sind. Zur Einwaage werden
bei Einfruchtmarmeladen auf mindestens 45, bei
Mehrfruchtmarmeladen (Absatz 3 Nr. 2) und Ge-
mischten Marmeladen (Absatz 3 Nr.3) auf minde-
stens 25 Teile Obstfruchtfleisch héchstens 55 Teile
Verbrauchszucker verwendet. Marmeladen werden
auch unter Verwendung von ungeschdltem Obst,
einer geringen Menge Obstpektin oder Obstgelier-
saft, Starkesirup, Weinsdure oder Milchsdure, Apri-
kosenmarmelade audh unter Verwendung von ge-
trockneten Aprikosen hergestellt.

(3) Als Marmeladensorten werden unterschieden:

1. Einfruchtmarmeladen: Marmeladen, die aus
einer Obstart hergestellt sind; sie werden
mit dem Namen dieser Obstart bezeichnet;

2, Mehrfruchtmarmeladen: Marmeladen, die
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arten hergestellt sind. Unter Verwendung
von Apfeln oder Birnen oder von beiden
Friichten zusammen hergestellte Mehr-
fruchtmarmeladen enthalten vom Obstanteil
der Einwaage héchstens 50 Hundertteile an
Apfeln oder Birnen oder an beiden Friichten
zusammen. Mehrfruchtmarmeladen werden
mit dem Namen der verwendeten Obst-
arten bezeichnet;

3. Gemischte Marmeladen: Marmeladen, die
aus verschiedenen — der Zahl nach nicht
beschrankten — Obstarten hergestellt sind.
Unter Verwendung von Apfeln oder Birnen
oder von beiden Friichten zusammen her-
gestellte Gemischte Marmeladen enthalten
vom Obstanteil der Einwaage héchstens
50 Hundertteile an Apfeln oder Birnen oder
an beiden Friichten zusammen,

§3

(1) Obstpiilpe ist ein nicht zum unmittelbaren Ge-
nuB geeignetes, aus frischem Obst hergestelltes
Halberzeugnis, das neben Obstbestandteilen in

breiig-stiickiger Form auch unzerteilte Friichte und

groBe Fruchtstiicke enthalt.

(2) Obstmark ist ein nicht zum unmittelbaren Ge-
nuB geeignetes Halberzeugnis aus mehr oder weni-
ger fein zerteiltem frischem Obst.

(3) Obstpektin sind aus Obstriickstdnden herge-
stellte flissige oder pulverférmige Zubereitungen,
meist mit einem geringen Zusatz von Weinsdure
oder Milchséure. Fliissiges Obstpektin ist in 3 Zenti-
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meter hoher Schicht durchscheinend und enthdlt
mindestens 2,5 Hundertteile Pektinstoff (berechnet
als Kalziumpektat); der Pektingehalt betrdgt min-
destens 25 Hundertteile der Trockenmasse, Pulver-
formiges Obstpektin entspricht in 10prozentiger
wiasseriger Losung diesen Bedingungen. Obstpektin
wird mit dem Namen der verwendeten Obstart be-
zeichnet.

(4) Obstgeliersafte sind Zubereitungen, die aus
frischen Friichten einer pektinreichen Obstart durch
Behandeln mit Wasser hergestellt werden. Obst-
geliersédfte enthalten hochstens 2 Hundertteile Pek-
tinstoff (berechnet als Kalziumpektat) und héchstens
15 Hundertteile Trodkenmasse. Obstgelierséfte wer-
den mit dem Namen der verwendeten Obstart be-
zeichnet, z. B. als Apfelgeliersaft, Stachelbeergelier-
saft.

Verbote zum Schutze der Gesundheit
§ 4
Es ist insbesondere verboten:

1. die in §§ 2, 3 bezeichneten Erzeugnisse so her-
zustellen, daB sie Arsen, Blei oder Zink oder
mehr als technisch nicht vermeidbare Mengen
Antimon oder Kupfer enthalten;

2. solche Erzeugnisse anzubieten, zum Verkaufe
vorrdtig zu halten, feilzuhalten, zu verkaufen
oder sonst in den Verkehr zu bringen.

Grundsitze fiir die Beurteilung
§5

Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausge-
geschlossen:

1. Obstkonfitiiren und Marmeladen, die ver-
schimmelt oder stark verunreinigt sind oder
fremdartig oder ekelerregend riechen oder
schmecken;

2. aus verdorbenen Friichten oder verdorbener
Obstpiilpe oder verdorbenem Obstmark oder
anderen verdorbenen Rohstoffen zubereitete
Obstkonfitiiren und Marmeladen, unbeschadet
der Unterdriickung einer leichten Gérung der
verwendeten Friichte durch Erhitzen;

" 3. Obstkonfitiiren und Marmeladen, die in starke
alkoholische oder saure Garung iibergegangen
sind;

4, Obstkonfitiren und Marmeladen, die ange-
brannt sind.

§ 6

Als nachgemacht sind insbesondere anzusehen
und auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen Erzeugnisse, die als Obstkonfitiiren
oder Marmeladen in den Verkehr gebracht werden
oder die nach Aussehen, Konsistenz, Geruch und
Geschmack einem dieser Erzeugnisse dhnlich sind,
sofern sie ganz aus Obstriickstdnden oder ganz oder
teilweise aus anderen Pflanzenteilen hergestellt
sind, ausgenommen Hagebuttenmark und Hage-
buttenmarmelade.
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§ 7

Als verfalscht sind insbesondére anzusehen und,
auBer in den Fillen der Nummern 4, 9, 12, 14, auch
bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausgeschlossen:

1.

10.

11.

12.
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Obstkonfitiren und Marmeladen, bei deren
Herstellung Obstriickstdnde mitverwendet

worden sind;
. Obstkonfitiiren und Marmeladen, bei deren

Herstellung andere Aromastoffe verwendet
worden sind als diejenigen, die beim Ein-
kochen des Erzeugnisses entwichen, mit Hilfe
von Kondensationsvorrichtungen wiederge-
wonnen und demselben Erzeugnis zugesetzt
worden sind;

. Obstkonfitiiren und Einfruchtmarmeladen, die

mehr als 35, Mehrfruchtmarmeladen und Ge-
mischie Marmeladen, die mehr als 42 Hundert-
teile Wasser enthalten;

Obstkonfitiiren und Marmeladen, bei deren
Herstellung kiinstliche Farbstoffe verwendet
worden sind, sofern sie nicht als ,gefdrbt”
kenntlich gemacht sind;

. Obstkonfitliren und Marmeladen, bei deren

Herstellung Mineralstoffe verwendet worden
sind; ’

. Obstkonfitliiren und Marmeladen, bei deren

Herstellung Agar-Agar, Gelatine oder andere
nicht im Obst enthaltene Gelierstoffe verwen-
det worden sind;

Obstkonfitiiren und Einfruchtmarmeladen, bei
deren Herstellung Obstpektin oder Obstgelier-
saft oder beide FErzeugnisse zusammen in
einer Menge verwendet worden sind, die
mehr als 0,3 Hundertteilen Pektinstoff (berech-
net als Kalziumpektat und bezogen auf das
Fertigerzeugnis) entspricht; Mehrfruchtmarme-
laden und Gemischte Marmeladen, bei deren
Herstellung Obstpektin oder Obstgeliersaft
oder beide Erzeugnisse zusammen in einer
Menge verwendet worden sind, die mehr als
0,5 Hundertteilen Pektinstoff (berechnet als
Kalziumpektat und bezogen auf das Fertig-
erzeugnis) entspricht;

Obstkonfitiiren und Marmeladen, die mehr als |

0,5 Hundertteile zugesetzte Weinsdure oder
Milchsdure enthalten;

Obstkonfitiiren und Einfruchtmarmeladen, bei
deren Herstellung mehr als 5Hundertteile
Starkesirup verwendet worden sind, sofern
nicht das Erzeugnis durch die Worte ,mit
Starkesirup” kenntlich gemacht ist, vorbehalt-
lich der Bestimmung in Nummer 10;

Obstkonfitiren und Marmeladen, bei deren
Herstellung mehr als 12 Hundertteile Stérke-
sirup verwendet worden sind;

Obstkonfitiiren, die unter Verwendung von
getrocknetem Obst hergestellt worden sind;

Marmeladen, die unter Verwendung von ge-
trodknetem Obst hergestellt worden sind, aus-
genommen Aprikosenmarmelade, sofern sie
als ,Aprikosenmarmelade aus getrodkneten
Aprikosen* kenntlich gemacht ist;

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21,

22,

Mehrfruchtmarmeladen und Gemischte Marme-
laden, bei deren Herstellung vom Obstanteil
der Einwaage mehr als 50 Hundertteile an
Apfeln oder Birnen oder an beiden Friichten
zusammen verwendet worden sind;

aus mehreren Obstarten hergestellte Marme-
laden, die der Begriffsbestimmung fiir Mehr-
fruchtmarmeladen nicht entsprechen, sofern sie
nicht als ,Gemischte Marmelade” kenntlich
gemacht sind;

Obstpiilpe und Obstmark, denen fremde Stoffe
zugesetzt worden sind;

Obstpektin, dessen Gehalt an Pektinstoff (be-
rechnet als Kalziumpektat) weniger als 25 Hun-
dertteile der Trockenmasse hetrdgt;

fliissiges Obstpektin und 10prozentige wasse-
rige Loésungen von pulverférmigem Obst-
pektin, die weniger als 2,5 Hundertteile Pek-
tinstoff (berechnet als Kalziumpektat) ent-
halten;

fliissiges Obstpektin und 10prozentige wésse-
rige Losungen von pulverférmigem Obst-
pektin, die zellige Elemente in makroskopisch
wahrnehmbarer Menge enthalten oder in
3 Zentimeter hoher Schicht nicht durchschei-
nend sind; » '
Obstpektin, dem auBer Weinsdure oder Milch-
sdure andere fremde Stoffe, insbesondere
Mineralstoffe, zugesetzt worden sind;
Obsigeliersidfte, die mehr als 2 Hundertteile
Pektinstoff (berechnet als Kalziumpektat) oder
mehr als 15Hundertteile Trockenmasse ent-
halten;

Obstgeliersdfte, die =zellige Elemente in
makroskopisch wahrnehmbarer Menge ent-
halten;

Obstgeliersifte, denen fremde Stoffe zugesetzt
worden sind.

§8

Eine irrefiihrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-
machung liegt insbesondere vor:

1.

‘wenn Erzeugnisse als Obstkonfitiiren oder

Marmeladen oder als bestimmte Obstkonfi-

[ Py ~dar AAarrmanla " > H M
tiiren- oder Marmeladensorten oder mit einer

‘das Wort Obstkonfitiire oder Marmelade ent-

haltenden Wortbildung oder mit einem gleich-
sinnigen Ausdruck bezeichnet werden, ohne
den Begriffsbestimmungen (§ 2) zu entsprechen;

wenn Obstkonfitiren oder Marmeladen mit
Phantasienamen bezeichnet werden, sofern sie
nicht zugleich die Bezeichnung der enispre-
chenden Obstkonfitiiren- oder Marmeladesorte
tragen;

. wenn eine Obstkonfitiire oder Marmelade mit

dem Namen einer bestimmten Obstart bezeich-
net wird, aber nicht ausschlieBlich diese eine
Obstart verwendet worden ist;

wenn bei einer Mehrfruchtmarmelade nicht

samtliche verwendeten Obstarten angegeben
sind;

. wenn Gemischte Marmeladen in ihrer Bezeich-

nung oder in sonstigen Angaben einen Hin-
weis auf bestimmte Obstarten enthalten;



6. wenn im Verkehr mit Obstkonfitiiren und
Marmeladen entgegen den Tatsachen auf eine
besonders gute Beschaffenheit oder auf eine
besonders sorgfaltige Art der Herstellung hin-
gewiesen wird;

7. wenn im Verkehr mit Obstkonfitiiren und
Marmeladen durch Umhiillungen, Bezettelun-
gen oder Anpreisungen in Wort oder Bild auf
eine den Tatsachen nicht entsprechende Be-
schaffenheit, insbesondere im Verkehr mit Ge-
mischten Marmeladen auf Obstarten oder im
Verkehr mit Marmeladen aus Trockenapriko-
sen auf frische Friichte hingewiesen wird;

8. wenn einer Obstkonfitlire oder einer Marme-
lade entgegen den Tatsachen eine besondere
didtetische Wirkung zugeschrieben wird.

ABSCHNITT II

Pflaumenmus

Begriffsbestimmungen

§9

(1) Pflaumenmus (Zwetschenmus, Zwetschgenmus,
Zwetschgengesdlz) sind didkbreiige, streichfdhige
Zubereitungen, die durch Einkochen des Pflaumen-
marks aus frischen, auch getrodkneten Pflaumen
(Zwetschen, Zwetschgen) oder aus einem Gemisch
dieser beiden hergestellt sind. Pflaumenmus wird
zuweilen unter Verwendung von technisch reinem
weiflem Verbrauchszucker (Saccharose) und einer
geringen Menge Weinsdure oder Milchsdure her-
gestellt.

(2) Als Pflaumenmussorten werden unterschieden:

1. Pflaumenmus: das Mus aus dem Pflaumen-
mark aus frischen Pflaumen;

2. Pflaumenmus gesifit: das Mus aus dem
Pflaumenmark aus frischen Pflaumen mit
einem Zusatz von technisch reinem weiflem
Verbrauchszudker (Saccharose);

3. Pflaumenmus aus Trockenpflaumen: das
Mus aus dem Pflaumenmark aus getrock-
neten Pflaumen, auch mit einem Zusatz
von technisch reinem weilem Verbrauchs-
zucker (Saccharose), Weinsdure oder Milch-
saure;

4. Pflaumenmus aus Trockenpflaumen mit Zu-
satz von frischen Pflaumen: das Mus aus
einem Gemisch des Pflaumenmarks aus
frischen und getrockneten Pflaumen, das
im Fertigerzeugnis mindestens 25 Hundert-
teile Mus aus frischen Pflaumen enthalt
und auch mit einem Zusatz von technisch
reinem weiflem Verbrauchszucker (Saccha-
rose), Weinsdure oder Milchsdure her-
gestellt wird.

(3) Gemischtes Mus sind pflaumenmusdhnliche
Zubereitungen aus einem Gemisch von Pflaumen-
mark aus frischen oder getrockneten Pflaumen mit
Mark aus einem anderen frischen oder getrockneten
Obst, die im Fertigerzeugnis mindestens 50 Hun-
dertteile Mus aus frischen oder getrockneten Pflau-
men enthalten und auch mit einem Zusatz von
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technisch reinem weiflem Verbrauchszucker (Saccha-
rose), Ribenkraut (Zuckerriibensaft) oder Speise-
sirup aus Entzuckerungsabldufen hergestellt werden.

(4) Pflaumenmark ist ein nicht zum unmittelbaren
GenuB bestimmtes Halberzeugnis aus mehr oder
weniger fein zerteilten frischen Pflaumen oder ein-
geweichten getrockneten Pflaumen, auch in elnge-
dicktem Zustande.

Verbote zum Schutze der Gesundheit
§ 10
Es ist insbesondere verboten:

1. die in § 9 bezeichneten Erzeugnisse so herzu-
stellen, daB sie Arsen, Blei oder Zink oder
mehr als technisch nicht vermeidbare Mengen
Antimon oder Kupfer enthalten;

2. solche Erzeugnisse anzubieten, zum Verkaufe
_vorrdtig zu halten, feilzuhalten, zu verkaufen
oder sonst in den Verkehr zu bringen.

. Grundsitze fiir die Beurteilung
§ 11

Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kennthchmachung vom Verkehr ausge-
schlossen:

1. Pﬂaumenmus und Gemischtes Mus, die ver-
schimmelt, stark verunreinigt oder mit Milben
befallen sind oder fremdartig oder ekel-
erregend riechen oder schmecken;

2. aus verdorbenen Friichten oder verdorbenem
Obstmark zubereitetes Pflaumenmus und Ge-
mischtes Mus, unbeschadet der Unterdriickung
einer leichten Garung der verwendeten Friichte
durch Erhitzen;

3. Pflaumenmus und Gemischtes Mus, die in
starke alkoholische oder saure Garung iiber-
gegangen sind;

4. Pflaumenmus und Gemischtes Mus, die ange-
brannt sind.

§ 12

Als nachgemachi sind insbesondere anzusehen
und auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen Erzeugnisse, die als Pflaumenmus oder
Gemischtes Mus in den Verkehr gebracht werden
oder die nach Aussehen, Konsistenz, Geruch und
Geschmadck einem dieser Erzeugnisse &hnlich sind,
sofern sie ganz aus Obstriickstdnden oder ganz oder
teilweise aus anderen als den in dieser Ver-
ordnung zugelassenen Pflanzenteilen hergestellt
sind.

§ 13

Als verfalscht sind insbesondere anzusehen und,
auBer in den Fillen der Nummern 14, 16, 18, auch
bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausgeschlossen:

1. Pflaumenmus, bei dessen Herstellung anderes
Obst als Pflaumen verwendet worden ist;

2. Pflaumenmus (§ 9 Abs. 2 Nr. 1), das nicht oder
nicht ausschlieBlich aus dem Pflaumenmark
(§ 9 Abs. 4) aus frischen Pflaumen herge-
stellt ist;

25
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3.

10.

11,

12.

13.

14,

15.

16.

17,

18.

19.

26

Pflaumenmus gesiifit, das nicht oder nicht aus-
schlieBlich aus dem Pflaumenmark (§ 9 Abs. 4)
aus frischen Pflaumen und technisch reinem
weiBem Verbrauchszudker {Saccharose) herge-
stellt ist;

. Pflaumenmus aus Trockenpflaumen mit Zu-

satz von frischen Pflaumen, das im Fertig-
erzeugnis weniger als 25 Hundertteile des

-Obstanteils an Mus aus f{rischen Pflaumen
enthalt;
. Gemischtes Mus, das im Fertigerzeugnis

weniger als 50 Hundertteile des Obstanteils an
Pflaumenmus aus frischen oder getrockneten
Pflaumen enthalt;

. Gemischtes Mus, bei dessen Herstellung auler

Pflaumen mehr als ein weiteres Obst verwen-
det worden ist;

. Pflaumenmus und Gemischtes Mus, bei deren

Herstellung Obstriickstdnde mitverwendet wor-
den sind;

. Pflaumenmus und Gemischtes Mus, bei deren

Herstellung Aromastoffe verwendet worden
Sil’ld;

. Pflaumenmus und Gemischtes Mus, die mehr

als 47 Hundertteile Wasser enthalten;

Pflaumenmus und Gemischtes Mus, bei deren
Herstellung Farbstoffe verwendet worden sind;

Pflaumenmus und Gemischtes Mus, bei deren
Herstellung Mineralstoffe verwendet worden
sind;

Pflaumenmus und Gemischtes Mus, bei deren
Herstellung Obstpektin, Agar-Agar, Gelatine
oder andere Gelierstoffe verwendet worden
sind;

Pflaumenmus und Gemischtes Mus, be1 deren
Herstellung Starkesirup verwendet worden ist;

Pflaumenmus, bei dessen Herstellung technisch
reiner weiBer Verbrauchszucker (Saccharose)
verwendet worden ist, sofern nicht das Erzeug-
nis durch die Worte ,mit Zucker” oder ,ge-
sifit” kenntlich gemacht ist, jedoch vorbehalt-
lich der Bestimmung in Nummer 15; :

Pflaumenmus und Gemischtes Mus, die mehr
als 30 Teile technisch reinen weilen Ver-
brauchszucker (Saccharose) in 100 Teilen Mus
enthalten;

Gemischtes Mus, bei dessen Herstellung Ri-
benkraut (Zuckerriibensaft) oder Speisesirup
aus Entzuckerungsabldaufen verwendet worden
ist, sofern dieser Zusatz nicht kenntlich ge-
macht ist, vorbehaltlich der Bestimmung in
Nummer 17;

Gemischtes Mus, bei dessen Herstellung mehr
als die Hilfte des Zuckers durch Riibenkraut
(Zuckerriibensaft) oder Speisesirup aus Ent-
zuckerungsablaufen ersetzt worden ist;

Pflaumenmus und Gemischtes Mus, bei deren
Herstellung Gewiirze verwendet worden sind,
sofern dieser Zusatz nicht durch das Wort ,ge-
wiirzt” kenntlich gemacht ist;

Pflaumenmus aus Trockenpflaumen und Pflau-

menmus aus Trockenpflaumen mit Zusatz von

20.

1.

frischen Pﬂaumén, die mehr als 0,5 Hundert-
teile zugesetzte Weinsdure oder Milchsdure
enthalten;

Pflaumenmark, dem fremde Stoffe zugesetzt
worden sind.

wenn Erzeugmsse als Pflaumenmus oder als
bestimmte Pflaumenmussorten oder als Ge-
mischtes Mus oder mit einer die Worte Piflau-
menmus oder Gemischtes Mus enthaltenden
Wortbildung oder mit einem gleichsinnigen
Ausdruck bezeichnet werden, ohne den Be-
griffsbestimmungen (§ 9) zu entsprechen;

. wenn Pflaumenmus oder Gemischtes Mus mit

Phantasienamen bezeichnet werden, sofern sie
nicht zugleich die Bezeichnmung der entspre-
chenden Sorte von Pﬂaumenmus oder Gemisch-
tem Mus tragen; ‘

. wenn in der Bezeichnung von Gemischtem

Mus der Name der verwendeten zweiten Obst-
art fehlt oder statt der verwendeten Obstart
eine andere angegeben ist;

wenn im Verkehr mit Pflaumenmus oder Ge-
mischtem Mus entgegen den Tatsachen auf
eine besonders gute Beschaffenheit oder auf
eine besonders sorgfaltige Art der Herstellung
hingewiesen wird;

. wenn im Verkehr mit Pflaumenmus oder Ge-

mischtem Mus durch Umbhiillungen, Bezettelun-
gen oder Anpreisungen in Wort oder Bild auf
eine den Tatsachen nicht entsprechende Be-
schaffenheit der Erzeugnisse, insbesondere
wenn im Verkehr mit Pflaumenmus, das nicht
ausschlieBlich aus dem Mark frischer Pflaumen
hergestellt ist, oder mit Gemischtem Mus auf
frische Obstfriichte hingewiesen wird;

. wenn einem Pflaumenmus oder einem Ge-

mischten Mus entgegen den Tatsachen eine
besondere didtetische Wirkung zugeschrieben
wird.

ABSCHNITT III
Obstséfte und Obstsirupe

Begrifisbestimmungen

von frischem oder vergorenem Obst einer Obstart
mit oder ohne nachfolgende Filtration hergestellt
sind. Obstséafte aus Zitrusfriichten enthalten meist
einen geringen Zusatz von Schalenaroma. Obstséafte
werden mit dem Namen der verwendeten Obstart
bezeichnet.

(2) Als Obstsaftsorten werden insbesondere un-

terschieden: Kirsch-,
beer-, Apfel-, Birnen-, Zitronen-, Orangensaft.

Himbeer-, Johannisbeer-, Erd-



(3) Als Kirschsaftsorten (Kirschmuttersaftsorten)
werden unterschieden:

1. Kirschsaft, dunkler Sauerkirschsaft (Sauer-

kirschmuttersaft): der Saft aus dunklen
Sauerkirschen, ausgenommen Schatten-
morellen;

2. Heller Sauerkirschsaft (heller Sauerkirsch-
muttersaft): der Saft aus hellen Sauer-
kirschen sowie aus Schattenmorellen;

3. Gespriteter Kirschsaft: mehr oder weniger
vergorener dunkler Sauerkirschsaft mit
einem Gehalt bis zu 18 Raumhundertteilen
Alkohol, von denen bis zu 15 Raumhundert-
teile in Form von Sprit zugesetzt sind;

4. SiiBkirschsaft (SiiBkirschmuttersaft): = der
"~ Saft aus SiiBkirschen allér Art.

§ 16

Obstsirupe (Fruchtsirupe) sind dickfliissige Zu-
bereitungen, die durch Aufkochen des Obstsaftes
aus einer Obstart mit technisch reinem weiem Ver-
brauchszucker (Saccharose) hergestellt sind. Obst-
sirupe werden zuweilen auch auf kaltem Wege
durch unmittelbares Behandeln von frischem Obst
oder Obstsidften mit Verbrauchszudker, zuweilen
auch unter Verwendung einer geringen Menge
Weinsdure oder Milchsdure, hergestellt. Obstsirupe
enthalten hdchstens 68 Hundertteile Zucker, Obst-
sirupe aus Zitrusfriichten enthalten meist einen ge-

i a1 = ma (Yhaotasd wardan
ringen Zusatz von Schalenaroma. Obstsirupe werden

mit dem Namen der verwendeten Obstart be-
zeichnet.

Ausnahmebestimmung
§ 17

Séfte aus frischem Obst, die zum unmittelbaren
GenuBf unter Bezeichnungen wie Most, Obstmost,
SiiBmost, alkoholfreier Obstsaft in den Verkehr ge-
langen, sowie eingedickte Sé&fte und unter Verwen-
dung von eingedidcten S&ften hergestellte Sirupe
gelten nicht als Obstsafte oder Obstsirupe im Sinne
dieser Verordnung.

Verbote zum Schutze der Gesundheit
$ 18

Es ist insbesondere verboten:

1. Obstséfte und Obstsirupe so herzustellen, daBb
sie Arsen, Blei oder Zink oder mehr als tech-
nisch nicht vermeidbare Mengen Antimon oder
Kupfer enthalten;

2. solche Obstsafte und Obstsirupe anzubieten,
zum Verkaufe vorrdtig zu halten, feilzuhalten,

zu verkaufen oder sonst in den Verkehr zu
bringen.

Giundséitze fiir die Beurteilung
' § 19

Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen:
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1. Obstsdfte und Obstsirupe, die verschimmelt
oder stark verunreinigt sind oder fremdartig
oder ekelerregend riechen oder schmedken;

2. aus verdorbenen Friichten zubereitete Obst-
sdfte und Obstsirupe, unbeschadet der Unter-
driickung einer leichten Garung durch Erhitzen;

3. Obstséfte, die in stark saure, Obstsirupe, die in
starke alkoholische oder saure Géarung iiber-
gegangen sind;

4. Obstsirupe, die angebrannt sind.

§ 20

Als nachgemacht sind inshesondere anzusehen
und auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen Erzeugnisse, die als Obstsaft oder Obst-
sirup in den Verkehr gebracht werden oder nach
Aussehen, Geruch und Geschmadk einem dieser Er-
zeugnisse &hnlich sind, sofern sie ganz aus Obst-
riickstinden oder ganz oder teilweise aus anderen
als den in dieser Verordnung zugelassenen Stoffen
hergestellt sind. Ausgenommen sind die Séfte aus
anderen Pflanzenteilen, sofern sie entsprechend be-
zeichnet sind, sowie Erzeugnisse aus anderen Stoffen,
sofern sie als Kunsterzeugnisse kenntlich gemacht
sind.

§ 21

Als verfalscht sind insbesondefe anzusehen und,
auBer in den Féllen der Nummern 11, 18, 20, auch

e e UT AT el T e
A\

e 1
CLIKCILL dubg CoUlLOUSDTILL

[ v PO Ay

bei Ixt:uuﬂichlud.uluug VOIil

1. Obstsafte und Obstsirupe, bei deren Herstel-
lung Obstriickstdnde mitverwendet worden sind;

2. Obstsédfte und Obstsirupe, denen Wasser zu-
gesetzt worden ist, unbeschadet des Ersatzes
der beim Aufkochen verdampften Wasser-
menge bei Obstsirupen;

3. Obstséfte und Obstsirupe, bei deren Herstel-
lung Mineralstoffe verwendet worden sind;

4. Obstsédfte und Obstsirupe, bei deren Herstel-
lung der Saft von mehr als einer Obstart ver-
wendet worden ist, vorbehaltlich der Bestim-
mung in Nummer 20;

5. Obstsifte, bei deren Herstellung Aromastoffe
verwendet worden sind, unbeschadet der Ver-
wendung von Schalenaroma bei Obstsédften
aus Zitrusfriichten (§ 15 Abs. 1);

6. Obstsafte, denen Sduren zugesetzt worden sind;

7. Obstsafte, bei deren Herstellung Farbstoffe,
auch in Form von Séften anderer Obstsorten,
oder sonstige fremde Stoffe verwendet worden
sind;

8. Obstséfte, die unter Verwendung von Aus-

zligen aus getrocknetem Obst hergestellt sind;
. Obstséfte, die unter Verwendung von Nach-
presse hergestellt sind;

©

. Kirschsaft {§ 15 Abs.3 Nr. 1}, der nidat aus-
schlieBlich aus dunklen Sauerkirschen, ausge-
nommen Schattenmorellen, hergestellt ist;

11. Kirschsaft, der aus hellen Sauerkirschen oder
Schattenmorellen hergestellt ist, sofern er nicht
als ,Heller Sauerkirschsaft” kenntlich gemacht
ist;

-
<@
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12. Heller Sauerkirschsaft, der‘ nicht ausschlieBlich
aus hellen Sauerkirschen sowie Schatten-
morellen hergestellt ist;

13. SiiBkirschsaft, der nicht ausschlieBlich aus SiB-
kirschen hergestellt ist;

14, Kirschséfte aller Art, bei deren Herstellung
mehr als eine Kirschsaftsorte (§ 15 Abs. 3) ver-
wendet worden ist;

15. Gespriteter Kirschsaft, sofern sein Alkohol-
gehalt 18 Raumhundertteile {iberschreitet;

16. Obstsirupe, bei deren Herstellung andere
zuckerhaltige Erzeugnisse als technisch reiner
weifler Verbrauchszucker (Saccharose) ver-

woandot wrardoan cind
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17. Obstsirupe, bei deren Herstellung andere
Aromastoffe verwendet worden sind als die-
jenigen, ‘die beim Einkochen entwichen, mit
Hilfe von Kondensationsvorrichtungen wieder-
gewonnen und demselben Erzeugnis zugesetzt
worden sind, unbeschadet der Verwendung
von Schalenaroma bei Obstsirupen aus Zitrus-
friichten (§ 16);

18. Obstsirupe, die mehr als 0,3 Hundertteile zu-
gesetzte Weinsdure oder Milchsdure enthalten,
sofern nicht das Erzeugnis durch die Worte
»~mit Weinsdure” oder ,mit Milchsdure” kennt-
lich gemadht ist, vorbehaltlich der Bestimmung
in Nummer 19;

19. Obstsirupe, die mehr als 1 Hundertteil zu-
gesetzte Weinsdure oder Milchsdure enthalten;

20. Obstsirupe, bei deren Herstellung Farbstoffe,
auch in Form von Sé&ften anderer Obstarten
oder von Pflanzenséften, verwendet worden
sind, unbeschadet der Herstellung von Himbeer-

sirup aus hochstens 1 Teil Kirschsaft auf 9 Teile
T—Tl'_mhpprcaff sofern das Erzeuanis alg  Him-

el>al solern ZCUugnls als A

beersirup mit Zusatz von Klrschsaft" kenntlich
gemacht ist;

21. Obstsdafte und Obstsirupe, bei deren Her-
stellung eingedickter Obstsaft verwendet
worden ist.

- §22

Eine irrefiihrende Bezeichnuﬁg, Angabe oder Auf-
machung- liegt insbesondere vor:

1. wenn Erzeugnisse als Obstsdfte oder Obst-
sirupe oder als bestimmte Obstsaft- oder Obst-
sirupsorten oder mit einer die Worte Obstsaft
oder Obstsirup enthaltenden Wortbildung oder
mit einem gleichsinnigen Ausdruck bezeichnet
werden, ohne den Begriffsbestimmungen (§§ 15,
16) zu entsprechen;

2. wenn Obstséfte oder Obstsirupe mit Phantasie-
namen bezeichnet werden, sofern sie nicht zu-
gleich die Bezeichnung der entsprechenden
Obstsaft-" oder Obstsirupsorte tragen;

3. wenn im Verkehr mit Obstsaften oder Obst-
sirupen entgegen den Tatsachen auf eine be-
sonders gute Beschaffenheit oder auf eine be-
sonders sorgfdltige Art der Herstellung oder
auf ein bestimmtes Herkunftsgebiet h1nge-
wiesen wird;
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4. wenn im Verkehr mit Obstsdften oder Obst-
sirupen durch Umhiillungen, Bezettelungen oder
Anpreisungen in Wort oder Bild auf eine den
Tatsachen nicht entsprechende Beschaffenheit
der Erzeugnisse hingewiesen wird;

5. wenn einem Obstsaft oder Obstsirup entgegen
den Tatsachen eine besondere didtetische Wir-
kung zugeschrieben wird.

ABSCHNITT IV
Obstgelee und Obstkraut

Begriffsbestimmungen
§ 23

(1) Obstgelee sind aus dem Saft oder dem wésse-
rigen Auszug von frischen Friichten oder der Piilpe
einer Obstart und technisch reinem weiflem Ver-
brauchszucker (Saccharose) durch Einkochen her-
gestellte gallertige, streichfdhige Zubereitungen.
Obstgelee wird auch unter Verwendung einer ge-
ringen Menge Obstpektin, Weinsdure oder Milch-
sdure hergestellt. Obstgelee enthélt mindestens. 50
und hochstens 70 Hundertteile Zucker. Obstgelee
wird mit dem Namen der verwendeten Obstart be-
zeichnet.

(2) Als Opbstgeleesorten werden insbesondere
unterschieden: Apfel-, Quitten-, Johannisbeergelee.
Dem Apfelgelee wird bisweilen der Saft einer
anderen Obstart zugesetzt. Apfelgelee wird auch
unter Verwendung von getrockneten Apfeln, Apfel-
schalen und Apfel-Nachpresse hergestellt.

§ 24

(1) Obstkraut sind Zubereitungen, die aus frischen
Apfein oder Birnen durch Déampfen oder Kodhen,
Abpressen und Eindampfen des gewonnenen Aus-
zuges oder aus Apfel- oder Birnensaft durch Ein-
dampfen ohne oder mit Verwendung von technisch
reinem weiBem Verbrauchszucker {Saccharose) her-
gestellt werden. Obstkraut wird in den Féllen des
Absatzes 2 Nr. 2, 4 auch unter Verwendung von ge-
trockneten Apfeln, Apfelschalen und Apfel-Nach-
presse hergestellt.

(2) Als Obstkrautsorten werden unterschieden:

1. Apfelkraut: die aus frischen Apfeln ohne
jeden Zusatz hergestellte Zubereitung;

2. Apfelkraut gestift: die aus Apfeln unter
Verwendung von technisch reinem weifem

Verbrauchszucker (Saccharose) oder von
einer geringen Menge Birnen hergestellte
Zubereitung;

3. Birnenkraut: die aus frischen Birnen ohne
jeden Zusatz hergestellte Zubereitung;

4. Apfel-Birnenkraut: die aus Apfeln und
Birnen oder durch Vermischen von Apfel-
kraut und Birnenkraut hergestellte Zu-
bereitung.

(3) Gemischtes Kraut sind obstkrautdhnliche Zu-
bereitungen, die unter Verwendung von frischen
oder getrockneten Apfeln, frischen oder getrockneten
Birnen, Apfel- Apfel-

______ Rirnenschalen, oder

oder



Birnen-Nachpresse sowie Riibenkraut {(Zuckerriiben-
saft) oder Speisesirup aus Entzuckerungsabldufen
mit oder ohne Verwendung von technisch reinem
weiBem Verbrauchszudker (Saccharose) oder Starke-
sirup hergestellt sind. Gemischtes Kraut enthalt im
Fertigerzeugnis mindestens 1 Teil Obstkraut auf
1 Teil Riibenkraut oder auf 1 Teil Speisesirup aus
Entzuckerungsabldufen oder auf 1 Teil dieser beiden

Zusamiien.

Verbote zum Schutze der Gesundheit
§ 25
Es ist insbesondere verboten:

1. die in §§ 23, 24 bezeichneten Erzeugnisse so
herzustellen, daB sie Arsen, Blei oder Zink
oder mehr als technisch nicht vermeidbare
Mengen Antimon oder Kupfer enthalten;

2. solche Erzeugnisse anzubieten, zum Verkaufe
vorrédtig zu halten, feilzuhalten, zu verkaufen
oder sonst in den Verkehr zu bringen.

Grundsdtze fiir die Beurteilung
§ 26

"Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen: v

1. Obstgelee, Obstkraut und Gemischtes Kraut,
die verschimmelt oder stark verunreinigt sind
oder fremdartig oder ekelerregend riechen oder
schmecken; ‘

2. aus verdorbenen Friichten oder ‘anderen ver-
dorbenen Rohstoffen zubereitetes Ob:stgelee,
Obstkraut und Gemischtes. Kraut, unbeschadet
der Unterdriickung einer leichten Gérung durch
Erhitzen;

3. Obstgelee, Obsfkraut und Gemischtes Kraut,
die in starke alkoholische oder saure Garung
tibergegangen sind; ‘

4. Obstgelee, Obstkraut und Gemischtes Kraut,
die angebrannt sind.

§ 27

Als nachgemacht sind insbesondere anzusehen
und auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen:

1. Erzeugnisse, die als Obstgelee, Obstkraut oder
Gemischtes Kraut in den Verkehr gebracht
werden oder nach Aussehen, Konsistenz, Ge-
ruch und Geschmack einem dieser Erzeugnisse
&hnlich sind, sofern sie ganz aus Obstriick-
standen oder ganz oder teilweise aus anderen
als den in dieser Verordnung zugelassenen
Stoffen hergesteilt sind. Ausgenommen ist das
aus Zuckerriiben hergestellte Riibenkraut, so-
fern es entsprechend bezeichnet ist;

2. obstgeleedhnliche Erzeugnisse, die aus Obst-
pektin, Wasser und Zucker, auch unter Mit-
verwendung von Fruchtsduren, Aromastoffen
und Farbstoffen, hergestellt sind.
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§ 28

Als verfélscht sind insbesondere anzusehen und,
auBer in den Fillen der Nummern 3,9, 11, 12, 16, 18,
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen:

1.

10.

11.

Obstgelee, Obstkraut und Gemischtes Kraut,
bei deren Herstellung Mineralstoffe verwendet
worden sind;

. Obstgelee, Obstkraut und Gemischtes Kraut,

bei deren Herstellung Agar-Agar, Gelatine
oder andere nicht im Obst enthaltene Gelier-
stoffe verwendet worden sind;

. Obstgelee und Obstkraut, bei deren Her-

stellung Ausziige aus getrockneten Apfeln oder
aus Apfelschalen oder "Apfel-Nachpresse mit-
verwendet worden sind, ausgenommen Apfel-
gelee, Apfelkraut gesiift und Apfel-Birnen-
kraut, sofern sie als ,Apfelgelee aus Trocken-
dpfeln” oder als ,Apfelgelee aus Apfelschalen”
oder als ,Apfel-Nachpresse-Gelee” oder als
«Apfelkraut gesiiBt (Apfel-Birnenkraut) aus
Trockendpfeln” oder als ,Apfelkraut gestifit
(Apfel-Birnenkraut) aus Apfelschalen” oder als
«Apfelkraut gesifit (Apfel-Birnenkraut) mit
Nachpresse” kenntlich gemacht sind, vorbehalt-
lich der Bestimmung in Nummer 4;

. Apfelgelee, Apfelkraut gesiiBt, Apfel-Birnen-

kraut und Gemischtes Kraut, die unter Ver-
wendung von getrockneten Apfeln, Apfel-
schalen oder Apfel-Nachpresse hergestellt sind,
sofern sie weniger als 10 Hundertteile des
Obstanteils der Einwaage an frischem Obst

enthalten;

. Obstgelee und Obstkraut, bei deren Her-

stellung Starkesirup verwendet worden ist,
ausgenommen Apfelgelee, das unter Ver-
wendung von getrockneten Apfeln, Apfel-
schalen oder Apfel-Nachpresse hergestellt ist,
sofern sein Gehalt an Stérkesirup 12 Hundert-
teile nicht tibersteigt;

Obstgelee, das mehr als 42 Hundertteile
Wasser enthalt;

Obstgelee, bei dessen Herstellung Obstpektin
in einer Menge verwendet worden ist, die
mehr als 0,5 Hundertteilen Pektinstoff (berech-
net als Kalziumpektat und bezogen auf das
Fertigerzeugnis) entspricht;

Obstgelee, das mehr als 0,5 Hundertteile zu-
gesetzte Weinsdure oder Milchsdure enthalt;

Obstgelee, bei dessen Herstellung Farbstoffe
verwendet worden sind, sofern es nicht als
«gefdrbt" kenntlich gemacht ist;

Obstgelee, bei dessen Herstellung andere
Aromastoffe verwendet worden sind als die-
jenigen, die beim Einkochen des Erzeugnisses
entwichen, mit Hilfe von Kondensationsvor-
richtungen wiedergewonnen und demselben
Erzeugnis zugesetzt worden sind, vorbehaltlich
der Bestimmung in Nummer 12;

Obstgelee, dem Saft einer anderen Obstart zu-
gesetzt ist, ausgenommen Apfelgelee oder
Apfelgelee aus Trockenépfeln oder Apfelgelee
aus Apfelschalen oder Apfel-Nachpresse-Gelee,
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sofern die Menge des zugesetzten Obstsaftes
10 Hundertteile des Fertigerzeugnisses nicht
tibersteigt und der Zusatz zugleich kenntlich
gemacdcht ist;

12. Apfelgelee aus Trockendpfeln oder Apfelgelee
aus Apfelschalen oder Apfel-Nachpresse-Gelee
mit einem Zusatz von natiirlichem Himbeer-
aroma, sofern der Zusatz nicht kenntlich ge-
macht ist;

13. Apfelgelee oder Apfelgelee aus Trockendpfeln
oder Apfelgelee aus Apfelschalen oder Apfel-
Nachpresse-Gelee, sofern sie mehr als einen
der in Nummern 11, 12 zugelassenen Zusatze
enthalten;

14, Obstkraut und Gemischtes Kraut, die mehr als
35 Hundertteile Wasser enthalten;

15. Obstkraut und Gemischtes Kraut, bei deren
Herstellung Farbstoffe oder Aromastoffe ver-
wendet worden sind;

16. Obstkraut, dem Riibenkraut oder Speisesirup
aus Entzuckerungsabldufen zugesetzt worden
ist, sofern es nicht als ,Gemischtes Kraut”
kenntlich gemacht ist;

17. Apfelkraut (§ 24 Abs. 2 Nr. 1), bei dessen Her-
stellung technisch reiner weiBler Verbrauchs-
zucker (Saccharose) oder Birmnen verwendet
worden sind;

18. Apfelkraut gesiiBt, dem mehr als 25 Teile tech-
nisch reiner weiBer Verbrauchszucker (Sac-
charose) auf 100 Teile Apfelkraut. zugesetzt
sind, sofern, nicht das Erzeugnis durch die
Worte ,mit mehr als 25 Hundertteilen Zucker”
kenntlich gemacht ist, vorbehaltlich der Bestim-
mung in Nummer 19;

[
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nisch reiner weifler Verbrauchszudker (Saccha-
rose) auf 100 Teile Apfelkraut zugesetzt sind;

20. Apfelkraut gesiiBt, das aus einem Gemisch von

Apfeln und Birnen mit mehr als 20 Hundert-
teilen Birnen hergestellt worden ist;

21. Gemischtes Kraut, das im Fertigerzeugnis

weniger als 1 Teil Obstkraut auf 1 Teil Riiben-

kraut oder auf 1 Teil Speisesirup aus Entzucke-
rungsabldufen oder auf 1 Teil dieser beiden zu-
sammen enthdlt.

§ 29
Eine irrefithrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-
machung liegt insbesondere vor:

1. wenn Erzeugnisse als Obstgelee oder Obst-
kraut oder als bestimmte Obstgelee- oder Obst-
krautsorten oder mit einer die Worte Obst-
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gelee oder Obstkraut enthaltenden Wortbil-
dung oder mit einem gleichsinnigen Ausdruck
oder als Gemischtes Kraut bezeichnet werden,
"ohne den Begriffsbestimmungen (§§ 23, 24) zu
entsprechen;

2. wenn Obstgelee oder Obstkraut mit Phantasie-
namen bezeichnet werden, sofern sie nicht zu-
gleich die Bezeichnung der entsprechenden
Obstgelee- oder. Obstkrautsorte tragen;

3. wenn im Verkehr mit Obstgelee, Obstkraut
oder Gemischtem Kraut entgegen den Tat-
sachen auf eine besonders gute Beschaffenheit
oder auf eine besonders sorgfdltige Art der
Herstellung hingewiesen wird;

4. wenn im Verkehr mit Obstgelee, Obstkraut
oder Gemischtem Kraut durch Umbhiillungen,
Bezettelungen oder Anpreisungen in Wort oder
‘Bild auf eine den Tatsachen nicht entsprechende
Beschaffenheit der Erzeugnisse, insbesondere
wenn im Verkehr mit Gemischtem Kraut auf
Obst oder im Verkehr mit nicht ausschlieBlich
aus frischem Obst hergestelltem Obstgelee oder
Obstkraut auf frische Friichte hingewiesen
wird; _

5. wenn einem Obstgelee, Obstkraut oder Ge-
mischtem Kraut entgegen den Tatsachen eine
besondere didtetische Wirkung zugeschrleben

- wird.

ABSCHNITT V*

Gelierstoffe
§ 29a
Es ist verboéten, andere Erzeugnisse als Obstpektin
(§ 3 Abs.3) oder Obstgeliersdafte (§ 3 Abs.4) zur
Verwendung als Geliermittel oder Verdickungs-
mittel bei der Herstellung von Obsterzeugnissen
herzustellen, anzubieten, feilzuhalten, zu verkaufen
oder sonst in den Verkehr zu bringen, auch wenn

die Verwendung nur fiir den eigenen Bedarf des
Abnehmers erfolgen soll.

Inkrafttreten

§ 30

Diese Verordnung tritt am 1. Oktober 1933 in
Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft

Abschnitt V: Eingef. durch V v. 17 8. 1938 1 1048



Verordnung iiber Kakao und Kakaoerzeugnisse

Verordnung

2125~4-6

2125-4-6

iiber Kakao und Kakaoerzeugnisse

Vom 15. Juli 1933

Reichsgesetzbl.1 S. 504

Auf Grund des § 5 Nr. la, b, 3a, b, 4 des
Lebensmittelgesetzes vom 5. Juli . 1927 (Reichs-
gesetzbl. I S. 134) in der Fassung vom 31. Juli 1930
(Reichsgesetzbl.I S.421), der Verordnung des Reichs-
prasidenten zur Vereinfachung des Erlasses von
Ausfiithrungsvorschriften vom 30. Marz 1933 (Reichs-
gesetzbl. I S. 147) und des § 11 Abs.1 des Gesetzes
gegen den unlauteren Wettbewerb vom 7. Juni 1909
(Reichsgesetzbl. S.499) wird nach Zustimmung des
Reichsrats und nach Anhorung des nach §6 des
Lebensmittelgesetzes verstarkten Reichsgesundheits-
rats verordnet: * '

Begriffsbestimmungen
§1 }
(1) Kakaobohnen sind die vom Fruchtfleisch be-
freiten, getrockneten, ungerotteten oder gerotteten

rohen Samen des Kakaobaumes (Theobroma
Cacao L.).

(2) Es werden im allgemeinen unterschieden

I. nach der geographischen Herkunft

a) mittelamerikanische Kakaobohnen:
Mexiko, Nicaragua, Costarica;

b) stidamerikanische Kakaobohnen: Ecu-
ador (Guayaquil, Caraquéz, Arriba, Ma-
chala), Brasilien (Bahia, Para), Vene-
zuela (Maracaibo, Puerto Cabello, Ca-
rdcas, Carupano);

c) westindische (Antillen-)Kakaobohnen:
Trinidad, San Domingo;

d) westafrikanische Kakaobohnen: Gold-
kiiste (Accra, Lagos, Fernando Po),
Togo, Kamerun, San Thomé; .

e) ostafrikanische Kakaobohnen: Madagas-
kar;

f) asiatische Kakaobohnen: Ceylon, Java;

g) australische Kakaobohnen: Samoa;

II. nach dem Grade der Reinheit
1. unverlesene Rohkakaobohnen:

a) ungestirzte: die aus dem Erzeu-
gungsland in der wurspriinglichen
Verpackung eingefiihrte Rohware;

b) gestiirzte: die nicht mehr in der ur-
spriinglichen Verpackung befindliche
Rohware, auch gemischt, soweit es

- sich um Ware derselben Herkunft

handelt;
2. verlesene Rohkakaobohnen: die zur
Weiterverarbeitung auf Kakao und

Kakaoerzeugnisse bestimmte und von
fremden Bestandteilen und ungeeigneten
Bohnen hinreichend befreite Ware;

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; UWG 431

III. nach der Stufe der Zubereitung
a) rohe, gedarrte, gerdstete Kakaobohnen;
b) Kakaokerne: gedarrte oder gerostete,

entschdlte und entkeimte verlesene
Kakaobohnen; Kakaokerne enthalten
Samenschalen, Samenhdautchen und

Keime nur noch in technisch nicht ver-
meidbaren Mengen;

c) Kakaobruch: gebrochene Kakaokerne.
Kakaobruch enthédlt wie die Kakaokerne
Samenschalen, Samenhautchen und Keime
nur noch in technisch nicht vermeidbaren
Mengen;

d) Kakaomasse: das Erzeugnis, das durch

weitgehendes Zerkleinern (Mahlen, Wal-

zen, Schleifen) der Kakaokerne oder des

Kakaobruchs, auch unter Mitverwen-

dung von hdchstens 2 Hundertteilen

Kakaogrus, gewonnen wird. Zuweilen

wird der Kakaomasse im Fabrikations-

gang Lezithin in geringer Menge zu-
gesetzt; :
aufgeschlossene Kakaomasse: die mit

Alkalikarbonaten, Ammoniak, Ammo-

niumsalzen, Magnesiumoxyd oder ande-

ren gesundheitsunschddlichen Stoffen,
auch mit Dampf unter Druck behandelte

Kakaomasse; ausgenommen sind orga-

nische Emulgierungsmittel. Kakaomasse

und aufgeschlossene Kakaomasse ent-
halten im allgemeinen 52 bis 58 Hundert-
teile Kakaobutter und héchstens 0,3 Hun-
dertteile Sand, berechnet auf fettfreie

Trockenmasse; Kakaomasse liefert bis

5 Hundertteile, aufgeschlossene Kakao-

masse bis 7 Hundertteile Asche;

f) Kakaogrus: kleine Kakaokernteilchen,
die bei der Reinigung des Kakaoabfalls
gewonnen werden und Samenschalen,
Samenh&duichen und Keime nur noch in
einer 10 Hundertteile nicht tibersteigen-
den Menge enthalten;

Kakaoabfall: das beim Brechen, Schélen,
Reinigen der gedarrten oder gerdsteten
Kakaobohnen anfallende Gemisch von
Kernteilchen, Keimen, Samenschalen und
Samenhdautchen;

h) Kakaoschalen: die beim Schilen der ge-
darrten oder gerdsteten Kakaobohnen
anfallenden, mehr oder weniger zerklei-
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§ 2

(1) Kakaobutter ist das aus Kakaokernen, Kakao-
bruch, auch unter Mitverwendung von héchstens
2 Hundertteilen Kakaogrus, oder aus Kakaomasse
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oder aufgeschlossener Kakaomasse durch Abpressen,
mit oder ohne Filtration, ohne chemische Behand-
lung gewonnene Fett mit einem die Zahl 8 im
Héchstfalle nicht iibersteigenden S#uregrad.

(2) Kakaopulver ist das aus Kakaokernen, Kakao-
bruch, auch unter Mitverwendung von hochstens
2 Hundertteilen Kakaogrus, oder aus Kakaomasse
oder aufgeschlossener Kakaomasse, durch teilweises
Abpressen der Kakaobutter gewonnene und sodann
gepulverte Erzeugnis; zuweilen werden dem Kakao-
pulver im Fabrikationsgang Lezithin in geringer
Menge sowie natiirliche Gewiirze, Vanillin oder der
ihm entsprechende Athylather zugesetzt; Kakao-
pulver enthédlt mindestens 20 Hundertteile Kakao-
butter. Stark ent6ltes Kakaopulver enthdlt minde-
stens 10, aber weniger als 20 Hundertteile Kakao-
butter. Die Grenzwerte fiir den Gehalt an Kakao-
butter beziehen sich auf ein Kakaopulver mit 5 Hun-
dertteilen Wasser.

(3) Haferkakao ist eine Zubereitung aus minde-
stens 50 Hundertteilen Kakaopulver oder stark ent-
6ltem Kakaopulver und aus Hafermehl oder Hafer-
flocken; zuweilen sind etwas Speisesalz (Siedesalz,
Steinsalz) und Gewlirze zugesetzt.

(4) Haferkakao gezuckert ist eine Zubereitung
aus mindestens 2 Teilen Haferkakao und hochstens
1 Teil technisch reinem weiBem Verbrauchszucker
(Saccharose).

(6) Malzkakao ist eine Zubereitung aus min-
destens 50 Hundertteilen Kakaopulver oder stark
entdltem Kakaopulver und aus -Gerstenmalzmehl
oder mindestens 5 Hundertteilen Gerstenmalz-
extrakt. :

(6) Hafermalzkakao ist eine Zubereitung aus min-
destens 50 Hundertteilen Kakaopulver oder stark
entdltem Kakaopulver, aus Hafermehl oder Hafer-
flocken und aus mindestens 7 Hundertteilen Hafer-
malzmehl oder mindestens 5 Hundertteilen Hafer-
malzextrakt.

(7) Eichelkakao ist eine Zubereitung aus min-
destens 60 Hundertteilen Kakaopulver oder stark
entbltem Kakaopulver, aus mindestens 15 Hundert-
teilen geschélten, gerdsteten und fein gemahlenen
Eicheln oder einer entsprechenden Menge Extrakt
aus solchen, ohne oder mit Zusatz von technisch
reinem weiBem Verbrauchszucker (Saccharose) und
von gerdstetem Weizenmehl.

§3

(1) Schokolade ist eine geformte oder nicht ge-
formte Zubereitung aus Kakaokernen, Kakaobruch,
auch unter Mitverwendung von hochstens 2 Hundert-
teilen Kakaogrus, oder aus Kakaomasse und tech-
nisch reinem weiBem Verbrauchszucker (Saccharose),
ohne oder mit Zusatz von Kakaobutter, natiirlichen
Gewiirzen, Vanillin oder dem ihm entsprechenden

-Ath'yl'elther; Schokolade besteht zu mindestens
40 Hundertteilen aus Kakaomasse oder aus einem
Gemisch von Kakaomasse und Kakaobutter und zu
hochstens 60 Hundertteilen aus Zudcker, Der Gehalt
an Kakaobutter betrdgt mindestens 21 Hundertteile.
Der Gehalt an Kakaomasse betrdgt bei Mitverwen-

dung von Kakaobutter mindestens 33 Hundertteile.
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(2) Schmelzschokolade ist eine durch besondere
Bearbeitung (Walzen und Reibéen) hergestellte
Schokolade-Zubereitung, die zu mindestens 50 Hun-
dertteilen aus Kakaomasse oder aus einem Gemisch
von Kakaomasse und Kakaobutter und zu hochstens
50 Hundertteilen aus technisch reinem weiBem Ver-
brauchszucker (Saccharose) besteht. Der Gehalt an
Kakaobutter betrdgt mindestens 26 Hundertteile. Der
Gehalt an Kakaomasse betrdgi bei Miiverwendung
von Kakaobutter mindestens 35 Hundertteile.

(3) Sahneschokolade (Rahmschokolade) ist eine
Schokolade-Zubereitung, die zu mindestens 25 Hun-
dertteilen aus Kakaomasse oder aus einem Gemisch
von Kakaomasse und Kakaobutter und zu héchstens
60 Hundertteilen aus technisch reinem weiBem Ver-
brauchszucker (Saccharose) sowie aus Sahne oder
aus Sahnepulver (Trockensahne) in einer solchen
Menge besteht, daB der aus der Sahne oder dem
Sahnepulver stammende Fettgehalt dieser Schoko-
lade mindestens 5,5 Hundertteile betragt. Der Gehalt
an Kakaomasse betrdgt bei Mitverwendung von
Kakaobutter mindestens 10 Hundertteile. Zuweilen
sind der Sahneschokolade noch, anstelle einer ent-
sprechenden Menge Zudker, Milch oder Milchpulver
(Trodkenmilch) zugesetzt.

(4) Milchschokolade (Vollmilchschokolade) ist eine
Schokolade-Zubereitung, die zu mindestens 25 Hun-
dertteilen aus Kakaomasse oder aus einem Gemisch
von Kakaomasse und Kakaobutter und zu héchstens
60 Hundertteilen aus technisch reinem weiBem Ver-
brauchszudker (Saccharose) sowie aus Milchbestand-
teilen in einer solchen Menge besteht, daB der Ge-

halt an Milchfett mindestens 3,2 Hundertteile und

der Gehalt an fettfreier Milchtrockenmasse min-
destens 9,3 Hundertteile betrigt. Der Gehalt an
Kakaomasse betragt bei Mitverwendung von Kakao-
butter mindestens 10 Hundertteile.

(5) Magermilchschokolade (Schokolade mit Zusatz
von entrahmter Milch) ist eine Schokolade-Zuberei-
tung, die zu mindestens 25 Hundertteilen aus Kakao-
masse oder aus einem Gemisch von Kakaomasse
und Kakaobutter und zu héchstens 60 Hundertteilen
aus technisch reinem weiBem Verbrauchszudker
(Saccharose) sowie aus Milchbestandteilen in einer
solchen Menge besteht, daf der Gehalt an fettfreier
Milchtrockenmasse mindestens 12,5 Hundertteile be-
tragt. Der Gehalt an Kakaomasse betrdgt bei Mit-
verwendung von Kakaobutter mindestens 10 Hun-
dertteile.

(6) Gefiillte Schokolade (z. B. Kremschokolade,
Marzipanschokolade, Nugatschokolade, Krokant-
schokolade, Triiffelschokolade, iiberzogene Pralinen)
ist eine geformte Schokolade-Zubereitung, die aus
einem Kern und einem Uberzug aus Kakaomasse,
Schokolade, Schokolade-Uberzugsmasse, Sahne- oder
Milchschokolade-Uberzugsmasse besteht, Der Anteil
an diesem Uberzug betrdgt bei den in Tafeln
geformten Schokolade-Zubereitungen mindestens
25 Hundertteile des Gesamtgewichts.

(#) Fruchtschokolade ist eine Schokolade-Zuberei-
tung, die unter Zusatz von Friichten oder Frucht-
zZubereitungen, bei Friichten der Zitrusarten auch
unter gleichzeitigem Zusatz des natiirlichen Schalen-
aromas oder unter Verwendung von Schalen, her-
gestellt ist.
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(8) NuBschokolade ist eine' Schokolade-Zuberei-
tung, die unter Zusatz von Haselnlissen oder Wal-
niissen, auch in fein zerriebener Feorm, hergestellt
ist; zuweilen wird der Olgehalt der Niisse durch Ab-
pressen bis auf zwei Drittel des urspriinglichen
Gehalts herabgesetzt.

(9) Mandelschokolade ist eine Schokolade-Zuberei-

As Tt aem Tirants <y
l.uuy, die unter Zusatz von siiBen l‘v'Iandeln, auch in

fein zerriebener Form, hergestellt ist; zuweilen wird
der Olgehalt der Mandeln durch Abpressen bis auf
zwei Drittel des urspriinglichen Gehalts herab-
gesetzt.

(10) Schokolade (Absétze 1 bis 5) enthélt zuweilen
unter entsprechender Kenntlichmachung auch Zu-
satze, wie Kaffee, Orangeat.

(11) Schokolade-Uberzugsmasse (Kuvertiire) ist
eine Schokolade-Zubereitung, die zu hochstens
50 Hundertteilen aus technisch reinem weiBem Ver-
brauchszucker (Saccharose) und zu mindestens
33 Hundertteilen aus Kakaomasse besteht, deren
Gehalt an Kakaobutter durch Zusatz so erhoht ist,
daB der Gesamtgehalt der Uberzugsmasse an Kakao-
butter mindestens 35 Hundertteile betragt. Zuweilen
sind in der Schokolade-Uberzugsmasse bis zu ins-
gesamt 5 Hundertteile Zucker durch die gleiche
Menge von Haselniissen, Walniissen, siifen Man-
deln, getrockneten Friichten (wie Rosinen, Sultani-
nen Korinthen), Malzextrakt, Malzzudker oder
Milchpulver (Trockenmilch) ersetzt.

(12) Sahneschokolade-Uberzugsmasse, Milchscho-
kolade-Uberzugsmasse sind Zubereitungen, die min-
destens 35 Hundertteile Gesamtfett (Kakaobutter
und Milchfett) und héchstens 50 Hundertteile tech-
nisch reinen weiBen Verbrauchszucker (Saccharose)
enthalten und im {ibrigen den Begriffsbestimmungen
fiir Sahneschokolade, Milchschokolade (§ 3 Abs. 3, 4)
entsprechen.

(13) Schokolade-Pulver (Schokolademehl, Puder-
schokolade, Trinkschokolade) ist eine gleichmaBige,
in einem unter Wéarmeentwicklung sich vollziehen-
den maschinellen Verfahren hergestellte Mischung
von Kakaomasse oder aufgeschlossener Kakaomasse
oder Kakaopulver oder stark entéltem Kakaopulver
und technisch reinem weilem Verbrauchszucker
(Saccharose); zuweilen sind natiirliche Gewiirze,
Vanillin oder der ihm entsprechende Athyldther zu-
gesetzt. Der Zuckergehalt betrdgt hochstens 60 Hun-
dertteile, der Gehalt an Kakaobutter mindestens
6 Hundertteile. '

(14) Kakaoerzeugnisse (8§ 1,2, 3) enthalten zu-
weilen einen Zusatz von Lezithin in geringer Menge.

Ausnahmebestimmungen
§ 4
Unter diese Verordnung fallen nicht

1. Bonbons, Dragees, Karamellen, Fondants und
dhnliche Erzeugnisse;

2. massive Pralinen bis zu 20 Gramm . Einzel-
gewicht;

3. die Kerne der gefiillten Schokoladen und
Dauerbackwaren.

Folge 20
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Grundsdtze fiir die Beurteilung
§5

Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr aus-
geschlossen: '

1. Rohkakaobohnen, die zur Weiterverarbeitung
auf Kakaoerzeugnisse bestimmt sind,

a) gestiirzte, sofern der Anteil an zur Weiter-
verarbeitung ungeeigneten Kakaobohnen
sowie an fremden Bestandteilen mehr als
insgesamt 15 Hundertteile betragt;

b) verlesene, sofern der Anteil an zur Weiter-
verarbeitung ungeeigneten, insbesondere
beschddigten Kakaobohnen sowie an frem-
den Bestandteilen mehr als insgesamt
3 Hundertteile betrégt.

Als beschddigt sind Rohkakaobohnen an-
zusehen, die durch Seewasser, Schimmel, Faul-
nis, Brandrauch oder InsektenfraB in ihrem
natiirlichen Zustande wesentlich verdandert sind
oder einen dumpfigen oder modrigen Geruch
oder Geschmack haben;

2. Kakaoerzeugnisse aus solchen Rohkakaoboh-
nen, bei denen der Anteil an zur Verarbeitung
ungeeigneten, insbesondere beschddigten Ka-
kaobohnen sowie an fremden Bestandteilen
die technisch unvermeidbare Menge {ibersteigt;

3. Kakaoerzeugnisse, die im Aussehen, Geruch
oder Geschmadk so wesentlich verdndert sind,

daRr fisr 4 m
daB sie fiir den menschlichen Genu8 nicht ge-

eignet sind;

4. Kakaobutter, deren Sauregrad die Zahl 8 tiber-
steigt oder die ranzig, dumpfig, schimmelig,
kratzend oder ekelerregend riecht oder
schmecdkt;

5. Sahneschokolade, Milchschokolade und Mager-
milchschokolade, die unter Verwendung von
verdorbener Milch oder verdorbenen Milch-
erzeugnissen im Sinne der §§ 6,7 der Ersten
Verordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes
vom 15. Mai 1931 (Reichsgesetzbl. I S. 150) her-
gestellt sind.

§ 6

Als nachgemacht oder verfalscht sind insbesondere
anzusehen und, aufler in den Féllen der Nummern 9,
11,18c, 18£,23, auch bei Kenntlichmachung vom
Verkehr ausgeschlossen:

1. Zubereitungen, die als Kakaoerzeugnisse in
den Verkehr gebracht werden, sofern sie nicht
den dafiir aufgestellten Begriffsbestimmungen
in §§ 1 bis 3 entsprechen;

2. Zubereitungen, die zufolge ihrer sinnlich wahr-
nehmbaren Eigenschaften, insbesondere Aus-
sehen, Geruch, Geschmack, mit einem der in
§8 1 bis 3 bezeichneten Kakaoerzeugnisse ver-
wechselbar sind, aber den dafiir in §§1 bis 3
aufgestellten Begriffsbestimmungen nicht ent-
sprechen, vorbehaltlich der Vorschriften des
§8;

3. Kakaoerzeugmsse, die mehr als die technisch
unvermeidbare Menge an Kakaoschalen,
Kakaokeimen oder Kakaosamenhdutchen ent-
halten;
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10.

11.

12.

13.
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em‘

Kakaoerzeugnisse, deren Gehalt an Fett nicht
oder nicht ausschlieBlich aus Kakaobutter be-
steht, abgesehen von dem Fettgehalt, der durch
die zugelassenen Zusitze (§3 Abs.3,4,5,8,9,
12, 14) bedingt ist;

. Kakaoerzeugnisse, denen Mineraldl zugesetzt

ist;

Kakaoerzeugnisse, die unter Mitverwendung
von mehr-als 2 Hundertteilen Kakaogrus, be-
rechnet auf die Kakaobestandteile, oder ganz
oder teilweise aus Kakaoabfall, aus Kakao-
schalen oder aus Gemischen von d1esen her-
gestellt sind;

. Kakaoerzeugnisse, die kiinstlich gefarbt oder

mit Lack {iberzogen sind, unbeschadet der Ver-
wendung von gesundheitsunschédlichen Farben
zur Ausschmiickung und von Sandarak- oder

. Benzoelack oder anderen gesundheitsunschad-

lichen Lacken zum Uberziehen von Schokolade-
figuren; :

. Kakaoerzeugnisse, denen Lezithin in gréBerer

Menge als 0,3 Hundertteile, berechnet als Rein-
lezithin und bezogen auf das Kakaoerzeugnis,
zugesetzt ist;

. Kakaoerzeugnisse, die mit natlirlichen oder

kiinstlichen Aromastoffen versetzt sind, sofern
sie nicht entsprechend kenntlich gemacht sind,
ausgenommen mit natiirlichen Gewdiirzen, mit
Vanillin oder dem ihm entsprechenden Athyl-
ather versetzte Kakaoerzeugnisse;

Kakaomasse, Kakaopulver, stark entoltes
Kakaopulver, die fremde Stoffe enthalten, ab-
gesehen von

a) kleinen, technisch nicht vermeidbaren Men-
gen von Kakaoschalen, Kakaokeimen und
Kakaosamenhdutchen,

b) einem geringen, durch den Geruch nicht
wahrnehmbaren Gehalt an Ammonium-
salzen,

¢) einem Zusatz von Alkalikarbonaten, Ma-
gnesiumverbindungen oder anderen ge-
sundheitsunschidlichen Stoffen zum . Auf-
schlieBen oder Abstumpfen, sofern der
Gehalt an diesen Stoffen 2,5 Hundertteile
der Kakaomasse nicht {iberschreitet,

d) einem Zusatz von natiirlichen : Gewiirzen
oder von Vanillin oder dem ihm ent-
sprechenden Athylédther, :

e) einem Sandgehalt bis zu 0,3 Hundertteilen,
berechnet auf fettfreie Trockenmasse,

f) einem Zusatz von Lezithin (Nummer 8});

Kakaopulver mit einem Gehalt von weniger
als 20 Hundertteilen Kakaobutter, sofern es
nicht als ,stark entolt” kenntlich gemacht ist;

stark entdltes Kakaopulver mit einem Gehalt
10 Hundertteilen Kakao-

von weniger als 1dertteilen

butter;

Kakaopulver und stark entoltes Kakaopulver,
aus nicht aufgeschlossener Kakaomasse, sofern
sie mehr als 5 Hundertteile Asche, berechnet
auf Kakaomasse mit einem Gehalt von 55 Hun-
dertteilen Kakaobutter, liefern;

14,

15.

16.

17

18.

19.

20.

21.

22,

Kakaopulver und stark entdltes Kakaopulver,
aus aufgeschlossener Kakaomasse, sofern sie
mehr als 7,5 Hundertteile Asche, berechnet auf
Kakaomasse mit einem Gehalt von 55 Hun-
dertteilen Kakaobutter, liefern;

Kakaopulver und stark entoltes Kakaopulver,

.die mehr als 9 Hundertteile Wasser enthalten;

Schokolade, der im Fabrikationsgang mehr als

1 Hundertteil Wasser zugesetzt worden ist;

Schokolade, die mehr als 2,5 Hundertteile
Wasser enthilt, mit Ausnahme von Sahne-
schokolade, Milchschokolade und Magermilch-
schokolade;

Schokolade, die fremde Stoffe enthélt, abge-
sehen von

a) kleinen, technisch nicht vermeidbaren Men-
" gen an Kakaoschalen, Kakaokeimen oder
Kakaosamenhdutchen,

b) einem Sandgehalt bis zu 0,3 Hundertteilen,
berechnet auf fettfreie und zuckerfreie
Trockenmasse,

c) einem Zusatz von Milch oder Milcherzeug-
nissen, sofern die Schokolade als Sahne-
schokolade (Rahmschokolade), Milchschoko-
lade (Vollmilchschokolade) oder Mager-
milchschokolade (Schokolade mit Zusatz von
entrahmter Milch) kenntlich gemacht ist,

d) einem Zusatz von natlirlichen Gewiirzen
oder von Vanillin oder dem ihm ent-
sprechenden Athyléather,

e) einem Zusatz von Lezithin (Nummer 8},

f) der Mitverarbeitung wvon Haselniissen,
Walniissen, siiBen Mandeln, Erdniissen,
Kokosniissen, Paraniissen, Cashewniissen,
Marzipan, Nugat, Triiffelmasse, Kaffee,
Honig oder dergleichen, Friichten oder
Fruchtzubereitungen, natiirlichen oder
kiinstlichen Aromastoffen (mit Ausnahme
_von Vanillin oder dem ihm entsprechen-
den Athylather), von Ei, Eigelb oder Ei-
weiB, sofern das Erzeugnis entsprechend
der Art des Zusatzes kenntlich gemacht ist
und die Gesamtmenge dieser Stoffe ein-
schlieBlich des Zuckers nicht mehr als
60 Hundertteile betragt; werden die Kerne
oder Friichte ganz oder in Stiicken zu-
gesetzt, so bleiben sie auBer Anrechnung;

Sahneschokolade, der Magermilchpulver (Trok-
kenmagermilch) zugesetzt ist;

Sahneschokolade, Milchschokolade, Mager-
milchschokolade, die mehr als 60 Hundertteile
Zudker einschlieBlich der zugelassenen Zuséatze
anderer Art enthalten; die ganz oder in
Stiicken zugesetzten Kerne und Friichte blei-
ben auBer Anrechnung; »

NuBschokolade und Mandelschokolade, die

Riickstinde aus der h'lrn:m\nn;nnnrr enthalten;

Schokolade-Zubereitungen, die unter Verwen-
dung von Haselnlissen, Walniissen, siifien
Mandeln, Erdniissen, Kokosniissen, Paraniissen
oder Cashewniissen hergestellt sind, sofern
ihnen Ol oder Fett aus den genannten Kernen
zugesetzt ist;
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23. Schokolade-Uberzugsmasse mit einem Zusatz
von Haselnilissen, Walniissen, siiSen Mandeln,
Erdniissen, Friichten iiber insgesamt 5 Hundert-
teile, sofern nicht das Erzeugnis entsprechend
dem verwendeten Zusatz z. B. als ,NuBschoko-
lade-Uberzugsmasse”, als ,Schokolade-Uber-
zugsmasse mit Zusatz von Erdniissen” kennt-
lich gemacht ist;

24. als' Kakaobutter in den Verkehr gebrachtes
Kakaofett, das durch Ausziehen mit Losungs-
mitteln gewonnen ist;

. I\.dl&dUUuLLﬁl u1c uulLll AUDLICUUIL J..LI.J.L L-Ubullgb'
mitteln gewonnenes Kakaofett oder tierische
oder fremde pflanzliche Ule oder Fette oder
gehdrtete Fette oder Mineraldle oder andere
fremde Stoffe enthalt oder die kiinstlich ge-
farbt ist.

[\
[ %]

§ 7

Eine irreflihrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-
machung liegt insbesondere vor, wenn

1. ein Erzeugnis mit einer Bezeichnung, Angabe
oder Aufmachung versehen ist, als ob es sich
um ein in §§ 1, 2, 3 aufgefiihrtes Kakaoerzeug-
nis handele, ohne dal es der dafiir aufgestell-
ten Begriffsbestimmung entspricht;

2. Kakaopulver als ,fettreich” oder gleichsinnig
bezeichnet ist;

3. Haferkakao, Haferkakao gezuckert,
kakao, Hafermalzkakao, Eichelkakao, die
unter Verwendung von stark entéltem Kakao-
pulver hergestellt sind, nicht in unmittelbarem

Zusammenhang mit der Bezeichnung des Er-
7pnnnlecnc als ,stark entslt”

macht sind;

4. die in § 6 Nr.18c, f aufgefiihrten erlaubten
Zusétze nicht ausreichend in unmittelbarem
Zusammenhang mit der Bezeichnung des Er-
zZeugnisses kenntlich gemacht sind;

5. Schokoladepulver mit einem Gehalt zwischen
6 und 10 Hundertteilen Kakaobutter nicht in
unmittelbarem Zusammenhang mit der Be-
zeichnung des Erzeugnisses als ,stark entolt”
kenntlich gemacht ist;

6. gefiillte Schokolade in Tafelform nicht als , ge-
fiillte Schokolade” oder gleichsinnig kenntlich
gemacdcht ist;

7. in den in §§2, 3 aufgefiihrten Wortbildungen
mit Kakao und Schokolade die Worte Kakao
oder Schokolade durch die Art des Druckes
oder auf andere Weise vor den iibrigen Be-
standteilen dieser Wortbildungen besonders
hervorgehoben sind;

8. im Verkehr mit Kakao oder Kakaoerzeug-
nissen entgegen den Tatsachen auf eine be-
sonders gute Beschaffenheit oder eine beson-
ders sorgfdltige Art der Herstellung hingewie-
sen wird;

9. einem Kakaoerzeugnis im Einzelfall entgegen
den Tatsachen eine besondere diatetische oder

AT

gesundheitliche vv1rKung zugeschrieben wird.

Lkenntlich ae-

eniolt uich ge

Malz-
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Fettglasuren
§8

(1) Zum Uberziehen von Backwaren oder Kon-
ditoreierzeugnissen dienende Zubereitungen, die
nach ihren sinnlich wahrnehmbaren Eigenschaften,
insbesondere Aussehen, Geruch, Geschmack, mit
Schokolade-Uberzugsmasse verwechselbar sind, aber
].u.lUlge der 1V11LVETW€TJ.qulg von Fremdfetten den
Begriffsbestimmungen des § 3 Abs.11, 12 nicht ent-
sprechen, diirfen nur in Behiltnissen an den Ver-
braucher abgegeben werden. Solche Zubereitungen
sind als. nachgemachte Schokolade-Uberzugsmasse
anzusehen und sind dann vom Verkehr ausge-
schlossen, wenn sie nicht je nach der Art der
verwendeten - Fremdfette als ,Erdnubfettglasur”,
~Kokosfettglasur” usw. kenntlich gemacht sind.

(2) Backwaren und Konditoreierzeugnisse, die mit
solchen Zubereitungen iberzogen sind, sind als
nachgemacht oder verfdlscht anzusehen und dann
vom Verkehr ausgeschlossen, wenn sie nicht als
»mit ErdnuBfettglasur hergestellt’, ,mit Kokosfett-
glasur hergestellt” usw. kenntlich gemacht sind.

. Handel mit Tafelschokolade .
§9

(1) Tafelschokolade darf im Einzelverkehr nur in
Tafeln mit einem Reingewicht von 500, 250, 200,
125, 100, 50 oder 25 Gramm gewerbsm#Big verkauft
oder feilgehalten werden.

(2) Diese Vorschrift gilt nicht fir die Abgabe von
Stiicken unter 25 Gramm, fiir den Verkauf von Tei-
F-nr ﬂvn Ahaahon

len fp’lpnpln Drnpnn\ einer T::Fcﬂ Abgabe

einer

durch Automaten und fir Schokolade,
gewogen verkauft wird. °

(3) Das Gewicht darf bei Tafeln iiber 100 Gramm
nicht um mehr als 2 vom Hundert und bei Tafeln
von 100 Gramm und darunter nicht um mehr als
3 vom Hundert von den in Absatz 1 vorgeschrie-
benen Gewichten abweichen. Ausgenommen hier-
von sind gefiillte Schokoladen sowie Schokoladen,
denen Samen, Kerne oder Friichte, ganz oder in
Stiicken, zugesetzt sind; bei diesen darf das Ge-
wicht der Tafeln Gber 100 Gramm nicht um mehr als
4 vom Hundert und bei Tafeln von 100 Gramm und
darunter nicht um mehr als 5 vom Hundert von den

die zu-

-in Absatz 1 vorgeschriebenen Gewichten abweichen.

Inkraittreten
§10*

Diese Verordnung tritt am 1. Oktober 1933 in
Kraft. ...

Der Reichsmin

inigter de
< sminisier ae

Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 10 Satz 2: Aufhebungsvorschrift
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2125-4-7

“Vom 15. Juli 1933

Verordnung iiber Speiseeis

Reichsgesetzbl. I S. 510

Auf Grund des § 5 Nr. 14a, b, 3a, b, 4 des Lebeps-
mittelgesetzes vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I
5.134) in der Fassung vom 31i.Juli 1930 (Reichs-
gesetzbl.1 S. 421) und der Verordnung des Reichs-
prasidenten zur Vereinfachung des Erlasses von
Ausfiihrungsvorschriften vom 30, Méarz 1933 (Reichs-
gesetzbl.I S.147) wird nach Zustimmung des Reichs-
rats und nach Anhérung des nach § 6 des Lebens-
mittelgesetzes verstdrkten Reichsgesundheitsrats
verordnet: *

Begrifisbestimmungen
§1*

(1) Speiseeis (Gefrorenes) sind durch Gefrieren
in einen starren Zustand gebrachte Zubereitungen,
die, mit oder ohne Verwendung von Ei (frische
Eier, Kiihlhauseier, Gefrierei, Eidotter oder Eiklar
[EiweiB] aus frischen Eiern oder aus Kihlhaus-
eiern, Trockenei, Trockeneigelb),

aus technisdh reinem weiBem Verbrauchszucker
(Saccharose) und aus Milch oder Magermilch
— auch in Form der eingedickten Erzeugnisse oder
in Form von Milch- oder Magermilchpulver — oder
Sahne (Rahm) oder Butter oder

aus technisch reinem weiBem Verbrauchszucker
{Saccharose) und aus frischem Obstfruchtfleisch oder
aus Obsterzeugnissen hergestellt sind.

Als Obsterzeugnisse werden verwendet: Obst-
mark und Obstsaft (Fruchtsaft) — auch in Form der
eingedickten Erzeugnisse —, zuweilen auch Obst-
konfitiiren, Marmeladen, Obstgelees und Obstsirupe.
Ferner werden Kaffee, Kakao, Schokolade, Vanille,
Niisse, Mandeln, Aprikosenkerne, Pistazien und
dergleichen — soweit technisch erforderlich auch in
Form von Ausziigen — sowie natiirliche Frucht-
essenzen als natiirliche Geschmack- und Geruch-
stoffe, auBerdem Wasser (Trinkwasser), sodann
Stdrkemehl, Tragant, Obstpektin oder Gelatine,
Weinsdure oder Zitronensdure in geringer Menge
verwendet.

Zuweilen werden auch kiinstliche Geschmack- und

Gerudistoffe, wie Vanillin, sowie kiinstliche Farb-
stoffe verwendet.

(2) Als Speiseeissorten werden unterschieden:

1. Kremeis (Eierkremeis): Speiseeis, das aus
technisch reinem weiflem Verbrauchszucker
(Saccharose), Milch — auch in Form von
eingedidkter Milch —, frischen Eiern, Kithl-
hauseiern, Gefrierei oder Eidotter aus
frischen Eiern oder aus Kiihlhauseiern,
Trockenei, Trockeneigelb, natiirlichen Ge-
schmack- und Geruchstoffen (Absatz 1), zu-
weilen auch unter Verwendung einer gerin-
gen Menge Starkemehl, Tragant, ‘Gelatine
oder Obstpektin, hergestellt ist; bei Kremeis

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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werden mindestens 270 Gramm Vollei oder
100 Gramm Eidotter auf 1 Liter Milch ver-
wendet; bei Verwendung von eingedickter
Milch wird eine dem Eindickungsgrad eni-
sprechende Menge Wasser zugesetzt; zu-
weilen werden zur Erzielung eines beson-
deren Geschmacdks frisches Obstfruchtfleisch
oder Obsterzeugnisse (Absatz 1) zugesetzt;

. Fruchteis: Speiseeis, das aus technisch

reinem weiBem Verbrauchszucker (Sac-
charose), Wasser und frischem Obst-
fruchtfleisch oder Obsterzeugnissen (Ab-
satz 1) sowie natiirlichen Geschmack- und
Geruchstoffen (Absatz 1), zuweilen auch
unter Verwendung von Ei (Absatz 1)
sowie von Milch oder Magermilch — auch
in Form der eingedickten Erzeugnisse oder
in Form von Milch- oder Magermilch-
pulver —, einer geringen Menge Starke-
mehl, Tragant, Gelatine oder Obstpektin,
Weinsdure oder Zitronensédure oder Schalen-
aroma, hergestellt ist; zur Herstellung wer-
den mindestens 20 Hundertteile frisches
Obstiruchtfleisch oder Obstmark oder Obst-
saft oder eine hinsichtlich des Obstanteils
entsprechende Menge der iibrigen in Ab-
satz 1 zugelassenen Obsterzeugnisse, bei
Zitroneneis = mindestens 10 Hundertteile
Zitronenmark oder Zitronensaft verwendet;

. Rahmeis (Sahneeis): Speiseeis, das aus tech-

nisch reinem weiBem Verbrauchszucker
(Saccharose) und Schlagsahne sowie natiir-
lichen Geschmack- und Geruchstoffen (Ab-
satz 1), .zuweilen auch unter Verwendung
von Ei (Absatz 1) sowie einer geringen
Menge Starkemehl, Tragant, Gelatine oder

~ Obstpektin, hergestellt ist; Rahmeis enthalt

mindestens 60 Hundertteile Schlagsahne; zu-
weilen werden zur Erzielung eines beson-
deren Geschmacks frisches Obstfruchifleisch
oder Obsterzeugnisse (Absatz 1) zugesetzt;
Fiirst-Piickler-Eis ist ein Rahmeis beson-
derer Art;

. Milchspeiseeis: Speiseeis, das aus technisch

reinem weiem Verbrauchszucker (Sac-
charose) und Milch, eingedickter Milch oder
Milchpulver sowie natiirlichen Geschmack-
und Geruchstoffen (Absatz 1), Vanillin, zu-
weilen auch unter Verwendung von Ei (Ab-
satz 1) sowie einer geringen Menge Starke-
mehl, Tragant, Obstpektin oder Gelatine,
hergestellt ist; bei Verwendung von ein-
gedickter Milch oder Milchpulver wird eine
dem Eindickungsgrad entsprechende Menge
Wasser zugesetzt; Milchspeiseeis enthé&lt
mindestens 70 Hundertteile Milch; zuweilen
werden zur Erzielung eines besonderen
Geschmacdks frisches Obstfruchtfleisch oder
Obsterzeugnisse (Absatz 1) zugesetzt;



5. Eiskrem: Speiseeis, das auf besondere Art
durch  Pasteurisieren, Homogenisieren,
Stehenlassen bei niedriger Temperatur und
Gefrieren aus technisch reinem weiBem
Verbrauchszucker (Saccharose) und Milch
oder Magermilch — auch in Form der ein-
gedickten Erzeugnisse oder in Form von
" Milch- oder Magermilchpulver — oder Sahne
(Rahm) oder Butter sowie frischem Obst-
fruchtfleisch oder Obsterzeugnissen (Ab-
satz 1) oder natiirlichen Geschmack- oder
~Geruchstoffen (Absatz 1), gegebenenfalls
Wasser, zuweilen auch unter Verwendung
einer geringen Menge Starkemehl, Tragant,
Obstpektin oder Gelatine, hergestellt und
zuweilen mit Schokolade-Uberzugsmasse
(Kuvertiire) oder auch einer anderen Gla-
sur iiberzogen ist; Fruchteiskrem enthalt
mindestens 8, sonstiger Eiskrem mindestens
10 Hundertteile Milchfett;

6. Einfacheiskrem: Speiseeis, hergestellt wie
Eiskrem (Nummer 5), jedoch mit einem ge-
ringeren Gehalt an Milchfett; Einfacheis-
krem enthdlt mindestens 3 Hundertteile
Milchfett; dem Einfacheiskrem wird auch
Vanillin zugesetzt;

7. Kunstspeiseeis: Speiseeis, das nicht den
Gehalt an Ei, frischem Obstfruchtfleisch oder
Obsterzeugnissen, Schlagsahne oder Milch
wie die unter Nummern 1 bis 6 aufgefiihrten
Sorten aufweist; bei Kunstspeiseeis werden
zuweilen auch kiinstliche Geschmack- und
Geruchstoffe und kiinstliche Farbstoffe ver-
wendet.

§2%

(1) Speiseeis wird auch unter Verwendung von
Halberzeugnissen hergestellt.

(2) Halberzeugnisse fiir Speiseeis sind Zuberei-
tungen, die nicht zum unmittelbaren GenuB be-
stimmt und geeignet, sondern zur Weiterverarbei-
tung auf Speiseeis bestimmt sind. Es werden unter-
schieden: '

1. Speiseeiskonserven: durch Erhitzen in luft-
dicht verschlossenen Behéltnissen haltbar
gemachte zdhfllissige Zubereitungen aus
technisch reinem weiBem Verbrauchszucker
(Saccharose) und frischem Obstfruchtfleisch
oder Obsterzeugnissen (§ 1 Abs. 1) oder
natiirlichen Geschmack- und Geruchstoffen
(§ 1 Abs.1), zuweilen auch unter Verwen-
dung von Vanillin oder dem ihm ent-
sprechenden Athyldther, mit oder ohne
Verwendung von Ei (§ 1 Abs. 1), einer ge-
ringen Menge Stdrkemehl, Tragant, Ge-
latine oder Obstpektin, Weinsdure oder
Zitronensdure;

2. Speiseeispulver: Mischungen aus technisch
reinem weiBem Verbrauchszucker (Sac-
charose) und Starkemehl, Tragant, Obst-
pektin oder Gelatine, mit oder ohne Ver-
wendung von natiirlichen oder kiinstlichen
Geschmack- oder Geruchstoffen, Weinséure,
Zitronensdure und Farbstoffen. Zuweilen
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wird anstelle von Verbrauchszucker auch
Milchzucker oder Magermilchpulver ver-
wendet, auch wird zuweilen dem Speiseeis-
pulver Ei (§ 1 Abs. 1) zugesetzt.

§ 2a*

Zur Herstellung von Speiseeis und Halberzeug-
nissen fiir Speiseeis kénnen auBer den in den §§1
und 2 bezeichneten Stoffen die nachstehend bezeich-
neten Stoffe verwendet werden:

1. a) Alginsdure sowie deren Natrium- und

Kalziumverbindungen,
b) Carrageen-Schleim,
auch mit einem Zusatz an Natrium-, Kalium-
und Kalziumverbindungen der Ortho- und
Pyrophosphorsdure, der Weinsdure und der
Zitronensdure,

2. Agar-Agar, Johannisbrotkernmehl und Guar-

mehl,

3. Starkesirup und Dextrose,

4. Mono- und Diglyceride der naturllchen Fett-
sduren, auch mit einem Gehalt an Triglyce-
riden der nattirlichen Fettsduren und

5. Sorbit.

Bestimmungen iiber Packung der Halberzeugnisse
§3

(1) Zur Abgabe an den Verbraucher diirfen
Speiseeiskonserven nur in luftdicht verschlossenen

Behdltnissen, Speiseeispulver nur in Behéiltnissen
oder Packungen in den Verkehr gebracht werden.

(2) Auf den Packungen oder Behé&ltnissen miissen
in deutscher Sprache und an einer in die Augen
fallenden Stelle in deutlich sichtbarer, leicht lesbarer
Schrift angegeben sein:

1. der Name oder die Firma und der Ort der
gewerblichen Hauptniederlassung dessen,
der die Halberzeugnisse hergestellt hat;

2. der Inhalt nach seiner Art als Speiseeis-
konserve oder Speiseeispulver und nach
deutschem Gewicht;

3. die Speiseeissorte, zu deren Herstellung
das betreffende Halberzeugnis bestimmt ist;

4. die zur Erzielung der angegebenen Speise-
eissorte erforderlichen Zutaten nach deut-
schem MaB oder Gewicht.

Verbote zum Schutze der Gesundheit
§ 4
(1) Es ist insbesondere verboten:

1. die in §§ 1, 2 genannten Erzeugnisse so her-
zustellen, daB sie Arsen, Blei oder Zink
oder mehr als technisch nicht vermeidbare
Mengen Antimon, Kadmium oder Kupfer
enthalten;

2. zur Herstellung der in §§ 1, 2 genannten

Erzeugnisse anderes Wasser als Trink-
wasser zu verwenden;

§ 2a: Eingef. durch V v. 15. 3. 1961 I 227
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3. zur Herstellung der in §§ 1, 2 genannten 4. Speiseeis und Halberzeugnisse, zu deren

Erzeugnisse Milch, Sahne oder Magermilch, Herstellung Fi in anderer Form verwendet
die nicht pasteurisiert, sterilisiert oder ab- worden ist, als in § 1 Abs. 1 angegeben ist;

gekocht ist, zu verwenden;

4. Speiseeis so herzustellen, daB das zum Ge-
frieren der Speiseeismasse benutzte Eis mit

5. Kremeis, Fruchteis, Rahmeis, Milchspeise-
eis, Eiskrem, Einfacheiskrem und Halb-
erzeugnisse hierfiir, zu deren Herstellung

dieser in unmittelbare Berithrung kommt; . kiinstliche Ceschmack- und Geruchstoffe
5. zur Herstellung von Speiseeis fliissige oder verwendet worden sind; dies gilt nicht
-feste Kohlensdure, die nicht frei von ge- fir die Verwendung von Vanillin oder
sundheitsschadlichen Stoffen ist, zu ver- kiinstlicher Vanille-Essenz;
wenden; .
o . . 6. bis 11.
6. Speiseeis durch Vermischen von Speiseeis-
masse mit Kohlensdure so herzustellen, daf 12. Speiseeis und Halberzeugnisse fir Spelse-
in dem fertigen Speiseeis noch unvergaste | eis, bei deren Herstellung
Kohlensdure enthalten ist. : a) Alginsdure sowie deren Natrium- und
(2) Es ist verboten, derartig hergestellte Erzeug- Kalziumverbindungen oder Carrageen-
nisse anzubieten, zum Verkaufe vorratig zu halten, Schleim jeweils mit einem Anteil von
feilzuhalten, zu verkaufen oder sonst in den Ver- mehr als insgesamt 33 Hundertteilen an
kehr zu bringen. Natrium-, Kalium- und Kalziumverbin-

dungen der Ortho- und Pyrophosphor-

Grundsitze fiir die Beurteilung - saure, der Weinsdure oder der Zitronen-

sdure oder
§5- b) Neutralisationsmittel, insbesondere koh-
Als verdorben sind insbesondere anzusehen und lensaures oder doppeltkohlensaures Na-
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausge- trium, unbeschadet der Bestimmung des
schlossen: §9a Abs.1 der Ersten Verordnung zur
1. Speiseeis und Halberzeugnisse, die verunrei- Ausfihrung des Milchgesetzes in der
nigt sind oder fremdartig oder ekelerregend Fassung der Allgemeinen Fremdstofi-
riechen oder schmedken; Verordnung vom 19. Dezember 1959
2. Speiseeis und Halberzeugnisse, zu deren Her- (Bllllndesgeseizlil IVS 743) zuletzt ge-
stellung verdorbene Rohstoffe oder Zusatz- éndert durch die Verordnung zur An-
stctfe verwendet worden sind; derung der Verordnung iiber die Zu-

lassung fremder Stoffe als Zusatz zu
Lebensmitteln (Allgemeine Fremdstoff-
Verordnung) und zur Anderung der
Késeverordnung vom 15. Dezember 1960
(Bundesgesetzbl. I S.1004),

verwendet worden sind;

3. Speiseeis, zu dessen Herstellung Speiseeis ver-
wendet worden ist, das infolge unsachgeméBer
Aufbewahrung geschmolzen ist;

4. Speiseeiskonserven, die sich in bombierten
oder undichten Behaltnissen befinden.

§6%* ‘ 13. Kremeis, Rahmeis und Milchspeiseeis, denen

(1) Als nachgemacht oder verfdlscht sind insbeson- bei der Herstellung Wasser zugesetzt wor-

dere anzusehen und, auBer im Falle der Nummer 23, den ist, jedoch unbeschadet des Zusatzes

auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausge- von Wasser bei. Krerpeis, da§ unter Ver—'
schlossen: , wendung von eingedickter Milch, und bei

Milchspeiseeis, das unter Verwendung von
eingedickter Milch oder Milchpulver zu-
bereitet wird, in einer dem Eindickungs-
grad entsprechenden Menge;

1. Speiseeis und Halberzeugnisse fiir Speise-
eis, zu deren Herstellung nicht der Milch
entstammende Fette verwendet worden
sind; dies gilt nicht fiir die Verwendung

von Mono- und Diglyceriden der natiir- 14. Kremeis, zu dessen Herstellung weniger
lichen Fettsduren, deren Gehalt an Tri- als 270 Gramm Vollei oder 100 Gramm
glyceriden der natiirlichen Fettsduren Eidotter auf 1 Liter Milch verwendet wor-
25 vom Hundert nicht iibersteigt, sowie den sind; _

fir das in den verwendeten natiirlichen 15. Kremeis, zu dessen Herstellung Mager-

Geschmack- und Geruchstoffen (§ 1 Abs. 1) milch, eingedickte Magermilch, Milchpulver
enthaltene Fett; ‘ oder Magermilchpulver verwendet wor-
2. den ist;
3. Speiseeis und Halberzeugnisse, zu deren 16

Herstellung andere Zudkerarten als Starke-
steliung anaer

sirup, Dextrose oder technisch reiner weiBer
Verbrauchszucker (Saccharose) verwendet
worden sind, unbeschadet der Verwendung
von Milchzucker bei der Herstellung von

. Fruchteis, zu dessen Herstellung, unbe-
schadet der Bestimmung in Nummer 17,
weniger als 20 Hundertteile von dem der
Bezeichnung der Fruchteissorte entspre-.
chenden frischen Obstfruchtfleisch oder eine

e geringere Menge Obsterzeugnisse verwen-

Spels.eelspulver; det worden sind, als in § 1 Abs.2 Nr.2

§6:1.d.F d. Vv. 15 3. 19611227 festgesetzt ist;
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17. Zitroneneis, zu dessen Herstellung weniger
als 10 Hundertteile Zitronenmark oder Zi-
tronensaft verwendet worden sind;

18. Rahmeis, zu dessen Herstellung Milch oder
andere Milcherzeugnisse als Schlagsahne
verwendet worden sind;

19. Rahmeis, zu dessen Herstellung weniger
als 60 Hundertteile Schlagsahne verwendet
worden sind; .

20. Milchspeiseeis, zu dessen Herstellung
Magermilch, eingedickte Magermilch oder
Magermilchpulver verwendet worden ist;

21. Milchspeiseeis, zu dessen Herstellung weni-

ger als 70 Hundertteile Milch verwendet

worden sind;

22. Fruchteiskrem, der weniger als 8, sonstiger
Eiskrem, der weniger als 10, Einfacheis-
krem, der weniger als 3 Hundertteile Milch-
fett enthalt;

23. Speiseeis, das den Begriffsbestimmungen
fir Kremeis, Fruchteis, Rahmeis oder Eis-
krem nicht entspricht, sofern es nicht je
nach der Art seiner Herstellung und Zu-
sammensetzung als Milchspeiseeis, Einfach-
eiskrem oder Kunstspeiseeis kenntlich ge-
macht ist;

24.

(2) Als nachgemacht oder verfdlscht ist ferner
anzusehen und auch bei Kenntlichmachung vom
Verkehr ausgeschlossen
Speiseeis, bei dem der Zusatz von

Starkesirup 5 Hundertteile,
Sorbit 3 Hundertteile,
Starkemehl! 1 Hundertteil,

Gelatine, Tragant oder Johannisbrotkernmehl
0.6 Hundortteilo

Vo SUNQerilelie,

Guarmehl 0,4 Hundertteile,

Obstpektin (berechnet als Kalziumpektat),
Alginsdure sowie deren Natrium- und Kal-
ziumverbindungen, Carrageen-Schleim oder
Mono- und Diglyceriden 0,3 Hundertteile,

Agar-Agar 0,15 Hundertteile

libersteigt. Werden Starkemehl, Gelatine, Tragant,
Johannisbrotkernmehl, Guarmehl, Obstpektin, Algin-
sdure sowie deren Natrium- und Kalziumverbindun-
gen, Carrageen-Schleim oder Agar-Agar in Ver-
mischung untereinander verwendet, so vermindert
sich die fiir jeden dieser Stoffe angegebene Hochst-
menge um soviel Hundertteile, wie von den Héchst-
mengen der anderen Bindemittel zusammen im Ge-
misch enthalten sind. i

§7%

Eine irrefiihrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-
machung liegt insbesondere vor, wenn

1. ein Erzeugnis als eine bestimmte Speiseeis-
oder Halberzeugnissorte oder mit einem

§ 7: 1.d.F.d. V v.15.3, 1961 1 227
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gleichsinnigen Ausdruck bezeichnet wird, ohne
den Begriffsbestimmungen in §§ 1, 2 zu ent-
sprechen;

2. ein Halberzeugnis als Halberzeugnis fiir eine
bestimmte Speiseeissorte bezeichnet wird,
aber zur Herstellung der betreifenden Speise-
eissorte nach der angegebenen Gebrauchs-
anweisung (§ 3 Abs. 2.Nr. 3, 4) ungeeignet ist;

3. Speiseeis, das nicht den Begriffsbestimmungen
fir Kremeis, Fruchteis oder Rahmeis (§1
Abs. 2 Nr. 1 bis 3) entspricht, mit einem Phan-
tasienamen bezeichnet wird, sofern es nicht
zugleich die Bezeichnung der Speiseeissorte
(81 Abs.2 Nr.4 bis 7) trdgt, aus der es be-
steht;

4. speiseeishaltige Zubereitungen, zu deren Her-
stellung andere Speiseeissorten als Kremeis,
Fruchteis oder Rahmeis (§ 1 Abs.2 Nr. 1 bis 3) -
verwendet worden sind, mit einem Phantasie-
namen bezeichnet werden, sofern sie nicht zu-
gleich in der Bezeichnung eine Angabe iiber
die verwendete Speiseeissorte enthalten;

6. Milchspeiseeis, Einfacheiskrem oder Kunst-
speiseeis sowie Halberzeugnisse hierfiir, zu
deren Herstellung Obst oder natiirliche Frucht-
essenzen verwendet worden sind, mit den
Namen dieser Friichte bezeichnet werden, un-
beschadet der Angabe ,mit Frucht-, Himbeer-
usw. Geschmack"”;

7. Kunstspeiseeis, zu dessen Herstellung kiinst-
liche Geschmack- oder Geruchstoife verwendet
worden sind, in der Bezeichnung einen Hin-
weis auf Obstfriichte oder dergleichen enthalt,
unbeschadet der Angabe ,mit Frucht-, Him-
beer- usw. Aroma”;

8. Speiseeispulver, zu deren [ ung kiinst-

liche Geschmack- oder Geruchstoffe oder kiinst-

liche Farbstoffe verwendet worden sind, nicht
als ,Speiseeispulver fiir Kunstspeiseeis”
kenntlich gemacht sind;

9. durch Umhiillungen, Bezettelungen oder An-
‘preisungen in -Wort oder Bild auf eine den
Tatsachen nicht entsprechende Beschaffenheit
der Erzeugnisse hingewiesen wird;

10. Speiseeis oder seinen Halberzeugnissen im
Einzelfall entgegen den Tatsachen eine be-
sondere didtetische oder gesundheitliche Wir-
kung zugeschrieben wird.

Inkrafttreten
§ 8

Diese Verordnung tritt am 1.Oktober 1933 in
Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft
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2125-4-8 Verordnung fiber Teigwaren

2125-4-8

Verordnung iiber Teigwaren

Vom 12. November 1934

Reichsgesetzbl. I S. 1181

Auf Grund des § 5 Nr. 4 des Lebensmittelgesetzes
vom 5.Juli 1927 (Reichsgesetzbl.I S.134) in der

r*assung vom 31.Juli 1930 (Kelcnsgesetzbl IS 411)
wird nach Anhérung des nach § 6 des Lebensmittel-

gesetzes - verstarkten Reichsgesundheitsrats wver-
ordnet: *
Begrifisbestimmungen
§1*

(1) Teigwaren sind kochfertige Erzeugnisse, die

aus WeizengrieB oder Weizenmehl von nicht héhe-
rer Ausmahlung als 70 Hundertteile, mit oder ohne
Verwendung von Ei, durch Einteigen ohne Anwen-
‘dung eines Girungs- oder Backverfahrens sowie
durch Formen und Trodknen bei gewohnlicher Tem-
peratur oder bei méBiger Warme hergestellt wer-
den. Den Teigen wird bisweilen auch Spelsesalz
(Steinsalz, Siedesalz) zugesetzt.

(2) Es werden unterschieden:
1. je nach der Verwendung von Ei

a) Eier-Teigwaren: Erzeugnisse, zu deren
Herstellung auf 1 Kilogramm Weizen-
grieB oder Weizenmehl mindestens
3 Hihnereier — {irisch oder konserviert
— im Gewicht von durchschnittlich nicht
weniger als je 45 Gramm oder 3 Hithner-
eidotter im Gewicht von durchschnitt-
lich nicht weniger als je 16 Gramm oder
entsprechende Gewichtsmengen von Ei-
dauerwaren verwendet worden sind;
anstelle von Hiihnereiern werden auch
entsprechende Mengen von pasteuri-
sierten Enten- oder Génseeiern ver-
wendet;

b) eifreie Teigwaren: Erzeugnisse, zu deren
Herstellung Ei nicht verwendet worden
ist; als eifreie Teigwaren gelten auch
Teigwaren, zu deren Herstellung Ei in
geringerer als der fiir Eier-Teigwaren
vorgeschriebenen Menge verwendet
worden ist;

2. nach der Art des verwendeten Weizen-
rohstoffs

a) GrieB-Teigwaren:  Erzeugnisse, bei
denen zur Herstellung des Teiges als
Weizenrohstoff ausschlieBlich Weizen-
grieB (Weizendunst) verwendet worden

ist; HartgrieB-Teigwaren: GrieB-Teig-

waren, bei denen zur Herstellung des
Teiges als Weizenrohstoff ausschlieBlich
HartweizengrieB (GrieB aus triticum
durum) verwendet worden ist;

b) Mehl-Teigwaren: Erzeugnisse, bei denen
zur Herstellung des Teiges als Weizen-

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
§ 1 Abs. 2 Nr. 1 Buchst, a: I.d. F. d. §9 V v. 17 12,1956 1 944
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rohstoff Mehl oder Mischungen von
Mehl und GrieB verwendet worden
sind; .
3. nach der duBeren Form z. B.
Nudeln (Bandnudeln, Schnittnudeln, Faden-
nudeln), Spatzle, Makkaroni (Réhren-
nudeln), Spaghetti.

§ 2
- Zu den Teigwaren gehoren auch folgende Teig-
waren besonderer Art:

1. Milch-Teigwaren: Erzeugnisse, zu deren Her-
stellung auf 1 Kilogramm Weizenrohstoff eine
mindestens 20 Gramm Milchtrockenmasse ent-
sprechende Menge Milch oder Milchpulver
verwendet worden ist;

2. Gemiise- und Krauter-Teigwaren: Erzeugnisse,
die Gemiise oder Kiichenkrduter in solcher
Menge enthalten, daB sie den Geschmack be-
stimmen;

3. Kleber-Teigwaren: Erzeugnisse, bei deren
Herstellung Weizenkleber in einer Menge zu-
gesetzt worden ist, daB der Gesamtgehalt des
Erzeugnisses an Stickstoffsubstanz mindestens
25 Hundertteile betrégt;

4, Lezithin-Teigwaren: eifreie Erzeugnisse, zu
deren Herstellung auf 1 Kilogramm Weizen-
rohstoff mindestens 4,5 Gramm Lezithin, auch
in einer Mischung mit Fett, verwendet worden
sind;

5. Vollkorn-Teigwaren: Erzeugnisse, bei denen
zur Herstellung des Teiges als Weizenrohstoff
ausschlieBlich Weizenvollkornmehl verwendet
worden ist; .

6. Graumehl-Teigwaren: Erzeugnisse, bei denen
zur Herstellung des Teiges als Weizenrohstoff
ausschlieBlich Weizenmahlerzeugnisse von
einem Ausmahlungsgrad von 80 bis 85Hundert-
teilen verwendet worden sind;

7. Roggen-Teigwaren: Erzeugnisse, zu deren Her-
stellung als Mahlerzeugnis ausschlieBlich Rog-
genmehl von einer 75 Hundertteile nicht tiber-
steigenden Ausmahlung verwendet worden ist.

Grundsitze fiir die Beurteilung
§3

Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausge-
schlossen Teigwaren, die

1. ninter ‘l’nvurnnﬂnnn won

verdorbenen oder
1. Unier crwenaung ven
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stark verunreinigten Rohstoffen hergestellt
" sind;

2. einen die Zahl 8 tiberschreitenden S&uregrad
aufweisen, soweit nicht bei Teigwaren beson-
derer Art ein hdherer Sduregrad durch die ver-
wendeten Rohstoffe bedingt ist.



§ 4
Als verfédlscht sind insbesondere anzusehen und,
auBer im Falle der Nummer 5, auch bei Kenntlich-
machung vom Verkehr ausgeschlossen:

1. Teigwaren, die Mahlerzeugnisse des Weizens
von héherer Ausmahlung als 70 Hundertteile
oder Mahlerzeugnisse des Roggens von hoherer
Ausmahlung als 75 Hundertteile enthalten,
ausgenommen Vollkorn-Teigwaren (§2 Nr. 35)
und Graumehl-Teigwaren (§ 2 Nr. 6);

2. Teigwaren, die unter Verwendung von Ei-Er-
satzmitteln, insbesondere Gelatine, hergestellt
worden sind, vorbehaltlich eines Zusatzes von
Lezithin bei Lezithin-Teigwaren;

3. Teigwaren, die mehr als 1 Hundertteil Natri-
umchlorid enthalten;

4. Teigwaren, die mehr als
Wasser enthalten;

5. eifreie Teigwaren, die kiinstlich gefdrbt sind
oder durch Zusatz von Lezithin eine gelbe
Farbe erhalten haben, sofern nicht diese Er-
zeugnisse auf den Verpackungen und Umbhiil-
lungen deutlich als ,gefarbt” kenntlich gemacht
sind;

6. Eier-Teigwaren, die kiinstlich gefarbt sind;

7. Eier-Teigwaren, die mit Lezithin versetzt sind.

13 Hundertteile

§5

Eine irrefiihrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-

machung liegt insbesondere vor,

1. wenn Teigwaren mit einer Bezeichnung, An-
gabe oder Aufmachung versehen werden, durch
die ihnen die gute Beschaffenheit der im Haus-
halt hergestellten Teigwaren zugeschrieben
wird, sofern sie nicht mindestens 5 Eier
(Vollei) auf ein Kilogramm Weizengrief oder
‘Weizenmehl enthalten;

2. wenn Teigwaren, die nicht mindestens den fiir
Eier-Teigwaren (§ 1 Abs. 2 Nr. 1a) vorgeschrie-
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benen Eigehalt aufweisen, mit bildlichen Dar-
stellungen von Eiern oder Voégeln oder mit
sonstigen Bezeichnungen, Aufmachungen oder
Angaben versehen werden, die auf einen Ei-
gehalt hinweisen;

3. wenn Eier-Teigwaren mit einer Bezeichnung,
Angabe, bildlichen Darstellung oder sonstigen
Aufmachung versehen werden, die auf die
Verwendung einer bestimmten Eisorte (wie
Frischei, Kiihlhausei, konserviertes Ei) oder
eines bestimmten Ei-Erzeugnisses (wie Gefrier-
ei, Trodkenei, Vollei usw.) hinweist, sofern
nicht ausschlieBlich die betreffende Eisorte oder
das betreffende Ei-Erzeugnis verwendet wor-
den ist;

4, wenn Eier-Teigwaren, die unter Verwendung
von weniger als 5 frischen Eiern, Kiihlhaus-
eiern oder konservierten Eiern oder einer ent-
sprechenden Menge Eikonserven auf 1 Kilo-
gramm Mehl oder Griefi hergestellt sind, mit
einer Bezeichnung, Angabe oder Aufmachung
versehen werden, die auf einen hohen Eigehalt
hinweist; ‘

5. wenn Teigwaren entgegen den Tatsachen be-

itliche Wir-

sondere didtetische oder gesundhe

sondere didtetische oder gesun
kungen zugeschrieben werden;
6. wenn Teigwaren in Umhiillungen verpackt
werden, die ganz oder teilweise aus gelben
durchsichtigen oder durchscheinenden Stoffen
bestehen.
Inkrafttreten
§ 6
Diese Verordnung tritt, mit Ausnahme des § 5
Nr. 2, am 1. April 1935 in Kraft. § 5 Nr. 2 tritt am
1. Oktober 1935 in Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister .
fir Erndhrung und Landwirtschaft

Vom 12. November 1934

Reichsgesetzbl. I S. 1183

Auf Grund des § 5 Nr. 1a, b, 3a, b, 4 des Lebens-
mittelgesetzes vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I
S.134) in der Fassung vom 31.Juli 1930 (Reichs-
gesetzbl. I S. 421) wird nach Anhérung des nach § 6
des Lebensmittelgesetzes verstarkten Reichsgesund-
heitsrats verordnet:*

Begriffsbestimmungen

§1
Tafelwédsser sind:
1. Mineralwésser,
2. Mineralarme Wisser,
3. Kiinstliche Mineralwiésser.
Uberschrift: Wegen der Geltung im Saarland vgl. § 3 III Nr. 13 G v.

30. 6. 1959 101-3
Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

§2
(1) Mineralwéasser sind natiirliche, aus natiirlichen
oder kiingtlich erschlossenen Quellen gewonnene

Qaer LISLAICN RISCIIOSSCNC LSl gewonnenc

Wisser, die in 1 Kilogramm mindestens 1000 Milli-
gramm (eldste Salze oder 250 Milligramm freies
Kohlendioxyd enthalten und am Quellort in die fiir
den Verbraucher bestimmten GefédBe abgefiillt sind.
Mineralwésser werden zuweilen durch Beliiftung
enteisent und entschwefelt sowie mit Kohlensdure
versetzt (vgl. § 7 Abs. 3). '

(2) S&uerlinge (Sauerbrunnen) sind Mineralwésser
mit einem natiirlichen Gehalt von mindestens
1000 Milligramm freiem Kohlendioxyd in 1 Kilo-
gramm, die, abgesehen von einem etwaigen wei-
teren Zusatz von Kohlensdure, keine willkiirliche
Verdnderung erfahren haben (vgl. § 7 Abs. 3).
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(3) Sprudel sind Sauerlinge, die aus einer natiir-
lichen oder kiinstlich erschlossenen Quelle im wesent-
lichen unter natiirlichem Kohlensduredruck hervor-
sprudeln. Als Sprudel werden auch unter Kohlen-
sdurezusatz abgefiillte Mineralwésser bezeichnet,
auch wenn sie durch Beliiftung enteisent oder ent-
schwefelt sind (vgl. § 7 Abs. 3).

§3

Mineralarme Waésser sind aus natiirlichen oder
kiinstlich erschlossenen Quellen gewonnene Wisser,
die, abgesehen von einem Kohlensdurezusatz (vgl.
§ 7 Abs. 5), keine willkiirliche Verdnderung erfahren
haben und am Quellort in die fiir den Verbraucher
bestimmten GefdBe abgefiillt sind.

§ 4

Kiinstliche Mineralwésser sind aus Wasser, Mine-
ralwasser oder mineralarmem Wasser oder einem
Gemisch aus diesen und Salzen oder Sole oder Koh-
lensdure oder mehreren dieser Zusétze hergestellte
Erzeugnisse. Kiinstliche Mineralwésser werden auch
durch Auslaugen von Mineralstoffen mit Wasser,
auch kohlensdurehaltigem Wasser, hergestellt.
Mineralarme Wisser (§ 3) gelten nicht als kiinstliche
Mineralwésser.

§5

Sole ist natiirliches salzreiches Wasser oder durch
Wasserentziehung im Gehalt an Salzen angereicher-
tes Mineralwasser mit einem Mindestgehalt von
14 Gramm gelésten, {iberwiegend aus Natriumchlorid

bestehenden Salzen in 1 Kilogramm.

§6

Auch solche Wisser, die iiberwiegend zur Beseiti-
gung, Linderung oder Verhiitung von Krankheiten
bestimmt sind, unterliegen, soweit sie als Tafelwas-
ser (§ 1) angeboten, zum Verkaufe vorrétig gehalten,
feilgehalten, verkauft oder sonst in den Verkehr
gebracht werden, den Bestimmungen dieser Verord-
nung. Dasselbe gilt fiir Sole, die zur Herstellung
von Tafelwasser bestimmt ist.

Bestimmungen iiber Packung und Kennzeichnung
§7*

(1) Tafelwésser, die nicht unmittelbar nach ihrer
Gewinnung oder Herstellung zum Verbrauch ge-
langen, dirfen zur Abgabe an den Verbraucher nur

in verschlossenen GefdBen in den Verkehr gebracht

werden.
(2) Auf den GefdBen miissen angegeben sein:

1. bei Mineralwassern der Name und der Ort
der Quelle und der Name des Quell-
eigentiimers oder die Firma des Vertriebs-
unternehmens;

2. bei mineralarmen Waéissern der Abfiillort
und der Name des Betriebsinhabers oder
die Firma des Vertriebsunternehmens;

§ 7Abs.2: I.d. F.d. V v. 11, 2. 19381 199
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3. bei kiinstlichen Mineralwdssern der Name
oder die Firma und der Ort der gewerb-
lichen Hauptniederlassung des Herstellers;
bringt ein anderer als der Hersteller das
Erzeugnis unter seinem Namen oder seiner
Firma in den Verkehr, so ist anstatt des
Herstellers dieser andere anzugeben.

(3) Mineralwésser, die eine Verdnderung erfahren
haben, miissen, sofern sie als Mineralwasser oder
unter einem Quellnamen in den Verkehr gebracht
werden, auBerdem in unmittelbarem Zusammenhang
mit dem Quellnamen und in gleicher Schriftart und
-farbe folgende Angaben tragen:

1. ,mit Kohlensdure versetzt”, wenn sie, ab-
gesehen von der Verwendung von Kohlen-
sdure zur Verdrédngung der Luft aus den
AbfiillgefédBen, einen Kohlensdurezusatz er-
fahren haben;

2. .enteisent und mit Kohlensdure versetzt”
oder ,entschwefelt und mit Kohlensdure
versetzt”, wenn sie eine Enteisenung oder
Entschwefelung durch Beliftung und einen
Kohlensdurezusatz erfahren haben.

(4) Als ,natiirlich” oder mit einem gleichsinnigen
Ausdruck darf ein Mineralwasser bezeichnet werden,
das ohne willkiirliche iiber oder unter Tage erfolgte
Veradnderung abgefiillt worden ist. Ein Mineral-
wasser, das einen Kohlensdurezusatz oder unter Zu-
satz von Kohlensdure eine Enteisenung oder Ent-
schwefelung durch BelGftung erfahren hat, darf als
,natiirliches Mineralwasser” bezeichnet werden,
wenn diese Bezeichnung in unmittelbarem  Zusam-
menhang mit den in Absatz 3 vorgeschriebenen An-
gaben und in gleicher Schriftart, -farbe und -gréfGe
angebracht ist.

(5) Mineralarme Wésser diirfen, wenn das ver-
wendete Wasser nachweisbar mindestens: seit dem
Jahre 1910 unter einem bestimmten Quellnamen ver-
trieben wird, mit diesem weiter bezeichnet werden,
sofern nicht durch sonstige Bezeichnungen oder An-

gaben oder durch die Aufmachung der Eindruck er- .

wedkt wird, daB ein Mineralwasser (§2) vorliegt.
Ein Kohlensdurezusatz mu8 bei Angabe des Quell-
namens in unmittelbarem Zusammenhang damit
und in gleicher Schriftart und -farbe kenntlich ge-
macht werden. Erfdhrt ein solches Wasser, abge-
sehen von einem Kohlensdurezusatz, eine willkiir-
liche Verdnderung, so darf es nach der verwendeten
Quelle bezeichnet werden, wenn es in unmittelbarem
Zusammenhang mit dem Quellnamen und in minde-
stens halb so groBen Buchstaben von gleicher Schrift-
art und -farbe die Angabe ,Kinstliches Mineral-
wasser” tragt.

(6) Kiinstliche Mineralwdsser, die unter Mitver-
wendung von Mineralwasser oder Sole hergestellt
sind, dirfen als Hinweis hierauf nur die im Druck
nicht besonders hervortretende Angabe ,unter Zu-
satz von ...Mineralwasser” oder ,unter Zusatz von

. Sole"” tragen.

(7) Die in Absitzen 2, 3, 5 vorgeschriebenen An-

gaben miissen in deutscher Sprache an einer in die

Augen fallenden Stelle in gut lesbarer Schrift an-
gebracht werden,



Verbote zum Schutze der Gesundheit
§8
{1) Es ist insbesondere verboten:

1 zur Gewinnung oder Herstellung von Tafel-
wdssern oder Sole anderes als gesundheit-
lich unbedenkliches Wasser zu verwenden;

2. Tafelwésser und Sole so zu gewinnen, her-
zustellen oder zu beférdern, daB sie Blei,
Zink, Kadmium oder Kupfer enthalten;

3. kiinstliche Mineralwédsser so herzustellen,
daBl sie Antimon, Arsen, Barium, Strontium,
Chrom, Jod, Brom, radioaktive Stoffe, freie
Salpetersdure, freie Salzsdure oder freie
Schwefelsdure enthalten, vorbehaltlich des
Zusatzes von Barium, Strontium, Jod und
Brom bei der Nachbildung eines bestimm-
ten Mineralwassers in einer dem natiirlichen
Vorbild entsprechenden Menge;

4, solche Wisser anzubieten, zum Verkaufe
vorrdtig zu halten, feilzuhalten, zu ver-
kaufen oder sonst in den Verkehr zu

brincen
oringen.

(2) Diese Vorschriften finden keine Anwendung,
soweit es sich nur um technisch nicht vermeidbare
Verunreinigungen oder um natiirliche Bestandteile
der verwendeten Mineralwésser, Solen oder Quell-
salze handelt.

Grundsitze fiir die Beurteilung

§9
Als verdorben sind insbesondere anzusehen und
auch bei Kenntlichmachung vom Verkehr ausge-
schlossen:

1. Tafelwésser, die infolge undichter Behaltnisse
so erhebliche Mengen Kohlensaure verloren
haben, daB sie schal geworden sind;

2. Tafelwdsser, die in HolzgefdBen aufbewahrt
oder beférdert worden sind.

§ 10 -

Als nachgemacht oder verfélscht sind insbeson-
dere anzusehen und auch bei Kenntlichmachung vom
Verkehr ausgeschlossen: kiinstliche Mineralwésser,
die unter Verwendung von Salzen hergestellt wor-
den sind, die nicht den in § 12 hinsichtlich ihrer
Reinheit gestellten Anforderungen entsprechen.

§11*

Fine irrefithrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-

machung liegt insbesondere vor, wenn

L. einem Tafelwasser entgegen den Tatsachen
eine gesundheitliche oder didtetische Wirkung
zugeschrieben wird;

2. bei Mineralwéssern Angaben iiber deren che-
mische Zusammensetzung gemacht werden, die
der tatsdchlichen Zusammensetzung des Was-
sers, wie es in den Verkehr gebracht wird,
nicht entsprechen; bei allen analytischen An-
gaben miissen die Mengen in Milligramm, be-
zogen auf 1 Kilogramm Wasser, sowie Monat
und Jahr der Untersuchung angegeben werden;

§ 11: I.d.F.d. V v.11.2.1938 1 199
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3. bei mineralarmen Wassern oder kiinstlichen
Mineralwéssern auf die chemische Zusammen-
setzung, mit Ausnahme des Gehaltes an Koh-
lensdure, oder in Wort oder Bild auf beson-
dere Heilwirkungen hingewiesen wird;

4. ein mineralarmes Wasser, auBler im Falle des
§ 7 Abs. 5, oder ein kiinstliches Mineralwasser
mit einer geographischen Bezeichnung, auBer
Selters oder Selterswasser, versehen wird. Aus-
genommen ist kiinstliches Mineralwasser, das
einem natirlichen Mineralwasser nachgebildet
und in unmittelbarem Zusammenhang mit dem
Namen des nachgebildeten Wassers in Buch-
staben von gleicher Scariftart, -farbe und
-groBe als ,kiinstlich” (z. B. ,Kiinstliches Fa-
chinger”) gekennzeichnet ist;

5. die Beschriftung eines unter Verwendung von

Sole hergestellten kiinstlichen Mineralwassers

ole hergestellten kiinstlichen Mineralwassers
einen Hinweis auf die Verwendung oder die .
Herkunft der Sole enthélt (§ 7 Abs. 6}, sofern
es nicht einen aus der Sole stammenden Na-
triumchloridgehalt von mindestens 1000 Milli-
gramm in 1 Kilogramm enthait;

6. bei mineralarmen Wassern oder kiinstlichen
Mineralwéssern Bezeichnungen, wie Sprudel,
Sduerling, Quelle, Bronn, Brunnen usw., auch in
Wortverbindungen, oder entsprechende Phan-
tasienamen oder Abbildungen, sei es auch nur
als Bestandteil der Firma des Herstellers oder
Verkdufers oder im Zusammenhang mit dieser,
verwendet werden;

7. bei kiinstlichen Mineralwéssern durch Wappen,
Landschaften oder andere Abbildungen auf
eine bestimmte Herkunft hingewiesen wird;

8. ein Mineralwasser als ,natiirlicher Sprudel”
oder gleichsinnig bezeichnet wird, sofern es
nicht ein aus einer natiirlichen oder kiinstlich
erschlossenen Quelle im wesentlichen unter
Kohlensduredruck hervorsprudelnder Sauer-
ling ist, der keine willkiirliche Verdnderung
erfahren hat;

9. eine Sole, die eine willkiirliche Verdnderung
erfahren hat, als ,natiirlich” oder als ,Natur-
sole” bezeichnet wird;

10. eine Sole als ,Mineralbrunnensole”
gleichsinnig bezeichnet wird.

oder

Reinheit der Salze
§ 12

Zur Herstellung von kiinstlichen Mineralwéssern
sowie von kiinstlichen Mineralwassersalzen und
kiinstlichen Mineralwasserpastillen diirfen die in
der Anlage aufgefiihrten Salze nur dann verwendet
werden, wenn sie den dort gestellten Anforderun-
gen entsprechen.

Inkrafttreten

§ 13
Diese Verordnung tritt am 1. April 1935 in Kraft.
Der Reichsminister des Innermn

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft
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Anlage

1. Kristallisiertes Natriumkarbonat (Soda)

Gehalt mindestens 37 Hundertteile wasserfreies
Natriumkarbonat.

Die wisserige Losung (1 + 49) darf durch 3 Trop-
fen Natriumsulfidlésung nicht verdndert werden
(Schwermetallsalze); mit Salpetersaure {ibersattigt,
darf sie durch Bariumnitratlgsung (Schweifelsdure)
nicht verdndert, durch Silbernitratlésung (Salzsdure)
innerhalb 10 Minuten héchstens opalisierend getriibt
werden. Beim Erwéarmen der wadsserigen Losung
(1 + 49) darf sich kein Ammoniak entwickeln (Am-
moniumsalze). Ein Gemisch von ! Gramm kristalli-
siertem Natriumkarbonat .und 5 Kubikzentimeter
Natriumhypophosphitlésung darf nach viertelstiin-
digem Erhitzen im siedenden Wasserbade keine
dunklere Férbung annehmen (Arsenverbindungen).

2. Getrocknetes Natriumkarbonat

Gehalt mindestens 74 Hundertleile wasserfreies
Natriumkarbonat.

Hinsichtlich seiner Reinheit muB es den an kristal-
lisiertes Natriumkarbonat gestellten Anforderungen
geniigen; fir die Priifungen sind die dort ange-
gebenen Gewichtsmengen auf die Hélfte herab-
zusetzen.

3. Natriumbikarbonat

Die mit verdiinnter Essigsdure schwach ange-
sduerte Losung von 0,3 Gramm Natriumbikarbonat
in 10 Kubikzentimeter Wasser darf nach Zusatz von
2 Kubikzentimeter Natriumkobaltinitritlésung inner-
halb 2 Minuten nicht getriibt werden (Kaliumsalze).
Die mit verdiinnter Essigsdure bis zur schwach
sauren Reaktion gegen Ladkmuspapier verseizie
wasserige Losung von Natriumbikarbonat (1 4 49)
darf durch 3 Tropfen Natriumsulfidlésung (Schwer-
metallsalze) nicht veréndert, durch Bariumnitrat-
l6sung (Schwefelsdure) innerhalb 3 Minuten nicht
verandert werden. Die wésserige, mil Salpetersdure
iibersdttigte Losung (1 + 49) mub klar sein (Thio-
schwefelsdure) und darf nach Zusatz von Silber-
nitratlésung (Salzsdure) héchstens opalisierend ge-
triibt werden; durch Eisenchloridlésung darf sie nicht
rot gefdrbt werden (Rhodanwasserstoffsdure). Die
bei einer 15° nicht {ibersteigenden Temperatur unter
leichtem Umschwenken hergestellte Ldésung von
1 Gramm Natriumbikarbonat in 20 Kubikzentimeter
Wasser darf nach Zusatz von 3 Tropfen Phenol-
phthaleinlésung héchstens schwach gerétet werden

(Natriumkarbonat). Beim Erwédrmen der wésserigen .

Lésung (1 + 49) mit 1 Kubikzentimeter Natronlauge
darf sich kein Ammoniak entwiceln (Ammonium-
salze). Ein Gemisch von 1 Gramm Natriumbikarbonat
und 5 Kubikzentimeter Natriumhypophosphitlésung
darf nach viertelstiindigem Erhitzen im siedenden

Gehalt des liber Schwefelsdure getrockneten Sal- | Wasserbade  keine dunklere Farbung annehmen
zes mindestens 98 Hundertteile Natrinumbikarbonat. | (Arsenverbhindungen).
2125-4-10 Verordnung

iiber die dauBere Kennzeichnung von Lebensmitteln
(Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung)

Vom 8. Mai 1935

‘Reichsgesetzbl. I S. 590

Auf Grund des § 5 des Lebensmittelgesetzes vom
5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I S. 134) in der Fassung
des § 51 Nr.I des Milchgesetzes vom 31.Juli 1930
(Reichsgesetzbl. I S. 421, 429) wird nach Anhérung

des nach § 6 des Gesetzes verstdrkten Reichsgesund-

heitsrats verordnet:*
; g1

(1) Der Kennzeichnungspflicht unterliegen fol-
gende Lebensmittel, sofern sie in Padkungen oder
‘Behdltnissen an den Verbraucher abgegeben wer-
den: :
1. Dauerwaren von Fleisch oder mit Fleisch-

zusatz in luftdicht verschlossenen Behé&lt-

nissen sowie Fleischpasten;
2. Dauerwaren von Fischen, -einschlieBlich

Marinaden, sowie Fischpasten, Sardellen-

Taur bt
outier;

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

§ 1Abs. 1 Nr, 7 u, 20: I.d. F. d. V v. 16. 3. 19401 517
§ 1 Abs. 1 Nr. 13: L. d. F. d. EssenzenV v. 19. 12, 1959 I 747
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3. Dauerwaren von Krustentieren;

4. Milch- und Sahnedauerwaren (Dauermilch
und Dauersahne);.

5. Gemiisedauerwaren, einschlieBlich Trocken-
gemiise;

6. Obstdauerwaren, einschlieBlich Trocken-
obst, Obstmus, Obstkraut, Obstkonfitiiren,
Marmelade, Obstsaft, Obstgelee, Obst-
sirup, ObstsiiBmost, Obstdicksaft sowie
Verdiinnungen aus ObstsiiBmost oder Obst-
dicksaft, ferner TraubensiiBmost, Trauben-
dicksaft sowie Verdiinnungen aus Trauben-
stiBmost oder Traubendicksaft;

7. Honig, Kunsthonig, Riibenkraut (Riiben-
saft), Speisesirup; :

8. diatetische Lebensmittel;

9. Fleischextrakt, Hefeextrakt und Extrakte

aus anderen eiweiBhaltigen Stoffen, Er-
zeugnisse in fester und loser Form (Wiirfel,



15.
16.

17.
18.
19.

20.

Tafeln, Koérner, Pulver ‘usw.) aus Fleisch-
extrakt, Hefeextrakt oder Extrakten aus
anderen eiweiBhaltigen Stoffen, eingedidkte
Fleischbrithe sowie die Ersatzmittel der
genannten Erzeugnisse, kochfertige Suppen
in trockener Form;

. Krebsextrakt, Krabbenextrakt;
. Eipulver (Volleipulver, Eidotterpulver) und

adainbett o

ihre Ersatzmittel;
Puddingpulver, Backpulver;

. Gewlirze und ihre Ersatzmittel;
. Schokolade und Schokoladenwaren, aufier

in Packungen unter 25 Gramm, Schoko-
laden- und Kakaopulver;
Marzipan und Marzipanersatz;

Kaffee, Kaffee-Ersatzstoffe und Kaffee-
Zusatzstoffe, Tee und seine Ersatzmittel,
Mate;
Teigwaren;
Zwieback, Keks,
kuchen;
Haferflocken, Hafergriitze, Hafermehl, Hafer-
mark;

Biskuits, Waffeln, Leb-

Speisedble, Speisefette — auch in Mischun-
gen —, ausgenommen Butter, Margarine
und Kunstspeisefette.

(2) Ohne die vorgeschriebene Kennzeichnung diir-
fen diese Lebensmittel in den Packungen oder Be-
héltnissen nicht feilgehalten, verkauft oder sonst in
den Verkehr gebracht werden.

(3) Die Kennzeichnung hat der Hersteller oder
derjenige anzubringen, der das Lebensmittel aus
dem Zoll-Ausland einfiihrt. Falls ein anderer das
Lebensmittel unter seinem Namen oder seiner
Firma in den Verkehr bringen will, hat dieser
andere die Kennzeichnung anzubringen; in diesem
Falle findet die Vorschrift in Absatz 2 auf den Her-
steller und den Einfithrenden keine Anwendung.

§ 2%

(1) Auf den Packungen oder Behdltnissen miissen
an einer in die Augen fallenden Stelle in deutscher
Sprache und in deutlich sichtbarer, leicht lesbarer
Schrift angegeben sein:

1.

§ 2 Abs. 1 Nr. 2:

"der Name oder die Firma und der Ort der

gewerblichen Hauptniederlassung dessen,
der das Lebensmittel hergestellt hat; be-
findet sich die gewerbliche Hauptnieder-
lassung des Herstellers im Awusland, ist
aber das Lebensmittel im Inland hergestelli,
so muB auBerdem der Ort der Herstellung
in folgender Form angegeben werden:
«Hergestellt in ..."; bringt ein anderer
als der Hersteller das Lebensmittel in der
Packung oder dem Behdltnis unter seinem
Namen oder seiner Firma in den Verkehr,
so ist anstatt des Herstellers dieser andere
anzugeben;

2: I.d. F. d. V v. 16. 3. 1940 I 517
§ 2Abs.2 Nr.3: L.d.F.d.V v. 20. 12. 1937 I 1391
§ 2Abs. 2 Nr. 4: I.d. F. d. V v. 16. 4, 1937 I 456
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2.

der Inhalt nach handelsiiblicher Bezeich-
nung; bei Speisefett ist die Fettart und bei
Mischfett auch das Mischungsverhaltnis an-
zugeben; -

der Inhalt nach deutschem MaB oder Ge-
wicht (entsprechend der MaB- und Ge-
wichtsordnung) zur Zeit der Fiillung oder
nach Stiickzahl, vorbehaltlich der Vorschrif-
ten in den Absédtzen 2 und 3.

(2) Anstelle der in Absatz 1 Nr.3 vorgeschrie-
benen Angaben ist folgendes anzugeben:

1.

Ha

bei Dauerwaren von Fleisch oder mit
Fleischzusatz in luftdicht wverschlossenen -
Behiltnissen das Gewicht, welches das
knochenfreie Fleisch (einschlieBlich Fett)

‘oder der Speck zur Zeit der Fiillung hat;

bei Fleischslilze darf das Gewicht des
Gelees, bei Rippchen, Eisbein und Gefliigel-
dauerwaren das Gewicht der Knochen in
dem angegebenen Gewicht einbegriffen
sein; bei geschmorten Fleischdauerwaren
geniigt die Angabe des Gewichts des rohen
Fleisches;

. bei Dauerwaren wvon Fischen, einschlie3-

lich Marinaden, das Gewicht der zubereite-
ten Fische oder Fischteile zur Zeit der
Fillung, auBerdem die Zeit der Fiillung
nach Monat und Jahr, sofern es sich nicht
um Ware handelt, die durch Erhitzen halt-
bar gemacht ist; die Verpflichtung zur An-
gabe der Zeit der Fillung fallt fort, wenn
auf der Packung oder dem Behéltnis ge-
trennt von den iibrigen Angaben an einer
in die Augen fallenden Stelle die deutliche,
nicht verwischbare Inschrift angebracht
wird ,Kihl aufbewahren, zum alsbaldigen
Verbrauch bestimmt”; bei Sardinen (clupea
pilchardus), die durch Erhitzen in Ol halt-
bar gemacht sind, geniigt anstelle der Ge-
wichtsangabe  die Angabe der Zahl der
eingefiillten Fische;

. bei eingedickter Milch der Inhalt nach Ge-

wicht zur Zeit der Fiillung sowie der Gehalt
an Fett und fettfreier Milchtrockenmasse
in Hundertteilen des Gewichts, bei sterili-
sierter Sahne und sterilisierter Schlagsahne
der Inhalt nach Gewicht zur Zeit der Fiil-
lung sowie der Gehalt an Fett in Hundert-
teilen des Gewichts, bei Milchpulver und
Sahnepulver aufierdem die Zeit der Her-
stellung nach Monat und Jahr, bei Pulver
aus entrahmter Milch (Magermilchpulver)
der Inhalt nach Gewicht zur Zeit der Fiil-
lung sowie die Zeit der Herstellung nach
Monat und Jahr;

articadaitarorarans

Vol
LZiliusCluauiwarlcil

hai Camticadaiiarvraran A MNlot I oo
waren das Gewicht des Gemiises oder
Obstes zur Zeit der Fiilllung ohne die zu-
gesetzte Fliissigkeit, sofern nicht fiir die
Fillung eine genormte Packung (DIN-
Packung) verwendet wird. Hiervon aus-
genommen sind Trockengemiise sowie
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2125—-4—-11 Verordnung tiber Knochenfett
Trodkenobst, Obstmus, Obstkraut, Obst-
konfitiiren, Marmelade, Obstsaft, Obst-
gelee, Obstsirup, ObstsiiBmost, Obstdick-
saft sowie Verdiinnungen aus ObstsiiBmost
oder Obstdicksaft, ferner Traubensiifmost,
Traubendicksaft sowie Verdiinnungen aus
TraubensiiBmost oder Traubendicksaft; bei
diesen Erzeugnissen finden die Vorschriften
des Absatzes i IN1r. 3 Anwendung;

5. bei kochfertigen Suppen in trockener Form,
wieviel Teller Suppe (1 Teller = 250 Kubik-
zentimeter) daraus hergestellt werden
konnen;

6. bei Badkpulver die Gewichtsmenge Mehl,
zu deren Verarbeitung der Inhalt der Pak-
kung - auch noch nach der im Verkehr
vorauszusehenden Lagerzeit ausreicht;

7. bei Puddingpulver der Inhalt nach Gewicht
zur Zeit der Fiillung sowie die Menge
Fliissigkeit, die zur Herstellung des Pud-
dings erforderlich ist;

8. bei Volleipulver der Inhalt nach Gewicht
zur Zeit der Fillung sowie wieviel Eiern
im Gewicht von je 45 Gramm, bei Eidotter-
pulver, wieviel Eidottern im Gewicht von je
16 Gramm der Inhalt der Packung ent-
spricht;

9. bei Schokolade und Schokoladenpulver der
Inhalt nach Gewicht zur Zeit der Fiillung

sowie die Menge der Kakaobestandteile
in Hundertteilen des Gewichts:

2125-4-11

10. bei Kaffee-Ersatzstoffen und Kaffee-Zusatz-
stoffen der Inhalt nach Gewicht zu dem
Zeitpunkt, zu dem die Ware in den Ver-
kehr gebracht wird.

(3) Bei Gratisproben, die als solche bezeichnet

-sind, und bei Gewiirzen und ihren Ersatzmitteln in

Packungen oder Behé&ltnissen unter 25 Gramm be-
darf es keiner Gewichtsangabe.

§3*

§ 4

Die Vorschriften dieser Verordnung gelten auch
fiir die aus dem Ausland eingefiihrten Lebensmittel.

§ 5%
(1) Diese Verordnung tritt am 1. Juni 1935 in
Kraft. .

(2) Fiir Lebensmittel, die bisher der Kennzeich-
nungspflicht nicht unterlagen, tritt die Verordnung
am 1. Januar 1936 in Kraft.

@ ...
Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

Der Reichsminister des Innern

§ 3: Aufgeh. durch V v. 16. 4. 19371 456
§ 5 Abs. 1 Satz 2: Aufhebungsvorscrift
8§ 5Ah

Abs. 2: TTherleitungsvorschrift

Uberleitungsvorsd

Verordnung iiber Knochenfett

Vom 8. Juli 1936

Reichsgesetzbl. I S. 565

Auf Grund des § 5 Nr. 4, 5 des Lebensmittelgeset-
zes vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I S. 134) in der
Fassung vom 17. Januar 1936 (Re1chsgesetzbl 1S.1%)
wird verordnet: *

§1

(1) Zur Erndhrung bestimmtes Knochenfett darf
nur aus solchen Knochen hergestellt werden, die
ausschlieBlich im Betriebe des Herstellers angefal-
len, frisch und unverdorben sind.

(2) R&ume, Einrichtungen und Geréte, in denen
Knochenfett fiir die Erndhrung hergestellt wird, diir-
fen fiir die Gewinnung von technischen Fetten nicht
verwendet werden.

§ 2

(1) Die Packungen, Behéltnisse oder Umhiillun-
gen, in denen zur Erndhrung bestimmtes Knochen-

Einléitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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fett, auch in Mischungen mit anderem Fett, verkauft,
feilgehalten oder an den Verbraucher abgegeben
wird, miissen eine deutliche Aufschrift tragen, welche
die Herkunft des Fettes aus Knochen erkennbar
macht; daneben kann die Tierart angegeben sowie
auf die Vermischung mit Fett anderer Art hinge-
wiesen werden.

(2) Fett aus Pferdeknochen darf im gewerblichen
Verkehr nicht mit Fett aus Knochen anderer Tiere
vermischt werden.

§3

Diese Verordnung tritt am 1. August 1936 in
Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft



Verordnung

Hackﬂeischverordnung 2125-4-12

2125-4-12

iiber Hackileisch, Schabefleisch und dhnliche Zubereitungen
(Hackileischverordnung)

Vom 24. Juli 1936

Reichsgesetzbl. I S, 570

Auf Grund des §5 Nr.1, 5 des Lebensmittel-
gesetzes vom ‘5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I S. 134)
/in der Fassung vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.I
S. 17) wird verordnet: * '

Begriifsbestimmungen

§1

(1) Hadkfleisch (Gehacktes, Gewiegtes) ist rohes
Skelettmuskelfleisch von warmbliitigen . Schlacht-
tieren in zerkleinertem Zustand ohne jeden anderen
Zusatz.

(2) Schabefleisch ist fett- und sehnenfreies (schie-
res) rohes Skelettmuskelileisch vom Rind in fein
zerkleinertem Zustand ohne jeden Zusatz.

" (3) Zubereitetes Hackfleisch (Hackepeter, Thiirin-
ger Mett, Wursthadckfleisch, Bratwursthack usw.) ist
Hadck- oder Schabefleisch, dem Speisesalz (Steinsalz,
Siedesalz), Zwiebeln oder Gewdlirze zugesetzt sind.

Vorschriften zum Schutze der Gesundheit
§2
(1) Hackfleisch, Schabefleisch und zubereitetes
Hadkfleisch darf nicht aus Gefrierfleisch hergestellt
werden.
(2) Hackfleisch, Schabefleisch und zubereitetes
Hacdkfleisch darf, vorbehaltlich der Vorschriften des

Absatzes 3, gewerbsméBig nur in Schlichtereien und
Fleischereibetrieben hergestellt, vorrdtig gehalten,

feilgehalten oder verkauft werden. Das Herstellen, -

Vorrétighalten, Feilhalten und Verkaufen im Freien,
auf Mérkten und StraBen, im Hausierhandel sowie
in Freibédnken und freibanké&hnlichen Einrichtungen
ist verboten; dies gilt auch fir den Fall, daB Hack-
fleisch, Schabefleisch oder zubereitetes Hackfleisch
in D&rme, Blasen oder andere Hiillen eingefiillt ist.

(3) In Gaststatten darf Hackfleisch, Schabefleisch
und zubereitetes Hackfleisch nur zum Verzehr an
Ort und Stelle hergestellt, feilgehalten oder ab-
gegeben werden.

(4) Hackfleisch, Schabefleisch und zubereitetes
Hadkfleisch, das nicht unmittelbar nach der Her-
stellung oder Zubereitung an den Verbraucher ab-
gegeben wird, muf in Kiihleinrichtungen oder unter
sicher abschliefenden, luftdurchldssigen Fliegen-
schutzvorrichtungen kiihl aufbewahrt werden.

§3
(1) Die Polizeibehdrden kénnen vorschreiben, daf
Hackfleisch, Schabefleisch und zubereitetes Hack-
fleisch friithestens eine halbe Stunde vor den Haupt-
absatzzeiten und hochstens in der Menge hergestellt

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

werden darf, die dem durchschnittlichen Bedarf des
betreffenden - Betriebes fiir eine Hauptabsatzzeit
entspricht.

(2) Das am Abend nach LadenschluB oder im Falle
des Absatzes 1 nach einer Hauptabsatzzeit iibrig
gebliebene Hackfleisch, - Schabefleisch und zube-
reitete Hadkfleisch darf als solches nicht abgegeben
werden. Es ist sofort in einen Zustand zu bringen,
der die Abgabe als Hadkfleisch, Schabefleisch oder
zubereitetes Hackfleisch unméglich macht (durch
Kochen, Braten usw.).

§ 4

Die zur Herstellung von Hadkfleisch, Schabefleisch
oder zubereitetem Hacdkfleisch verwendeten Zer-
kleinerungsvorrichtungen und sonstigen Geréte
missen taglich nach jeder Hauptabsatzzeit, minde-
stens aber mittags und abends, auseinandergenom-
men und grindlich gereinigt werden. Nach Ver-
wendung von chemischen Reinigungsmitteln miissen
die Gerdte vor ihrer Wiederbenutzung mit reinem
Wasser ausgespiilt werden.

Grundsdize fiir die Beurieilung
§5
Als .nachgemacht oder verfédlscht sind insbeson-
dere anzusehen und auch bei Kenntlichmachung
vom Verkehr ausgeschlossen:

1. Hackfleisch und  Schabefleisch, dem Wasser
oder andere Fremdstoffe zugesetzt sind;

2. zubereitetes Hackfleisch, dem andere Stoffe
als Speisesalz (Steinsalz, Siedesalz), Zwiebeln
oder Gewiirze zugesetzt sind;

3. Hackfleisch, Schabefleisch und zubereitetes
Hackfleisch, das ganz oder teilweise unter
Verwendung von anderem als Skelettmuskel-
fleisch (z. B. Sehnen, Blut, Herz, Milz, Lungen,
Speiserdhren, Driisen) hergestellt ist.

§6

Eine irrefilhrende Bezeichnung liegt insbesondere

vor,

1. wenn Hacdkfleisch, Schabefleisch oder zube-
reitetes Hacdkfleisch mit dem Namen einer
Tierart bezeichnet ist, ohne daf das Fleisch
ausschlieBlich von dieser Tierart stammt;

2. wenn Hadkfleisch als Schabefleisch bezeichnet
wird.

Inkraittreten
. § 7

Diese Verordnung tritt am 1. August 1936 in Kraft.

Der Reichsminister des Innern

‘Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft
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2125-4-14 Verqrdnuhg iiber koffeinhaltige Erfrischungsgetranke

2125-4-13

- Verordnung

gegen die Verwendung von Mineral6len im Lebensmittelverkehr

Vom 22. Januar 1938

Reichsgesetzbl. I S. 45

Auf Grund

Le
1936 (Reichsgesetzbl. I S.17) wird verordnet: *

¥
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§1
Mit Minerald! oder mineraldlhaltigen Stoffen be-
handelte Lebensmittel sind als verfélscht anzusehen
und auch unter Kenntlichmachung vom Verkehr
ausgeschlossen.
§ 2

Mineraléle und mineraldlhaltige Stoffe dirfen fiir
die Verwendung bei der Herstellung von Lebens-
mitteln  nicht hergestellt, angeboten, feilgehalten,
verkauft oder sonstin den Verkehr gebracht werden.

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

2125-4-14

ensmittelgesetzes in der Fassung vom 17. Januar-
(

8§ 2a%*
9 Za

Die §§ 1 und 2 gelten nicht, soweit die Behandlung
von Tabakerzeugnissen mit fliissigem Paraffin nach
MaBgabe der Verordnung iiber Tabak und Tabak-
erzeugnisse vom 19. Dezember 1959 (Bundesgesetz-
blattI S.730) zugelassen ist.

§3

Diese Verordnung tritt am 1.Februar 1938 in
Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 2a: Eingef. durch § 8 TabakV v. 19. 12. 1959 1 730 2125-4-30

"Verordnung

iiber koffeinhaltige Erfrischungsgetrinke

Vom 24, Juni 1938

Auf Grund des § 5 Nr. 5 und des § 20 des Lebens-
mittelgesetzes in der Fassung vom 17 Januar 1936
(Reichsgesetzbl. I S.17) wird verordnet:*

§1

(1) Werden Limonaden oder limonadendhnliche’

Erfrischungsgetrianke, die Koffein enthalten, oder
gebrauchsfertige koffeinhaltige Zubereitungen zur
Herstellung solcher Getrdnke angeboten, zum Ver-
kaufe vorratig gehalten, feilgehalten, verkauft oder
sonst in den Verkehr gebracht, so miissen sie eine
Bezeichnung tragen, die in klarer und unzweideuti-
ger Weise auf den Koffeingehalt hinweist. Auch die

im gewerblichen Verkehr verwendeten Aufmachun--

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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gen sowie alle der geschiftlichen Werbung dienen-
den Angaben diirfen keinen Zweifel iiber den
Koffeingehalt zulassen.

(2) Alle Bezeichnungen, Angaben und Aufmachun-
gen, die den Vorschriften des Absatzes 1 nicht ent-
sprechen, sind irrefithrend im Sinne des § 4 Nr. 3
des Lebensmittelgesetzes.

§ 2
Diese Verordnung tritt am 1.Oktober 1938 in
Kraft. :

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft



Verordnung iiber nikotinarmen und nikotinfreien Tabak 2125-4-15

Verordnung

2125-4-15

iiber nikotinarmen und nikotinfreien Tabak

Vom 12. Mai 1939

Reichsgesetzbl. I S. 912

Auf Grund des § 5 Nr. 5 und des § 20 des Lebens-
mittelgesetzes in der Fassung vom 17. Januar 1936
(Reichsgesetzbl. I S. 17) wird verordnet: *

§1
(1) Als ,nikotinarm” diirfen bezeichnet werden:

1. Zigaretten, Zigarettentabake und Pfeifen-
tabake, die nicht mehr als 0,6 vom Hundert
Nikotin (bezogen auf Trockensubstanz) ent-
halten; :

2. Zigarrentabake, Zigarren, Zigarillos und
Stumpen, die nicht mehr als 0,8 vom Hun-
dert Nikotin (bezogen auf Trockensubstanz)
enthalten.

(2) Als ,,nikotinfrei'; diirfen bezeichnet werden:

1. Tabake und Zigaretten, die nicht mehr als
0,1 vom Hundert Nikotin (bezogen auf
Trodkensubstanz) enthalten;

2. Zigarren, Zigarillos und Stumpen, die nicht
mehr als 0,2 vom Hundert Nikotin (bezogen
auf Trockensubstanz) enthalten.

(3) Als ,natiirlich nikotinarm” oder als ,natiirlich
nikotinfrei” diirfen Tabake und Tabakerzeugnisse
bezeichnet werden, die den in Absatz1 und 2 ge-
forderten geringen Nikotingehalt lediglich der Ver-
wendung von nikotinarm oder nikotinfrei gewon-
nenen Tabakbldttern verdanken.

§2

Wenn infolge Verwendung besonderer Zuséatze
oder Vorrichtungen weniger Nikotin in den Haupt-
rauch gelangt, diirfen bezeichnet werden

1. als ,im Rauch nikotinfrei” Tabake und Tabak-
erzeugnisse, sofern der Nikotingehalt im Rauch
nicht mehr als 0,03 vom Hundert betragt;

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

Folge 20

2. als ,im Rauch nikotinarm”

a) Zigaretten, Zigarettentabake und Pfeifen-
tabake, sofern der Nikotingehalt im Rauch
"nicht mehr als 0,17 vom Hundert betragt;

b) Zigarren, Zigarillos und Stumpen, sofern
der Nikotingehalt im Rauch nicht mehr als
0,10 vom Hundert betrdgt (stets bezogen
auf die verrauchte Tabakmenge, mit einem
Wassergehalt von 8 bis 10 vom Hundert).

§3

Als Mittel zur Verringerung des Nikotingehalts
im Rauch diirfen nur solche angeboten oder in den
Verkehr gebracht werden, mit denen bei normalem
Durchschnittstabak mindestens 50 vom Hundert des
im Hauptrauch auftretenden Nikotins entfernt
werden,

§4

Als irrefiihrend sind insbesondere anzusehen:

1. Angaben, wie , ,nikotinschwach”, ,nikotin-
neutral”, ,giftfrei” und ,entgiftet”,

2. abgesehen von den Féllen der §§ 1 und 2, alle
Bezeichnungen, Aufmachungen und Angaben,
die auf einen geringen Nikotingehalt hin-
deuten;

3. alle zahlenmaBigen Angaben iiber den Nikotin-
gehalt, soweit sie nicht in den Féallen der §§ 1
und 2 in Verbindung mit den dort zugelasse-
nen Bezeichnungen verwendet werden;

4. Bezeichnungen, Aufmachungen und Angaben,
die auf eine gesundheitsfdrdernde oder ge-
sundheitlich unbedenkliche Wirkung irgend-
einer Art des Tabakgenusses hindeuten.

§5
Diese Verordnung tritt am (. Juli 1939 in Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft

49



2125—-4-16 Verordnung iiber Blutplasma

2125-4-16

Verordnung iiber Bluiplasma

Voin 14. September 1939

Reichsgesetzbl. 1 S. 1774

Auf Grund des §5 Nr. 1 und 2 des Lebensmittel-
gesetzes in der Fassung vom 17.Januar 1936 (Reichs-
gesetzbl. I S. 17) wird verordnet: *

§1*™

Blutplasma darf zur Verarbeitung als Lebensmittel
nur aus dem Blut von Rindern, ausgenommen Kal-
ber, und Schweinen hergestellt werden.

§2
(1) Die Herstellung von Blutplasma bedarf der
Genehmigung der héheren Verwaltungsbehérde.

(2) Nicht genehmigungspflichtig ist die Herstel-
lung von Blutplasma aus dem im' eigenen Betrieb
gewonnenen Blut fiir den Bedarf des Betriebes.

§3

Die Anlagen zur Herstellung von Blutplasma, das
an andere abgegeben werden soll, miissen den vom

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
§ 1: 1. d. F. d. § 7 FleischV v. 19. 12, 1959 I 726
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Reichsminister des Innern zu bestimmenden An-
forderungen entsprechen.

§ 4

Bei der Herstellung von Blutplasma sind die vom
Reichsminister des Innern zu erlassenden Richtlinien
zu beachten. '

§5*

Hoéhere Verwaltungsbehdrde ist in PreuBen, Bay-
ern ... der Regierungsprasident, in den iibrigen
Léndern die oberste Landesbehérde.

§6

Diese Verordnung tritt am 1. Oktober 1939 in

Kraft. '

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 5: PreuBen aufgelost durch KRG Nr, 46 ABL S. 262; Auslassung be~
trifft nicht d. Geltungsbereich d. GG 100-1



Verordnung iiber den Verkehr mit Essigsdure

Verordnung

2125-4-17

2125-4-17

uiber den Verkehr mit Essigsdure

Vom 24. Januar 1940

Reichsgesetzbl. I S. 235

Auf Grund des § 5 Nr. 1, 4,5 und des § 20 des
Lebensmittelgesetzes in der Fassung vom 17. Januar
1936 (Reichsgesetzbl. I S. 17) wird verordnet: *

§ 1

(1) Essigsdure, die in 100 Gramm mehr als
15,5 Gramm wasserfreie Essigsdure enthélt, darf,
vorbehaltlich der Vorschriften des § 2, als Lebens-
mittel nur in Flaschen von héchstens 3 Liter Inhalt
zum Verkauf vorrdtig gehalten, feilgehalten, ver-
kauft oder sonst in den Verkehr gebracht werden.

(2) Die Flaschen miissen aus weilem oder halb-
weilem Glase gefertigt, langlich rund geformt, an
einer Breitseite in der Langsrichtung gerippt und mit
einem Sicherheitsausgu3 versehen sein, der von dem
ersten Drittel des Inhalts nicht mehr als 30 Kubik-
zentimeter, von den beiden letzten Dritteln nicht
mehr als 50 Kubikzentimeter in einer Minute aus-
flieBen 14Bt. Der SicherheitsausguB muB derart in
oder an dem Flaschenhals angebracht sein, daB er
ohne Zerbrechen der Flasche nicht entfernt werden
kann. ’

(3) An der nicht gerippten Breitseite der Flasche
mubB ein Flaschenschild angebracht sein, auf dem in
deutscher Sprache und in deutlich sichtbarer, leicht
lesbarer Schrift angegeben sind:

1. die Art des Inhalts und sein Gehalt an
wasserfreier Essigsdure in Gewichtshundert-
teilen;

2. die Menge des Inhalts nach deutschem MaB
oder Gewicht; o

3. die Firma, welche den Inhalt hergestellt
oder abgefiillt hat, sowie der Ort ihrer ge-
werblichen Hauptniederlassung;

4. am oberen Ende in roten Buchstaben von
gleicher Schriftart und SchriftgréBe auf
weiBem Grunde die Warnung: ,Vorsicht!
Unverdiinnt genossen lebensgefdhrlich!*;

Einleitungssatz: LebensmittelG 21254

5. eine Gebrauchsanweisung fiir die Verwen-

dung zu Speisezwecdken.

(4) Weitere Aufschriften sowie Abbildungen ir-
gendwelcher Art diirfen nicht angebracht sein. Das
Flaschenschild darf, auBer in den Buchstaben der
Warnung, keinen roten Farbton aufweisen,

§2
An Handler und Gro8verbraucher darf Essigséure
(§ 1 Abs.1) als Lebensmittel auch in gréBeren Be-
hdltnissen abgegeben werden, die den Vorschriften
des § 1 nicht unterliegen; diese Behiltnisse miissen
jedoch in groBen roten Buchstaben- auf weiBem
Grunde an auffallender Stelle die dauerhafte, deut-
lich sichtbare Aufschrift tragen: ,Vorsicht, Essig-
sdure! Unverdiinnt genossen lebensgeféhrlich !“. So-
weit sie aus Glas bestehen, miissen sie durch ein °
Korb- oder Eisengeflecht oder auf &hnlich wirksame
Weise geschiitzt sein, Eine Gebrauchsanweisung fiir
die Verwendung zu Speisezwecken muB beigegeben
werden.
$ 3

S <

Essigsdure darf nicht als Essig bezeichnet werden.

§ 4%

(1) Diese Verordnung tritt am 1. Marz 1940 in
Kraft. :

-2 ...
Der Reichsminister des. Innern

- Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 4 Abs. 2: Aufhebungsvorschrift
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2125-4-18 Verordnung tiber Fleischbrithwiirfel

2125-4-18

v Verordnung
iiber Fleischbriihwiiriel und dhnliche Erzeugnisse

Vom 27. Dezember 1940

Reichsgesetzbl. I S. 1672

Auf Grund des § 5 Nr. 3 und 5 sowie des § 20 des
Lebensmittelgesetzes in der Fassung vom 17. Januar
1936 (Reichsgesetzbl.1 S.17) wird verordnet:*

‘ §1
(1) Als Fleischbrithwiirfel oder gleichsinnig diir-

fen im gewerblichen Verkehr nur solche Erzeugnisse

bezeichnet werden, die aus Fleisch, Fleischextrakt
oder eingedickter Fleischbrithe, auch unter Mitver-

wen rh'lng von Kochsalz

on xrocdhsalz, Lieriscnen ullgd

Fetten, Wiirzen, Gemiiseausziigen, Kréuterausziigen
und Gewiirzen, hergestellt sind und mindestens
0,45 vom Hundert Gesamtkreatinin enthalten, das
aus dem verwendeten Fleisch oder Fleischextrakt
stammt, Der Gehalt an 1oslichem Stidkstoff als Be-
standteil der den GenuBwert bedingenden Stoffe
muB mindestens 3 vom Hundert, der Kochsalzgehalt
darf nicht mehr als 65 vom Hundert betragen. Der
Zusatz von Kreatinin oder anderen Stickstoffverbin-
dungen sowie von Zudker, Sirup, Stirke, Gelatine,
Pektin oder anderen Verdickungsmitteln sowie von
Farben und Konservierungsmitteln ist verboten.

(2) Als Hiihnerbrithwiirfel oder gleichsinnig diir-
fen im gewerblichen Verkehr nur solche Fleisch-
brithwiirfel (Absatz 1) bezeichnet werden, zu deren
Herstellung so viel Hithnerfleisch verwendet wor-
den ist, daB mindestens ein Drittel des Extraktes
und ein Drittel des Fettes dem Huhn entstammt.

§2
" Als Hefebrithwiirfel oder gleichsinnig diirfen im
gewerblichen Verkehr nur solche Erzeugnisse be-
zeichnet werden, die mindestens 10 vom Hundert
Hefeextrakt enthalten und im iibrigen den Vor-
schriften des § 1 Abs. 1 Satz 2 und 3 entsprechen.
§3
Erzeugnisse, die ohne Fleisch, Fleischextrakt oder
Hefeextrakt hergestellt sind und daher weder Kre-
atinin noch Hefeextrakt enthalten, im iibrigen je-
doch den Vorschriften des § 1 Abs.1 Satz 2 und 3
entsprechen, miissen im gewerblichen Verkehr als
Brithwiirfel kenntlich gemacht werden.

§4

‘Wiirzen diirfen nur aus hygienisch einwandfreien
Fleischmehlen, Blutmehlen, Riickstdnden der Fisch-
verarbeitung, Knochenbrithextrakt, Kasein, Hefe,

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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tierischen und pﬂan'z]icb_en‘

Hefeextrakt, Getreidekleber, PreBriickstdnden der
Speisedlgewinnung, Sojabohnen und entbitterten
Lupinen durch Abbau des EiweiBes, auch mit Zusatz
von Gemiseausziigen, Krauterausziigen und Ge-
wiirzen, hergestellt werden. Die zum AufschlieBen
der EiweiBstoffe und zum Neutralisieren der Roh-
wiirzen verwendeten Stoffe miissen technisch rein
sein, Wiirzen, die zum unmittelbaren Verzehr be-
stimmt sind (Speisewiirzen), miissen mindestens
3 vom Hundert Gesamtstickstoff, davon mindestens
die Halifte Aminosdurestickstoff, enthaiten; § 1
Abs. 1 Satz 3 gilt entsprechend.

§5
'I\!,‘(T,‘, a - o R b oo 4 'l" N T . S, |
Dl1e vorscariiien der 99 1 D1s J gelien enisprecnenda

auch fir Erzeugnisse, die nicht wirfelférmig sind,
z.B. Tafeln, Pasten, Koérner, Pulver, Fliissigkeiten.

§ 6

Als fettreich diirfen im gewerblichen Verkehr nur
solche Erzeugnisse der in den §§ 1 bis 3 angegebenen

. Art bezeichnet werden, die mindestens 25 vom Hun-

dert Fett enthalten, als milde oder salzarm nur
solche, die nicht mehr als 40 vom Hundert Salz
enthalten.
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Bezeichriungen, die einem der in den §§ 1 bis 4
aufgefiihrten Erzeugnisse eine besondere didtetische
Wirkung beilegen, wie Gesundheitsbrihwiirfel,
Krankenbrithwiirfel, Kraftbrithwirfel, sind als irre-
fiihrend anzusehen.

§ 8

Erzeugnisse, die geeignet sind, Fleischbrithwiirfel
(8§ 1) oder &hnliche Erzeugnisse (§§ 2 und 3) oder
Wiirzen (§ 4) vorzutduschen oder zu ersetzen, dir-

fen gaurnrh]ir-'h weder hargestellt noch in den Ver-

1Cil SWErt:lGh welel Acergesiciy 004l Ll Geill VOl

kehr gebracht werden.
§9*

(1) Diese Verordnung tritt am 1.Januar 1941 in
Kraft. ‘

@2 ...
Der Reichsminister des Innern
Der Reichsminister

fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 9 Abs. 2: Aufhebungsvorschrift



Verordnung iiber Kakaoschalen

Verordnung iiber Frauenmilchsammelstellen

2125-4-20

2125-4-19

Vom 31. Dezember 1940

Reichsgesetzbl. 19411 S. 17, verk. am 4. 1.1941

Auf Grund des § 5 Nr. 3 und 6 sowie des § 20 des
Lebensmittelgeseizes in der Fassung vom 17. Januar
1936 (Reichsgesetzbl.I S.17) wird verordnet: *

§1

Es ist verboten, gepulverte Kakaoschalen oder
Erzeugnisse, die mit gepulverten Kakaoschalen ver-
mischt sind,

1. anzubieten, zum Verkaufe vorrdtig zu halten,
feilzuhalten, zu verkaufen oder sonst in den
Verkehr zu bringen,

2. aus dem Ausland einzufithren.

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

Verordnung iiber Frauenmilchsammelstellen

Das Verbot des § 1 erstreckt sich nicht auf Kakao-
schalenteile, die in den aus Kaka kernen berelteten
Erzeugnissen bei Anwendung der gebrduchlichen
technischen Herstellungsverfahren als unvermeid-
bare Bestandteile zuriickgeblieben sind.

§3
Das Verbot des §1 Nr.1 erstreckt sich nicht auf

Erzeugnisse, die zum Genusse fiir Menschen un-
brauchbar gemacht worden sind.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

2125-4-20

Vom 15. Oktober 1941

Reichsgesetzbl. I S. 642, verk. am 22. 10. 1941

Auf Grund des § 5 Nr. i, 2 und 5 und des § 20 des
Gesetzes iiber den Verkehr mit Lebensmitteln und
Bedarfsgegenstdnden (Lebensmittelgesetz) in der
Fassung vom 17. Januar 1936 (Relchsgesetzbl IS.17)
wird verordnet: *

§1

(1) Eine Frauenmilchsammelstelle ist eine Offent-
liche Einrichtung, die dazu dient, tiberschiissig vor-
handene Milch stillender Frauen einzusammeln und
die eingesammelte Milch Kindern zuzufithren, die
von ihren eigenen Miittern an der Brust nicht ge-
stillt werden kénnen. Die Abgabe der eingesammel-
ten Frauenmilch kann sowohl an Kinderkranken-
hduser, S&uglingsheime usw. als auch an Privat-
personen erfolgen. ‘

(2) Soweit Kinderkrankenhduser, Sduglingsheime

usw. Frauenmilch nur fiir den eigenen Bedarf sam-

meln, sind sie nicht Frauenmilchsammelstellen im
Sinne des Absatzes 1, jedoch unterliegt die Samm-
lung, Aufbewahrung und Abgabe der Frauenmilch
den gleichen Vorschriften wie bei den Frauenmilch-
sammelstellen. ‘

§2

Die Errichtung einer Frauenmilchsammelstelle be-
darf der Genehmigung der héheren Verwaltungs-
behorde; sie darf nicht zu Erwerbszwecken errichtet
werden.

P
A 4

Hohere Verwaltungsbehorde ist regelmé&Big der
Regierungsprésident (in Berlin der Polizeiprdsident),

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
§ 3: Auslassungen betreffen nicht d. Geltungsbereich d. GG 100-1

.., in Hamburg ... der Reichssiatihalier, im ibri-
gen die Landesregierung.

§4

(1) Frauen, die an ansteckenden Krankheiten, ins-
besondere an Syphilis oder Tuberkulose, leiden oder
Keimtrdagerinnen sind, diirfen als Milchspenderinnen
nicht zugelassen werden. Das gleiche gilt fiir Frauen,
die auf Grund &rztlicher Anordnung genétigt sind,
stark wirkende und in die Milch ibergehende Arznei-
mittel, z. B. Schlafmittel oder jodhaltige Mittel, zu
sich zu nehmen. Die zur Abgabe kommende Frauen-
milch muB ungeséuert und frei von Krankheitskeimen
sein. Kuhmilch und Wasser diirfen nicht zugesetzt
werden.

(2) Der Reichsminister des Innern erlafit Vor-
schriften tiber die gesundheitliche Uberwachung der
Milchspenderinnen und der zur Abgabe kommenden
Frauenmilch sowie {iber Einrichtung und Betrieb der
Frauenmilchsammelstellen.

§5

Diese Verordnung tritt am siebenten Tage nach
ihrer Verkiindung in Kraft.

Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft
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2125~4-22 Verordnung iiber Ersatzgewiirze

2125-4-21

. " Verordnung .
iber die Verwendung von Zellulosedthern im Lebensmitielverkehr

Vom 18. April 1942

Reichsgesetzbl. I S, 240, verk. am 27. 4. 1942

Auf Grund des § 5 Nr. 1 und des § 20 des Lebens-
mittelgesetzes in der Fassung vom 17. Januar 1936
{Reichsgesetzbl. I S. 17) wird verordnet: *

. §1 *
(1) Es ist verboten,

1. bei der Herstellung von Lebensmitteln Zellu-
losedther zu verwenden,

2. unter Verwendung von Zellulosedther herge-
stellte Lebensmittel anzubieten, zum Verkauf
vorrdtig zu halten, feilzuhalten, zu verkaufen
oder sonst in den Verkehr zu bringen.

Einleitungssatz: Tnhpn:mﬂtp]f‘ 2125-4

§ 1 Abs. 2: I. d. F. d. TabakV v. 19. 12. 19591 730 2125-4-30

2125-4-22

(2) Absatz 1 gilt nicht fiir die Verwendung von
Zellulosedthern bei Tabakerzeugnissen nach MaB-
gabe der Verordnung itiber Tabak und Tabakerzeug-
nisse vom 19. Dezember 1959 (Bundesgesetzbl. I
S. 730). ‘

§2*

Diese Verordnung- tritt mit dem auf die Verkiin-
dung folgenden Tage in Kraft. ...
Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 2 Satz 2: Gegenstandslos

Verordnung iiber Ersatzgewiirze

Vom 4. Mai 1942

Reichsgesetzbl. 1 S. 278, verk. am 11. 5. 1942

Auf Grund des §5 Nr.2, 4, 6 und des § 20 des
Lebensmittelgesetzes in der Fassung vom 17 Januar
1936 (Reichsgesetzbl.I S. 17) wird verordnet: *

§1

Erzeugnisse, die anstelle von Gewiirzen verwen-
det werden sollen (Ersatzgewiirze, Kunstgewiirze),
auch in Mischungen untereinander oder mit echten
Gewiirzen, diirfen nur mit Genehmigung des Reichs-
ministers des Innern gewerbsméfig hergestellt, aus
dem Ausland eingefithrt, zum Verkauf vorratig ge-
halten oder in den Verkehr gebracht werden. Die
Genehmigung kann jederzeit zuriickgenommen
werden.

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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§ 2

Die in § 1 bezeichneten Erzeugnisse diirfen nur in
Padkungen oder Behéltnissen in den Verkehr ge-
bracht werden, auf denen angegeben ist, bis zu
welchem Zeitpunkt bei geeigneter Aufbewahrung
eine ausreichende Wiirzkraft erhalten bleibt.

§3*

Der Reichsminister des Innern

™a n s imict e
WCT I\\.ll,llbllllll.lbl,bl

fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 3 Abs. 1 Satz 2: Gegenstandslos
§ 3 Abs. 2: Gegenstandslos infolge Wegfalls der V v. 27. 1. 1841 1 75



Verordnung

2125-4-24

Verordnung tiber Tee

- 2125-4-23

iiber vitaminisierte Lebensmittel

Vom 1. September 1942

Reichsgesetzbl. 1 S. 538

" Auf Grund des §5 Nr.2, 4, 5 und des §20 des
Lebensmittelgesetzes in der Fassung vom 17. Januar
1936 (Reichsgesetzbl.I S. 17) wird verordnet: *

§1

(1) Lebensmittel, deren Vitamingehalt ganz oder
teilweise auf einem Zusatz von natiirlichen oder
synthetischen Vitaminen oder von besonders vita-
minreichen Stoffen oder auf der Anwendung von
chemischen, physikalischen oder biologischen Ver-
fahren beruht (vitaminisierte Lebensmittel), diirfen
mit einem Hinweis auf ihren Vitamingehalt nur
dann angeboten, feilgehalten, verkauft oder somst
in den Verkehr gebracht werden, wenn sie beim
Reichsgesundheitsamt angemeldet worden sind. Bei
der Anmeldung sind der Name oder die Firma des
Herstellers, die Art der Herstellung, die Art und
Menge der zugesetzten oder durch chemische, physi-
kalische oder biologische Verfahren erzeugten Vita-
mine sowie die in Aussicht genommene Bezeichnung
anzugeben. Eine Probe des vitaminisierten Lebens-
mittels sowie das gesamte Werbematerial sind bei-
zufiigen.

(2) Der Reichsminister des Innern kann den Ver-

kehr mit vitaminisierten Lebensmitteln bestimmter

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

Verordnung

Art allgemein oder im Einzelfall untersagen oder
beschrénken.

(3) Zu den Vitaminen im Sinne dieser Verord-
nung gehoéren auch die Provitamine.

§2

Vitaminisierte Lebensmittel (§1) dirfen nur:in
Packungen oder Behdltnissen feilgehalten oder in
den Verkehr gebracht werden, auf denen die durch
chemische, physikalische oder biologische Verfahren
erzeugten Vitamine nach ihrer Art, die zugesetzten
Vitamine nach Art und Menge, aufierdem in allen
Féllen der Name oder die Firma des Herstellers
sowie Ort und Zeit (Monat und Jahr) der Her-
stellung deutlich sichtbar angegeben sind.

§3*
(1) Diese Verordnung tritt am 1. Oktober 1942 in
Kraft.
2 ...
Der Reichsminister des Innern
Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 3 Abs. 2: Gegenstandslos infolge Wegfalls dexr V v. 27, 1. 1941175

2125-4-24

iiber Tee und teedhnliche Erzeugnisse

Vom 12. Dezember 1942

Reichsgesetzbl. I S. 707

Auf Grund des §5 Nr.2, 4, 5 und des §20 des
Lebensmittelgesetzes in der Fassung vom 17. Januar
1936 (Reichsgesetzbl.1 S. 17) wird verordnet: *

§ 1
Als Tee oder als Teemischung diirfen im gewerb-
lichen Verkehr nur die nach dem in den Ursprungs-
landern {iblichen Verfahren zubereiteten Blatt-
knospen, jungen Blatter und jungen Triebe des
Teestrauches (Gattung Thea) bezeichnet werden.

§2
Andere Erzeugnisse, die in der Art wie Tee (§ 1)

verwendet werden sollen (teedhnliche Erzeugnisse},
dirfen nur mit Genehmigung des Reichsministers

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

des Innern gewerbsméBig hergestellt, zum Verkauf
vorrdtig gehalten oder in den Verkehr gebracht
werden. Die Genehmigung kann jederzeit zurick-
genommen werden.

§ 3

Teedhnliche Erzeugnisse (§2) dirfen nur mit
solchen Bezeichnungen, Aufmachungen und An-
gaben in den Verkehr gebracht werden, die jede
Verwechslung mit Tee ausschlieBen.

§ 4
Teedhnliche Erzeugnisse, die nur aus Bestand-
teilen einer einzigen Pflanzenart hergestellt und
keiner chemischen Behandlung unterzogen worden
sind, unterliegen nicht der Genehmigungspilicht. Sie
diirfen als Tee nur in solchen Wortverbindungen
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2125—-4-25 Schutz der Gesundheit bei giftverddchtigen Fischfédngen

bezeichnet werden, welche die verwendeten Pflan-
zen oder Pflanzenbestandteile kennzeichnen, z.B.
als Brombeerblittertee, Apfelschalentee, Apfel-
trestertee. ’

§5
Tee und teedhnliche Erzeugnisse diirfen nicht mit
solchen Bezeichnungen, Aufmachungen oder An-
gaben angeboten oder in den Verkehr gebracht

werden, die auf eine didtetische oder gesundheit-
liche Wirkung hinweisen.

§ 6
s

Teedhnliche Erzeugnisse diirfen nur in Packungen

111 an

= iche B 11
oder Behilinissen in den Verkehr gebracht werden.

2125-4-25

§ 7

Erzeugnisse, die iiberwiegend als Arzneimittel
verwendet werden, fallen nicht unter die Vor-
schriften dieser Verordnung.

§8* ,
(1) Diese Verordnung tritt am 1.Januar 1943 in
Kraft.

@ ...
Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 8 Abs. 2: Gegenstandslos infolge Wegfalls der V v, 27. 1. 19411 75

Verordnung

zum Schutze der Gesundheit bei giftverddchtigen Fischfingen *

Vom 21. August 1950

. ) BAnz. Nr. 170, verk. am 5. 9. 1950

Auf Grund des §5 Nr.1 des Gesetzes {iber den
Verkehr mit Lebensmitteln und Bedarfsgegenstan-
den — Lebensmittelgesetz — vom 5. Juli 1927
(Reichsgesetzbl. I S.134) in der Fassung der Be-
kanntmachung vom 17.Januar 1936 (Reichsgesetzbl.I
S.17) wird zur Durchfiihrung des Verbotes in §3
Nr. 1 Buchstabe a folgendes verordnet: *

£ 1
¥ 1

(1) Werden beim Fischfang in einem Netz Be-
héltnisse gefunden, von denen anzunehmen ist, dafi
sie Giftstoffe enthalten, so diirfen die in diesem
Netz gleichzeitig aufgeholten Fische nicht an Bord

elciizellly dlUlgclullell 171oUil

genommen werden.

(2) Es ist ferner verboten, Fische zu beférdern
oder in den Verkehr zu bringen, bei denen der
Verdacht besteht, daB sie mit Giftstoffen in Beriih-
rung gekommen sind.

Uberschrift: Gilt nicht in Berlin
Einleitungssatz: LebensmittelG 21254
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§2*

Zuwiderhandlungen gegen die Vorschriften des
§ 1 werden nach § 11 des Lebensmittelgesetzes in
der Fassung der Verordnung zur Anderung des
Lebensmitielgesetzes vom 14. August 1943 (Reichs-
gesetzbl. I S. 488) bestraft.

8§ 2
s O

Diese Verordnung tritt mit dem Tage ihrer Ver-
kiindung in Kraft.

Nar Ritndacminictar
Der Bundesminister des Innern

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 2: Kursivdruck vgl. jetzt § 11 LebensmittelG 21254



Verordnung iiber Enteneier *

2125-4-26

Verordnung iiber Enteneier

2125-4-26

Vom 25. August 1954

Bundesgesetzbl. I S. 265

Auf Grund des § 5 Nr. 1, 2, 4, 5 und 6 des Lebens-
mittelgesetzes vom. 5.Juli 1927 (Reichsgesetzbl.
S.134) in der Fassung der Bekannimachung
17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.I S.17) und der
Verordnung zur Anderung des Lebensmittelgesetzes
vom 14. August 1943 (Reichsgesetzbl.1 S.488) in
Verbindung mit Artikel 129 Abs.1 des Grund-
gesetzes fiir die Bundesrepublik Deutschland wird
mit Zustimmung des Bundesrates verordnet:*

vOIiL

§1*

{1) Zum menschlichen GenufB bestimmte Enteneier

diirfen nur dann zum Verkauf vorrdtig gehalten,

verkauft oder sonst in den Verkehr gebracht werden,
wenn sie die deutlich lesbare, in unverwischbarer,
kochechter, nicht gesundheitsschadlicher Farbe an-
gebrachte Aufschrift tragen:

Entenei!
10 Minuten kochen!

Die Kennzeichnung muf in ovaler Umrandung mit
lateinischer Schrift von mindestens 3 mm Héhe auf-
gedruckt sein.

(2) ‘An den Behéiltnissen, in denen zum mensch-
lichen GenufB bestimmte Enteneier zum Verkauf
vorrdtig gehalten oder sonst in Verkehr gebracht
werden, mufl an einer gut sichtbaren Stelle auf
einem mindestens 20 cm langen und 15 cm breiten

Schilde die deutlich lesbare Aufschrift angebracht
sein:

Entenei!

Vor Gebrauch mindestens 10 Minuten
kochen oder in Backofenhitze durchbacken!

(3) In den GeschéftstTdiumen und Verkaufsstanden,
in denen Enteneier zum Verkauf vorrédtig gehalten
werden, ist an gut sichtbarer Stelle in der Néhe der
feilgehaltenen Enteneier ein mindestens 40 XX 30.cm
(Din A 3) groBes Schild anzubringen, das die deut-
lich lesbare Aufschrift (Buchstabenmindestgréfie
12 mm) tragt:

Entenei darf zur Verhiitung von Gesundheits-
schddigungen nicht roh oder weichgekocht
verzehrt und nicht zur Herstellung von Pud-
dings, Mayonnaise, Rihrei, Setzei, Pfann-
kuchen, Torten, Schaumspeise (Creme), Spei-
seeis und &hnlichen Zubereitungen verwendet
werden, bei deren Herstellung nicht eine die
ganze Masse durchdringende Erhitzung auf
mindestens 100 Grad C mindestens 10 Minu-

ten lang gewdhrleistet ist.

“4)

Uberschrift: Im Saarland eingefithrt durch V v. 26, 8. 1957 I 1255
. Einleitungssatz: LebensmittelG 21254; GG 100-1
§ 1 Abs. 4: Aufgeh. durch §9 V v. 17. 12. 1856 1 944

§2*

(1) Enteneier diirfen bei der gewerblichen Her-
stellung von Backwaren nur mit Genehmigung der
zustdndigen Behérde verwendet werden. Die Ge-
nehmigung kann jederzeit widerrufen werden; hier-
auf ist bei der Erteilung hinzuweisen.

(2) Die Genehmigung darf nur fiir solche Betriebe
erteilt werden, die hinsichtlich ihrer baulichen Be-
schaffenheit und ihrer Einrichtungen die notwendi-
gen hygienischen Voraussetzungen erfiillen und °
ausschlieBlich oder in besonderen, von anderen Tei-
len des Betriebes rdumlich abgetrennten Abteilun-
gen Zwiebadk, Honigkuchen und andere Backwaren
herstellen, bei denen eine die ganze Masse durch-
dringende Erhitzung auf mindestens 100° C min-
destens 10 Minuten gewdhrleistet ist.

(3) Gewerbliche Betriebe, in denen andere Lebens-
mittel als Eiprodukte im Sinne der Verordnung zum
Schutze gegen Infektion durch Erreger der Salmo-
nella-Gruppe in Eiprodukten vom 17. Dezember
1956 (Bundesgesetzbl. I S.944) oder Backwaren her-
gestellt werden, diirfen Enteneier weder vorritig
halten noch verwenden. Dies gilt auch fir gewerb-
liche Betriebe, in denen Speisen zubereitet werden,
sowie flir Krankenhduser, Alters-, Jugend- und Er-
ziehungsheime, Wohn- und Arbeitslager, Werks-
betriebe, Gefangenenanstalten, Gemeinschaftskiichen
von Massenunterkiinften und &hnlichen Einrich-
tungen.

§3
(1) Es ist verboten, bebriitete Enteneier in irgend-
einer Form zum Zwecke menschlichen Genusses in
den Verkehr zu bringen.’

(2) Soweit sie an andere abgegeben werden sol-
len, miissen sie wie folgt kenntlich gemacht sein:

Bebriitetes Entenei!
Zur menschlichen Erndhrung
untauglich!

(3) Fir die Ausfithrung der Kennzeichnung gilt
§ 1 Abs.1 entsprechend, Fiir die Kennzeichnung ist
der Leiter der Brutanstalt-oder der Halter von Brut-
tieren verantwortlich.

§ 4*

(1) Bei der Einfuhr in das Zollinland 'mﬁssen
Enteneier, die zum Verkauf als Lebensmittel be-
stimmt sind, die nach § 1 Abs. 1 und bebriitete
§2:1L.d.F.d §9 V v.17 12. 1956 I 944

§ 2 Abs. 3: Vv, 17.12. 1956 2125-4-27
§ 4 Abs. 3: Aufgeh. durch § 9 V v. 17. 12, 1956 I 944
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2125~4—27 Salmonella-Erreger in Eiprodukten

Enteneier die nach § 3 Abs. 2 erforderliche Kenn-

zeichnung tragen. AuBerdem ist auf den Eiern der |

Name des Ursprungslandes in lateinischer Schrift
lesbar anzugeben.,

(2) Sind ausléndische Enteneier nicht nach Ab-
satz 1 gekennzeichnet, so diirfen sie nur auf ein
Zollager unter amtlichem MitverschluB gebracht
werden. Die Uberfiihrung vom Zollager in den Ver-
kehr des Zollinlandes steht der Einfuhr in das Zoll-
inland gleich.

3)

§5%

§ 5: Auigeh., durch § 9 V v. 17. 12. 1956 T 944

2125-4-27

§ 6%
Diese Verordnung gilt auch im Land Berlin, so-

.bald das Land Berlin sie in Kraft gesetzt hat.

& X
vy 7

(1) Diese Verordnung tritt am 1. November 1954
in Kraft.
@2 ...
Der Bundesminister des Innern

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 6: GVBIL. Berlin 1954 S. 612

§ 7 Abs. 2: Aufhebungsvorschrift

Verordnung

zum Schutze gegen Infektion durch Erreger der Salmonella-Gruppe
in Eiprodukten *

Vom 17. Dezember 1956

Bundesgesetzbl. I S. 944

Auf Grund des § 5 Nr. 1, 2, 4, 5,6und7d s Ge-
setzes {iber den Verkehr mit Lebensmitteln u
darfsgegenstdnden (Lebensmittelgesetz) in der Fas-
sung vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl. I S. 17)
und der Verordnung vom 14. August 1943 (Reichs-
gesetzbl. I S. 488) in Verbindung mit Artikel 129
Abs.1 des Grundgesetzes wird mit Zustimmung des
Bundesrates verordnet: *

§1

Eiprodukte im Sinne dieser Verordnung sind fol-
gende Erzeugnisse aus Hiihner-; Enten- oder Géanse-
. eiern, mit oder ohne Zusatz, insbesondere von Salz,
Zucker und Konservierungsmitteln:

1. Flissigei (Eiauslauf),
. flissiges Eigelb,
fliissiges Eiwei (Eiklar),
gefrorenes Vollei (Gefriervollei),
gefrorenes Eigelb (Geiriereigelb),
gefrorenes Eiweifl (Gefriereiklar),
. Eipulver (Trockenvollei),
.. Trockeneigelb,
. getrocknetes EiweiBl (kristallisiertes EiweiB,

_AThitmin SnrithAaiwraiR)

3
LI-AOUNin, SPpruaciwelny,

auch im Gemisch untereinander.

©WOMD LN

§ 2
(1) Es ist verboten, Eiprodukte ohne ausreichende
Vorbehandlung als Lebensmittel anzubieten, zum
Verkauf vorrdtig zu halten, feilzuhalten, zu verkau-
fen oder sonst in den Verkehr zu bringen.

. Uberschrift: Im Saarland eingeﬁi-hkr"c durch V .v. 26. 8, 1957 I 1255
Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; GG 100-1
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{2) Als ausreichende Vorbehandlung im Sinne
dieser Verordnung sind Verfahren anzusehen, durch

die die Erreger der Salmonella Gruppe und d1e an-
deren Erreger der Gruppe der Enterobakteriaceen

in Eiprodukten abgetttet werden.

(3) Die Art der Vorbehandlung ist auf den Pak-
kungen oder Behéltnissen der im Sinne dieser Ver-
ordnung vorbehandelten Eiprodukte kennthch zZu
machen.

§3

(1) Wer Eiprodukte vorbehandeln will, bedarf
hierzu der Genehmigung der fiir die Lebensmittel-
iberwachung zustdndigen Behorde (zustdndige Be-
hérde). Die Genehmigung darf nur erteilt werden,
wenn der Antragsteller Gber Einrichtungen verfiigt,
die eine ausreichende Vorbehandlung (§ 2 Abs. 2)
gewdhrleisten und eine stdndige Kontrolle der aus-
reichenden Vorbehandlung erméglichen.

- (2) Betriebe im Sinne des Absatzes 1 sind zu Auf-
zeichnungen fiiber die ein- und ausgehenden Ei-
produkte, insbesondere nach Herkunft, Art und
Menge, und tber Verfahren und Zeitpunkt der Vor-
behandlung sowié iiber den Empfanger verpflichtet.

§ 4

(1) Es ist verboten, Eiprodukte als Lebensmittel
ohne ausreichende V'nrhnhand]nnn in den ("nlfnnnc-

bereich dieser Verordnung, ausgenommen Zollaus-
schliisse, zu verbringen,

(2) Die Durchfuhr unter amtlicher Uberwachung
ist nicht als Verbringen in den Geltungsbereich die-
ser Verordnung anzusehen.



(3) Die Abfertigung von Eiprodukten durch die
“Zolldienststellen darf erst erfolgen, nachdem von
dem Zoll- oder Abfertigungsbeteiligten eine Be-
scheinigung der zustédndigen Behérde vorgelegt wor-
den ist, daB die Eiprodukte nach dem Ergebnis der
amtlichen bakteriologischen Untersuchung aus-
reichend vorbehandelt (§ 2 Abs. 2) und einfuhrfahig
im Sinne dieser Verordnung sind.

§5
(1) Der Zoll- oder Abfertigungsbeteiligte hat die
nach § 4 Abs. 3 vorgeschriebene Bescheinigung bei
der zustdndigen Behorde unter Angabe des Lager-
platzes, der Art der Eiprodukte und der Anzahl der
Packstiicke der Sendung schriftlich zu beantragen.

(2) Die zustdndige Behorde veranlaft die Ent-
nahme der zur Durchfithrung der amtlichen Unter-
suchung erforderlichen Stichproben und deren Unter-
suchung. Bei gleichartigen Sendungen

bis zu 3 Packstiicken

ist aus allen Packstiicken,
biszu 10 Packstiicken

ist aus mindestens 3 Packstiicken,
bis zu 20 Packstiicken

ist aus mindestens 4 Packstiicken,
biszu 40 Packstiicken

ist aus mindestens 5 Packstiicken,
bis zu = 60 Packstiicken

ist aus mindestens 6 Packstiicken,

1000 Packstiicken

ist aus mindestens 5 v. H. aller Packstlicke

je eine Stichprobe im Gewicht von etwa 30 g steril
zu entnehmen. Besteht eine Sendung aus mehr als
1000 Padkstticken, so ist die Zahl der Stichproben
bei den
3 v.H., bei den 3000 libersteigenden Packstiicken auf
2 v.H. zu beschranken.

(3) Die Gleichartigkeit des Inhalts einer Sendung
ist anzunehmen, wenn eine einheitliche Fabrik-
marke, die Art der Verpackung oder die Kennziffern
hierauf schlieBen lassen, es sei denn, daB besondere
Umstdnde eine andere Beurteilung rechtfertigen.

(4) Von der in Absatz 2 vorgesehenen  Stich-
probenentnahme und -untersuchung ist abzusehen,
wenn der Zoll- oder Abfertigungsbeteiligte nach-
weist, daB die Eiprodukte in einem im Zollausschluff
gelegenen Betrieb vorbehandelt worden sind.

§ 6

In Zollausschliisse verbrachte Eiprodukte diirfen
bei der Herstellung oder Zubereitung von Lebens-
mitteln in Zollausschliissen nur verwendet werden,
wenn die zustdndige Behorde eine Bescheinigung

1000 tbersteigenden Packstlicken auf

Salmonella-Erreger in Eiprodukten = 2125—4-—27
erteilt hat, daB die Eiprodukte nach dem Ergebnis
der amtlichen bakteriologischen Untersuchung aus-
reichend vorbehandelt oder in einem im Zollaus-
schluB gelegenen Betrieb vorbehandelt worden sind.
§ 5 gilt entsprechend.

§ 7
Die Vorschriften dieser Verordnung finden keine

Anwendung auf Eiprodukte, die zur Lieferung in
Gebiete auBerhalb des Geltungsbereiches dieser
Verordnung bestimmt sind; jedoch sind solche fiir
den Export bestimmte Eiprodukte getrennt von den
fir das Inland bestimmten zu halten und ent-

sprechend kenntlich zu machen.

§8
(1) Die Vorschrift des § 2 Abs. 1 findet keine An-
wendung auf
1. aus Knick- und -Brucheiern anfallendes
Fliissigei (Eiauslauf), '
2. als Nebenprodukt anfallendes fliissiges Ei-
wei (Eiklar) ‘
aus Hiihnereiern, sofern diese Eiprodukte ungefro-
ren und ohne Zusatz von Salz, Zucker oder Konser-
vierungsmitteln an gewerbliche Betriebe abgegeben
werden. Gewerbliche Betriebe diirfen die Eiprodukte
zur Herstellung von Lebensmitteln nur verwenden,
wenn hierbei Temperaturen zur Anwendung kom-
men, durch die Erreger der Salmonella-Gruppe mit
Sicherheit abgetdtet werden.

(2) In gewerblichen Betrieben, in denen Speisen
zubereitet werden, sowie in Krankenh&usern, Ju-
gend-, Erziehungs- und Altersheimen, Wohn- und
Arbeitslagern, Werkskiichen, Gefangenenanstalten,
Gemeinschaftskiichen von Massenunterkiinften und
dhnlichen Einrichtungen dirfen Eiprodukte der in
Absatz 1 Nr.1 und 2 genannten Art nicht verwendet
werden. '

§ 9F
§10*

Diese Verordnung'gilt auch im Land Berlin, so-
fern sie im Land Berlin in Kraft gesetzt wird.

§ 11
Diese Verordnung tritt am 1. April 1957 in Kraft.

Der Bundesminister des Innern

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 9: Aufhebungs- u. Anderungsvorschrift

§ 10: GVBL. Berlin 1957 S, 274
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2125-4-28 Getreidemahlerzeugnisse

2125-4-28

Verordnung

iiber chemisch behandelte Getreidemahlerzeugnisse,
unter Verwendung von Getreidemahlerzeugnissen hergestellte
Lebensmittel und Teigmassen aller Art*

Vom 27. Dezember 1956

Bundesgesetzbl. I S. 1081, verk. am 31. 12. 1956

Auf'Grund des §5 Nr.1, 3, 5 und 6 des Lebens-
mittelgesetzes in der Fassung der Bekanntmachung
vom 17 Januar 1936 (Reichsgesetzbl.I S.17) und
der Verordnung vom 14. August 1943 (Reichs-
gesetzbl. I S. 488) in Verbindung mit Artikel 129 des
Grundgesetzes wird mit Zustimmung des Bundes-
rates verordnet:*

§1%

Zum Schutze der Gesundheit ist es insbesondere
verboten,

1. Getreidemahlerzeugnisse, unter Verwendung
von Getreidemahlerzeugnissen hergestellte
Lebensmittel und Teigmassen aller Art mit
Stickoxyden, Stickstofftrichlorid, Chloraminen,
Chlordioxyd, Persulfaten, Perboraten oder
anderen Borverbindungen, schwefliger Saure
zu behandeln, soweit jene Erzeugnisse als
Lebensmittel an andere abgegeben werden
sollen;

2. die in Nummer 1 genannten Chemikalien zum
Zwecke einer nach Nummer 1 unzuldssigen
Verwendung herzustellen, anzubieten, feilzu-
“halten, zu verkaufen oder sonst in den Ver-
kehr zu bringen.

§2*

(1) Getreidemahlerzeugnisse sind insbesondere
dann als verfdlscht anzusehen und auch bei Kennt-
lichmachung vom Verkehr ausgeschlossen,

1. wenn sie gebleicht oder aus geble1chtem
Korn hergestellt oder

2. wenn sie physikalisch in einer Weise be-
handelt worden sind, daf die dabei ge-
bildeten Stoife auf die Getreidemahlerzeug-
nisse bleichend einwirken, oder

3. wenn sie unbeschadet der Vorschrift des
§ 3 mit Mitteln chemisch behandelt worden
sind, die dazu bestimmt sind, die Kleber-
eigenschaften zu verbessern oder das
Fadenziehen von Brot und anderen Back-
waren zu verhindern. '

,Uberschrift: Im Saarland eingefithrt durch V v. 26. 8. 1957 I 1255
Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; GG 100-1

§INr.1u §2Abs. 1 Nr.1: I d. F. 4. §10 Konserv ferungss t1ofV v
iu. §2 i: 10 Konservierungssteiiv v.

19. 12. 195'9 1735
§ 2 Abs. 3: Vv, 12, 11, 1834 2125-4-8
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"(2) Unter Verwendung von Getreidemahlerzeug-
nissen hergestellte Lebensmittel oder Teigmassen
aller Art sind insbesondere dann als verfdlscht an-
zusehen und auch bei Kenntlichmachung vom Ver-
kehr ausgeschlossen,

1. wenn sie aus Getreidemahlerzeugnissen
hergestellt sind, die nach Absatz1 Nr.1
bis 3 behandelt sind, oder

2. wenn sie selbst nach einem der in Absatz 1

Nr.1 bis 3 genannten Verfahren behandelt
sind.

(3) § 4 Nr. 5 der Verordnung iiber Teigwaren vom
12. November 1934 (Reichsgesetzbl. I S.1181) bleibt
unbertihrt, '

§3*

Als Verfdlschung gilt es nicht, wenn Getreide-
mahlerzeugnissen, unter Verwendung von Getreide-
mahlerzeugnissen hergestellten Lebensmitteln oder
Teigmassen aller Art saures Natriumazetat, Kalzium-
azetat oder Kalziumpropionat oder Ascorbinsdure
{Vitamin C) zugesetzt ist. Ein Hinweis auf den Ge-
halt an Vitamin C ist nur zuldssig, wenn er min-
destens 10 Milligramm in 100 Gramm des Lebens-
mittels  betrdgt. Die Verordnung iiber vitamini-
sierte Lebensmittel vom 1. September 1942 (Reichs-
gesetzbl. I S. 538) bleibt im {ibrigen unberiihrt,

§8 4 u. 5%
§o6*

Die Verordnung gilt auch im Land Berlin, sofern
sie im Land Berlin in Kraft gesetzt wird.

§ 7
Diese Verordnung tritt drei Monate nach ihrer

Verkiindung in Kraft,

Der Bundesminister des Innern

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten
§3: Vv 1.9 1942 7125—4—?’1

§3 4, 5: Gestrichen durch § 10 KonservierungsstoffV v. 19, 12, 19591735
§ 6: GVBL Berlin 1957 S. 167



Verordnung

Fleisch-Verordnung 2125-4-29

2125-4-29

iiber Fleisch und Fleischerzeugnisse
(Fleisch-Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. I S. 726

Der Bundesminister des Innern verordnet auf
Grund des § 5 Nr.1 bis 5 des Lebensmittelgesetzes
vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.I S. 17), zuletzt
gedndert durch das Gesetz zur Anderung und Er-
gidnzung des Lebensmittelgesetzes vom 21. Dezem-
ber 1958 (Bundesgesetzbl.I S.950), in Verbindung
mit Artikel 129 des Grundgesetzes und auf Grund
des Artikels 5 Abs.1 des Gesetzes zur Anderung
und Erganzung des Lebensmittelgesetzes gemein-
sam mit dem Bundesminister fiir Erndhrung, Land-
wirtschaft und Forsten sowie auf Grund des § 5a
Abs.1 Nr.1 und 2 und Abs.3 des Lebensmittel-
gesetzes im Einvernehmen mit den Bundesministern
fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten und fir
Wirtschaft mit Zustimmung des Bundesrates:®

§1*

(1) Nach MaBgabe dieser Verordnung werden die
folgenden fremden Stoffe als Zusatz zu den nach-
stehend bezeichneten Lebensmitteln zugelassen:

1. Der frisch entwickelte Rauch aus natur-
belassenen Hoélzern und Zweigen, Heide-
kraut und Nadelholzsamenstdnden, auch
unter Mitverwendung von Gewirzen,

zum Réuchern von Fleisch und Fleisch-
erzeugnissen;

2. Salpeter (Natrium- und Kaliumverbindun-
gen der Salpetersdure), unbeschadet der
Vorschrift des § 6 Satz 2 des Gesetzes liber
die Verwendung salpetrigsaurer Salze im
Lebensmittelverkehr vom 19. Juni 1934
(Reichsgesetzbl. I ‘S. 513),

zum Pokeln oder Roten von Fleisch
und Fleischerzeugnissen, ausgenommen
frische Bratwurst;

die Stoffe diirfen héchstens in einer Menge
von 0,05 vom Hundert, bezogen auf die
verwendete Fleisch- und . Fettmenge, zu-
gesetzt werden;

3. Natriumverbindungen der Zitronensdure
und Verbindungen der Vitamine C und E
mit Essigsdure und mit den héheren un-
verzweigten Fettsduren der Kohlenwasser-
stoffzahlen Cis, Ci6 und Cis

als Schutzmittel gegen das Ranzigwerden
tierischer Fette;

4. Natrium- und Kalziumverbindungen der
Essigsdure, Milchsdure, Weinsdure und
Zitronensdure

zur Herstellung von Silzen und zur Be-
handlung von Dédrmen;
Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; G v. 21, 12, 1958 2125-4/1; GG

100-1 -
§ 1 Abs. 1 Nr. 2: G v. 19, 6. 1934 2125-6

5. Natriumverbindungen der Essigsdure, Milch-
sdure, Weinsdure und Zitronensdure

als Kutterhilfsmittel bei der Herstellung
von Brithwurst aus nicht schlachtwarmem
Fleisch;

die Stoffe oder ihre Vermischungen diirfen
hochstens in einer Menge von 0,3 vom
Hundert, bezogen auf die verwendete
Fleisch- und Fettmenge, zugesetzt werden;
der pg-Wert der Stoffe oder ihrer Ver-
mischungen, gemessen in einer 0,5prozen-
tigen wdisserigen Losung, darf 7,3 nicht
lUbersteigen;

6. Natriumverbindungen der Zitronensaure

zur Verhinderung der Gerinnung des
Blutes von Rindern und Schweinen

in einer Héchstmenge von 16 Gramm auf
ein Liter Blut;

7. Glyzerin

iy 1

dls Weichhaltemittel in Gelatineiiber-
ziigen bei Fleischerzeugnissen;

8. Glyoxal oder, sofern Glyoxal nicht ver-
wendet wird, wésserige Kondensale, die
durch Verschwelen von Sdgespdnen unter
Luftzutritt und durch Verdichten des Kon-
densationspréduktes gewonnen sind,

zur Hartung von Kunstddarmen, die aus
Spalthduten wvon Rindern hergestellt
werden und zur Verwendung bei.der
Herstellung von Fleischerzeugnissen be-
stimmt sind;

ein Kilogramm solcher Darme darf beim
Inverkehrbringen hochstens 1,5 Gramm
chemisch nicht gebundenes Glyoxal oder
héchstens 1 Gramm chemisch nicht gebun-
denes Formaldehyd enthalten.

(2) Die in Absatz 1 Nr. 2, 4, 5 und 6 aufgefiihrten
fremden Stoffe werden auch zugelassen als Zusatz
zu Lebensmitteln, die zur Gewinnung, Herstellung
oder Zubereitung der in Absatz1 Nr.2, 4, 5 und 6
aufgefiihrten Lebensmittel bestimmt sind.

§ 2% ,
Abweichend von § 5a Abs.2 des Lebensmittel-
gesetzes besteht nicht die Verpflichtung, den Gehalt

an den nach § 1 zugelassenen fremden Stoffen
kenntlich zu machen.

§ 2: LebensmittelG 2125-4
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2125-4-29 Fleisch-Verordnung

§3

Fleischerzeugnisse sind vorbehaltlich der Vor-
schriften des § 4 Abs. 2 als verfdlscht insbesondere
dann anzusehen und vorbehaltlich der Vorschriften
des § 4 Abs. 1 auch bei Kenntlichmachung vom Ver-
kehr ausgeschlossen, wenn bei ihrer Herstellung
nachstehende Stoffe, unvermischt oder in Ver-
mischung untereinander oder mit sonstigen Stoffen,
zugesetzt worden sind:

1. Emulgierter Talg, emulgiertes Knochenfett,

2.

Blutplasma,

aus Tierteilen gewonnene Trockenprodukie
wie Fleischpulver, Schwartenpulver, Trocken-
blutplasma, Gelatine, Fischeiweil,

. aus Milch gewonnene Trockenprodukie wie
Milchpulver, Magermilchpulver, aufgeschlosse-
nes Milcheiwei8,

aus Eiern gewonnene Trockenprodukte wie
Eipulver, Trockeneigelb, getrodknetes Eiweill
(kristallisiertes EiweiB), Albumin, Spriiheiweil,
quellfadhige Stoffe pflanzlicher Herkunft wie
Alginate, Pektine, Traganth, Agar-Agar, fer-
ner eiweiB-, stirke- oder dextrinhaliige Stoffe
pflanzlicher Herkunft, ausgenommen Stdrke-
zucker, soweit diese nicht reduzierend auf
Salpeter wirken, und Gewilirze.

§ 4

(1) Fleischerzeugnisse sind abweichend von § 3
nicht vom Verkehr ausgeschlossen, wenn verwendet

werden:
1. Griitze, Semmel und Mehl bei Wurstwaren,
~ a) die als Griitz-, Semmel- oder Mehlwurst
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bezeichnet sind oder

b) aus deren herkémmlicher orts- oder
handelsiiblicher Bezeichnung die Art

der voerwendeten Stoffe deutlich hervor-

Gel VEIWCIGELCIl ST Louiiita 2201

geht oder den Verbrauchern erkennbar
zu sein pflegt;

. aufgeschlossenes MilcheiweiB oder Trocken-

blutplasma bei folgenden Erzeugnissen in
luftdicht verschlossenen Behéltnissen:

a) Erzeugnissen, die aus gekuttertem
Skelettmuskelfleisch mit dem gewachse-
nen Fettgewebe und keinen weiteren
Zusdtzen als Kochsalz, Nitritpokelsalz,
‘Gewiirzen und Zucker hergestellt, durch
Hitze haltbar gemacht und nach Ab-
fillung unter der Bezeichnung ,Tafel-
fertiges Friihstiicksfleisch” in den Ver-
kehr gebracht werden,

b) Jagd- und Bierwurst,

c) Leber- und Blutwurst,

d) tafelfertigen Fleischgerichten wie Gu-
lasch, Frikassee, Fleischklopse, Roula-
den, ausgenommen Kochschinken, Fleisch
im eigenen Saft, Corned Beef, Kraft-
“fleisch und Schmalzfleisch,

. P, I R P At ol T i3 i -
Ld].t:u.t:l igen Fleisch- und Gemiisemisch-

gerlchten, wie Pichelsteiner Fleisch,
Serbisches Reisfleisch, Hammelfleisch
mit Bohnen;

[
~

der Gehalt an aufgeschlossenem Mildch-
eiweifl oder Trockenblutplasma darf héch-
stens 2 vom Hundert, bezogen auf die ver-
wendete Fleisch- und Fettmenge, betragen
und ist in Verbindung mit der handels-
iiblichen Bezeichnung durch den Hinweis
chergestellt mit ..%0 MilcheiweiB” oder
«hergestellt mit ..% Trockenblutplasma®
kenntlich zu machen;

. a) flussiges Blutplasma oder

b) Trockenblutplasma, aufgeschwemmt in

Trinkwasser im Verhéltnis 1:10

bei Briihwurst; Blutplasma oder aufge-
schwemmtes Trockenblutplasma darf nur
unmittelbar in einer Menge von hodchstens
10 vom Hundert, bezogen auf die verwen-
dete Fleisch- und Fettmenge, in flissigem
Zustande zugesetzt werden; die fertige
Briihwurst darf keinen {iber das herkomm-
liche ortsiibliche MaB hinausgehenden
Fremdwassergehalt aufweisen und ist in
Verbindung mit der handelsiiblichen Be-
zeichnung durch den Hinweis ,mit Blut-
plasma hergestellt” kenntlich zu machen.

(2) Fleischerzeugnisse sind abweichend von § 3
nicht als verfdlscht anzusehen, wenn verwendet

1. Die in § 3 Nr. 4 bezeichneten Stoffe, Starke,

Semmel und Mehl! bei den in Absatz 1 Nr. 2

Budchstaben d und e bezeichneten Erzeug-

nissen '
zum Binden oder Panieren oder zur

anncticdoan kiicdhanmiRicgan Zuhaoaraitimer
S0IsuUgen nuu;cu;uuuxgcu Lupereiiungs;

. Getreideerzeugnisse, Hulsenfruchte, Ge-

miise ‘'und Friichte bei Erzeugnissen nach
Absatz 1 Nr. 2 Buchstabe e;

. die in Nummer 1 und 2 sowie in §3 Nr. 3

bezeichneten Stoffe bei kiichenmdBigen Zu-
bereitungen von Fleisch und Fleischerzeug-
nissen, die in Umhiillungen, ausgenommen
luftdicht verschlossene Behéltnisse, oder
lose in den Verkehr gebracht werden; je-
doch darf

a) kiichenmé&Bigen Zubereitungen, die unter
Verwendung - von aufgeschlossenem
MilcheiweiB hergestellt  werden, kein
Trockenblutplasma,

b) der Fleischgrundlage in Fleischsalaten
nur Starke oder aufgeschlossenes Milch-
eiweiB und nur in einer Menge von
hochstens 2 vom Hundert, bezogen auf
die verwendete Fleisch- und Fettmenge,

zugesetzt werden;

. Speisegelatine bei

a) Siilzen und Fleischerzeugnissen in Gelee
oder Aspik,

b) Fleischwaren in Dosen, wie Kochschin-
ken und Zunge zur Herstellung der
Aufgubfliissigkeit,

c) Fleischerzeugnissen zum Glasieren oder
Garnieren.

’



§5

Die in §4 Abs.1 Nr.2 und Abs.2 Nr.3 fiir die
Verwendung von aufgeschlossenem MilcheiweiB
zugelassenen Ausnahmen gelten nur, wenn dieses
ausschlieBlich aus pasteurisierter Milch durch Aui-
schluB mit Natriumverbindungen der Kohlensdure
oder Zitronensdure hergestellt worden ist. Das auf-
geschlossene MilcheiweiB darf hochstens 0.5 vom
Hundert Milchzucker, 0,5 vom Hundert Fett, 8 vom
Hundert Mineralsalze, 10 vom Hundert Wasser und
kein freies Alkali enthalten. Der pg-Wert darf 7,0
nicht iibersteigen. In der Trockenmasse miissen
mindestens 83 vom Hundert Eiwei}, berechnet nach
der Formel Stickstoff mal 6,37, enthalten sein.

§ 6

(1) Die nachstehend bezeichneten Stoffe diirfen
fir die nachstehend bezeichneten Zwecke gewerbs-
maBig nur in Packungen oder Behdltnissen abge-
geben werden:

1. Die in §1 Abs.1 Nr.5 aufgefiihrten frem-
den Stoffe zur Verwendung als Kutterhilfs-
mittel bei der Herstellung von Brithwurst,

2. die in §1 Abs.1 Nr.6 aufgefithrten frem-
den Stoffe zur Verhinderung der Gerinnung
des Blutes von Rindern und Schweinen,

3. das in § 5 bezeichnete aufgeschlossene
Milcheiweil zur Verwendung bei der Her-
stellung von Fleischerzeugnissen.

(2) Vermischungen der in § 1 Abs.1 Nr.2 aufge-
fiihrten fremden Stoffe mit Lebensmitteln, die zur
Verwendung bei der Herstellung oder Zubereitung
von Fleischerzeugnissen bestimmt sind, diirfen ge-
werbsmaBig nur in Packungen oder Behéltnissen
abgegeben werden, die so beschaffen sein missen,
dab der Inhalt gegen Feuchtigkeit geschiitzt ist.

(3) Auf den Packungen oder Behéltnissen miissen
an einer in die Augen fallenden Stelle in deutscher
Sprache und in deutlich sichtbarer, leicht lesbarer
Schrift angegeben sein:

1. der Name oder die Firma des Herstellers
oder desjenigen, der die fremden Stoffe
oder Vermischungen in den Verkehr bringt,
sowie der Ort der gewerblichen Haupt-
niederlassung des Herstellers; wenn dieser

. Ort auBerhalb des Geltungsbereichs dieser
Verordnung liegt, die fremden Stoffe oder

- Vermischungen jedoch im Geltungsbereich
dieser Verordnung hergestellt sind, auBer-
dem der Ort der Herstellung,

2. bei Erzeugnissen, die Salpeter in Ver-
mischung mit solchen Lebensmitteln ent-
halten, die zur Verwendung bei der Her-
stellung oder Zubereitung von Fleisch-
erzeugnissen bestimmt sind, in Verbindung
mit der Handelsbezeichnung der Hinweis
+Zum Roéten von Fleischerzeugnissen, die
ohne Nitritpdkelsalz hergestellt werden.
Inhalt .."..kg, Salpetergehalt ....%.",

* 3. bei Erzeugnissen, die zur Verwendung als
Kutterhilfsmittel bei der Herstellung von
Brithwurst bestimmt sind, in Verbindung

Fleisch-Verordnung 2125-~4-29
mit der Handelsbezeichnung der Hinweis
«Kutterhilfsmittel fiir die Verwendung bei
Brithwurst”,

4. bei Erzeugnissen, die zur Verhinderung der
Gerinnung des Blutes von Rindern und
Schweinen bestimmt sind, in Verbindung
mit der Handelsbezeichnung der Verwen-
dungszweck,

5. bei aufgeschlossenem MilcheiweiB, das zur
Verwendung bei der Herstellung der in § 4
Abs. 1 Nr.2 und Abs.2 Nr. 3 bezeichneten
Lebensmittel bestimmt ist, in Verbindung
mit der Handelsbezeichnung der Verwen-
dungszweck und der Hinweis , Aufgeschlos-
senes MilcheiweiB”.

§7*

§ 8

Es ist verboten, die in § 3 Nr.1 bis 5 bezeichne-
ten Stoffe und das in § 5 bezeichnete aufgeschlossene
MilcheiweiB fiir eine nach den Vorchriften der
§§ 3 und 4 unzuldssige Verwendung anzubieten,
feilzuhalten, zu verkaufen oder sonst in den Ver-
kehr zu bringen.

§9*

§ 10*

Soweit der Zusatz fremder Stoffe nach den nach-
stehend bezeichneten Rechtsvorschriften bei Fleisch

und Fleischerzeughissen zugelassen ist, bleiben
diese Vorschriften unberiihrt:
1. Verordnung . iiber die Zulassung {remder

Stoffe zum Schutz gegen mikrobiellen Verderb
von Lebensmitteln (Konservierungsstoff-Ver-
ordnung) vom 19. Dezember 1959 (Bundes-
gesetzbl. I S. 735},

2. Verordnung iber die Zulassung faérbender
fremder Stoffe (Farbstoff-Verordnung) vom
19. Dezember 1959 (Bundesgesetzbl. I S, 756),

3. Verordnung iiber. die’ Zulassung fremder
Stoffe als Zusatz zu didtetischen Lebensmitteln
(Diat-Fremdstoff-Verordnung} vom 19. Dezem-
ber 1959 (Bundesgesetzbl. I S. 744),

§11*

Die Vorschriften dieser Verordnung finden keine
Anwendung auf Hacdkfleisch, Schabefleisch.und &hn-
liche Zubereitungen im Sinne der Hackfleischverord-
nung vom 24. Juli 1936 (Reichsgesetzbl. I S. 570).

§ 12%*
(1) Wer vorsatzlich oder'fahrléissig

1. Fleisch oder Fleischerzeugnissen, die dazu
bestimmt sind, gewerbsmé&Big oder in einer
in § 4a Abs. 1 Satz 2 des Lebensmittel-
gesetzes bezeichneten Weise in den Ver-

§ 7: Anderungsvorschrift

§ 9: Aufhebungsvorschrift

§ 10: KonservierungsstoffV 2125-4-31; FarbstoffV 2125-4-37; Diat-
FremdstoffV 2125-4-33

§ 11: HackfleischV 2125-4-12

§ 12: LebensmittelG 2125-4
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kehr gebracht zu werden, fremde Stoife
tiber die in § 1 Abs.'1 Nr.2, 5 und 6 fest-
gesetzten Hochstmengen hinaus zusetzt,

2. Kunstddrme mit einem iiber die in § 1

AT -
Abs. 1 Nr. 8

hinausgehenden Gehalt an fremden Stoffen
gewerbsméBig oder in einer in § 4a Abs. 1
Satz 2 des Lebensmittelgesetzes bezeichne-
ten Weise in den Verkehr bringt oder

3. gegen das Verbot des § 8 verstoBt,

wird nach § 11 Abs. 1 Satz 2, Abs. 2 bis 5 des
Lebensmittelgesetzes bestraft.

factaonatotan HA3dhaotmonoan
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(2) Wer vorsétzlich oder fahrldssig

1. entgegen § 6 Abs.1 die dort bezeichneten
Stoffe nicht in Packungen oder Behdltnissen
abgibt,

2. entgegen § 6 Abs.2 die dort bezeichneten
Vermischungen nicht in den vorgeschriebe-
nen Packungen oder Behéiltnissen in den
Verkehr bringt oder

2125-4-30

3. auf den Padkungen oder Behdlinissen ent-
gegen § 6 Abs.3 nicht die erforderlichen
Angaben in der vorgeschrlebenen Weise
macht,

§ 13*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit Artikel 8 des
Gesetzes zur Anderung und Ergdnzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21. Dezember 1958 auch im Land
Berlin.

§ 14*
Diese Verordnung tritt mit Ausnahme des § 6

Abs. 3 am 23. Dezember 1959 in Kraft; § 6 Abs. 3
tritt am 1. Mai 1960 in Kraft.

§ 13: G v. 21.12. 1958 2125-4/1; GVBI. Berlin 1959 S. 1255
§ 14 Satz 2: Authebungsvorschrift

Verordnung -

iiber Tabak und Tabakerzeugnisse
(Tabakverordnung)

Vom 19, Dezember 1959

Bundesgesetzbl.I S. 730

Der Bundesminister des Innern verordnet auf
Grund des § 5 Nr.1, 3 und 5 des Lebensmittel-
gesetzes vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.1S.17),
zuletzt ge#dndert durch das Gesetz zur Anderung
und Ergdnzung des Lebensmittelgesetzes vom
21, Dezember 1958 (Bundesgesetzbl. I S.950), in Ver-
bindung mit Artikel 129 des Grundgesetzes und auf
Grund des Artikels 5 Abs. 1 des Gesetzes zur An-
derung und Frgdnzung des Lebensmittelgesetzes
gemeinsam mit dem Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten sowie auf Grund des
§5a Abs.1 Nr. 1, 2 und 6, Abs. 2 und 3 des Lebens-
mittelgesetzes im Einvernehmen mit den Bundes-
ministern fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
und flir Wirtschaft mit Zustimmung des Bundes-
rates: *

§1*

(1) Die in den Anlagen 1 und 2 aufgefiihrten
fremden Stoffe werden mit den sich aus § 3 und
diesen Anlagen ergebenden Beschrankungen als Zu-
satz bei der Herstellung von Tabak und Tabak-

" erzeugnissen zugelassen.

(2) Die in der Anlage 1 aufgeflihrten fremden
Stoffe miissen den dort festgesetzten Reinheits-
anforderungen entsprechen; Stoffe der Anlage 1, fir
die dort keine Reinheitsanforderungen festgesetzt
sind, und Stoffe der Anlage 2 miissen, soweit sie

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; G v. 21.12. 1958 2125-4/1; GG
100-1

§ 1: Deutsches Arzneibuch vgl. 2121-3
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im Deutschen Arzneibuch aufgefiihrt sind, den Rein-
heitsanforderungen des Deutschen Arzneibuches
entsprechen.

. § 2%

(1) Bei Kautabak, schwarzem Rolltabak und
Schnupftabak, die gewerbsmé&Big in den Verkehr
gebracht werden, muB der Gehalt an fremden Stof-
fen der in der Anlage 1 Nr.4 bezeichneten Art
durch die Angabe ,mit Konservierungsstoff” auf
den Packungen, Behd&ltnissen und Umbhiillungen
deutlich sichtbar und in leicht lesbarer Schrift kennt-
lich gemacht werden.

(2) Bei Tabakwaren, die gewerbsmd&fiig in den
Verkehr gebracht werden, muBl der Gehalt an frem-
den Stoffen der in der Anlage 2 Nr. 1 bis 3 bezeich-
neten Art auf den Packungen, Behéltnissen und Um-
hillungen deutlich sichtbar und in leicht lesbarer
Schrift kenntlich gemacht werden, und zwar bei
Zigarren durch die Angabe ,farbmattiert’ und bei
Kautabak, schwarzem Rolltabak und Schnupftabak

duviroh Al Aneaaha i+ Tarhaotnffi
aurcn aie n;udu.uc 21T £ATOST0I .

(3) Im tbrigen besteht abweichend von § 5a
Abs. 2 des Lebensmittelgesetzes bei Tabak und Ta-
bakerzeugnissen nicht die Verpflichtung, den Gehalt
an den in der Anlage1 und 2 Nr.4 aufgefiihrten
fremden Stoffen kenntlich zu machen.

(4) Dem gewerbsmé&Bigen Inverkehrbringen im

~Sinne dieser Verordnung steht es gleich, wenn
Tabak und Tabakerzeugnisse fiir Mitglieder von

§ 2 Abs, 3: LebensmittelG 2125-4



Genossenschaften oder &hnlichen Einrichtungen oder
in Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung ab-
gegeben werden.

§3

(1) Zur Herstellung von Zigarren werden fiir
Kunstumblétter und fiir Tabakfolien nur die in der
Anlage 1 Nr.1 Buchstabe a, Nr. 2, 3 und 4 und An-
lage 2 Nr. 1 aufgefiihrten fremden Stoffe zugelassen.

(2) Zur Herstellung von Einlagen fiir Zigarren,
_von Zigaretten und von Rauchtabak werden Tabak-
folien mit einem Gehalt an Tabak oder Tabakstaub
von mindestens 75 vom Hundert der Trockensub-
stanz. bis zu einer Hochstmenge von 20 vom Hun-
dert des Tabakanteils zugelassen. Bei Zigarren mit
Umblatt aus Tabakfolie vermindert sich die Hochst-
menge um das Gewicht des Umblattes.

(3) Bei Zigarren, die unter Verwendung von
Kunstumblatt oder als Ersatz fir natiirliche Um-
bldtter dienender Tabakfolie hergestellt sind und
gewerbsmdBig in den Verkehr gebracht werden,
muB die Verwendung von Kunstumblatt oder Ta-
bakfolie auf den Packungen durch die Angabe ,mit
Kunstumblatt* deutlich sichtbar und in leicht les-
barer Schrift kenntlich gemacht werden. Bei Verwen-
dung von Kunstumblatt mit einem Gewichtsanteil
iiber 50 vom Hundert an Tabakstaub kann an die
Stelle der Angabe ,mit Kunstumblatt” die Angabe
»mit tabakhaltigem Kunstumblatt” treten.

(4) Von der Kenntlichmachung kann bei Verwen-
dung von Tabakfolie mit einem Gehalt an Tabak
oder Tabakstaub von mindestens 75 vom Hundert
der Trockensubstanz abgesehen werden.

§4

Zum Schutze der Gesundheit ist es insbesondere
verboten, bei der Herstellung von Tabak und Ta-
bakerzeugnissen die in der Anlage 3 aufgefiihrien
Stoffe, Pilanzen oder Pflanzenteile oder deren Zu-
bereitungen zu verwenden.

§5
Als nachgemacht oder verfdlscht sind insbeson-
dere anzusehen und auch bei Kenntlichmachung
vom Verkehr ausgeschlossen:
1. Tabak und Tabakerzeugnisse, die chemisch ge-
bleicht sind;
2. gefédrbter Zigarettentabak und
3. geférbter Rauchtabak, ausgenommen schwarzer
Rolltabak. .
§ 6
Als irrefithrende Bezeichnung oder Angabe ist es
insbesondere anzusehen, wenn mit Tabakstaub
trocken oder feucht gepuderte Zigarren mit der
Bezeichnung ,naturfarben” oder &hnlichen Bezeich-
nungen oder Angaben versehen werden, die auf
natiirliche Beschaffenheit des Deckblattes hinweisen.

§7*

Fir Zigaretten, bei deren Herstellung als fremde
Stoffe ausschlieBlich in Anlage 1 Nr.2 Buchstabe a,

§ 7: LebensmittelG 21254

Folge 20
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Nr.5, 6 und 7 und in Anlage 2 Nr. 4 aufgefiihrte
Stoffe nach MaBgabe der dort angegebenen Be-
schrankungen verwendet worden sind, diirfen ab-
weichend von § 4e Nr.3 des Lebensmittelgesetzes
Bezeichnungen, Aufmachungen oder Angaben ver-
wendet werden, die darauf hinweisen, daBl die Zi-
garetten rein, natiirlich, naturrein oder naturbelas-

sen sind. Das gleiche gilt fiir Tabak, bei dessen Her-
stellung als Feuchthaltemittel ausschlieBlich hdch-
stens 3 vom Hundert Glyzerin oder 2 vom Hundert
Butylenglykol oder 2 vom Hundert Didthylenglykol

zZugesetzt ist.
§8*

§9*

§ 10*
Wer vorsétzlich oder fahrldssig

1. Tabak oder Tabakerzeugnissen, die dazu be-
stimmt sind, gewerbsmédBfig oder in einer in
§ 2 Abs. 4 bezeichneten Weise in den Verkehr
gebracht zu werden, fremde Stoffe iiber die
in der Anlage 1 festgesetzten Hochstmengen
hinaus oder unter Versto8 gegen die in § 1
Abs. 2 festgesetzten Reinheitsanforderungen .
zusetzt oder
2. entgegen § 2 Abs. 1 oder 2 oder § 3 Abs. 3 Ta-
bakerzeugnisse, die er gewerbsméBig oder in
einer in § 2 Abs. 4 bezeichneten Weise in den
Verkehr bringt, nicht oder nicht in der vor-
geschriebenen Weise kenntlich macht oder
3. entgegen § 4 die in der Anlage 3 aufgefiihrten
Stoffe, Pflanzen oder Pflanzenteile oder deren
Zubereitungen bei der Herstellung von Tabak
und Tabakerzeugnissen verwendet,
wird nach § 11 Abs.1 Satz 2, Abs.2 bis 5 des Le-
bensmittelgesetzes bestraft.

§11%*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-

- gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit Artikel 8 des

Gesetzes zur Anderung und Ergénzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundes-
gesetzbl. I S. 950) auch im Land Berlin.

§ 12

Diese Verordnung tritt am 23. Dezember 1959 in
Kraft. Eine Verpflichtung zur Kenntlichmachung
nach § 2 Abs.1 und 2 und § 3 Abs. 3 besteht nicht
fiir Zigarren, die mit Kunstumblatt oder mit tabak-
haltigem Kunstumblatt versehen sind und die vom
Herstellerbetrieb bis zum 31. August 1960 aus-
geliefert werden, sowie fiir alle Tabakerzeugnisse,
die bis zum 23. Dezember 1960 in den Verkehr ge-
bracht werden; dies gilt nicht fiir die Kenntlich-
machung des Gehalts an fremden Stoffen bei Zigar-

ren nach § 2 Abs. 2.

§ 8: Anderungsvorschrift

§ 9: Aufhebungsvorschrift

§ 10: LebensmittelG 2125-4

§ 11: G v. 21, 12. 1958 2125-4/1; GVBI. Berlin 1959 S. 1257
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Anlage 1 *
(zu §§ 1,3 und 7)

Zugelassen als
1. Feuchthaltemittel:

2.

a) flir Rauchtabak, Zigarren und Zigaretten

Glycerin '

1,3-Butylenglykol (Reinheitsanforderungen: Siede-
intervall 207°—209° Celsius,
n=® = 1,440 * 0,0005, Bromzahl
nach Klein max. 0,1, Anteile an
reduzierenden Stoffen wie bei
Glyzerin nach den Vorschriften
des Deutschen Arzneibuches)

(Reinheitsanforderungen: Siede-
intervall 245°—247° Celsius,
n? =1,447+0,0005, Anteile an
reduzierenden Stoffen wie bei
Glyzerin nach den Vorschriften
des Deutschen Arzneibuches)

1,2-Propvlenglykol (Reinheitsanforderungen: Siede-
intervall 186°—189° Celsius,
n 2[? = 1,433+ 0,0005, Anteile an
reduzierenden Stoffen wie bei
Glyzerin nach den Vorschriften

des Deutschen Arzneibuches)
Ortho-Phosphorséure

Alpha-Glyzerin-Phosphorsdure und deren Na-
trium-, Kalium- und Magnesiumverbindungen

bis zu einer Hochstmenge von 5§ vom Hundert der
Trockenmasse des Erzeugnisses, bei einem Zusatz
von Glyzerin zu Rauchtabak bis zu einer Hochst-
menge von 8 vom Hundert der Trockenmasse des
Erzeugnisses;

fiir Schnupftabak

flissiges Paraffin bis zu einer Héchstmenge von
25 vom Hundert der Trockenmasse des Erzeugnis-
ses; dieses Paraffin muB in dem MabBe frei von
fluoreszierenden Stoffen sein, daB bei Betrachtung
unter der Ultraviolett-Analysen-Quarzlampe keine
Fluoreszenz beobachtet wird; im iibrigen muB es
den Reinheitsanforderungen des Deutschen ‘Arznei-
buches geniigen;

Glyzerin bis zu 10 vom Hundert der Trockenmasse
des Erzeugnisses;

fiir Kautabak

Glyzerin bis zu 10 vom Hundert der Trockenmasse
des Erzeugnisses;

Didthylenglykol

b

—

C

~—

Klebe-, Haft- und Verdickungsmittel:

a) flir Zigarren, Strangtabak einschlieBlich schwarzen
Rolltabaks sowie als Naht- und Mundstiicksleim
fiir Zigaretten

Schellack, arsenfrei

Zellulose

Collodium

Zelluloseazetat

Athylzellulose

Methylzellulose

Karboxymethylzellulose und ihre Natrium-, Ka-
lium-, Kalzium- und Magnesiumverbindungen

Anlage 1: Deutsches Arzneibuch vgl. 2121-3
Anlage 1 N1, 1 Buchst. a u. Nr. 4 Einleitungssatz: I. d. F. d. V v. 22. 12. 1960
11073
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. Konservierungsstoffe,

Gummi arabicum, Agar-Agar, Alginsdure und ihre
Natrium- und Kalziumverbindungen, Traganth,
Johannisbrotkernmehl;

b) fir Tabakfolie
Glyoxal bis zu einer Hochstmenge von 2 vom Hun-
dert der Trockenmasse des Erzeugnisses;

c) fiir Kautabak
Gummi arabicum bis zu einer Hdchstmenge von

25 vom Hundert der Trockenmasse des Erzeug-
nisses;

. WeiBBbrand- und Flottbrandmittel:

Aluminiumhydroxyd

Aluminiumsulfat

Aluminiumoxyd

Kieselsdure

Talkum

Titandioxyd

die Kalium-, Natrium-, Kalzium- und Magnesiumver-
bindungen der Kohlensdure, Essigsdure, Apfelsdure,
Zitronensdure, Weinsdure, Milchsdure und Salpeter-

- sdure; :

jedoch nicht fir
Zigarren und nicht fir Zigaretten, mit
Ausnahme von Zigarettennahtleim:

a) Sorbinsdure und ihre Natrium-, Kalium- und Kal-
ziumverbindungen bis zu 2 Gramm in einem Kilo-
gramm des Erzeugnisses, bezogen auf die Trocken-
masse;

b) Benzoesdure und ihre Natriumverbindung bis zu
5 Gramm in einem Kilogramm des Erzeugnisses,

berechnet als Benzoesdure, bezogen auf die
Trockenmasse;
c) para-Hydroxybenzoeséure- Athylester, para-Hy-

droxybenzoeséure-Propylester und deren Natrium-
verbindungen bis zu 5 Gramm in einem Kilogramm
des Erzeugnisses, berechnet als Benzoesdure, be-
zogen auf die Trockenmasse;

werden diese Konservierungsstoffe im Gemisch unter-
einander verwendet, so vermindert sich die fiir jeden °
Stoff angegebene Ho6chstmenge um so viel Vom-
hundertteile, wie von den Hoéchstmengen der anderen
Stoffe zusammen im Gemisch enthalten sind;

. Stoffe fiir Filter von Filtefzigaretten und

Filterzigarren:

Zellulose

Zelluloseazetat

Glyzerintriazetat als Bindemittel fiir Zelluloseazetat
Titandioxyd bis zu 2 vom Hundert des Filtergewichtes
Polyédthylen

Polyvinylazetat und Polyvinylalkohol in Form wiB-
riger Emulsion als Leim zum Kleben der Filterumhiil-
lungspapiere oder zum Ansetzen der Filter an die
Zigaretten;

. Stoffe fiir Filterumhiillungen und Mund-

stiicke:
Papier, Pappe, Naturkork oder Naturstroh;

. Stoffe fiir Zigarettenpapier:

Gereinigter Zellstoff, der auch die in Nummer 2 Buch-
stabea und Nummer 3 bezeichneten fremden Stoffe



enthalten und mit einem fremde Stoffe enthaltenden
Aufdruck, auch mit Goldbronze, versehen sein kann;

8. Soﬁstige Zusitze:
a) fiir Kautabak
Ammoniumchlorid

Kalialaun
Kalziumchlorid

Zugelassen als Farbstoffe fiir

1. Zigarettenpapier, Deckblatt und kiinst-
liches Umblatt von Zigarren:
Huminsdure und deren Alkalisalze
Kreuzbeerenextrakt, hergestellt aus Kreuzbeeren
durch Extraktion mit Wasser
Blauholzextrakt (Haematein), hergestellt aus Blauholz
durch Extraktion mit Wasser
1-Aminobenzol-4-sulfosdure — 1-Aminonaphthalin-
7-sulfosdure —
1-Acetylamino-8-naphthol-4,6-disulfosdure (Natrium-
salz) v
1-Aminonaphthalin-4-sulfosdure —> 2-Oxynaphthalin-
6,8-disulfosdure (Natriumsalz)
1-Aminonaphthalin-4-sulfosdure — 2-Oxynaphthalin-
6-sulfosdure (Natriumsalz)
1-Aminobenzol-4-sulfosdure — 2-Oxynaphthalin-
6-sulfosdure (Natriumsalz) ’
1-Aminobenzol-3-sulfosdure — 2-Oxynaphthalin-
6-sulfosdure (Natriumsalz)
Indigodisulfosdure (Natriumsalz)
1-Aminonaphthalin-4-sulfosdure —> 2-Oxynaphthalin-
3,6-disulfosdure (Natriumsalz)
1-Aminobenzol-4-sulfosdure — 1-(4'Sulfophenyl}-
§-pyrazolon-3-carbonsdure (Natriumsalz)

Agarizinsdure (Agarizin, Acidum agaricinicum)
Birkenteerdl (Oleum Betulae empyreumaticum)
BittersiiBstengel (Stipites Dulcamarae)

EngelsiiBwurzelstock (Rhizoma Polypodii, Rhizoma Filicis
dulcis)

Poleyminze (Herba Pulegii)

Tabakverordnung 2125-4-30

b) fiir Schnupftabak
Ammoniumcarbamat (Hirschhornsalz)
Ammoniumchlorid
Ammoniumhydroxyd
Kalziumchlorid
Kalziumhydroxyd
Kaliumkarbonat
Natriumkarbonat.

Anlage 2
(zu$§§1,3und?

2. Kautabak und schwarzer Rolltabak:

Eisen (11I}-Sulfat
Tannin

. Schnupftabak:

Eisen(111)-Sulfat

Tannin

Eisenoxyd, rot

Carbo medicinalis
Indigodisulfosdure (Natriumsalz]

1-Aminobenzol-4-sulfosdure —> 1-(4'Sulfophenyl)-
S-pyrazolon-3-carbonsdure (Natriumsalz)

. Filterumhiillungen und Mundstiicke aus

Papier fir Zigaretten:

Blattgold

Goldbronze (Kupfer-Zink-Legierung mit einem Héchst-
gehalt an Zink von 15 Hundeftteilen der Gold-
bronze)

Kalziumkarbonat

Kalziumsulfat

Titandioxyd ]

Eisenoxyde und -hydroxyde (Hydrate), gelb, rot, braun,
schwarz.

Anlage 3
(zu § 4)

Quassiaholz (Bitterholz, Fliegenholz, Lignum Quassiae)
Quillaiarinde (Cortex Quillaiae, Seifenrinde)
Rainfarnkraut (Herba Tanaceti, Wurmkraut)
Rautenkraut (Herba Rutae) '
Sassafrasholz (Lignum Sassafras)
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2125-4-31

Verordnung

iiber die Zulassung fremder Stofie zum Schutz
gegen mikrobiellen Verderb von Lebensmitteln
(Konserv1erungsst0ﬁ -Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. I S. 735

Der Bundesminister des Innern verordnet auf
Grund des §5 Nr.1, 4, 5 und 6 des Lebensmittel-
gesetzes vom 17 Januar 1936 (Reichsgesetzbl. I
S.17), zuletzt gedndert durch das Gesetz zur Ande-
rung und Ergénzung des Lebensmittelgesetzes vom
21.Dezember 1958 (Bundesgesetzbl.I S.950), in Ver-
bindung mit Artikel 129 des Grundgesetzes und auf
Grund des Artikels 5 Abs.1 des Gesetzes zur Ande-
rung und Ergénzung des Lebensmittelgesetzes ge-
meinsam mit dem Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten sowie auf Grund des
§5a Abs.1 Nr.1 und 2, Abs.2 und 3 des Lebens-
mittelgesetzes im Einvernehmen mit den Bundes-
ministern fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten

und fiir Wirtschaft mit Zustimmung des Bundes-

rates: *

§1

(1) Nach MaBgabe dieser Verordnung werden die
folgenden fremden Stoffe unvermischt oder in Ver-
mischung untereinander zum Schutz gegen den
mikrobiellen Verderb von Lebensmitteln zugelassen:

} . Kenn-
Stoffe Bezeichnung Nr.
Sorbinsdure und ihre Na- ,Sorbin- Nr. 1
trium-, Kalium- und Kalzium- s&ure”
verbindungen
Benzoesdure und ihre Na- ,Benzoe- Nr. 2
triumverbindung sdure”
para-Hydroxybenzoesdure- .PHB-Ester” Nr.3
Athylester, para-Hydroxy- ’
benzoesdure-Propylester und
deren Natrlumverblndungen
Amelsensaure und ihre Na- LAmeisen- Nr. 4
trium-, Kalium- und Kalzium- sdure”

verbindungen

(2) Die in Absatz 1 aufgefiihrten fremden Stoffe
werden auch in Vermischung mit den in der An-
lage 1 aufgefiihrten fremden Stoffen zugelassen. Die
in der Anlage 1 angegebenen Héchstmengen dirfen
in einer Vermischung nicht iiberschritten werden.

§ 2

Die in § 1 Abs. 1 aufgefiihrten fremden Stoffe und
die in § 1 Abs.2 bezeichneten Vermischungen sind
- nur zugelassen als Zusatz

1. zu den in der Anlage 2 aufgefiihrten Lebens-
mitteln und

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; G v. 21.12. 1958 2125-4/1; GG
160-1
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2. zu Lebensmitteln, soweit sie zur Herstellung
oder Zubereitung der in der Anlage 2 auf-
gefiihrten Lebensmittel bestimmt sind.

§3

(1) Der Gehalt an den in § 1 Abs. 1 aufgefiihrten
fremden Stoffen in Lebensmitteln der Anlage 2 darf
die dort angegebenen I—Iochstmengen nicht tber-
steigen.

(2) Werden die in § 1 Abs. 1 aufgefﬁhrten fremden

Stoffe in Vermischung untereinander verwendet, so .

vermindert sich die fiir jeden Stoff bei dem jeweili-
gen Lebensmittel angegebene Héchstmenge um so

‘viel Vomhundertteile, wie von den Héchstmengen

der anderen fremden Stoffe zusammen im Gemisch
enthalten sind.

(3) Bei der Berechnung der zuldssigen Héchst-
menge einer Vermischung nach Absatz 2 wird der
Zusatz von Ameisensdure und deren Verbindungen
nicht beriicksichtigt, soweit sie nach Mafligabe der
Anlage 2 zusatzlich verwendet werden diirfen.

§ 4

In der Anlage 2 aufgefithrte Lebensmittel, denen
unter Beachtung der Vorschriften der §§ 1 bis 3
fremde Stoffe zugesetzt worden sind, diirfen zur
Herstellung oder Zubereitung anderer Lebensmittel
verwendet werden.

§ 5%
(1) Wer Lebensmittel, denen
" 1.in §1 Abs.1 aufgefiithrte fremde Stoffe,
2. Vermischungen nach § 1 Abs. 2 oder

3. Lebensmittel nach § 2 Nr. 2 mit einem Ge-
halt an den in § 1 aufgefiihrten fremden
Stoffen

zugesetzt sind, gewerbsméaBig in den Verkehr bringt,
hat den Gehalt an den fremden Stoffen durch die
Angabe ,mit Konservierungsstoff® unter Hinzu-
figung der in §1 Abs.1 angefiihrten Bezeichnung
kenntlich zu machen, soweit in Absatz 4 und § 6
Abs. 3 und 4 nichts anderes bestimmt ist.

N Nem  agev rha

(2) Dem gewerbsmiBigen Inverkehrbringen

188igen  Inverkehrbringen im
Sinne dieser Verordnung steht es gleich, wenn
Lebensmittel fiir Mitglieder von Genossenschaften
oder dhnlichen Einrichtungen oder in Einrichtungen
zur Gemeinschaftsverpflequng abgegeben werden.

(3) In Verbindung mit der Kenntlichmachung nach
Absatz 1 dirfen die Angaben ,handelsiiblich”,
«leicht”, ,unschddlich” oder &hnliche Angaben nicht
gebraucht werden.

§ 5 Abs. 4: LebensmittelG 2125-4



(4) Abweichend von § 5a Abs.2 des Lebensmittel-
gesetzes besteht nicht die Verpflichtung, den Gehalt
an den nach § 1 zugelassenen fremden Stoffen kennt-
lich zu machen, wenn in einem Kilogramm des
Lebensmittels der Anteil an zu seiner Herstellung
oder Zubereitung verwendeten Lebensmitteln (§ 2
Nr. 1), die solche Stoffe enthalten, nicht mehr als
20 Gramm, bei Zusatz von konservierten fliissigen
Eiprodukten nicht mehr als 2 Gramm betrdgt. Blei-
ben Teile von Lebensmitteln, die fremde Stoffe ent-
halten, im gesamten Lebensmittel als besondere
Bestandteile erkennbar, so kann sich die Kenntlich-
machung auf diese Teile beschrédnken.

§ 6

(1) Die Kenntlichmachung ist deutlich sichtbar
und in leicht lesbarer Schrift vorzunehmen

1. bei Lebensmitteln, die in Packungen, Be-

~ hé&ltnissen oder Umhiillungen mit Inhalts-
angabe in den Verkehr gebracht werden,
auf den Packungen, Behdltnissen oder Um-
hiillungen in Verbindung mit der Angabe
der Art des Inhalts;

2. bei Lebensmitteln, die in Packungen, Be-
héltnissen oder Umhillungen ohne Inhalts-
angabe oder lose in den Verkehr gebracht
werden, auf den Packungen, Behéltnissen,
Umbhiillungen, auf den Preisschildern oder
auf besonderen Schildern, die auf oder
neben der Ware fiir den Verbraucher deut-
lich sichtbar anzubringen oder aufzustellen
sind;

3. bei der Abgabe von Speisen oder Getrén-
ken zum Verzehr in Gaststdtten oder Ein-
richtungen zur Gemeinschaftsverpflegung,
vorbehaltlich der Bestimmungen des Ab-
satzes 3, auf den Speisenkarten oder, so-
weit Speisenkarten nicht ausgelegt sind,
auf den Preisverzeichnissen.

(2) Werden Getrdnke in Flaschen ohne Klebe-
etiketten in den Verkehr gebracht, so geniigt die
Kenntlichmachung auf einer Halsschleife oder einem
Ringetikett.

(3) In den Féllen des Absatzes 1 Nr.3 darf an
Stelle der Bezeichnung die in § 1 Abs. 1 aufgefiihrte
Kenn-Nummer verwendet werden. Die Bezeichnung
muf in diesen Féllen aus der Speisenkarte oder
einem Aushang nach dem Muster der Anlage 3 er-
sichtlich sein. Der Aushang ist in dem Verkaufs-
oder Speiseraum deutlich sichtbar und leicht zu-
ganglich anzubringen.

(4) Werden Speisen oder Getrdanke in anderen als
den in Absatz 1 Nr.3 bezeichneten Féllen gewerbs-
maBig abgegeben, so geniigt zur Kenntlichmachung
ein Aushang oder eine schriftliche Erklarung gegen-
uber dem Verbraucher. Das gleiche gilt fiir Einrich-
tungen zur Gemeinschaftsverpflegung, bei denen
Speisenkarten und Preisverzeichnisse nicht aus-
liegen. Gegeniiber Verbrauchern, die in eine An-
stalt aufgenommen sind, in der die Verpflegung
arztlicher Uberwachung unterliegt, geniigt die
Kenntlichmachung in einer dem verantwortlichen
Arzt jederzeit zur Einsichtnahme zugénglichen Auf-
zeichnung.

Konservierungsstoff-Verordnung - 2125-4-31

§ 7

(1) Die in § 1 Abs. 1 aufgefithrten fremden Stoffe,
Vermischungen nach § 1 Abs.2 sowie Lebensmittel
nach § 2 Nr.2 mit einem Gehalt an den in § 1 Abs.1
aufgefihrten fremden Stoffen diirfen, sofern sie zum
Schutz gegen den mikrobiellen Verderb von Lebens-
mitteln bestimmt sind, gewerbsmdBig nur in Packun-
gen oder Behéltnissen abgegeben werden.

(2) Auf den Packungen oder Behdltnissen miissen
an einer in die Augen fallenden Stelle in deutscher
Sprache und in deutlich sichtbarer, leicht lesbarer
Schrift angegeben sein:

1. Der Konservierungsstoff mit der vollstén-
digen chemischen Bezeichnung nach § 1
Abs. 1, bei Vermischungen nach §1 Abs.2
sowie bei Lebensmitteln nach § 2 Nr.2
auBerdem die darin enthaltene Menge der
einzelnen Konservierungsstoffe;

2. der Verwendungszweck unter Angabe der-
jenigen Lebensmittel der Anlage 2, zu deren
Konservierung die fremden Stoffe bestimmt
sind, unter Gebrauch der Worte: ,Nach
MafBigabe der Konservierungsstoff-Verord-
nung zugelassen zum Konservieren von..."
und

3. der Name oder die Firma des Herstellers
oder desjenigen, der die fremden Stoffe
oder die Vermischungen in den Verkehr
bringt, sowie der Ort der gewerblichen
Hauptniederlassung des Herstellers; wenn

dieser Ort nicht im Geltungsbereich dieser
Verordnung liegt, die fremden Stoffe oder
die Vermischungen jedoch im Geltungs-
bereich dieser Verordnung hergestellt sind,

auBerdem der Ort der Herstellung.

§8

(1) Hexamethylentetramin wird zum Schutz gegen
den mikrobiellen Verderb von Lebensmitteln nur im
Gemisch mit einem oder mehreren der in der An-
lage 4 aufgefithrten fremden Stoffe als Zusatz zu-
gelassen

1. zu den in der Anlage 4 aufgeflihrten
Lebensmitteln und

2. zu Lebensmitteln, die zur Herstellung oder
Zubereitung der in der Anlage 4 aufgefiithr-
ten Lebensmittel bestimmt sind.

(2) Wird Hexamethylentetramin im Gemisch mit
einem der in der Anlage 4 aufgefiihrten fremden
Stoffe zugesetzt, so diirfen die in der Anlage 4 an-
gegebenen Héchstmengen nicht tberschritien wer-
den. Wird Hexamethylentetramin im Gemisch mit
mehreren der in der Anlage 4 angegebenen Stoffe
zugesetzt, so findet § 3 Abs.2 und 3 mit der MaB-
gabe Anwendung, dal Hexamethylentetramin bei
der Berechnung der Hochstmenge des Gemisches
auBer Anrechnung bleibt.

(3) Im wbrigen finden auf den Zusatz, die Kennt-
lichmachung und die Abgabe von Hexamethylen-
tetramin die Vorschriften des § 1 Abs.2, des § 3
Abs. 3, der §§ 4, 5, 6 Abs.1 und 4 und § 7 mit der
MaBgabe entsprechend Anwendung, dafi. der Gehalt
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an diesem Stoff durch die Angabe ,mit Konservie-
rungsstoff Hexamethylentetramin® kenntlich zu
machen ist; dabei tritt an die Stelle der Verweisung
auf die Anlage 2 die Verweisung auf die Anlage 4.

§9*
§ 10*

§11*

(1) Wer vorsatzlich oder fahrldssig Lebensmitteln,
die dazu bestimmt sind, gewerbsmé&Big oder in einer
in §5 Abs. 2 bezeichneten Weise in den Verkehr
gebracht zu werden, fremde Stoffe iliber die in
§8 1, 3 oder 8 festgesetzten Hochstmengen hinaus
zusetzt, wird nach §11 Abs.1 Satz 2, Abs.2 bis 5
des Lebensmittelgesetzes bestraft. Ebenso wird be-
straft, wer vorsétzlich oder fahrldssig entgegen
§§8 5, 6 oder 8 Abs. 3 Lebensmittel, die er gewerbs-
maBig oder in einer in § 5 Abs. 2 bezeichneten Weise
in den Verkehr bringt, nicht oder nicht in der vor-
geschriebenen Weise kenntlich macht.

(2) Wer vorsiatzlich oder fahrldssig entgegen § 7
Abs.1 oder § 8 Abs.3 fremde Stoffe und Ver-
§ 9: Aufhebungsvorschrift

§ 10: Anderungsvorschrift
§ 11: LebensmittelG 2125-4

Anlage 1
(zu § 1 Abs. 2)

mischungen, die zur Verwendung bei den in den
Anlagen 2 oder 4 aufgefiihrten Lebensmitteln be-
stimmt sind, nicht in Packungen oder Behidlinissen
abgibt oder wer auf diesen Packungen oder Behilt-
nissen entgegen § 7 Abs.2 oder § 8 Abs.3 nicht
die erforderlichen Angaben in der vorgeschriebe-
nen Weise macht, wird nach § 12 des Lebensmittel-
gesetzes bestraft.

§ 12*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-
blattI S.1) in Verbindung mit Artikel 8 des Gesetzes
zur Anderung und Ergdnzung des Lebensmittel-
gesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundesgesetzbl. I
S.950) auch im Land Berlin.

§ 13

(1) Diese Verordnung tritt mit Ausnahme des § 7
Abs.2 am 23.Dezember 1959 in Kraft; § 7 Abs.2 tritt
am 1. Mai 1960 in Kraft. Eine Verpflichtung zur
Kenntlichmachung des Gehalts an den nach dieser
Verordnung zugelassenen fremden Stoffen besteht
nicht bei Lebensmitteln, die bis zum 23. Dezember

1960 in den Verkehr gebracht werden.
(2) §8 tritt am 31. Dezember 1961 auBer Kraft.

§ 12: G v. 21.12. 1958 2125-4/1; GVBI. Berlin 1959 S. 1260

In einem Kilogramm der Vermischung diirfen héchstens enthalten sein:
150 Gramm Natriumsulfat oder 350 Gramm Glycerin,

sowie auBerdem

20 Gramm Natriumkarbonat oder Kaliumkarbonat

oder

20 Gramm Orthophosphat oder Pyrophosphat des Natriums oder Kaliums
oder, wenn kein Natriumsulfat in der Vermischung enthalten ist.

20 Gramm Kalziumchlorid.

Anlage 2
(zu § 2)

Lebensmittel

Hochstmengen an Konservierungsstoffen
(in Gramm)

Kenn-Nummer 1 2 3 4

1. Fischmarihadenv, Bratfischwarexi, Kochfischwaren,

Muschelerzeugnisse einschlieBlich ihrer Aufgiisse und

' TUNKEN « oottt et ittt e e e 2,0 1,5 1,0 —
2. Fischpasten mit weniger als 10 vom Hundert Kochsalz 2,0 — 1,2 —
3. Salzheringserzeugnisse, Salzfische in O1 ............ ' 2,0 2.5 1,2 —
4, Fischwaren aus Rogen .........ovvvvrvrvnrennnnnn.. 2,0 25 0.8 —
5. Anchosen einschlieBlich ihrer Aufgiisse und Tunken 2,5 4,0 2,0 —
6. Krebszubereitungen, nicht sterilisiert, mit‘Ausnahme - '

von Pulver fiir Krebssuppen ................... ..., 2,5 4,0 1,5 —
7. Garnelen-(Krabben-}erzeugnisse, nicht sterilisiert ... 2,5 4,0 2,0 —
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Lebensmittel .

Héchstmengen an Konservierungsstoffen

(in Gramm)
Kenn-Nummer 1 2 3 4

8. Fliissigei (Eiauslauf), fliissiges Eigelb .............. 10,0 10,0 - —
9. Mayonnaise s.eveeriiiiii it iiiii ey 2,5 2,5 1,2 -
10. Fleischsalat, Aspik, Gemiisesalat 1,5 1,5 0,6 —_
11. EBbare gelatinehaltige Uberzugsmassen fiir Fleisch- -

erzeugnisse .....eeeeene et recans e eeeee e 2,0 2,0 1,2 —
12. Margarine mit einem Wassergehalt von mehr als

15 vom Hundert .....cciiriiiiniiiiiiinnennenn s 1,2 — — —
13. Obstpiilpen, Obstmark und Friichte zur Weiterver-

arbeitung in der Siilwaren- und Getrankewirtschaft 1,0 — — 4,0
14, Obstmuttersdfte, auch konzentriert bis zum spezi-

fischen Gewicht von 1,33, jedoch nicht Obstdicksifte - 1,0 1,0 — 4,0
15. Ansdtze und Grundstoffe fir Fruchtsaftgetrdanke,

Limonaden, Brausen, kiinstliche HeiB- und Kalt-

getr8nKe ...cuiiiiiiiiin it i 1,0 1,0 — 4,0
16. Gekochtes Obst einschlieBlich Rhabafber und Kiirbis

in nicht luftdicht verschlossenen Behéltnissen ...... 1,2 1,5 — —
17. Sauerkonserven aller Art (Gurkenkonserven und Ge-

mise in Essig sowie milchsauer vergorene Gurken),

ausgenommen Sauerkraut ................ ... .. 1,5 2,0 — —
18. Zwiebeln und geriebener Meerrettich .............. 2,0 2,5 1,5 4,0
19. Geriebene Schale von Zitrusfriichten ............. . 1,2 1,5 — —
20. Gewfirz- und Salatsofen .......c.cvovriviinnnnnnnn. . 2,5 2,5 15 —
21, Marzipan und marzipandhnliche Erzeugnisse aus

anderen Olsamen als Mandeln; Makronen und

Makronenersatzmassen; mit Zusdtzen von Mildh,

Frucht- und anderen Stoffen versehene wasser- oder

fetthaltige Massen fiir Zucker-, Schokoladen- und :

Dauerbackwaren und fiir Backwaren anderer Art .... 1,5 1,5 1,5 —
22. Labpraparate «.......eeeieriiiiiniiiiaiianiiaea.nt 12,0 12,0 10,0 —
23, Trennemulsionen ......... e a s e 1,5 1,5 1,0 —
24. Wasserhaltige Aromen mit einem Alkoholgehalt ]

unter 12vom Hundert ........c.coivveiiiiiiin 1,0 1,5 1,5 —
25. Speisesenf .......... e et et e 1,0 1,5 - 1,5 —
26. Marmeladen, Konfitiiren, Obstgelee und &hnliche Er-

zeugnisse, jedoch nur zur Oberflachenbehandlung der

abgefiillten Erzeugnisse ...............ccoiivviunn. 0.1 0,1 — 0,1
27. Back- und Zwieback-Creme, jedoch nur zur Ober- »

flichenbehandlung ...............oiiii e, 0,1 0,1 0,1 —

Den in Nummer 1, 2,3, 6, 7, 9, 10, 19, 20, 24 und 25 aufgefiihrten Lebensmitteln diirfen zusé&tzlich 0,3 Gramm
Ameisensdure oder deren Natrium-, Kalium- und Kalziumverbindungen, den in Nummer 4, 5 und 17 auf-
gefilhrten Lebensmitteln 1 Gramm Ameisensdure oder deren Natrium-, Kalium- und Kalziumverbindungen

zugesetzt werden.

Die angegebenen Hochstmengen an den in § 1 Abs.1 aufgefithrten fremden Stoffen gelten fiir ein Kilo-
gramm der in Nummer 1 bis 25 bezeichneten Lebensmittel; die angegebenen H&chstmengen fiir die in
Nummer 26 und 27 bezeichneten Lebensmittel gelten fiir ein Quadratdezimeter der mit diesen Stoffen be-
handelten Oberfliche dieser Lebensmittel. Die Hochstmenge ist berechnet fiir die Stoffe der

Kenn-Nummer 1 als Sorbinsdure,
Kenn-Nummer 2 als Benzoesdure,

Kenn-Nummer 3 als para-Hydroxybenzoesdure-Athylester,

Kenn-Nummer 4 als Ameisensdure.

Fehlt eine Mengenangabe fir einen dieser Stoffe, so ist er nicht zugelassen.
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Anlage 3
(zu § 6 Abs. 3)

Aushang oder Vermerk auf der Speisenkarte

Zugelassene Stoffe nach § 1 Abs.1
der Konservierungsstoff-Verordnung vom 19. Dezember 1959

Kenn-Nummer Bezeichnung
Nr. 1 «Sorbinsdure”
Nr. 2 Benzoesdure”
Nr. 3 ~PHB-Ester”
Nr. 4 Ameisensdure”

-Anlage 4
(zu § 8)

Zliléssige Hochstmengen an den in § 1 Abs. 1 aufgefiihrten Stoffen auf ein Kilogramm des Lebensmittels
bei Verwendung von Hexamethylentetramin

Konservierungsstoffe (in Gramm)
Lebensmittel Hexa- Bezeichnung

methylen- | .
tetramin lSorbinséure Benzoesdure| PHB-Ester

1. Fischmarinaden, Bratfischwaren, Kochfischwaren,
Muschelerzeugnisse einschlieBlich ihrer Aufgiisse und

B0 11 = o AP 0,25 1,0 1,0 : 1,0
2, Salzherihgserzeugnisse, Salzfische in Ol ............. 0,35 1,0 2,0 09
3. Fischwaren aus Rogen ........... ..o iiiiiiiinnn. 0,5 1,0 2,0 0,9

4. Anchosen einschliefillich ihrer Aufglisse und Tunken,
Krebszubereitungen, nicht sterilisiert, mit Ausnahme .
von Pulver fiir Krebssuppen ................... e 0,5 1,0 3,0 16

5. Garnelen-(Krabben-)erzeugnisse, nicht sterilisiert .... 1,0 i 1,0 ) 3,0 16

Den in Nummer 1, 2 und 5 aufgefiihrten Lebensmitteln diirfen zusétzlich 0,3 Gramm Ameisensdure oder
deren Natrium-, Kalium- und Kalziumverbindungen, den in Nummer 3 und 4 aufgefiihrten Lebensmitteln
1 Gramm Ameisensdure oder deren Natrium-, Kalium- und Kalziumverbindungen zugesetzt werden.
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Verordnung

Allgemeine Fremdstoff-Verordnung 2125-4-32

2125-4-32

iiber die Zulassung fremder Stoffe als Zusatz zu Lebensmitteln
(Allgemeine Fremdstofi-Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. T S. 742

Der Bundesminister des Innern verordnet auf
Grund des § 5 Nr.5 des Lebensmittelgesetzes vom
17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.1 S.17), zuletzt ge-
andert durch das Gesetz zur Anderung und Ergan-
zung des Lebensmjttelgesetzes vom 21. Dezember
1958 (Bundesgesetzbl. I S.950), in Verbindung mit
Artikel 129 des Grundgesetzes und auf Grund des
Artikels 5 Abs.1 des Gesetzes zur Anderung und
Ergdnzung des Lebensmittelgesetzes gemeinsam
mit dem Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten sowie auf Grund des § 5a Abs. 1
Nr. 1, 2 und 6, Abs.2 und 3 des Lebensmittelgeset-
zes im Einvernehmen mit den Bundesministern fir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten und fiir
Wirtschaft mit Zustimmung des Bundesrates: *

§1*

{1) Die in § 2 aufgefiihrten fremden Stoffe werden
nach MaBgabe der Vorschriften dieser Verordnung
als Zusatz bei der Herstellung und Zubereitung von
Lebensmitteln zugelassen. Sie miissen, soweit sis
im Deutschen Arzneibuch aufgefiihrt sind, dessen

oanfard Mmran roaniisooan

Nairmhait Ay
NneliLticitoalliviucliuilycit BCLL‘L‘I.UCJJ..

(2) Die Vorschriften dieser Verordnung - gelten
nicht fiir Fleisch und Fleischerzeugnisse, Essenzen
und Aromen, Tabak und Tabakerzeugnisse, Kau-
gummi sowie fiir die Aufbereitung von Trink-
wasser; unbeschadet des § 4 gelten sie auch nicht
fiir Milch und Milcherzeugnisse.

§ 2%
(1) Allgemein werden zugelassen:

1. Lezithine, deren Perokydzahl den Wert 10
nicht iibersteigt;

2. Verbindungen der Vitamine C und E mit
Essigsdure und mit den hoheren unver-
zweigten Fettsduren der Kohlenstoffzahlen
Ci4, Ci1s und Cis; .

3. Natrium-, Kalium- und Kalziumverbindun-
gen der Essigsdure, der Milchsaure, der
Weinsdaure und der Zitronensaure;

4. Natrium-, Kalium-, Kalzium- und Magne-
siumverbindungen der Kohlensdure;
Natrium-, Kalium- und Kalziumverbindun-
gen der Ortho- und Pyrophosphorsdure;
Kalium- und KXalziumverbindungen der
Salzsaure; _
neutrale Natrium- und Kalziumverbindun-
gen der Schwefelsdure;

5. Glyzerin;
6. Blattgold und Blattsilber;

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; G v. 21. 12, 1958 2125-4/1; GG
100-1

§ 1 Abs. 1: Deutsches Arzneibuch vgl. 2121-3

§ 2Abs. INr. 7u. Abs. 2Nr. 7, 11: L. d. F. d. V v. 15. 12. 1960 I 1004

7. Obstpektine, Pektinsdure, Alginsdure so-
wie -deren Natrium- und Kalziumverbin-
dungen; -

Carrageen-Schleim, Agar-Agar,
-Gummi arabicum;
Johannisbrotkeérnmehl, Guarmehl.

Traganth,

(2) Mit den nachstehenden Beschrinkungen wer-
den zugelassen:

1. Wasserglas oder wéaBrige Aufschlammun-
gen von geldoschtem Kalk zur Herstellung
von eingelegten Eiern; '

2. Bienenwachs und Spermol als Trennmittel
bei Backwaren und Stfiwaren;

3. Ammoniumverbindungen der Kohlensdure
und der Carbaminsdure (Hirschhornsalz)
als Backtriebmittel fir trockenes Flach-
gebadk;

4, wéaBirige Natronlauge mit nicht mehr als
4 vom Hundert Natriumhydroxyd zum
Tauchen oder Sieden der geformten Teig-
stlicke hei der Herstellung von Laugen-
gebidck;

5. Kalziumhydroxyd als Zusatz bei Eiaus-
tauschstoffen auf Milcheiweifibasis in einer
" solchen Menge, daB der pg-Wert des ferti-
gen Erzeugnisses, gemessen bei zehnfacher
Verdinnung mit destilliertem Wasser, 12
nicht tbersteigt;

6. Kalziumhydroxyd zur Einstellung der
Harte von Trinkwasser, das fiir die Her-
stellung von Bier und Malzextrakt be-
stimmt ist;

7. kolloide Kieselsaure und ihre Kalziumver-

" bindungen als Zusatz zu Kochsalz und zu
Kochsalzersatzmitteln bis zu 10 Gramm auf
ein Kilogramm zur Erhaltung der Streu-
fahigkeit;

8. Stearinsadure, Kalziumstearat und Magne-
‘siumstearat als Trennmittel bei Stiiwaren-
komprimaten bis zu 5 Gramm auf ein Kilo-
gramm sowie als Trennmittel fiir Badk-
triebmittel bis zu 0,5 Gramm auf ein Kilo-
gramm; Magnesiumoxyd als Trennmittel
fiir Waffelblatter bis zu 5 Gramm auf ein
Kilogramm; '

9. Ortho-Phosphorsdure zur Herstellung von
koffeinhaltigen Erfrischungsgetranken bis
zu 0,7 Gramm auf ein Kilogramm;

. der frisch entwickelte Rauch aus natur-’
belassenen Holzern und Zweigen, Heide-
kraut und Nadelholzsamensténden, auch
unter Mitverwendung von Gewiirzen, zum
Rauchern von Lebensmitteln, ausgenom-
men von Wasser, walrigen L&sungen,
Speisedlen und anderen Flissigkeiten;

.
o
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11, Salpeter (Natrium- und Kaliumnitrat) fir
die Herstellung von Anchosen aus Heringen
oder Sprotten; der Gehalt an Salpeter und
der Gehalt an dem durch seine Anwendung
gebildeten Nitrit, berechnet als NaNOg,
darf in einem Kilogramm der Fertigerzeug-
nisse insgesamt 200 Milligramm nicht {iber-
steigen;

QiMharaAdlasid N atrirtrrmmaillh an A lAarid

3 T A
» onpelieiria,

l‘ auxuxubx}.uc; CLiluvLiu = InNULLL-
plex und Silbersulfat bis zu einer Menge
von 1,0 Milligramm im Liter, berechnet als
Silber, fiir die Herstellung von Tafel-
wissern und von Trinkwasser, das zur Zu-
bereitung von alkoholfreien Erfrischungs-
getranken bestimmt ist;

13. arsenfreier Schellack, Sandarakharz, Ben-

zoeharz und Mastix zum Uberziehen von
Zuckerwaren.

(3) Die in Absatz2 aufgefiihrten fremden Stoffe
werden unvermischt oder vermischt mit Lebens-
mitteln, die zur Herstellung der in Absatz 2 aufge-
flihrten Lebensmittel bestimmt sind, zugelassen.

[,
[

§3*

(1) Abweichend von § 5a Abs. 2 des Lebensmittel-
gesetzes besteht nicht die Verpilichtung, den Gehalt
an den nach § 2 zugelassenen fremden Stoffen
kenntlich zu machen.

(2) Die Bezeichnungsverbote des § 4e Nr.3 des

Lebensmittelgesetzes finden auf den Gehalt an den
nach § 2 Abs. 1 und 2 Nr. 1 bis 5 und 7 bis 13 zuge-~
lassenen fremden Stoffen insoweit keine Anwen-
dung, als sie zutreffende Bezeichnungen wie ,didte-
tisch wertvoll”, ,gesundheitlich vertrdglich” oder
«fur Kinder und Schonungsbediirftige unbedenklich”
darstellen.

(3) Die Bezeichnungsverbote des §4e Nr.3 des
Lebensmittelgesetzes finden keine Anwendung auf
den Gehalt an dem nach § 2 Abs. 2 Nr. 6 zugelasse-
nen fremden Stoff.

§ 3: LebensmittelG 2125-4
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§4*
§ 5%

§6*

Wer vorsdtzlich oder fahrldssig Lebensmitteln,
die dazu bestimmt sind, gewerbsmé8ig oder in einer
in §4a Abs.1 Satz2 des Lebensmittelgesetzes be-
zeichneten Weise in Verkehr gebracht zu werden,
fremde Stoffe liber die in § 2 Abs. 2 Nr. 4, 5, 7 bis 9,
11 und 12 genannten Héchstmengen hinaus oder
unter VerstoB gegen die in § 1 Abs. 1 festgesetzten
Reinheitsanforderungen zusetzt, wird nach § 11
Abs. 1 Satz 2, Abs. 2 bis 5 des Lebensmittelgesetzes
bestraft.

§ 7
Unberiihrt bleiben Rechtsvorschriften, die den
Zusatz von Stoffen zu bestimmten Lebensmitteln
verbieten oder einschrdnken oder hierfiir eine
Kenntlichmachung fordern.

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl.I S.1) in Verbindung mit Artikel 8 des
Gesetzes zur Anderung und Ergénzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundes-
gesetzbl. I S. 950) auch im Land Berlin.

§9oF

Diese Verordhung tritt am 23. Dezember 1959 in
Kraft. § 2 Abs. 2 Nr. 9 und 12 tritt am 23. Dezember
1961 auBer Kraft; §4 tritt am 23. Dezember 1963
auBer Kraft.

§ 4: Anderungsvorschrift

§ 5: Aufhebungsvorschrift

§ 6: LebensmittelG 2125-4

§ 8: Gv. 21,12, 1958 2125-4/1; GVBL. Berlin 1959 S. 1263

§ 9 Satz2:1.d.F. d. Vv, 15. 12. 1960 I 1004 ~

Verordnung

iiber die Zulassung fremder Stoffe als Zusatz zu didtetischen

Lebensnutteln (Didt- Fremdstofi-Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. I S. 744

Auf Grund des §5a Abs.1 Nr.1 und 2 Abs.2
und 3 des Lebensmittelgesetzes vom 17. Januar 1936
(Reichsgesetzbl. I S. 17), zuletzt gedndert durch das
Gesetz zur Anderung und Ergédnzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21.Dezember 1958 (Bundesge-
setzbl.I S.950), wird im Einvernehmen mit den
Bundesministern fir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten und fir Wirtschaft mit Zustimmung des
Bundesrates verordnet: *

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
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§1

Die Vorschriften dieser Verordnung gelten fiir
diatetische Lebensmittel. Sie gelten nicht fiir Milch,
Honig und Kaugummi.

§2

(1) Nach MaBgabe der Vorschriften dieser Ver-
ordnung werden die in den Absdtzen2 bis 7 auf-
gefiihrten fremden Stoffe, sofern sie dazu bestimmt
sind, einen besonderen diatetischen Zweck zu er-



fiullen, als Zusatz bei der Herstellung und Zuberei-
tung didtetischer Lebensmittel zugelassen.

(2) Fiir diatetische Lebensmittel werden vorbe-
haltlich der Absétze 4, 5 und 7 auch in Vermischung
untereinander zugelassen:

1. Phosphatide;

2. Kalziumvérbindungen der Apfelsdure, Glu-
konsdure, Glukuronsdure, Glyzerinphos-
phorsiure, der unverzweigten Fettsduren
der Kohlenstoffzahlen Ci14, C1s und Cis so-
wie der als Bestandteile von verdaulichem

EiweiB auch natiirlich vorkommenden
Aminosduren;

3. Natrium- und Kaliumverbindungen der
Adipinsdure, Apfelsdure, Glukonsdure,

Glukuronséure, Glyzerinphosphorsdure so-
wie der als Bestandteile von verdaulichem

Eiweil auch natiirlich vorkommenden
Aminosduren;

4. Magnesiumverbindungen der Apfelsdure,
Essigsdure, Glukonsdure, Glukuronsédure,

Glyzerinphosphorsaure, Milchsgure, Ortho-
und Pyrophosphorsédure, Salzsdure, Schwe-
felsdure, Weinsdure, Zitronensdure und der
als Bestandteile von verdaulichem EiweiB
auch natiirlich vorkommenden Amino-
sduren; :
der Gehalt eines' didtetischen Lebens-
mittels an Magnesiumverbindungen, be-
rechnet als Magnesium, darf einschlieB-
lich seines natiirlichen Gehaltes nicht
mehr als 20 Vomhundertteile des Ge-
haltes ‘an Natrium-, Kalium- und Kal-
ziumverbindungen, berechnet als Na-
trium, Kalium und Kalzium, betragen;

5. Eisenverbindungen der Milchsdure, Zitro-
nensdure, Glukonsdure, ' Glukuronsédure,
Glyzerinphosphorsadure, der als Bestand-
teile von verdaulichem Eiweil auch natiir-
lichh vorkommenden Aminosduren, ferner

Eisen(Iil)-pyrophosphat mit Ammonium-

zitrat (Ferrum pyrophosphoricum cum

Ammonio citrico), Eisen(II)-phosphat (Fer-

rum phosphoricum oxydulatum), Eisen(II)-

sulfat und Eisensaccharat;
der Gehalt eines didtetischen Lebens-
mittels an Eisenverbindungen, berechnet
als Eisen, darf einschlieBlich seines
natiirlichen Gehaltes in der Tagesmenge
(Absatz 8) nicht mehr als 20 Milligramm
betragen.

(3) Als Zusatz zu Kochsalz zur Herstellung von
jodiertem Speisesalz werden Natrium-, Kalium- und
Kalziumjodid auch in Vermischung untereinander
zugelassen;

der Gehalt des jodierten Speisesalzes an den
angegebenen Stoffen, berechnet als Kalium-
jodid, darf einschlieBlich seines natiirlichen
Gehaltes nicht mehr als 5 Milligramm in
einem Kilogramm betragen.

(4) Als Kochsalzersatz fiir die Herstellung und
Zubereitung von didtetischen, insbesondere natrium-
armen Lebensmitteln werden vorbehaltlich des Ab-
satzes 5 zugelassen:

Diit-Fremdstofi-Verordnung 2125-4-33

1. Die Verbindungen des Kaliums, Kalziums
und Magnesiums mit Adipinsdure, Bern-
steinsdure, Fumarsdure- und den als Be-
standteile von verdaulichem FEiweil auch
natiirlich vorkommenden Aminosduren,

2. Kaliumsulfat,

3. die Verbindungen des Magnesiums mit
Milchsdure, Weinsaure, Zitronensaure und
Salzsdure,

4, die Verbindungen des Cholins mit Salz-
sdure, Kohlensdure, Essigsdure, Milchsdure,
Weinsdure und Zitronensaure,

5. die Hydrochloride der als Bestandteile von
natiirlichem Eiwei8 auch natiirlich vorkom-
menden Aminoséduren.

Die in den Nummern 1 bis 5 aufgefiihrten fremden
Stoffe sind mit folgenden Ausnahmen auch in Ver-

mischung untereinander und mit den in Absatz2

aufgefiihrten fremden Stoffen zugelassen:

a) Die Stoffe sind nicht in Vermischung
mit Natriumverbindungen zugelassen;

b) die Magnesiumverbindungen sind nur
zugelassen in Vermischung mit den in
diesem Absatz aufgefiihrten Verbindun-
gen des Kaliums oder Kalziums und
nur in einem solchen Mischungsverhélt-
nis, daB der Gehalt an Magnesiumver-
bindungen, berechnet als Magnesium,
nicht mehr als 20 Vomhundertteile des
Gesamt-Kationengehaltes betragt;

c) die Verbindungen des Cholins sind nur
zugelassen in Vermischung mit anderen
in diesem Absatz aufgefiihrten Stoffen
und nur in einem solchen Mischungs-
verhdltnis, dal der Gehalt an Cholin
nicht mehr als 3 Vomhundertteile des
Gesamtgehaltes an den ibrigen frem-
den Stoffen betrdgt.

(5) Als Zusatz zu diatetischen Fleischerzeugnissen,
mit Ausnahme der in Absatz 6 aufgefithrten Erzeug-

nisse, werden nur zugelassen:

1. Die in Absatz 4 zugelassenen fremden
Stoffe unter den fiir sie in Satz 2 angegebe-
nen Beschrankungen als Kochsalzersatz,

2. die Verbindungen des Kaliums und Kalzi-
ums mit Milchsdure, Weinsédure, Zitronen-
sdure, Kohlensiure und Salzsdure als Koch-
salzersatz,

auch in Vermischung untereinander.

(6) Als Zusatz zu didtetischen Fleisch- und Ge-
miise-Mischgerichten, die in luftdicht verschlossenen
Behéltnissen abgefiillt und fiir Kleinkinder bestimmt
sind, werden die in Absatz2 und 5 aufgefithrten
fremden Stoffe auch in Vermischung untereinander
allgemein zudelassen.

(7) Als Zusatz zu diadtetischen Milcherzeugnissen
werden nur zugelassen:
1. Die in Absatz2 Nr.1 bis 3 aufgefiihrten
fremden Stoffe;
2. die Natrium-, Kalium- und Kalziumverbin-
dungen der Milchsdure und der Zitronen-
saure.
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(8) Tagesmenge im Sinne dieser Verordnung ist
die Menge des didtetischen Lebensmittels, die von
demjenigen, der das Lebensmittel in den Verkehr
bringt, fir den Verzehr je Tag bestimmt ist.

§ 3*

(1) Wer diatetische Lebensmittel, denen in § 2
Abs. 2 aufgefiihrte fremde Stoffe zugesetzt sind,-
oder jodiertes Speisesalz nach §2 Abs.3 gewerbs-
mdBig in den Verkehr bringt, hat den Gehalt an
den fremden Stoffen durch Angabe der chemischen
Bezeichnung und der Menge dieser Stoffe nach
ndherer Bestimmung der Absétze 3 und 4 kenntlich
zu machen.

(2) Dem gewerbsmdBigen Inverkehrbringen im
Sinne dieser Verordnung steht es gleich, wenn di&-
tetische Lebensmittel fir Milglieder von Genossen-
schaften oder dhnlichen Einrichtungen oder in Ein-
richtungen zur Gemeinschaftsverpflegung abgege-

ben werden.

(3) Die Menge der in §2 Abs. 2 un

—_
11§ 4 AA0e. 4 uwnila

ten fremden Stoffe ist anzugeben

1. bei den fremden Stoffen nach §2 Abs.2
Nr.1 bis 4 und Abs.3 durch die Angabe
des Gehaltes an den einzelnen fremden
Stoffen in 100 Gramm des didtetischen Le-
bensmittels, ausgedriickt in Gramm, bei
einem Gehalt - unter 0,1 Gramm in Milli-
gramm,

2. bei den fremden Stoffén nach §2 Abs. 2
Nr.5 durch die Angabe der Tagesmenge
des didtetischen Lebensmittels (§ 2 Abs. 8),
sowie der Menge an den einzelnen frem-
den Stoffen, die in der Tagesmenge ent-
halten sind, in Milligramm.

(4) Abweichend von § 5a Abs.2 des Lebensmit-
telgesetzes bedarf es in den Féillen des § 2 Abs. 4
und 5 sowie in den nicht durch Absatz 1 geregelten
Féllen des § 2 Abs. 6 keiner Kenntlichmachung.

§4

(1) Die Kenntlichmachung ist deutlich sichtbar
und in leicht lesbarer Schrift vorzunehmen: :

1. Bei didtetischen Lebensmitteln, die in Pak-
kungen, Behiltnissen oder Umhiillungen
mit Inhaltsangabe in den Verkehr gebracht
werden, auf den Packungen, Behiltnissen
oder Umbhiillungen in Verbindung mit der
Angabe der Art des Inhaltes oder des be-
sonderen didtetischen Zwedks,

2. bei didtetischen Lebensmitteln, die in Um-
hillungen ohne Inhaltsangabe oder lose
in den Verkehr gebracht werden, auf den
Umbhiillungen, auf den Preisschildern oder
auf besonderen Schildern, die auf oder
neben der Ware fiir den Verbraucher deut-
lich sichtbar anzubringen oder aufzustellen
sind,

§ 3 Abs. 4: LebensmittelG 2125-4
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3. bei der Abgabe von didtetischen Speisen
oder Getrdnken zum Verzehr in Gaststat-
ten oder Einrichtungen zur Gemeinschafts-
verpflequng, vorbehaltlich der Bestimmun-
gen des Absatzes 2, auf den Speisenkarten
oder; soweit Speisenkarten nicht ausgelegt
sind, auf den Preisverzeichnissen.

(2) Werden didtetische Speisen oder Getrédnke in
anderen als den in Absatz 1 Nr. 3 bezeichneten Fil-
len gewerbsmaBig abgegeben, so geniigt als Kennt-
lichmachung ein Aushang oder eine schriftliche Er-
kldrung gegeniiber dem Verbraucher. Das gleiche
gilt fir Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpfle-
gung, in denen Speisenkarten oder Preisverzeich-
nisse nicht ausliegen. Gegeniiber Verbrauchern, die
in eine Anstalt aufgenommen sind, in der die Ver-
pflegung arztlicher Uberwachung unterliegt, geniigt
die Kenntlichmachung in einer dem verantwort-
lichen Arzt jederzeit zur Einsichtnahme zugéng-
lichen Aufzeichnung.

8§ 5%
Q9O

Wer vorsatzlich oder fahrlédssig

1. diatetischen Lebensmitteln, die dazu bestimmt
sind, gewerbsméBig oder in einer in § 3 Abs.2
bezeichneten Weise in den Verkehr gebracht
zu werden, fremde Stoffe tiber die in §2
Abs.2 Nr. 4 und 5, Abs. 3 und 6 in Verbindung
mit Abs.2 Nr.4 und 5 festgesetzten Héchst-
mengen hinaus zusetzt oder

2. entgegen § 3 Abs.1 und 3 und § 4 didtetische
Lebensmittel, die er gewerbsmdBig oder in
einer in § 3 Abs. 2 bezeichneten Weise in den
Verkehr bringt, nicht oder nicht in der vorge-
schriebenen Weise kenntlich macht,

wird nach § 11 Abs.1 Satz2, Abs.2 bis 5 des Le-

.bensmittelgesetzes bestraft.

§6*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl.I S.1) in Verbindung mit Artikel8 des
Gesetzes zur Anderung und Ergdnzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21.Dezember 1958 (Bundesge-
setzbl. I S. 950) auch im Land Berlin.

§ 7
(1) Diese Verordnung tritt am 23. Dezember 1959
in Kraft. Eine Verpflichtung zur Kenntlichmachung
des Gehalts an den nach dieser Verordnung zu-
gelassenen fremden Stoffen besteht nicht bei diite-
tischen Lebensmitteln, die bis zum 23.Dezember
1960 in den Verkehr gebracht werden.

(2) Diese Verordnung tritt am 31. Dezember 1961
auBer Kraft.

§ 5: LebensmittelG 2125-4
§6

: G v, 21, 12,1958 2125-4/1; GVBI. Berlin 1959 S. 1265



Verordnung

Essenzen-Verordnﬁng 2125-4-34

2125-4-34

iiber Essenzen und Grundstoife
(Essenzen-Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. I S. 747

Der Bundesminister des Innern verordnet auf
Grund des § 5 Nr.1, 4 und 5 des Lebensmittel-
gesetzes vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl. I
S. 17), zuletzt gedndert durch das Gesetz zur Ande-
rung und Ergédnzung des Lebensmittelgesetzes vom
21.Dezember 1958 (Bundesgesetzbl.I S.950), in Ver-
bindung mit Artikel 129 des Grundgesetzes und
auf Grund des Artikels 5 Abs.1 des Gesetzes zur
Anderung und Ergdnzung des Lebensmittelgesetzes
gemeinsam mit dem Bundesminister fiir Erndhrung,
" Landwirtschaft und Forsten sowie auf Grund des
§5a Abs.1 Nr. 1, 2 und 6, Abs. 2 und 3 des Lebens-
mittelgesetzes im Einvernehmen mit den Bundes-
ministern fiir Erndhrung, Landwirtschaft und For-
sten und fiir Wirtschaft mit Zustimmung des Bun-
desrates: *

§1%*

(1) Essenzen (Aromen) im Sinne dieser Verord-

nung sind konzentrierte Zubereitungen von Ge-

ruchsstoffen oder Geschmacksstoffen, die ausschlieB--

lich dazu bestimmt sind, Lebensmitteln einen beson-
deren Geruch oder Geschmack, ausgenommen einen

Tediaglich iRan catniren oder calzicen Gecchmadz zu
18G1g.LIcin Duucu, sauren oGer sa.zigen sesamadck, Zu

verleihen,

(2) Grundstoffe im Sinne dieser Verordnung sind
nicht zum unmittelbaren Genull bestimmte Zuberei-
tungen von Lebensmitteln, denen Essenzen zuge-
setzt sind und die dazu bestimmt sind, zu Getranken
weiterverarbeitet zu werden.

(3) Essenzen und Grundstoffe im Sinne dieser
Verordnung sind nicht

1. durch Brennverfahren gewonnene alkoho-
lische Getrdnke sowie Weindestillate,

2. Punschextrakte,

3. Erzeugnisse, die den Vorschriften der Ver-
ordnung iiber Fleischbriihwiirfel und &hn-
liche Erzeugnisse vom 27. Dezember 1940
(Reichsgesetzbl. I S. 1672) unterliegen,

4. Extrakte aus Pilzen, Gemiisen und Malz,

5. Ersatzgewiirze, ausgenommen Ausziige und
Destillate aus Gewdiirzen oder Ersatz-
gewiirzen.

§2
Zum Schutze der menschlichen Gesundheit ist es
insbesondere verboten, die in der Anlage 1 aufge-
fiihrten Stoffe, Pflanzen oder Pflanzenteile oder
deren Zubereitungen zur Herstellung von Essenzen
oder Grundstoffen zu verwenden.
§3
(1) Die in den Anlagen 2 und 3 aufgefiihrten
fremden Stoffe werden, auch nach Vermischung mit
Lebensmitteln, zur Herstellung von Essenzen zuge-
Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; G v. Qi. 12. 1958 2125-4/1; GG

100-1
§ 1 Abs. 3 Nr. 3: V v, 27, 12. 1940 2125-4-18

lassen. Die in der Anlage 3 aufgefiithrten fremden
Stoffe miissen den dort angegebenen Reinheits-
anforderungen entsprechen.

(2) Essenzen, die in der Anlage 2 aufgefiihrte
fremde Stoffe enthalten, diirfen bei der Herstellung
und Zubereitung von Lebensmitteln nur verwendet
werden als Zusatz N

1. zu den in der Anlage 4 aufgefiihrten
Lebensmitteln,

2. zu Lebensmitteln, soweit sie zur Herstel-
lung oder Zubereitung in der Anlage 4 auf-
gefithrter Lebensmittel einschlieBlich der
Grundstoffe bestimmt sind.

(8) Von den in Absatz2 bezeichneten Essenzen
diirfen als Zusatz zu Schokolade und Lebensmitteln,
die zur Herstellung von Schokolade bestimmt sind,
nur Essenzen verwendet werden, die keinen ande-
ren fremden Stoff als Athylvanillin enthalten. Essen-
zen, die Ammoniumchlorid enthalten, diirfen nur
zur Herstellung von Lakritzwaren verwendet wer-
den. Der Gehalt an Ammoniumchlorid im fertigen

Erzeugnis darf 2 vom Hundert nicht tiberschreiten.
Essenzen mit einem Gehalt an in der Anlage 3 Nr. 5

bis 7 aufgefiihrten fremden Stoffen durfen nur als
Zusatz bei der Herstellung von Zigarren, Zigaretten

oder Rauchtabak verwendet werden.

§ 4

(1) Essenzen und Grundstoife, die in der Anlage 2
aufgefiihrte fremde Stoffe enthalten, sowie Lebens-
mittel nach § 3 Abs.2 Nr.2 miissen durch die An-
gabe ,mit Aromastoff’ kenntlich gemacht werden.
Dieser Kenntlichmachung bedarf es nicht bei Essen-
zen oder Grundstoffen, denen Athylvanillin zuge-
setzt ist, wenn ihnen hierdurch nicht der dem Athyl-
vanillin eigentiimliche Geruch oder Geschmack ver-
liehen wird.

(2) Bei Essenzen und Grundstoffen, die keine
anderen als in der Anlage 3 aufgefiihrte fremde
Stoffe enthalten, kann von der Kenntlichmachung
des Gehalts an fremden Stoffen abgesehen werden.

(3) Auf Essenzen und Grundstoffe, die keine
anderen als die in Anlage 3 Nr.1 bis 4 und 8
aufgefiihrten fremden Stoffe enthalten, finden die
Bezeichnungsverbote des § 4e Nr.3 des Lebens-
mittelgesetzes insoweit keine Anwendung, als sie
zutreffende Bezeichnungen wie ,didtetisch wert-
voll”, ,gesundheitlich vertriaglich” oder ,fiir Kinder
und Schonungsbediirftige unbedenklich” darstellen.

& 5%
Y v
(1) Als ,natiirlich” diirfen Essenzen und Grund-
stoffe nur bezeichnet werden, wenn sie

1. ausschlieBlich aus Stoffen mit einem natiir-
lichen Gehalt an Geruchsstoffen oder Ge-

§ 5Abs.2,3: 1. d. F. d. V v. 22.12. 1960 I 1073; FarbstoffV 2125-4-37;
KonservierungsstoffV 2125-4-31
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schmacksstoffen einschlieBlich der natiir-
lichen &therischen Ole, auch in terpen-
freiem Zustande, durch Mischen, Destil-
lieren oder Extrahieren hergestellt sind und
2. als Loésungsmittel, Trégerstoffe oder Emul-
gatoren nur Lebensmittel, denen keine
fremden Stoffe zugesetzt sind, enthalten.

(2) Als ,mit natiirlichen Geruchs- und Geschmadks-
stoffen” diirfen Essenzen und Grundstoffe nur be-
zeichnet werden, wenn sie ausschlieBlich enthalten

1. in Absatz 1 genannte Stoffe und
2. in Anlage 3 genannte Stoffe;

dies gilt auch, wenn den Essenzen und Grundstoffen
3. nach §2 Abs.1 der Farbstoff-Verordnung
vom 19. Dezember 1959 (Bundesgesetzbl.I
S. 756) zugelassene fremde Stoffe oder
4. nach § 2 in Verbindung mit Anlage 2 Nr.15
und 24 der Konservierungsstoff-Verord-
‘nung vom 19. Dezember 1959 (Bundes-
gesetzbl.I S. 735} zugelassene fremde Stoffe

zZugesetzt worden sind.

(3) Durch Mitverwendung von Vanillin werden
die Bezeichnungen ,natiirlich* und ,mit natiirlichen
Geruchs- und Geschmacksstoffen” nicht ausgeschlos-
- sen, wenn der Essenz oder dem Grundstoff hier-
durch nicht der dem Vanillin eigentiimliche Geruch
oder Geschmack verliehen wird.

(4) Essenzen und Grundstoffe, die nicht den Vor-
aussetzungen der Absédtze 1, 2 und 3 entsprechen,
missen als ,kiinstlich” bezeichnet werden; Bezeich-
nungen und Angaben wie ,natiirlich, kiinstlich ver-
starkt, ,naturdhnlich* oder ,naturnah“ diirfen
nicht verwendet werden.

§6

(1) Essenzen und Grundstoffe sowie Lebensmittel
"nach §3 Abs.2 Nr. 2 diirfen gewerbsméfig nur in
Packungen oder Behiltnissen in den Verkehr ge-
bracht werden.

(2) Dem gewerbsmé8igen Inverkehrbringen steht
es gleich, wenn Essenzen und Grundstoffe fiir Mit-
glieder von Genossenschaften oder &hnlichen Ein-

i i inrichtinoan 7zunr Coamaoingchaftel
richtungen oder in Einrichtungen zur Gemeinschafts-

verpflegung abgegeben werden.

(3) Auf den Packungen oder Behéltnissen miissen
an einer in die Augen fallenden Stelle in deutscher
Sprache und in deutlich sichtbarer, leicht lesbarer
Schrift angegeben sein

1. bei Essenzen
a) der Name, oder die Firma des Herstel-
lers oder desjenigen, der das Erzeugnis
in den. Verkehr bringt, sowie der Ort
der gewerblichen Hauptniederlassung
des Herstellers; wenn dieser Ort aufler-
halb des Geltungsbereiches dieser Ver-
ordnung liegt, das Erzeugnis jedoch im
Geltungsbereich dieser Verordnung her-
gestellt ist, auBerdem der Ort der Her-

stellung;
b) die Bezeichnung ,Essenz” oder ,Aroma"”
aufler bei Vanille- und Vanillinzucker,
die als solche bezeichnet sind; bei Er-
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zeugnissen, die zur Aromatisierung von
Essig bestimmt sind, die Bezeichnung
»Essig-Aroma“;

c) die nach §4 Abs.1 und §5 Abs. 4 er-
forderlichen Angaben;

d) der Inhalt nach deutschem MaB oder
Gewicht zur Zeit der Fillung, sofern der
Inhalt mehr als 10 Gramm betragt; '

e) diejenigen Lebensmittel, zu deren Her-
stellung die Essenz vorwiegend be-
stimmt ist, sowie die Angabe, welche
Menge der Essenz zur Herstellung die-
ser Lebensmittel bendtigt wird;

2. bei Grundstoffen

a) die nach Nr.1 Buchstabe a erforder-
lichen Angaben;

b) die Bezeichnung ,Grundstoff”;

¢) die nach §4 Abs.1 und §5 Abs.4 er-
forderlichen Angaben;

d) der Inhalt nach deutschem MaB oder

- Gewicht zur Zeit der Fiillung;

e) diejenigen Getrdnke, zu deren Herstel- -
lung der Grundstoff vorwiegend be-
stimmt ist, sowie die Angabe, welche
Menge des Grundstoffes zur Herstellung
dieser Getranke benstigt wird;

3. bei Lebensmitteln nach § 3 Abs.2 Nr.2

a) die nach Nr.1 Buchstabe a erforder-
lichen Angaben;

b) die nach §4 Abs.1 und §5 Abs. 4 er-
forderlichen Angaben;

c) - der Inhalt nach deutschem MaB oder
Gewicht zur Zeit der Fiillung;

d) diejenigen Lebensmittel, zu deren Her-
stellung das Erzeugnis bestimmt ist.

(4) Die Verpflichtung zur Kennzeichnung durch
die in Absatz 3 Nr. 1 Buchstabe e vorgeschriebenen
Angaben entféllt, wenn sich diese Angaben aus Ge-
brauchsanweisungen ergeben, die den Packungen
oder Behditnissen beigefiigt sind.

§7*

(1) Als nachgemacht oder verfilscht sind insbeson-
dere anzusehen und auch bei Kenntlichmachung vom
Verkehr ausgeschlossen '

1. Fruchtsaftgetrdnke, Limonaden und Spiri-
tuosen, wenn zu ihrer Herstellung kinst-
liche Essenzen (§ 5 Abs. 4) verwendet wor-
den sind, und solche Essenzen, die nicht
ausschlieBlich Trinkbranntwein als Losungs-
mittel enthalten;

2. Essig oder Essigsdure, wenn zu ihrer Aro-
matisierung kiinstliche Aromen (§ 5 Abs. 4)
verwendet worden sind, und- solche Aro-
men, die nicht ausschlieBlich Essig oder
Essigsdure als L&sungsmittel enthalten;

3. Essenzen, die Rizinusél enthalten, und mit
solchen Essenzen hergestellte Lebensmittel.

(2) Abweichend von Absatz 1 Nr.1 sind nicht
vom Verkehr ausgeschlossen Spirituosen mit Rum-
oder Arrakgeschmack, die mit kiinstlichen Essenzen

§ 7 Abs. 2: Angef, durch V v, 22, 12. 1960 1 1073



hergestellt worden sind, wenn sie unter der Be-
zeichnung ,Kunstrum” oder ,Kunstarrak” in den
Verkehr gebracht werden.

§8*

(1) Eine irrefiihrende Bezeichnung, Angabe oder
Aufmachung liegt insbesondere vor, wenn neben
den in § 6 vorgeschriebenen Bezeichnungen

1. Essenzen, bei deren Destillation mit Trink-
branntwein nicht ausschlieBlich Pflanzen,
Pflanzenteile oder Pflanzensifte verwendet
worden sind, als ,Destillat” bezeichnet
werden; :

2. Essenzen, die nicht nur Ausziige aus Pilan-
zen, Pflanzenteilen oder Pflanzenséften
sind, als ,Extrakt” oder ,Auszug” bezeich-
net werden;

3. Essenzen, von denen mehr als 50 Gramm
zur Aromatisierung von 100 Kilogramm
eines  Lebensmittels bendétigt werden, als
+Aromenkonzentrate” bezeichnet werden;

4. Essenzen, die als Tragerstoff nicht aus-
schlieBlich Speiseéle enthalten, als ,Back-
61" bezeichnet werden.

(2) Eine irrefiilhrende Bezeichnung, Angabe oder
Aufmachung liegt ferner vor, wenn Lebensmitiel,
zu deren Herstellung Vanillin, kiinstliche Vanille-
Essenz oder Athylvanillin verwendet worden sind,
in ihrer Bezeichnung einen Hinweis auf Vanille ent-
halten; dies gilt nicht fir die Angabe ,mit Vanille-

rracalsian oAl i
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§ 9%

(1) Wer Lebensmittel gewerbsméBig in den Ver-
kehr bringt, die unter Verwendung von nach §4
Abs. 1 kenntlich zu machenden Essenzen oder
Grundstoffen hergestellt sind, hat den Gehalt an
fremden Stoffen durch die Worte ,mit kiinstlichem
Aromastoff* kenntlich zu machen. ‘

(2) Dem gewerbsméBigen Inverkehrbringen steht
es gleich, wenn Lebensmittel fiir Mitglieder von Ge-
nossenschaften oder dhnlichen Einrichtungen oder in
Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung abge-
geben werden.

(3) In Verbindung mit der Kenntlichmachung nach
Absatz 1 diirfen die Angaben ,handelsiblich”,
Lleicht”, ,unschidlich” oder dhnliche Angaben nicht
gebraucht werden.

(4) Bei Lebensmitteln, die unter Verwendung von
Essenzen oder Grundstoffen nach § 4 Abs. 2 herge-
stellt sind, kann von der Kenntlichmachung des Ge-
halts an den in der Anlage 3 aufgefiihrten fremden
Stoffen abgesehen werden. Auf so hergestellte
Lebensmittel finden die Bezeichnungsverbote des
§ 4e Nr. 3 des Lebensmittelgesetzes insoweit keine
Anwendung, als sie zutreffende Bezeichnungen wie
.didtetisch wertvoll”, ,gesundheitlich vertrdglich”
oder ,fiir Kinder und Schonungsbediirftige unbe-

Aanllichi? darctallan
GeIikuidl Gaisitaicil.

§ 10
(1) Die nach § 9 vorgeschriebene Kenntlich-
machung ist deutlich sichtbar und in leicht lesbarer
Schrift vorzunehmen

§ 8 Abs. 2: Angef. d. V v. 15. 3. 1961 I 227
§ 9 Abs. 4: LebensmittelG 2125-4

Essenzen-Verordnung 2125-4-34

1. bei Lebensmitteln, die in Packungen, Be-
héltnissen oder Umhiillungen mit Inhalts-
angabe in den Verkehr gebracht werden,
auf den Padktungen, Behéltnissen oder Um-
hiillungen in Verbindung mit der Angabe
der Art des Inhalts;

2. bei Lebensmitteln, die in Packungen, Be-
héltnissen oder Umhiillungen ohne Inhalts-
angabe oder lose in den Verkehr gebracht
werden, auf den Packungen, Behdltnissen,
Umbhiillungen, den Preisschildern oder auf
anderen Schildern, die auf oder neben der
Ware fiir den Verbraucher deutlich sicht-
bar anzubringen oder aufzustellen sind;

3. bei der Abgabe von Speisen oder Getrén-
ken zum Verzehr in Gaststdtten oder Ein-
richtungen zur Gemeinschaftsverpflegung,
vorbehaltlich der Bestimmungen des Ab-
satzes 2, auf den Speisenkarten oder, so-
weit solche nicht ausgelegt sind, auf den
Preisverzeichnissen.

(2) Werden Speisen oder Getrinke in anderen
als den in Absatz1 Nr.3 bezeichneten Fillen ge-
werbsméBig abgegeben, so geniigt als Kenntlich-
machung ein Aushang oder eine schriftliche Erkla-
rung gegeniiber dem Verbraucher. Das gleiche gilt
fiir Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung, bei
denen Speisenkarten oder Preisverzeichnisse nicht
ausliegen. Gegeniiber Verbrauchern, die in eine An-
stalt aufgenommen sind, in der die Verpflegung

TThartral

Arzilichar A N e = Ve d PrYS L P 3
viociwadlinuiig s

arzuicaer ~ genug die
Kenntlichmachung in einer dem verantwortlichen
Arzt jederzeit zur Einsichtnahme zugénglichen Auf-
zeichnung.
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§ 11*

§ 12%
(1) Wer vorsétzlich oder fahrléssig

1. zur Herstellung von Essenzen oder Grund-
stoffen entgegen §2 die in der Anlagel
aufgefiihrten fremden Stoffe, Pflanzen,
Pflanzenteile oder deren Zubereitungen
verwendet,

2. Essenzen, die dazu bestimmt sind, gewerbs-
méBig oder in einer in § 6 Abs. 2 bezeich-
neten Weise in den Verkehr gebracht zu
werden, nach dieser Verordnung zugelas-
sene fremde Stoffe der Anlage 3 unter Ver-
stoB gegen die dort festgesetzten Reinheits-
anforderungen zusetzt,

3. entgegen § 4 Abs.1 Essenzen oder Grund-
stoffe, die dazu bestimmt sind, -gewerbs-
méaBig oder in einer in § 6 Abs.2 bezeich-
‘neten Weise in den Verkehr gebracht zu
werden, nicht oder nicht in der vorge-
schriebenen Weise kenntiich macht,

4, entgegen §9 Abs.1 oder 3 oder § 10 Le-
bensmittel, die er gewerbsmdfBig oder in
einer in § 9 Abs. 2 bezeichneten Weise in

§ li Abs. 1: Aufhebungsvorschrift

§ 11 Abs. 2: Anderungsvorschrift
§ 12: LebensmittelG 2125-4
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den Verkehr bringt, nicht oder nicht in der
vorgeschriebenen Weise kenntlich macht
oder

5. Lakritzwaren, die er gewerbsmé&Big oder
in einer in § 9 Abs.2 bezeichneten Weise
in den Verkehr bringt, mit einem héheren
als in §3 Abs.3 Satz3 festgesetzten Ge-
halt an Ammoniumchlorid herstellt,

-

wird nach § 11 Abs. 1 Saiz 2, Abs.2 bis 5
bensmittelgesetzes bestraft.

A T A
acs L.e-

(2) Wer vorsétzlich oder fahrldassig entgegen § 6
Abs.1 oder 2 Essenzen oder Grundstoffe nicht in
Packungen oder Behéltnissen abgibt oder auf diesen
Packungen oder Behéltnissen entgegen § 6 Abs. 3
nicht die erforderlichen Angaben in der vorge-
schriebenen Weise macht, wird nach § 12 des Le-
bensmittelgesetzes bestraft. -

Anlage 1
(zu §2)

Agarizinsdure (Agar‘izin, Acidum agaricinicum)
Nitrobenzol -
BittersiiBstengel (Stipites Dulcamarae)

Poleyminze (Herba Pulegii)

Quassiaholz (Bitterholz, Fliegenholz, Lignum Quassiae)
Quillaiarinde (Seifenrinde, Cortex Quillaiae)
Rainfarnkraut (Wurmkraut, Herba Tanaceti)

Anlage 2

(zu § 3 Abs. 1)

Athylvanillin

Undecalacton (Pfirsich-Aldehy\d, sog. Aldehyd Cia)

Methylphenylglycidsdureaethylester (Erdbeer-Aldehyd,
sog. Aldehyd Cis)

Gamma-Nonalacton (Kokos-Aldehyd, sog. Aldehyd Cis)

Allylcapronat

Anlage 3*
(zu § 3 Abs.1)

. Glycerin

. Glycerinester der Essigsdure

. Kalziumkarbonat

. Magnesiumkarbonat

. 1,3-Butylenglykol (Reinheitsanforderungen: Siedeinter-
vall 207°—209° Celsius, n 2];’ = 1,440 % 0,0005, Bromzahl
nach Klein max. 0,1, Anteile an reduzierenden Stoffen
wie bei Glyzerin nach den Vorschriften des Deutschen
Arzneibuches)

6. Didthylenglykol (Reinheitsanforderungen: Siedeinter-

vall 245°—247° Celsius, nf)o = 1,447 £ 0,0005, Anteile

o W =

Anlage 4% |
(zu § 3 Abs.2)

1 Kiingtliche TaiR. 11md Waltoratrinlra Bratngan
1, AUNSUIGIE Meln- UG Ndii{eiradiiks, prausell

2. Cremespeisen, Pudding, - Geleespeisen, rote Griitze,
siiBe SoBSen und Suppen

3. Kunstspeiseeis

Anlage 3: Nr. 5 bis 7 i. d. F. d. V v. 22.12. 1960 I 1073; Deutsches Arznei-

buch vgl. 2121-3
Anlage 4 Nr. 8: Angef. durch V v. 22, 12, 1960 I 1073
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§ 13* .
Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit Artikel 8 des
Gesetzes zur Anderung und Ergénzung des Lebens-
mitielgesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundes-
gesetzbl. I S.950) auch im Land Berlin.

8 14
e 14

Diese Verordnung tritt mit Ausnahme des § 6
Abs. 3 am 23. Dezember 1959 in Kraft; § 6 Abs.3
tritt am 1. Mai 1960 in Kraft. Eine Verpflichtung zur
Kenntlichmachung des Gehalts an den nach dieser
Verordnung zugelassenen fremden Stoffen besteht
nicht bei Lebensmitteln, die bis zum 23. Dezember
1960 in den Verkehr gebracht werden.

§ 13: G v. 21, 12. 1958 2125-4/1; GVBI. Berlin 1959 5. 1266

Rautenkraut (Herba Rutae)

Sassafrasholz (Lignum Sassafras)

EngelsiiBwurzelstock (Rhizoma Polypodii, Rhizoma Filicis
dulicis)

Birkenteerd! (Oleum Betulae empyreumaticum)

Bittermandeldl mit einem Gehalt an freier oder gebun-
dener Blausdure

Wacholderteer (Oleum Juniperi empyreumaticum)

Cyclohexanpropionsdureallylester
Heptincarbonsduremethylester-
Hydroxycitronellal
Propenylguaethol
Resorcindimethylédther
Ammoniumchlorid

an reduzierenden Stoffen wie bei Glyzerin nach den
Vorschriften des Deutschen Arzneibuches)

7. 1,2-Propylenglykol (Reinheitsanforderungen: Siede-
intervall 186°--189° Celsius, nzl;’ = 1,433 + 0,0005, An-
teile an reduzierenden Stoffen wie bei Glyzerin nach
den Vorschriften des Deutschen Arzneibuches)

8. Obstpektine, Pektinsiure, Alginsiure sowie deren
Natrium- und Kalziumverbindungen;
Carrageen-Schléim, Agar-Agar, Traganth, Gummi ara-
bicum;

Johannisbrotkernmehl

4. Backwaren, Teigmassen und deren Fiillungen
5. Zuckerwaren, Brausepulver

6. Fiillungen fiir Schokoladenwaren

7. Kaugummi '

8. Tabak und Tabakerzeugnisse



Verordnung

Fruchtbehandlungsverordnung 2125-4~35

2125-4-35

iiber den Zusatz fremder Stoffe
bei der Behandlung von Friichten und Fruchterzeugnissen
(Fruchtbehandlungsverordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. I S. 751

Der Bundesminister des Innern verordnet auf
Grund des § 5 Nr.5 des Lebensmittelgesetzes vom
17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.I S. 17), zuletzt ge-
adndert durch das Gesetz zur Anderung und Ergén-
zung des Lebensmittelgesetzes vom 21.Dezember
1958 (Bundesgesetzbl.I S.950), in Verbindung mit
-Artikel 129 des Grundgesetzes gemeinsam mit dem
Bundesminister fir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten sowie auf Grund des §5a Abs.1 Nr.1
und 2, Abs.2 und 3 des Lebensmittelgesetzes im
Einvernehmen mit den Bundesministern fiir Ernah-
rung, Landwirtschaft und Forsten und fiir Wirtschaft
mit Zustimmung des Bundesrates: *
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Nach MaBgabe dieser Verordnung werden die
folgenden fremden Stoffe zugelassen:

1. a) Diphenyl,
b) Orthophenylphenol und sein Natriumsalz,

c) Bienenwachs, Walrat, Carnaubawachs,
Schellack (Reinheitsanforderung fiir Schel-
lack: arsenfrei), Cumaron-Inden-Harze, Al-
kalisalze der TUlséure, auch in Vermischung
untereinander,

als Zusatz zur Oberflache der Schale von Zi-
trusfriichten und zur Verwendung bei der Auf-
bewahrung oder Beférderung von Zitrusfriich-
ten;

2. flissiges Paraffin (Paraffinum perliquidum
und Paraffinum subliquidum)
als Zusatz zur Oberfldche von getrockneten
Weinbeeren, ausgenommen Korinthen;

3. Schwefeldioxyd, schweflige Saure, Natrium-

‘ sulfit, Natriumhydrogensulfit, Natrium- und
Kaliumpyrosulfit, auch in Vermischung unter-
einander,

als Zusatz

a) bei der Herstellung von getrockneten
Apfeln, Aprikosen, Birnen und Pfirsichen
sowie getrockneten Weinbeeren, ausge-
nommen Korinthen,

b) zu Zitrusmuttersédften, auch zu konzen-
trierten Zitrusmuttersaften bis zu einem
spezifischen Gewicht von 1,33, jedoch nicht
zu Zitrusdicksaften,

c) zu Obstpiilpe und Obstmark, die zur Her-
stellung von Konfitiire, Marmelade, Obst-
gelee, StiBwaren oder Fiillungen von Sif-
waren bestimmt sind,

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; GG 100-1

Folge 20

d) zu fliissigem Obstpektin und Obstgelier-
saft, die zur Herstellung von Konfitiire,
Marmelade, Obstgelee, SiiBwaren oder Fiil-
lungen von SiiBwaren bestimmt sind,

e) zu zerkleinertem Meerrettich, zerkleinerten
Zwiebeln und in Essig eingelegten Zwie-
beln.

§ 2

Der Gehalt an den in § 1 aufgefiihrten fremden
Stoffen darf folgende Hochstmengen nicht iber-
schreiten:

1. 0,07 Gramm Diphenyl in einem Kilogramm
"~ Frichte;

2. 0,01 Gramm Orthophenylphenol oder seines
Natriumsalzes, berechnet als Orthophenyl-
phenol, in einem Kilogramm Friichte;

3. 0,14 Gramm der in § 1 Nr.1 Buchstabe ¢ auf-
gefiihrten fremden Stoffe in einem Kilogramm
Friichte

1Le;

4. 6,0 Gramm fliissiges Paraffin in einem Kilo-
gramm getrockneter Weinbeeren einschlieB3-
lich deren natiirlichen Wachses;

5. 1 Gramm schweflige S&ure oder ihre Salze,
berechnet als Schwefeldioxyd, in einem Kilo-
gramm des in §1 Nr.3 Buchstabe a aufge-
fihrten Trockenobstes;

6. 0,3 Gramm schweflige S&dure oder ihre Salze,
berechnet als Schwefeldioxyd, in einem Kilo-
gramm Zitrusmuttersifte;

7. 2,5 Gramm schweflige S&ure oder ihre Salze,
" berechnet als Schwefeldioxyd, in einem Kilo-
gramm Obstpiilpe oder Obstmark;

8. 0,8 Gramm schweflige Sdure oder ihre Salze,
berechnet als Schwefeldioxyd, in einem Kilo-
gramm fliissigem Obstpektin oder Obstgelier-
saft;

9. 0,3 Gramm schweflige Sdure oder ihre Salze,
berechnet als Schwefeldioxyd, in einem Kilo-
gramm zerkleinerten Zwiebeln oder in Essig
eingelegten Zwiebeln; .

10. 1,5 Gramm schweilige Sdure oder ihre Salze,
berechnet als Schwefeldioxyd, in einem Kilo-
gramm zerkleinertem Meerrettich.

83
(1) Wer Lebensmittel mit einem Gehalt an den
in §1 aufgefiihrten fremden Stoffen gewerbsmdiBig
in den Verkehr bringt, hat den Gehalt an den
fremden Stoffen, soweit in Absatz 3 nichts anderes
bestimmt ist, wie folgt kenntlich zu machen:
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2125-4-35 Fruchtbehandlungsverordnung

1. Bei Zitrusfriichten, deren Oberfldche

a) Diphenyl enthdlt, durch die Angabe
«mit Diphenyl, Schale nicht zum Ver-
zehr geeignet”;

b) Orthophenylphenol oder sein Natrium-
salz enthalt, durch die Angabe ,mit

Orthophenylphenol, Schale nicht zum
Verzehr ageeiagnet”.
v R ARestE DAY

c)in §1 Nr.1 Buchstabe ¢ aufgefiihrte

fremde Stoffe enthalt, durch die An-
gabe ,kiinstlich gewachst, Schale nicht
zum Verzehr geeignet”;

2. bei getrockneten Weinbeeren, deren Ober-
flache flissiges Paraffin zugesetzt Iist,
durch die Angabe ,mit Paraffin”;

3. bei Trockenobst im Sinne von §1 Nr.3
Buchstabe a, Zitrusmuttersaften, Obstpiilpe,
Obstmark, fliissigem Obstpektin, Obst-
geliersaft, zerkleinertem Meerrettich, zer-
kleinerten Zwiebeln und in Essig eingeleg-
ten Zwiebeln, denen Schwefeldioxyd,
schweflige S&ure oder deren Salze zuge-
setzt worden sind, durch die Angabe
geschwefelt”.

- (2) In - Verbindung mit der Kenntlichmachung
nach Absatz 1 diirfen die Angaben’ ,handelsiiblich”,
«leicht”, ,unschddlich” oder &hnliche Angaben nicht
gebraucht werden.

(3) Bei Lebensmitteln, die unter Verwendung in
§ 1 aufgefiihrter Lebensmittel hergestellt sind, kann
von der Kenntlichmachung des Gehalts an den in
§ 1 aufgefithrten fremden Stoffen abgesehen wer-
den, wenn

1. Anteile an den in § 1 bezeichneten Lebens-
mitteln, die solche. Stoffe enthalten, in
einem Kilogramm des gesamten Lebens-
mittels nicht mehr als 20 Gramm betragen;

2. Saft oder Fruchtfleisch von Zitrusfriichten,
deren Schale in § 1 Nr. 1 aufgefiihrte
fremde Stoffe enth&lt, in den Verkehr
gebracht werden;

3. Marmelade, Konfitiire und andere aus
Obstmark und Obstplilpe hergestelite Er-
' zeugnisse nicht mehr als 60 Milligramm
schweflige Sdure oder Stoffe, die schwef-
lige S&ure abgeben, berechnet als Schwe-
feldioxyd, in einem Kilogramm des Erzeug-
nisses enthalten.

Liegen die Voraussetzungen fiir die Befreiung von
der Kenntlichmachung nicht vor, so ist der Gehalt
an den in §1 aufgefiihrten fremden Stoffen durch
die Angabe des verwendeten Lebensmittels unter
Hinzufiigung einer inhaltlich den Angaben nach
Absatz 1 entsprechenden Bezeichnung kenntlich zu
machen. -

(4) Dem gewerbsméBigen Inverkehrbringen im
Sinne dieser Verordnung steht es gleich, wenn Le-
bensmittel fiir Mitglieder von Genossenschaften
oder dhnlichen Einrichtungen oder in Einrichtungen
zur Gemeinschaftsverpflegung abgegeben werden.
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§4

(1) Die Kenntlichmachung ist deutlich sichtbar
und in leicht lesbarer Schrift vorzunehmen:

1. Bei den in § 1 bezeichneten Lebensmitteln,
die in Packungen,,Behéiltnissen oder Um-
hiilllungen mit Inhaltsangabe in den Ver-

kehr gebracht werden, auf den Packungen,
Behiltnissen oder Umhiillungen in Verhin-

dung mit der Angabe der Art des Inhalts;

2. bei den in § 1 bezeichneten Lebensmitteln,
die in Packungen, Behélinissen oder Um-
hiillungen ohne Inhaltsangabe oder lose in
den Verkehr gebracht werden, auf den
Packungen, Behé&ltnissen, Umhiillungen, auf
den Preisschildern oder auf besonderen
Schildern, . die auf oder neben der Ware
flir den Verbraucher deutlich sichtbar an-
zubringen oder aufzustellen sind;

3. bei der Abgabe von Speisen oder Getrédn-
ken zum Verzehr in Gaststdtten oder Ein-
richtungen zur Gemeinschaftsverpflegung,
vorbehaltlich der Bestimmungen des Ab-
satzes 3, auf den Speisenkarten oder, so-
weit Speisenkarten nicht ausgelegt sind,
auf den Preisverzeichnissen.

(2) Werden Getrdnke in Flaschen ohne Klebe-
etiketten in den Verkehr gebracht, so geniigt die
Kenntlichmachung auf einer Halsschleife oder einem
Ringetikett.

(3) Werden Speisen oder Getrdnke in anderen
als den in Absatz1 Nr.3 bezeichneten Fallen ge-
werbsméBig abgegeben, so geniigt zur Kenntlich-
machung ein Aushang oder eine schriftliche Erkla-
rung gegeniiber dem Verbraucher. Das gleiche gilt
fiir Einrichtungen zur -Gemeinschaftsverpflegung,
bei denen Speisenkarten und ' Preisverzeichnisse
nicht ausliegen. Gegeniiber Verbrauchern, die in
eine Anstalt aufgenommen sind, in der die Ver-
pflegung - &rztlich iberwacht wird, geniligt die
Kenntlichmachung in einer dem verantwortlichen
Arzt jederzeit zur Einsichtnahme zugénglichen Auf-
zeichnung.

(4) Werden Zitrusfriichte, die nach § 3 kenntlich
zu machen sind, lose in den Verkehr gebracht und
an Personen abgegeben, die nicht Letztverbraucher
sind, so geniigt abweichend von Absatz 1 Nr. 2 eine
schriftliche Erkldrung bei Warenabgabe.

§5

Als nachgemacht oder verfédlscht sind insbesondere
anzusehen und auch bei Kenntlichmachung vom
Verkehr ausgeschlossen Lebensmittel, die unter
Verwendung von Schalen von Zitrusfriichten her-
gestellt worden sind, denen Stoffe nach § 1 Nr. 1 zu-
gesetzt wurden.

§6*

Fliissiges Paraffin, das zur Behandlung der Ober-
flaiche von getrockneten Weinbeeren bestlmmt ist,
mub

1. den Reinheitsanforderungen des Deutschen
Arzneibuches geniigen und

§ 6 Nr. 1: Deutsches Arzneibuch vgl. 2121-3



2, in dem MalBe frei von fluoreszierenden Stof-
fen sein, daB bei Betrachtung unter der Ultra-
violett-Analysenquarzlampe keine Fluoreszenz
beobachtet wird.

§7*
Wer vorséatzlich oder fahrlassig

1. Lebensmittel,. die dazu bestimmt sind, ge-
werbsmdBig oder in einer in § 3 Abs. 4 be-
zeichneten Weise in den Verkehr gebracht zu
werden, fremde Stoffe iiber die in § 2 festge-
setzten Hochstmengen hinaus oder unter Ver-
stoB} gegen die in § 1 Nr.1 Buchstabe c oder § 6
festgesetzten Reinheitsanforderungen zusetzt
oder

2. entgegen §§ 3 oder 4 Lebensmittel, die er ge-
werbsmdBig oder in einer in §3 Abs. 4 be-
zeichneten Weise in den Verkehr bringt, nicht
oder nicht in der vorgeschriebenen Weise
kenntlich macht,

wird nach § i1 Abs.1 Satz2, Abs.2 bis 5 des Le-
bensmittelgesetzes bestraft.

§ 8
Unberiihrt bleiben Rechisvorschriften, die den

Zusatz von Stoffen zu bestimmten Lebensmitteln
verbieten oder einschrdnken oder hierfiir eine

§ 7: LebensmittelG 2125-4

Verordnung

Kaugummi-Verordnung 2125-4—36

andere Kenntlichthachung oder weitergehende
Kenntlichmachung als nach dieser Verordnung for-
dern.

§9*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit Artikel 8 des
Gesetzes zur Anderung und Erganzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundesge-
setzbl. I S.950) auch im Land Berlin.

§ 10*

(1) Diese Verordnung tritt mit Ausnahme des §2
Nr.5 und des §6 Nr.2 am 23.Dezember 1959 in
Kraft; § 2 N1.5 und § 6 Nr. 2 treten am 1, Juli 1961
in Kraft. Eine Verpflichtung zur Kenntlichmachung
des Gehalts an den nach § 1 Nr. 2 und 3 dieser Ver-
ordnung zugelassenen fremden Stoffen besteht nicht
bei Lebensmitteln, die bis zum 23. Dezember 1960
in den Verkehr gebracht werden. Die in § 1 Nr.3
zugelassenen fremden Stoffe diirfen mit der Begren-
zZung nach § 2 Nr. 5 bis zum 1. Juli 1961 als Zusatz
zur Oberflache der Schale von Walniissen verwen-

det werden.

(2) §1 Nr.2, §2 Nr. 4, §3 Abs.1 Nr.2 und §6
treten am 1. Januar 1963 auBer Kraft.

§ 9: Gv. 21.12, 1958 2125-4/1; GVBL Berlin 1959 S. 1269

§ 10 Satz1u. 3: I. d. F. 4. V v. 22.12, 1960 I 1073, riickwirkend ab 1. 7.
1960 in Kraft )

2125-4-36

iiber die Zulassung fremder Stoffe bei der Herstellung
von Kaugummi (Kaugummi-Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. T 8. 754

Auf Grund des § 5a Abs. 1 Nr. 1 und 2, Abs. 2 des
Lebensmittelgesetzes vom 17. Januar 1936 (Reichs-
gesetzbl. I S. 17), zuletzt gedndert durch das Gesetz
zur Anderung und Ergénzung des Lebensmittel-
gesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundesgesetzbl. I
S. 950), wird im Einvernehmen mit den Bundes-
ministern fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
und fiir Wirtschaft mit Zustimmung des Bundesrates
verordnet: * ‘

(1) Nach MaBgabe dieser Verordnung werden die
in der Anlage aufgefiihrten fremden Stoffe, un-

vermischt oder in Vermischung untereinander, zur
Herstellung von Kaugummi zugelassen.

(2) Die in der Anlage aufgefiihrten fremden Stoffe
miissen den dort festgesetzten Reinheitsanforde-
rungen entsprechen; Stoffe der Anlage, fiir die dort

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4

§ 1 Abs. 2; Deutsches Arzneibudh vgl. 2121-3

keine Reinheitsanforderungen festgesetzt sind,
miissen, soweit sie im Deutschen Arzneibuch auf-
gefithrt sind, den Reinheitsanforderungen des Deut-
schen Arzneibuches entsprechen.

§2

(1) Bei Kaugummi, d=r gewerbsmiBig in den
Verkehr gebracht wird, muB3 der Gehalt an den in
der Anlage aufgefiihrten fremden Stoffen durch die
Angabe ,Kaumasse mit fremden Stoffen” auf den
Packungen, Behédltnissen und Umbhiillungen deutlich
sichtbar und in leicht lesbarer Schrift kenntlich ge-
macht werden. Wird Kaugummi unverpackt in den
Verkehr gebracht, so ist die Kenntlichmachung auf
besonderen Schildern vorzunehmen, die an oder
neben der Ware fiir den Verbraucher deutlich sicht-
bar anzubringen oder aufzustellen sind.

(2) Dem gewerbsmé&Bigen Inverkehrbringen steht
es gleich, wenn Kaugummi fiir Mitglieder von Ge-
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nossenschaften oder &hnlichen Einrichtungen oder
in Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung ab-
gegeben wird.

Wer vorsétzlich oder fahrlassig

1. Kaugummi, der dazu bestimmt ist, gewerbs-

- maBig oder in einer in § 2 Abs. 2 bezeichneten
Weise in den Verkehr gebracht zu werden,
fremde Stoffe unter Verstof gegen die in § 1
Abs. 2 festgesetzten Reinheitsanforderungen
zusetzt oder

2. Kaugummi, den er-gewerbsméBig oder in einer
in § 2 Abs. 2 bezeichneten Weise in den Ver-
kehr bringt, entgegen § 2 Abs. 1 nicht oder
nicht in der vorgeschriebenen Weise kenntlich
macht,

wird nach § 11 Abs. 1 Satz 2, Abs. 2 bis 5 des
Lebensmittelgesetzes bestraft.

§ 3: LebensmittelG 2125-4

~Anlage *
(zu § 1)

1. Gutta natiirlicher Herkunft wie Chicle, Jelutong,
Leche di Caspi, Niger, Soh, Siak, Katiau, Sorwa,

‘Balata Malava, Percha;

2. natiirlicher Kautschuk wie Crepe, Latex, Sheets;
Cumaron-Inden-Harze;
4. Dammarharz, Kolophonium, Myrrhe, Olibanum,
" Mastix, Schellack, Benzoeharz, Sandarak und die
Glyzerin- und Pentaerythritester der Harzsduren
des Kolophoniums sowie deren Hydrierungs-
produkte;
5. a) Polyvinylester der unverzweigten Fettsduren der
Kohlenstoffzahlen von Cz bis Cis,
b) Polyvinyldthyldther mit einem Kondensationsgrad
nicht unter 40,
¢) Polyvinylisobutyldther mit einem Kondensations-
grad nicht unter 80, )
d) Polyisobutylen,

@

&Y DAalurBtho-lan.
) rolydulyiciiy

6.  dick- und diinnflissiges Paraffin;

7.a) Hartparaffin mit einer Erstarrungstemperatur zwi-
schen 43° und 98° Celsius,
b) Mikrokristalline Wachse mit einer Erstarrungs-
temperatur zwischen 43° und 98° Celsius;

8. Perubalsam und Tolubalsam;
9. Bienenwachs, Wollfett, Carnaubawachs und Walrat;

10. 1,2-Propylenglykol und daraus hergestellter Adi-

pinsdureester;
11.  Glyzerintriazetat;
12. Glyzerin;

13. Aluminiumoxyd;

14, Kieselsdure und deren Aluminium-, Kalzium- und
- Magnesiumverbindungen;

15.  Kalziumkarbonat, Magnesiumkarbonat.

Anlage: Deutsches Arzneibuch vgl. 2121-3
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§4*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit Artikel 8 des
Gesetzes zur Anderung und Ergdnzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundesge-
setzbl. I S. 950) auch im Land Berlin.

§5

Diese Verordnung tritt mit Ausnahme der in der
Anlage fiir die in Nummer 7 aufgefiihrten fremden
Stoffe festgesetzten Reinheitsanforderung am
23. Dezember 1959 in Kraft; die in der Anlage fiir
die in Nummer 7 aufgefiihrten fremden Stoffe fest-
gesetzte Reinheitsanforderung tritt am 1. Januar
1961 in Kraft. Eine Verpflichtung zur Kenntlich-
machung des Gehaltes an den nach dieser Verord-
nung zugelassenen fremden Stoffen besteht nicht
bei Kaugummi, der bis zum 23.Dezember 1960 in
den Verkehr gebracht wird.

§ 4: G v, 21,12, 1958 2125-4/1; GVBL. Berlin 1959 S. 1271

Reinheitsanforderungen

ZuNr. 1 bis 5:

Die Stoffe diirfen nicht mehr als 0,2 vom
Hundert an wasserldslichen Anteilen enthal-
ten; der durch einstiindiges Kneten von
10 Gramm Kaugummibase mit 100 Milliliter
destilliertem Wasser bei 50° Celsius erhaltene
Auszug muB, unbeschadet eines geringfiigigen
Geschmackes nach Essigsdure, geschmacklos
und geruchlos sein; der pH—Wert darf 5,5 nicht
unterschreiten und 7,0 nicht {ibersteigen; ferner
miissen die Stoffe der Nr.5 weichmacherfrei
sein.

ZuNr, 3 und 5:

Die Stoffe diirfen insbesondere Bor- oder Fluor-
verbindungen nicht enthalten.

N
<&
(=]

[N

v Schellacdk muR arsenfrei gein
o ochellacy mul arsenirel sein.

CE
v

Zu Nr. 6: Diese Stoffe miissen in dem MabBe frei von
fluoreszierenden Stoffen sein, daB bei Betrach-
tung unter der Ultraviolett-Analysen-Quarz-
lampe keine Fluoreszenz beobachtet wird; im
iibrigen miissen sie den Reinheitsanforderun-
gen des Deutschen Arzneibuches geniigen.

Zu Nr. 7: Diese Stoffe diirfen in geschmolzenem Zu-
stande bei Betrachtung unter der Ultraviolett-
Analysen-Quarzlampe keine stirkere Fluores-
zenz zeigen als eine Losung von Chininsulfat
(10") in n/10 Schwefelsdure; Loslichkeit und
Reinheit dieser Stoffe miissen im {ibrigen den
Reinheitsanforderungen des Deutschen Arznei-
buches geniigen.

Zu Nr. 10: 1,2-Propylenglykol: Siedepunkt 186° bis 188°
Celsius, n %0 = 1,433 % 0,0005, Anteile an redu-
zierenden Stoffen wie bei Glyzerin.



Verordnung

' Farbstoff-Verordnung 2125-4-37

2125-4-37

iiber die Zulassung fdrbender fremder Stofie
(Farbstofi-Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. I S. 756

Der Bundesminister des Innern verordnet auf
Grund des § 5 Nr.4 des Lebensmittelgesetzes vom
17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.I S. 17), zuletzt ge-
dndert durch das Gesetz zur Anderung und Ergén-
zung des Lebensmittelgesetzes vom 21. Dezember
1958 (Bundesgesetzbl.I S.950), in Verbindung mit
Artikel 129 des Grundgesetzes und auf Grund des
Artikels 5 Abs.1 des Gesetzes zur Anderung und
Ergdnzung des Lebensmittelgesetzes gemeinsam mit
dem Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirtschaft
und Forsten sowie auf Grund des § 5a Abs. 1 Nr. 1,
2, 4 und 6, Abs. 2 und 3 des Lebensmittelgesetzes im
Finvernehmen mit den Bundesministern fiir Erndh-
rung, Landwirtschaft und Forsten und fiir Wirt-
schaft mit Zustimmung des Bundesrates: *

§1
(1) Nach MaBgabe dieser Verordnung werden die
in der Anlagel aufgefiihrten fremden Stoffe zu-
gelassen, und zwar:
1. Die in der Anlagel Liste A aufgefithrten
fremden Stoffe zum Farben von Lebens-

14t ATar T A~ TIAarotallisrm ~ nmd FTarlaAarad
1111L|.t:111 UCJ. u!::l. 1J.ULDI.UJJLULS una ALuoerci-
tung;

2. die in der Anlagel Liste B aufgefiihrten

fremden Stoffe zum Farben der Uberziige

von Kése und der Hiillen von Gelbwurst;
3. die in der Anlagel Liste C aufgefiihrten
fremden Stoffe zum Stempeln der Ober-
flache von Lebensmitteln und von Ver-
packungsmitteln, wenn der Stempelfarbstoff
bel bestimmungsgem&Bem Gebrauch auf Le-
bensmittel {ibergehen kann, sowie zum
Féarben oder Bemalen der Schale von Eiern.

(2) Die in der Anlage 1 aufgefithrten fremden
Stoffe werden nach Mafigabe dieser Anlage auch in
Vermischung innerhalb der jeweiligen Liste und mit
den in der Anlage 2 aufgefithrten fremden Stoffen
zugelassen.

§ 2

(1) Die in der Anlage 1 Liste A aufgefiihrten
fremden Stoffe und die in § 1 Abs.2 bezeichneten
Vermischungen sind nur zugelassen als Zusatz

1. zu den in der Anlage 3 aufgefiihrten Le-
bensmitteln und

2. zu Lebensmitteln, soweit diese zur Her-
stellung oder Zubereitung der in der An-
lage 3 aufgefiihrten Lebensmittel bestimmt
sind.

l ) Ull:! ucluueu OLUJ.IC Uurlen ucu 111 ul:!l t\..llld.gt? 0
Nr 4, 5 und 6 aufgefiihrten Lebensmitteln héchstens
in einer Menge zugesetzt werden, die ausreicht, um
den Farbton dieser Lebensmittel dem natiirlichen
Farbton anzundhern; den iibrigen in der Anlage 3

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4; G v. 21. 12. 1958 2125-4/1; GG
1801

aufgefiihrten Lebensmitteln diirfen sie nicht in einer
Menge zugesetzt werden, die geeignet ist, einen
Farbton zu erzielen, der der allgemeinen Verkehrs-
auffassung oder der berechtigten Verbraucher-
erwartung widerspricht.

§3*

(1) Inder Anlage 3aufgefiihrte Lebensmittel, denen
unter Beachtung der Vorschriften der §§ 1 und 2
fremde Stoffe zugesetzt worden sind, diirfen zur
Herstellung und Zubereitung anderer Lebensmittel
nur verwendet werden, sofern diese Verwendung
der allgemeinen Verkehrsauffassung und der be-
rechtigten Verbrauchererwartung entspricht und
diese verwendeten Bestandteile

1. in oder auf dem Lebensmittel als besondere
Bestandteile erkennbar sind oder '
2. im Lebensmittel keine sichtbare Farb-
dnderung bewirken.
Satz 1 gilt nicht fiir die Zwischenprodukte gem&B
§ 2 Abs. 1 Nr. 2.

(2) Sterilisiertes Kirsch-, Himbeer- oder Erdbeer-
mark darf abweichend von Absatz 1 Satz 1 Nr. 2
bei der Herstellung oder Zubereitung von Speise-
eis auch dann verwendet werden, wenn hierdurch
in dem Speiseeis eine sichtbare Farbdnderung be-
wirkt wird.

§ 4%
(1) Wer Lebensmittel, denen
1. in der Anlage 1 Liste A aufgefiihrte fremde
Stoffe,
2. Vermischungen nach § 1 Abs. 2 oder
3. Lebensmittel nach § 2 Abs. 1 Nr. 2 mit
einem Gehalt an fremden Stoffen der An-
lage 1 Liste A
zugesetzt sind, gewerbsméBig in den Verkehr
bringt, hat den Gehalt an den fremden Stoffen
durch die Angabe ,mit Farbstoff* kennilich zu
machen, soweit in den Absédtzen 4 und 5 nichts
anderes bestimmt ist.

(2) Dem gewerbsméBigen Inverkehrbringen im
Sinne dieser Verordnung steht es gleich, wenn
Lebensmittel fiir Mitglieder von Genossenschaften
oder &hnlichen Einrichtungen oder in Einrichtungen
zur Gemeinschaftsverpflegung abgegeben werden.

(3) In Verbindung mit der Kenntlichmachung nach
Absatz 1 diirfen die Angaben ,handelsiiblich”,
»leicht”, ,unschddlich” oder &hnliche Angaben nicht
gebraucht werden.

(4) Bei Lebensmitteln, die

1. in der in § 3 Abs.1 Nr.1 bezeichneten
Weise hergestellt oder zubereitet sind,
§ 3 Abs. 2: Angef. durch V v. 22. 12. 1960 I 1073

§ 4Abs. 4: 1.d. F. d. V v. 22. 12, 19601 1073
§ 4 Abs. 6: LebensmittelG 2125-4
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darf sich die Kenntlichmachung auf die als
besondere Bestandteile erkennbaren zu-
gesetzten Lebensmittel beschrénken,

2. in der in § 3 Abs.1 Nr.2 bezeichneten
Weise hergestellt oder zubereitet sind,
darf von der Kenntlichmachung des Gehalts
an fremden Stoffen abgesehen werden.

(5) Eine Verpflichtung zur Kenntlichmachung be-
steht nicht in den Féallen des § 1 Abs. 1 Nr. 2 und 3.

(6) Von den Bezeichnungsverboten des § 4e Nr. 3
des Lebensmittelgesetzes werden Lebensmittel aus-
genommen, bei denen in den Féllen des § 1 Abs. 1
Nr. 2 und 3 lediglich die Uberziige, Hiillen, Schalen
oder Oberflachen mit in der Anlage 1 Liste B und C
aufgefithrten fremden Stoffen gefdrbt, bemalt oder
gestempelt sind.

$§5

(1) Die Kenntlichmachung ist deutlich sichtbar’

und in leicht lesbarer Schrift vorzunehmen:

1. Bei Lebensmitteln, die in Packungen, Be-
héltnissen oder Umbhiillungen mit Inhalts-
angabe in den Verkehr gebracht werden,
auf den Packungen, Behéltnissen oder Um-
hiilllungen in Verbindung mit der Angabe
der Art des Inhaltes;

2. bei Lebensmitteln, die in Packungen, Be-
hé&ltnissen oder Umhiillungen ohne Inhalts-
angabe oder lose in den Verkehr gebracht
werden, auf den Packungen, Behéltnissen,
Umbhiillungen, auf den Preisschildern oder
auf besonderen Schildern, die auf oder
neben der Ware fiir den Verbraucher deut-
lich sichtbar anzubringen oder aufzustellen
sind; ‘

3. bei der Abgabe von Speisen oder Getrén-
ken zum Verzehr in Gaststdtten oder Ein-
richtungen zur Gemeinschaftsverpflegung,
vorbehaltlich der Bestimmungen des Ab-
satzes 2, auf den Speisenkarten oder, so-
weit Speisenkarten nicht ausgelegt sind,
auf den Preisverzeichnissen.

(2) Werden Speisen oder Getranke in anderen
als den in Absatz1 Nr.3 bezeichneten Féllen ge-
werbsmé&Big abgegeben, so geniigt als Kenntlich-
machung ein Aushang oder eine schriftliche Erkla-
rung gegeniiber dem Verbraucher. Das gleiche gilt
fiir Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpilegung, in
denen Speisenkarten oder Preisverzeichnisse nicht
ausliegen. Gegeniiber Verbrauchern, die in eine
Anstalt aufgenommen sind, in der die Verpflegung
arztlicher Uberwachung unterliegt, geniigt die
Kenntlichmachung in einer dem verantwortlichen

Arzt jederzeit zur Einsichtnahme zugédnglichen Auf-’

zeichnung.
§ 6
(1) In der Anlage 1 aufgefithrte fremde Stoffe,
Vermischungen nach § 1 Abs.2 sowie Lebensmittel
nach § 2 Abs. 1 Nr. 2, die fremde Stoffe der Anlage 1
Liste A enthalten, diirfen, sofern sie zum Féarben
von Lebensmitteln bestimmt sind, gewerbsmdfBig

nur in Packungen oder Behdltnissen abgegeben
werden.
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(2) Auf den Packungen oder Behdltnissen miissen
an einer in die Augen fallenden Stelle in deutscher
Sprache und in deutlich sichtbarer, leicht lesbarer
Schrift angegeben sein:

1. Der Name oder die Firma des Herstellers
oder desjenigen, der die fremden Stoffe
oder die Vermischungen in den Verkehr
bringt, sowie der Ort der gewerblichen
Hauptniederlassung des Herstellers; wenn
dieser Ort auBerhalb des Geltungsbereichs
dieser Verordnung liegt, die fremden Stoffe
oder die Vermischungen jedoch im Gel-
tungsbereich dieser Verordnung hergestellt
sind, auBerdem der Ort der Herstellung;

2. der Verwendungszweck unter Angabe der-
jenigen Lebensmittel der Anlage 3, zu de-
ren Farbung die fremden Stoffe bestimmt
sind, unter Verwendung der Worte ,nach
Mafigabe der Farbstoff-Verordnung zu-
gelassen”,

§ 77

§ 8
Unbertihrt bleiben Rechtsvorschriften, die den Zu-
satz von Stoffen zu bestimmten Lebensmitteln ver-
bieten oder einschrédnken oder hierfiir eine andere
Kenntlichmachung oder weitergehende Kenntlich-
machung als nach dieser Verordnung fordern.

§9*
(1) Wer vorsétzlich oder fahrldssig entgegen
§§ 4, 5 Lebensmittel, die er gewerbsmdBig oder in
einer in § 4 Abs. 2 bezeichneten Weise in den Ver-

.kehr bringt, nicht oder nicht in der vorgeschriebe-

nen Weise kenntlich macht, wird nach § 11 Abs.1
Satz 2, Abs.2 bis 5 des Lebensmittelgesetzes be-
straft.

(2) Wer vorsétzlich oder fahrldssig entgegen § 6
Abs. 1 fremde Stoffe oder Vermischungen, die zum
Féarben von Lebensmitteln bestimmt sind, nicht in
Packungen oder Behéiltnissen abgibt oder wer auf
diesen Packungen oder Behdltnissen entgegen § 6
Abs. 2 nicht die erforderlichen Angaben in der vor-
geschriebenen Weise madcht, wird nach § 12 des
Lebensmittelgesetzes bestraft.

§ 10%*
Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten

P NPT PN TR PP ey NEEpI U . R anmn T
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-

gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit Artikel 8 des
Gesetzes zur Anderung und Ergédnzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundes-
gesetzbl. I S.950) auch im Land Berlin.

§ 11

Diese Verordnung tritt mit Ausnahme des § 6
Abs. 2 am 23. Dezember 1959 in Kraft; § 6 Abs. 2
tritt am 1. Mai 1960 in Kraft. Eine Verpflichtung zur
Kenntlichmachung des Gehalts an den nach dieser
Verordnung zugelassenen fremden Stoffen besteht
nicht bei Lebensmitteln, die bis zum 23. Dezember
1960 in den Verkehr gebracht werden. '
§ 7: Aufhebungsvorschrift

§ 9: LebensmittelG - 2125-4
§ 10: G v. 21, 12, 1958 2125-4/1; GVBI. Berlin 1959 S. 1272
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Anlage 1
(zu§ 1 Abs.1 Nr.1 bis 3)

Liste A
Chemische Bezeichnung Chemische Bezeichnung
1. Gelbe Farbtone ’ Rot 4 Tetrajodfluorescein
Gelb 1 4-Aminoazobenzol-3,4'-disulfosdure {Natrium- oder Kaliumsaizj
(Natriumsalz) nur zum Férben von Friichten, auch
Gelb 2 1-Aminobenzol-4-sulfosdure —> . : halbiert oder entsteint
1-(4'Sulfophenyl)-5-pyrazolon-
3-carbonsdure (Natriumsalz) 4. Blaue Farbtodne
Gelb 3 Chinophthalon-disulfoséure Blau &  N,N'-Dihydro-1,2,1',2-Anthrachinonazin
(Natriumsalz) Blau 2 Indigodisulfosdure (Natriumsalz)

Gelb 4 1-Aminobenzol-4-sulfosdure —>
1,3-Dioxybenzol (Natriumsalz)

5 Gri "
Gelb 5 1-Aminobenzol-3-sulfosdure —> rine Farbténe

2-Aminonaphthalin-3,6-disulfosdure Griin 1  Chlorophyll
(Natriumsalz) Griin 2  Chlorophyllin-Kupfer-Komplex
Gelb 6 1,7-Di(4-oxy-3-methoxyphenyl)-
1,6-heptadien-3,5-dion 6. Schwarze Farbtdne
2. Orange Farbténe ‘ Schwarz 1 1-Amint.)benzol-zt-sglfos%iure 9
. . ) 1-Aminonaphthalin-?-sulfosdure —>
Orange 1 1-Aminobenzol-3-sulfosdure — 1-Acetylamino-8-naphthol-4,6-disulfo-
2-Oxynaphthalin-6-sulfosdure 1

séure (Natriumsalz)

(Natriumsalz) . Schwarz 2 Carbo medicinalis
Orange 2 1-Aminobenzol-4-sulfosdure —
Z-Oxynaphthalin-ﬁ-sulfos%iure 7. Pigmentfarbstoffe
(Natriumsalz) R !
Orange 3 Bixin, auch in Form von Annatto (bliger nur zur Oberflachenbehandlung
oder alkalisch-wéBriger Auszug aus An- (Schminken, Pudern) von Sifwaren
natto-Saat) Aluminium- und Kalziumlacke der nach Nummern 1
. bis 6 zugelassenen Stoffe sowie
3. Rote Farbtodne Pigm. 1 Kalziumkarbonat
Rot 1 1-Aminonaphthalin-4-sulfosdure —> Pigm.2  Kalziumsulfat
2-Oxynaphthalin-3,6,8-trisulfosdure Pigm.3 Titandioxyd
(Natriumsalz) Pigm. 4 Eisenoxyde und -hydroxyde (Hydrate)
Rot 2 Carminsdure gelb, rot, braun, schwarz
Rot 3 Orcein CesHza N2 O7 Pigm.5 Aluminium
Liste B
" Die nach Liste A Nr.1 bis 3 zugelassenen Stoffe und
ihre Aluminium- und Kalziumlacke sowie
Pigm.6  1-Methyl-4-aminobenzol-5-sulfosdure —
2-Oxynaphthalin-3-carbonsdure,
Kalziumlack
Liste C
i. Die in den Listen A und B bezeichneten Stoffe und C 4 Tetramethyl-4"-phenylamino-4,4'-diamino-
ihre Aluminium- und Kalziumlacke, " naphtho-fuchson-imoniumchlorid
2. die nachstehend bezeichneten Stoffe und ihre Alumi- C 5 4Diithylamin 07,2,. ,2"-Dimethyl-4' 4"
. . (Didthyl-3"",3"""-disulfobenzylamino)-
nium- und Kalziumlacke - X R ;
P | A~ e o fuchsonimonium (Natriumsalz)
& 1 a~Amidoazobenzol —> s-Uxynaphtialin- C 6 2,4-Disulfo-5-hydroxy-4,4'-bis-Di4thylamino-
6,8-disulfosdure (Natriumsalz) fuchsonimonium (Kalziumsalz)
C 2 Pentamethyl-4,4-diaminofuchson- C 7 1-Nitroso-2-naphthol-6-sulfosdure
imoniumchlorid im Gemisch mit der Tetra- (Eisen-Natriumsalz)
und Hexamethylverbindung C 8 2-Chlor-2',2"-Dimethyl-4',4"-(Didthyl-3" 3"~
C 3 Tetramethyl-4"-athylamino-4,4'-diamino- sulfobenzylamino)-fuchsonimonium
naphtho-fuchson-imoniumdchlorid (Natriumsalz)
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2125-4-37 Farbstoff-Verordnung

C 9 3,3-Dimethyl-4,4'-diamino-diphenyl-
(1,1')-cyclohexan —3 2 Mol 4-Cyclohexyl-
1-oxybenzol

C 10 2-Anisidin — 2-Oxynaphthalin
C11 1,4-Di-n-butylaminoanthrachinon
C12 Al-Na-Verbindungen mit Kieselsdure und

Schwefel (Ultramarin)

C 13 Phthalocyanine, auch als Cu-, Co-Komplex und

als Sulfamide und Sulfosduren

C 14 Chlorierte Phthalocyanine, auch als Cu-, Co-
Komplex und sulfaminiert oder sulfiert
Anlage 2%

(zu § 1 Abs. 2)

Zugelassen in Vermischung

1.

mit Stoffen -der Anlage 1 Listen A bis C
Glyzerin
Natriumsulfat

. mit Stoffen der Anlage 1 Listen B und C

Bienenwachs
Natriumkarbonat
Natriumbikarbonat

. mit Stoffen der Anlage 1 Liste B

Hartparaffin zum Uberzug von Kase

Anlage 3
(zu § 2)

[+~

10.

. Erdbeer-,

. Konfitiiren,

. Seelachs (Lachsersatz)
. Anchovispaste
. Fischrogenerzeugnisse,

ausgenommen gerducherter
Rogen

. Garnelen (Krabben), die ohne Zusatz von Konservie-

P 7 TP £ LU PP
1ullgbbLUfo.u thlU.lDlU.lt a1ud

Kirsch-, Himbeer- und Pflaumenkonserven
in luftdicht verschlossenen Behdltnissen
Einfruchtmarmeladen und Gelees aus
rotem Beerenobst und Kirschen, sterilisiertes Kirsch-,
Himbeer- und Erdbeermark

. Mehrfrucht- und gemischte Marmeladen
. kiinstliche Heil- und Kaltgetrdnke, Brausen
. Cremespeisen, Pudding, Geleespeisen, rote Griitze,

siiBe Suppen und siiBe SoBen, ausgenommen die mit
Kakao, Schokolade, Ei oder Karamel hergestellten
Erzeugnisse

Kunstspeiseeis

Anlage 2 Nr. 4, 5: Angef. durch V v. 22, 12, 1960 I 1073
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3.

11.

12.

13.

14,

15,

16.

die Aluminium- und Kalziumlacke der nachstehend
bezeichneten Stoffe

C 15 Kondensationsprodukt von 2 Mol 1,3,3-Tri-
methyl-2-methylindolin mit 1 Mol Na-
Formiat und Essigsdureanhydrid

C16 2,4-Dimethyl-1-aminobenzol-2- Oxynaphthalm—
3,6-disulfosdure (Natriumsalz)

C 17 Sulfo-di-o-tolyldiamino-o-carboxy-phenyl-
xanthylium (Natriumsalz)

. mit Stoffen der Anlage1 Liste C

Magnesiumstearat als FlieSmittel zum Abfiillen von
Farbpulvern zum Firben oder Bemalen der Schalen
von Eiern

. mit Stoffen der Anlage1 Liste C

Kolophonium

Schellack, arsenfrei

(fiir Stempelfarben zum Stempeln von Eierschalen
und Késerinden)

Pistazien, Gelee-Artikel, kandierte oder {iberzuckerte
Fritzchte und Fruchtteile, ausgenommen Zitronat,
Orangeat, NuBkerne und Mandeln

Zuckeriiberziige fiir Kaugummi, StiSwaren, Backwaren,
Pralinen und geformte Schokoladen, ausgenommen
Uberziige, aus deren Bezeichnung hervorgeht, daB sie
mit Milch, Butter, Honig, Ei, Malz, Karamel, Kakao,
Schokolade oder Kaffee zubereitet sind; Marzipan
und Marzipanersatzwaren; ferner fetthaltige Fiillun-
gen von Fein- und Dauerbackwaren, ausgenommen
die mit Kakao, Schokolade, Ei oder Karamel her-
gesiellten Erzeugnisse

sonstige Zuckerwaren, ausgenommen Lakritzen und
Brausepulver

Fruchtaromalikére, Krduter- und Gewurzhkore und
Krauter- und Gewiirzbranntweine

Margarine, jedoch nur mit Orange 3 und nur unter
Mitverwendung von Carotin

Schnittkdse und Chesterkise, jedoch nur mit Orange 3,
auch als Ausgangssioffe fiir die Herstellung von
Schmelzkdse und Kasezubereitungen



Verordnung

Lebensmittel-Bestrahlungs-Verordnung 2125-4-38

2125-4-38

iiber die Behandlung von Lebensmitteln mit Elektronen-,
Gamma- und Rontgenstrahlen oder ultravioletten Strahlen
(Lebensmittel - Bestrahlungs-Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

o

n 1 , e 1T T Q
bundesgesetzol. 1 ». 701

Auf Grund des § 4c Abs. 1 Satz 2 und Abs. 2
Satz 3 sowie.des § 5a Abs. 1 Nr. 6 des Lebensmittel-
gesetzes vom 17, Januar 1936 (Reichsgesetzbl. I
" S.17), zuletzt gedndert durch das Gesetz zur Ande-
rung und Erganzung des Lebensmittelgesetzes vom
21, Dezember 1958 (Bundesgesetzbl. I S. 950), wird
im Einvernehmen mit den Bundesministern fiir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten, fiir Wirt-
schaft und fiir Atomkernenergie und Wasser-
wirtschaft mit Zustimmung des Bundesrates ver-
ordnet: *

§1

(1) Die Behandlung von Lebensmitteln mit Elek-
tronen-, Gamma- und Réntgenstrahlen wird zu
Kontroll- und MeBzwecken zugelassen. Hierbei
diirfen offene radioaktive- Stoffe nicht verwendet
werden und umschlossene radioaktive Stoffe nicht
mit den Lebensmitteln in Berithrung kommen. Die
von dem Lebensmittel absorbierte Strahlendosis
darf 10 rad nicht tiberschreiten.

radinaktive
ragaieoaxiive

(N TImechlogcene
{4«) vmscniossene

dieser . Verordnung sind radioaktive Stoffe, die
staindig von einer allseitig dichten, festen, inak-
tiven Hiille umschlossen sind, die bei iiblicher be-
triebsméBiger Beanspruchung einen Austritt radio-
aktiver Stoffe mit Sicherheit verhindert. Alle an-
deren radioaktiven Stoffe sind offene radioaktive
Stoffe.

S04 LI . 111

§2 : _
(1) Die Behandlung durch direkte Bestrahlung mit

ultravioletten Strahlen wird zugelassen zur Ent-
keimung

1. von Trinkwasser,

2. der Oberflache von Obst-
erzeugnissen,

3. von Hartkdse bei der Lagerung.

und Gemiise-

Einleiiungssatz: LebensmittelG 2125-4

(2) Die bei der Entkeimung von Luft durch ultra-
violette Strahlen auftretende indirekte Bestrahlung
von Lebensmitteln wird zugelassen.

Abweichend von §4c Abs.2 Satz1 des Lebens-
mittelgesetzes besteht in den Féllen der §§ 1 und 2
nicht die Verpflichtung, Lebensmittel, die mit Elek-
tronen-, Gamma- oder Rontgenstrahlen ‘oder mit
ultravioletten Strahlen behandelt worden sind,
kenntlich zu machen. Die Bezeichnungsverbote des
§ 4e Nr. 3 des Lebensmittelgesetzes finden insoweit
keine Anwendung. :

§ 4%
‘Wer vorsétzlich oder fahrldssig Lebensmittel mit
ionisierenden oder ultravioletten Strahlen behan-
delt, wird, soweit die Behandlung nicht nach § 1

oder § 2 zugelassen ist, nach § 11 Abs. 1 Satz 2,
Abs. 2 bis 5 des Lebensmittelgesetzes bestraft.

§5*

Diese Verordnung gilt nach § 14 ‘des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit Artikel 8 des
Gesetzes zur Anderung und Ergénzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundesge-
setzbl. I S.950) auch im Land Berlin.

§6

Diese Verordnung tritt am 23. Dezember 1959 in
Kraft.

Der Bundesminister des Innern

§§ 3, 4: LebensmittelG 2125-4
§ 5: G v. 21,12, 1958 2125-4/1; GVBI. Berlin 1959 S. 1275

89



2125—-4-39 Trinkwasser-Aufbereitungs-Verordnung

2125-4-39

Verordnung

iiber den Zusatz fremder Stoife bei der Aufbereitung von Trinkwasser
(Trinkwasser ~Aufbereitungs-Verordnung)

Vom 19. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. I S. 762

Auf Grund des §5a Abs.1 Nr.1, 2 und 3, Abs. 2
und 3 des Lebensmittelgesetzes vom 17. Januar 1936
(Reichsgesetzbl. I S. 17), zuletzt gedndert durch das
‘Gesetz zur Anderung und Ergénzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21.Dezember 1958 (Bundesge-
setzbl. I S. 950), wird im Einvernehmen mit den
Bundesministern fiir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten und fir Wirtschaft mit Zustimmung des
Bundesrates verordnet: *

§1*
(1) Die in den Absédtzen 2 bis 4 aufgefiihrten
" fremden Stoffe werden, unvermischt oder in Ver-
mischung untereinander, als Zusaiz bei der Auibe-
reitung von Trinkwasser zugelassen.
(2) Zur Aufbereitung von Trinkwasser werden
zZugelassen:
1. Chlor, Natriumhypochlorit, Kalziumhypo-

chlorit, Chlorkalk, Magnesiumhypochlorit,

Chlordioxyd, Ammoniak und Ammonium-
salze; )

die Stoffe diirfen in einem Liter Trink-
wasser hochstens in einer Menge von 0,3
Milligramm wirksamem Chlor und 0,6 Milli-
gramm Ammonium-Ion, einschlieBlich des
natiirlichen Ammoniumgehaltes des Was-
sers, enthalten sein; der Chlorgehalt des
Trinkwassers kann bis auf 0,6 Milligramm
im Liter erh6ht werden, wenn dies fiir die
ausreichende Entkeimung des Trinkwassers
voriibergehend erforderlich ist;

2. Ozon;

3. Kalium-~, Natrium- und Kalziumsalze der
Mono- und Polyphosphorsduren;
die Stoffe diirfen in einem Liter Trink-

wracanr
Wdassel

ran
v OIL

5 Milligramm, berechnet als Phosphorpent-
oxyd, enthalten sein; )
4. Kieselsdure und ihre Natriumverbindungen;
die Stoffe diirfen in einem Liter Trinkwas-
ser hochstens in einer Menge von 40 Milli-
gramm, berechnet als Siliziumdioxyd, ent-
halten sein;
5. Silber, Silberchlorid, Natriumsilberchlorid-
Komplex und Silbersulfat;
die Stoffe diirfen in einem Liter Trink-
wasser hochstens in einer Menge von 0,1
Milligramm Silber enthalten sein.
Die in den Nummern 1, 3 bis 5 festgesetzten Hochst-
mengen gelten fiir Trinkwasser nach abgeschlosse-
ner Aufbereitung.

hachetone in  pinar Manae
héchstens in eciner Menge

(3) Zur Bindung von Kohlensdure im Trinkwasser
werden zugelassen:

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
§ 1 Abs. 3 Halbsatz 2: I. d. F. d. V v, 27. 6. 1960 I 479
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Kalziumkarbonat, Magnesiumkarbonat, halb-
gebrannter Dolomit, Kalziumoxyd, Magnesium-
oxyd, Kalziumhydroxyd, Magnesiumhydroxyd,
Natriumkarbonat, Natriumhydroxyd;

der pg-Wert des mit diesen Stoffen behandel-

ten Wassers darf bei einer Karbonathirte von
mehr als 5 Deutschen Graden 8,5, bei einer
Karbonathédrte von hochstens 5 Deutschen Gra-
den 9,5 nicht libersteigen.

(4) Zur Herabsetzung einer erhdhten Alkalitét
oder zur Einstellung eines bestimmten pg-Wertes
im Trinkwasser werden zugelassen:

Schwefelsdure, saure Salze der Schwefelsdure
und Salzsdure;

die Stoffe diirfen héochstens in einer Menge
zugesetzt werden, bei der das Kalk-Kohlen-
sdure-Gleichgewicht erhalten bleibt.

§2
Werden bei der Aufbereitung von Trinkwasser
. die nachstehend aufgefithrten technischen Hilfs-
stoffe verwendet, so diirfen nach abgeschlossener
Aufbereitung als Reste vorhanden sein:
1. Eisen(III)-Chlorid, Eisen(lI)-Sulfat, Eisen(III)-
Sulfat und Eisensulfatchlorid,
insgesamt nicht mehr als 0,2 Milligramm im
Liter, berechnet als Eisen, einschlieBlich des
natiirlichen Eisengehaltes des Wassers;

2. Kaliumpermanganat,
nicht mehr als 0,1 Milligramm im Liter, berech-
net als Mangan, einschlieBlich des natiirlichen
Mangangehaltes des Wassers;

3. Aluminiumsulfat, Aluminiumchlorid und Na-
triumaluminat,
insgesamt nicht mehr als 0,2 Milligramm im
Liter, berechnet als Aluminium, ausschlieBlich
des natiirlichen "Aluminiumgehaltes des Was-

SErs;

4. Schwefeldioxyd, ‘Natriumsulfit und Kalzium-
sulfit, :
‘insgesamt nicht mehr als 5 Milligramm im Liter,
berechnet als Sulfit-Ion (SO,”);

5. Natriumthiosulfat,
nicht mehr als 0,5 Milligramm im Liter, be-
rechnet als Thiosulfat-Ion (S, 0,”);

6. Tone und Aktivkohle,
insgesamt nicht mehr als 0,5 Milligramm im
Liter.

§ 3%
(1) Wer Trinkwasser, dem in § 1 aufgefiihrte

fremde Stoffe zugesetzt sind, iiber eine Wasser-
versorgungsanlage abgibt, hat

§ 3 Abs. 4: LebensmittelG 2125-4



1. unverziiglich durch einen einmaligen Hin-
weis in der oOrtlichen Tagespresse jeden
neuen Zusatz sowie jede Anderung der Art
der zugesetzten fremden Stoffe bekannt-
zugeben,

2. den Gehalt an diesen fremden Stoffen durch
Angabe der zugesetzten fremden Stoffe in
Aufzeichnungen kenntlich zu.machen, die

Aon Varhranchern wihroand dar ihlichan
UTil VveiuidulliCii wdadilncilu Ui udiiliicii

Geschéftszeit zur Einsichtnahme zugénglich
sein miissen. Die Eintragungen sind t&dglich
vorzunehmen. Die Eintragungen miissen
bis zum Ablauf von sechs Monaten seit der
letzten Eintragung den Verbrauchern zu-
gdnglich sein.

(2) Absatz 1 findet keine Anwendung, wenn alle
Abnehmer auf andere Weise unmittelbar von dem
Zusatz fremder Stoffe oder einer Anderung des Zu-
satzes in Kenntnis gesetzt werden.

(3) Wasserversorgungsanlagen im Sinne dieser
Verordnung sind

1. Anlagen, aus denen Wasser auf festen
Leitungswegen an Anschlu8nehmer abge-
geben wird, und

2. Eigenversorgungsanlagen in Betrieben, in

- Krankenh&usern, Erholungsheimen und

dhnlichen Einrichtungen zur Gemeinschafts-

verpflegung sowie in Kasernen und ande-

ren militarischen und polizeilichen Unter-
kiinften.

(4) Abweichend von § 5a Abs.2 des Lebensmittel-

gesetzes kann bei der Abgabe von Trinkwasser in

Verordnung

Erleichterungsverordnung 2125-4-40

anderen als den in Absatz 1 bezeichneten Fillen
von der Kenntlichmachung des Gehalts an den in § 1
aufgefiihrten fremden Stoffen abgesehen werden.

§4*
Wer vorsétzlich oder fahrlédssig
1. Trinkwasser, das dazu bestimmt ist, ge-
werbsméfig oder in einer in § 4a Abs.1

Coater D Ana T anmarmittalanoantoas haoai

DALL L UCH hUbUlLbllLlLLULuUDCLLUD UCLUL\'h.U.C'
ten Weise in den Verkehr gebracht zu wer-
den, fremde Stoffe iiber die in § 1 festge-
setzten Hochstmengen hinaus zusetzt, oder
2. den Gehalt an fremden Stoffen in Trink-
wasser entgegen § 3 Abs. 1 nicht oder nicht
in der vorgeschriebenen Weise kenntlich
macht,
wird nach § 11 Abs.1 Satz 2, Abs.2 bis 5 des Le-
bensmittelgesetzes bestraft.

. §5*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit Artikel 8 des
Gesetzes zur Anderung und Ergénzung des Lebens-
mittelgesetzes vom 21. Dezember 1958 (Bundes-
gesetzbl. I S.950) auch im Land Berlin.

§6
Diese Verordnung tritt am 23. Dezember 1959 in
Kraft.
Der Bundesminister des Innern

§ 4: LebensmittelG 21254
§ 5: Gv. 21, 12. 1958 2125-4/1; GVBIL. Berlin 1959 S. 1275

2125-4-40

tiber voritbergehende Erleichterungen fiir die Kenntlichmachung
von verpackten Lebensmitteln mit einem Gehalt an fremden Stofien

Vom 22, Dezember 1960
Bundesgesetzbl. I 1075

Auf Grund des § 5a Abs.2 des Lebensmittel-
gesetzes vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl. I
S. 17), zuletzt geandert durch das Gesetz zur Ande-
rung und Ergénzung des Lebensmittelgesetzes vom
21. Dezember 1958 (Bundesgesetzbl.I S.950), wird
im Einvernehmen mit den Bundesministern fiir Er-
ndhrung, Landwirtschaft und Forsten und fiir Wirt-
schaft mit Zustimmung des Bundesrates verordnet: *

§1*

Bei Lebensmitteln, die in Packungen, Behilinissen
oder Umbhiillungen mit Inhaltsangabe bis zum
23. Dezember 1960 erstmalig in den Verkehr ge-
bracht worden sind, darf der Gehalt an zugelas-
senen fremden Stoffen abweichend von §5 Abs. 1
Nr.1 der Farbstoff-Verordnung vom 19. Dezember
1959 (Bundesgesetzbl.I S.756), § 6 Abs.1 Nr.1 und
§ 8 Abs.3 der Konservierungsstoff-Verordnung vom
19. Dezember 1959 (Bundesgesetzbl.I S.735), § 10

Einleitungssatz: LebensmittelG 2125-4
§ 1: FarbstoffV 2125-4-34; KonservierungsstoffV 2125-4-31; EssenzenV
2125-4-34; FruchtbehandlungsV 2125-4-35

Abs.1 Nr.1 der Essenzen-Verordnung vom 19.De-’
zember 1959 (Bundesgesetzbl. I S. 747) und § 4
Abs.1 Nr.1 der Fruchtbehandlungsverordnung vom
19. Dezember 1959 (Bundesgesetzbl.I S. 751)
1. auf den Preisschildern oder
2. auf besonderen Schildern, die auf oder neben
der Ware fiir den Verbraucher deutlich sicht-
bar anzubringen oder aufzustellen sind,
kenntlich gemacht werden.

§2*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4:Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl.I S.1) in Verbindung mit Artikel 8 des Ge-
setzes zur Anderung und Ergdnzung des Lebens-
mittelgesetzes auch im Land Berlin.

§3
Diese Verordnung tritt am 23. Dezember 1960 in
Kraft; sie tritt am 30. Juni 1961 auBer Kraft.

Der Bundesminister des Innern

§ 2: GVBL Berlin 1961 S. 41

9



2125—-5 Weingesetz

2125-5

Weingesetz

Vom 25. Juli 1930

Reichsgesetzbl. I S. 356

§1

Wein ist das durch alkoholische Garung aus dem
Safte der frischen Weintraube hergestellte Getréank.

§2*

(1) Es ist gestattet, Wein aus Erzeugnissen ver-
schiedener Herkunft oder verschiedener Jahre her-
zustellen {Verschnitt).

(2) Rotwein darf nur mit Rotwein verschnitten
werden. Deutscher Wein darf nicht mit ausldn-
dischen Erzeugnissen verschnitten werden; es ist
jedoch gestattet, deutschem Rotwein bis zu einem
Viertel der Gesamtmenge ausldndischen Rotwein
zuzusetzen. Auf welche Weise Schillerwein her-
gestellt wird, und inwieweit er verschnitten werden

darf, regeln die Ausfithrungsbestimmungen.

(3) Dessertwein (Stidwein, SiiBwein) darf nur mit
Dessertwein verschnitten werden. Es ist jedoch ge-
stattet, einem Dessertwein, der zur Ausfuhr gelangt,
Wein anderer Art zuzusetzen, sofern die Eigenart
des Dessertweins gewahrt bleibt; in welcher Weise
zu verhindemn ist, daB der Verschnitt in den inléan-
dischen Verkehr gelangt, regeln die Ausilihrungs-
bestimmungen.

(4) Auf die Weiterverarbeitung von Wein in den
Schaumweinfabriken, Weinbrennereien und Wein-
essigfabriken findet die Vorschrift des Absatzes 2
keine Anwendung.

G) ...
§ 3%

(1) Dem - aus inléndischen Trauben gewonnenen
Traubenmost oder Weine, bei Herstellung von Rot-
wein auch der volien Traubenmaische, darfi Zudker,
auch in reinem Wasser gelost, zugesetzt werden, um
einem natiirlichen Mangel an Zucker oder Alkohol
oder einem natiirlichen Uberma8 an Sdure insoweit
abzuhelfen, als es der Beschaffenheit des aus Trau-
ben gleicher Art und Herkunft in guten Jahrgédngen
chne Zusatz gewonnenen Erzeugnisses entspricht.
Dieser Zusatz darf jedoch in keinem Falle mehr als
ein Viertel der gesamten Fliissigkeit betragen. Die
Ausfiithrungsbestimmungen erldutern, was unter gu-
ten Jahrgangen zu verstehen ist. ‘

(2) Die Zuckerung darf nur in der Zeit vom Be-
ginn der Traubenlese bis zum 31.Januar des auf
die Ernte folgenden Jahres vorgenommen werden;
sie darf in der Zeit* vom 1. Oktober bis zum
31. Januar bei ungezudkerten Weinen fritherer Jahr-
génge nachgeholt werden. Der Bundesminister des
Innern kann im Einvernehmen mit dem Bundes-
minister fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
durch Rechtsverordnung die Zuckerungsfrist fiir ein-

§ 2 Abs. 5: Zeitlich abgelaufen gem. § 34 Abs. 3

§ 3 Abs. 2: 1. 4. F. 4. § 2 G v. 15. 7. 1951 T 450; in Berlin in Kraft gesetzt

- durch G v. 12. 6. 1957 GVBL. S. 677

§ 3 Abs. 2 Satz2: Vgl. V v. 19.3. 19521142, V v, 3.2.1955160, V v.
24.2,1956 198, V v. 16, 3. 19571268, V v, 3. 1. 195917 u. V v. 22. 12,
1960 I 1075 ’
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zelne Jahrgdnge um héchstens zwei Monate verldn-
gern, wenn die Eigenschaften des Jahrgangs dies
erfordern. ‘

(3) Die Zuckerung darf nur innerhalb der am
Weinbau beteiligten Gebiete des Deutschen Reichs
vorgenommen werden.

(4) Die Absicht, Traubenmaische, Traubenmost

‘'oder Wein zu zuckern, ist der zustindigen Behdrde

anzuzeigen..

(5) Auf die Herstellung von Wein zur Schaum-
weinbereitung in den Schaumweinfabriken finden
die Vorschriften der Absétze 2, 3 keine Anwendung.

(6) In allen Féllen darf zur Weinbereitung nur
technisch reiner nicht farbender Riiben-, Rohr-,
Invert- oder Starkezucker verwendet werden.

§ 4

(1) Unbeschadet der Vorschriften des § 3 diirfen
Stoffe irgendwelcher Art dem Weine bei der Keller-
behandlung nur insoweit zugesetzt werden, als diese
es erfordert. Die Ausfiihrungsbestimmungen regeln,
welche Stoffe verwendet werden diirfen, und gehen
Vorschriften iiber die Verwendung. Der Zusatz von
Alkohol irgendwelcher Art ist verboten. Die Aus-
fiihrungsbestimmungen konnen Ausnahmen zulassen
fiir Dessertweine, die zur Wiederausfuhr gelangen,
sowie fiir Weine, die nach tropischen Gegenden ver-
sandt werden.

(2) In den Ausfithrungsbestimmungen kann die
Anwendung bestimmter Verfahren der Kellerbe-
handlung verboten oder nur unter Beschrdnkungen
zugelassen werden.

(3} Die Kellerbehandlung umfafit die nach Ge-
winnung der Trauben auf die Herstellung, Erhaltung
und Zurichtung des Weines bis zur Abgabe an den
Verbraucher gerichtete Tatigkeit.

(4) Versuche, die mit'-Genehmigung der zusténdi-
gen Behorde angestellt werden, unterliegen diesen
Beschréankungen nicht.

§5

(1) Es ist verboten, Wein unter einer irrefithren-
den Bezeichnung, Angabe oder Aufmachung anzu-
bieten, zum Verkauf vorrdtig zu halten, feil-
zuhalten, zu verkaufen oder sonst in den Verkehr
zu bringen, ’

- {2) Gezuckerter Wein darf nicht mit einer Be-
zeichnung, Angabe oder Aufmachung versehen sein,
die auf Reinheit des Weines oder auf besondere
Sorgfalt bei der Gewinnung der Trauben deutet;
solche Weine diirfen insbesondere nicht als natur-
rein, Wachstum, Gewéachs oder Kreszenz, allein oder
in Verbindung mit dem Namen eines bestimm-
ten Weinbergbesitzers oder Weinguts, bezeichnet
werden.



{3) Wein, der durch Filtration entkeimt oder mit
so entkeimtem Traubenmost versetzt worden ist,
gilt nicht als gezuckerter Wein. Soweit diese Ent-
keimung vor vollendeter Géarung erfolgt oder so
entkeimter Traubenmost zugesetzt ist, darf der Wein
indes mit einer der in Absatz 2 angefithrten Bezeich-

nungen nur dann in den Verkehr gebracht werden,

wenn er zugleich eine auf diese Behandlung deut-
lich hinweisende Bezeichnung tréagt.

(4) Wer Wein gewerbsméBig in Verkehr bringt,
i-t verpflichtet, dem Abnehmer auf Verlangen vor
der Ubergabe mitzuteilen, ob der Wein gezuckert,
verschnitten, vor vollendeter Garung entkeimt oder
mit entkeimtem Traubenmost versetzt worden ist,
und sich beim Erwerbe von Wein die zur Erteilung
dieser Auskunft erforderliche Kenntnis zu sichern.

(5) Das Néhere. regeln die Ausfithrungsbestim-
mungen; sie koénnen insbesondere bestimmen,
welche Bezeichnungen, Angaben oder Aufmachun-
gen nach Absatz 1 bis 3 verboten oder zuléssig sind.

§6*

(1) Im gewerbsmédBigen Verkehre mit Wein
diirfen geographische Bezeichnungen nur zur Kenn-
- zeichnung der Herkunft verwendet werden.

(2) Die Vorschriften des § 16 Abs. 2 des Gesetzes
zum Schuize der Warenbezeichnungen vom 12. Mai
1894 (Reichsgesetzbl, S.441) in "der Fassung vom
7. Dezember 1923 (Reichsgesetzbl. II S. 445) und des
§ 5 Abs. 1 des Gesetzes gegen den unlauteren Wett-
bewerb vom 7. Juni 1909 (Reichsgesetzbl. S. 499)
finden auf die Benennung von Wein keine An-
wendung. Es ist jedoch gestattet, die Namen ein-
zelner Gemarkungen oder Weinbergslagen, die
mehr als einer Gemarkung angehéren, zu benutzen,
um gleichartige und gleichwertige Erzeugnisse be-
nachbarter oder nahegelegener Gemarkungen oder
Lagen zu bezeichnen. Die Ausfiihrungsbestimmun-
gen haben ndhere Anordnungen dariiber zu treffen,
inwieweit Gemarkungen als nahegelegen oder be-
nachbart im Sinne dieser Vorschrift anzusehen sind.

§ 7

(1) Ein Verschnitt aus Erzeugnissen verschiedener
Herkunft darf nur dann nach einem der Anteile
allein benannt werden, wenn dieser mindestens
zwei Drittel der Gesamtmenge betrdgt und die Art
bestimmt; dabei finden die Vorschriften des § 6
Abs.2 Satz 2 Anwendung. Die Angabe einer Wein-
bergslage ist jedoch nur dann zuldssig, wenn der
aus der betreffenden Lage stammende Anteil nicht
gezudkert ist.

(2) Ein Verschnitt darf nicht als Wachstum, Ge-
wiéchs oder Kreszenz, allein oder in Verbindung mit
dem Namen eines bestimmten Weinbergbesitzers
oder Weinguts, bezeichnet werden.

{3) Die Beschrankungen der Bezeichnung treffen
nicht die Vermischung von Trauben, Traubenmaische
oder Traubenmost mit Trauben, Traubenmaische
oder Traubenmost gleichen Wertes derselben oder
einer benachbarten Gemarkung sowie den Ver-

§ 6 Abs. 2: Kursivdruck vgl. jetzt § 26 Abs.2 WarenzeichenG 423-1;
UWG 43-1
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schnitt von selbstgewonnenen Weinen gleichen
Wertes derselben oder einer benachbarten Gemar-
kung und den Ersatz der Abgénge, die sich aus der
Pflege des im Fasse lagernden Weines ergeben.

§8
§ 6 Abs.2 Satz 2 und § 7 gelten nicht fiir die Ver-
wendung von franzdsischen und portugiesischen
geographischen Bezeichnungen.

§9

Es ist verboten, Wein nachzumachen.

§ 10

{1) Unter das Verbot des § 9 fallt nicht die Her-
stellung von dem Weine &hnlichen Getrdnken aus
dem Safte von frischem Stein-, Kern- oder Beeren-
obst sowie aus Hagebutten oder Schlehen, aus
frischen Rhabarberstengeln, aus Malzausziigen oder
aus Honig.

{2y Wein darf bei der gewerbsmiBigen Her-
stellung der in Absatz 1 bezeichneten Getranke nicht
verwendet werden. Die Ausfiihrungsbestimmungen
koénnen auch die Verwendung anderer Stoffe be-
schranken oder untersagen sowie bestimmen, welche
Stoffe verwendet werden diirfen, und Vorschriften
iiber die Verwendung geben.

(3) Die in Absatz 1 bezeichneten Getrinke diirfen

3 ~Aréer T A
im Verkehr als Wein nur in solchen Wortverbindun-

gen bezeichnet werden, welche die Stoffe kennzeich-
nen, aus denen sie hergestellt sind. Werden solche
Getrédnke mit Phantasienamen bezeichnet, so muB
der Bezeichnung eine Angabe iiber die Stoffe bei-
gefligt werden, aus denen sie hergestellt sind.

§ 11

(1) Auf die Herstellung von Haustrunk aus
Traubenmaische, Traubenmost oder frischen Wein-
trestern finden die Vorschriften des § 2 Abs. 2, 3,5
und der §§ 3, 9 keine Anwendung.

(2) Die Vorschriften des § 4 finden auf die Her-
stellung von Haustrunk entsprechende Anwendung.

(3) Haustrunk darf nur in der Zeit vom Beginn
der Traubenlese bis zum 31.Dezember des Jahres
hergestellt werden.

(4) Wer Wein, Traubenmost oder Traubenmaische
gewerbsmiBig in Verkehr bringt, ist verpflichtet,
der zustindigen Behorde die Herstellung von Haus-
trunk unter Angabe der herzustellenden Menge und
der zur Verarbeitung bestimmten Stoffe anzuzeigen;
die Herstellung kann durch Anordnung der zu-
standigen Behdrde beschrankt oder unter besondere
Aufsicht gestellt werden.

(5) Die als Haustrunk hergestellten Getranke
diirfen nur im eigenen Haushalt des Herstellers ver-
wendet oder ohne besonderes Entgelt an die in
seinem Betriebe beschéftigten Personen zum eigenen
Verbrauch abgegeben werden. Bei Auflgsung des
Haushalts oder Aufgabe des Betriebs kann die zu-
stdndige Behorde die VerauBerung des etwa vor-
handenen Vorrats von Haustrunk gestatten.
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§ 12

Die Vorschriften der §§ 2,4 bis 9,10 Abs. 2 Satz 1
finden auch auf Traubenmaische und Traubenmost
prendung.

§ 13*

(1) Traubenmaische, Traubenmost und Wein, die
ganz oder teilweise aus amerikanischen Ertrags-
kreuzungen gewonnen worden sind, dirfen nicht in
den Verkehr gebracht werden.

(2) Erzeugnisse, die den Vorschriften des § 2
Abs.1 bis 3, ... der §§3,4,9,10 oder den nach §2
Abs. 2 Satz 3, §§4, 10 erlassenen Vorschriften zu-
wider hergestellt oder behandelt worden sind,
diirfen, vorbehaltlich der Bestimmungen des § 15,
nicht in den Verkehr gebracht werden. Fiir aus-
landische Erzeugnisse gilt dies nur, insoweit sie den
Vorschriften des § 2 Abs. 1 bis 3, ... des § 3 Abs. 1
- oder der §§ 4,9, 10 oder den nach §§ 4, 10 erlassenen
Vorschriften nicht entsprechen; die Ausfiihrungs-
bestimmungen koénnen hinsichtlich der Vorschriften
des §4 und des § 10 Abs.2 Satz2 Ausnahmen fiir
Erzeugnisse zulassen, die den fiir den Verkehr
innerhalb des Ursprungslandes geltenden Vor-
schriften entsprechen. Die Reichsregierung kann aus
Billigkeitsgriinden in Einzelféllen Ausnahmen be-
willigen. '

§ 14%*

(1) Die Einfuhr von Erzeugnissen, die nach § 13
vom Verkehr ausgeschlossen sind, ist verboten.

(2) Die Ausfiihrungsbestimmungen regeln, wie
die Einhaltung dieses Verbotes zu sichern ist. Sie
koénnen die Einfuhr von Traubenmaische, Trauben-
most oder Wein verbieten, die den am Orte der
Herstellung geltenden Vorschriften zuwider her-
gestellt oder behandelt worden sind, sowie die Ein-
fuhr von verdorbenen Trauben, von verdorbener
Traubenmaische und von verdorbenen Getrédnken
verbieten oder nur nach Vergéllung zulassen.

(3) Trauben, Traubenmaische und Traubenmost
einschlieBlich Traubensaft (TraubensiiBmost), die
aus dem Ausland eingefiihrt worden sind, diirfen
nicht zur Herstellung von Wein verwendet werden;
mit Erlaubnis der zusténdigen Behérde diirfen sie

jedoch unter ausreichenden SicherungsmaBnahmen .

zur Herstellung von Essig oder Branntwein Ver-
wendung finden.

§ 15

Erzeugnisse, die nach § 13 Abs. 1,2 vom Verkehr
ausgeschlossen sind, diirfen, vorbehaltlich des § 13
Abs. 2 Satz 3, nicht zur Herstellung von weinhaltigen
Getranken, Schaumwein (Sekt); dem Schaumwein
dhnlichen Getrdnken, Weinbrand oder Weinessig
verwendet werden. Die Verwendung zu anderen
Zwedken darf nur mit Genehmigung der zustandigen
Behoérde und unter ausreichenden SicherungsmaB-
nahmen erfolgen.

§ 16

Die Ausfithrungsbestimmungen kénnen die Ver-
wendung bestimmter Stoffe bei der Herstellung von
weinhaltigen Getrdnken, Schaumwein (Sekt), dem

§ 13 Abs. 2: Auslassungen gegenstandslos infolge Wegfalls von §2
Abs. 5 Satz 1

§ 14 Abs. 3: 1. d. F. d. Art.'1 G v. 4. 6. 1957 1 595
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Schaumwein &dhnlichen Getrdnken, Weinbrand und
Weinbrandverschnitt beschrdnken oder untersagen
sowie bestimmen, welche Stoffe bei der Herstellung
solcher Getranke Verwendung finden diirfen. Sie
koénnen die Verwendung nédher regeln.

§ 17

(1) Schaumwein (Sekt), der gewerbsmé&fig ver-
kauft oder feilgehalten wird, mu8 eine Bezeichnung
tragen, die das Land erkennbar macht, in dem er auf
Flaschen gefiillt worden ist; bei Schaumwein, dessen
Kohlensduregehalt ganz oder teilweise auf einem
Zusatz fertiger Kohlensdure beruht, muB die Be-
zeichnung die Herstellungsart ersehen lassen. Dem
Schaumwein &hnliche Getrédnke miissen eine Be-
zeichnung tragen, die erkennen 148t, welche dem
Weine &hnlichen Getranke zu ihrer Herstellung ver-
wendet worden sind. Das Né&here regeln die Aus-
fihrungsbestimmungen.

(2) In den Ausfithrungsbestimmungen kann vor-
geschrieben werden, daf und in welcher Weise ein
anders als in der Flasche vergorener Schaumwein
zu kennzeichnen ist.

(3) Die in den Ausfiihrungsbestimmungen vorge-
schriebenen Bezeichnungen sind auch in die Preis-

listen, Weinkarten und Rechnungen sowie in die

sonstigen im geschaftlichen Verkehr iiblichen Mit-
teilungen mit aufzunehmen. .

§18

(1) Trinkbranntwein, dessen Alkohol ausschlieB- »

lich aus Wein gewonnen und der nach Art des
Kognaks hergestellt ist, darf als Weinbrand be-
zeichnet werden, Trinkbranntwein, der neben Wein-
brand Alkohol anderer Art enthalt, darf als Wein-
brandverschnitt bezeichnet werden, wenn minde-
stens ein Zehntel des Alkohols aus Weinbrand
stammt, Andere Getrdnke und Grundstoffe zu Ge-
tranken diirfen nicht als Weinbrand oder mit einer
das Wort Weinbrand enthaltenden Wortbildung be-
zeichnet werden, auch darf das Wort Weinbrand
kein Bestandteil anderer Angaben der Flaschenauf-
schrift sein; auf Eierweinbrand findet dieses Verbot
keine Anwendung.

(2) Weinbrand und Weinbrandverschnitt diirfen
nur mit den fir den Verkehr innerhalb des Ur-
sprungslandes vorgeschriebenen Begleitscheinen in
das Deutsche Reich eingefiihrt werden.

(3) Weinbrand, der nach franzésischem Rechte die

Bezeichnung Cognac tragen darf und in trinkfertigem
Zustand, entweder in Frankreich oder unter deut-
scher Zollaufsicht auf Flaschen gefiillt, mit den fir
den Verkehr innerhalb des Ursprungslandes vorge-
schriebenen Begleitscheinen zur Einfuhr gelangt und
unverdndert geblieben ist, darf als Kognak (Cognac)
bezeichnet werden. Andere Getrdnke und Grund-
stoffe zu Getrdnken diirfen nicht als Kognak
(Cognac) oder mit einer das Wort Kognak (Cognac)
enthaltenden Wortbildung bezeichnet werden, auch
darf das Wort Kognak (Cognac) kein Bestandteil
anderer Angaben der Flaschenaufschrift sein.



(4) Die Vorschriften der Abséatze 1, 3 finden auch
auf solche Bezeichnungen Anwendung, die mit den
Namen Kognak, Weinbrand oder Weinbrandver-
schnitt verwechselt werden kénnen.

(5) Weinbrand und- Weinbrandverschnitt miissen
in 100 Raumteilen mindestens 38 Raumteile Alko-
hol enthalten.

(6) Trinkbranntwein, der in Flaschen oder &hn-
lichen GefdBen unter der Bezeichnung Kognak,
Weinbrand oder Weinbrandverschnitt gewerbsmaBig
verkauft oder feilgehalten wird, mu8i zugleich eine
Bezeichnung tragen, welche das Land erkennbar
macht, in dem er fiir den Verbrauch fertiggestellt
worden ist. Das Nahere regeln die Ausfiihrungs-
bestimmungen.

(7) Die in den ‘Ausfithrungsbestimmungen vor-
geschriebenen Bezeichnungen sind auch in die Preis-
listen, Weinkarten und Rechnungen sowie in die
sonstigen im geschéftlichen Verkehr iiblichen Mit-
teilungen mit aufzunehmen.

§ 19
(1) Wer gewerbsmé&Big Trauben zur Weinberei-
tung, Traubenmaische, Traubenmost oder Wein in
Verkehr bringt oder zu Getrénken weiterverarbeitet,
ist verpflichtet, Biicher zu fiihren, aus denen zu er-
sehen ist:

1. welche Weinbergsflachen er abgeerntet hat,
welche Mengen von Traubenmaische, Trau-
benmost oder Wein er aus eigenem Ge-
wichse gewonnen oder von anderen be-
zogen und welche Mengen er an andere ab-
gegeben oder welche Geschéfte tiber solche
Stoffe er vermittelt hat;

2. welche Mengen von Zucker oder von ande-
ren fiir die Kellerbehandlung des Weines
(§ 4) oder zur Herstellung von Haustrunk
(§ 11) bestimmten Stoffen er bezogen oder
an andere abgegeben sowie welchen Ge-
brauch er von diesen Stoffen zum Zuckern
(§ 3) oder zur Herstellung von Haustrunk
gemacht hat;

3. welche Mengen von dem Weine &hnlichen
Getranken er aus eigenem Gewdédchse ge-
wonnen oder von anderen bezogen und
welche Mengen er an andere abgegeben
oder welche Geschifte iiber solche Stoffe er
vermittelt hat.

(2) Die Zeit des Geschiftsabschlusses und der
Lieferung, die Namen der Lieferanten und, soweit es
sich um die Abgabe im Fasse oder in Mengen von
mehr als einem Hektoliter im einzelnen Falle oder

um die Abgabe von Zucker handelt, auch der Ab-

nehmer sind in die Biicher einzutragen.

(3) Die Biicher sind nebst den auf die eingetrage-
nen Geschifte beziiglichen Geschéftspapieren bis
zum Ablauf von flinf Jahren nach der letzten Ein-
tragung aufzubewahren.

(4) Das Naéahere regeln die Ausfithrungsbestim-
mungen. Fiir Betriebe kleineren Umfanges und fiir
Zweiggeschafte, in denen nur Wein in fertigem Zu-
stand bezogen und unverdndert wieder abgegeben
wird, konnen Erleichterungen oder Befreiung zu-
gelassen werden,
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§ 20 -

(1) Werden in einem Raume, in dem Wein zum
Zwedke des Verkaufs hergestellt oder gelagert wird,
in GeféBen, wie sie zur Herstellung oder Lagerung
von Wein verwendet werden, Haustrunk (§ 11) oder
andere Getrdnke als Wein oder Traubenmost ver-
wahrt, so miissen diese GefdBe mit einer deutlichen
Bezeichnung des Inhalts an einer in die Augen fal-
lenden Stelle versehen sein.

(2) Bei Flaschenlagerung geniigt die Bezeichnung
der Stapel.

(3) Personen, die wegen Verfehlungen gegen die-
ses Gesetz wiederholt oder zu einer Geféngnisstrafe
verurteilt worden sind, kann die Verwahrung
anderer Stoffe als Wein oder Traubenmost in sol-
chen R&umen durch die zustindige Polizeibehdrde
untersagt werden. '

§ 21

(1) Die Beobachtung der Vorschriften dieses Ge-
setzes ist durch die mit der Handhabung der Lebens-
mittelpolizei betrauten Behérden und Sachversténdi-
gen zu lUberwachen.

(2) Zur Unterstiitzung dieser Behérden sind fiir
alle Teile des Reichs Sachverstindige im Haupt-
berufe zu bestellen.

§ 22

Die zustdndigen Beamten und Sachverstindigen
(§ 21) sind befugt, in Rdume, in denen Trauben-

A o <armtea T

maische, Traubenmost, Wein, weinhaltige Getrénke,
dem Weine &hnliche Getrdnke, Schaumwein, dem
Schaumwein &hnliche Getrdnke, Weinbrand oder
Weinbrandverschnitt hergestellt, verarbeitet, feilge-
halten, gelagert oder verpackt werden, sowie in die
zugehérigen Lager- und Geschaftsrdume, ebenso in
die Geschéftstiume von Personen, die gewerbs-
méBig Geschéfte tiber solche Erzeugnisse vermitteln,
einzutreten, in diesen Rdumen sowie in den dem
Betriebe dienenden Beférderungsmitteln Besichti-
gungen vorzunehmen, geschaftiiche Aufzeichnungen,
Frachtbriefe und Biicher einzusehen und nach ihrer
Auswahl Proben zum Zwecke der Untersuchung zu
fordern oder zu entnehmen. Uber die Probeentnahme
ist eine Empfangsbescheinigung zu erteilen. Ein Teil
der Probe ist amtlich verschlossen oder versiegelt
zuruckzulassen. Soweit nicht der Besitzer ausdriick-
lich darauf verzichtet, ist fiir die entnommene Probe
eine angemessene Entschddigung zu leisten.

§ 23*

Die Inhaber der in § 22 bezeichneten Rdume sowie
die von ihnen bestellten Betriebsleiter und Aufsichts-
personen sind verpflichtet, den zustdndigen Be-
amten und Sachverstindigen auf Erfordern diese
Rdume zu bezeichnen, sie bei der Besichtigung zu
begleiten oder durch mit dem Betriebe vertraute
Personen begleiten zu lassen und ihnen Auskunft
iiber das Verfahren bei Herstellung der Erzeugnisse,
iiber den Umfang des Betriebs, iiber die zur Ver-
wendung gelangenden Stoffe, insbesondere auch
iiber deren Menge und Herkunft, zu erteilen sowie
die geschéftlichen Aufzeichnungen, Frachtbriefe und

§ 23: StPO 3122
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Biicher, und zwar auf Verlangen auch in den zu
kontrollierenden Rdumen, vorzulegen. Personen, die
gewerbsmdBig Geschifte iiber Traubenmaische,
Traubenmost, Wein, weinhaltige Getrinke, dem
Weine dhnliche Getranke, Schaumwein, dem Schaum-
wein &hnliche Getrdnke, Weinbrand oder Wein-
brandverschnitt vermitteln, sind verpflichtet, Aus-
kunft iber die von ihnen vermittelten Geschafte zu
erteilen sowie die geschéfilichen Aufzeichnungen
und Biicher vorzulegen. Die Erteilung von Auskunft
kann jedoch verweigert werden, soweit derjenige,
von welchem sie verlangt wird, sich selbst oder
einem der in §52 Nr.1 bis 3 der StrafprozeBord-
nung bezeichneten Angehérigen die Gefahr straf-
gerichtlicher Verfolgung zuziehen wiirde.

§ 24

(1) Die mit der Uberwachung des Weinverkehrs
betrauten Beamten und Sachverstdndigen (§ 21) sind,
vorbehaltlich der dienstlichen Berichterstattung und
der Anzeige von Gesetzwidrigkeiten, verpflichtet,
iiber die Tatsachen und Einrichtungen, die durch
ihre Tatigkeit zu ihrer Kenntnis kommen, Ver-
schwiegenheit zu beobachten und sich der Mitteilung
und Verwertung von Geschédfts- oder Betriebs-
geheimnissen zu enthalten, auch wenn sie nicht mehr
im Dienste sind,

(2) Die Sachverstindigen sind hierauf zu be- -

eidigen.

§ 25*

(1) Der Vollzug dieses Gesetzes liegt den Landes-
regierungen ob.

(2) Die Reichsregierung erlaBt ... nach Anhérung
des zustandigen Ausschusses des Reichstags die
erforderlichen Ausfilhrungsbestimmungen. Hierbei
kénnen ‘

1 Grundsitze fiir den einheitlichen Vollzug,
insbesondere fiir die Bestellung von geeig-
neten Sachverstindigen und die Gewdhr-
leistung ihrer Unabhédngigkeit aufgestellt,

2. Vorschriften fir die jahrliche Feststellung
des Ergebnisses der Traubenernte sowie
tber Zeitpunkt, Form und Inhalt der nach
§ 3 Abs. 4 zu erstattenden Anzeige erlassen
werden.

(3) Die weiter erforderlichen Vorschriften zur
Sicherung des Vollzugs werden durch die obersten
Landesbehorden oder die von diesen ermachtigten
Behérden erlassen.

(4) Die Zusténdigkeit der Beh6érden und Beamten
richtet sich nach Landesrecht.

(5) Die obersten Landesbehoérden konnen im Ein-
vernehmen mit der Reichsregierung die Grenzen der
am Weinbau beteiligten Gebiete bestimmen (§ 3
Abs. 3).

(6) Die Reichsregierung hat die Ausfithrung des’

Gesetzes zu iberwachen und insbesondere auf
Gleichmafigkeit der Handhabung hinzuwirken.

§ 25 Abs. 2: Zustimmung des Reichsrats entfallen gem. G v. 14. 2. 1934
189
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§ 26
(1) Mit Gefangnis bis zu zwei Jahren und mit
Geldstrafe oder mit einer dieser Strafen wird be-
straft, wer vorsatzlich

1. den Vorschriften des §2 Abs.2, 3, ... des
§3 Abs.1 bis 3, 6, der §§4, 9, 10 Abs. 2
Satzl des §11 Abs 3, 5 der §§ 13 14
Abs 2 Satz 3, des §4 Abs. 1 Satz 2, Abs. 2,
des § 10 Abs. 2 Satz 2, des § 11 Abs. 2 oder
des § 16 erlassenen Vorschriften zuwider-
handelt;

2. Stoffe, deren Verwendung bei der Herstel-
lung, Behandlung oder Verarbeitung von
Wein, Haustrunk, weinhaltigen Getrinken,
dem Weine &hnlichen Getrdnken, Schaum-
wein, dem Schaumwein &hnlichen Getran-
ken, Weinbrand oder Weinbrandverschnitt
unzuldssig ist oder die zur Nachmachung
von Wein dienen, fiir diese Zwecke an-
kiindigt, feilhdlt, verkauft oder an sich
bringt oder einen diesen Zwecken dienen-
den Verkauf solcher Stoffe vermittelt;

3. den Vorschriften des ... § 5 Abs. 1 bis 3,
der §§ 6,7 10 Abs. 3, der §§ 17, 18 oder den
nach §§ 5, 17, 18 erlassenen Vorschriften zu-
widerhandelt;

4. unrichtige Eintragungen in die nach § 19 zu
fihrenden Biicher macht, die nach § 23 von

B =Y r1gal-vinfE e ardails
ihm geforde;tc Auskunft uu1u,uug erteilt

oder Biicher oder Geschdftspapiere, welche
nach § 19 Abs.3 aufzubewahren sind, vor
Ablauf der dort bestimmten Frist vernichtet
oder beiseiteschafft.

(2) In den Fallen des Absatzes 1 Nr. 1 ist auch der
Versuch strafbar.

(3) Ist in den Fé&llen des Absatzes 1 Nr. 1, 3, 4 die
Zuwiderhandlung fahrlassig begangen, so tritt Geld-
strafe oder Haft ein.

§ 27

Mit Geldstrafe oder mit Haft wird bestraft, wer

vorsdtzlich oder fahrlédssig

1. aufler in den Fallen des § 26 Abs.1 Nr.4 den
Vorschriften iiber die nach § 19 zu fiihrenden
Biicher zuwiderhandelt; )

2. die nach § 5 Abs.4 zu erteilende Auskunft
nicht oder unrichtig erteilt;

3. die nach § 3 Abs. 4, § 11 Abs. 4 vorgeschrie-
benen Anzeigen nicht erstattet oder den auf
Grund des § 11 Abs. 4 erlassenen Anordnun-
gen zuwiderhandelt;

4. den Vorschriften des § 20 Abs. 1, 2 oder einem
nach § 20 Abs. 3 ergangenen Verbote zuwider-
handelt;

. auber in den Fdlien des § 26 Abs.i Nr1.4, Abs.3
den durch § 23 auferlegten Verpflichtungen zu-
widerhandelt;

6. den auf Grund des § 25 Abs. 3 erlassenen Vor-

schriften zuwiderhandelt.

N

§ 26 Abs. 1 Nr. 1 wu, 3: Auslassungen gegenstandslos infolge Wegfalls
von §2 Abs. 5



§ 28

(1) In den Féllen des § 26 Abs.1 Nr. 1,2 ist
neben der Strafe auf Einziehung oder Vernichtung
der Erzeugnisse oder Stoffe zu erkennen, auf die
sich die Zuwiderhandlung bezieht, auch wenn sie
dem Verurteilten nicht gehodren. Bei fahrlédssigen
Zuwiderhandlungen gegen die in § 26 Abs.1 Nr. 1
bezeichneten Vorschriften und bei vorsdtzlichen
oder fahridssigen Zuwiderhandiungen gegen die in
§ 26 Abs.1 Nr.3 bezeichneten Vorschrifien kann
dies geschehen.

(2) Die Vorschriften des Absatzes 1 finden auch

dann Anwendung, wenn die Strafe auf Grund eines:

anderen Gesetzes zu bestimmen ist.

(3) Kann keine bestimmte Person verfolgt oder
verurteilt werden, so kann auf die Einziehung oder
Vernichtung selbstdndig erkannt werden, wenn im
ibrigen die Voraussetzungen hierfiir vorliegen.

§ 29*

(1) In den F&llen des § 26 kann neben der Strafe
angeordnet werden, daB die Verurteilung auf Kosten
des Schuldigen o6ffentlich bekanntzumachen ist. Auf
Antrag des freigesprochenen Angekiagten kann das
Gericht anordnen, daB der Freispruch offentlich be-
kanntzumachen ist; die Staatskasse trdgt in diesem
Falle die Kosten, sofern sie nicht nach § 469 der
StrafprozeBordnung -dem Anzeigenden auferlegt
worden sind.

(2) In der Anordnung ist die Art der Bekannt-
machung zu bestimmen; sie kann auch durch An-
schlag an oder in den Geschaftstéumen des Ver-
urteilten oder Freigesprochenen erfolgen.

§ 30

(1) Wer vorséatzlich oder fahrlassig der durch § 24
Abs. 1 auferlegten Verpflichtung zuwiderhandelt,
wird mit Geféngnis bis zu einem Jahre oder mit
Geldstrafe bestraft.

(2) Die Verfolgung tritt nur auf Antrag des Ver-
letzten ein; die Zuriicknahme des Antrags ist zu-
lassig.

§ 31

Die Strafvorschriften dieses Gesetzes finden keine
Anwendung, wenn die Tat nach anderen Vorschrif-
ten mit héherer Strafe bedroht ist. Ist die Tat nach

§ 29 Abs. 1: StPO  312-2
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anderen Vorschriften mit der gleichen oder einer
niedrigeren Strafe bedroht, so finden nur die Straf-
vorschriften dieses Gesetzes Anwendung.

§ 32

Als gewerbsmaBig im Sinne dieses Gesetzes sind
auch die Betriebe der Genossenschaften und &hn-

licher Varcinicunoen anziisahon
L1CACT VEIrdinigungen anzusceinci.

§ 33*

Die Vorschriften anderer die Herstellung und den
Vertrieb von Wein betreffender Gesetze, insbeson-
dere des Gesetzes iiber den Verkehr mit Lebens-
mitteln und Bedarfsgegenstdnden (Lebensmittel-
gesetz) vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I S. 134),
des Gesetzes zum Schutze der Warenbezeichnungen
vom 12. Mai 1894 (Reichsgesetzbl. S. 441) in der Fas-
sung vom 7.Dezember 1923 (Reichsgesetzbl. Il S.445)
und vom 21. Mdrz 1925 (Reichsgesetzbl. II S. 115)
und des Gesetzes gegen den unlauteren Wettbewerb
vom 7. Juni 1909 (Reichsgesetzbl. S. 499) in der Fas-
sung vom 21. Mirz 1925 (Reichsgesetzbl. 11 S. 115)
bleiben unberiihrt, soweit nicht die Vorschriften
dieses Gesetzes entgegenstehen. Die Vorschriften
der §§ 20, 21 des Lebensmitielgesetzes finden auch
bei Strafverfolgungen  auf Grund der Vorschriften
dieses Gesetzes Anwendung. Durch die Landesregie-
rungen kann jedoch bestimmt werden, daB die auf
Grund dieses Gesetzes auferlegten Geldstrafen ganz
oder teilweise zur Deckung der Kosten zu verwen-
den sind, die durch die Bestellung von Sachverstdn-
digen auf Grund des § 21 dieses Gesetzes entstehen.

§ 34*

(1) Dieses Gesetz tritt, vorbehaltlich der Ab-
sdtze 2, 3, am 1. September 1930 in Kraft. ... '

(2) § 2 Abs.3, § 4 Abs. 1 Satz 3, 4 treten am
1. April 1931 in Kraft.

(3) § 13 Abs. 1 tritt am .1. September 1935 in
Kraft; ...

@) ...

§ 33 Satz 1: LebensmittelG 2125-4; Kursivdruck jetzt WarenzeichenG
423-1 bzw. UWG  43-1

§ 33 Satz 2: Anstelle von § 20 jetzt § 18 LebensmittelG 2125-4; Ver-
weisung auf § 21 gegenstandslos infolge Aufhebung des der bezogenen
Bestimmung entsprechenden § 19 LebensmittelG 2125-4

§ 34 Abs. 1 Satz 2 u. Abs. 3 Halbsatz 2: Aufhebungsvorschriften

§ 34 Abs, 4; Uberleitungsvorschrift
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Verordnung

zur Ausfithrung des Weingesetzes

Vom 16. Juli 1932

- Reichsgesetzbl. I S. 358

© Auf Grund der §§2, 3, 4, 5, 6, 10, 11, 12, 13, 14,
16, 17, 18, 19, 25 des Weingesetzes vom 25. Juli 1930
(Reichsgesetzbl. I S. 356) wird nach Zustimmung des
Reichsrats und nach Anhérung des zustadndigen Aus-
schusses des Reichstags verordnet: *

Artikel 1
(zu § 2 Abs. 2)

(1) Schillerwein darf nur hergestellt werden

1. durch Keltern eines Gemisches von blauen
und weiBen Trauben aus gemischtem Satze,

2. durch Angédren blauer Trauben auf der
Maische.

(2) Deutscher Schillerwein darf nur mit deutschem
Schillerwein verschnitten werden. Es ist jedoch ge-
stattet, deutschem Schillerwein Rotwein zuzusetzen,
sofern dabei dem Verschnitt die dem Schillerwein
eigentiimliche blaB- bis hellrote Farbe erhalten
bleibt. Schillerwein, der ausschlieBlich aus inldndi-
schen blauen Trauben hergestellt ist (WeiBherbst),
darf wie Rotwein verschnitten, der Verschnitt als
Rotwein in den Verkehr gebracht werden.

Artikel 2%*
(zu § 3 Abs. 1 Satz 3)

(1) Als gute Jahrgénge gelten diejenigen Jahr-
gidnge, bei denen der Alkoholgehalt des Weines
einschlieBlich der dem unvergorenen Zucker ent-
sprechenden Alkoholmenge die folgenden Werte
aufweist: :

A. Weillwein Gramm in

’ einem Liter
1. Franken, Rheinpfalz, Rhein-
hessen, Nahe, Rheingau und

BergstraBe: -

Gruppe 1 95
Gruppe 11 92
" Gruppe III . 85

2. Mosel-Saar-Ruwer, Ahr,
Lahn und Mittelrhein:
alle Traubensorten auBer
Elbling- und Malingertrauben 92

Elbling- und Malingertrauben 85

3. Baden, Wiirttemberg und
Bodensee:

alle Traubensorten auBer

Miiller-Thurgau-, Gutedel-,

Elbling- und Ré&uschling-

trauben 95
Einleitungssatz: WeinG 21255 '

Art. 2: I.d. F. d. Vv. 17, 1. 1958 I 50

Art. 2 Abs. 2: Anlage im AnschluB an d. tibrigen Muster abgedruckt
auf S. 124

%

‘Gramm in
“einem Liter
Miiller-Thurgau- und Gut-

edeltrauben . 90
- Elbling- und Réuschling- )

trauben : 85

B. Rotwein -
Burgunder- und Limberger-

trauben 105
sonstige Traubensorten auBer

Portugiesertrauben 100
Portugiesertrauben _ 95

(2) Aus der Anlage ergibt sich, welcher der drei
in Absatz 1 Buchstabe A Nr. 1 bezeichneten Gruppen
ein in den dort genannten Weinbaugebieten ge-
wonnener Wein zuzurechnen ist. Die zustdndigen
obersten Landesbehérden koOnnen einzelne iiber-
durchschnittlich gute Lagen in die ndchsthohere
Gruppe einordnen.

~Artikel 3
(zu § 3 Abs. 4)

(1) Die Absicht, Traubenmaische, Traubenmost
oder Wein zu zudkern, ist nach MaBgabe der
Muster 1, 2 schriftlich anzuzeigen; die zustdndige
Behorde kann die Eintragung in Listen gestatten,
die diesen Mustern nachzubilden und an geeigneten
Stellen aufzulegen sind.

(2) Fiir die neue Ernte ist die Anzeige vor Beginn

des Zuckerns nach Muster 1 zu erstatten; dabei.

braucht die Menge der zu zuckernden Erzeugnisse
sowie der Zeitpunkt des Zuckerns fiir die gesamte
Ernte vom 1. September des betreffenden Jahres ab
nicht angegeben zu werden. Fiir Wein fritherer
Jahrgénge ist jeder einzelne Fall des Zuckerns
spédtestens eine Woche zuvor nach Muster 2 anzu-
zeigen,

Artikel 4%
(zu §§ 4, 11, 12}
(1) Bei der Kellerbehandlung diirfen, unbeschadet
der nach § 3 des Gesetzes zulédssigen Zuckerung, der
Traubenmaische, dem Traubenmost oder dem Weine

Stoffe irgendwelcher Art nur nach MaBgabe der
folgenden Bestimmungen zugesetzt werden.

(2) Gestattet ist

A. Allgemein:

1. die Verwendung von im eigenen Betriebe
gewonnener frischer, gesunder, {fliissiger
Weinhefe (Drusen) oder von fliissiger Rein-
hefe, um die Gérung einzuleiten oder zu

Art, 4 Abs. 2: Nr. 5, 6, 7, 8, 8a u. 8b i.d.F.d. V v. 6.5.19361 443;
Nr. 6 Buchst. f i. d. F. d. V v. 22. 2. 19541 14; Nr. 8¢ eingef. durch V

v.14.8.19511525; Anderungen durch V v. 14, 8. 1951 u. V v.22,2.1954
im Saarland eingefihrt durch V v. 26. 8. 1957 1 1255



férdern; die Reinhefe darf nur in Trauben-
.most oder Wein geziichtet sein; dabei darf
der Wein mit einer kleinen Menge Zucker
versetzt und von Alkohol befreit werden.
Der Zusatz der fliissigen Weinhefe darf
nicht mehr als 20 Raumteile auf 1000 Raum-
teile der zu vergdrenden Flissigkeit be-
tragen doch darf diese Hefemenge zuvor

Al ar Tail Aana N4 +
in einem Teile des Mostes oder Weines

vermehrt werden; dabei darf der Wein mit

einer kleinen Menge Zucker versetzt und
von Alkohol befreit werden;

. die Verwendung von im eigenen Betriebe
gewonnener frischer, gesunder, flissiger
Weinhefe (Drusen), um Maingel der Farbe
oder des Geschmacks zu beseitigen. Der Zu-
satz darf nicht mehr als 150 Raumteile auf
1000 Raumteile Wein betragen; ein Zusatz
von Zudker ist hierbei nicht zuléssig;

. die Entséiuerung mit reinem gefélltem koh-
lensaurem Kalk;

. das Schwefeln mittels folgender Verfahren,

sofern hierbei nur kleine Mengen von

schwefliger S&ure oder Schwefelsdure in

die Fliissigkeit gelangen:

a) Verbrennen von Schwefel oder Schwe-
felschnitten mit Ausnahme von gewiirz-
haltigem Schwefel,

b} Verwendung von reiner gasférmiger

schweflicger Siure

sCwelllge ure,

c) Verwendung von mindestens fiinf vom
Hundert Schwefeldioxyd enthaltenden
Lésungen reiner gasférmiger schwefliger
Sdure in destilliertem Wasser,

d) Verwendung von technisch reinem Ka-
liumpyrosulfit, auch in Tablettenform.

Bei Traubensaft zum unmittelbaren Ge-
nuBl (TraubensiiBmost) darf die in 1 Liter
der Flissigkeit gelangende Menge von
schwefliger Saure nicht mehr als 125 Milli-
gramm betragen;

. die Verwendung von reiner gasformiger
oder verdichteter Kohlenséure oder der bei
der Gdrung von Wein entstehenden Koh-
lensdure;

. die Kldrung (Schonung) mit folgenden tech-
nisch reinen Stoffen:

a} in Wein geldster Hausen-, Stor- oder
Welsblase,

b) Gelatine, Agar-Agar,

c) Tannin bis zur Hobchstmenge von

10 Gramm auf 100 Liter,

d) EiereiweibB,

e) .

f) eisenfreiem Bentonit (Mineral der Mont-
morillonitgruppe) bis zu einer Hochst-

menge von 150 Gramm auf 100 Liter,

g) mechanisch wirkenden Filterdichtungs-
stoffen (Asbest, Zellulose und derglei-
chen);

Weingesetz, Ausfiihrungsverordnung 2125-5-1

7. die Verwendung von gereinigter Holz- oder
Knochenkohle, soweit sie zum Kldren
(Schonen) oder zur Beseitigung von Feh-
lern oder Krankheiten erforderlich ist; zur
Beseitigung des Rotweinfarbstoffs ist sie
nicht zuléssig;

8. die Kldrung (Schénung) mit chemisch rei-
nem Ferrocyankalium, auch in Verbindung
mit den in Nummern 6, 7 genannten Stoffen,
sofern der Zusatz so bemessen wird, da8 in
dem geklarten Erzeugnis keine Cyanver-
bindungen gelost verbleiben;

8a. die Klarung (Schénung) des TraubensiiB-
mostes mit Filtrationsenzym, einem Ge-
misch pflanzlicher Enzyme auf einem pflanz-
lichen Trdger, auch in Verbindung mit den
in Nummern 6, 7 genannten Stoffen;

8b. die Verwendung von Sauerstoff;

8c. die Behandlung der Rotweinmaische mit
Vinibon, einem Enzym pflanzlicher Her-
kunft auf einem pflanzlichen Tréger;

B. Bei Wein, der in Fdssern nach tropischen Gegenden
versandt wird :

9. der Zusatz von aus Wein gewonnenem Al-
kohol oder reinem, mindestens 90 Raum-
hundertteile Alkohol enthaltenden Sprit bis
zu 1 Raumteil auf 100 Raumteile Wein zur
Haltbarmachung;

C. Bei auslindischem Dessertwein:

10. der Zusatz von kleinen Mengen gebrann-
ten Zuckers (Zuckercouleur); '

D. Bei auslindischem Dessertwein,
der wieder ausgefithrt wird:

11. der Zusatz von aus Wein gewonnenem Al-
kohol oder reinem, mindestens 90 Raum-
hundertteile Alkohol enthaltenden Sprit bis
zu der im Ursprungslande gestatteten Al-
koholmenge;

E. Bei der Herstellung von Haustrunk :

12. der Zusatz von frischer Obstmaische und
aus frischem Obst bereiteten Getréanken. Die
oberste Landesbeh6rde kann fiir die Her-
stellung von Haustrunk auch die Verwen-
dung von Zitronensdure zulassen,

*
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(1) Die nachstehenden Verfahren der Keller-

hphanrﬂnnn sind insoweit vm’hnfpn als dadurch he-

wirkt w1rd daB in offen an den Verbraucher abge-

gebenem oder auf Flaschen abgefiilltem Wein das

Art. 4 a: Eingef. durch V v. 17. 1. 1958 I 50
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Gewichtsverhaltnis des unvergorenen Zudkers (als
Invertzucker berechnet) zum vorhandenen Alkohol
groBer ist als eins zu vier:

. 1. Verfahren, die eine Unterbrechung der Gé-
rung bewirken, wie Entschleimen, Filtrie-
ren, Zentrifugieren, Druckvergédren und
Zusetzen von Kohlensédure;

2. die Kaltlagerung und anderweitige Behand-
lung durch Temperatureinwirkung;

3. das Zusetzen von Traubenmost einschlief-
lich Traubensaft (TraubensiiSmost), Vvon
nicht durchgegorenem Wein und von Zucker.

(2) Absatz 1 gilt nicht fiir Auslesen, Beerenaus-
lesen und Trockenbeerenauslesen.

Artikel 5*
(zu § 5)

(1) Als irrefithrend sind insbesondere anzusehen:
1. Phantasiebezeichnungen, sofern sie in un-
mittelbarer Verbindung mit Gemarkungs-
namen gebraucht werden oder sonst geeig-
net sind, im Verkehr als Gemarkungs- oder
Lagenamen aufgefalt zu werden, auch mit
Zusdtzen wie Marke, Handelsmarke, Haus-

marke;

2. Bezeichnungen, die einem Weine besondere’

heilende oder stdirkende Wirkungen bei-
legen, wie Medizinalwein, Gesundheits-

wein, Krankenwein anﬂznngcnrn1n Kraft-

velll, AIdIRCIIWEelD, 2larxiilil eil, Nidl

wein, Blutwein, blutroter Wein.

(2) Wird ein innerhalb der am Weinbau beteilig-
ten Gebiete des Deutschen Reichs mehrfach vor-
kommender Gemarkungsname als Herkunfsbezeich-
nung verwendet, so ist durch einen Zusatz deutlich
erkennbar zu machen, um welche Gemarkung es
sich handelt.

(3) Auch gezuckerter Wein darf mit dem Namen
oder der Firma desjenigen versehen werden, der
den Wein erzeugt hat oder in den Verkehr bringt;
doch darf die Firmenangabe nicht auf Reinheit des
Weines hindeuten. Ein Wein, der von einem anderen
als dem Erzeuger gezuckert oder verschnitten wor-
den ist, darf nur dann mit dem Namen oder der
Firma des Erzeugers versehen werden, wenn dieser
schriftlich eingewilligt hat.

(4) Als Bezeichnungen, die auf Reinheit des Wei-
nes oder auf besondere Sorgfalt bei der Gewinnung
der Trauben deuten und somit fiir gezuckerte Weine
nicht verwendet werden diirfen, kommen insbeson-
dere in Betracht:

Naturwein, ungezuckerter Wein, rein, natur-
rein, echt, Wachstum, Gewichs, Kreszenz, Ori-
ginalwein, Originalabfiillung, Originalabzug
sowie alle sonstigen das Wort Original enthal-
tenden Wortbildungen, Kellerabfiillung. Keller-
abzug, SchloB8abzug, Eigengewdéchs, Fai Nr....,
Fuder Nr...., Spitlese, Auslese, Ausbrud,
Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Hoch-
gewdichs, Spitzengewdchs, Edelgewdchs, Edel-
wein, Edelauslese, Cabinetwein.

Art. 5 Abs. 12u. 13: 1. d. F. d. V v. 17, 1. 1958 I 50
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{5) Als Originalabfiillung oder Originalabzug darf
nur ein ungezuckerter Wein bezeichnet werden, der
im Keller des Erzeugers ausgebaut und abgefiillt
worden ist.

(6) Als Spdtlese darf nur ein ungezuckerter Wein
von solchen Trauben bezeichnet werden, die erst
nach der allgemeinen Lese in vollreifem Zustand
geerntet worden sind.

(7) Als Auslese darf nur ein ungezuckerter Wein
bezeichnet werden, der ausschlieBlich aus sorgfaltig
ausgelesenen Trauben unter Aussonderung aller
nicht vollreifen, beschadigten oder kranken Beeren
gewonnen worden ist.

(8) Beerenauslesen sind Auslesen, die nur aus den
ausgelesenen und alsbald nach der Aberntung fiir
sich gekelterten iiberreifen und edelfaulen Beeren

.guter Lagen gewonnen werden,

(9) Trockenbeerenauslesen sind Beerenauslesen,
die nur aus den ausgelesenen und fir sich gekelter-
ten vollreifen, edelfaulen, rosinenartig einge-
schrumpften Beeren gewonnen werden,

(10) Als Hochgewdchs oder Spitzengewdichs diir-
fen nur Beerenauslesen und Trockenbeerenauslesen
bezeichnet werden.

(11) Auch gezuckerter Wein darf mit einem Kork-
brand oder Korkaufdruck versehen werden; doch
darf die Beschriftung keinerlei Angaben enthal-
ten, die auf Reinheit des Weines hindeuten. Auf
Flaschenaufschrifiten, Weinkarten und Preislisten
darf nur ein ungezuckerter im Keller des Erzeugers

u'uaycuclu.l.cl ’uu.u GUBULULLLﬁl VV Ul.l.l lllll. aer ﬂllgdue
Korkbrand” versehen werden.

(12) Nur Wein mit einem Gehalt an unvergore-
nem Zucker (als Invertzucker berechnet) von vier
Gramm und weniger in einem Liter darf mit einer
Bezeichnung, die auf vollendete Garung hinweist, in
den Verkehr gebracht werden; als eine solche Be-
zeichnung gilt insbesondere das Wort ,durchgego-
ren”. Diese Einschrdnkung gilt nicht fir naturreine
Weine mit mehr als 95 Gramm Alkohol in einem
Liter, wenn eine weitergehende Vergarung nicht er-
zielt werden kann.

(13) Winzergenossenschaften und Winzervereine,
welche die von ihren Mitgliedern geernteten Trau-
ben in gemeinsamem Betriebe keltern, die daraus
gewonnenen Weine kellereitechnisch pflegen und
auf gemeinsame Rechnung verkaufen, gelten gleich-
falls als Erzeuger.

"~ Artikel 6
(zu § 5)
Wein, der »
1. vor vollendeter Garung durch Filtration ent-
- keimt oder

2. mit durch Filtration entkeimtem Traubenmost
versetzt worden ist,

muB, sofern er auf Flaschenaufschriften, in Preis-
listen, Weinkarten, Rechnungen oder sonstigen. im
geschaitlichen Verkehr ublichen Mitieilungen mit
einer der in § 5 Abs. 2 des Gesetzes erwihnten Be-
zeichnungen versehen wird, zugleich deutlich sicht-
bar im Falle der Nummer1 die Bezeichnung ,Mit
Filter entkeimt”, im Falle der Nummer 2 die Be-
zeichnung ,Mit Filter entkeimt (Traubenmost-
zusatz)” tragen.



Artikel 7*
(zu § 10)

(1) Bei der gewerbsméBigen Herstellung der dem
Weine &hnlichen Getranke diirfen Stoffe irgend-
welcher Art nur nach MaBgabe der Absitze 2, 3, 4
zugesetzt werden.

(2) Gestattet ist

A. Allgemein:

1. die Verwendung von frischer, gesunder
flissiger Hefe von weindhnlichen Getran-
ken oder von flissiger Reinhefe, um die
Gédrung einzuleiten oder zu fodrdern. Die
Reinhefe darf nicht unter Verwendung von
Traubenmost oder Wein vermehrt werden;

2. dieVerwendung von frischer, gesunder oder
gereinigter flisssiger Hefe von weindhn-
lichen Getrédnken oder von fliissiger Rein-
hefe in Verbindung mit einem 10 Gramm
im Liter nicht ibersteigenden Zuckerzusatze
zur Auffrischung kohlensdurearmer wein-
dhnlicher Getranke;

3. der Zusatz von chemisch reinen Ammonium-
salzen in Form von Chlorid, Karbonat,
Phosphat oder Sulfat bis zur Hochstmenge
von 40 Gramm auf 100 Liter der zu ver-
gédrenden Fliissigkeit, um die Gdrung anzu-
regen oder zu férdern;

4. die Entsduerung mit reinem gefdlltem
kohlensaurem Kalk;

5. das Schwefeln mittels folgender Verfahren,
sofern hierbei nur kleine Mengen von
schwefliger Sdure oder Schwefelsdure in
die Fliissigkeit gelangen:

a) Verbrennen von Schwefel oder Schwefel-
schnitten mit Ausnahme von gewirz-
haltigem Schwefel,

b} Verwendung von reiner gasférmiger
schwefliger Sdure,

¢) Verwendung von mindestens fiinf vom
Hundert Schwefeldioxyd enthaltenden
Losungen reiner gasférmiger schwe-
fliger Sdure in destilliertem Wasser,

d) Verwendung von technisch reinem Ka-
liumpyrosulfit, auch in Tablettenform;

6. die Verwendung von reiner gasférmiger
oder verdichteter Kohlensdure oder der bei
der Gérung entstehenden Kohlensé&ure;

7. die Klarung (Schénung) mit folgenden tech-
nisch reinen Stoffen: ‘

a) in weindhnlichen Getrédnken geldster
Hausen-, Stér- oder Welsblase,

b) Gelatine, Agar-Agar,

c) Tannin bei gerbstoffarmen Getrdnken
bis zur Héchstmenge von 10 Gramm auf
100 Liter,

d) Eiereiweil8,

e)

Art.7 Abs.2: Nr.7e uw Nr. 94 d. F. d. V v. 6. 5. 1936 1 443; Nr, 71 i. d.

F. d. Vv. 22, 2. 19541 14, im Saarland eingefiihrt durch V v. 26. 8. 1957
11255

Art. 7 Abs. 3: L d. F. d. Vv.6.5. i9361 443
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f) eisenfreiem Bentonit (Mineral der Mont-
morillonitgruppe) bis zu einer Hochst-
menge von 150 Gramm auf 100 Liter,

g) mechanisch wirkenden Filterdichtungs-
stoffen (Asbest, Zellulose und der-
gleichen);

8. die Verwendung von gereinigter Holz- oder
Knochenkohle, soweit sie zum Klédren
(Schénen) oder zur Beseitigung von Feh-
lern oder Krankheiten erforderlich ist;

9. die Kldrung (Schénung) mit chemisch rei-
nem Ferrocyankalium, auch in Verbindung
mit den in Nummern 7, 8 genannten Stof-
fen, sofern der Zusatz so bemessen wird,
daB in der gekldrten Fliissigkeit keine
Cyanverbindungen geldst verbleiben;

B. Bei der Herstellung von Apfel- oder Birnenwein:

10. der Zusatz von technisch reinem nicht far-
bendem Riiben-, Rohr-, Invert- oder Stdrke-
zucker zu Apfel- oder Birnenmost bis zur
Erreichung eines Mostgewichtes von hoch-
stens 55° Oechsle;

11. der Zusatz eines wéisserigen Auszugs der
abgeprefiten Apfel- oder Birnentrester, so-
fern dadurch nicht mehr Wasser hinzu-
kommt, als einem Zehntel der gesamten
Fliissigkeit entspricht;

12. der Zusatz von héchstens 3 Gramm reiner
Milchsdure auf 1 Liter;

" C. Bei der Herstellung von Getrdnken aus Beerenobst,

Steinobst, Hagebutten, Schlehen oder Rhabarberstengeln:

13. der Zusatz von technisch reinem nicht far-
bendem Riiben-, Rohr-, Invert- oder Starke-
zudker;

14, der Zusatz von reinem Wasser oder wésse-
rigen Ausziigen der Prefriickstdnde in der
technisch erforderlichen Menge;

D. Bei der Herstellung von siiBvergorenen Gefrianken
aus Kernobst, Beerenobst, Steinobst, Hagebutten,
Schlehen oder Rhabarberstengeln :
15. der Zusatz von technisch reinem nicht far-
" bendem Riiben-, Rohr-, Invert- oder Stirke-
zudker;

-
[o}]

. der Zusatz von reinem Wasser oder wdsse-
rigen Ausziigen der Prefiriickstdnde in der .
technisch erforderlichen Menge, doch darf

- bei der Herstellung von siBvergorenem
Apfelwein der Zusatz von Wasser nur nach
MafBgabe der Nummer 11 erfolgen;

17. der Zusatz von hochstens 20 Gramm Alko-
hol auf 1 Liter in Form von reinem, minde-
stens 90 Raumhundertteile Alkohol ent-
haltenden Sprit;

18. der Zusatz von kleinen Mengen gebrannten
Zuckers (Zudkercouleur);

19. bei der Herstellung von siifvergorenem
Erdbeer- oder Hagebuttenwein der Zusatz
von hochstens 3 Gramm reiner Milchsdure
auf 1 Liter;
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E. Bei der Herstellung von Getranken aus Malzausziigen :

20. der Zusatz von hdchstens 2 Gewichtsteilen
reinem Wasser auf 1 Gewichtsteil Malz;

F. Bei der Herstellung von dessertweindhnlichen,
mehr als 100 Gramm Alkohol im Liter enthaltenden
Getridnken aus Malzausziigen :

21. der Zusa on hochstens 1.8

Zucker auf 1 Gewichtsteil Malz;

22. der Zusatz von héchstens 2 Gewichtsteilen
reinem Wasser auf 1 Gewichtsteil Malz und
Zucker;

atz von héchstens 1,8 Gewichts teilen

G. Bei der Herstellung von Getrinken aus Honig:

23. der Zusatz von héchstens 2 Gewichtsteilen
reinem Wasser auf 1 Gewichtsteil Honig;

24. der Zusatz von gebranntem (karamelisier-
tem) Honig;

25. der Zusatz von Hopfen;
26. der Zusatz von Gewiirzen.

(3) In Wiirttemberg, Baden, dem Bayerischen Re-
gierungsbezirk Schwaben und Neuburg und den
Hohenzollernschen Landen richtet sich die Herstel-
lung der dort landesiiblichen als Most bezeichneten
Getrénke aus Obst nach Landesbrauch, jedoch darf
der Zusatz von Wasser nicht mehr als ein Drittel
der gesamten Fliissigkeit betragen. Sofern das Er-
zeugnis auBerhalb Wﬁrttembergs Badens, des Baye-

__________ g |

rischen neglerungbueulns Schwaben und Lﬂcuuulgb

und der Hohenzollernschen Lande in den Verkehr
gebracht wird, muf} es als Schwébischer Most, Wiirt-
" temberger Most oder Badischer Most bezeichnet und
die durch Zusatz in das Getrdnk gelangte Wasser-
menge zahlenmaBig richtig angegeben ‘werden.

(4) Die unter Verwendung anderer als der in Ab-
satz 2 Nr. 1 bis 9 genannten Stoffe hergestellten Ge-
trinke diirfen nicht als naturrein oder mit einer das
Wort Natur enthaltenden Wortbildung bezeichnet
werden.

Artikel 8
(zu § 13)

(1) Traubenmaische, Traubenmost oder Wein aus-
lindischen Ursprunges, die den Vorschriften des § 4
des Gesetzes nicht entsprechen, werden zum Ver-
kehr zugelassen, wenn sie den fiir den Verkehr in-
nerhalb des Ursprungslandes geltenden Vorschriften
geniigen.
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a) roter Wein, mit Ausnahme von Dessert-
wein, desgleichen Traubenmost oder Trau-
benmaische zu rotem Weine, sofern ihr Ge-
halt an Schwefelsdure in 1 Liter Fliissigkeit
mehr betrdgt, . als 2 Gramm neutralem
schwefelsaurem Kalium entspricht;

b) Erzeugnisse, die einen Zusatz von Alkali-
karbonaten (Pottasche oder dergleichen),
von organischen Sduren oder deren Salzen
(Weinsdure, Zitronensdure, Weinstein, neu-
trales weinsaures Kalium oder dergleichen)
oder eines der in Artikel 13 genannten
Stoffe erhalten haben;
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c) Traubenmost, der einen Zusatz von Alkohol
erhalten hat, sofern nicht das Erzeugnis aus
Muskatellertrauben oder dhnlichen frischen
Buketttrauben hergestellt ist, die Art des
Dessertweins aufweist und in 1 Liter min-
destens 200 Gramm natfirlichen Zucker ent-
halt;
sonstige Erzeugnisse, die einen Zusatz von
Alkohol erhalten haben, soweit es sich nicht
um Dessertweine, die im Ursprungsland mit
Alkohol versetzt worden sind, oder um die
in Artikel 15 Nr. 1 bezeichneten verstdrkten
Weine zur Herstellung von Weinbrand
handelt;
e) Dessertwein, der unter Verwendung von
Rosinen oder Zudker hergestellt worden ist.

d

—

Artikel 9
(zu § 14)

Verdorbene Trauben, verdorbene Traubenmaische
und verdorbene Getrdnke sind von der Einfuhr aus-
geschlossen. Insbesondere gilt dies fiir stichige Er-
zeugnisse; sofern diese im iibrigen den Vorschriften
des Weingesetzes entsprechen, kénnen sie unter
Zollsicherung zur Bereitung von Essig oder von
Weinessig zugelassen werden.

Artikel 10*
(zu § 14)

(1) Traubenmaische, Traubenmost und Wein,
auch verstdrkter Wein zur Herstellung von Wein-
destillat, diirfen nur iiber die von der Reichsregie-
rung bezeichneten Zollstellen eingefiihrt werden.

(2) Die aus dem Ausland eingehenden Sendungen
unterliegen bei der Einfuhr einer durch die Zollstelle
zu veranlassenden amtlichen Untersuchung durch
eine offentliche Fachanstalt, die von einer obersten
Landesbehérde hierzu bestellt worden ist. Hierbei
sind in Zweifelsfdllen, insbesondere fiir die Ge-
schmadksprobe, die hauptberuflichen Sachverstandi-
gen oder andere anerkannt sachkundige Personen
zuzuziehen.

(3) Das Ergebnis der Untersuchung ist der Zoll-
stelle alsbald schriftlich mitzuteilen. Nur im Falle
der Beanstandung bedarf es einer ausfiihrlichen Be-
grindung. Soweit die Sendung beanstandet wird, ist
sie durch die Zollstelle von der Einfuhr zurickzu-
weisen. Den Verfligungsberechtigten hat die Zoll-
stelle unter Angabe der fiir die Zuriickweisung maB-
gebenden Feststellungen alsbald zu benachrichti-
gen; er kann innerhalb einer Frist von zehn Tagen
nach Empfang der Nachricht bei der die Zuriickwei-
sung verfiigenden Zollstelle die Entscheidung des
Landesfinanzamts beantragen ... Das Landesfinanz-
amt kann vor der Entscheidung ein Obergutachten
einer von einer obersten Landesbehdrde hierzu be-
stellten' 6ffentlichen Fachanstalt einholen.

(4) Die Kosten der Untersuchung einschlieBlich der
Versendung der Proben hat der Verfiigungsberech-
tigte zu tragen.

Art, 10 Abs. 13 1. d. F. d. V v. 22, 10, 1936 I 906

Art. 10 Abs. 3: Kursivdrudk ersetzt gem. §77 VwGO 340-1 durch
§§ 68 ff. VwGO; Auslassung ,welches endgiiltig entscheidet” wider-
spricht Art. 19 Abs. 4 GG 100-~1



(5) Von der Untersuchung sind befreit:

a) Sendungen im Einzelrohgewicht von nicht
mehr als 10 Kilogramm;

b) Wein in Flaschen oder Fldschchen, wenn
nach den Umstdnden nicht zu bezweifeln
ist, daB er nur als Muster zu dienen be-
stimmt ist;

Wein in Flaschen oder Flaschchen, sofern
das Gewicht des in einem Packstiick enthal-
tenen Weines einschlieBlich seiner unmittel-
baren UmschlieBung nicht mehr als 20 Kilo-
gramm betrdgt. Ist Wein, von dem mehrere
Arten gleichzeitig in einer Sendung ein-

(2]
~—

gehen, nachweislich nicht zum gewerbs-

méBigen Absatz bestimmt, so diirfen auch
bei einem hoheren Gewicht diejenigen
Weinarten von der Untersuchung freigelas-
sen werden, von denen nicht mehr als
33%/4 Liter eingehen; _

d) Mengen von nicht mehr als 10 Kilogramm
Rohgewicht, die im kleinen Grenzverkehr
eingehen;

e) die von Reisenden oder Verkehrspersonal
zum eigenen Verbrauche wéhrend der Reise
mitgefithrten Mengen;

f) Erzeugnisse, die als Umzugsgut eingehen
und nicht zum gewerbsméfigen Absatz be-
stimmt sind;

g) zur unmittelbaren Durchfuhr bestimmte
Sendungen;

h) Wein, der als Gesandtschafts- oder Konsu-
largut zollfrei ist.

(6) Die Untersuchung kann unterbleiben, wenn
die Einfuhrfdhigkeit durch das Zeugnis einer wissen-
schaftlichen Fachanstalt des Ursprungslandes nach-
gewiesen wird, deren Berechtigung zur Ausstellung
solcher Zeugnisse durch die Reichsregierung aner-
kannt worden ist.

(7) Auch ohne solches Zeugnis kann ausnahms-
weise bei hochwertigem Weine in Flaschen von der
Untersuchung abgesehen werden, wenn die Einfuhr-
fahigkeit auf andere Weise glaubhaft gemacht wird.

(8) Das Néhere.bestimmt die Weinzollordnung.

Artikel 11
(zu §§ 2, 4, 14) -

(1) Ausldndische Dessertweine diirfen in das
Reichsgebiet nur in dem Zustand eingefiihrt werden,
in dem sie das Ursprungsland verlassen haben. Sie
miissen, soweit nicht die Einfuhr in Flaschen erfolgt,
vor dem Verlassen des Ursprungslandes amtlich ver-
schlossen und von einer Bescheinigung der zustdn-
digen Behoérde des Ursprungslandes iiber den Ver-
schluB sowie von einem Zeugnis einer wissenschaft-
lichen Fachanstalt des Ursprungslandes {iber das
spezifische Gewicht und die Zusammensetzung des
Weines, insbesondere tiber seinen Gehalt an Alko-
hol, Extrakt, Mineralstoffen, Zucker und Gesamt-
sdure (berechnet als Weinsdure), nach Gramm im
Liter, begleitet werden. Die in Artikel 10 Abs. 5 be-
zeichneten Sendungen unterliegen nicht diesen Vor-
schriften.
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(2) Die Zollstelle hat die Nachuntersuchung durch
eine der in Artikel 10 Abs. 2 bezeichneten 6ffent-
lichen Fachanstalten auf Kosten des Verfligungs-
berechtigten zu veranlassen. Artikel 10 Abs. 3 findet
entsprechende Anwendung.

(3) Umfiillung wéhrend des Transports schliefit die
Einfuhrfdhigkeit aus, soweit nicht mit einer aus-
léndischen Regierung fiir besondere Félle eine -ab-
weichende Regelung vereinbart worden ist.’

(4) Die Vorschriften {iber die- Untersuchung auf
Einfuhrfdhigkeit werden durch Absétze 1, 2 nicht be-
rithrt.

(5) Das Néhere bestimmt die Weinzollordnung.

Artikel 12 .
(zu § 2 Abs. 3 Satz 2, § 4 Abs. 1 Satz 3, 4)

Wer im Reichsgebiet einem zur Wiederausfuhr
bestimmten ausldndischen Dessertwein einen Wein
anderer Art oder aus Wein gewonnenen Alkohol
oder reinen, mindestens 90 Raumhundertteile Alko-
hol enthaltenden Sprit zuzusetzen beabsichtigt, hat
dies der zustédndigen Behorde anzuzeigen und be-
sondere Biicher zu fiihren, in denen Art und Menge
der verwendeten Getrinke und Zusatzstoffe sowie
die Wiederausfuhr nach dem Ausland nachgewiesen
wird. Die in Betracht kommenden Kellerbestédnde
sind an Hand der Biicher durch die Zollbehdrden
unter Mitwirkung der hauptberuflichen Sachverstén-
digen fortlaufend. zu tiberpriifen.

Artikel 13%
(zu § 16)

Bei der Herstellung von weinhaltigen Getrédnken,
deren Bezeichnung die Verwendung von Wein an-
deutet, von Schaumwein (Sekt) oder dem Schaum-
wein dhnlichen Getrédnken dirfen folgende Stoffe
nicht verwendet werden: .

losliche Aluminiumsalze (Alaun und der-
gleichen), Ameisensdure, Bariumverbindungen,
Benzoésdure, Borsdure, Eisencyanverbindun-
gen (Blutlaugensalze), jedoch mit Ausnahme
von chemisch reinem Ferrocyankalium zur
Klarung (Schénung), sofern der Zusatz so be-
messen wird, dafl in den geklédrten Getrdnken
keine Cyanverbindungen geldst verbleiben,
Farbstoffe mit Ausnahme von kleinen Mengen
gebrannten Zuckers (Zuckercouleur), Fluorver-
bindungen, Formaldehyd und solche Stoffe, die
bei ihrer Verwendung Formaldehyd abgeben,
Glyzerin (auBer bei Pepsinwein), Kermesbeeren,
Magnesiumverbindungen, Oxalsdure, Salizyl-
sdure, unreiner (freien Amylalkohol enthalten-
der) Sprit, nicht technisch reiner Starkezucker,
Starkesirup, Strontiumverbindungen, Wismut-
verbindungen, Zimtsadure, Zinksalze, Salze,
Verbindungen und Abkdmmlinge der genann-
ten Sduren sowie der schwefligen S&ure (Sul-
fite und dergleichen), jedoch mit Ausnahme
von technisch reinem Kaliumpyrosulfit, auch in
Tablettenform, sofern durch seine Verwen-
dung - nur kleine Mengen von schwefliger
Sdure oder Schwefelsdure in die Fliissigkeit
gelangen.

Art. 13: .d.F.d. V v, 6.5.1936 1 443 .
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Artikel 14%*
(zu § 16)

Artikel 15
(zu § 16)

Bei der Herstellung von Weinbrand diirfen nur
folgende Stoffe verwendet werden:

1.

10.

Weindestillat, dem die den Weinbrand kenn-
zeichnenden Bestandteile des Weines nicht
entzogen worden sind und das nicht mehr als
86 Raumhundertteile Alkohol enthdlt. Wird
das Weindestillat aus verstdrktem Weine her-
gestellt, so mul dieser aus verkehrsfahigem
Weine lediglich durch Zusatz von Weindestil-
lat mit einem Alkoholgehalt von mindestens
65 Raumhundertteilen oder von Armagnac-
Weindestillat mit einem Alkoholgehalt von
mindestens 52 Raumhundertteilen gewonnen
sein. Der verstdrkte Wein darf in einem Liter
nicht mehr als 2 Gramm fliichtige S&ure (als
Essigsdure berechnet) und nicht weniger als
12 Gramm zuckerfreies Extrakt enthalten;

. reines Wasser;
. technisch reiner Riiben- oder Rohrzucker in

solcher Menge, daB der Gesamtgehalt an Zuk-
ker, einschlieBlich des durch sonstige Zusétze
hineingelangenden (als Invertzucker berech-
net), in 100 Kubikzentimeter des gebrauchs-
fertigen Weinbrandes bei 20° nicht mehr als
2 Gramm betragt;

. gebrannter Zucker (Zuckercouleur), hergestellt

aus technisch reinem Riiben- oder Rohrzudker;

. im eigenen Betriebe durch Lagerung von Wein-

destillat (Nummer 1) auf Eichenholz oder
Eichenholzspanen auf kaltem Wege herge-
stellte Auszilige;

. im eigenen Betriebe durch Lagerung von Wein-

destillat (Nummer 1) auf Pflaumen, griinen (un-
reifen) Walniissen oder getrockneten Mandel-
schalen auf kaltem Wege hergestellte Aus-
ziige, jedoch nur in so geringer Menge, daf die
Eigenart des verwendeten Weindestillats da-
durch nicht wesentlich beeinflufit wird;

. Dessertwein, jedoch nur in solcher Menge, daB

in 100 Raumteilen des gebrauchsfertigen Wein-
brandes nicht mehr als 1 Raumteil Dessertwein
enthalten ist;

. mechanisch wirkende Filterdichtungsstoffe (As-

best, Zellulose und dergleichen);

.- technisch reine Gelatine, Hausenblase, Eier-

eiweiBl, Késestoff (Kasein);
Sauerstoff oder Ozon.

Artikel 16
(zu § 16)

Bei der Herstellung von Weinbrandverschnitt diir-
fen nur folgende Stoffe verwendet werden:

1.
2.

3.

Weinbrand;
reiner, mindestens 90 Raumhundertteile Alko-
hol enthaltender Sprit;

reines Wasser;

Art. 14: Aufgeh, durch §9 V v. 20. 3. 1936 I 196
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10.

11.

. technisch reiner Riiben- oder Rohrzucker in

solcher Menge, daBl der Gesamtgehalt an Zuk-
ker, einschlieBlich des durch sonstige Zusétze
hineingelangenden (als Invertzucker berech-
net), in 100 Kubikzentimeter des gebrauchs-
fertigen Weinbrandverschnitts bei 20° nicht
mehr als 2 Gramm betragt;

. gebrannter Zudker (Zuckercouleur), hergestellt

aus technisch reinem Riiben- oder Rohrzucker;

. im eigenen Betriebe durch Lagerung von Wein-

destillat (Artikel 15 Nr. 1) auf Eichenholz oder
Eichenholzspanen auf kaltem Wege herge-
stellte Ausziige;

. im eigenen Betriebe durch Lagerung von Wein-

destillat (Artikel 15 Nr.1) auf Pflaumen, griinen
(unreifen) Walniissen oder getrockneten Man-
delschalen auf kaltem Wege hergestellte Aus-
ziige, jedoch nur in so geringer Menge, daf
die Eigenart des verwendeten Weinbrandes
dadurch nicht wesentlich beeinfluBt wird;
Dessertwein, jedoch nur in solcher Menge, da8
in 100 Raumteilen des gebrauchsfertigen Wein-
brandverschnitts nicht mehr als 'l Raumteil
Dessertwein enthalten ist;

. mechanisch wirkende Filterdichtungsstoffe (As-

best, Zellulose und dergleichen);

technisch reine Gelatine, Hausenblase, Eier-
eiweiB, Késestoff (Kasein);

Sauerstoff oder Ozon.

Artikel 17
(zu § 17)

Schaumwein und ihm &hnliche Getréanke, die ge-
werbsméBig verkauft oder feilgehalten werden,
sind wie folgt zu kennzeichnen:

a)

b)

c)

Bei Schaumwein muB das Land, in dem der
Wein auf Flaschen gefiillt ist, in der Weise
kenntlich gemacht werden, da8 auf den Fla-
schen die Bezeichnung
Deutscher Schaumwein,
Franzo6sischer Schaumwein,
Luxemburgischer Schaumwein
usw. angebracht wird. Anstelle der Bezeich-

nung .Schaumwein” kann auch das Wort
«Sekt” treten.

Bei Schaumwein, dessen Kohlenséuregehalt
ganz oder teilweise auf einem Zusatz fertiger
Kohlensdure beruht, sind der unter a vorge-

‘'schriebenen Bezeichnung die Worte

Mit Zusatz von Kohlensdure
hinzuzufiigen.

Bei den dem Schaumwein &hnlichen Getrinken
sind die zur Herstellung verwendeten dem
Weine dhnlichen Getrédnke in der Weise kennt-
lich zu machen, daf auf den Flaschen in Ver-
bindung mit dem Worte Schaumwein eine die
verwendete Fruchtart erkennbar machende
Bezeichnung, wie Apfel-Schaumwein, Johannis-
beer-Schaumwein, angebracht wird.

Anstelle dieser Bezeichnungen konnen die

Worte Frucht-Schaumwein, Obst-Schaumwein,
Beeren-Schaumwein treten.



d) Die unter a, b vorgeschriebenen Bezeichnungen
miissen in schwarzer Farbe auf weiBem Grunde
deutlich und nicht verwischbar auf einem mit
der Hauptinschrift zusammenhédngenden Strei-
fen in lateinischer Schirift aufgedrudkt sein. Die
Schriftzeichen auf dem Streifen miissen bei
Flaschen, die einen Raumgehalt von 425 oder
mehr Kubikzentimeter haben, mindestens
0,5 Zentimeter hoch und so breit sein, dal im
Durchschnitt je 10 Buchstaben eine Fldche von
mindestens 3,5 Zentimeter Lainge einnehmen.
Die Inschrift darf, falls sie einen Streifen von
mehr als 10 Zentimeter Lénge beanspruchen
wiirde, auf zwei Zeilen verteilt werden. Die
Worte ,Mit Zusatz von Kohlensaure” sind stets
auf die zweite Zeile zu setzen. Der Streifen,
der eine weitere Inschrift nicht tragen darf, ist
gegen die Hauptinschrift durch einen min-
destens 1 Millimeter breiten Strich deutlich ab-
zugrenzen.

e) Die unter ¢ vorgeschriebene Bezeichnung ist in
deutlichen Schriftzeichen von mindestens der
unter d angegebenen GroBe auf der Haupt-
inschrift der Flasche oder auf einem mit dieser
zusammenhéngenden Streifen so anzubringen,
daB sie sich von anderen Angaben auf dieser
Inschrift (Firma, Sortennamen und dergleichen)
sowie von etwa angebrachten Verzierungen

deutlich abhebt. o o

Artikel 18
(zu § 18)

(1) Kognak oder anderer Weinbrand, der in Fla-
schen gewerbsmédBig verkauft oder feilgehalten
wird, ist nach dem Lande, in dem er fertiggestellt
ist, als

Deutscher, Franzosischer usw. Weinbrand,
Weinbrandverschnitt als

Deutscher, Franzosischer usw. Weinbrandver-
schnitt

zu bezeichnen. Kognak darf anstelle der in Satz 1
vorgeschriebenen Bezeichnung auch die Bezeichnung

Kognak (Cognac), franzdsisches Erzeugnis
tragen.

(2) Hat im Ausland hergestellter Weinbrand oder
Weinbrandverschnitt in Deutschland lediglich einen

AT

Zusatz von reinem Wasser erhalten, um unbescha-
det der Vorschrift des § 18 Abs. 5 des Gesetzes den
Alkoholgehalt auf die iibliche Trlnkstarkn herab-
zusetzen, so ist er als

Franzosischer usw. Weinbrand (Weinbrandver-
schnitt), in Deutschland fertiggestellt

zu bezeichnen.

(3) Die Bezeichnung muB bei Weinbrand - in
schwarzer, bei Weinbrandverschnitt in roter Farbe
auf weiBem Grunde deutlich und nicht verwischbar
auf einem bandférmigen Streifen in lateinischer

Schrift aufgedrudkt sein. Die Schriftzeichen miissen’

bei Flaschen, die einen Raumgehalt von 350 Kubik-
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zentimeter oder mehr haben, mindestens 0,5 Zenti-
meter hoch und so breit sein, daB im Durchschnitt je
10 Buchstaben eine Flache von mindestens 3,5 Zenti-
meter Lange einnehmen. Die Inschrift darf, falls sie
einen Streifen von mehr als 10 Zentimeter Lange
beanspruchen wiirde, auf zwei Zeilen verteilt wer-
den. Der Streifen, der eine weitere Inschrift nicht
tragen darf, ist an einer in die Augen fallenden Stelle
der Flasche, und zwar gegebenenfalls zwischen dem
den Flaschenkopf bedeckenden Uberzug und der die

- Bezeichnung der Firma enthaltenden Inschrift, dauer-

haft zu befestigen. Wird der Streifen im Zusammen-
hange mit dieser oder einer anderen Inschrift her-
gestellt, so ist er gegen diese durch einen min-
destens 1 Millimeter breiten Strich deutlich abzu-
grenzen.

Artikel 19*
(zu § 19)

(1) Wer nach § 19 des Gesetzes oder nach Ar-
tikel 12 dieser Verordnung verpflichtet ist, Biicher
zu fithren, hat sich hierbei sowie bei allen mit der
Buchfithrung zusammenhéngenden Aufzeichnungen
der deutschen Sprache zu bedienen, Die Biicher miis-
sen gebunden und Blatt fiir Blatt oder Seite fir
Seite mit fortlaufenden Nummern versehen sein.
Die Zahl der Bléatter oder Seiten ist vor Beginn des

ahar 1 «F A + <
Gebrauchs auf der ersten Seite des Buches anzu-

geben. Ein Blatt aus dem Buche zu entfernen, ist
verboten. An Stellen, die der Regel nach zu be-
schreiben sind, diirfen keine leeren Zwischenrdume
gelassen werden. Der urspriingliche Inhalt einer
Eintragung darf nicht mittels Durchstreichens oder
auf andere Weise unleserlich gemacht, es darf nichts
radiert, auch diirfen keine Verdnderungen vorge-
nommen werden, deren Beschaffenheit es ungewiB
14Bt, ob sie bei der urspriinglichen Eintragung oder
erst spater gemacht worden sind. Die Eintragungen
diirfen nur mit Tinte erfolgen.

(2) Die Biicher und Belege sind sorgfdltig aufzu-
bewahren und auf Verlangen jederzeit den mit der
Kontrolle betrauten Beamten und Sachverstédndigen
vorzulegen. Sind die Geschiftstéume von den Kel-
lereien oder sonstigen Lagerrdumen getrennt, so
sind die Biicher auf Verlangen auch in den zu kon-
trollierenden R&umen vorzulegen.

(3) Von der Buchfithrung sind befreit:

a) Mitglieder von Winzergenossenschaften
oder Winzervereinen, sofern sie an diese
ihre gesamte Traubenernte abliefern;

b) Kleinverkdufer, die Wein ausschlieBlich in
Flaschen beziehen und unveréndert in Fla-
schen oder glasweise wieder abgeben und
deren jahrlicher Umsatz im Durchschnitt
insgesamt 1500 Flaschen nicht {ibersteigt;

c) Zweiggeschifte, die Wein ausschlieBlich in
Flaschen aus dem Hauptgeschifte beziehen
und unverdndert in Flaschen wieder ab-
geben, sofern sie in demselben Lande lie-
gen wie das Hauptgeschaft.

Art, 19 Abs. 8: Auslassung ,endgiltig"

widerspricht Art. 19 Abs. 4
GG 100-1; vgl. § 40 VwGO 340-1
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(4) In den Fillen des Absatzes 3 unter b und ¢
miissen die auf den Weinbezug beziiglichen Rech-
nungen und sonstigen Geschéftspapiere bis zum Ab-
lauf von fiinf Jahren sorgfaltiy geordnet und mit
fortlaufenden Nummern versehen fiir sich gesondert
aufbewahrt werden.

(5) Im einzelnen ist den Vorschriften des Gesetzes
nach den den Mustern A bis H beigefiigten Anwei-

sungen zu geniigen. Es haben Buch zu fuhren

a) Winzer, die in der Hauptsache eigenes Ge-
wiéchs in den Verkehr bringen, auch wenn
sie nach Erfordernis im Inland gewonnene
Trauben oder Traubenmaische zum Keltern
zukaufen, nach Muster A.

Winzer, die im Durchschnitt der Jahre
bei einer Ernte mehr als 30 000 Liter Trau-
benmost einlegen, daneben auch nach
Muster C oder D, jedoch jedenfalls nach
Muster C, wenn sie mehr als 10000 Liter
Traubenmost oder Wein einer Ernte zuckern;

b) Schankwirte, die ausschlieilich fiir den
eigenen Bedarf oder Ausschank im Inland
gewonnene Trauben keltern, auch wenn sie
nicht zu den Winzern gehoren, sofern die
im Durchschnitt der Jahre hergestellte
Menge 3000 Liter nicht fibersteigt, nach
Muster A;

c) Schankwirte, Lebensmittelhdndler, Kramer
und sonstige Kleinverk&dufer, die Trauben-
most oder Wein nur in fertigem Zustand

beziehen und unverdndert wieder abgeben,
nach Muster F;

d) Geschiftsvermittler {iber die von ihnen ver-
mittelten Geschdfte nach Muster E.
Geschéftsvermittler, die fiir Rechnung
ihrer Auftraggeber Traubenmaische, Trau-
benmost oder Wein einlegen oder behan-
deln, haben hieriiber in gleicher Weise wie
iber eigene Geschafte Buch zu fithren;

e) Weinhéndler,, Winzergenossenschaften und
andere Gesellschaften, auch wenn sie nur
die Erzeugnisse ihrer Mitglieder verwerten,
endlich alle {ibrigen zur Buchfithrung Ver-
pflichteten, soweit nicht die Vorschriften
unter a bis d etwas anderes ergeben, nach
Muster B und daneben nach Muster C
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oder D, jedenfalls jedoch nach Muter C,
wenn sie Traubenmalsche, Traubenmost
oder Wein zuckern;

f) Weinhéndler,dieauslandischem Dessertwein
der zur Wiederausfuhr bestimmt ist, Wein
anderer Art oder aus Wein gewonnenen
Alkohol oder reinen, mindestens 90 Raum-
hundertteile Alkohol enthaltenden Sprit zu-
setzen, nach Muster H;

g) alle zur Buchfithrung Verpflichteten {iber
~ den Bezug und die Verwendung von Zucker
oder anderen fiir die Kellerbehandlung des
Weines oder zur Herstellung von Haus-
trunk bestimmten Stoffen nach Muster G.

(6) Den zur Buchfiihrung Verpflichteten ist ge-
stattet, nach Bedarf ihrer Betriebe die Biicher auch
zu anderen, in dem Vordruck der Muster nicht vor-
gesehenen geschéftlichen Aufzeichnungen zu be-
nutzen und den Vordruck entsprechend zu ergénzen,
soweit es unbeschadet der Uber51cht11chke1t ge-
schehen kann.

(7) Fir Lager unter Zollaufsicht ersetzt die von
der Zollbehorde angeordnete und iiberwachte Buch-
fiilhrung die Buchfithrung nach Muster B, C, D.

(8) Die Verwendung der Muster A bis G darf
auBerdem unterbleiben, wenn die vorgeschriebenen

Angaben in Biicher anderer Form eingetragen wer- .

den, die nach den Grundsdtzen ordnungsméBiger
Buchfiihrung gefithrt werden, doch sind die Muster

zu verwenden, wenn die zustindige Behérde fest-
gestellt hat, daB die gefithrten Biicher keine ge-
nigende Ubersicht gewdhren. Diese Behorde ent-

scheidet hieriiber auf Anrufen des Betriebsinhabers

oder des zustandigen hauptamtlichen Sachverstandi- -

gen...

Artikel 20*

(1) Diese Verordnung tritt am 1. September 1932
in Kraft. .

@) ...
@) ...

Der Reichsminister des Innern

Art. 20 Abs. 1 Satz 2: Authebungsvorschrift
Art. 20 Abs. 2 u. 3: Uberleitungsvorschriften

¢
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Muster 1 ‘ Anlage 1

Zuckerungsanzeige fiir Traubenmaische, Traubenmost oder Wein neuer Ernte

Tag der Des Anzeigepflichtigen Es soll gezuckert werden Die Réume, in denen gezudkert
Anzeige- | 7, ynd Vorname, Wohnort, eigenes fremdes werden soll, befinden sich
erstattung Beruf Wohnung Gewichs?) | Gewiachs?) (Ort, StraBe, Hausnummer)
1 2 3 4 5 6
T (Untersauift des Anzeigepfichtigen)
Muster 2 _ ' Anlage 2
Zuckerungsanzeige fiir Wein fritherer Jahre?)
' Die Zuck oll
Des Anzeigepflichtigen Es soll gezuckert werden Der Wein ist le Zuckerung s
erfolgen
Tag der
Anzeige- Bezeichnun
g
erstat- vZu- und Wohnort, - | Menge des Weines eigenes | fremdes | v, o o t“éc;? 8
tung orname, Wohnung inLitern | nach Jahrgang, |Gewdchs | Gewdchs (Ort, Strafe,
Stand, Beruf Herkunft, Sorte Hausnummer)
1 2 3 4 5 6 7 8 9

(Unterschrift des Anzeigepflichtigen)

1) Die zutreffende Spalte ist mit ,ja” auszufiillen
2} Die Zuckerung darf nur bei ungezuckerten Weinen friherer Jahrgdnge nachgeholt werden (§ 3 Abs. 2 des Gesetzes)
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Muster A . Anlage 3

[Seite 1]

Kellerbuch

Giiltig fiir die Kellerrdume zu ........

Name des BESITZETS . ..ot

Anweisung fiir die Eintragungen

1. Bei der Anlage des Buches sind die vorhandenen Bestinde unter ,Eingang” nach Sorten
hintereinander einzutragen. Diese Eintragungen sind von den nachfolgenden Eintragungen
durch einen Querstrich zu trennen. -

2. Die Eintragungen sind spédtestens 8 Tage nach dem Ein- oder Ausgang zu bewirken, jedoch
geniigt fir den Verbrauch im eigenen Haushalt oder eigenen Ausschank monatliche Ein-
tragung. Wird Wein vom Fasse verzapft, so geniigt es, wenn der Ausgang des ganzen Fasses
auf den Tag des Anstichs gebucht und der Tag der Leerung in Spalte 16 angegeben wird.

3. In jedem Jahre ist das Buch einmal abzuschlieBen. Der AbschluB ist unter Angabe des Tages
zu unterschreiben.

4. Mit dem Abschlusse des Buches ist elne Bestandsaufnahme zu verbinden. Die Bestédnde sind

wia hai Anla~xa Aac Ditehan ale Tineraser PRS- PR S

wie Ol Allidge aes pudies ais ,,J_-luucxuy neu t:luz.'u.uclycri

5. In den Spalten 4, 5, 12 und 14 geniigt die Angabe der Menge in runden Zahlen; auch ist es
zuldssig, die Menge in ortsiiblichem MaBe (Stiick, Halbstiick, Fuder, Logel usw.) anzugeben.

6. Wird Traubenmaische gleich nach der Einlagerung abgepreBt, so geniigt in Spalte 4 die An-
gabe der gewonnenen Mostmenge.

7. Bei jeder Zuckerung, auch zur Herstellung des Haustrunks, ist in Spalte 2 einzutragen, ob
Zuckerwasser oder welche Art trockenen Zuckers zugesetzt wird. Erfolgt die Zuckerung kurz
nach Einlagerung eines Erzeugnisses, so ist sie unmittelbar unter der Eintragung desselben zu
buchen und das Erzeugnis in Spalte 8 als ,gezuckert” zu bezeichnen; erfolgt die Zudkerung
erst spater, so ist das Erzeugnis zunéchst als ,ungezuckert” zu bezeichnen und der Zucke-
rungsvorgang besonders einzutragen. Unter die urspriingliche Angabe ,ungezudkert” ist als-
dann zu setzen ,nachtraglich gezuckert”.

8. Trauben, Traubenmaische, Traubenmost oder Wein von amerikanischen Ertragskreuzungen
sind in den Spalten 2 und 10 als Hybridenerzeugnisse zu kennzeichnen.

9.* Durch Verschnitt hergestellte Traubenmaische, Traubenmost oder Wein sind in den Spalten 8
und 16 als verschnitten zu bezeichnen, sofern nicht der Verschnitt mit Trauben, Trauben-
maische, Traubenmost oder Wein der in § 7 Abs. 3 des Weingesetzes genannten Art vor-
genommen ist.

10. Vor vollendeter Garung entkeimte oder mit entkeimtem Traubenmost versetzte Weine sind
in den Spalten 8 und 16 als ,entkeimt” bzw. als ,entkeimt (Traubenmostzusatz)? zu be-
zeichnen.

11.* Abgénge an Hefe oder Trub sind unter Angabe des Abnehmers oder der Art der Verwendung
als Ausgang zu buchen. .

Nr. 9: WeinG 2125-5
Nr.11: I.d. F. d. V v. 6.5. 1936 T 443
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[Seite 2] Eingang
Menge
Groéfe . Bei)merk:imgen.b
_ . Haus- insbesondere, o
Herkunft und Sorte der abge-| Maische, Zucker Lager- Wein, Most oder
ernteten | Most trunk bezeichnung | Maische gezudkert,
Tag des (Erntejahr, Gemarkung, Weinbergslage, Wein- > und . (Kilo- g angeradkert
Ein- Farbe, Angabe, ob Hybridenerzeugnis, €l ‘Wein . gramm) FaB Nr., verschnitten,
Bezugsfirma) bergs- (Liter sonstige oder rschnitten,
ganges flach Flasch, ' wein- in : entkeimt oder mit
sowie Tag des Geschiftsabschlusses acnen aschen) | Wel Wein Nr. entkeimtem
(Hektar, dhnliche | Zucker- Traubenmost
RS Tranbhen |~ = 1 e et
#£1) . Lelranke wasselr verselzl
(Kilo- | yiter oder | (Liter)
gramm) Flaschen}
T 2 3 4 5 [ 7 8
|
i
i !
: :
| T
[Seite 3] Ausgang
Menge
At des Ausganges|
(Name und Wohnort |\ roo a0 | 1 Haus- Lager- Wein, Most oder
Herkunft und Sorte des Abnehmers, ' | trunk |y eichnung | Maische gezudkert
Tag des (Erntejahr, Gemarkung, eigener Verbrauch MOS.t. Wei und FaB N g ungezuckert,
Aus- Weinbergslage, Farbe, u. dgl.) Wein } em sonstige ab NT. verschnitten,
ganges Angabe, sowie Tag des (Liter) in wein. oder entkeimt oder mit
ob Hybridenerzeugnis) Geschift Flaschen | ... -, Wein Nr. entkeimtem
eschialls- dhnliche Traubenmost
Trauben [ (Zahl) N
abschlusses Kilo- l Getranke versetzt
gramm) ! (Liter oder
’ Flaschen)
9 10 11 12 i i3 i 14 1 16
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Muster B [Seite 1] Anlage 4

LT

.
.1

ZZ
-

110

=
B

Kellerbuch

Giiltig fiir die Kellerrdume zu ..

Name des Besitzers ..

Anweisung fiir die Eintragungen

1. Bei der Anlage des Buches sind die vorhandenen Bestdnde unter ,Eingang” nach. Sorten hinter-
einander einzutragen, wobei der Inhalt eines jeden Fasses — bei Fithrung des Buches D jede
Weinnummer — und jede Flaschenweinsorte einzeln aufzufiihren sind. Die Eintragung der
Flaschenweine darf unter der Voraussetzung summarisch erfolgen, dal der Bestand an
einzelnen Sorten aus anderen Biichern genau zu ersehen ist.

2. Die Eintragungen sind spétestens 8 Tage nach dem Ein- oder Ausgang zu bewirken, jedoch
geniigt fiir den Verbrauch im eigenen Haushalt oder eigenen Ausschank monatliche Ein-
tragung. Wird Wein vom Fasse verzapit, so geniigt es, wenn der Ausgang des ganzen Fasses
auf den Tag des Anstichs gebucht und der Tag der Leerung in Spalte 25 angegeben wird.

Werden Nebenbiicher (Expeditionsbiicher usw.) ordnungsméBig geflihrt, so gentigt es, wenn
die Eintragungen in dieses Buch unter Hinweis auf die Nebenbiicher spitestens bis zum
10. Tage des auf den Geschéaftsvorgang folgenden Monats erfolgen.

3. In jedem Jahre ist das Buch einmal abzuschlieBen. Der AbschluB ist unter Angabe des Tages
zu unterschreiben.

4. Mit dem AbschluB des Buches ist eine Bestandsaufnahme zu verbinden. Die Bestdnde sind wie
bei Anlage des Buches als ,Eingang” neu einzutragen.

5. Wird Traubenmaische gleich nach der Einlagerung abgeprefit, so geniigt in Spalte 5 die An-
gabe der gewonnenen Mostmenge.

6. Bei jeder Zuckerung, auch zur Herstellung des Haustrunks, ist in Spalte 2 einzutragen, ob
Zuckerwasser oder welche Art trockenen Zudkers zugesetzt wird. Erfolgt die Zuckerung kurz
nach Einlagerung eines Erzeugnisses, so ist sie unmittelbar unter der Eintragung desselben
zu buchen und das Erzeugnis in Spalte 8 als ,gezuckert” zu bezeichnen; erfolgt die Zuckerung
erst spdter, so ist das Erzeugnis zundchst als ,ungezuckert” zu bezeichnen und der Zucke-
rungsvorgang besonders einzutragen. Unter die urspriingliche Angabe ,ungezuckert” ist als-
dann zu setzen ,nachtréglich gezuckert”.

7.* Wird Wein verschnitten, so ist er in Ausgang zu bringen und das Verschnitterzeugnis unter
Angabe der Bestandteile als neuer Eingang einzutragen Sofern ein Verschnitt nicht mit
Trauben, uuuuenmamuw, Traubenmost oder Wein der in y 7 Abs. 3 des VVTEIHQESGLZE:S ge-
nannten Art vorgenommen wurde, ist das Erzeugnis in den Spalten 8 und 21 als verschnitten
zu bezeichnen.

8. Vor vollendeter Géarung entkeimte oder mit entkeimtem Traubenmost versetzte Weine sind
in den Spalten 8 und 21 als ,entkeimt” bzw. als ,entkeimt (Traubenmostzusatz)” zu bezeichnen.

9. Trauben, Traubenmaische, Traubenmost oder Wein von amerikanischen Ertragskreuzungen
sind in den Spalten 2 und 15 als Hybridenerzeugnisse zu kennzeichnen.

10. In den Spalten 12 und 24 sind je nach Benutzung des Buches C oder D entweder die Nummern
der Lagerfasser oder die Weinnummern, unter denen die Erzeugnisse gefiihrt werden, ein-
zutragen.

11. Bei Benutzung des Buches D darf an Stelle der Herkunftsangabe in Spalte 15 d1e betreffende
Weinnummer angegeben werden.

12. Jeder Eingang von gleichem Weine in Flaschen ist mit einer Flaschenlagernummer zu ver-
sehen, die in Spalte 12 zu verzeichnen ist. Unter dieser Nummer ist der Wein in ein Flaschen-
lagerbuch . einzutragen. Aus diesem Buche miissen die Ausgénge der einzelnen Sorten er-
sichtlich sein.

13. Es ist gestattet, die Ausgdnge in Flaschen w&hrend eines Monats nicht nach Sorten getrennt,
sondern summarisch einzutragen. In diesem Falle muB Spalte 25 einen Hinweis auf das
Flaschenlager- oder Flaschenverkaufsbuch enthalten, aus welchem die einzelnen Weinsorten,
die abgegebenen Mengen und bei Abgabe in Mengen von mehr als einem Hektoliter im
einzelnen Falle auch die Abnehmer zu ersehen sind.

14. Wird FaBwein auf Flaschen gefiillt, so ist der Wein in Ausgang — die Menge in Litern — zu
bringen und die Anzahl der Flaschen als neuer Eingang einzutragen.

15.* Abgénge an Hefe oder Trub sind unter Angabe des Abnehmers oder der Art der Verwendung
als Ausgang zu buchen.

WeinG 21255
LdFdVv.6s

ein
a 1098 T 449
a. V v.6.5.18361 443
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[Seite 2] Eingang
Herkunft ‘Wein, Most Angabe. ob
und Sorte Grébe . nga ci’ (:
) - gezudkert, . .
(Erntejahr, Gemar- | der abge- Maische zuqezuk- SOIlStlg'e Zucker Lagei’-
Tag kung, Weinbergs- Xer i i
lone, Farbe, ernteten - (Liter) ert: ver- Ha ) WEI.II- (Kilo- bezeich-
des Angabe, ob Wein- Sd‘t‘;“.ent' ¢ ui- ghnliche | gramm) nung | Bemer-
Ein- | Hybridenerzeugni T in in enteelmt | run an
~~~~~~~ ybridenerzeugnis, | bergs- rfl'lben o oder mit | (14 Getr. ke| 7. der. | FaB Nr. | kungen
ganges Bezugsirmal flichen (Kilo- | Fissern | Flaschen !ecatyeimtem er) {Liter 1 o asse oder
sowie Tag (Hektar, | 9ramm) | (Liter) Trauben- Flasthe y | (it )r Wein Nr
0 1ter, 8 .
des Geschafts- | A o e
versetzt
abschlusses !
1/1FL i 15 Fl,
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
[Seite 3] Ausgang
‘Wein, Most
Artdes Ausganges ! A“gab;' ob
t
Herkunf Name und Wohnort . geznctert i
Tag und Sort‘ta ( des Ab"ehmers'or Maische | ngezux{- Sons'tlge Lager-
eigener Verbrauch, Liter ert, ver- weln- | bezeich-
des | (Erntejahr, Gemar- %l:smenﬁl‘;nl;l;g (titen snitten, | Flaus- | shnliche nung | Bemer-
Aps- kuf;zvq ewgellfrlg:rgs' und dergleichen) | Trauben in in f;‘;lfe‘;,"‘i‘t trunk | Getréinke| Fag Nr. kungen
ganges|  ‘Apdabe, ob sowie Tag des (Kilo- | Fassern | Flaschen | entkeimtem| €7 | (Liter oder
Hybridenerzeugnis) Geschifts- gramm) (Liter) Trauben- Fl“;f ) | WeinNr
most aschen '
abschlusses versetzt
11 P, |15 FL.
14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25
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Muster C ~Anlage 5

[Seite 1]

FaBllagerbuch

Giiltig fiir die Kellerrdume zu ...t i s

Name des Besitzers e

Anweisung fiir die Eintragungen

1. Bei der Anlage des Buches ist der Inhalt eines jeden Fasses genau zu bezeichnen und ein-
zutragen (Spalten 1 bis 6).

2. Alle Eintragungen sind spéatestens 8 Tage nach dem Ein- oder Ausgang vorzunehmen.

w

Bei ausgedehnten Kellereien ist gestattet, fiir jede Kellerabteilung ein besonderes Buch an-
zulegen.

4. Haustrunk, weindhnliche Getrdnke oder sonstige Fliissigkeiten sind im FaBlagerbuche nicht
nachzuweisen.

5. Ist ein FaB voéllig geleert worden, so ist ein Strich unter Ein- und Ausgang zu ziehen. Die Ein-
tragungen der neuen Fiillung kdénnen bei hinreichendem Platze unterhalb des Trennungsstrichs
vorgenommen werden, andernfalls ist eine neue Seite zu verwenden.

6. Entstammt der eingefiillte Wein einem anderen Fasse, so ist in Spalte 2 neben den dort vor-

]

gesehenen Eintragungen zu vermerken ,aus Fafl Nr..... .

e

In Spalte 11 kénnen Hinweise auf die Eintragungen im Kellerbuche (Muster A oder B) ver-
merkt werden. - '

8. Traubenmost und Wein von amerikanischen Ertragskreuzungen sind in Spalte 2 als Hybriden-
erzeugnisse zu kennzeichnen. '

9.* Durch Verschnitt hergestellter Traubenmost oder Wein ist in Spalte 5 als verschnitten zu be-
zeichnen, sofern nicht der Verschnitt mit Trauben, Traubenmaische, Traubenmost oder Wein
der in § 7 Abs. 3 des Weingesetzes genannten Art vorgenommen ist.

Nr. 9: WeinG 2125-5
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[Seite 2]
Lager-Abteilung Nr. .........
: : LagerfaB
Raumgehalt
Eingang
Angab Zucker-
: ngabe,

Farbe ob ggzuckert, zusatz

Taq d Herkunft des Weines | ungezuckert, (trocken

; ag aes (Gemarkung, Weinbergslage, Trauben- Jahrgang (weiB, rot verscpnitten. 'Me.nge oder in

Einganges sorte, .Angabe, ob Hybridenwein, oder entkeimt oder in Litern ‘Wasser

' B fi mit entkeimtem -

exugsfirma) Schiller) | Trasbenmost geldst)
versetzt Kilogramm

in Litern

1 2 3 4 5 [ 7
[Seite 3]
Ausgang
Angaben itiber Versand, Ab- und Um-
Tag des Menge fillung, Verschnitt, Entkeimung, Zusatz Bemerkungen
Ausganges in Litern von entkeimtem Traubenmost, Keller- g
behandlung u. dgl.
- 5 . 10 11
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- Muster D

10.*

11.

Anlage 6

[Seite 1]

Weinlagerbuch
fiir Bezeichnung der Weine nach Wein-Nummern

Giltig fiir die Kellerrdume zu

Name des Besitzers

Anweisung fiir die Eintragungen

. Bei der Anlage des Buches sind die Weinbesténde nach Nummern einzutragen.

Alle Eintragungen sind spatestens 8 Tage nach dem Ein- oder Ausgang vorzunehmen. Werden
Nebenbiicher (Expeditionsbiicher usw.) ordnungsméBig gefiihrt, so geniigt es, wenn die Ein-
tragungen in dieses Buch unter Hinweis auf die Nebenbiicher je fiir einen Monat summarisch,
spdtestens bis zum 10. Tage des folgenden Monats erfolgen.

Bei ausgedehnten Kellereien ist gestattet, fiir jede besondere Kellerabteilung ein besonderes
Buch anzulegen. .

Unter einer Wein-Nummer darf nu
giiltig ist, ob er in einem oder mehreren G

gefiillt ist. S

Die Gesamtmenge des in mehreren Féssern eingehenden Weines ist in Spalte 6 zu buchen,
die Anzahl der einzelnen Féasser in Spalte 7.

Werden unter verschiedenen Nummern gefiihrte Weine ihrer ganzen Menge nach oder nur
teilweise miteinander verschnitten, so ist der Verschnitt unter einer neuen Nummer zu fiihren,
die einen Hinweis auf die alten Nummern enthalten muB.

Bei Flaschenfiillungen ist der Wein — die Menge in Litern — in Ausgang zu bringen und die
Flaschenzahl unter Eingang neu einzutragen.

In Spalte 10 und 16 kénnen Hinweise auf die Eintragungen im Kellerbuche (Muster A und B)
vermerkt werden.

Wein von amerikanischen Ertragskreuzungen ist in Spalte 2 als Hybridenwein zu kenn-
zeichnen.

Durch Verschnitt hergestellter Wein ist in Spalte 5 als verschnitten zu bezeichnen, sofern nicht
der Verschnitt mit Trauben, Traubenmaische, Traubenmost oder Wein der in § 7 Abs. 3 des
Weingesetzes genannten Art vorgenommen ist,

In jedem Jahre ist das Buch einmal abzuschlieBen. Die vorhandenen Bestinde sind unter

Eingang vorzutragen.

Nr. 10: WeinG 2125-5
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[Seite 2]
Wein-

Eingang

Angabe,

ob
gezuckert,
Farbe unge- | Gesamt-
Herkunft des Z“fe(fft' menge | o1
Tag des (Gemark_;_mt_x.b Weinbergslage, | Jahr- | Weines | schnitten, | in Litern 1(11?:; Flaschen- Be-
Einganges raubensorte, gang (weiB, | entkeimt oder - zahl merkungen
Angabe, ob Hybrid . i .
nga eB;ugsgnfa)enwem rot oder °d:';t‘_”“ Gebinde-| CGebinde
Schiller) | keimtem |einheiten
Trauben-
most ver-
setzt 1y FL | 12 FL.
1 2 3 -4 5 6 7 8 9 10
[Seite 3]
Nummer
Ausgang
Menge in
: Angaben tiber Versand, Ab- und Um-
Tag des filllung, Verschnitt, Entkeimung, Zusatz
R ! ! B
Ausganges | Litern oder von entkeimtem Traubenmost, Keller- emerkungen

Gebinde-
einheiten

1/1 Bl

Flaschen

/2 Fl,

behandlung u. dgl.

12

13

14

15
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[Seite 1]

Buch fiir Geschiftsvermittler

Name des Geschaftsinhabers

Anweisung fiir die Eintragungen
1. In das Buch sind nur vermittelte Geschéfte einzutragen.

2. Bei der Anlage des Buches sind die angekauften, aber noch nicht abgelieferten Erzeugnisse in
den Spalten 1 bis 9 einzeln einzutragen.

3. Alle Eintragungen haben spétestens 8 Tage nach jedem Geschéftsvorgang zu erfolgen.

4. Jeder Weinankauf ist mit einer besonderen Ankaufnummer zu bezeichnen, die in Spalte 2 und
bei Ablieferung der Ware in Spalte 11 einzutragen ist.

5. Trauben, Traubenmaische, Traubenmost oder Wein von amerikanischen Ertragskreuzungen
sind in Spalte 3 als Hybridenerzeugnisse zu kennzeichnen.

6.* Vermischte oder verschnittene Trauben, Traubenmaische, Traubenmost oder Wein sind in
Spalten 4 bis 7 und 13 bis 16 als verschnitten zu bezeichnen, sofern nicht die Vermischung oder
der Verschnitt mit Trauben, Traubenmaische, Traubenmost oder Wein der in § 7 Abs. 3 des
Weingesetzes genannten Art vorgenommen ist.

7. Vor vollendeter Garung entkeimte oder mit entkeimtem Traubenmost versetzte Weine sind
in den Spalten 4 bis 7 und 13 bis 16 als ,entkeimt” bzw. als ,entkeimt (Traubenmostzusatz)*
zu bezeichnen. )

8. In jedem Jahre ist das Buch einmal abzuschlieBen. Die angekauften, aber noch nicht ab-
gelieferten Erzeugnisse sind fiir das folgende Betriebsjahr in den Spalten 1 bis 9 gesondert
mit den fritheren Ankauinummern vorzutragen. Der AbschluB ist unter Angabe des Tages zu
unterschreiben.

Nr. 6: WeinG 2125-5
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Ankauf

Tag
des
Ankaufs

Ankauf
Nr.

Bezeichnung der Ware
(Herkunft,
Gemarkung, Lage, Jahrgang,
Farbe des Weines u. dgl., Angabe,
ob Hybridenerzeugnis}

Menge der Trauben
(Kilogramm),
der Maische, des Mostes

oder Weines
(Liter oder Flaschen), Angabe,
ob verschnitten, entkeimt, mit
entkeimtem Traubenmost ver-
setzt

Ungezuckert Gezuckert

Liter |Flaschen| Liter |Flaschen

Name und
‘Wohnort des
Verkdufers

Name und
‘Wohnort des
Kéaufers

4 5 6 7

[Seite 3]

Ablieferung

Tag
der Ab-
lieferung

Ankauf
Nr.

Name und Wohnort
des
Empfangers

Menge der Trauben
(Kilogramm)},
der Maische, des Mostes
oder Weines

(Liter oder Flaschen), Angabe,
" ob verschnitten, entkeimt, mit

entkeimtem Traubenmost ver-

setzt

Ungezuckert Gezuckert

Liter Flaschen Liter

Flaschen

Bemerkungen

11

12

13 14 | 15 16
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[Seite 1]

Weinbuch

fur Schankwirte, Lebensmittelhéndler, Krdmer
und sonstige Kleinverkdufer von Wein

Giiltig fiir die Keller- und Geschaftsrdume zu ........ivw.

Name des Geschéftsinhabers

Anweisung fiir die Eintragungen

| Bei der Anlage des Buches sind die vorhandenen Mengen in den Spalten 2 bis 7, nach Sorten
gesondert, einzutragen.

N

. Bei Abgabe von Wein in Flaschen darf die Gesamtzahl der wahrend eines Monats abgegebenen
Flaschen, nach Weinsorten gesondert, summarisch eingetragen werden. Der Eintrag hat
spitestens bis zum 10. Tage des folgenden Monats zu erfolgen. ’

3. Wird Wein vom Fasse verzapft, so ist der Ausgang des ganzen Fasses auf den Tag des An-
stichs zu buchen und der Tag der Leerung in Spalte 15 anzugeben.

4. Alle tibrigen Eintragungen sind spétestens 8 Tage nach dem Ein- oder Ausgang zu bewirken.

5. Wird FaBwein auf Flaschen gefiillt, so ist die Flaschenfiillung in Spalte 11, die Literzahl in
Spalte 12 zu vermerken; die Zahl der Flaschen ist unter ,Eingang” zu buchen.

6. Das Buch ist in jedem Jahre einmal abzuschlieBen. Die vorhandenen Vorrite sind unter ,Ein-
gang”, nach Weinsorten gesondert, neu einzutragen.
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[Seite 2]
Eingang
Gezuckert, Menge
ungezuckert,
. verschnitten,
Tag des Bezeichnung der Getrédnke; Bezslignsr{ilerma entkeimt
in- ! . i B kungen
Ein Angabe, ob Hybridenerzeugnis | Tag des Geschifts- oder. mit Flaschen emerkang
ganges h abschlusses entkeimtem | 1 jter
Trauben-
most
versetzt y y
1 2
1 2 3 4 5 6 7 8
[Seite 3]
Ausgang
Menge
v Art des Ausganges
Tag des R w . (ob verkauft, im Ausschank
Aus. ABeZEIChr;)uIr—lIg ge.iiGetranke, . oder im eigenen Haushalt Bemerkungen
ganges ngabe, ob Hybridenerzeugnis verbraucht, auf Flaschen | [ter Flaschen
gefillt usw.)
1/; /e

10

11

12

13

15
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Muster G ’ : Anlage 9

[Seite 1]

Kontrollbu_ch

fur die Verwendung von Zucker und anderen Stoffen
bei der Zubereitung und weiteren Behandlung von Wein und Haustrunk

Name des Geschiaftsinhabers

Anweisung fiir die Eintragungen

1. Bei der Anlage des Buches sind die vorhandenen Bestdnde unter ,Eingang” — jeder Stoff auf
einer besonderen Seite — einzutragen.

2. Alle Eintragungen sind -spétestens 3 Tage nach dem Tage des Einganges oder Verbrauchs zu
bewirken.

3. Die Menge der Stoffe ist in handelsiiblicher Weise nach Stiickzahl, MaB oder Gewicht ein-
- zutragen, die Menge des Zuckers in Kilogramm.

4.*In Spalte 6 ist die Verwendung von Zucker und derjenigen Stoffe einzutragen, die zur Be-
reitung von Haustrunk (§ 11 Abs. 1 des Gesetzes) gedient haben. Es sind — fiir jeden Tag be-
sonders — Verwendungsart und verwendete Menge genau anzugeben. Fiir andere Stoffe be-
darf es einer solchen Eintragung nicht. In den Spalten 4 bis 6 sind auch diejenigen Mengen —
unter Angabe des Empfédngers — abzuschreiben, die an andere abgegeben werden.

5. Am 31. Dezember eines jeden Jahres ist das Buch abzuschlieBen. Die vorhandenen Vorrite
sind unter ,Eingang” neu einzutragen. Bei hinreichendem Platze koénnen die neuen Ein-
tragungen fiir den gleichen Stoff auf der gleichen Buchseite unterhalb eines Trennungsstrichs
vorgenommen werden, andernfalls ist eine neue Seite zu wéhlen.

Nr. 4: WeinG 2125-5

120



Bezeichnung der Zuckerart:
Bezeichnung des zur Kellerbehandlung des Weines oder

zur Herstellung von Haustrunk bestimmten Stoffes (auSer Zucker}:
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[Seite 2]

Eingang Abschreibung der verbrauchten Menge
; Name und Wohnort
Tag des Menge in > ; Tag des
Finganges | Kilogramm | Vel rovie T dee | Verbraugys|  MRO® | Artdervenvending
1 2 3 4 5 [
[Seite 3]

Bezeichnung der Zudkerart:
Bezeichnung des zur Kellerbehandlung des Weines oder

zur Herstellung von Haustrunk bestimmten Stoffes (auBer Zucker):

Eingang Abschreibung der verbrauchten Menge
Tagdes | Mengein Name und Wohnort Tag des
Einganges | Kilogramm des Verkdufers sowie Tag des Verbraudis Menge Art der Verwendung

Geschéftsabschlusses

2

3
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Muster H Anlage 10

[Seite 1]

Kontrollbuch

fir auslandische Dessertweine

Giltig fir die Kellerrdume zu

Name des Besitzers

Anweisung fiir die Eintragungen

1. Bei der Anlage des Buches sind die vorhandenen Bestidnde unter Eingang einzutragen.
2. Alle Eintragungen sind spétestens 3 Tage nach dem Ein- oder Ausgang vorzunehmen.

3. Die Vornahme von Verschnitten (Weinzusatz) oder Alkoholzusatz ist als Ausgang in den
Spalten 7 bis 11 und 13, das Vermischungserzeugnis unter Eingang in den Spalten 1 bis 6 ein-
zutragen.

4. In Spalte 13 sind Hinweise auf Keller- und Lagerbiicher usw. zum Nachweise der Verschnitt-
bestandteile und des Zusatzalkohols einzutragen. In Spalte 6 kénnen Hinweise auf Geschafts-
biicher usw. eingetragen werden.

5. In jedem Jahre ist das Buch einmal abzuschlieBen. Die vorhandenen Bestdnde sind unter Ein-
gang vorzutragen.
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[Seite 2]

Eingang
Bezeichnung des Weines Anzahl und
Iléd' E'_rag des (Herkunit, Traubensorte, Jahrgang, Farbe) .Mf.l:ge Bezeichnung Bemerkungen
L. mganges Bezugsfirma, Tag des Geschéftsabschlusses In Litern der Gebinde
1 2 3 4 5 6
[Seite 3]
Ausgang
‘ ' Anzahl und Verschnitt Alkohol- Kauter
Tag des Menge Bezeichnun (Menge und zusatz {Name und Wobnort) Bemerkungen
Ausganges | inLitern der Gebi dg Bezeichnung des (Art und und Tag des
er 2ebInde | zugesetzen Weines)|  “Menge) Geschiftsabschlusses

10

11

12

13
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Anlage *
(zu Artikel 2 der Verordnung zur
Ausfithrung des Weingesetzes)

Franken
- Gruppe I:

Wein aus den Weinbaugemeinden (Gemarkungen)
Escherndorf, Iphofen, Randersacker, Wiirzburg (ohne
Heidingsfeld).

Gruppe II:

Wein aus den Weinbaugemeinden (Gemarkungen)
Abtswind, Bullenheim, Biirgstadt, Castell, Dettel-
-bach, Eibelstadt, Frickenhausen, Gro8heubach, Gro8-
langheim, Hallburg (Gemeinde Gaibach), Hammel-
burg, Handthal, Heidingsfeld, Homburg am Main,
Horstein, Hiittenheim, Ippesheim, Kitzingen, Klin-
genberg, Kohler, Lengfurt, Mainberg, Mainstock-
heim, Marktbreit, Michelbach, Nenzenheim, Neuses
am Berg, Nordheim am Main, Repperndorf, Rodel-

see, Scheinfeld, Segnitz, Seinsheim, Sommerach,
Sommerhausen, Stetten, Sulzfeld, Thiingersheim,
Veitsh6chheim, Volkach am Main, Wasserlos,
Wiesenbronn.

Gruppe III:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen I und II
aufgefiihrten Weinbaugemeinden (Gemarkungen).

Rheinpfalz
Gruppe I:

Wein aus allen Weinbaugemeinden (Gemarkungen)
der Mittelhaardt, der Weinbaugemeinde Altenbam-

berg (Kreis Rockenhausen) und den Lagen siidlich

der Nahe und westlich der StraBe Ebernburg-Alten-
bamberg (BundesstraBe 48) der Weinbaugemeinde
Ebernburg (Kreis Rockenhausen).

Gruppe II:

Wein aus allen Weinbaugemeinden (Gemarkungen)
oder Teilen von Weinbaugemeinden (Gemarkungs-
teilen) der Oberhaardt westlich der StraBen Neu-
stadt-Landau - (BundesstraBe 38), Landau-Eschbach
und der Weinstrafle bis Schweigen; ferner Wein
aus den Weinbaugemeinden (Gemarkungen) der
Unterhaardt, des Zeller- und Alsenztales mit Aus-
nahme der in der Gruppel aufgefiihrten Weinbau-
gemeinden (Gemarkungen) und Teilen von Wein-
baugemeinden (Gemarkungsteilen).

Gruppe III:
Wein aus allen nicht unter den Gruppen I und II
aufgefiihrten Weinbaugemeinden (Gemarkungen)

und Teilen von Weinbaugemeinden (Gemarkungs-
teilen).

Anlage: Eingef. durch Art.2 Abs.2 i.d. F.d. V v. 17. 1, 1958 I 50
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Rheinhessen
Gruppe I:

Wein aus den Weinbaugemeinden (Gemarkungen)
Bingen, Bodenheim, Biidesheim, Dienheim, Kemp-
ten, Nackenheim, Nierstein, Oppenheim, Worms.

Gruppe II:

Wein aus allen nicht unter den GruppenI und III
aufgefilhrten Weinbaugemeinden (Gemarkungen).

Gruppe III:

Wein aus den Weinbaugemeinden (Gemarkungen)
Badenheim, Bechenheim, Budenheim, Dietersheim,
Dintesheim, Drais, Eich, Erbes-Biidesheim, Esselborn,
Finthen, Freimersheim, Frettenheim, Gabsheim,
Gimbsheim, Grolsheim, Hamm, Hangen-Weisheim,
Hechtsheim, Heidesheim, Herrnsheim, Hillesheim,
Hodhheim (Worms), Horchheim, Ibersheim, Ketten-
heim, Klein-Winternheim, Marienborn, Moérstadt,
Nack, Neuhausen, Nieder-Wiesen, Offenheim, Pfiff-

-ligheim, Pleitersheim, Rheindiirckheim, Schathausen,

Sponsheim, Tiefenthal, Wackernheim, Wahlheim,

Weinsheim, Wies-Oppenheim.

Nahe
Gruppe It

Wein aus den Weinbaugemeinden (Gemarkungen)
Bad. Kreuznach (links der Nahe), Bad Miinster am
Stein, Miinster-Sarmsheim, Niederhausen, Norheim,
SchloBbéckelheim.

Gruppe II:

Wein aus allen nicht unter den GruppenlI und III
aufgefithrten ‘Weinbaugemeinden * (Gemarkungen).

Gruppe III:

Wein aus den Weinbaugemeinden (Gemarkungen)
Becherbach, Breitenheim, Buborn, Desloch, Grum-
bach, Heimberg, Jeckenbach, Krebsweiler, Medard,
Meisenheim, Merzweiler, Nerzweiler, Nieder-Eisen-
bach, Pferdsfeld, Rofibach, Stromberg, Wiesweiler.

Rheingau
1. Hochheim und Umgebung

Gruppe Ik

Wein aus allen niéht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen.



Gruppe II:

Wein aus den Lagen Bangert, Bremenbusch,
Falkenberg, Froschbriick, Goldberg, Hangelstein,
Heiligenh&uschen, Langgewann, Laut, Mauer-
chen, im ovalen Morgen, Querfalkenberg im
Sand, vorm roten See, ober der Strafe, auf der
Schlicht, Weiler.

Gruppe III:

Wein aus den Lagen Eberland, Eichenmérsch,
vorm Holz, im KnackfuB, Lannert, Lorchmorsch,
RoBgénger.

. Wicker und Umgebung

Gruppe I:

Wein aus den Lagen am Brug, im Tempel, Kénig
Wilhelmsberg, Nonnenberg, auf den Steinen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen im Benz, Dreispitz, Geisen-
berg, Henger, Junker, Kreuz, auf der Lind,
goldene Luft, Viermorgen, Herrnberg,

Gruppe III:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen I und II
aufgefithrten Lagen.

. Wiesbaden (aufier Kostheim, Schierstein, Frauen-
stein)

Gruppe II:

Wein aus der Lage Neroberg.

Gruppe III:

Wein aus allen nicht unter Gruppe II aufgefiihr-
ten Lagen.

4. Kostheim

Gruppe I:

Wein aus den Lagen WeiB Erd, Pfandlodh,
Sieben Morgen, Haid, Hochheimer StraBe.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Geisberg, Daubhaus, Kilian,
Kiesel, KisselgaBl, Weifiiholz, Berg, Burgunder-
gewann, Riibenberg, Steig.

Gruppe III:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen I und II
aufgefiihrten Lagen.

. Schierstein
Gruppe I:
Wein aus den Lagen Honigberg, Miinzhélle
Pieiffer, Sonneberg, Holl, Platt,

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Schweinsheck, Schweins-
berg, Dachsberg, Kranz Ennerst, Kremberg,
Unterbestchen, Unterneuwegq, Steinberg.

Weingesetz, Ausfithrungsverordnung 2125-5-1

Gruppe III:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen I und II
aufgefiihrten Lagen.

. Frauenstein

Gruppe I:

Wein aus den Lagen Herrnberg, Homberg,
Marschall. :

Gruppe II:
Wein aus den Lagen Lay, Nirnberg, Sand.

Gruppe III:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen I und II
aufgefiihrten Lagen.

. Niederwalluf

Gruppe I:

Wein aus den Lagen Berg-Bildstock, Mittelberg,
Unterberg, Steinritz, Walkenberg.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Lerch, Neuenberg, Ober-
berg.

Gruppe III:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen I und II
aufgefiihrten Lagen.

. Oberwalluf

Gruppe I:
Wein aus der Lage Fitusberg.

Gruppe II:
Wein aus den Lagen Kirschbaum, Langenstiick.

Gruppe IIH:

Wein aus allen nicht unter den Grlippen Tund I
aufgefiihrten Lagen.

. Martinsthal

Gruppe I:

Wein aus den Lagen Heiligenhaus, Vorderberg,
Steinberg, Langenberg, Hohleweg (Parzelle
5-558/1), Eisenkiibel, Pfaffenberg, Schlenzen-
berg, Wildsau, Mauer, Geisberg, Kirchweg,
Mickenberg.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Enkersberg, Platt, Zimmer-
heck, Ammelbach, Kehr, Mittelpfad, Heck, Hei-
ligenstock, am Kreuz, Lind, Niederborn, Kirch-
garten, Pfaffenwald, Sand, Hassloff, Rd&dchen.

Gruppe IHI:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen I und II
aufgefiihrten Lagen.
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10.

11.

12.

13.

14.
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Rauenthal

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen.

Gruppe I:

Wein aus den Lagen Geisborn, Eisweg, Zwerg-
hilpitz, Fischgarten, Harnweg, Maasborn.
Gruppe III:

Wein aus den Lagen Hainzenthal, Rothedk,
Bubenhausen, Maspen, Schollenberg.

Eltville

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen. ‘

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Messwingert, Pallet, Rohr-
berg, Setzling, Hiihnerfeld.

Gruppe III§
Wein aus den Lagen Albus, alte Bach, Dicknert,

Sandkaut.

Kiedrich
Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:
Wein aus den Lagen obere Briidk, Bachgarten,

Dippenerd, Platt, Turmberg, Kiesling, Langen-
erd.

Gruppe III:
Wein aus den Lagen Gangolisberg, Scharfen-

stein, Weihersberg, Bleidenberg, Eckborn, Griin-
bach, Hiihnerfeld, Schéfersberg.

Erbach

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter Gruppe II auigefiihr-
ten Lagen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Kiesling, Schlotterfeld,
Kranzchen, Pfingsthaus, Linsenberg, Schild,

Schattenberg, Bachholl, Keltsstlick, Struht.

Hattenheim
Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen.

15.

16.

17

18.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Weid, oberer und unterer
Pflédnzer, Weisert, Pfroffen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Aliment, Boss am Stein-
berg, Boss.

Hallgarten

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen H und
IIT aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Affolder, KieBl, Kreuz,
Hohlborn, Leimersbach, Portehorn, Sterzelpfad,
Wolfes.

Gruppe III:

Wein aus den Lagen Behl, Heide, Sparrengrund,
Auhweg.

Oestrich

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen. - )

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Igels, Judensand, Knie-
brech.

Gruppe III:

Wein aus den sogenannten Waldacker und
Kerbesrech.

Mittelheim

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter Gruppe II aufgefiihr-
ten Lagen.

Gruppe II:
Wein aus den Lagen Goldberg, Kudkucksloch.

Winkel

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
III aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Bienenberg, in der Saut,
Piroffen.

Gruppe III:

Wein aus den Lagen Waldadker, Kaiserberg,
Haidland, Sandacker.



19.

20.

21.

22.

Johannisberg

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:
Wein aus den Lagen Fischerhéll, H611enkopf,

- Ebschenberg.

Gruppe III:

Wein aus den Lagen Klingelhduserfeld, Kem-
mersberg, Sand, in der Goldatzel.

Geisenheim
Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Fladenedk, Weissmauer,
Muhl, Miihlacker, Gericht, Miihlberg, Didcken-
baum, Kies, Miickenberg, Molleberg, unterm
Winkelweg, an der Winkeler Strafle.

Gruppe III:

Wein aus den Lagen Bienenberg, in allen Ehren,
Silberstang, Speierbaum, Vogelsand, Weierchen.

Riidesheim (mit Eibingen)
Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
IIT aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Frenz, Rechacker, Rechen-
acker, Kleeberg, Windedck, FloBi, Geisberg,
Kiesel.

Gruppe III:
Wein aus der Lage Lach.

ABmannshausen
Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
III aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Hinterhaus, Rohrborn,
Silberberg, Mims, Speisbach, Losberg.

23.

24.

25.
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Gruppe III:

.Wein aus der Lage Lachenthal.

Aulhausen

Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter Gruppe II aufgefiihr-
+arm

il

r-l

aran
agcii,

Gruppe II:
Wein aus den Lagen Gibbel, Losberg, Miihlberg.

Lorch
Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den Gruppen II und
ITT aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:

Wein aus den Lagen Kohlfeld, Geiterstal, Bettel-
pfad, Hirteflo8, Wispergrund, Heiligland, Man-
tel, Hosp6hl, Boxberg, Vorteil, Geisberg.

Gruppe III:
Wein aus der Lage Unterstal.

Lorchhausen
Gruppe I:

Wein aus allen nicht unter den GruppenII uhd
IIT aufgefiihrten Lagen.

Gruppe II:

‘Wein aus den Lagen Bacherweg, Schiitt, Ettels-

haus, Scheib, Steinbruch.

Gruppe II:
Wein aus der Lage Wilhelmsberg.

BergstraBe
Gruppe I:

Wein aus den Lagen Mausnest, SchloBberg,
Steinkopf, Stemmler der Weinbaugemeinde
(Gemarkung) Heppenheim;

Wein aus den Lagen Geiersberg, KalkgaB,
Streichling der Weinbaugemeinde (Gemarkung)
Bensheim.

Gruppe II: .

Wein aus allen nicht unter GruppeI aufgefiihr-
ten Lagen der BergstraBe.
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Grundsitze

fiir die einheitliche Durchfiihrung des Weingesefzes

Vom 2. November 1933

Reichsgesetzbl. I S. 801, verk. am 6. 11. 1933

Auf Grund des § 25 Abs. 2 des Weingesetzes vom
25. Juli 1930 (Reichsgesetzbl.I S. 356) und der Ver-
ordnung des Reichsprdsidenten zur Vereinfachung
des Erlasses von Ausfilhrungsvorschriften vom
30. Méarz 1933 (Reichsgesetzbl.I S. 147) hat die
Reichsregierung mit Zustimmung des Reichsrats die
folgenden Grundsétze fiir die einheitliche Durch-
filhrung des Weingesetzes beschlossen: *

1. Organisation der Weinkontrolle

Artikel 1

(1) Die mit der Handhabung der Lebensmittel-
polizei betrauten Behdrden und Sachverstindigen
haben auch den Verkehr mit Wein und den sonsti-
gen unter das Weingesetz fallenden Erzeugnissen zu
tiberwachen. Zu ihrer Unterstiitzung sind fir alle
Teile des Reichs geeignete Sachverstandige im
Hauptberufe (Weinkontrolleure) zu bestellen.

(2) Die Weinkontrolleure sollen ihre Tatigkeit
vorwiegend solchen Betrieben zuwenden, in denen
Weinfédlschungen oder andere Zuwiderhandlungen
gegen das Weingesetz in gré8erem Umfang moglich
sind. Die Uberwachung der anderen Betriebe kann
in erster Linie den mit der allgemeinen Lebens-
mittelkontrolle betrauten Behdrden und Sachver-
stdndigen iiberlassen werden, doch sollen die Wein-
kontrolleure auch von der Kontrolle dieser Betriebe
nicht grundsétzlich ausgeschlossen sein.

(3) Auch die von der Buchfiihrungspflicht befreiten
Betriebe unterliegen der Weinkontrolle.

Artikel 2

(1) Als Weinkontrolleure sollen nur Personen von
guter Allgemeinbildung und erprobter Zuverlassig-
keit bestellt werden, die mit den technischen Vor-
gédngen bei der Herstellung und Behandlung des
Weines sowie mit den gesetzlichen Vorschriften ge-
nau vertraut und in der geschmacklichen Beurteilung
des Weines erfahren sind, aber auch ausreichende
kaufmannische Kenninisse besitzen, um sich in den
Geschéftsbiichern der der Weinkontrolle unter-
liegenden Betriebe schnell zurechtfinden und Ver-
schleierungen oder sonstige Verst6Be aufdecken zu

kénnen.

(2) Werden diesen Anforderungen in erster Linie
Weinfachleute zu geniligen vermoégen, so kdénnen
doch ausnahmsweise auch Lebensmittelchemiker in
Betracht kommen, denen besondere Erfahrung zur
Verfiigung steht.

Einleitungssatz: WeinG 2125-5
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(3) Die Weinkontrolleure miissen strengste Un-
parteilichkeit und vollkommene Unabhéangigkeit von
den ihrer Kontrolle unterliegenden Betrieben be-
wahren. Sie haben sich deshalb jeder privaten Be-
tatigung auf dem Gebiete des Weinhandels und der
Weinuntersuchung sowie jeder offentlichen Stel-

lungnahme auf den Gebieten, die ihre Amtstatigkeit

beriihren, zu enthalten. Eine auf die Innehaltung der
bestehenden gesetzlichen Vorschriften gerichtete be-
lehrende Téatigkeit in Wort und Schrift ist ihnen je-
doch gestattet. Nicht unbedingt notwendig ist, daB
die Weinkontrolleure ihre gesamte Arbeitskraft
ausschlieBlich der Weinkontrolle widmen. Es wiirde
zum Beispiel unbedenklich erscheinen, daB ein
Lebensmittelchemiker, derals hauptberuflicher Wein-
kontrolleur bestellt wird, die von ihm entnommenen
Proben selbst untersucht und auch in anderen Zwei-
gen der Lebensmittelkontrolle tétig ist. Die Wein-
kontrolle darf aber nicht ehrenamtlich oder nur als
Nebenbeschiftigung ausgeiibt werden.

Artikel 3

Die Weinkontrolleure bediirfen einer gewissen
Bewegungsfreiheit; sie sollen deshalb nicht nur auf
besonderes Ersuchen der Polizeibeh6érden, sondern
innerhalb der ihnen durch die vorgesetzte Behorde
gezogenen Grenzen auch nach eigenem Ermessen
Kontrollen ausfiihren.

Artikel 4

Die Weinkontrolleure sind an 6ffentliche Lebens-
mittel-Untersuchungsanstalten anzugliedern. Soweit
es schon bisher der Fall gewesen ist, kénnen sie mit
Zustimmung des Reichsministers des Innern 6ffent-
lichen landwirtschaftlichen Versuchs- und For-
schungsanstalten angegliedert werden, sofern diese
mit der chemischen Untersuchung der entnommenen
Weinproben betraut sind.

Artikel 5

(1) Die Anzahl der Weinkontrolleure und der Um-
fang der ihnen zuzuweisenden Bezirke miissen sich
danach richten, ob der Kontrolleur die gesamte
Weinkontrolle allein {ibernehmen soll oder ob neben
ihm noch die mit der allgemeinen Lebensmittel-
kontrolle betrauten Sachverstédndigen an der Uber-
wachung des Weinverkehrs teilnehmen; es kommt
ferner darauf an, ob Weinbau und Weinhandel in
dem Bezirke von grofierer oder geringerer Bedeu-
tung sind.
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(2) Im allgemeinen soll der Bezirk so bemessen
"~ werden, daB jeder der Kontrolle unterliegende Be-
trieb im Zeitraum von 3 Jahren mindestens einer
unvermuteten Kontrolle unterzogen werden kann.

anstalten und Weinkon-
trolleure sowie die sonst mit der Weinkontrolle be-
trauten Behérden und Sachverstdndigen sollen mit-
einander in Einvernehmen stehen und sich gegen-

seitig unterstiitzen.

1} Die Untersuchungs

iy Uie U

(2) Fiir jede Gemeinde hat die Ortspolizeibehdrde
ein Verzeichnis der der Kontrolle unterliegenden
Betriebe aufzustellen und auf dem laufenden zu er-
halten. In dem Verzeichnis ist bei den einzelnen Be-
trieben die GréBe ihres Weinbergbesitzes anzugeben.

(3) Die Ortspolizeibehdrden haben den Wein-
kontrolleuren bei Erfillung ihrer dienstlichen Ob-
liegenheiten die erforderliche Unterstiitzung ~zu
leisten, ihnen insbesondere auf Verlangen die Liste
der Betriebe einzuhé&ndigen, verddchtige Betriebe zu
bezeichnen, die Zuckerungs- und Haustrunkanzeigen
zur Einsicht vorzulegen, auf Verlangen einen Be-
amten, moéglichst nicht in Uniform, zur Hilfeleistung
zur Verfligung zu stellen und flir die sachgemafe
Aufbewahrung und Versendung der entnommenen
Proben Sorge zu tragen.

(4) Die Weinkontrolleure sollen sich gegenseitig
nach Méglichkeit durch unmittelbare Mitteilung be-
langreicher Wahrnehmungen, z.B. iiber Weiterlei-
tung zuriickgewiesener Sendungen, iiber Versand
von eingezogenen Erzeugnissen sowie von Hybriden-
trauben und Hybridenweinen, unterstiitzen und
notigenfalls bei der Aufkldrung strafbarer Hand-
lungen gemeinsam vorgehen. Die Kontrolleure ver-
schiedener Lander kénnen zu diesem Zweck in un-
mittelbaren Verkehr treten.

II. Ausfithrung der Weinkontrolle

Artikel 7

(1) Vor der Konirolle hat der Weinkontrollieur,
soweit dies im einzelnen Falle geboten erscheint,
bei der Ortspolizeibehdrde vorzusprechen und um
die Mitwirkung eines Beamten zu bitten.. Dieser Be-
amte soll den Kontrolleur bei der Kontrolle unter-
stiitzen, ihm insbesondere beim Aufsuchen der Kelle-
reien, bei der Versiegelung der Fasser und bei der
Entnahme, Verpackung und Versendung der Proben
behilflich sein. Er hat sorgfdltig dariiber zu wachen,
daB im Keller ohne Wissen des Kontrolleurs keine
Verdnderungen (Andern oder Vertauschen der Faf-

aufschriften, Umfiillen oder Entleeren von Gebinden,-

n
Beiseiteschaffen

wan

von Clogonciinden

EgeiisialiGein

wrardichticann
veraacaiigen

usw.) vorgenommen werden, die dazu dienen kénn-
ten, den Tatbestand einer strafbaren Handlung zu
verdunkeln.

(2) Die Kontrolle ist den Verhdltnissen des ein-
zelnen Falles anzupassen. Wie sie auszufiihren ist,
hangt davon ab, ob es sich um umfangreiche Wein-

Folge 20

fang des Betriebes,
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lager einer grofen Weinhandlung oder um kleine
Winzerkeller mit geringen Weinbestdnden handelt,
ob ein besonderer Auftrag, etwa der Staatsanwalt-
schaft, vorliegt und ob Verdacht auf Zuwiderhand-
lungen gegen das Weingesetz besteht.

Artikel 8

(1) Die Besichtigung, die in der Regel unvermutet
und stets unauffailig erfolgen soll, ist mit der ge-
botenen Riicksichtnahme und méglichst in der Weise
vorzunehmen, daf weder Aufsehen erregt noch der
Betrieb gestort wird.

(2) Vor Beginn der Besichtigung hat der Kon-
trolleur den Betriebsinhaber oder dessen Vertreter
aufzusuchen und ihm auf Verlangen seinen amt-
lichen Ausweis, den er stets bei sich zu fiihren hat,
vorzuzeigen. Der Kontrolleur soll hoflich, aber be-
stimmt auftreten und nur so lange in dem Betriebe
verweilen, als zur Erfiillung seiner Aufgaben erfor-
derlich ist. Eine etwa angebotene Bewirtung miissen
er und der ihn begleitende Polizeibeamte ablehnen.

(3) Fragen des Betriebsinhabers oder seiner An-
gestellten soll der Kontrolleur nur insoweit beant-
worten, als sie unverfénglich sind, eine miBbrauch-
liche Verwendung der erteilten Antwort nicht zu er-
warten ist und auch sonst dienstliche Interessen nicht
entgegenstehen.

(4) Werden die geschéaftlichen ~Aufzeichnungen,
Frachtbriefe und Biicher nicht in den Herstellungs-
und Lagerrdumen selbst aufbewahrt, so geht der
Besichtigung dieser Rdume zweckm@Big die Einsicht-
nahme in die Biicher, Geschéftspapiere, Preislisten,
Untersuchungszeugnisse usw. in den Geschéfts-
raumen voraus, so daB der Kontrolleur zunachst
einen allgemeinen Uberblidk iiber die Art des Be-
triebes gewinnt, Dabei hat der begleitende Polizei-
beamte darauf zu achten, daB in den {ibrigen R&u-
men, namentlich in den Kellerrdumen, nichts vor-
genommen wird, was die Kontrolle erschweren oder
den Tatbestand verschleiern kénnte. Es ist Vorsorge
zu treffen, dafl in den Kellerrdumen die fiir die
Kontrolle notwendigen Kellerbiicher, Faflagerbiicher
usw. zur Verfiigung stehen.

(5) Bei der Durchsicht der Biicher ist zu priifen,
ob sie nach den Vorschriften des § 19 des Wein-
gesetzes und der dazu ergangenen Ausfithrungsbe-
stimmungen eingerichtet und gefiihrt sind, insbeson-
dere, ob die Biicher iibersichtlich angelegt und die
Eintragungen innerhalb der vorgeschriebenen Zeit
vorgenommen und fortgefiihrt worden sind sowie
ob der Lagerbestand mit den Eintragungen iiber-
einstimmt, Diese Priiffung kann auf Stichproben be-
schrankt werden. Durch Befragen des Betriebs-
inhabers, seines Vertreters oder anderer in Betracht
kommender Personen hat sich der Kontrolleur
weiterhin zu unterrichten tiber die Art und den Um-
iber den Weinbergsbesitz, die
geernteten Weinmengen, die Bezugsquellen und Ab-
nehmer, ferner {iber die Preise und Bezeichnungen-
der Weine, den Bezug von anderen Getranken sowie
von Stoffen zur Weinbehandlung, insbesondere von
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Ferrocyankalium, {iber die Zuckerung und Keller-
behandlung der Weine, {iber die Herstellung von
Haustrunk, iiber die Zahl der in dem Betriebe be-
- schéaftigten Personen, iber etwa vorgenommene
chemische Untersuchungen usw.

_ (6) Erscheint dem Kontrolleur ein Betrieb von
vornherein verd‘cichtig oder ergibt sich ein Verdacht

- Dagi iAUnG. 80 em
Jim Laufe der .ucbu,uuguuu, 50 empfiehlt es sich, zur

Festlegung des Tatbestandes die Auskiinfte, die dem
Kontrolleur gegeben werden, tunlichst in Gegenwart
des Betriebsinhabers oder seines Vertreters schrift-
lich niederzulegen und einen Lageplan aufzunehmen,
in den die einzelnen F&asser unter Angabe ihrer
Nummern und ihres Inhalts (Wein, Haustrunk, Obst-
wein usw.) einzuzeichnen sind.

_ (?) Zur Vermeidung spaterer Einreden empfiehlt
es sich, vor dem Betreten der Kellerriume Auskunft

~ dariiber zu verlangen, ob Haustrunk, kranke-oder

" verdorbene, insbesondere stichige Erzeugnisse, Obst-
wein oder andere Getrdnke vorhanden sind und wo
sie lagern. '

(8) Im Keller hat sich der Kontrolleur zunéchst
einen Uberblick iiber die vorhandenen Bestdnde zu
verschaffen. Eine Bestandsaufnahme ist nur dann
erforderlich, wenn ein besonderer Auftrag hierzu
vorliegt oder wenn ein Verdacht auf Zuwiderhand-
lungen gegen das Weingesetz besteht.

Artikel 9

(1) Die Kostprobe hat sich bei kleinen Lagern in
der Regel auf sdmtliche Féasser zu erstrecken; bei
gréBeren Lagern richtet sich ihr Umfang nach der
Anzahl der Gebinde und den Umstdnden des einzel-
nen Falles. Besonders billige ‘Weine sind vornehm-
lich zu beriicksichtigen; auch Flaschenweine sind der
Kostprobe zu unterziehen. Auch’diejenigen-Gebinde
und GefidBe, die angeblich keinen Wein enthalten,
sind bei der Kontrolle nicht auBer acht zu lassen.
Auch auf Stoffe zur Kellerbehandlung ist zu achten.

(2) Bei der Kostprobe ist zu priifen, ob die Er-
zeugnisse dem Gesetz entsprechend hergestellt und
bezeichnet sind. Besonders ist darauf zu achten, ob
unzuléssiger Verschnitt von weilem mit rotem, von
deutschem mit ausldndischem Wein, insbesondere
Dessertwein (§ 2 des Weingesetzes), Uberzuckerung
oder Uberstreckung (§ 3), Zusatz verbotener Stoffe
(Obstwein, Rosinen, Trester, Sprit, Chemikalien
usw., §4), unzuldssige Herkunfts- oder Qualitéts-
bezeichnung (§§ 5, 6, 7), Nachmachung aus Trestern,
Obstwein, Rosinen, Hefe usw. (§ 9) vorliegt.

(3) Bei der Priifung des Haustrunkes ist darauf
zu achten, ob ihm verbotene Stoffe (Weinsdure,
Milchsdure, Tamarinden, Rosinen, Hefertickstdnde
usw.) zugesetzt sind und ob die vorgefundenen
Mengen von Haustrunk den angemeldeten Mengen
entsprechen, Dabei ist auch festzustellen, ob an den-
' jenigen GefdBen, die Haustrunk oder andere Ge-
tranke als Wein oder Traubenmost enthalten, die
in § 20 des Weingesetzes vorgeschriebenen Bezeich-
nungen angebracht sind und ob die vorhandenen
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Vorrate von Schaumwein, dem Schaumwein &hn-
lichen Getrdnken, Weinbrand und Weinbrandver-
schnitt die in §§ 17, 18 des Gesetzes, Artikel 17, 18
der Ausfithrungs-Verordnung vorgeschriebenen Be-
zeichnungen tragen.

(4) Ausléndische Erzeugnisse sind einer ebenso
sorgfédltigen Prifung zu unterziehen wie inldndische.

(5) Es ist nicht nur darauf zu achten, ob Verstofe
gegen die Vorschriften des Weingesetzes vorliegen,
sondern auch zu priifen, ob Zuwiderhandlungen
gegen andere fiir die Herstellung und den Vertrieb
von Wein geltende Gesetze und Verordnungen, z. B.
Feilhalten verdorbener Erzeugnisse, vorgekommen
sind. In Brennereien ist dem Verbleib der Riick-
stiande  der Welndestlllatlon (Phlegma, Wein-
schlempe) nachzuforschen,

Artikel 10

(1) Ergibt die Kontrolle nur geringfiigige Ver-
stoBe, z. B. kleine Unrichtigkeiten bei der Buchfiih-
rung, die mehr auf Ungeschicklichkeit und Un-
kenntnis als auf bose Absicht oder grobe Fahrléssig-
keit zurtickzufithren sind, so hat der Kontrolleur den
Betriebsinhaber oder seinen Vertreter entsprechend
zu belehren und ihm die Abstellung der vorgefun-
denen Unstlmmlgkelten innerhalb einer angemesse-

(2) Bei groberen Zuwiderhandlungen hat der Kon-
trolleur nach MaBgabe der ihm von seiner vor-
gesetzten Behorde erteilten Anweisung Strafanzeige
zu erstatten.

Artikel 11*

(1) In der Regel sind nur von den verdachtigen
Erzeugnissen Proben fiir die chemische Untersuchung
zu entnehmen. Besteht Verdunkelungsgefahr, so hat
der Kontrolleur zu veranlassen, daB die verdachti-
gen Erzeugnisse versiegelt und beschlagnahmt oder
sonst sichergestellt werden.

(2) Bei der Versiegelung sind sdmtliche Entnahme-
stellen durch Siegel und, wenn ndétig, Schniire der-
art zu sichern, daB eine Verdnderung des FaBinhalts
ohne Verletzung der Siegel nicht mdglich ist.

(3) Bei garenden Erzeugnissen muB die Versiege-
lung in der Weise vorgenommen werden, daB zwar
die Kohlensdure entweichen kann, Fliissigkeiten oder
andere Stoffe dagegen ohne Verletzung des Siegels
nicht entnommen oder zugesetzt werden kénnen.

(M Nach der Vercieogalhing hat der zu nnd

Uy valld GOV CIsiegliuily .l‘.u\. < siar

amte den Betriebsinhaber ausdriicklich auf
rechtlichen Folgen der Siegelverletzung oder Veréin-
derung des FaBinhalts (§§ 136, 137 des Strafgesetz-
buchs) aufmerksam zu machen und ihm die Stelle
anzugeben, an die er sich zu wenden hat, wenn eine

Art. 11 Abs. 4: StGB  450-2
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Pflege des beschlagnahmten Weines durch Auffiillen,
Umfiillen oder sonstige Behandlung erforderlich
werden sollte. Der Betriebsinhaber ist dahin zZu be-
lehren, daB er ohne besondere Erlaubnis derartige
Verdnderungen nicht vornehmen darf.

Artikel 12 bis 14%

Artikel 15

Uber die Probeentnahme ist dem Betriebsinhaber
eine Empfangsbescheinigung zu erteilen, in der die
gezahlte oder vereinbarte Entschadigung an-
zugeben ist. ’

Art. 12 bis 14: Aufgeh. durch Abschnitt VII AV v. 26. 4. 1960 BAnz.
Nr. 86

Artikel 16

(1) Uber jede Kontrolle ist eine Einiragung in das
von dem Kontrolleur nach dem Muster der Anlage B -
zu fithrende Tagebuch zu machen. Im Falle der Be-
anstandung ist auBerdem der vorgesetzten Dienst-
stelle ein eingehender schriftlicher Bericht zu er-
statten, in dem alle fiir die Strafverfolgung wichti-
gen Umstdnde anzugeben sind.

(2) Uber- die im Verlauf eines Jahres ausgeiibte
Kontrolltatigkeit ist ein zusammenfassender Bericht
nach dem Muster der Anlage C zu erstatten und
durch die vorgesetzte Dienststelle der obersten
Landesbehérde einzureichen. Je zwei Abschriften
der Berichte iibersendet die oberste Landesbehérde
dem Reichsminister des Innern.
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Anlage A
Nummer der Probe: 103
Begleitschreiben fiir Proben zur chemischen Untersuchung
1. Zahl und Inhalt der Flaschen: 2 Flaschen Wein.

I S P I

©o

—_
<@

. Ort, StraBe und Hausnummer: Ostheim, Haupistr. 16. -

. Name des Betriebsinhabers: Adam Schmitz II, Winzer.

Tag der Probeentnahme: 20. XII. 1933.

Bezeichnung des Kellers: Hauskeller,

FaBnummer: 16; Raumgehalt: 1200 Liter.

Fillungsgrad des Fasses: fast spundvoll.

. Bezeichnung des Erzeugnisses nach Weinbaugebiet, Gemarkung, Lage: Rheinhessen, Ostheim,

Kirchweg, angeblich geringe Lage.
Jahrgang: 1932, '
Traubensorte: Sylvaner,
(Bei Verschnitten sind die einzelnen Anteile anzugeben.)

. Ist das Erzeugnis angeblich gezuckert oder nicht: gezuckert.

11111 ~

. Bei Traubenmost Art der Haltbarmachung:
. Verdachtsgriinde: Uberstreckung und Obstweinverschnitt.

12.

Bemerkungen: Schmitz behauptet, da3 der Most im Herbst 1932 70° gewogen habe, der gleiche
Most 1921 90°, 1926 80°, 1927 83°. Im Keller lagerten etwa 10 hl Apfelwein.

Miiller

(Unterschrift) Q

An das

Chemische Untersuchungsamt

I

Eingegangen beim Untersuchungsamt am 21. XII. 1933.
Eingetragen unter Nr. 2367 des Probenverzeichnisses.
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Anlage B
Tagebuch
> -
Ungefahrer Lager-
bestand an Wein, Auf die Be
! i -
. . P Art des Betriebes . Traubenmost, sichtigun
Lid. Tag der Ort der (Winzerkeller, Name und Firma Traubenmaische, d g
T. Kontrolle Kontrolle | Weinhandlung, Brennerei, | des Betriebsinhabers Haustrunk oder verwen ete
Schaumweinfabrik usw.) weinidhnlichen . SZtEItd
Getranken in Hekto- In stunden
liter oder Flaschen
1 4 5 6 7
Anzahl, Art Gezahlte Ergebnis
und Ver‘- oder ver- Ergebnis der Kontrolle, Weitere Behandlung | des etwa Bemerkungen
kaufspreis cinbarte . der Beanstandung einge- (z. B. Angabe der
der ent- Ent- B tEt:Iivalge ind (Verwarnung, Straf- leiteten P;;:?dﬁfg'u:;ebgier
eanstandungsgriinde i gun y
nommenen schédigung gsg: anzeige, Strafverfolgung) Straf- gewohnt haben)
Proben verfahrens
8 9 10 11 12 13
Folge 20 133
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Anlage C

A.

B.

134

Muster fir die Erstattung der Jahresberichte

Allgemeine Titigkeit

Zahl der Tage, die verwendet wurden auf:

1. die Kontrolle von Betrieben ..............

2. die Erledigung schriftlicher Arbeiten, wie
Kontrollberichte, Gutachten usw. ..........

3. die Téatigkeit als Zeuge und Sachverstandiger
vor Gericht ......... .. ... ... . ..o,

Statistische Angaben iiber die Kontrolltidtigkeit
I. Gesamtzahl der besichtigten Betriebe:

1. Weinbaubetriebe (auch Winzervereine,
Genossenschaften) ...................

2. Weinhandlungen (auch mit Weinbergs-
besitz}, auch Betriebe zur Herstellung
von Wermutwein, Krauterwein und
anderen weinhaltigen Getrdnken ......

3. Weinwirtschaften, Gasthduser und &hn-
liche Wirtschaftsbetriebe .. e

4, Betriebe, in denen nur nebenher Wein
verkauft wird (Feinkosthandlungen, Ko-
lonialwarengeschéfte, Drogengeschifte,
Apotheken usw.) ............ .. ...

5. Schaumweinbetriebe ............... ..
6. Weinessigfabriken ...................

7. Brennereien ................... e

10. Vermittler von Geschiften tiber Trauben-
maische, Traubenmost, Wein, Schaum-
wein, dem Wein dhnliche Getrdnke, dem
QA arirngrain Shenlicdha (Satrdnl-a AT ain

PDULLQ UL VY TLLL QLILLLIVLIT A\ JTLLAlInG, YV Clll-

brand, Weinbrandverschnitt, Brennwein
11. Andere Betriebe .....................

II. Zahl der entnommenen Proben (die aus
einem Fasse entnommenen 3 Flaschen Wein,
ebenso bei Flaschenwein die von jeder Sorte
entnommenen Flaschen, gelten nur als eine

TProbe) ...

6«' .



Verordnung iiber Wermutwein und Kriuterwein

C. Beanstandungen

Anzahl der Betriebe, in denen Beanstandungen
erforderlich waren .............. ... .cians

Art dieser Betriebe (gegliedert wie unter BI)

Anzahl der Proben, bei denen die chemische

T ¥ Tmtararichiima den Vardacht dor Varfilechungo
Ulll.clbu\.llully UTLL ¥V CiuGaulle ucs ¥V CliQioliiviiy

usw. bestétigt hat ........................

Im Berichtsjahr erledigte Strafverfahren (Zahl
der Urteile, Art der Strafen, Menge des ein-
gezogenen Weines) ................. ..ot

Beanstandungsgriinde .............. ...

D. Besonderes

Besondere Beobachtungen von allgemeinem
Interesse

Wahrnehmungen hinsichtlich der Auswirkung
des Weingesetzes

Anregung besonderer MaBnahmen auf dem Ver-
waltungs- oder Verordnungswege zur Beseiti-
gung beobachteter Mifistande ..............

Sonstiges

Verordnung

2125-5-3

2125-5-3

itber Wermutwein und Krdauterwein

Vom 20. Midrz 1936

Reichsgesetzbl. I S. 196

Auf Grund der §§ 16, 25 des Weingesetzes vom
25, Juli 1930 (Reichsgesetzbl.I S.356) und des §5
Nr. 4, 5, § 20 des Lebensmittelgesetzes vom 5. Juli
1927 (Reichsgesetzbl.I S.134) in der Fassung vom
17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.I S.17) wird ver-
ordnet: *

§1

Wermutwein ist das aus Wein unter Verwendung
von Wermutkraut hergestellte Getrénk, in dem der
dem Wermutkraut eigentiimliche Geschmack deut-
lich hervortritt und das in einem Liter mindestens
750 Kubikzentimeter Wein sowie insgesamt min-
destens 119 und hochstens 145 Gramm Alkohol
enthélt.

§2

(1) Krduterweine sind die aus Wein unter Ver-
wendung von wiirzenden Stoffen hergestellten Ge-
trénke. Zu den Kréuterweinen gehéren jedoch nicht:

Einleitungssatz: WeinG 2125-5; LebensmittelG 2125-4

. Wermutwein;

. Bowlen, Punsche, Glithwein;

. Trinkbranntweine aller Art;

‘Arzneiweine (Chinawein, Kondurangowein,
Kolawein, Pepsinwein usw.).

AW N =

(2) Krauterweine miissen so hergestellt sein, daB
sie in einem Liter insgesamt hdchstens 140 Gramm
Alkohol und mindestens 750 Kubikzentimeter Wein
enthalten.

§ 3%

Bei der Herstellung von Wermutwein dirfen nur

folgende Stoffe verwendet werden:

1. Wein, auler Hybridenwein;

2. Wermutkraut, allein oder im Gemisch mit
anderen wiirzenden Piflanzenteilen, auch in
Ausziigen; zu einem Liter Wein diirfen jedoch
hoéchstens 50 Kubikzentimeter wésseriger Aus-
zug zugesetzt werden;

§3Nr.7: 1. &. F. d. §1 V v, 22.2.1954 114, im Saarland eingefihrt

durch §6 G v. 23.12.1956 101-2 i, V. m. § 1 Nr. 25 G v. 17. 7. 1958
ABIl. d. Saarlandes S. 1171
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2125—-5—-3 Verordnung iiber Wermutwein und Kréuterwein

3. reiner, mindestens 90 Raumhundertteile Alko-
hol enthaltender Sprit;

4. technisch reiner Riiben- oder Rohrzucker, auch
in reinem Wasser geldst; auf ein Kilogramm
Zucker diirfen jedoch héchstens zwei Liter
Wasser verwendet werden;

5. kleine Mengen gebrannter Zucker (Zucker-
couleur);

6. Zitronenséaure;

7. zur Klarung (Schénung) die folgenden tech-
nisch reinen Stoffe:

a) in Wein geldste Hausen-, Stér- oder Wels-
blase,

b) Gelatine, Agar-Agar,

c) Tannin bis zur H6chstmenge von 10 Gramm
auf 100 Liter,

d) EiereiweiB,

e) eisenfreier Betonit (Mineral der Mont-
morillonitgruppe) bis zu einer Hochst-
menge von 150 Gramm auf 100 Liter;

f) mechanisch wirkende Filterdichtungsstoife
(Asbest, Zellulose u. dgl.);

8. entrahmte Milch bis zur Hoédhstmenge von
einem Liter auf 100 Liter zur Beseitigung von
Geschmacksfehlern.

§ 4

Bei der Herstellung von Kréuterweinen diirfen

nur folgende Stoffe verwendet werden:

1. wiirzende Krauter, auch in Ausziigen, aus-
genommen Wermutkraut und die daraus her-
gestellten -Ausziige; zu einem Liter Wein
dirfen jedoch hochstens 50 Kubikzentimeter
wiésseriger Auszug zugesetzt werden;

2. die in § 3 Nr. 1, 3 bis 8 genannten Stoffe.

§5

(1) Wird Wermutwein oder Krauterwein in
Flaschen oder dhnlichen Gefédfien gewerbsmiafig
verkauft oder feilgehalten, so mufi auf dem
Flaschenschild in deutlicher und unverwischbarer
Schrift angegeben sein:

1. bei Wermutwein das Land der Herstellung
durch die Bezeichnung ,Deutscher Wermut-
wein”, ,Italienischer Wermutwein", ,Fran-
zdsischer Wermutwein” usw.;

2. bei Krauterwein die Bezeichnung ,Krauter-
wein”; 7

3. bei Wermutwein und Kriuterwein der
Name oder die Firma des Herstellers oder
desjenigen, der das Getrdnk in den Ver-
kehr bringt, sowie der Ort der gewerb-

136

lichen Hauptniederlassung; wenn dieser
Ort im Auslande liegt, das Getrank jedoch
in Deutschland hergestellt ist, der Ort der
Herstellung.

(2) Diese Bezeichnungen sind auch in die Preis-
listen, Weinkarten und Rechnungen sowie in die
sonstigen im geschéaftlichen Verkehr iiblichen Mit-
teilungen mit aufzunehmen.

§6

. Als nachgemacht oder verfdlscht sind insbeson-
dere anzusehen und auch bei Kenntlichmachung
vom Verkehr ausgeschlossen:

Wermutwein und Krduterweine, die entgegen
den Vorschriften der §§ 1 bis 4 hergestellt
sind.

§ 7

Eine irrefiihrende Bezeichnung, Angabe oder Auf-
machung liegt insbesondere vor:

1. wenn ein Erzeugnis als Gewiirzwein oder als
Medizinal-, Gesundheits-, Kranken-, Blut-,
Magen-, Starkungs-, Kraft-Wermutwein oder
-Kréuterwein oder mit dhnlichen Wortbildun-
gen bezeichnet wird oder wenn auf der
Beschriftung oder zur Werbung Angaben oder
Abbildungen verwendet werden, die eine hei-
lende oder stirkende Wirkung andeuten;

2. wenn in der Bezeichnung von Wermutwein
oder Krauterwein auf Trinkbranntwein hin-

cgewiegen wird auch mit Zusitzen wie el
gewitsell WIIG, audldld mit ZusdailZen, wie ,ue
schmack”, ,Art*, ,Typ", .Aroma“, ,Essenz®,
. Gewilirz”?;

3. wenn in der Beschriftung von Wermutwein
oder Krduterwein der Alkoholgehalt ange-
geben wird.

§8

Wermutwein darf zur Herstellung von wein-
haltigen Getrdnken anderer Art, mit Ausnahme von
Trinkbranntweingemischen (Mixgetranken, Codk-
tails u. dgl.}, nicht verwendet werden.

§or

(1) Diese Verordnung tritt am 1. Juli 1936 in
Kraft. ...

@ ...
Der Reichsminister des Innern
Der Reichsminister

fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 9 Abs. 1 Satz 2: Aufhebungsvorschrift
§ 9 Abs. 2: Uberleitungsvorschrift

¢



Gesetz

Nitritgesetz 2125-6

2125-6

iiber die Verwendung salpetrigsaurer Salze im Lebensmittelverkehr
(Nitritgesetz)

Vom 19. Juni 1934

Reichsgesetzbl. I S. 513, verk. am 20. 6. 1934

Die Reichsregierung hat das folgende Gesetz be-
schlossen, das hiermit verkiindet wird:

§1

(1) Vorbehaltlich der Vorschriften der §§ 2, 6 ist
verboten, salpetrigsaure Salze (Nitrite)

1, fiir die Gewinnung, Herstellung oder Zu-
bereitung von Lebensmitteln herzustellen,
Zu verpacken, zum Verkaufe vorrdtig zu
halten, anzubieten, feilzuhalten, zu verkau-
fen oder sonst in den Verkehr zu bringen;

2. bei der Gewinnung, Herstellung oder Zu-
bereitung von Lebensmitteln zu verwenden;

3. in Radume von Lebensmittelbeirieben zu
verbringen oder in diesen aufzubewahren.

(2) Das Verbot des Absatzes1 gilt auch fiir Ge-
mische und Ldsungen, die salpetrige Saure, frei oder
gebunden, enthalten oder bei deren bestimmungs-
geméBer Verwendung sich infolge eines Gehaltes an
reduzierenden Stoffen salpetrige Saure, frei oder

gebunden, bilden kann.

§ 2
Das Verbot des § 1 findet keine Anwendung auf

1. salpetrigsaures Natrium (Natriumnitrit), das
fiir die Herstellung von Nitritpokelsalz (§ 3)
bestimmt ist;

2. Nitritpokelsalz (§ 3) fiir den in § 6 angegebenen
Zwedk;

3. Pokellaken. die unter Verwendung von Nitrit-
pokelsalz (§ 3) oder von Kochsalz und Salpeter
hergestellt worden sind.

§3

Nitritpdkelsalz ist ein ausschlieBlich aus Speise-
salz (Steinsalz, Siedesalz) und salpetrigsaurem Na-
trium (Natriumnitrit) bestehendes gleichméaBiges
Gemisch, das hochstens 0,6 und mindestens 0,5 Hun-
dertteile salpetrigsaures Natrium (berechnet als
NaNO:) enthdlt. Das Nitritpokelsalz darf nur in
Mischmaschinen hergestellt werden, die eine gleich-
méaBige Durchmischung gewéhrleisten.

- § 4
Die Herstellung von Nitritpékelsalz bedarf der
Genehmigung des Reichsministers des Innern. Die

Genehmigung kann jederzeit ohne Entschadigung
zuriickgenommen werden.

§5*

(1) Salpetrigsaures Natrium, das zur Herstellung
von Nitritpdkelsalz bestimmt ist, sowie Nitritpokel-
salz diirfen nur in dichten, festen und gut verschlos-
senen Behidltnissen oder dauerhaften Umhiillungen
aufbewahrt, beférdert, zum Verkaufe vorrdtig ge-
halten, angeboten, feilgehalten, verkauft oder sonst
in den Verkehr gebracht werden.

(2) Die Behaltnisse und Umhiillungen fiir salpetrig-
saures Natrium, das zur Herstellung wvon Nitrit-
pokelsalz bestimmt ist, miissen an mindestens zwei -
in die Augen fallenden Stellen die deutliche, nicht
verwischbare Aufschrift ,Salpetrigsaures Natrium.
Vorsicht! Trocken aufzubewahren!” tragen.

(3) Die Behaéltnisse und Umhiillungen fiir Nitrit-
pokelsalz miissen an mindestens zwei in die Augen
fallenden Stellen die deutliche, nicht verwischbare
Aufschrift ,Nitritpokelsalz. Trocken aufzubewahren!”
sowie den Namen oder die Firma des Herstellers
und die Angabe des Ortes seiner gewerblichen
Hauptniederlassung tragen. Zugleich miissen sie mit

zwei bandférmigen Streifen von roter Farbe ver-

sehen sein, die bei Behdltnissen oder Umhiillungen
bis zu 50 Zentimeter Héhe mindestens 2 Zentimeter,
im {ibrigen mindestens 5 Zentimeter breit sind.

§6*

Nitritpékelsalz (§ 3) darf nur bei der Zubereitung
von Fleisch sowie von Fleisch- und Wurstwaren, mit
Ausnahme +von zerkleinertem frischem Fleisch
(Schabefleisch, Hackfleisch, Hackepeter), verwendet
werden. Die gleichzeitige Verwendung von Salpeter
neben Nitritpékelsalz ist verboten, jedoch darf bei
Fleisch in grofen Stilicken Salpeter neben Nitrit-
pokelsalz verwendet werden, sofern héchstens
1 Kilogramm Salpeter auf 100 Kilogramm Nitrit-
pdkelsalz kommt.

§7

(1) Wer vorsatzlich einem der Verbote des §1
zuwiderhandelt, wird mit Gefédngnis und mit Geld-
strafe oder mit einer dieser Strafen bestraft.

(2) Der Versuch ist strafbar.

(3) Ist durch die Tat eine schwere Kérperverletzung
oder der Tod eines Menschen verursacht worden, so
tritt anstelle des Gefdngnisses Zuchthaus bis zu
zehn Jahren.

§ 5 Abs. 3

stehende

36
1 u.

Nm

z 1: Fiir Rheinland-Pfalz gedndert durch nach-
‘v’ v. 9.5. 1949 2i25-6-a
§1
Die nach § 5 Abs. 3 des Nitritgesetzes vorgesciriebene Kennzeich-
nung der Behdltnisse und Umhiillungen fiir Nitritpékelsalz  Nitrit-
pdkelsalz, trocken aufbewahren® ist durch den Zusatz ,Nicht als
Speisesalz verwendbar” zu ergénzen.
§2
Gem. § 6 Satz 1 ist die Verwendung von Nitritpdkelsalz in Haus
haltungen und auBerhalb der gewerblichen Zubereitung von Fleisch
sowie von Fleisch- und Wurstwaren verboten.

u.
38
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2125~-6-a Landesverordnung

(4) Neben der Freiheitsstrafe kann auf Verlust der

bilirgerlichen Ehrenrechte, neben Zuchthaus auch auf
Zulassigkeit von Polizeiaufsicht erkannt werden.

(5} Ist die Zuwiderhandlung fahrldssig begangen,
so tritt Geldstrafe und Gefdngnis oder eine dieser
Strafen ein.

§ 8
(1) Wer vorsdtizlich einer der Vorscarifien des § 3
Satz 2, der §§ 4, 5, 6 zuwiderhandelt, wird mit
Geféngnis bis zu sechs Monaten und mit Geldstrafe
oder mit einer dieser Strafen bestraft.

(2) Ist die Zuwiderhandlung fahrldssig begangen,
so tritt Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig Deutsche
Mark oder Haft ein,

§9

(1) In den Féllen des § 7 ist neben der Strafe auf
Einziehung oder Vernichtung der Gegenstdnde, auf
die sich die Zuwiderhandlung bezieht, zu erkennen,
auch wenn die Gegenstiande dem Verurteilten nicht
gehéren. In den Fallen des § 8 kann dies geschehen.

(2) Kann keine bestimmte Person verfolgt oder
verurteilt werden, so kann auf die Einziehung oder
Vernichtung der Gegenstdnde selbstdndig erkannt
werden, wenn im iibrigen die Voraussetzungen hier-
fiir vorliegen.

§ 10

(1) Ergibt sich in den Féllen der §§ 7, 8, daB dem
Téter die erforderliche Zuverldssigkeit fehlt, so kann
ihm das Gericht in dem Urteil die Fiihrung eines
Betriebes ganz oder teilweise untersagen oder nur
unter Bedingungen gestatten, soweit er sich auf die
Herstellung oder den Vertrieb von Lebensmitteln
oder Bedarfsgegensténden erstreckt. Vorldufig kann
es eine solche Anordnung durch Beschluf} treffen.

(2) Die zustdndige Verwaltungsbeh6rde kann die
nach Absatz 1 Satz 1 getroffene Anordnung auf-
heben, wenn seit Eintritt der Rechtskraft des Urteils
mindestens drei Monate verflossen sind.

Rheinland-Pfalz:
2125-6-a

(3) Wer der Untersagung zuwiderhandelt, wird
mit Gefdangnis und mit Geldstrafe bestraft.

§11*

(1) In den Fidllen der §§ 7, 8 kann neben der
Strafe angeordnet werden, daB die Verurteilung auf
Kosten des Schuldigen o6ffentlich bekanntzumachen
ist. Auf Antrag des freigesprochenen Angeklagten
kann das Gericht anordnen, daf der Freispruch
offentlich bekanntzumachen ist; die Staatskasse

tragt in diesem Falle die Kosten, soweit sie nicht

nach § 469 der StrafprozeBordnung dem Anzeigenden
auferlegt worden sind. .

(2) In der Anordnung ist die Art der Bekannt-
machung zu bestimmen; sie kann auch durch An-
schlag an oder in den Geschéftsraumen des Ver-
urteilten oder Freigesprochenen erfolgen.

§ 12°%

Die Vorschriften des Lebensmittelgesetzes vom
5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I S. 134) in der Fassung
vom 31.Juli 1930 (Reichsgesetzbl.I S.421) bleiben
unberiihrt.

§ 13*

Der Reichsminister des Innern erldaBt die zur
Durchfiihrung dieses Gesetzes erforderlichen
Rechts- und Verwaltungsvorschriften.

§ 14%*

(1) Dieses Gesetz tritt, vorbehaltlich des Ab-
satzes 2, mit dem auf die Verkiindung folgenden
Tage in Kraft. ...

(2) §84, 5 Abs. 1, 2 treten am 1. Auglist 1934 in
Kraft.

§ 11 Abs. 1 Satz 2: StPO 312-2

§ 12: LebensmittelG 2125-4 .
§ 13: Ergdmzungsermichtigung erloschen gem. Art. 129 Abs. 3 GG 100-1
§ 14 Abs. 1 Satz 2: Aufhebungsvorschrift

Landesverordnung

zur Durchfiihrung des Gesetzes iiber die Verwendung
salpetrigsaurer Salze im Lebensmittelverkehr
(Nitritgesetz vom 19.Juni 1934, RGBL.I S.513)*

Vom 9. Mai 1949

Gesetz- und Verordnungsbl. S. 274

Uberschrift: Mit Riidesicht auf den bundesrechtlichen Gehalt {Art. 123 f. GG 100-1) aufgenommen
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Siifistoiigesetz

SiiBstoffgesetz  2125-7

2125-7

Vom 1. Februar 1939

Reichsgesetzbl. I S. 111

Die Reichsregierung hat das folgende Gesetz be-
schlossen, das hiermit verkiindet wird:

Berechtigung zur Herstellung und zur Einfuhr
§1

(1) Zur Herstellung und zur Einfuhr von Siifstoff
ist nur der berechtigt, dem die Reichsregierung die
Erlaubnis hierzu erteilt.

(2) Die Erlaubnis ist jederzeit widerruflich.

Steuergegenstand
§ 2%

(1) SiuBstoff, der im Geltungsbereich des Gesetzes
zur Anderung von Verbrauchsteuergesetzen vom
10. Oktober 1957 (Bundesgesetzbl. I S. 1704) mit
Ausnahme der Zollausschliisse (Erhebungsgebiet)
hergestellt oder in das Erhebungsgebiet eingefiihrt
wird, unterliegt einer Abgabe (SiiBstoffsteuer). Die
SiiBstoffsteuer ist eine Verbrauchsteuer im Sinne
der Reichsabgabenordnung.

(2) Der Reichsminister der Finanzen bestimmt,
was im Sinne dieses Gesetzes als Sii3stoff anzusehen
ist. Er kann bestimmen, daB die Vorschriften des
Gesetzes auf Stoffe Anwendung finden, die in ein-
facher Weise in Siifistoff umgewandelt werden
konnen.

Steuersitze
§3*
Die Steuer betrdgt fir ein Kilogramm reinen
SiiBstoff, dessen SiiBkraft die SiiBkraft der Saccha-

rose (des reinen Riiben- oder Rohrzuckers) tiber-
steigt

bis zum 50fachen .................... 5— DM,
um mehr als das 50fache bis zum

150fachen .........ccovvvinnnennnn. 15— DM,
um mehr als das 150fache bis zum

300fachen .........ccovviiiiivennnn 28,— DM,
um mehr als das 300fache bis zum

600fachen .........cooivivinvnnninns 37,50 DM,
um mehr als das 600fache bis zum

900fachen ..........cceiiiiinnnnn, 70— DM,
um mehr als das 900fache ........ 100,— DM,

Steuerschuld bei Herstellung im Erhebungsgebiet *
§4*

(1) Die Steuerschuld entsteht dadurch, daB SiiB-
stoff aus dem Herstellungsbetrieb entfernt wird, und
zwar im Zeitpunkt der Entfernung.

(2) Steuerschuldner ist der Inhaber des Herstel-
lungsbetriebs (Hersteller).

§ 2Abs.1: 1. d. F. d. G v. 10. 10. 1957 1 1704; AO 610-1
§3:1.d.F.d G v. 31,5 19601 318

Uberschrift vor § 4: I. d. F. d. G v. 10. 10. 1957 I 1704

§ 4 Abs. 3: Aufgeh. durch G v. 10. 10. 1957 I 1704

Steuererkldrung
§ 5

Der Steuerschuldner hat die SitBstoffmengen, fiir
die in einem Monat eine Steuerschuld entstanden
ist, bis zum zehnten Tag des nachsten Monats der
Zollstelle zur Steuerfestsetzung schriftlich anzu-
melden. »

Filligkeit
§6*

(1) Der Steuerschuldner hat die Steuer spétestens
am zwanzigsten Tag des Monats zu entrichten, der
auf den Monat folgt, in dem die Steuerschuld ent-
standen ist.

(2) Zahlungsaufschub ist unzuléssig.

Steuerschuld bei Einfubr in das Erhebungsgebiet
§ 6a*

(1) Bei der Einfuhr von SiiBstoff in das Erhebungs-
gebiet gelten fiir die Entstehung der Steuerschuld,
fiir die Person des Steuerschuldners, fiir die persén-
liche Haftung, fiir den fiir die Bemessung der Steuer-
schuld maBgebenden Zeitpunkt, flir die Falligkeit
und die Tilgung der Steuerschuld und fiir das
Steuerverfahren die Vorschriften fiir Zélle ent-
sprechend. Zahlungsaufschub ist unzuldssig.

(2) SiiBstoff ist von der Steuer befreit, wenn er
unter Voraussetzungen in das Erhebungsgebiet ein-
gefiihrt wird, unter denen nach § 69 Abs.1 Nr.1
bis 38 des Zollgesetzes Einfuhrzoll nicht erhoben
wird.

(3) Wer als Reisender SiiBstoff zum Reisever-
brauch mit sich fithrt, bedarf zu dessen Einfuhr,
sofern der SiuBstoff nach Absatz 2 von der Steuer
befreit ist, keiner Erlaubnis.

Steuerbefreiung
§7*
(1) SiiBstoff darf unversteuert unter Steueraufsicht
1. ausgefiihrt werden,

2. zur weiteren Verarbeitung und, soweit es
sich um Proben handelt, zu Untersuchungs-
zwedcken in einen Herstellungsbetrieb ver-
bracht werden.

(2) Der Bundesminister der Finanzen kann durch
Rechtsverordnung anordnen, daBl SiiBstoff, der zu
anderen Zwedken als zur SiiBung von Lebens- oder
GenuBmitteln verwendet wird, von der Steuer be-
freit ist, sofern er zum GenuB untauglich gemacht

(vergallt) wird.

§ 6Abs.1: 1.4, F.d. V v. 9.5, 19421295

§ 6a Abs. 1, 2: Eingef. durch G v. 10. 10. 1957 I 1704; ZollG v. 20. 3. 1939
1529

§ 6a Abs. 3: Angef. durch G v. 31, 5. 1960 I 318

§ 7 Abs. 1: 1. d. F. d. G v, 10. 10. 1957 T 1704

§ 7 Abs. 2: Angef. durch G v. 31. 5. 1960 I 318
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2125;7—1 Verordnung iiber den Verkehr mit SiiBstoff

firstattung der Steuer

§8
Die Steuer wird nach néherer Bestimmung des
‘Reichsministers der Finanzen auf Antrag fiir SiB-
stoff erstattet, den der Hersteller nachweislich in
seinen Betrieb zurlickgenommen hat.

Siteuerauisichi
§9
Betriebe, die Siifistoff herstellen, unterliegen der
Steueraufsicht.
§ 10*

Die Bestellung eines Betriebsleiters zur Erfiillung
der steuerlichen Verpflichtungen des Herstellers
(§ 190 der Reichsabgabenordnung) wird erst wirk-
sam, nachdem das Hauptzollamt zugestimmt hat.

Durchsuchungen
§11%*
Wenn hinreichender Verdacht besteht, daB SiiB-
stoffsteuer hinterzogen worden ist, ist die Durch-
suchung von Betrieben und R&aumen, die der Steuer-

aufsicht unterliegen, sowie von anderen R&umen
zuldssig (§ 437 der Reichsabgabenordnung).

Strafen fiir unerlaubte Herstellung oder Einfuhr
‘ § 12

Wer vorsétzlich oder fahrldssig StiBstoff herstellt
oder einfiihrt, ohne daB ihm die Reichsregierung die
Erlaubnis hierzu erteilt hat, wird mit Gefédngnis bis
zu einem Jahr und mit Geldstrafe oder mit einer
dieser Strafen bestraft. AuBerdem ist auf Einziehung
der Gegenstdnde zu erkennen, auf die sich die Zu-

§§ 10, 11: AO 610-1

2125-7-1

widerhandlung bezieht, auch wenn sie nicht dem
Téater gehdren oder wenn die Tat fahrldssig be-
gangen ist.

Verkehr mit Siifistoff

§ 13

Die Reichsregierung kann den Absatz, den Ver-
trieb und die Verwendung von SiiBstoff Beschran-

kungen nnterwerfen und geagen Zuwiderhandlunagen

Lungen unierwelicll Ul §egell LUWICeaniungeid

Gefangnisstrafe bis zu einem Jahr und Geldstrafe
oder eine dieser Strafen oder Haft androhen.

Durchfithrung
§ 13a*

Der Bundesminister der Finanzen wird erméch-
tigt, durch Rechtsverordnung

1. die Begriffe des § 4 zu erldutern, in den
Freihdfen den Verbrauch von unversteuer-
tem SiBstoff zu wverbieten und andere Zoll-
ausschliisse als die Freihdfen in das Er-
hebungsgebiet einzubezichen,

2. das Néahere tiber die Steuererkldrung (§ 5),
die Entrichtung der Steuer (§6), die Einfuhr
(§ 6a) und tber die Steuerbefreiungen (§ 7)
anzuordnen sowie Bestimmungen Uber das
anzuwendende Verfahren zu erlassen,

3. die Vorsdhriften zur Durchfiihrung der Steuer-
aufsicht (§§ 9 und 10) zu erlassen und die in
§¢ 191 und 192 der Reichsabgabenordnung
vorgesehenen Bestimmungen zu treffen.

Inkrafttreten
§ 14%*

(1) Das Gesetz tritt am 1. Méarz 1939 in Kraft.
2 ..

§ 13a: Eingef. durch G v. 10. 10. 1957 I 1704; AO 610-1

§ 14 Abs. 2: Aufhebungsvorschrift

Verordnung

iiber den Verkehr mit SiiBstofi
i Vom 27. Februar 1939

Reichsgesetzbl. I S. 336

Auf Grund des § 13 des Siiistoffgesetzes vom |

1. Februar 1939 {Reichsgesetzbl.I S. 111} wird ver-
ordnet: *

§1
Siifstoff im Sinne dieser Verordnung sind alle

~ Erzeugnisse, die der Reichsminister der Finanzen auf
Grund des § 2 Abs. 2 des SiiBstoffgesetzes als SiB-

ot ~FF Al +

stoff bezeichnet.

§2

Benzoesduresulfinid darf fiir den Verbrauch im
Inland nur in den fir den Inlandsabsatz be-
stimmten, durch den Reichsminister des Innern ge-

Einleitungssatz: StifstoffG 2125-7
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nehmigten Fabrikpackungen abgegeben oder zur ge-
werblichen Verwendung oder WeiterverduBlerung
bezogen werden; auf diesen Packungen miissen an
einer in die Augen fallenden Stelle in deutscher
Sprache und in deutlich sichtbarer, leicht lesbarer
und nicht verwischbarer Schrift folgende Angaben
angebracht sein:

1. die Bezeichnung ,SiiBstoff Benzoesduresulfinid”

oder ,SiiBstoff Saccharin”,

2. der Inhalt nach deutschem Gewicht, bei Tablet-
ten nach der Stiickzahl,

3. welcher Menge Zudcker der Inhalt der Padkung
entspricht,

4. ,Genehmigte Inlandspackung”.



§ 3

(1) Dulcin darf im Einzelhandel nur von den Apo-
theken abgegeben werden, und zwar in Mengen
iiber ein Gramm nur auf arztliche Verschreibung. -

(2) Die Abgabe darf nur in Fabrikpackungen er-
folgen; auf den Packungen miissen an einer in die
Augen fallenden Stelle in deutscher Sprache und in
deutlich sichtbarer, leicht lesbarer und nicht ver-
wischbarer Schrift folgende Angaben angebracht sein:

1. die Bezeichnung ,Sti8stoff Dulcin”,
2. der Inhalt nach deutschem Gewicht,

3. welcher Menge Zudker der Inhalt der Pak-
kung entspricht,

4. der Hinweis:

«Zur strengen Beachtung!

Dieser Stifstoff darf zur SiBung von Lebens-
mitteln nur in den hierzu erforderlichen
Mengen verwendet werden. Fir sich, in
grofieren Mengen genossen, kann er schad-
lich wirken.”

Den gleichen Hinweis muB ein innerhalb
der Packung liegender Zettel tragen.

§ 4
Soweit nicht § 5 Ausnahmen zuldBt, ist es ver-
boten:

1. Lebensmitieln
werhlichen Hers

und Arzneimitteln bei ihrer ge-
tellung Siifistoff zuzusetzen;

2. siiBstoffhaltige Lebensmittel und Arzneimittel
anzubieten, zum Verkauf vorrdtig zu halten,
feilzuhalten, zu verkaufen oder sonst in den
Verkehr zu bringen.

§5*

Benzoeséuresulfinid und Dulcin diirfen verwendet
werden zur gewerblichen Herstellung von

1. Kunstlimonaden sowie Grundstoffen hierzu,
Brauselimonadenpulvern und -tabletien,

. Essig und Essigsdure,

. obergédrigem Einfachbier,
. EBoblaten,

. Kautabak und Kaugummi,

. Réntgenkontrastmitteln,

NSO e W

. distetischen Lebensmitteln, die zum Verbrauch
durch Zuckerkranke bestimmt und ausdriicklich
als solche bezeichnet sind,

8. Arzneimitteln in Apotheken auf Verschreibung
von Arzten, Zahnédrzten oder Tierdrzien,
§ 5Nr.3: 1. 4. F. d. §1 V v. 9,2.1953143, im Saarland eingefiithrt

durch §6 G v.23.12.1956 101-2 i. V.m. §1 Nr.14 G v. 17. 7. 1958
ABIl. d. Saarlandes S. 1171
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9. Arzneimitteln, die als wesentlichen Bestandteil
Lebertran enthalten,

10. sonstigen didtetischen Lebensmitteln und
Arzneimitteln, soweit dies durch den Reichs-
minister des Innern zugelassen ist oder in Zu-
kunft zugelassen wird.

§6

Bei der gewerblichen Herstellung der in § 5 be-
zeichneten Erzeugnisse mit Ausnahme der in Num-
mern 6, 8 und 10 aufgefithrten Arzneimittel darf nur
so viel Dulcin verwendet werden, daBl 1 Liter oder
1 Kilogramm des gebrauchsfertigen Erzeugnisses
nicht mehr als 0,3 Gramm Dulcin enthdlt.

§ 7

(1) Die unter Verwendung von SiiBstoff her-
gestellten Lebensmittel miissen, wenn sie in Pak-
kungen oder Umbhiillungen an den Verbraucher
abgegeben werden, an einer in die Augen fallenden
Stelle die deutlich sichtbare, leicht lesbare und
nicht verwischbare Aufschrift ,Mit kiinstlichem Si8-
stoff zubereitet” tragen. Diese Aufschrift ist nicht
erforderlich bei Lebensmitteln, deren SiiBstoffgehalt
von mit SiiBstoff gesiiBtem Essig oder von mit SiiB-
stoff gesiiter Essigsdure herrtiihrt.

(2) Bei didtetischen Lebensmitteln und Arznei-
mitteln miissen die Art (Benzoesduresulfinid, Dul-
cin) und die Menge des SiiBstoffes, bei gleich-
zeitiger Verwendung von Zucker auch dessen
Menge, sowohl auf den Packungen und Um-
hiillungen als auch in der Werbung angegeben
werden.

(3) Arzneimittel, die mehr als 0,3 Gramm Dulcin
in 1 Liter oder 1Kilogramm enthalten, diirfen nur
auf drztliche Verschreibung abgegeben werden.

§8

Wer den Vorschriften dieser Verordnung vor-
sdtzlich oder fahrldssig zuwiderhandelt, wird mit
Gefangnis bis zu einem Jahr und mit Geldstrafe
oder mit einer dieser Strafen oder mit Haft bestraft.

§9*

(1) Diese Verordnung tritt am 1.Madrz 1939 in
Kraft.

2 ..
3) .
Der Reichsminister des Innern

Der Reichsminister
fiir Erndhrung und Landwirtschaft

§ 9 Abs. 2: Aufhebungsvorschrift
§ 9 Abs. 3: Uberleitungsvorscarift
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StiBstoffdurchftihrungsbestimmungen

2125-7-2

2125-7-2

Durchfiihrungsbestimmungen zum Siifistoffgesetz *

(SiifistDB)
Vom 25. August 1960

Bundesgesetzbl. I S. 716

Auf Grund des § 2 Abs. 2, der §$ 8 und 13a des
StBstoffgesetzes vom 1. Februar 1939 (Reichsgesetz-
blatt I S.111), zuletzt ge&@ndert durch das Gesetz
zur Anderung des SiiBstoffgesetzes vom 31.Mai 1960

* (Bundesgesetzbl. I S.318), in Verbindung mit Arti-
kel 129 Abs.1 des Grundgesetzes wird hiermit ver-
ordnet: *

Zu § 2 des Gesetzes
§1
Steuergegenstand

SiiBstoff im Sinne des Gesetzes ist ein auf kiinst-
lichem Wege gewonnenes Erzeugnis, das als SiiB-
mittel dienen kann und eine héhere SiiBkraft als
Saccharose (reiner Riiben- oder Rohrzucker), aber
nicht entsprechenden Nahrwert besitzt. SiiBstoff ist
auch eine Zubereitung, die Siifistoff enthadlt und als
SiBmittel dienen kann.

Zu § 2 und § 13a Nr. 1 des Gesetzes
§2 *
Besondere Anordnungen fiir die Freihifen

In den Freihdfen ist der Verbrauch von unver-
steuertem Siifistoff verboten. Dies gilt nicht, soweit
SiiBstoff auch im Erhebungsgebiet von der Steuer
befreit ist oder in den Freihdfen als Schiffsbedarf
unverzollt verbraucht werden darf.

Zu § 4 des Gesetzes
§3
Herstellungsbetrieb

(1) Der Herstellungsbetrieb umfaBt die baulich
zueinander gehodrenden Anlagen und R&ume, in
denen der SiiBstoff hergestellt oder bearbeitet wird
oder in denen der Siifstoff oder die zu seiner Her-
stellung bestimmten Ausgangsstoffe und Zwischen-
erzeugnisse gelagert werden.

(2) Zu dem Herstellungbetrieb gehéren auch
Raume am gleichen Ort, in denen Zwischenerzeug-
nisse oder Fertigerzeugnisse verarbeitet oder ge-
lagert werden, sofern sie das Hauptzollamt als Teil
des Herstellungsbetriebs besonders zugelassen hat.

(3) Einzelne Riume, die nach Absatz 1 Bestandteil
des Herstellungsbetriebs wéren, bei denen aber ein
Bedirfnis besteht, sie als nicht dazugehorig zu be-
handeln, gehéren nicht zum Herstellungsbetrieb, so-
fern das Hauptzollamt dieses Bediirfnis anerkannt
hat.

Uberschrift: SiBstoffG 2125-7
Einleitungssatz: SiBstoffG 2125-7; GG 100-1
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Zu § 5 des Gesetzes :
§ 4
Steueranmeldung
Der Steuerschuldner meldet den zu versteuernden
Siistoff der Zollstelle nach vorgeschriebenem

Muster zur Steuerfestsetzung an und errechnet in
der Anmeldung den Steuerbetrag.

Zu § 6a des Gesetzes
§ 5

Sonderbestimmungen fiir die Einfuhr

(1) SiiBstoff, der in das Erhebungsgebiet einge-
fiihrt wird, ist, wenn er nach den jeweils geltenden
zollrechtlichen Vorschriften nicht zu den von der
Gestellung befreiten Waren gehort, vorzufithren
und schriftlich anzumelden. Die Anmeldung zur
Steuerfestsetzung ist in der schriftlichen Zollanmel-
dung oder mit dem nach § 4 vorgeschriebenen
Muster abzugeben. Im Reiseverkehr ist miindliche
Anmeldung zuldssig.

(2) Im Interzonenverkehr hat die Uberweisung
nach §§9 bis 11 der Interzoneniiberwachungsver-
ordnung vom 9. Juli 1951 (Bundesgesetzbl. I S. 439)
die gleiche Wirkung wie eine Abfertigung im Zoll-
anweisungsverfahren nach den Vorschriften des
Zollrechts.

Zu § 7 des Gesetzes
§ 6
Ausfuhr

(1) Ausfuhr im Sinne des Gesetzes und dieser
Bestimmungen ist die Ausfuhr aus dem Erhebungs-
gebiet. Der Ausfuhr steht die Abfertigung zu einem
Zollverkehr gleich.

(2) Soll SiiBstoff aus einem Herstellungsbetrieb
unversteuert ausgefiihrt werden, so hat der Herstel-
ler bei der Zollstelle einen SiiBstoffbegleitschein
nach vorgeschriebenem Muster in doppelter Aus-
fertigung einzureichen.

(3) Auf die Abfertigung des SuBstoffs und auf
die Behandlung der Begleitscheine finden die Vor-
schriften des Zollrechts entsprechende Anwendung.
Die Begleitscheine werden von der Zollstelle aus-
gefertigt, zu deren Bezirk der Betrieb gehért. Sie
kénnen von jeder Grenzzollstelle, Grenzkoniroll-
stelle oder von jeder Zollstelle erledigt werden, die
zur Abfertigung zu dem beantragten Zollverkehr
befugt ist.

(4) Das Hauptzollamt kanh im einzelnen Fall ein
vereinfachtes Verfahren zulassen,



(5) Der Hersteller hat den Stifstoff im Ausgangs-
lagerbuch von den als steuerfrei eingetragenen
Mengen abzusetzen und zur Versteuerung anzu-
schreiben, wenn die Ausfuhr oder die Abfertigung
zu einem Zollverkehr unterbleibt oder der SiBstoff
nicht fristgeméaB wiedergestellt wird. Dies gilt nicht,
wenn der SiiBstoff innerhalb der Gestellungsirist
untergeht. '

(6) Die Steuerschuld, die durch die Entfernung
des SiiBstoffs aus dem Herstellungsbetrieb bedingt
entstanden ist, fallt weg, wenn der SiiBstoff ord-
nungsmiBig ausgefiihrt oder zu einem Zollverkehr
abgefertigt wird oder innerhalb der in dem Begleit-
schein vorgeschriebenen Gestellungsfrist untergeht.

§ 7
Versendung in einen anderen Herstellungsbetrieb

(1) Die Versendung unversteuerten SiiBstoffs von
seinem Herstellungsbetrieb in einen anderen hat
der Inhaber des abgebenden Betriebs (Versender)
dem fiir den Empfanger zusténdigen Oberbeamten
.des Aufsichtsdienstes mit einer Versendungsanmel-
- dung nach vorgeschriebenem Muster anzumelden.
Die Versendungsanmeldung ist spétestens am vier-
ten Werktag nach der Entfernung des Siifistoffs aus
dem Betrieb abzusenden. Der Empfénger hat den
SiiBstoff unverziiglich in seinen Herstellungsbetrieb
aufzunehmen und in seiner Betriebsbuchfiihrung
oder in den vom Hauptzollamt angeordneten be-
sonderen Anschreibungen (§ 15 Abs. 2) anzuschrei-
ben. Der Versender hat die gepriifte Versendungs-
anmeldung als Beleg zu dem Ausgangslagerbuch
aufzubewahren.

(2) Das Hauptzollamt des Versenders kann im
einzelnen Fall ein vereinfachtes Verfahren zulassen.

(3) Der Versender hat den SiiBstoff im Ausgangs-
lagerbuch von den als steuerfrei eingetragenen
Mengen abzusetzen und zur Versteuerung anzu-

schreiben, wenn der Siifstoff nicht in den Betrieb.

des Empfangers aufgenommen wird. Dies gilt nicht,
wenn der SiiBstoff an den Empfanger vor der Auf-
nahme in dessen Betrieb ordnungsméaBig weiter-
gegeben wird oder auf dem Wege zum Empfanger
untergeht.

(4) Die Steuerschuld, die durch die Entfernung
des SiiBstoffs aus dem Herstellungsbetrieb bedingt
entstanden ist, fallt weg, wenn der Siilstoff nach
ordnungsméfBiger Versendung in den Betrieb des
Empfangers aufgenommen wird oder wéahrend der
Beférderung untergeht.

§8*
Verbringen von Siifistoff

in einen Herstellungsbetrieb nach Einfuhr

(1) SiiBstoff, der in das Erhebungsgebiet einge-
fuhrt wird, darf auch im Anschluf an einen Zoll-
verkehr oder an eine Uberweisung nach §§ 9 bis 11

der Interzoneniiberwachungsverordnung unversteu-

§ 8: InterzoneniiberwachungsV v. 9. 7 1951 1 439
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ert zur weiteren Verarbeitung oder, soweit es sich
um Proben handelt, zu Untersuchungszwecken in
einen Herstellungsbetrieb verbracht werden.

(2) Der Zollbeteiligte oder der Abfertigungsbe-
teiligte hat die Abfertigung des SiiBstoffs zur unver-
steuerten Verbringung in den Herstellungsbetrieb
schriftlich zu beantragen.

(3) Der Empfanger hat den Siiistoff in den Her-
stellungsbetrieb aufzunehmen und in seiner Be-
triebsbuchfiihrung oder in den vom Hauptzollamt
angeordneten besonderen Anschreibungen (§ 15
Abs. 2) anzuschreiben.

(4) Das Hauptzollamt kann im einzelnen Fall
weitere Uberwachungsbestimmungen erlassen.

Zu § 8 des Gesetzes
§9

Erstattung der Steuer bei Riickwaren

Der Hersteller hat den in den Betrieb zurlick-
genommenen SiBstoff auf das Ausgangslager (§ 14)
zu verbringen und am Tag der Zuriicknahme in das
Ausgangslagerbuch (§ 15) einzutragen. Der Ober-
beamte des Aufsichtsdienstes kann im einzelnen
Fall Ausnahmen zulassen. Die Gesamtmenge des
im Lauf eines Monats zuriickgenommenen Siifistoffs
ist am SchluB jedes Monats im Ausgangslagerbuch
darzustellen und in die Steueranmeldung zu tber-
tragen.

Zu §§ 9 und 10 des Geselzes
§ 10*
Anmeldung des Herstellungsbetriebs

(1) Wer SufSstoff herstellen will, hat die nach
§ 191 der Reichsabgabenordnung vorgeschriebene
Anmeldung sechs Wochen vor der Eroffnung des
Betriebs der Zollstelle in doppelter Ausfertigung
einzureichen. Die Anmeldung hat zu enthalten

1. einen Lageplan des Herstellungsbetriebs,
eine Beschreibung der Betriebsrdume und
der Lagerrdume fiir die zur Herstellung
des SiiBstoffs bestimmten Ausgangsstoffe,
die Zwischenerzeugnisse und die Fertig-
erzeugnisse,

2. eine Beschreibung des Herstellungsverfah-
rens unter genauer Bezeichnung der herzu-
stellenden Fertigerzeugnisse nach Art und
SiiBstoffgehalt. A

(2) Das Hauptzollamt kann fiir den Inhalt der
Anmeldung im einzelnen Fall weitergehende An-
ordnungen treffen. Es kann in besonderen Fillen
Erleichterungen zulassen, wenn die Steuerbelange
dadurch nicht beeintrdchtigt werden.

(3) Die zweite Ausfertigung der Anmeldung wird
dem Hersteller zuriickgegeben. Er hat die Anmel-
dung und weitere an ihn {ibersandte amtliche
Schriftstiicke zu einem Belegheft zu vereinigen, das
nach Anordnung des Oberbeamten des Aufsichts-
dienstes zu fithren und aufzubewahren ist.

§ 10 Abs. 1: AO 610-1
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§ 11 ‘
Anzeige iiber Anderungen

(1) Der Hersteller ‘hat jede Anderung der nach
§ 10 angemeldeten Betriebsverhéltnisse binnen einer
‘Woche der Zollstelle in doppelter Ausfertigung an-
Zuzeigen.

(2) Einen Wechsel im Besitz des Herstellungs-
betriebs hat der neue Besitzer der Zollstelle binnen
einer Woche in doppelter Ausfertigung anzuzeigen.

§ 12

Anzeige der Er6finung und der Einstellung
des Betriebs

~ Der Hersteller hat der Zollstelle schriftlich anzu-
Zeigen
1. die Erdffnung des Betriebs mindestens eine
Woche vorher,

2. die Einstellung des Betriebs innerhalb von
24 Stunden.

Das vHauptzollamt kann im einzelnen Fall nghere
Anordnungen treffen und Ausnahmen zulassen.

§ 13
Betriebseinrichtung

(1) Der Herstellungsbetrieb muB so .eingerichtet

sein, daB die Beamten des Aufsichtsdienstes den
Gang der Herstellung und den weiteren Verbleib
der steuerbaren Erzeugnisse in dem Betrieb ver-
folgen koénnen.

(2) In den Fillen des § 3 Abs. 2 und 3 erlaBt das
Hauptzollamt die etwa erforderlichen Uberwachungs-
bestimmungen.

§ 14
Ausgangslager

(1) Der Hersteller hat den in dem Betrieb her-
gestellten Si8stoff am Tag der Fertigstellung auf
ein Ausgangslager zu bringen. Dieses ist durch eine
Tafel mit entsprechender Aufschrift kenntlich zu
machen. Der Oberbeamte des Aufsichtsdienstes
kann im einzelnen Fall Ausnahmen zulassen.

(2) Das Ausgangslager mufl so gelegen und ein-
gerichtet sein, daB der Siifstoff iibersichtlich ein-
und ausgelagert werden kann. Die ndheren Anord-
nungen trifft der Oberbeamte des Aufsichtsdienstes.

(3) Der Oberbeamte des Aufsichtsdienstes kann
bei Bedarf die Einrichtung von Ausgangslagern an
mehreren Stellen des Herstellungsbetiriebs gestat-
ten, wenn dadurch die Steueraufsicht nicht beein-
trachtigt wird.

§ 15

Ausgangslagerbuch,
Anordnung besonderer Anschreibungen

(1) Der Hersteller hat iber den Zugang und Ab-
gang des SiiBstoffs im Ausgangslager ein Ausgangs-
lagerbuch nach vorgeschriebenem Muster zu fiithren.
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Die Zugédnge und Abginge auf dem Ausgangslager
miissen spdtestens am folgenden Arbeitstag ein-
getragen werden. Der Oberbeamte des Aufsichts-
dienstes kann in Betrieben mit ordnungsmaéa8iger
kaufmannischer Buchfiihrung die Anschreibungen in
einer Summe am SchluB bestimmter Zeitrdume, aber
spatestens am Ende eines jeden Monats widerruf-
lich zulassen. Wenn mehrere Ausgangslager zuge-
lassen worden sind, kann der Oberbeamte des Auf-
sichtsdienstes die Fliihrung mehrerer Ausgangslager-
biicher anordnen. '

(2) Das Hauptzollamt kann im einzelnen Fall an-

ordnen, daBl auBerdem besondere Anschreibungen -

gefthrt werden, welche die in den Betrieb einge-
brachten und verarbeiteten Ausgangsstoffe und
Zwischenerzeugnisse nach Art und Menge und die

daraus hergestellten Zwischen- und Fertigerzeug-

nisse und deren Gehalt an reinem Sii8stoff ergeben.

§ 16
Fithrung und Auibewahrung der Steuerbiicher

Der Hersteller hat in das Ausgangslagerbuch und
etwaige nach § 15 Abs. 2 zu filhrende Anschreibun-
gen die Vorgdnge, die fiir die Steueraufsicht in
Betracht kommen und fiir die Steuerschuld bedeut-
sam sind, nach néherer Anordnung einzutragen. Er
hat das Ausgangslagerbuch und die Anschreibungen
ordnungsméBig aufzurechnen, abzuschlieflen, nach
ndherer Anordnung des Oberbeamten des Aufsichts-
dienstes aufzubewahren und den Beamten des Auf-
sichtsdienstes jederzeit zugdnglich zu machen.

§ 17
Probeentnahme

Der Hersteller hat den Beamten des Aufsichts-
dienstes auf ihr Verlangen und nach ihrer ndheren
Bestimmung Proben von den in dem Betrieb herge-
stellten Erzeugnissen gegen Empfangsbescheinigung
zu Untersuchungszwecken unentgeltlich zu {tiber-
lassen.

§18

Bestandsaufnahme

(1) Der Hersteller hat alljihrlich den in dem
Betrieb vorhandenen Bestand an Siifistoff aufzu-
nehmen und mit Vordruck nach vorgeschriebenem
Muster dem Oberbeamten des Aufsichtsdienstes an-
zumelden. Er hat in der Anmeldung auch die Aus-
gangsstoffe anzuzeigen, die er seit der letzten Be-
standsaufnahme zur Herstellung von Siifistoff ver-
wendet hat. Der Zeitpunkt der Bestandsaufnahme
ist dem Oberbeamten des Aufsichtsdienstes drei
Wodhen vorher anzuzeigen. Beamte des Aufsichts-
dienstes koénnen an der Bestandsaufnahme . teil-
nehmen.

(2) In dem Herstellungsbetrieb koénnen auch amt-
liche Bestandsaufnahmen vorgenommen werden.
Der Hersteller hat hierfiir eine Bestandsanmeldung



vorzulegen, wenn der Zeitpunkt der Bestandsauf-
nahme mit ihm vereinbart worden ist. Zu der Be-
standsaufnahme ist der Hersteller oder ein Ver-
treter zuzuziehen. '

(3) Der Hersteller hat die in dem Betrieb gefiihr-
ten Steuerbiicher nach dem Ergebnis der Bestands-
aufnahme zu berichtigen.

§ 19
Betriebsleiter

(1) Ein Betriebsleiter zur Erfiillung der dem Her-
steller obliegenden Verpflichtungen ist auch dann
zu bestellen, wenn der Hersteller den Betrieb nicht
vollstdndig selbst leitet. Ein Betriebsleiter kann
auch fir bestimmte Aufgaben bestellt werden.

(2) Bei Bedarf k6nnen mehrere Betriebsleiter be-
stellt werden.

SiiBstoffdurchfithrungsbestimmungen 2125-7-2

(3) Die Bestellung des Betriebsleiters ist dem
Hauptzollamt schriftlich in doppelter Ausfertigung
anzuzeigen. Der vorgeschlagene Betriebsleiter hat
die Anzeige zum Zeichen des Einverstdndnisses mit
zu unterschreiben.

: § 20%

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. 1 S.1} in Verbindung mit Artikel 4 des

Verbrauchsteuerdnderungsgesetzes vom 10. Oktober
1957 (Bundesgesetzbl.I S.1704) auch im Land Berlin.

§ 21%

(1) Diese Verordnung tritt am 1.Januar 1961 in
Kraft. '

@ ...

Der Bundesminister der Finanzen

§ 20: GVBL Berlin 1960 S. 1100

§ 21 Abs. 2: Aufhebungsvorschrift
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2125—-9 Gesetz betreffend den Verkehr mit blei- und zinkhaltigen Gegenstinden

2125-8

Verordnung

iiber das gewerbsmiifiige Verkaufen und Feilhalten von Petroleum

Vom 24. Februar 1882

Reichsgesetzbl. S. 40

Wir, Wilhelm, von Gottes Gnaden
ser, Kénig von PreuBen etc.
verordnen im Namen des Reichs, auf Grund des § 5
des Gesetzes vom 14. Mai 1879, betreffend den Ver-
kehr mit Nahrungsmitteln, GenuBmitteln und Ge-
brauchsgegenstdnden, nach erfolgter Zustimmung
des Bundesrats, was folgt: *

§1

(1) Das gewerbsma8ige Verkaufen und Feilhalten
von Petroleum, welches, unter einem Barometer-
stande von 760 Millimetern, schon bei einer Erwar-
mung auf weniger als 21 Grade des hundertteiligen
Thermometers entflammbare Démpfe entweichen
14Bt, ist nur in solchen GeféBen gestattet, welche an
in die Augen fallender Stelle auf rotem Grunde in
deutlichen Buchstaben die nicht verwischbare In-
schrift ,Feuergefédhrlich” tragen.

(2) Wird derartiges Petroleum gewerbsméafig zur
Abgabe in Mengen von weniger als 50 Kilogramm
feilgehalten oder in solchen geringeren Mengen
verkauft, so muf die Inschrift in gleicher Weise
noch die Worte: ,Nur mit besonderen Vor-

htamal 1
sichtsmaBregeln zu Brennzwecken

wendb ar® enthalten.
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Einleitungssatz: G v. 14. 5. 1879 S. 145
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1 Deutscher Kai- )

§ 2

(1) Die Untersuchung des Petroleums auf seine
Entflammbarkeit im Sinne des § 1 hat mittels des
Abelschen Petroleumprobers unter Beachtung der
von dem Reichskanzler wegen Handhabung des Pro-
bers zu erlassenden ndheren  Vorschriften zu er-
folgen. :

(2) Wird die Untersuchung unter einem anderen
Barometerstande als 760 Millimeter vorgenommen,
so ist derjenige Wéarmegrad maBgebend, welcher
nach einer vom Reichskanzler zu verdffentlichenden
Umrechnungstabelle unter dem jeweiligen Baro-
meterstande dem in § 1 bezeichneten Warmegrade
entspricht. '

§3

Diese Verordnung findet auf das Verkaufen und
Feilhalten von Petroleum in den Apotheken zu
Heilzwedken nicht Anwendung.

§ 4
Als Petroleum im Sinne dieser Verordnung gelten
das Rohpetroleum und dessen Destillationsprodukte.

§5
Diese Verordnung tritt mit dem 1. Januar 1883 in
Kraft.

Gesetlz

betreffend den Verkehr mit blei- und zinkhaltigen Gegenstinden

Vom 25. Juni 1887

Reichsgesetzbl. S. 273

§1
(1) EB-, Trink- und Kochgeschirr sowie Fliissig-
keitsmaBe diirfen nicht

1. ganz oder teilweise aus Blei oder einer in
100 Gewichtsteilen mehr als 10 Gewichts-
teile Blei enthaltenden Metallegierung her-
gestellt,

2. an der Innenseite mit einer in 100 Ge-
wichtsteilen- mehr als einen Gewichtsteil
Blei enthaltenden Metallegierung verzinnt
oder mit einer in 100 Gewichtsteilen mehr
als 10 Gewichtsteile Blei enthaltenden Me-
tallegierung gelétet,

3. mit Email oder
welche bei halbstiindigem Kochen mit
einem in 100 Gewichstteilen 4 Gewichtsteile
Essigsdure enthaltenden Essig an den letz-
teren Blei abgeben.

(2) Auf Geschirre und Fliissigkeitsmafie aus blei-
freiem Britanniametall findet die Vorschrift in Num-
mer 2 betreffs des Lotes nicht Anwendung.
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Glasur versehen sein,

(3) Zur Herstellung von Druckvorrichtungen zum
Ausschank von Bier sowie von Siphons fiir kohlen-
sdurehaltige Getrdnke und von Metallteilen fiir
Kindersaugflaschen diirfen nur Metallegietungen
verwendet werden, welche in 100 Gewichtsteilen
nicht mehr als einen Gewichtsteil Blei enthalten.

§2
(1) Zur Herstellung von Mundstiicken fiir Saug-
flaschen, Saugringen und Warzenhiitchen darf blei-
oder zinkhaltiger Kautschuk nicht verwendet sein.

(2) Zur Herstellung von Trinkbechern und von
Spielwaren, mit Ausnahme der massiven Bélle, darf
bleihaltiger Kautschuk nicht verwendet sein.

(3) Zu Leitungen fiir Bier, Wein oder Essig diirfen
bleihaltige Kautschukschlduche nicht verwendet
werden.

§3

(1) Geschirre und Gefdfle zur Verfertigung von
Getrdnken und Fruchtsédften diirfen in denjenigen
Teilen, welche bei dem bestimmungsgemdfen oder



vorauszusehenden Gebrauche mit dem Inhalt in un-
mittelbare Berithrung kommen, nicht den Vor-
schriften des § 1 zuwider hergestellt sein.

{(2) Konservenbiichsen miissen auf der Innenseite
den Bedingungen des § 1 entsprechend hergestellt
sein.

(3) Zur Aufbewahrung von Getrdnken diirfen
Geféfle nicht verwendet sein, in welchen sich Riick-
stinde von bleihaltigem Schrote befinden. Zur
Packung von Schnupf- und Kautabak sowie Kase
diirfen Metallfolien nicht verwendet sein, welche in
100 Gewichtsteilen mehr als einen Gewichtsteil Blei
enthalten.

§4*

Mit Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig Deutsche
Mark oder mit Haft wird bestraft:

1. wer Gegenstande der in §§1,2 Abs.1 und 2,

§ 3 Abs. 1 und 2 bezeichneten Art den daselbst
getroffenen Bestimmungen zuwider gewerbs-
~maéBig herstellt;

2. wer Gegenstdande, welche den Bestimmungen
in §§1,2 Abs.1 und 2 und § 3 zuwider her-
gestellt, aufbewahrt oder verpackt sind, ge-
werbsméBig verkauft oder feilhélt;

3. wer Druckvorrichtungen, welche den Vor-
schriften in § 1 Abs. 3 nicht entsprechen, zum
Ausschank von Bier oder bleihaltige Schlauche
zur Leitung von Bier, Wein oder Essig ge-
werbsméBig verwendet.
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$4: 1. d. F. d. Art. XIV Abs. 3 V v. 6. 2. 1924 450-9

Geselz

Gesetz betreffend Phosphorzindwaren 2125-10
stimmte Mihlsteine unter Verwendung von Blei
oder bleihaltigen Stoffen an der Mahlfldche herstellt
oder derartig hergestellte Miihlsteine zur Verferti-
gung von Nahrungs- oder GenuBmitteln verwendet.
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(1) Neben der in den §§4 und 5 vorgesehenen
Strafe kann auf Einziehung der Gegenstédnde, welche
den betreffenden Vorschriften zuwider hergestellt,
verkauft, feilgehalten oder verwendet sind, sowie
der vorschriftswidrig hergestellten Mihlsteine er-
kannt werden.

(2) Ist die Verfolgung oder Verurteilung einer be-
stimmten Person nicht ausfiihrbar, so kann auf die
Einziehung selbstdndig erkannt werden.

§7*

Die Vorschriften des Gesetzes betreffend den
Verkehr mit Nahrungsmitteln, GenuBmitteln und
Gebrauchsgegenstinden, vom 14, Mai 1879 (Reichs-
Gesetzbl. S. 145) bleiben unberiihrt. Die Vorschriften
in den §§ 16, 17 desselben finden auch bei Zuwider-
handlungen gegen die Vorschriften des gegenwdr-
tigen Gesetzes Anwendung.

§8*
Dieses Gesetz tritt am 1. Oktober 1888 in Kraft.

§ 7 Satz 1: Kursivdruck vgl. nunmehr LebensmittelG 21254

§ 7 Satz 2: Anstelle von § 16 jetzt § 15 LebensmittelG 2125-4; Verwei-
sung auf § 17 gegenstandslos infolge Aufhebung des der bezogenen
Bestimmung entsprechenden § 19 LebensmittelG 21254

§ 8: Die Bestimmungen in §4 Nr.2 u. §6 finden auf das Feilhalten
u. Verkaufen v. Konserven gem. G v. 22. 3, 1888 S. 114 erst v. 1. 10.
1889 ab Anwendung

2125-10

betrefiend Phosphorziindwaren
Vom 10. Mai 1903
Reichsgesetzbl. S. 217

§1
(1) WeiBer oder gelber Phosphor darf zur Her-
stellung von Ziindhdlzern und anderen Ziindwaren
nicht verwendet werden.

(2) Ziindwaren,dieunter Verwendung vonweilem
oder gelbem Phosphor hergestellt sind, diirfen nicht
gewerbsmafig feilgehalten, verkauft oder sonst in
Verkehr gebracht werden.

(3) Ziindwaren der bezeichneten Art dirfen zum

Zwecke gewerblicher Verwendung nicht in das Zoll-
inland eingefiihrt werden.

(4) Die vorstehenden Bestimmungen finden auf
Zindbénder, die zur Entziindung von Grubensicher-
heitslampen dienen, keine Anwendung.

§ 2%
(1) Wer den Vorschriften dieses Gesetzes vorsatz-
lich zuwiderhandelt, wird mit Geldstrafe ... bestraft.
§ 2 Abs. 1: Geldstrafenhddistbetrag aufgeh, durch Art. XIV Abs. 2 Nr1. 2

V v. 6.2.1924 450-9, vgl. jetzt §§ 27 ff. StGB  450-2
§ 2 Abs. 2: I. d. F. d. Art. XIV Abs. 3 V v. 6. 2, 1924 450-9

(2) Ist die Handlung aus Fahrléssigkeit begangen
worden, so tritt Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig
Deutsche Mark ein.

(3) Neben der Strafe ist auf Einziehung der ver-

‘botswidrig hergestellten, eingefiihrten oder in Ver-

kehr gebrachten Gegenstdnde sowie bei verbots-
widriger Herstellung auf die Einziehung der dazu
dienenden Gerdtschaften zu erkennen, ohne Unter-
schied, ob sie den Verurteilten gehdren oder nicht.
Ist die Verfolgung oder die Verurteilung einer be-
stimmten Person nicht ausfiihrbar, so ist auf die
Einziehung selbsténdig zu erkennen.

§3

Die Vorschriften des § 1 Abs. 2 treten am 1. Januar
1908, im iibrigen tritt das Gesetz am 1. Januar 1907
in Kraft.
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ABL = Amtsblatt GewO = Gewerbeordnung
Abs. = Absatz GG = Grundgesetz
angef. = angefiigt GVBL = Gesetz- und Verordnungs-
. blatt
Art., = Artikel
. i.d.F. = in der Fassung
AO = Reichsabgabenordnung
i. V.m. = in Verbi i
aufgeh. = aufgehoben ! m in Verbindung mit
= K 11 :
AV = Allgemeine Verwaltungs- KRG ontrollratsgesetz
vorschrift NF = Neufassung » )\/"
BAnz. = Bundesanzeiger Nr. = Nummer -
Bek. = Bekanntmachung PolV = Polizeiverordnung
betr. = betreffend Reichsgesetzbl. Reichsgesetzblatt
Buchst. = Buchstabe S. = Seite
Bundesgesetzbl. = Bundesgesetzblatt StGB = Strafgesetzbuch
BVeriGE = Entscheidung des Bundes- StPO = Strafprozefordnung
verfassungsgerichts
u. = und
bzw. = beziehungsweise
UWG Gesetz gegen den unlau-
d. = der u. a. teren Wettbewerb
eingef. = eingefiigt vV = Verordnung
entf. = entfalit V. ~ vom
ff. = folgende verk, = verkiindet
G = Gesetz vgl. = vergleiche
gem. = gemah VwGO = Verwaltungsgerichts- ( ’
gestr. = gestrichen ordnung
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