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Fleischbeschaugesetz *

Vom 3. juni i900

Reichsgesetzbl. S. 547, verk. am 11. 7. 1900

Neufassung auf Grund Art. 2 G v. 15. 4. 19371 453
durch Anlage zur Bekanntmachung v. 29. 10. 1940 I 1463, in Kraft getreten am 1. 1. 1941

7832-1
§1
Untersuchungspilicht
(1) Rinder, Schweine, Schafe, Ziegen, Pferde,

andere Einhufer und Hunde, deren Fleisch zum
‘GenuB fiir Menschen verwendet werden soll, unter-
liegen vor und nach der Schlachtung einer amt-
lichen Untersuchung (Schlachttier- und Fleisch-
beschau). Der Reichsminister des Innern kann die
Untersuchungspflicht auf andere Tiere, deren Fleisch
zum GenuB fiir Menschen verwendet werden soll,
ausdehnen.

{2) Bei Notschlachtungen darf die Schlachttier-
beschau unterbleiben. Eine Notschlachtung liegt
dann vor, wenn zu befiirchten steht, daB das Tier
bis zur Ankunft des zustdndigen Beschauers sterben
oder das Fleisch durch Verschlimmerung des krank-
haften Zustands wesentlich an Wert verlieren
werde, oder wenn das Tier infolge eines Ungliicks-
falls sofort getétet werden muB.

(3) Schweine und Hunde, deren Fleisch zum Ge-
nuB fiir Menschen verwendet werden soll, sind nach
der Schlachtung amtlich auch auf Trichinen zu
untersuchen (Trichinenschau). Ferner unterliegen
der Trichinenschau nach der Tétung Wildschweine,
Baren, Fiichse, Sumpfbiber, Dachse und andere
fleischfressende Tiere, die Tradger von Trichinen
sein kénnen, wenn das Fleisch zum GenuB fiir
Menschen verwendet werden soll.

§2
Untersuchungspflicht bei Hausschlachtungen

(1) Den Untersuchungen nach § 1 unterliegen die
Schlachttiere auch dann, wenn das Fleisch aus-
schlieBlich im eigenen Haushalt des Besitzers ver-
wendet werden soll (Hausschlachtung).

(2) Bei Hausschlachtungen von Schafen und Zie-
gen im Alter von nicht mehr als drei Monaten
darf, sofern die Tiere keine Merkmale einer die
GenuBtauglichkeit des Fleisches ausschlieBenden
Erkrankung zeigen, die Schlachttierbeschau und,
sofern sich solche Merkmale auch bei der Schlach-
tung nicht ergeben, auch die Fleischbeschau unter-
bleiben.

(3) Die Vorschrift des Absatzes 2 gilt nicht fir
Schlachtungen in Schlachthdusern, in denen ge-
werbliche Schlachtungen vorgenommen werden,
ferner nicht fiir Schlachtungen fiir den Haushalt
der Fleischer, Fleischhandler, Gast-, Schank- und
Speisewirte sowie der Anstalten und Einrichtungen,
in denen Personen verpflegt werden.

(4) Fleisch, bei dem nach Absatz 2 die Unter-
suchung unterbleibt, darf nicht gewerbsmiBig ver-
wendet werden.

Uberschrift: In Kraft getr. gem. § 30 Abs. 2 V v. 30. 6. 1800 S. 775, V v.
16.2. 1902 S. 47 u. V v. 7. 7. 1902 S, 241

§ 3
Begrifisbestimmung fiir Fleisch

Fleisch im Sinne dieses Gesetzes sind Teile von
warmbliitigen Tieren, frisch oder zubereitet, sofern
sie sich zum GenuB fiir Menschen eignen. Als
Fleisch gelten auch die aus warmbliitigen Tieren
hergestellten Fette und Fleisch- und Wurstwaren,
andere Erzeugnisse nur insoweit, als der Reichs-
minister des Innern dies anordnet.

§ 4
Beschaubezirke und Beschauer

(1) Zur Vornahme der Schlachttier- und Fleisch-
beschau sind Beschaubezirke zu bilden. Fir jeden
Beschaubezirk sind mindestens ein Beschauer sowie
ein Stellvertreter zu bestellen.

(2) Die Bildung der Beschaubezirke und die Be-
stellung der Beschauer erfolgt durch die Landes-
behorden. Fir die in den Wehrmachiskonserven-
fabriken, heereseigenen Standortschldchtereien,
Schldchtereikompanien und Schldchtereiziigen vor-
zunehmenden Untersuchungen kénnen seitens der
Wehrmacht Veterindroffiziere bestellt werden.

(3) Als Beschauer sind Tierdrzte zu bestellen.
Andere Personen kénnen nur dann bestellt werden,
wenn sie geniigende Kenntnisse nachgewiesen
haben.

(4) Auf die Trichinenschau sind die Abséatze 1
bis 3 sinngemaB anzuwenden.

§ 5
Schlachterlaubnis

(1) Ergibt die Schlachttierbeschau keinen Grund
zur Beanstandung der Schlachtung, so hat der Be-
schauer die Schlachtung unter Anordnung der etwa
zu beobachtenden besonderen VorsichtsmafBiregeln
zu erlauben.

(2) Die Schlachtung darf nicht vor Erteilung der
Erlaubnis und nur unter Einhaltung der angeord-

neten besonderen VorsichtsmaBregeln stattfinden.

(3) Erfolgt die Schlachtung nicht spétestens zwei
Tage nach Erteilung der Erlaubnis, so ist sie nur
nach erneuter Schlachttierbeschau und Erlaubnis zu-

lassig.

§6
Taugliches Fleisch
(1) Ergibt die Fleischbeschau sowie die Trichinen-
schau, daB kein Grund zur Beanstandung des Flei-

sches vorliegt, so hat der Beschauer das Fleisch als
tauglich zum GenuB fiir Menschen zu erkldren.



(2) Vor der Beendigung der Untersuchung darf
das geschlachtete Tier nicht weiter zerlegt werden,
als es die Ausfiihrungsbestimmungen zulassen;
auch diirfen Teile eines geschlachteten Tieres nicht
beseitigt werden.

§ 7
Untaugliches Fleisch

(1) Ergibt die Untersuchung, daB das Fleisch zum
GenuB fiir Menschen untauglich ist, so hat der Be-
schauer das Fleisch vorldufig zu beschlagnahmen,
den Besitzer hiervon zu benachrichtigen und der
Polizeibehérde sofort Anzeige zu erstatten.

(2) Fleisch, dessen Untauglichkeit sich bei der
Untersuchung ergeben hat, darf als Lebensmittel
nicht in den Verkehr gebracht werden.

(3) Die Verwendung des Fleisches zu anderen
Zwedken kann von der Polizeibehdrde zugelassen
werden, soweit gesundheitliche Bedenken nicht
entgegenstehen. Die Polizeibeh6érde bestimmt die
Sicherungsmabregeln gegen eine Verwendung
Fleisches zum Genuf fliir Menschen.

A
uco

(4) Das Fleisch darf nicht vor der polizeilichen
Zulassung und nur unter Einhaltung der von der
Polizeibehdrde angeordneten SicherungsmaBregeln
in den Verkehr gebracht werden.

(5) Das Fleisch ist von der Polizeibehdérde in un-
schédlicher Weise zu beseitigen, soweit seine Ver-
wendung zu anderen Zwedken (Absatz 3) nicht zu-
gelassen wird.

§8
Bedingt taugliches Fleisch

(1) Ergibt die Untersuchung, daB das Fleisch zum
Genuf fiir Menschen nur bedingt tauglich ist, so hat
der Beschauer das Fleisch vorldufig zu beschlag-
nahmen, den Besitzer hiervon zu benachrichtigen

und der Polizeibehdrde sofort Anzeige zu erstatten.
Die Polizeibehorde bestimmt, unter welchen Siche-
rungsmafregeln das Fleisch zum GenuB fir Men-

schen brauchbar gemacht werden kann.

(2) Fleisch, das bei der Untersuchung als nur be-
dingt tauglich erkannt worden ist, darf als Lebens-
mittel nicht in den Verkehr gebracht werden, bevor
es unter den von der Polizeibehérde angeordneten
Sicherungsmafregeln zum GenuBl fir Menschen
brauchbar gemacht worden ist.

(3) Soweit die Brauchbarmachung unterbleibt,
sind die Vorschriften des § 7 Abs.3 bis 5 entspre-
chend anzuwenden.

§9
Veririeb des bedingt tauglichen Fleisches

(1) Bedingt taugliches, zum Genuf} fiir Menschen
brauchbar gemachtes Fleisch darf nur unter einer
diese Beschaffenheit ausreichend kenntlich machen-
den Bezeichnung und nur auf Freibdnken oder
sonst unter Aufsicht der Polizeibehdrde vertrieben
werden.

(2) Fleischern, Fleischhdndlern, Gast-, Schank-
und Speisewirten ist der Erwerb, der Vertrieb und
die Verwendung solchen Fleisches verboten. An-
stalten und Einrichtungen, in denen Personen ver-
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pflegt werden, diirfen solches Fleisch nur mit Er-
laubnis der Polizeibehdrde - erwerben wund  ver-
wenden.

§ 10
Minderwertiges Fleisch

Ergibt die Untersuchung, daB das Fleisch zum
GenuBl fir Menschen zwar tauglich, jedoch im
Nahrungs- und GenuBwert erheblich herabgesetzt
(minderwertig) ist, so gelten die Vorschriften des
§ 8 Abs. 1 Satz 1 und des § 9 entsprechend.

§ 11
Anzeigepflicht
Ergibt sich bei den Untersuchungen nach § 1 das
Vorhandensein oder der Verdacht einer Krankheit,

fir die die Anzeigepflicht besteht, so ist nach den
hieriiber geltenden Vorschriften zu verfahren.

«©n
—
\&]

Die Einfuhr

1. von Fleisch von Hunden, Katzen,
und Dachsen,

Flichsen

2. von zubereitetem Fleisch von Pferden und
anderen Einhufern, ausgenommen deren
Dinndarme,

in das Zollinland ist verboten.

§12a*

(1) Frisches Fleisch darf nur in ganzen Tier-
korpern eingefiihrt werden, die bei Rindern mit
Ausnahme von Kilbern und bei Rentieren sowie
bei Schweinen und Wildschweinen in Héalften zer-
legt sein koénnen. Mit den TierkOGrpern miissen
Brust- und Bauchfell, Lunge, Herz, Nieren, bei
Kiithen auch das Euter, und bei Schweinen auch die
Flomen in natiirlichem Zusammenhang verbunden
sein. Bei Pferden und anderen Einhufern miissen
auch der Kehlkopf und die Luftréhre sowie min-
destens an einer Stelle die Haut in natiirlichem Zu-
sammenhang mit dem Tierkdrper verbunden sein.

(2) Im Sinne dieses Gesetzes ist Fleisch als frisch
anzusehen, wenn es einer auf Haltbarkeit einwir-
kenden Behandlung nicht unterworfen worden ist
oder trotz einer solchen Behandlung die Eigenschaf-
ten von Fleisch, das einer solchen Behandlung nicht
unterworfen worden ist, im wesentlichen wieder-
gewinnen kann. Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten (Bundesminister) wird
ermdchtigt, durch Rechtsverordnung mit Zustim-
mung des Bundesrates Behandlungsverfahren zu
bezeichnen, nach deren Anwendung Fleisch nicht
mehr als frisch anzusehen ist.

(3) Als ganzer Tierkodrper ist das geschlachtete,
abgehdutete und ausgeweidete Tier ausschlieflich
der im Karpal- oder Tarsalgelenk ausgeldsten
GliedmaBenenden und des Schwanzes anzusehen;
bei Schweinen darf die Haut am Tierkdrper ver-

§12: I,d. F.d. Art.1 Nr.1 G v. 15.3.19601186; wegen des Inkraft-
tretens vgl. Art. 4 FlAndG 7832-1/1

§ 12a: Eingef. durch Art. 1 Nr.2 G v. 15, 3. 1960 I 186; wegen des In-
krafttretens vgl. Art. 4 FlAndG 7832-1/1
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bleiben. Als Kélber im Sinne dieses Gesetzes gelten
Rinder im Fleischgewicht von nicht mehr als
75 Kilogramm.

(4) Bei der Einfuhr frischen Fleisches diirfen die
Tierkorper bei Rindern mit Ausnahme von Kélbern
und bei Rentieren auch in Viertel zerlegt sein und
bei Rindern, Rentieren, Schafen und Ziegen Lunge
und Herz, bei Kithen auch das Euter, bei Schweinen
Lunge, Herz, Flomen und Nieren fehlen, wenn

1. die Schlachthéfe, in denen die Tiere ge-
schlachtet worden sind, von der obersten
Veterindrbehtrde des Ursprungslandes
unter Erteilung einer Veterindrkontroll-
nummer zu Exportschlachtungen fir die
Bundesrepublik Deutschland zugelassen
und vom Bundesminister bekanntgegeben
worden sind,

2. die Tiere vor und nach der Schlachtung in
diesen Schlachthofen tierdrztlich nach Vor-
schriften, die keine geringeren Anforde-
rungen als die deutschen fleischbeschau-
rechtlichen Bestimmungen stellen, unter-
sucht worden sind und ihr Fleisch als taug-
lich zum GenuB fiir Menschen erklart wor-
den ist und

3. die Sendung von einem amtstierdrztlichen
Gesundheitszeugnis des Ursprungslandes
begleitet ist, fiir dessen Inhalt und Form
das vom Bundesminister durch Rechtsver-
ordnung mit Zustimmung des Bundesrates
zu bestimmende Muster maBgeblich ist.

(5) Bei der Einfuhr frischen Fleisches von Rindern
und Rentieren darf der Kopf getrennt von dem
Tierkdrper beigebracht werden, sofern er und der
Tierkdrper so gekennzeichnet sind, daf ihre Zu-
sammengehdrigkeit festgestellt werden kann.
Statt des Kopfes geniigt bei Rindern und Rentieren
der Unterkiefer mit der zugehorigen Kaumusku-
latur. Bei gefrorenen Tierkérpern von Rindern und
Rentieren darf der Kopf fehlen, wenn die Tierkorper
im Ursprungsland mindestens sechs Tage einem Ge-
frierprozel von mindestens — 10° C ausgesetzt
worden und von einem amtistierdrztlichen Gesund-
heitszeugnis des Ursprungslandes begleitet sind, fir
dessen Inhalt und Form das vom Bundesminister
durch Rechtsverordnung mit Zustimmung des Bun-
desrates zu bestimmende Muster malgeblich ist.
Bei der Einfuhr frischen Fleisches von Kilbern,
Schafen und Ziegen darf der Kopf in jedem Falle
fehlen.

(6) Wird frisches Fleisch -von Rindern und Ren-
tieren in Hélften oder Vierteln und von Schweinen
und Wildschweinen in Hilften eingefiihrt, so
miissen die Hélften oder Viertel so gekennzeichnet
sein, daB ihre Zusammengehorigkeit festgestellt
werden kann.

fehlen.

(8) Gefrorene Tierkérper, die auf dem Seewege
zur Einfuhr gelangen, miissen in Hiillen verpackt
sein, die einen ausreichenden Schutz gegen Verun-
reinigungen gewdhrleisten.

6

§ 12b*

(1) Frische innere Organe von Rindern mit Aus-
nahme von Kdélbern, von Schweinen und Schafen,
Geschlinge von Schweinen sowie Speck, auch mit
Schwarte und eingelagerten oder diesem angelager-
ten schwachen Muskelschichten, Spitzbeine und
Kopfe von Schweinen diirfen nur unter den Voraus-
setzungen des § 12a Abs.4 Nr.1 bis 3 und nach
MaBgabe der folgenden Absdtze fiir sich allein
eingefiihrt werden.

(2) Mit den inneren Organen mit Ausnahme von
Nieren und Herzen miissen die zugehorigen Lymph-
knoten in natlrlichem Zusammenhang verbunden
sein.

(3) Rinderherzen miissen im Ursprungsland min-
destens sechs Tage einem GefrierprozeB von min-
destens —10° C ausgesetzt worden sein. Dies muB
in einem amtstierdrztlichen Gesundheitszeugnis des
Ursprungslandes bescheinigt sein, fir dessen In-
halt und Form das vom Bundesminister durch
Rechtsverordnung mit Zustimmung des Bundesrates
zu bestimmende Muster maBgeblich ist.

(4) Innere Organe und Geschlinge diirfen nur in
flisssigkeits- und fettdichten Behdltnissen eingefiihrt
werden.

(5) Gefrorene innere Organe, Geschlinge, Spitz-
beine und Koépfe sind vollstdndig aufgetaut zur
Einfuhruntersuchung zu stellen.

(6) Im Sinne dieses Gesetzes sind

1. innere Organe: Herz, Lunge, Leber, Milz
und Nieren;

2. Geschlinge: Zunge, Schlund, Luftréhre,
Lunge, Herz und Leber sowie die zugehori-
gen Lymphknoten in natiirlichem Zusam-
menhang;

3. Spitzbeine: die im Karpal- oder Tarsalge-
lenk ausgelosten GliedmaBenenden des

Schweines;

4. Spedck: die zwischen der Schwarte und dem
Muskelfleisch liegende Fettschicht des
Schweines.

§ 12¢c*

(1) Zubereitetes Fleisch darf nur eingefiihrt wer-
den, wenn :

1. beziiglich der Tiere, von denen das Fleisch
stammt, die Voraussetzungen des § 12a
Abs. 4 Nr.1 und 2 vorliegen,

2. es in einem Verarbeitungsbetrieb des Ur-
sprungslandes zubereitet worden ist, der
von der obersten Veterindrbehérde des Ur-
sprungslandes unter Erteilung einer Vete-
rindrkontrollnummer zum Export in die
Bundesrepublik Deutschland zugelassen und
vom Bundesminister bekanntgegeben wor-
den ist und

3. die Sendung von einem amtstierdrztlichen
Gesundheitszeugnis begleitet ist, fiir des-
sen Inhalt und Form das vom Bundes-

§$ 12b u. 12 ¢c: Eingef. durch Art. 1 Nr.2 G v. 15.3. 1960 I 186; wegen
des Inkrafttretens vgl. Art. 4 Fl1AndG 7832-1/1



minister durch Rechtsverordnung mit Zu-
stimmung des Bundesrates zu bestimmende
Muster mafBigeblich ist.

(2) Im Sinne dieses Gesetzes ist Fleisch als zube-
reitet anzusehen, wenn es durch Behandlung die
Eigenschaften frischen Fleisches verloren hat.

§ 12d*

Auf Diinn- und Dickddrme sowie Harnblasen von
Rindern, Schweinen, Schafen und Ziegen, Diinn-
ddarme von Pferden und anderen Einhufern, Méagen
von Schweinen, Schliinde von Rindern und Gold-
schldgerhdutchen findet § 12c keine Anwendung,
wenn sie vollkommen gesalzen oder vollkommen
getrocknet sind.

§ 12e*

Auf zubereitetes Fleisch, das im Personenverkehr
oder als Geschenk im Post- oder Frachtverkehr oder
fiir Angehérige diplomatischer oder konsularischer
Vertretungen eingefiilirt wird, finden §§ 12¢ und 13
keine Anwendung, sofern das Fleisch zum eigenen
Verbrauch bestimmt ist und das Gesamtgewicht
5 Kilogramm nicht iibersteigt. Auf zubereitetes
Fleisch von Schweinen und fleischfressenden Tieren,
die Trdager von Trichinen sein kénnen, ist unter den
Voraussetzungen des Satzes 1 § 13 mit der MaBgabe
anzuwenden, daB dieses Fleisch nur auf Trichinen
zu untersuchen ist; dies gilt nicht fiir gekochtes und
fir zum Reiseverbrauch mitgefiihrtes Fleisch.

§ 12f*

(1) Der Bundesminister kann im Einvernehmen
‘'mit dem Bundesminister des Innern Ausnahmen von
§8 12 bis 12e zulassen

1. flir Tierkoérper, bei denen auf Grund der
im Ursprungsland geltenden Rechtsvor-
schriften Teile, die nicht fiir die Einfuhr-
untersuchung erforderlich sind, wegen Be-
falls mit gesundheitsunschddlichen Para-
siten bei der Schlachtung entfernt worden
sind,

2. fir Fleisch, das fir Ausstellungs- oder

Versuchszwecke bestimmt ist,

3. fir Fleisch, das unter Anwendung des
Artikels 64 Abs. 5 und im Rahmen des nach
Artikel 63 des Vertrages zwischen der
Bundesrepublik Deutschland und der Fran-
zosischen Republik zur Regelung der Saar-
frage vom 27. Oktober 1956 (Bundesgesetz-
blatt II S. 1587) festgelegten Kontingentes
(Liste A) nach dem Saarland -eingefithrt
wird.

(2) Der Bundesminister kann im Einvernehmen
mit dem Bundesminister des Innern allgemein durch
Rechtsverordnung, die nicht der Zustimmung des
Bundesrates bedarf, Ausnahmen von §§ 12 bis 12e
zulassen, wenn die Versorgung der Bevoélkerung
mit lebensnotwendigen Lebensmitteln sonst ernst-
lich gefdhrdet wdre; die Geltungsdauer der Ver-
ordnung ist zu befristen.

§§ 12d bis 12f: Eingef. durch Art.1 Nr.2 G v. 15. 3. 1960 I 186; wegen
des Inkrafttretens vgl. Art. 4 FIAndG 7832-1/1
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§ 13
Einfuhruntersuchung

(1) Das in das Zollinland eingehende Fleisch
unterliegt bei der Einfuhr einer amtlichen Unter-
suchung unter Mitwirkung der Zollbehoérden. Aus-
genommen hiervon ist das nachweislich im Zoll-
inland bereits vorschriftsméBig untersuchte Fleisch.

(2) Das zur Einfuhr bestimmte Fleisch darf nur
lber bestimmte Zollstellen eingefithrt werden. Der
Reichsminister des Innern bezeichnet diese Zoll-
stellen (EinlaBstellen) sowie diejenigen Zollstellen,
bei denen die Untersuchung des Fleisches stattfin-
den kann (Auslandsfleischbeschaustellen).

§ 13a*
Einfuhren im Sinne dieses Gesetzes sind nicht
1. die unmittelbare Durchfuhr durch das Zoll-

inland unter Zollitherwachung,

2. die unmittelbare Durchfuhr durch das Zoll-
inland mit der Post,

3. die gebrochene Durchfuhr durch das Zoll-
inland iiber die Zollagerung im Zollgewahr-
samsverfahren.

§ 14*

§§ 12a bis 13 finden auf Wildbret mit Ausnahme
von Rentieren und Wildschweinen sowie auf Ge-
fligel keine Anwendung; jedoch unterliegt Fleisch
von fleischfressenden Tieren, die Trager von Tri-
chinen sein koénnen, der Untersuchung auf Trichinen
nach MaBgabe der §§ 12e bis 13.

§ 15*

§ 16
Veriahren nach der Einfuhruntersuchung

Die Vorschriften des § 6 Abs. 1 und der §§ 7 bis 10
gelten auch fiir das in das Zollinland eingehende
Fleisch mit der MaBgabe, daB bedingt taugliches
und minderwertiges Fleisch von der Einfuhr zuriick-
zuweisen ist. An Stelle der unschédlichen Beseiti-
gung des Fleisches oder an Stelle der polizeilich an-
zuordnenden Sicherungsmafregeln kann jedoch, so-
weit gesundheitliche Bedenken nicht entgegen-
stehen, die Wiederausfuhr des Fleisches unter ent-
sprechenden VorsichtsmaBregeln zugelassen werden.

§ 17
Einfuhr unbrauchbar gemachten Fleisches

Fleisch, das zwar nicht fiir den menschlichen Ge-
nuBl bestimmt ist, aber dazu verwendet werden
kann, darf zur Einfuhr ohne Untersuchung zugelas-
sen werden, nachdem es zum Genuf fiir Menschen
unbrauchbar gemacht worden ist.

§ 13a: Eingef. durch Art. 1 Nr. 3 G v. 15, 3. 19601 186; wegen des In-

krafttretens vgl. Art. 4 FlAndG 7832-1/1
§14: 1. d. F. d. Art.1 Nr. 4 G v. 15. 3. 1960 1 186; wegen des Inkraft-

tretens vgl. Art. 4 FlAndG 7832-1/1
§ 15: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 5 G v. 15. 3. 1960 I 186
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§ 18
Pierdefleisch
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beschau durch Tierdrzte vorgenommen werden.

(2) Der Vertrieb von Pferdefleisch sowie die Ein-
fuhr solchen Fleisches in das Zollinland darf nur
unter einer Bezeichnung erfolgen, die in deutscher
Sprache das Fleisch als Pferdefleisch erkennbar
macht.

(3) Fleischhindlern, Gast-, Schank- und Speise-
wirten ist der Erwerb, Vertrieb und die Verwendung
von Pferdefleisch nur mit jederzeit widerruflicher
Erlaubnis der Polizeibehorde gestattet. In den Ge-
schaftsrdumen dieser Personen mufl an einer in die
Augen fallenden Stelle durch deutlichen Anschlag
besonders erkennbar gemacht werden, daB Pferde-
fleisch zum Vertrieb oder zur Verwendung kommt.

(4) Fleischhindler diirfen Pferdefleisch nicht in
R&umen feilhalten oder verkaufen, in denen Fleisch
von anderen Tieren feilgehalten oder verkauft wird.

(5) Die Vorschriften der Abséatze 2 bis 4 finden
keine Anwendung auf Déarme.

(6) Die Vorschriften der Absdtze 1 bis 5 gelten
auch fir andere Einhufer.

(7) Der Reichsminister des Innern kann anordnen,
daf die vorstehenden Vorschriften auf Hunde und
andere Tiere, die seltener geschlachtet oder zur
Verwendung fiir den menschlichen GenuB getotet
werden, entsprechend anzuwenden sind.

§ 19
Kennzeichnung

(1) Der Beschauer hat das Fleisch entsprechend
dem Ergebnis der Untersuchung, der Trichinen-
schauer das trichinenfrei befundene Fleisch als
solches zu kennzeichnen. Das aus dem Zollausland
eingefithrte Fleisch ist auBerdem als solches zu
kennzeichnen.

(2) Der Reichsminister des Innern bestimmt die
Art der Kennzeichnung.

§ 20
Nachuntersuchung

In Gemeinden mit Offentlichen Schlachthdusern
kann der Vertrieb frischen Fleisches nach MaBgabe
der reichs- und landesrechtlichen oder darauf be-
ruhenden Vorschriften beschrinkt werden. Jedoch
darf frisches Fleisch, das innerhalb des Reichs der
Untersuchung nach diesem Gesetz unterlegen hat,
einer Nachuntersuchung nur unierworien werden,
wenn die Untersuchung nicht von einem Tierarzt
vorgenommen wurde. Die Nachuntersuchung ist
durch Tierdrzte auszufithren. Eine abermalige
Trichinenschau darf nicht vorgeschrieben werden.

§ 21
Unzuldssige Zusidtze und Behandlungsverfahren
(1) Bei der gewerbsméBigen Behandlung oder Zu-
bereitung von Fleisch diirfen Stoffe oder Verfahren,
die der Ware eine gesundheitsschddliche Beschaffen-

heit zu verleihen vermégen, nicht angewendet
werden. Es ist verboten, derartig behandeltes oder
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zubereitetes Fleisch anzubieten, zum Verkauf vor-
rétig zu halten, feilzuhalten, zu verkaufen oder sonst
in den Verkehr zu bringen sowie aus dem Zollaus-
land einzufiihren.

(2) Der Reichsminister des Innern bestimmt die
Stoffe und die Verfahren, auf die diese Vorschriften
Anwendung finden.

(3) Der Reichsminister des Innern ordnet an, in-
wieweit die Vorschriften des Absatzes 1 auch auf
bestimmte Stoffe und Verfahren Anwendung finden,
die eine gesundheitsschédliche oder minderwertige
Beschaffenheit der Ware zu verdecken geeignet
sind.

§ 22
Leitung von Schlachthofen

In Gemeinden tiiber 5000 Einwohner sollen mit
der Leitung der Schlachthéfe nur Tierdrzte beauf-
tragt werden; das gleiche gilt fiir Schlacht- und
Viehhofe, die einen einheitlichen Betrieb darstellen.

§ 23
Kosten

Die Kosten der Schlachttier- und Fleischbeschau
sowie der Trichinenschau und die Kosten der Unter-
suchung des in das Zollinland eingehenden Fleisches
regelt der Reichsminister des Innern,

§ 24
Zollausschliisse

Der Reichsminister des Innern bestimmt, inwie-
weit die Vorschriften dieses Gesetzes auf das in die
Zollausschliisse eingefiihrte Fleisch Anwendung zu
finden haben.

§ 25*
Ermichtigung

(1) Der Reichsminister des Innern erldfit die zur
Durchfiihrung dieses Gesetzes erforderlichen
Rechts- und Verwaltungsvorschriften.

@ ...
(3) Anordnungen, die die Zollbehandlung be-

treffen, erldBt der Reichsminister der Finanzen im .
Einvernehmen mit dem Reichsminister des Innern.

Strafbestimmungen
§ 26 *

Mit Gefédngnis bis zu sechs Monaten und mit
Geldstrafe oder mit einer dieser Strafen wird be-
straft:

1. wer wissentlich den Vorschriften des § 7 Abs.2

und 4, des § 8 Abs. 2 und 3, des § 12 oder des
§21 Abs.1 und 2 oder einem auf Grund des
§ 21 Abs.3 ergangenen Verbot zuwiderhandelt;

2. wer wissentlich Fleisch, das den Vorschriften
des § 12 zuwider eingefithrt oder auf Grund
des § 17 zum GenuB fiir Menschen unbrauch-
bar gemacht worden ist, als Lebensmittel in
den Verkehr bringt;

§ 25 Abs. 1 Auslassung: Erloschene Erméchtigung (Art. 129 Abs.3 GG
100-1)
§ 25 Abs. 2: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 6 G v. 15. 3. 1960 I 186

§ 26: 1. d. F. d. Art. 1 Nr. 7 G v. 15. 3. 1960 1 186; wegen des Inkraft-
tretens vgl. Art. 4 FlAndG 7832-1/1



3. wer Kennzeichen der in § 19 vorgesehenen
Art fdlschlich anbringt oder verfdlscht oder
wer wissentlich Fleisch, an dem die Kenn-
zeichen félschlich angebracht, verfdlscht oder
beseitigt worden sind, feilhdlt oder verkauft.

§ 27*

Mit Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig Deutsche
Mark oder mit Haft wird bestraft:

1. wer eine der in § 26 Nr.1 und 2 bezeichneten
Handlungen aus Fahrldssigkeit begeht;

2. wer eine Schlachtung vornimmt, bevor das
Tier der in diesem Gesetz vorgeschriebenen
oder einer auf Grund des § 1 Abs.1 Satz 2 oder
des § 18 Abs.7 angeordneten Untersuchung
unterworfen worden ist;

3. wer Fleisch zum GenuB fiir Menschen zube-
reitet oder in den Verkehr bringt, bevor es
der in diesem Gesetz vorgeschriebenen oder
einer auf Grund des § 1 Abs. 1 Satz 2 oder des
§ 18 Abs. 7 angeordneten Untersuchung unter-
worfen worden ist;

4. wer den Vorschriften des §2 Abs.4, des §5
Abs.2 und 3, des § 6 Abs. 2, der §§9 und 10,
des § 12a, des § 12b, des § 12¢, des § 13 Abs.2
oder des § 18 Abs. 2 bis 4 und 6 sowie den auf
Grund des § 18 Abs.7 erlassenen Anordnungen
zuwiderhandelt.

§ 27 Nr.3: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 8 G v. 15, 3. 1960 I 186; wegen des In-
krafttretens vgl. Art, 4 FlAndG 7832-1/1

§ 27 Nr. 4: I. d. F. d. Art.1 Nr. 9 G v. 15. 3. 1960 I 186; wegen des In-
krafttretens vgl. Art, 4 FlAndG 7832-1/1
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§ 28

(1) In den Féallen des §26 Nr.1 und 2 und des
§ 27 Nr.1 ist neben der Strafe :n“f die Einziehuna

des Fleisches zu erkennen. In den Fidllen des § 26
Nr. 3 und des § 27 Nr. 2 bis 4 kann neben der Strafe
auf die Einziehung des Fleisches oder des Tieres
erkannt werden. Fiir die Einziehung ist es ohne Be-
deutung, ob der Gegenstand dem Verurteilten ge-
hort oder nicht.

(2) Ist die Verfolgung oder Verurteilung einer
bestimmten Person nicht ausfithrbar, so kann auf
die Einziehung selbstindig erkannt werden.

§ 29

Der Reichsminister des Innern kann in den auf
Grund des § 25 Abs.1 ergehenden Durchfithrungs-
vorschriften im Einvernehmen mit dem Reichs-
minister der Justiz bestimmen, daB Zuwiderhand-
lungen gegen diese Vorschriften mit Geldstrafe bis
zu einhundertfiinfzig Deutsche Mark oder mit Haft
bestraft werden.

§ 30%*
Schlubestimmungen

Die Vorschriften des Lebensmittelgesetzes in der
Fassung vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl. T
S.17) bleiben unberiihrt. Die Vorschriften des § 15
des bezeichneten Gesetzes finden auch auf Zuwider-
handlungen gegen die Vorschriften des gegenwaérti-
gen Gesetzes Anwendung.

§ 30: LebensmittelG 2125-4

zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes

Vom 15. Mirz 1960

Bundesgesetzbl. I S. 186, verk. am 25. 3. 1960

Artikel 1*

Artikel 2

Der Bundesminister wird erméchtigt, durch Rechts-
verordnung, die der Zustimmung des Bundesrates
bedarf, die Durchfithrung
des Fleischbeschaugesetzes vom 1. November 1940
(Reichsministerialblatt 1940 S. 289, 492; 1941 S. 9)

ganz oder teilweise aufzuheben.

Verordnuna iiber die
veroranung uber daile

Artikel 3%

Dieses Gesetz gilt nach MaBgabe des § 13 Abs. 1
des Dritten Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952

Art, 1: Anderungsvorschrift
Art. 3: GVBL. Berlin 1960 5. 449; 3. UberlG 603-5

(Bundesgesetzbl. I S. 1) auch im Land Berlin. Rechts-
verordnungen, die auf Grund des Fleischbeschau-
gesetzes in der Fassung vom 29. Oktober 1940 oder
auf Grund dieses Gesetzes erlassen werden, gelten
im Land Berlin nach § 14 des Dritten Uberleitungs-
gesetzes.

Artikel 4%

Vorschriften dieses Gesetzes, die eine Ermdchti-
gung zum ErlaB3 von Rechtsverordnungen enthalten,
treten am Tage nach der Verkiindung dieses Ge-
setzes in Kraft. Im tibrigen tritt das Gesetz ein Jahr
nach seiner Verkiindung in Kraft. ...

Art. 4 Kursivdruck: §12a Abs.2 Satz2, Abs.4 Nr.3, Abs.5 Satz 3,

§12b Abs. 3, §12c Abs.1 Nr.3, §12f des Fleischbeschaugesetzes
eingef. durch Art. 1 Nr. 2 dieses G; FIG 7832-1
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7832-1-1 Verordnung
iiber die Durchfiihrung des Fleischbeschaugesetzes
Vom 1. November 1940
Reichsministerialbl. S. 289
Inhaltsiibersicht
Beschaubezirke und Beschauer Untersuchungsstellen fiir die bakteriologische
Fleischuntersuchung
§1 Bildung der Beschaubezirke §21
§2 Bezeichnung der Beschaubezirke .
Auslandsfleischbeschaustellen

§3 Bestellung der Beschauer
§4 Bestellungsbehérde § 22 Sachversténdige der Untersuchungsstellen
§5 Beschauimter § 23 Bestellung der Sachverstdndigen
§6 Anhérung des beamteten Tierarztes § 24 Verpflichtung der Sachverstindigen
§ 7 Rechtliche Stellung der Beschauer § 25 Untersuchungstage
§8 Voraussetzungen fiir die Bestellung der Beschauer
§9 Zustdndigkeit der Fleischbeschauer 62 Leitung von Schlachthdfen

6
§ 10 Stellvertreter der Fleischbeschautierdrzte
§ 11 Beendigung des Dienstverhéltnisses der Beschauer Trichinenschau auf deutschen Seeschifien
§ 12 Ergénzungsbeschau §27

terindroffizi Is Besch
§ 13 Veterindroffiziere als Beschauer Ausfithrungsbestimmungen
§ 14 Beamtete Tierdrzte als Beschauer §28
§ 15 Verpflichtung der Beschauer
. Zustdndigkeit der Behorden
§ 16 Bekanntmachung der Beschaubezirke und ihrer Be-
setzung § 29 Untere und héhere Verwaltungsbehérden
§ 17 Beschauzeit, Beschautage § 30 Ortspolizeibehdrden
§ 18 Hochstuntersuchungszahlen § 31 Ausfithrung ortspolizeilicher Befugnisse bei inlan-
dischen Schlachtungen
Trichinenschaubezirke und Trichinenschauer § 32 Ausfihrung ortspolizeilicher Befugnisse bei aus-
§19 landischem Fleisch
Beauisichtigung der Beschauer und
Trichinenschauer Inkrafttreten

§ 20 §33
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Auf Grund § 1, § 12 Abs. 2 Buchstabe a, § 14
Abs. 1, § 15 § 18 Abs.7 § 19 Abs.2, § 21 Abs.2
und 3, § 25 Abs.1 und 2 und § 29 des Fleisch-
beschaugesetzes vom 29. Oktober 1940 (Reichs-
gesetzbl. I S. 1463} wird verordnet: *

Beschaubezirke und Beschauer
§1

Bildung der Beschaubezirke

(1) Zur Vornahme der Schlachttier- und Fleisch-
beschau sind Beschaubezirke (§ 4 des Gesetzes) zu
bilden, soweit nicht Schlachthauszwang besteht.

(2) Der Beschaubezirk umfaBit in der Regel eine
Gemeinde. Mehrere benachbarte Gemeinden kénnen
zu einem Beschaubezirk vereinigt, auch kénnen in
grofleren Gemeinden bei Bedarf mehrere Beschau-
bezirke gebildet werden.

(3) Die Bildung der Beschaubezirke erfolgt in
Landkreisen durch den Landrat, in Stadtkreisen mit
staatlicher Polizeiverwaltung durch die staatliche
Polizeibehdrde, in Stadtkreisen mit kommunaler
Polizeiverwaltung' durch die hohere Verwaltungs-
behorde.

(4) Die hohere Verwaltungsbehérde ist befugt,
Beschaubezirke zu bilden, die {iber den Zustandig-
keitsbereich einer in Absatz 3 genannten Behoérde
hinausgehen.

§ 2
Bezeichnung der Beschaubezirke

Der Beschaubezirk fihrt in der Regel den Namen
der Gemeinde, bei Teilung der Gemeinde in meh-
rere Beschaubezirke den Namen der Gemeinde mit
einem entsprechenden Zusatz (z. B. dem Namen des
Bezirks, einer Nummer oder einem Buchstaben), bei
mehreren Gemeinden den Namen der gréBten Ge-
meinde.

§3

Bestellung der Beschauer

(1) Fir jeden Beschaubezirk sind mindestens ein
Beschauer sowie ein Stellvertreter zu bestellen.

(2) Im Falle der Behinderung des Beschauers und
des Stellvertreters kann ein Beschauer eines be-
nachbarten Beschaubezirks fiir den Einzelfall als
Stellvertreter bestellt werden.

(3) Der Beschauer hat in dem Beschaubezirk, fiir
den er bestellt ist, zu wohnen. Ausnahmen kénnen
beim Vorliegen besonderer Griinde durch die fir
die Bestellung zustédndige Behorde zugelassen wer-
den. Als Stellvertreter konnen auch Beschauer be-
nachbarter Bezirke im Einvernehmen mit der fir

diese zustdndigen Bestellungsbehérde bestimmt
werden. v
§ 4
Bestellungsbehorde

(1) Die Beschauer sowie ihre Stellvertreter wer-
den vorbehaltlich der Bestimmung in § 4 Abs. 2
Satz 2 des Gesetzes fiur die Schlachttier- und Fleisch-
beschau in offentlichen Schlachthdusern durch die

Einleitungssatz: FIG 7832-1
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Gemeindebehérden, im ibrigen in Landkreisen
durch den Landrat, in Stadtkreisen mit staatlicher
Polizeiverwaltung durch die staatliche Polizei-
behorde, in Stadtkreisen mit kommunaler Polizei-
verwaltung und in den durch die héhere Verwal-
tungsbehorde gebildeten Beschaubezirken durch die
héhere Verwaltungsbehorde bestellt.

(2) Die hoéhere Verwaltungsbehoérde kann die Be-
stellung und die Entlassung der Beschauer von ihrer
Genehmigung abhangig machen sowie die ihr ob-
liegende Bestellung der Beschauer auch nachgeord-
neten Behoérden iibertragen.

§ 5
Beschaudmter

Fir Gemeinden mit mehreren Beschauern, in
denen die Schlachttier- und Fleischbeschau nicht in
offentlichen Schlachthdusern stattfindet (Gemeinden
mit bedeutenden gewerblichen Schlachtungen, z. B.
fiir Fleischwarenfabriken}, k&nnen Verein-
fachung des Anmeldungsverfahrens, des Beschwerde-
verfahrens, der Tagebuchfiihrung sowie der sonsti-
gen mit der Durchfithrung der Schlachttier- und
Fleischbeschau verbundenen Verwaltungsarbeit mit
Zustimmung der Bestellungsbehérde Beschaudmter
eingerichtet werden. Mit der Leitung der Beschau-
dmter ist ein geeigneter Fleischbeschautierarzt auch
dann zu beauftragen, wenn im tiibrigen im Bezirk
des Beschauamts nur Fleischbeschauer tdtig sind.
Die Aufgaben des Beschauamts und die Dienstein-
teilung sind durch eine Beschauamtsordnung zu be-
stimmen; den Schlachttierbesitzern ist die Auswahl
des Beschauers nicht zu iberlassen.

zur

§6
Anhérung eines beamteten Tierarztes

Vor der Bildung eines Beschaubezirks, einer son-
stigen Anderung von Beschaubezirken, vor der
Einrichtung oder Aufhebung eines Beschauamts so-
wie vor der Bestellung eines Beschauers ist der be-
amtete Tierarzt zu horen.

§7*
Rechtliche Stellung der Beschauer

Die Durchfiihrung der Schlachttier- und Fleisch-
beschau ist eine polizeiliche Aufgabe. Die Beschauer
lben hoheitliche Befugnisse aus, auch wenn sie nicht
Beamte im Sinne des Deutschen Beamiengeseizes
sind.

§8
Voraussetzungen fiir die Bestellung der Beschauer

(1) Die Ausiibung der Schlachttier- und Fleisch-
beschau ist Tierarzten (Fleischbeschautierarzten) zu
tiibertragen.

(2) Wenn Tierdrzte, die zur Ausibung der
Schlachttier- und Fleischbeschau bereit und geeignet
sind, nicht zur Verfligung stehen, kénnen andere
Personen bestellt werden, die durch Bestehen der
vorgeschriebenen Prifung ausreichende Kenntnisse
nachgewiesen haben (Fleischbeschauer).

§ 7 Kursivdruck: Vgl. jetzt die Beamtengesetze der Lander
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{3) In Gemeinden mit Schlachthauszwang darf
die Schlachttier- und Fleischbeschau in den 6ffent-
lichen Schlachthdusern nur durch Tierdrzte ausgeiibt
werden. In Gemeinden unter 10 000 Einwohner darf
mit Zustimmung der héheren Verwaltungsbehoérde
ausnahmsweise die Schlachttier- und Fleischbeschau
in den offentlichen Schlachthdusern auch Fleisch-
beschauern iibertragen werden, soweit Tierdrzte,
die zur Ubernahme bereit und geeignet sind, nicht
zur Verfligung stehen.

(4) Ausnahmen von den Vorschriften in Absatz 1
bis 3 bediirfen der Zustimmung der héheren Ver-
waltungsbehorde.

§9
Zustdndigkeit der Fleischbeschauer

Fleischbeschauer diirfen die Schlachttier- und
Fleischbeschau nur ausiiben, soweit sie nicht im
Gesetz und in den Ausfithrungsbestimmungen
Fleischbeschautierdrzten vorbehalten ist.

§ 10
Stellvertreter der Fleischbeschautierirzte

(1) Als Stellvertreter fiir Fleischbeschautierirzte
sind Tierdrzte zu bestellen; fiir Fleischbeschautier-
drzte, denen Veterinarpraktikanten zur Ausbildung
zugewiesen sind, koénnen diese als Stellvertreter
bestellt werden.

(2) Fleischbeschauer diirfen als Stellvertreter eines
Fleischbeschautierarztes, auBer in der Ergdnzungs-
beschau (§ 12), bestellt werden, wenn in dem Be-
schaubezirk kein Tierarzt wohnt, der als Stellver-
treter bereit und geeignet ist und bei der Bestellung
eines in einem Nachbarbezirk wohnenden Tier-
arztes als Vertreter die schnelle Durchfiihrung der
Schlachttier- und Fleischbeschau leiten wiirde.

(3) Bei langerer Erkrankung oder Abwesenheit
des Fleischbeschautierarztes ist die Stellvertretung
in der Schlachttier- und Fleischbeschau auf Antrag
dem Tierarzt zu tibertragen, den der Fleischbeschau-
tierarzt fiir seine Privatpraxis angenommen hat, so-
fern die sachgemdBe Ausfiihrung der Schlachttier-
und Fleischbeschau durch diesen gewéhrleistet ist.

§ 11
Beendigung des Dienstverhiilinisses der Beschauer

(1) Fur Fleischbeschauer endet das Dienstverhilt-
nis, ohne daB es einer Kiindigung bedarf, mit Ab-
lauf des Monats, in dem das 65. Lebensjahr voll-
endet wird. Ausnahmen bediirfen der Zustimmung
der hoheren Verwaltungsbehérde,

(2) Die Entlassung von Fleischbeschauern zugun-
-sten von Fleischbeschautierdrzten darf nur dann er-
folgen, wenn das Allgemeininteresse es erfordert.

(3) Soweit Beschauer und Trichinenschauer als
Beamte oder als Tarifangestellte angestellt wer-
den, bleiben die beamten- oder tarifrechtlichen Vor-
schriften unberiihrt. Im dbrigen gelten fiir die L&-
sung des Dienstverhiltnisses die allgemeinen Kiin-
digungsvorschriften.
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§ 12
Ergidnzungsbeschau

Fiir Beschaubezirke, in denen die Schlachttier- und -
Fleischbeschau Fleischbeschauern ibertragen ist,
miissen fiir die den Fleischbeschautierdrzten vorbe-
haltenen ergénzenden Untersuchungen (Ergdnzungs-
beschau) Tierdrzte bestellt werden.

§ 13
Veterindroffiziere als Beschauer

(1) In den Wehrmachtkonservenfabriken, heeres-
eigenen Standortschldchtereien, Schléchtereikompa-
nien und Schléchtereiziigen kann die Schlachttier-
und Fleischbeschau durch die von der. Wehrmacht
bestellten Veterindroffiziere ausgefithrt werden.

(2) Bei Schlachtungen auBerhalb offentlicher
Schlachthduser, die Truppenteile ausschlieBlich fiir
ihre Zwecke anldBlich von Truppeniibungen vor-
nehmen lassen, kann die Wehrmachi die Schlachi-
tier- und Fleischbeschau durch Veterindroffiziere
ausfiihren lassen.

§ 14
Beamtete Tierdrzte als Beschauer

(1) Die Bestellung eines beamteten Tierarztes als
Fleischbeschautierarzt fiir einen Fleischbeschau-
bezirk ist, abgesehen von der Ergdnzungsbeschau
(§ 12) und der Schlachttier- und Fleischbeschau bei
Einhufern, grundsdtzlich nicht zuldssig. Ausnahmen
bediirfen der Genehmigung des Reichsministers des
Innern.

(2) Beamtete Tierdrzte diirfen in Féllen, in denen
sie aus veterindrpolizeilichem Anlal eine Unter-
suchung von Tieren vornehmen, auch die Schlacht-
tier- und Fleischbeschau ausfiihren.

§ 15
Verpilichtung der Beschauer

Die Beschauer und ihre Stellvertreter sind von
der Bestellungsbehdrde auf die gewissenhafte Er-
fillung ihrer amtlichen Obliegenheiten eidlich zu
verpilichten. Bei Beschauern und Stellvertretern, die
schon anderweitig verpflichtet sind, gentigt der Hin-
weis auf ihre frithere Verpflichtung; der Hinweis
kann auch schriftlich erfolgen. Einer besonderen
Verpflichtung der beamteten Tierdrzte bedarf es
nicht.

§ 16

Bekanntmachung der Beschaubezirke
und ibrer Besetzung

(1) Die Namen und die Zusammensetzung der Be-
schaubezirke, ferner die Namen und Wohnorte der
fir jeden Beschaubezirk bestellten Beschauer und
ihrer Stellvertreter sowie der Umfang der jedem
einzelnen zugewiesenen Befugnisse und jede Ande-
rung sind in ortsiiblicher Weise amtlich bekanntzu-
machen.

(2) Die Bekanntmachungen nach Absatz 1 hat die
Bestellungsbehdérde dem zustédndigen beamteten
Tierarzt mitzuteilen.



§ 17
Beschauzeit, Beschautage

(1) Die Beschauzeit kann durch die nach § 1 fir
die Bildung der Beschaubezirke zustidndigen Behor-
den auf bestimmte Tagesstunden beschréankt werden.

(2) Ausnahmsweise konnen durch die nach § 1 fir
die Bildung der Beschaubezirke zustdndigen Behor-
den bestimmte Schlachttage festgesetzt werden,
auBlerhalb deren die Beschauer — abgesehen von
Notschlachtungen und &hnlichen dringenden Fal-
len — nicht verpflichtet sind, an sie ergehenden An-
forderungen zur Ausiibung ihres Amts Folge zu
leisten. Von dieser Moéglichkeit soll dann Gebrauch
gemacht werden, wenn der Umfang der Beschau-
bezirke, die Zahl der vorhandenen Beschauer und
andere besondere Umsténde diese Anordnung zur
Durchfiihrung einer geordneten Schlachttier- und
Fleischbeschau erfordern. An Sonn- und Feiertagen
sowie an Sonnabendnachmittagen kann die Unter-
suchung in der Regel nur fiir Notschlachtungen ver-
langt werden.

(3) Bei der Festsetzung der Beschauzeiten und
Schlachttage sind die Wiinsche der Gewerbetreiben-
den und der beteiligten Beschauer mdoglichst zu be-
riicksichtigen.

§ 18
Hochstuntersuchungszahlen

Fiir offentliche Schlachthduser kann die Gemeinde-
behoérde mit Zustimrmung der héheren Verwaltungs-
behérde die hochstzulassige Zahl der von einem Be-
schauer an einem Tage zu untersuchenden Schlacht-
tiere unter Berilicksichtigung aller die ordnungs-
méBige Ausfiihrung der Fleischbeschau beeinflussen-
den ortlichen Verhaltnisse, insbesondere der Stel-
lung von Hilfspersonal, festsetzen. Trifft die Ge-
meindebehorde trotz Aufforderung durch die héhere
Verwaltungsbehorde eine derartige Regelung nicht,
so kann die hohere Verwaltungsbehorde die hochst-
zuldssige Zahl von sich aus festsetzen.

Trichinenschaubezirke und Trichinenschauer

§ 19

(1) Auf die Bildung von Trichinenschaubezirken,
die Bestellung von Trichinenschauern und die Be-
endigung des Dienstverhaltnisses finden die Vor-
schriften fiir die Fleischbeschau sinngemaf Anwen-
dung. Die Abgrenzung der Trichinenschaubezirke
ist den Fleischbeschaubezirken tunlichst anzupassen.
Es koénnen jedoch fiir die Trichinenschau innerhalb
der Fleischbeschaubezirke besondere Schaubezirke
gebildet werden.

(2) Zu Trichinenschauern sind entweder Tier-
arzte oder Fleischbeschauer, sofern letztere zugleich
die Befdhigung zur Ausiibung der Trichinenschau
besitzen, oder andere Personen zu bestellen, die
ausreichende Kenntnisse nachgewiesen haben. Dies
gilt auch fiir 6ffentliche Schlachthduser.
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Beaufsichtigung der Beschauer
und Trichinenschauer

§ 20*

(1) Neben der fachlichen Beaufsichtigung durch
den beamteten Tierarzt unterstehen die Beschauer
und die Trichinenschauer der Aufsicht der Bestel-
lungsbehdérden.

(2) Die Bestellungsbehoérden konnen Fleisch-
beschauer und Trichinenschauer wegen der im
Dienst begangenen Ordnungswidrigkeiten, sofern
nicht eine andere Bestrafung einzutreten hat, nach
Anhoérung des zustdndigen beamteten Tierarztes, in
Offentlichen Schlachthdusern auch nach Anhérung
des Schlachthofleiters, mit Verwarnung (d.i. MiB-
billigung eines bestimmten Verhaltens — Handelns
oder Unterlassens — mit der Aufforderung, dies
kiinftig zu vermeiden), Verweis (d.i. Tadel eines
bestimmten Verhaltens) oder mit GeldbuBien bis zu
100 Deutsche Mark bestrafen; auch kann die weitere
Austlibung ihres Dienstes von einer auBlerordentlichen
Nachpriifung oder von der Wiederholung ihrer Aus-
bildung und ihrer Befdhigungspriifung abhéngig
gemacht oder ihnen die Ausibung des Dienstes
untersagt werden.

(3) Fleischbeschautierdrzte kénnen wegen der im
Dienst begangenen Ordnungswidrigkeiten, sofern
nicht eine andere Bestrafung einzutreten hat, durch
die hohere Verwaltungsbehoérde mit Verwarnung,
Verweis oder mit GeldbuBen bis zu 150 Deutsche
Mark bestraft werden; auch kann ihre Belassung im
Amt als Fleischbeschautierarzt von der Ableistung
eines mehrwochigen Ausbildungslehrgangs an einem
gréferen offentlichen Schlachthaus abhéangig ge-
macht oder ihnen die Ausiibung des Dienstes auf
bestimmte Zeit oder dauernd untersagt werden.

(4) MaBregelungen nach Absatz 2 und 3 sind dem
zustdndigen beamteten Tierarzt, solche nach Ab-
satz 3 auch der zustédndigen Tierdrztekammer mit-
zuteilen.

Untersuchungsstellen fiir die bakteriologische
Fleischuntersuchung

§ 21

(1) Die bakteriologische Fleischuntersuchung darf
nur in Untersuchungsstellen vorgenommen werden,
die durch den Reichsminister des Innern zugelassen
sind.

(2) Als Untersuchungsstellen werden nur solche
Anstalten zugelassen, die iiber ein entsprechend
eingerichtetes Laboratorium und iiber tierarztliches
Personal verfiigen, das mit der bakteriologischen
Fleischuntersuchung vertraut ist.

(3) Die Bezirke der Untersuchungsstellen werden
vom Reichsminister des Innern abgegrenzt. Offent-
liche Schlachthduser, die iiber kein eigenes fiir die
bakteriologische Fleischuntersuchung zugelassenes
Laboratorium verfiigen, haben die bakteriologischen
Fleischuntersuchungen in  dem nachstgelegenen

§ 20 Abs. 2 u. 3: Berichtigung RMBI. 1941 S. 9
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staatlichen Veterindruntersuchungsamt ausfithren zu
lassen. Dies gilt auch fiir die auBerhalb der oOffent-
lichen Schlachthduser erforderlich werdenden bak-
teriologischen Fleischuntersuchungen.

(4) Die zugelassenen Untersuchungsstellen sind
den beteiligten Fleischbeschautierdrzten als fiir sie
ausschlieBlich zustdndig bekanntzugeben.

(5) Die technischen Einrichtungen der Unter-
suchungsstellen miissen eine dem Stand der Wissen-
schaft entsprechende Durchfithrung der Aufgaben
erméglichen und Keimverstreuungen oder Seuchen-
tibertragungen auf Menschen und Tiere verhiiten.
Dazu sind unbedingt erforderlich:

1. ein Autoklav zur sicheren Abtétung von
Sporenbildnern (Milzbrand) und einwand-
freien Entkeimung des anfallenden Unter-
suchungsmaterials (Organe und Gewebs-
proben, Kulturen, kleine Versuchstiere);

]

1 m (3 licats ~ Nihr
. ein Dampftopf zur Sterilisation von Nghr-

bdden, insbesondere empfindlicher Art;

3. ein HeiBluftsterilisator (Gas, Elektrizitat
oder Grudeheizung), der eine Erhitzung auf
Temperaturen bis 180° C, feststellbar durch
ein Thermometer, ermoglicht;

4. ein Instrumentenkocher;

5. undurchlédssige Bretter oder Schalen fiir die
Aufnahme der Proben bei der Uniter-
suchung;

6. Einrichtungen fir die sichere Unterbringung
der Untersuchungsstoffe bis zum AbschluB
der Untersuchung (Kiihlraum, -schrank, Ab-
zug, Fliegenschutz).

(6) Die bakteriologische Fleischuntersuchung darf
in den Untersuchungsstellen nur der Tierarzt aus-
fithren, der in einem Institut, dessen Leiter vom
Reichsminister des Innern zur Ausbildung zugelas-
sen ist, in einer mindestens dreimonatigen Ausbil-
dung die erforderlichen Kenntnisse und Ubungen
erworben hat.

(7) Zur Ausbildung sind grundsétzlich nur Tier-
drzte zuzulassen, die sich kiinftig vorwiegend bak-
teriologisch oder im Schlachthofdienst betatigen
wollen.

(8) Tierdrzte, die nach dieser Ausbildung nicht
innerhalb eines Jahres Gelegenheit zur regelmaBi-
gen Ausfiihrung bakteriologischer Fleischuntersu-
chungen wihrend der Dauer von wenigstens zwei
Wochen gehabt haben, verlieren die Berechtigung
zur selbstdndigen Leitung einer Untersuchungsstelle
fir die bakteriologische Fleischuntersuchung. Die
Berechtigung kann wiedererworben werden durch
eine mindestens zweiwoOchige, nach mehrjihriger
Unterbrechung durch eine mindesiens vierwdchige
Tatigkeit in einem zugelassenen Institut.

(9) Zur Ausbildung von Tierdrzten in der bak-
teriologischen Fleischuntersuchung sind vornehmlich
Leiter der Staatlichen Veterinaruntersuchungs-
dmter auszuwéhlen.
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Auslandsfleischbeschaustellen
§ 22
Sachverstindige der Untersuchungsstellen

(1) Die Leitung einer Untersuchungsstelle fiir das
in das Zollinland eingehende Fleisch (Auslands-
fleischbeschaustelle, § 13 des Gesetzes) ist einem
Tierarzt zu iibertragen.

(2) Fur die tierdrztliche Untersuchung sind Tier-
arzte zu bestellen, und zwar tunlichst solche, die in
der Schlachttier- und Fleischbeschau mindestens ein
Jahr praktisch tédtig gewesen sind.

(3) Zur Ausfiihrung der Trichinenschau und zur
Unterstiitzung bei der Finnenschau kénnen andere
Personen, -die die Priiffung als Trichinenschauer be-
standen haben, bestellt werden.

(4) Die chemischen Untersuchungen sind von
einem Lebensmittelchemiker, und nur, wenn ein sol-
cher nicht zur Verfiigung stehf, von einem in der
Chemie hinreichend
vorzunehmen. Die Vorpriifung der Fette ist von
einem Lebensmittelchemiker oder von einem Tier-
arzt vorzunehmen. Ausnahmsweise koénnen hiermit
andere Personen, die geniigend Kenntnisse nachge-
wiesen haben, betraut werden.

Py Arkhrraroat e A3 o s
erfahrenen Sachvers tanaigen

(9) Proben zur Trichinenschau diirfen nur von
Personen, die die Befdhigung als Trichinenschauer
besitzen, entnommen werden.

§ 23
Bestellung der Sachverstindigen

(1) Die Bestellung der Tierarzte, Trichinenschauer
und chemischen Sachverstandigen erfolgt durch die
héhere Verwaltungsbehorde. Ist die Untersuchung
des in das Zollinland eingehenden Fleisches einer
Gemeinde {ibertragen, so erfolgt die Bestellung zur
Trichinenschau durdah die Gemeindebehorde. Che-
mische Sachverstindige, die nicht Lebensmittel-
chemiker sind, dirfen nur mit Zustimmung des
Reichsministers des Innern bestellt werden.

(2) Wenn mit der Vorpriifung der Fette nicht ein
Lebensmittelchemiker oder ein Tierarzt, sondern
andere Personen, die geniigend Kenntnisse nachge-
wiesen haben, betraut werden sollen, so hat die Be-
stellung durch die hoéhere Verwaltungsbehérde zu
erfolgen. :
§ 24

Verpfilichtung der Sachverstiandigen

Die Tierdrzte, Trichinenschauer und sonstigen
Sachverstdndigen sind von der Bestellungsbehérde
auf die gewissenhafte Erfiilllung ihrer amtlichen Ob-
liegenheiten eidlich zu verpflichten. Soweit sie be-
reits anderweitig verpflichtet sind, geniigt ein Hin-
weis auf den frither abgelegten Diensteid. Der Hin-
weis kann auch schriftlich geschehen.

§ 25
Untersuchungstage

Die héheren Verwaltungsbehérden kénnen im Be-
nehmen mit den beteiligten Stellen, insbesondere
den Zollbehérden, Untersuchungstage festsetzen.



Leitung von Schlachthéfen
§ 26

Zur Leitung von Schlachthéfen in Gemeinden
tiber 5000 Einwohner (§ 22 des Gesetzes) sollen nur
solche Tierdrzte bestellt werden, die nach ihrer Aus-
bildung dem Amt eines Schlachthofleiters voll ge-
wachsen sind. Dies ist, solange der Reichsminister
des Innern nicht besondere Ausbildungs- und Pri-
fungsbestimmungen fiir die Schlachthofleiter erlaft,
grundséatzlich nur anzunehmen bei Tierdrzten, die
nachweisen kénnen, dafl sie mindestens drei Jahre
an einem tierdrztlich geleiteten Schlachthof haupt-
beruflich tdtig gewesen sind.

Trichinenschau auf deutschen Seeschiffen
§ 27

(1) Auf den deutschen Seeschiffen darf Schweine-
fleisch sowie Fleisch von Tieren, die Trdger von
Trichinen sein kénnen (Wildschweine, Bdren und
andere) in rohem oder ungekochtem und nicht durch-
gebratenem Zustand weder zur Verpflegung der
Schiffsmannschaft noch der Reisenden ausgegeben
werden, bevor es nicht der Untersuchung auf
Trichinen durch einen amtlich hestellten Trichinen-
schauer unterlegen hat, als trichinenfrei befunden
und amtlich als trichinenfrei abgestempelt wor-
den ist.

(2) Wenn eine Untersuchung des Fleisches auf
Trichinen nicht moéglich ist, darf das Fleisch auf den
Schiffen zur menschlichen Erndhrung nur in voll-
kommen durchgebratenem oder durchgekochtem Zu-
stand, bei dem auch die innersten Fleischschichten
grau sind, ausgegeben werden.

(3) Zuwiderhandlungen werden mit Geldstrafe
bis zu 150 Deutsche Mark oder mit Haft bestraft.

Ausfiihrungsbestimmungen
§ 28*

Fir die Ausfithrung des Fleischbeschaugesetzes

sind im tbrigen maBgebend:

a) die Ausfilhrungsbestimmungen A iiber die
Untersuchung und gesundheitspolizeiliche Be-
handlung der Schlachttiere und des Fleisches
bei Schlachtungen im Inland — AB. A —,

b) die Ausfiihrungsbestimmungen B iiber die
Ausbildung, die Priiffung und die Fortbildung
in der Fleischbeschau und Trichinenschau
— AB.B —,

d) die Ausfiihrungsbestimmungen D iber die
Untersuchung und gesundheitspolizeiliche Be-
handlung des in das Zollinland eingehenden
Fleisches — AB.D —,

e) die Ausfihrungsbestimmungen E {iber die
Schlachttier- und Fleischbeschau bei Verede-
lungs- und Ausfuhrschlachtungen — AB.E —,

§ 28 Buchst. c: Gegenstandslos durch § 34 V v. 8. 3. 1961 I 143

§ 28 Buchst. d: Jetzt die Auslandsfleischbeschau-Verordnung — AFV —;
AFV  7832-1-9

§ 28 Buchst. f:  Jetzt die
— ASV —; ASV  7832-1-4

Auslandsfleiscibeschaustellen-Verordnung
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f) die Ausfithrungsbestimmungen F belreffend
das Verzeichnis der EinlaBstellen und der
Untersuchungsstellen (Auslandsileischbeschau-
stellen) fiir das in das Zollinland eingehende
Fleisch — AB.F —.

Zustindigkeit der Behorden
§ 29*
§ 30
Ortspolizeibehérden

Soweit in den Ausfiihrungsbestimmungen nichts
anderes bestimmt ist, werden die im Fleischbeschau-
gesetz den Polizeibehdrden iiberwiesenen Aufgaben
von den Ortspolizeibehérden wahrgenommen.

§ 3L*

Ausfiihrung ortspolizeilicher Befugnisse
bei inldndischen Schlachtungen

(1) Die nach dem Gesetz und den Ausfithrungs-
bestimmungen den Ortspolizeibehérden zustehen-
den Befugnisse kénnen von der hoéheren Verwal-
tungsbehorde anderen Behorden oder Beamten oder
sonstigen mit amtlichen Aufgaben betrauten Per-
sonen iibertragen werden.

(2) Als solche kommen namentlich die Blrger-
meister, soweit sie nicht selbst Ortspolizeibehdrden
sind, ferner fiir Gemeinden mit 6ffentlichen Schlacht-
h&dusern oder Beschaudmtern auch Schlachthofbeamte
und die bei der Schlachttier- und Fleischbeschau
amtlich tdtigen Personen in Betracht.

(3) Den Beschauern selbst konnen die polizeilichen
Befugnisse soweit ibertragen werden, als es sich um
die unschidliche Beseitigung einzelner Organe oder
Fleischteile handelt und der Besitzer mit dieser Be-
seitigung einverstanden ist.

(4) Den Fleischbeschautierdrzten konnen polizei-
liche Befugnisse auch tbertragen werden, wenn
Fleisch von Schlachttieren, bei denen sie die bak-
teriologische Fleischuntersuchung eingeleitet haben,
zur Vermeidung des Verderbens des Fleisches nach
einem Kiihlhaus oder schwachfinnige Rinder nach

. einem Gefrierhaus iiberfilhrt werden sollen und es

sich um die Ausstellung des hierfiir nétigen Aus-
weises handelt.

(5) Mit den nach §9 Abs.2 und § 18 Abs.3 des
Gesetzes den Ortspolizeibehérden zustehenden Be-
fugnissen dirfen untere Behoérden oder Beamte
nicht betraut werden., Die hoheren Verwaltungs-
behorden koénnen diese Befugnisse sich selbst vor-
behalten oder, mit Ausnahme der Stddte mit mehr
als 10000 Einwohnern, den unteren Verwaltungs-
behérden tbertragen.

§ 29: Als Zustdndigkeitsregelung nicht aufgenommen gem. §1 Abs.3

Nr. 6 G v. 10. 7. 1958 114-2
§ 31 Abs. 5: Berichtigung RMBI. 1941 S. 9
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§ 32

Ausfiihrung ortspolizeilicher Befugnisse

hei auclindiccham Floigcch
Del QUSiaGISGICn HMielsdl

(1) Die nach dem Gesetz und den Ausfithrungs-
bestimmungen bei der Untersuchung des in das
Zollinland eingehenden Fleisches den Ortspolizei-
behorden zustehenden Befugnisse koénnen von der
héheren Verwaltungsbehorde anderen Behorden
oder Beamten, ausnahmsweise auch den Tierdrzten
der Untersuchungsstellen, iibertragen werden.

(2) Die Ubertragung ortspolizeilicher Befugnisse
an Tierdrzte der Untersuchungsstellen ist ferner all-
gemein insoweit zuléssig, als es sich nur um die un-

16

schddliche Beseitigung einzelner verdnderter Teile
von Tierkdérpern oder Fleischstlicken handelt und
der Verfiigungsberechtigte mit dieser Beseitigung
einverstanden ist.

Inkrafttreten
§ 33%

Diese Verordnung tritt mit Wirkung vom
1. Januar 1941 an die Stelle folgender Vorschriften:

§ 33 Kursivdruck u, Auslassung: Aufhebungsvorschrift
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Beilage 1

Ausfiihrungsbestimmungen A

I>JCRELE LS Lwl ) .

uchung und gesundheitspolizeiliche Behandl

der Schlachttiere und des Fleisches bei Schlachtungen im Inland
— AB. A —

Inhaltsibersicht¥*

Anmeldung zur Schlachttier- und Fleischbeschau

und zur Trichinenschau
§§1 und 2

Schlachttierbeschau
§3 Allgemeine Bestimmungen
§§4 und 5 Anweisung fiir die Untersuchung
§§6 bis 13 Verfahren nach der Untersuchung

Fleischbeschau
§§ 14 bis 18 Allgemeine Bestimmungen
§8 19 bis 26 Anweisung fiir die Untersuchung
§§ 27 und 28 Bakteriologische Fleischuntersuchung
§8 29 bis 31 Verfahren nach der Untersuchung
§§ 32 bis 36 Grundsiize fiir die Beurteilung des Fleisches

Trichinenschau
§ 37 Allgemeine Bestimmungen

§6 38 bis 46 Anweisung fir die Untersuchung und Be-
urteilung

Weitere Grundsiitze fiir die Beurteilung des Fleisches
§ 47

Verfahren bei Beanstandungen
§48

Anmeldung zur Schiachttier- und Fieischbeschau
und zur Trichinenschau
§1*

(1) Wer beschaupflichtige Tiere (§ 1 Abs. 1 des
Gesetzes) schlachten oder schlachten lassen will, hat
dies bei dem fur den Schlachtort zusténdigen Be-
schauer, bei trichinenschaupflichtigen Tieren auch bei
dem Trichinenschauer, miindlich oder schriftlich unter
Ausgabe des fir die Schlachtung in Aussicht genom-
menen Zeitpunkts anzumelden.

(2) Schlachtungen von Einhufern (Pferde, Esel,
Maultiere, Maulesel usw.) sowie von Schlachttieren,
bei denen die Schlachttierbeschau dem Fleisch-
beschautierarzt vorbehalten ist, ferner Notschlach-
tungen (§ 1 Abs. 2 des Gesetzes), konnen unmittelbar
bei dem zustdndigen Fleischbeschautierarzt ange-
meldet werden.

(3) In Beschaubezirken, in denen auBer den Stell-
vertretern mehrere Beschauer ohne Abgrenzung
ihrer ortlichen und sachlichen Zustdndigkeit bestellt

Inhaltsiibersicht: I. d. F.d. Art.1 Nr.1 V v. 1,8 19601625 in Kraft
getr. am 25. 3. 1961

§ 1 Abs. 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 2 Buchst.a V v, 1. 8. 1960 I 625, in Kraft
getr. am 25. 3. 1961

§ 1 Abs. 8 Satz 4: Aufgeh., durch Art.1 Nr.2 Buchst. b V v. 1.8, 1960
1625

Folge 107

Kennzeichnung des Fleisches
§§ 49 bis 52

Tagebiicher fiir Beschauer und Trichinenschauer
§ 53

Beauisichtigung der Fleischbeschau und Trichinenschau
§54

Brauchbarmachung bedingt tauglichen Fleisches
§§ 55 und 56

Errichtung von Freibidnken
§ 57

Beanstandetes Fleisch

zur Gewinnung therapeutischer Priparate
§ 58

Unschiidliche Beseitigung des untauglichen Fleisches
§8 59 und 60

Verfiitterung beanstandeten Fleisches statt unschédlicher

Beseitigung
§ 61
Nachuntersuchung
§ 62
Beschwerdeverfahren
§8§ 63 bis 68

sind, z. B. in Beschaubezirken mit Beschaudmtern,
haben die fiir die Bestellung zustdndigen Behdrden
anzuordnen, dafl die Anmeldung zur Schlachttier- und
Fleischbeschau an einen der Beschauer oder an eine

sonstige Stelle zu richten ist.

{4) Die Anmeldung ist zu wiederholen, wenn die
Schlachtung nicht innerhalb einer Frist von zwei
Tagen nach Erteilung der Erlaubnis zur Schlachtung
(§ 5 Abs. 3 des Gesetzes) erfolgt und wenn in den
Fallen, in denen die Erlaubnis an die Bedingung der
sofortigen Vornahme der Schlachtung gekniipft ist,
diese Bedingung nicht erfiillt wird.

(5) Die Anmeldung zur Schlachttierbeschau gilt
auch als Anmeldung zur Fleischbeschau und zur
Trichinenschau, wenn bei der Anmeldung oder bei
der Schlachttierbeschau selbst der Zeitpunkt der
Schlachtung genau bezeichnet und die Fleischbeschau
sowie die Trichinenschau durch dieselbe Person vor-
genommen werden.

(6) Eine besondere Anmeldung zur Fleischbeschau
ist erforderlich,

1. wenn bei der Schlachitierbeschau der Zeit-
punkt der Schlachtung noch nicht bekannt ist,

2. wenn ein Schlachttier nicht am Tétungsort
ausgeschlachtet wird.
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(7) Eine besondere Anmeldung zur Trichinenschau
(8 1 Abs. 3 des Gesetzes) ist erforderlich,
a) wenn der fiir die Schlachttier- und Fleisch-
beschau zustdndige Beschauer nicht zugleich
als Trichinenschauer bestellt ist,

b) wenn dasFleisch von Wildschweinen, Béaren,
Katzen, Fiichsen, Sumpfbibern, Dachsen und
anderen fleischfressenden Tieren, die Trager
von Trichinen sein kénnen, zum Genuf} fiir
Menschen verwendet werden soll.

(8) Bei erlegten Wildschweinen hat die Anmel-
dung zur Trichinenschau im allgemeinen bei dem
fiir den AbschuBort amtlich bestellten Trichinen-
schauer zu erfolgen. Soll ein Wildschwein nach
einem anderen Trichinenschaubezirk ausgefiihrt wer-
den, so kann die Anmeldung zur Trichinenschau vor
der Ausfuhr aus dem Bezirk unterbleiben, sofern
das Wildschwein unzerlegt versandt wird. Die An-
meldung zur Trichinenschau ist sogleich nach dem
Eintreffen am Bestimmungsort nachzuholen. ... Dies
gilt sinngemdB auch fiir Baren, Fiichse, Dachse und
andere fleischfressende Tiere, die der Trichinenschau
unterliegen.

(9) In Gemeinden mit 6ffentlichen Schlachthdusern
und in Fleischbeschaudmtern kann das Anmeldungs-
verfahren vereinfacht werden unter der Voraus-
setzung, daf die Vornahme der Schlachttier- und
Fleischbeschau sowie der Trichinenschau gesichert
bleibt.

(10) Allgemeine oOrtliche Anordnungen iiber die
Anmeldung zur Schlachttier-und Fleischbeschau sowie
zur Trichinenschau sind ortsiiblich amtlich bekannt-
zumachen.

§2*

(1) Die Anmeldung zur Schlachttierbeschau darf
unterbleiben:

a) Bei Notschlachtungen(§1Abs.2 des

Gesetzes)

i,

2. Die Anmeldung zur Fleischbeschau hat
sofort nach der Notschlachtung bei dem
Fleischbeschautierarzt des Bezirks statt-
zufinden, in dem die Tétung des Schlacht-
tiers erfolgt ist. Die Anmeldung hat auch
dann, und zwar sofort nach der Aus-
weidung, zu erfolgen, wenn das Fleisch
von Tieren, deren Tod durch Schéadel-
oder Halswirbelbruch, Erschiefen in Not-
fallen, Blitzschlag, Verblutung oder Er-
sticken infolge eines Ungliicksfalls oder
durch dhnliche &uBere Einwirkungen
ohne vorherige Krankheit plétzlich ein-
getreten ist (§ 32 Abs. 2), zum Genuf fir
Menschen verwendet werden soll.

3. Ist aus besonderen Griinden die Aus-
schlachtung eines Tieres, dessen Toétung
notgedrungen erfolgen mufite am glei-
chen Ort nicht méglich, so ist fiir die
Untersuchung der Fleischbeschautierarzt
desjenigen Orts zusténdig, an dem die

§ 2 Abs. 1 Buchst. a Nr. 1: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 3 Buchst.a V v. 1. 8,
1960 I 625

§ 2 Abs. 1 Buchst. a Nr. 3 Satz 3: Eingef. durch Art.1 Nr.3 Buchst.b V v,
1. 8. 1960 T 625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961
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Ausschlachtung erfolgen kann. In diesem
Fall ist aber dem Fleischbeschautierarzt
ein Ausweis der Ortspolizeibehdrde des
Toétungsorts vorzulegen, aus dem unter
Angabe des Grundes der Notschlachtung
die Umstdnde ersichtlich sind, die eine
Ausschlachtung am Ort der Tétung nicht
mdéglich gemacht haben. Die Ortspolizei-
behorde hat den fiir den Toétungsort zu-
standigen Fleischbeschautierarzt vom In-
halt dieses Ausweises in Kenntnis zu
setzen.

b) Bei Hausschlachtungen von Scha-
fen und Ziegen im Alter von nicht
mehralsdreiMonaten (§2 Abs.2 des
Gesetzes),

sofern die Schlachttiere keine Merkmale
einer die GenuBtauglichkeit des Fleisches
ausschlieBenden Erkrankung (§ 32) zei-
gen. In diesem Fall ist eine Anmeldung
zur Fleischbeschau nur erforderlich, wenn
sich bei der Schlachtung Merkmale einer
die Genufitauglichkeit des Fleisches aus-
schlieBenden Erkrankung (§§ 32 und 33)
Zeigen.

(2) Die Anmeldung zur Schlachttierbeschau ist
jedoch bei Hausschiachtungen von Schafen und
Ziegen im Alter von nicht mehr als drei Monaten
erforderlich, wenn die Schlachtungen in Schlacht-
h&usern erfolgen, in denen gewerbliche Schlachtun-
gen vorgenommen werden, ferner bei Schlachtungen
fiir den Haushalt der Fleischer, Fleischhandler, Gast-,
Schank- und Speisewirte sowie fiir Anstalten und
Einrichtungen, in denen Personen verpflegt werden.

Schlachttierbeschau
§ 3%
Allgemeine Bestimmungen

(1) Die Schlachttierbeschau ist méglichst kurz vor
der Schlachtung auszufithren {vgl. § 7 Abs. 1 und
§ 8 Abs. 3). Sie ist zu wiederholen, wenn die Schlach-
tung nicht spétestens zwei Tage nach Erteilung der
Erlaubnis erfolgt (§ 5 Abs. 3 des Gesetzes) oder wenn
in den Fillen, in denen die Erlaubnis an die Be-
dingung der sofortigen Vornahme der Schlachtung
geknipft ist, diese Bedingung nicht erfiillt wird.

(2) Durch die Untersuchung des lebenden Tieres
ist festzustellen:

a) ob es Erscheinungen einer Krankheit zeigt,
die von Einflu§ auf die GenuBtauglichkeit
des Fleisches ist oder wesentliche Stérungen
des Allgemeinbefindens verursacht hat;

b) ob es mit einer Seuche behaftet ist, die
nach den seuchenpolizeilichen Bestimmun-
gen der Anzeigepflicht unterliegt, oder
ob es Erscheinungen zeigt, die den Aus-
bruch einer solchen Seuche befiirchten
lassen;

c) ob es vom Transport erhitzt, stark auf-
geregt oder auffallig ermiidet ist.

§ 3Abs.18Satz1: I. d. F. d. Art.1 Nr. 4 V v. 1, 8. 1960 I 625, in Kraft

getr. am 25. 3. 1961



§ 4
Anweisung fiir die Untersuchung

(1) Bei der Schlachttierbeschau sind die Tiergat-
tung und das Geschlecht, bei kranken und krank-
heitsverddchtigen Tieren auch das Alter, die Farbe
und sonstige Kennzeichen festzustellen. Es ist zu
priffen, ob die Tiere einen gesunden Eindruck
machen; liegende Tiere sind aufzutreiben, lahme
vorzufihren. Das Augenmerk ist besonders zu rich-
ten auf:

1. den Erndhrungszustand;

2. die Korperhaltung, den Stand und Gang,
den Blick und die Aufmerksamkeit auf die
Umgebung;

3. die Korperoberfliche (Haut, Haar, dufilere
Koérperwdrme, besondere Veranderungen);

4. die Verdauungsorgane (Lippen, Nasenspie-
gel, Nahrungsaufnahme, Wiederkéuen, Hin-
terleib — Fiillung, Pansenbewegungen —,
Beschaffenheit des Kots);

5. Die Scham, die Scheide und das Euter;

6. die Atmungsorgane (Nasenoffnungen At-
mung).

(2) Zeigen sich beiRindern, ausgenommen Kalber,
oder bei Schweinen oder bei Einhufern Stérungen
des Allgemeinbefindens, so ist die innere Korper-
warme mit einem amtlich gepriiften Fieberthermo-
meter Zzu messen.

(3) Bei den einzelnen Schlachttiergattungen sind
mit besonderer Sorgfalt die Kérperteile zu unter-
suchen, an denen diesen Tiergattungen eigentiim-
liche, in gesundheits- und seuchenpolizeilicher Hin-
sicht wichtige Erkrankungen vorkommen.

§5*
Bei der Schlachttierbeschau ist insbesondere auf

Allgoameinar Trankuingen 11 A mnach wrichaenichenracht
nuyc;ucuxcxx\xaunuuycu und nach viehseuchenrecht-

lichen Vorschriften anzeigepflichtige Seuchen zu
achten.

§6*
Verfahren nach der Untersuchung

(1) Die Schlachtung ist zu verbieten, wenn bei dem
Tier Milzbrand, Rauschbrand, Wild- und Rinder-
seuche, Tollwut, Rotz, ansteckende Blutarmut der
Einhufer, Rinderpest, Maltafieber oder der Verdacht
einer dieser Seuchen festgestellt worden ist.

(2) Bei Tieren, die vom Transport erhitzt, stark
aufgeregt oder auffdllig ermiidet sind, hat der Be-
schauer einen Aufschub der Schlachtung bis zur er-
folgten Abkiihlung oder Erholung der Tiere anzu-
ordnen.

§7*

(1) Der Fleischbeschautierarzt hat die Schlachtung
unter der Bedingung zu gestatten, daB sie alsbald
nach der Schlachttierbeschau ausgefithrt wird, wenn

1. das Schlachttier mit einer in § 6 Abs. 1 nicht
aufgefiihrten Seuche behaftet ist,
§5:1.d F. d Art.1 Nr. 5 V v. 1.8, 19601 625, in Kraft getr, am 25. 3.
§ tigglbs. 1: I.d. F. d. Art. 1 Nr. 6 V v. 1.8 19601 625, in Kraft getr. am
25. 3. 1961

§ 7: 1.d. F.d. Art. 1 Nr. 7 V v, 1, 8. 1960 I 625, in Kraft getr, am 25. 3.
1961
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2. das Schlachttier Erscheinungen zeigt, die
den Ausbruch einer der in Nummer 1 be-
zeichneten Seuchen befiirchten lassen,

3. bei einem Schlachttier eine Erkrankung in-
folge einer Infektion mit Fleischvergiftungs-
erregern festgestellt worden ist,

4. bei einem gesund erscheinenden Schlacht-
tier das Ausscheiden von Fleischvergiftungs-
erregern festgestellt worden ist,

5. die Herkunft des Schlachttieres aus einem
Bestand, in dem Fleischvergiftungserreger
durch das Gutachten des beamteten Tier-
arztes festgestellt sind, bekannt ist oder

6. das Schlachttier Krankheitserscheinungen
aufweist, die erheblich sind und das All-
gemeinbefinden stéren.

{(2) In allen anderen Fallen hat der Fleischbeschau-
tierarzt die Schlachtung ohne die Beschrankung
nach Absatz 1 zu gestatten.

§8*

(1) Der Fleischbeschauer darf die Erlaubnis zur
Schlachtung nur erteilen, wenn das Schlachttier keine
Krankheitserscheinungen aufweist oder wenn es
nur Krankheitserscheinungen aufweist, die unerheb-
lich sind und das Allgemeinbefinden nicht stéren.

(2) In allen anderen Féllen hat er die Schlachtung
vorldufig zu verbieten und den Besitzer an den
Fleischbeschautierarzt zu verweisen; dies gilt ins-
besondere, wenn bei einem Tier eine Erkrankung
infolge einer Infektion mit Fleischvergiftungs-
erregern sowie auch dann, wenn bei einem gesund
erscheinenden Tier das Ausscheiden solcher Erreger
festgestellt worden oder wenn die Herkunft des
Tieres aus einem Bestand, in dem Fleischvergiftungs-
erreger durch das Gutachten des beamteten Tier-
arztes festgestellt sind, bekannt ist. Der Fleisch-
beschauer hat dem Fleischbeschautierarzt das Er-
gebnis der Schlachttierbeschau miindlich oder schrift-
lich, nétigenfalls durch Vermittlung der Ortspolizei-
behérde mitzuteilen. Die Verweisung an den Fleisch-
beschautierarzt hat insbesondere dann zu geschehen,
wenn bei der Schlachttierbeschau festgestellt werden:

1. Krankheiten infolge der Geburt mit St6-
rungen des Allgemeinbefindens;

2. krankhafte, namentlich blutige oder mit
Fieber verbundene Durchfédlle;

3. mit Stérung des Allgemeinbefindens einher-
gehende Euterentziindungen;

4. Nabelerkrankungen junger Tiere, sofern
sich Gelenkanschwellungen oder fieberhafte
Allgemeinleiden anschlieBen;

5. an Wunden und Geschwiire sich
schieBende Allgemeinerkrankungen.

(3) Ist in den Féllen des Absatz 2 zu befiirchten,
dafl sich der Zustand des Schlachttieres bis zum Er-
scheinen des Fleischbeschautierarztes erheblich ver-

an-

§ 8 Abs. 1: I, d. F. d. Art. 1 Nr. 8 Budist.a V v. 1. 8. 1960 T 625, in Kraft
getr. am 25. 3, 1961

§ 8 Abs. 2Satz 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 8 Buchst. b V v. 1. 8. 1960 I 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 8 Abs. 4: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 8 Buchst.c¢ V v. 1. 8. 1960 I 625

19



7832-1-1 Fleischbeschau-Ausfithrungsbestimmungen A
schlechtern wird, so hat der Fleischbeschauer die Er-
laubnis zur sofortigen Schlachtung zu erteilen, im
ubrigen dafiir zu sorgen, daBl die Ergebnisse der
Schlachttierbeschau bei der nachfolgenden Fleisch-
beschau gepriift werden.

) ...
§9

Verzichtet der Besitzer in den Fallen des § 8 Abs.2
auf die Verwendung des Schlachttieres als Lebens-
mittel, so hat die weitere Schlachttier- und Fleisch-
beschau zu unterbleiben. Die Ortspolizeibehérde hat
-den Verbleib des Tieres zu {iberwachen und im Fall
der Totung dafiir zu sorgen, daB das Fleisch nicht
verbotswidrig verwendet wird. Wird das Schlacht-
tier nach einem anderen Ort verbracht, so ist die
Ortspolizeibehérde des Bestimmungsorts wegen der
weiteren Uberwachung zu benachrichtigen.

§ 10*
IE Y ™ - . T oo L A YT Y L ] e B b I R,
|1} vas brgeonis der vnilersucnnung uria die nier-
nach zu treffenden MaBnahmen sowie die Erlaubnis

der Schlachtung sind den Besitzern der Schlachttiere
mitzuteilen.

(2) Die Anordnung besonderer Vorsichtsmaf-
nahmen fiir die Schlachtung (§ 5 Abs. 1 des Gesetzes)
ist, abgesehen von den Vorschriften in §7 Abs.1
und § 8 Abs. 1 und 3 sowie in § 12, namentlich er-
forderlich, um bei kranken oder krankheitsverdach-
tigen Tieren eine Ausstreuung des Krankheitsstoifs
zu verhiiten oder um das Erkennen der Krankheit
oder die Beurteilung der GenuBtauglichkeit des
Fleisches am geschlachteten Tier sicherzustellen. Zu
diesem Zweck kann z.B. angeordnet werden, daB
das Tier nur in bestimmten Raumlichkeiten (Polizei-
schlachthdusern usw.) oder nur in Gegenwart des
Beschauers geschlachtet werden darf.

(3) Die Erlaubnis der Schlachtung unter Anordnung
der etwa zu beachtenden besonderen VorsichtsmaB-
regeln (Absatz 2) hat durch Ausstellung eines
Schlachterlaubnisscheins zu erfolgen, zu dessen Aus-
fertigung der erste Teil des als Muster 3 zu § 53
Abs. 5 vorgeschriebenen Musters einer Bescheini-

gung liber die Untersuchung dienen kann.

(4) Eine miindliche Erlaubnis ist zuldssig, wenn
die Schlachtung in unmittelbarem AnschluB an die
Schlachttierbeschau oder im 6ffentlichen Schlacht-
haus erfolgt, in dem die Vornahme der Schlachttier-
und Fleischbeschau durch geeignete Mafinahmen ge-
sichert ist. Ob in 6ffentlichen Schlachth&dusern eine
ausdriickliche Mitteilung des Ergebnisses der Schlacht-
tierbeschau unterbleiben darf, bestimmt die Orts-
polizeibehoérde.

(5) Die Versagung der Schlachterlaubnis (§ 6), das
vorldufige Verbot der Schlachtung (§ 8 Abs.2) und
die Unterbrechung der Untersuchung zwecks Zu-
ziehung des Fleischbeschautierarztes (§ 19 Abs. 3)
hat der Fleischbeschauer der Ortspolizeibehérde un-
verziiglich anzuzeigen. Die Ortspolizeibehérde hat
in den letztgenannten beiden Fé&llen darauf zu
achten, daB die Zuziehung des Fleischbeschautier-
arztes erfolgt.

§ 10 Abs. 2 Satz 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 9 V v. 1. 8. 1960 I 625, in Kraft
getr. am 25, 3. 1961
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§11*

(1) Die Beschauer sind nach § 9 des Viehseuchen-
gesetzes vom 26. Juni 1909 (Polr’henpeof"ﬂn] S. 519)

verpflichtet, sofort der Ortspohzelbehorde Anzeige
zu erstatten, sobald sie eine Seuche, die der An-
zeigepflicht unterliegt, oder Erscheinungen ermitteln,
die den Ausbruch einer solchen Seuche befiirchten
lassen.

(2) Zugleich soll der Beschauer den Besitzer der
kranken oder verdachtigen Tiere auf seine in § 9
des vorgenannten Gesetzes vorgeschriebene Ver-
pilichtung aufmerksam machen, die Tiere von Orten
fernzuhalten, an denen die Gefahr der Ansteckung
fremder Tiere besteht.

§ 12*

Sofern eine Feststellung der Seuchen im Sinne der
§8 11 ff. des Viehseuchengesetzes vom 26. Juni. 1909
(Reichsgesetzbl. S.519), zuletzt gedndert durch das

Gesetz zur Anderung des Viehseuchengesetzes vom
23, Annncf 1956 (Rnhﬂﬂcnncnfvh'l TS. 7/1'2\ durch das

Qural Gas

Gutachten des beamteten Tierarztes stattzuﬁnden
hat, ist anzuordnen, daBl die vom Beschauer zu be-
zeichnenden, fiir die Feststellung der Seuche er-
forderlichen Teile zur Verfiigung des beamteten
Tierarztes unter sicherem Verschlufi in einem ge-
eigneten Raum aufbewahrt werden.

§ 13%*

Ist der Beschauer mit Tieren in Berithrung ge-
kommen, die mit einer iibertragharen Krankheit be-
haftet waren, so hat er die Hadnde und Arme, sowie
beim Vorhandensein von Maul- und Klauenseuche
Kleidung und Schuhwerk, vor dem Verlassen des
Seuchengehofts griindlich zu reinigen und darf in
diesem Fall, bevor er Kleidung und Schuhwerk ent-

seucht oder gewechselt hat, andere Stélle nicht be-
treten (...).

Fleischbeschau
§ 14%
Allgemeine Bestimmungen

(1) Die Fleischbeschau ist moglichst im AnschluB
an die Schlachtung auszufiihren, und zwar — ab-
gesehen von Offentlichen Schlachthdusern — tun-
lichst von demselben Beschauer, der die Schlachttier-
beschau vorgenommen hat.

(2) Vor der Besichtigung durch den Beschauer ist
eine Zerlegqung der geschlachteten Tiere nicht ge-
stattet; die Tiere, ausgenommen Schweine, sind je-
doch zu enthduten. Ferner diirfen die Tiere in der
Langsrichtung geteilt sein. Schweine, ausgenommen
Spanferkel, sowie iber zwei Jahre alte Rinder und
Einhufer sind in jedem Fall in der Langsrichtung ge-
teilt zur Untersuchung zu stellen; bei den unter
zwei Jahre alten Rindern und Einhufern, bei Schafen,
Ziegen und Spanferkeln kann die Léngsteilung je
nach dem Befund von dem Beschauer gefordert wer-

§ 11: ViehseuchenG 7831-1

§ 12: 1. d. F. d. Art, 1 N1, 10 G v. 1. 8. 1960 I 625, in Kraft getr. am 25. 3.
1961; ViehseuchenG 7831-1

§ 13 Auslassung: Abhéngig von den aufgeh., Ausfihrungsbestimmun-
gen C

§ 14 Abs. 2: 1. d. F. d. Art 1 Nr. 11 Buchst. a V v, 1.8. 19601 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 196

§ 14 Abs. 4 Satz 1: L. d. F d Art, 1 Nr. 11 Buchst.b V v. 1, 8. 1960 I 625,
in Kraft getr. am 25. 3. 1961



den. Die Nieren sind aus den Fettkapseln zu lésen.
Bauch- und Beckeneingeweide sowie Brusteinge-
weide miissen spétestens eine Stunde nach der T6-
tung des Tieres herausgenommen worden sein; dabei
miissen die Brusteingeweide in natiirlichem Zusam-
menhang mit den Halsorganen, bei Kdlbern, Fohlen,
Schweinen, Schafen und Ziegen auch mit der Zunge,

verbleiben. Kopf und Unterfiife dirfen bei Rindern,.

ausgenommen Kilber, sowie bei Schafen, Ziegen
und Einhufern aus ihren Verbindungen mit dem
Tierkorper gelost werden. Die Ohrenausschnitte (die
inneren knorpeligen Teile der duBeren Gehérgénge)
und die Augen sind in jedem Fall herauszunehmen.
Bei Kélbern unter sechs Wochen, deren Képfe ge-
britht werden sollen, kann das Enthauten des Kopfes
unterbleiben. Die Ohrenausschnitte und die Augen
dirfen nach dem Brithen herausgenommen werden.
In offentlichen Schlachthdusern ist bei Kalbern die
Trennung von Kopf und UnterfiiBen zuléssig, sofern
sie in den FuBwurzelgelenken zwischen der unter-
sten Reihe der FuBwurzelknochen und dem Mittel-
ful durchgefiihrt wird.

(3) Werden gleichzeitig mehrere Tiere derselben
Art geschlachtet, so sind die abgetrennten Teile und
die herausgenommenen Eingeweide in der Nihe der
Tierkorper derart zu verwahren oder zu kennzeich-
nen, daf ihre Zugehorigkeit zu den einzelnen Kor-
pern auller Zweifel steht.

(4) Vor beendeter Untersuchung diirfen Teile
eines geschlachteten Tieres weder entfernt noch
einer weiteren Behandlung unterzogen, insbeson-
dere darf das Blut nicht entfernt und diirfen Rinder-
kopfe nicht gebritht werden. Schweine diirfen ge-
britht oder enthautet werden.

§ 15%
(1) Notschlachtungen und Schlachtungen von Tie-

m A ANrnm hafind nd
ren mit Stérungen des Allgemeinbefindens sind in

bifentlichen Schlachthdusern im Seuchenschlachthaus
vorzunehmen; in Ermangelung eines Seuchen-
schlachthauses und bei Schlachtungen auBerhalb
offentlicher Schlachthduser diirfen sie nur zeitlich
getrennt von den ibrigen Schlachtungen ausgefiihrt
werden. Dasselbe gilt fiir Schlachtungen von Tieren,
bei denen vor der Schlachtung das Ausscheiden von
Fleischvergiftungserregern festgestellt worden oder
bei denen die Herkunft aus einem Bestand, in dem
Fleischvergiftungserreger durch das Gutachten des
beamteten Tierarztes festgestellt sind, bekannt ist.

(2) Nach Beendigung der in Absatz 1 bezeichneten
Schlachtungen sind der Schlachtplatz sowie die be-
nutzten Gerdte griindlich zu reinigen und zu ent-
seuchen.

§ 16*

Hat vor der Fleischbeschau eine unzuldssige Zer-
legung des geschlachteten Tieres stattgefunden oder
sind vor der Fleischbeschau bereits einzelne fiir die
Beurteilung der GenuBtauglichkeit des Fleisches
wichtige Korperteile entfernt oder einer unzuléssi-
gen Behandlung unterzogen worden (§ 14 Abs. 2

§ 15: I.d. F. d. Art. 1 Nr, 12 V v, 1. 8, 1960 I 625, in Kraft getr. am 25. 3.
1961

§ 16 Satz 2: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 13 V v. 1. 8. 1960 1 625, in Kraft getr.
am 25, 3, 1961
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und 4), so darf die Fleischbeschau nur von dem
Fleischbeschautierarzt vorgenommen werden. Das
Fleisch darf in diesen F&llen nur dann fiir genuB-
tauglich, bedingt tauglich oder minderwertig erklért
werden, wenn die Fleischbeschau in Verbindung mit
den Ergebnissen der Schlachttierbeschau, gegebenen-
falls auch der bakteriologischen Fleischuntersuchung
(§ 27 Abs. 1 Nr. 8) und den sonst eingezogenen Er-
kundigungen ein sicheres Urteil ermdglicht.

§17*

Bei der Untersuchung geschlachteter Tiere muB
der Beschauer mindestens zwei geeignete Messer
zur Hand haben, die in sauberem Zustand zu er-
halten sind. Durch Krankheitsstoffe verunreinigte
Messer diirfen ohne vorherige Reinigung und Ent-
seuchung zum Anschneiden gesunder Korperteile
nicht benutzt werden (...).

£ 19
¥y 10

Sind besondere Hilfeleistungen bei der Fleisch-
untersuchung erforderlich und wird von dem Be-
sitzer oder seinem Vertreter eine geeignete Hilfs-
kraft auf Ansuchen des Beschauers nicht gestellt, so
ist der Beschauer berechtigt, die weitere Unter-
suchung abzulehnen, bis dem Ansuchen entsprochen
wird.

§ 19*
Anweisung fiir die Untersuchung

(1) Der Beschauer soll die zur Untersuchung in
das Fleisch oder in die Organe anzulegenden
Schnitte nicht in groBerer Anzahl oder groBerem
Umfang ausfiithren, als zur Erreichung des Zwedks
noétig und in den §§ 20 bis 26 vorgeschrieben ist.

(2) Beim Anschneiden kranker Teile ist eine Ver-
unreinigung des Fleisches, des Fulibodens, der
Héande usw. mit Krankheitsstoffen tunlichst zu ver-

meiden.

(3) Sobald der Fleischbeschauer erkennt, daB er
zur Entscheidung nicht zustandig ist (§§ 29 und 30),
hat er die Untersuchung zu unterbrechen, den Be-
sitzer an den Fleischbeschautierarzt zu verweisen
und die Ortspolizeibehorde unverziiglich zu benach-
richtigen (§ 10 Abs. 5). Der Fleischbeschauer hat den
Untersuchungsbefund dem Fleischbeschautierarzt
mitzuteilen.

§ 20*

(1) Die Untersuchung der einzelnen Teile des ge-
schlachteten Tieres hat nach den in den §§ 21 bis 26
angegebenen Grundsédtzen zu erfolgen und soll in
der Regel in der dort angegebenen Reihenfolge ge-
schehen.

§ 17 Satz 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 14 V v. 1. 8. 1960 I 625, in Kraft getr.
am 25. 3. 1961

§ 17 Satz 2 Auslassung: Abhédngig von den aufgeh. Ausfiihrungsbestim-
mungen C

§ 19 Abs, 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 15 V v. 1. 8. 1960 I 625, in Kraft getr.
am 25. 3. 1961

§ 20 Abs. 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 16 Buchst.a V v, 1. 8. 1960 I 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 20 Abs. 2 Satz 5 Auslassung: Abhdngig von den aufgeh. Ausfiihrungs-
bestimmungen C

§ 20 Abs. 3: Eingef. durch Art. 1 Nr. 16 Buchst.b V v, 1. 8. 1960 I 625, in
Kraft getr, am 25. 3. 1961
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(2) Die in Betracht kommenden Korperteile sind
zu besichtigen, die Lunge, die Leber, die Milz, die
Gebdrmutter, das Euter und die Zunge auch zu
durchtasten. Das Blut ist auf seine Farbe, farbende
Kraft, Gerinnungsfdhigkeit und auf die Beimengung
fremder Bestandteile zu priifen. Bei den Teilen, bei
denen die Besichtigung oder Durchtastung zur Er-
mittlung von Krankheitszustdnden nicht ausreicht,
sind die tieferen Schichten durch Einschnitte und Zer-
legungen nach den nachfolgenden Vorschriften frei-
zulegen und zu untersuchen. Die zu untersuchenden
Lymphknoten sind der Lange nach zu durch-
schneiden, erforderlichenfalls herauszuschneiden und
in diinne Scheiben zu zerlegen. Liegen krankhafte
Verdnderungen vor, deren Erkennung eine weiter-
gehende Untersuchung erforderlich macht, so ist sie
nach Lage des Falles vorzunehmen (vgl. auch § 27);
notigenfalls sind verdachtige oder erkrankie Teile
anzuschneiden, Knochen zu spalten und Koch- und
Bratproben (...) anzustellen.

(3) Die bakteriologische Fleischun

s X
hat nach den Vorschriften der Anlage 1 zu erfolgen.

§21*

(1) Der Untersuchung sind zu unterziehen
1. das Blut;

2. der Kopf, die Schlundkopf- und Kehlgangs-
lymphknoten, die Mandeln (Tonsillen) und
die Zunge (Lésung der Zunge so weit, daB
die Maul- und Rachenschleimhaut in ihrem
ganzen Umfang zu sehen sind);

3. die Lunge, die Luftréhre sowie die Lymph-
knoten an der Lungenwurzel und im Mittel-
fell (Anlegung eines L&ngsschnitts durch
Luftréhre und Hauptluftréhrendste und
eines Querschnitts im unteren Drittel der
Lunge durch die Hauptluftréhrenéste);

4. der Herzbeutel und das Herz (Anlegung
eines Ldngsschnitts, durch den beide Kam-
mern gedffnet werden und die Scheidewand
der Kammern durchschnitten wird);

5. das Zwerdchfell;

6. die Leber, die Lymphknoten an der Leber-
pforte und die Gallenblase;

7. der Magen-Darmkanal, das Gekrése, die
Gekroslymphknoten und das Netz;

8. die Milz;

9. die Nieren mit ihren Lymphknoten sowie
die Harnblase; beim Verdacht auf das Vor-

AN TreaTm

aus dem Tierkdrper herauszunehmen;
10. die Gebdrmutter mit Scheide und Scham;
11. das Euter und dessen Lymphknoten;

12. das Muskelfleisch, einschlieBlich des zuge-
hérigen Fett- und Bindegewebes, der
Knochen, insbesondere der gespaltenen
Wirbel- und Beckenknochen, des Brust-
beins, der Gelenke, der Sehnenscheiden
sowie des Brust- und Bauchfells;

§ 2t Abs. 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 17 Buchst.a V v. 1. 8. 1960 I 625, in

Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 21 Abs.2: 1. d. F. d. Art. 1 Nr. 17 Buchst.b V v. 1. 8. 1960 1 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961
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13. beim Vorliegen einer generalisierten Tu-
berkulose die Bug-, Achsel-, Brustbein-
lymphknoten, Halslymphknoten, Kniekehl-,
Kniefalten-, Sitzbeinlymphknoten, mittlere
und seitliche Darmbeinlymphknoten, Len-
denlymphknoten, die Lymphknoten der
unteren und oberen Brustwand einschlieB3-
lich des Schaufelknorpellymphknotens so-
wie die Lymphknoten der Bauch- und Bek-
kenhdhle; sie sind herauszuschneiden und
in diinne Scheiben zu zerlegen, soweit sie
nicht zur bakteriologischen Untersuchung
benodtigt werden; wird bei der Untersu-
chung der Fleischlymphknoten Tuberkulose
festgestellt, sind die zu den erkrankten
Fleischlymphknoten gehdrenden Ro&hren-
knochen herauszunehmen und der Lénge
nach zu spalten; Gehirn und Riickenmark
sind zu entnehmen und zu untersuchen;

14. bei Notschlachtungen sowie bei Schlachtun-
gen von Tieren mit Stérungen des Allge-
meinbefindens sowie in sonstigen Ver-
dachtsfallen die Bug-, Achsel-, Brustbein-
lymphknoten, Halslymphknoten, Kniekehl-,
Kniefalten-, Sitzbeinlymphknoten, mittlere
und seitliche Darmbeinlymphknoten so-
wie Lendenlymphknoten; erforderlichenfalls
sind sie herauszuschneiden und in diinne
Scheiben zu zerlegen, soweit sie nicht zur
bakteriologischen Untersuchung bendétigt
werden.

(2) Beim Vorliegen besonderer Verhéltnisse ist
die Untersuchung auch auf andere in Absatz 1 nicht
genannte Korperteile auszudehnen.

§ 22%

Bei Rindern sind auch die Zunge, das Herz, die
inneren und duBleren Kaumuskeln sowie die bei der
Schlachtung zutage tretenden Fleischteile, die
Speiseréhre und der muskuldése Teil des Zwerch-
fells auf Finnen zu untersuchen. Dabei ist ein Langs-
schnitt durch die Muskulatur der unteren Flache
der ausgeschlachteten Zunge zu legen. In das Herz
sind zusétzlich zu dem in § 21 Abs.1 Nr. 4 vorge-
schriebenen Langsschnitt zwei weitere Schnitte von
den Herzohren bis zur Herzspitze anzulegen. Die
Kaumuskelschnitte (mindestens je zwei ergiebige,
parallel mit dem Unterkiefer verlaufende Schnitte)

sind innen vom unteren Unterkieferrand bis zur -

oberen Anheftungsstelle der Kaumuskeln, soweit
dies ohne Abtrennung des Unterkiefers moglich ist,
auBen bis zur Jochbogenleiste nach oben und bis
zu den mit anzuschneidenden Ohrlymphknoten nach
hinten durchzufiihren. Vom muskulésen Teil des
Zwerchfells ist der serdse Uberzug beiderseits zu
16sen. Die Speiserohre ist nach ausreichender Lo6-
sung von der Luftréhre durch Besichtigung zu unter-
suchen. Die Luftréhre ist in ihrer ganzen Lange
nebst ihren Hauptverzweigungen aufzuspalten und
zu untersuchen. An der Leber ist je ein Schnitt senk-
recht zu der Magenflache, quer durch die Haupt-

gallengénge sowie neben dem Spigelschen Lappen

§ 22: 1. d. F. d. Art. 1 Nr. 18 V v. 1. 8. 1960 I 625, in Kraft getr. am 25. 3.
1961



bis auf die Gallengadnge anzulegen. Bei Kiihen ist
jede Euterhélfte durch einen die Zisternen 6ffnen-
den Langsschnitt vollstandig zu spalten. Die Gebér-
mutter ist zu 6ffnen.

§ 23*

Bei Kélbern sind auch der Nabel und die Ge-
lenke zu besichtigen und im Verdachtsfall anzu-
schneiden. Die Untersuchung auf Finnen erfolgt wie
bei Rindern. Bei Kélbern unter sechs Wochen
(AB. C Nr. 8) hat die Untersuchung auf Finnen nur
durch Besichtigung der Herzoberfliche nach Eroff-
nung des Herzbeutels zu erfolgen. ...

§ 24

Bei Pferden und anderen Einhufern ist auch
die Schleimhaut der Luftréhre, des Kehlkopfs, der
Nasenhohle und ihrer Nebenhohlen zu untersuchen,
nachdem der Kopf in der Langsrichtung neben der
Mittellinie durchgesdgt oder durchgehauen und die
Nasenscheidewand herausgenommen ist.

§ 25

(1) Schweine, ausgenommen Spanferkel (sau-
gende Ferkel), sind vor der Untersuchung durch
Spalten der Wirbelsdule und des Kopfes in Halften
zu zerlegen, die Liesen (Flomen, Liinte, Schmer,
Wammenfett) sind zu 16sen. Die zu Tage tretenden
Fleischteile, insbesondere an den Hinterschenkeln,
am Bauch, am Zwerchfell, an den Zwischenrippen-
muskeln, am Nacken, am Herzen, an der Zunge und
am Kehlkopf sind auf Finnen zu untersuchen., Von
der Spaltung der Wirbelsédule und des Kopfes darf
auf Antrag des Besitzers nur ausnahmsweise, z. B.
bei Schau- und Ausstellungstieren, abgesehen wer-
den, sofern durch die allgemeine Untersuchung des
Tierkoérpers das Freisein von Tuberkulose festge-
stellt und durch eine genaue sonstige Untersuchung,
nétigenfalls durch Einschnitte in Zunge und Kau-
muskeln, sowie durch Anlegen zahlreicher Schnitte
durch das Herz das Nichtvorhandensein von Finnen
ausreichend sichergestellt ist,

(2) Schweine sind auBerdem auf Trichinen zu
untersuchen (§ 37).

§ 26*

Bei Schafen und Ziegen ist die Leber stets zu
untersuchen, und zwar in der in § 22 bezeichneten
Weise. Das Anschneiden des Herzens sowie der
Lymphknoten am Kopf ist nur im Fall des Verdachts
einer Erkrankung erforderlich.

§ 27%
Bakteriologische Fleischuntersuchung

(1) Die bakteriologische Fleischuntersuchung ist
auszufiihren, wenn nicht das Vorliegen einer der in

§ 23 Satz 3: I, d. F. d. Art.1 Nr.19 Buchst.a V v. 1.8. 1960 I 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ ?31§atz 3 Kursivdruds: AB. C aufgeh. durch § 34 Nr. 1 V v. 8. 3. 1961

3

§ 23 Satz 4: Aufgeh, durch Art. 1 Nr. 19 Buchst.b V v. 1. 8. 1960 I 625

§ 26 Satz 2: I. d. F. d. Art. 1 Nr, 20 V v, 1. 8. 1960 I 625, in Kraft getr.
am 25. 3. 1961

§27: I.d. F.d. Art.1 Nr.21 V v, 1.8.19601625, in Kraft getr. am
25, 3. 1961
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§ 32 aufgefiihrten Méngel festgestellt worden ist,
bei Tieren,

1. die notgeschlachtet worden sind;

2. die wegen einer mit Stérungen des All-
gemeinbefindens verbundenen Krankheit
geschlachtet worden sind;

3. die wegen akuter Entziindung des Darmes,
des Euters, der Gebdrmutter, der Gelenke,
der Sehnenscheiden, der Klauen und Hufe,
des Nabels, der Lunge, des Brust- und
Bauchfells oder wegen Allgemeinerkran-
kungen im Anschlufl an eitrige oder bran-
dige Wunden geschlachtet worden sind;

4. die wegen Knochenbriichen, &uBleren Ver-
letzungen (z. B. Wunden, Quetschungen),
sonstigen durch &uBere Einwirkungen ent-
standenen Schéden (z.B. Fremdkorper im
Schlund) oder Vorfédllen innerer Korperteile
(z. B. Gebédrmutter, Blase, Mastdarm) ge-
schlachtet worden sind und bei denen
Folgeerkrankungen (z. B. Fieber) festge-
stellt worden sind;

5. die zwar bei der Schlachttierbeschau ge-
sund befunden worden sind, aber bei der
Fleischbeschau krankhafte Verdnderungen
aufweisen, die das Fleisch fiir den mensch-
lichen GenuB bedenklich erscheinen lassen;

6. bei denen, obgleich sie gesund erscheinen,
vor der Schlachtung das Ausscheiden von
Fleischvergiftungserregern bakteriologisch
nachgewiesen worden oder deren Herkunft
aus einem Bestand, in dem Fleischvergif-

tungserreger durch das Gutachten des be-

amteten Tierarztes festgestellt sind, be-
kannt ist;

7. bei denen die Ausweidung nicht spétestens
eine Stunde nach der Tétung erfolgt ist;

8. bei denen fiir die Fleischbeschau erforder-
liche Teile des geschlachteten Tieres fehlen
oder einer solchen Behandlung unterworfen
worden sind, daB eine einwandfreie Beur-
teilung unméglich ist;

9. bei denen die Schlachtung ohne die vor-
geschriebene Schlachttierbeschau erfolgt ist.

(2) Sobald das Ergebnis der bakteriologischen
Untersuchung von der Unterschungsstelle mitgeteilt
worden ist und sich aus dem Befund nicht die Un-
tauglichkeit des geschlachteten Tieres ergibt, hat
der zustdndige Fleischbeschautierarzt die unter-
brochene Fleischbeschau fortzusetzen.

(3) Wird die bakteriologische Fleischuntersuchung
eingeleitet, so sind der Schlachtplatz sowie die bei
der Schlachtung benutzten Geréte griindlich zu rei-
nigen und zu entseuchen,

§ 28

Soll Fleisch von Schlachttieren, bei denen die
bakteriologische Fleischuntersuchung eingeleitet ist,
zur Vermeidung des Verderbens des Fleisches nach
einem Kiihlhaus iiberfiihrt werden, so haben die
Ortspolizeibehorden oder die ermichtigten Fleisch-
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beschautierdrzte die Erlaubnis zu erteilen und den
hierfiir notwendigen Ausweis auszustellen. Die Er-
laubnis zur Uberfihrung soll nur unter der Voraus-
selzung gegeben werden, daB die Ausfuhr nach
einem offentlichen Schlachthaus mit Kiihlraum er-
folgt, das sich allgemein zur Abnahme des Fleisches
und zur Beendigung der Fleischbeschau bereit er-
klart hat, daB ferner der Fleischbeschautierarzt die
Polizeibehorde des Abgangs- und Empfangsorts be-
nachrichtigt und die Mitteilung von der gleichzeitig
erfolgten Benachrichtigung ausdriicklich in den Aus-
weis aufnimmt. Der Ausweis soll alle fiir die end-
giltige Beurteilung des Fleisches erheblichen Tat-
sachen enthalten. Soweit die bakteriologische Unter-
suchung nicht in dem &ffentlichen Schlachthaus statt-
findet, dem das Fleisch zugefiihrt wird, hat der
Fleischbeschautierarzt auch dafiir zu sorgen, dafl das
Ergebnis der bakteriologischen Fleischuntersuchung
dorthin unmittelbar mitgeteilt wird. Das zu {iber-
fihrende Fleisch ist vorlaufig mit Erkennungszeichen
(§ 49 Abs 2) Zu versehen. D1e Art der Erkennungs-

zaoichan igf Ao A1 vl DS Br_
Zeitnen 1st i aem AUSWELS Zu vermerken. vie or

laubnis zur Ausfuhr ist zu versagen, wenn veteri-
narpolizeiliche Bedenken entgegenstehen. Bei einer
Uberfithrung von Fleisch sind dem Fleischtransport
tunlichst Kopf und alle Organe beizufiigen. Gegebe-
nenfalls ist in dem Ausweis der Grund des Fehlens
der Koérperteile sowie der Fleischbeschaubefund an
diesen Teilen und ihre bereits erfolgte fleisch-
beschauliche Behandlung zu vermerken.

§ 20*
Verfahren nach der Untersuchung

(1) Fleischbeschauer diirfen die selbstdndige Be-
urteilung des Fleisches nur unter folgenden Voraus-
setzungen libernehmen:

1. vor der Untersuchung darf eine unzuldssige
Zerlegung des geschlachteten Tieres nicht
stattgefunden haben, auch dirfen wichtige
Teile weder entfernt noch einer unzuléssi-
gen Behandlung unterzogen worden sein
(§ 14 Abs. 2 und 4);

2. der Fleischbeschauer muB ferner das Tier
in lebendem Zustand untersucht haben;

3. bei der Fleischbeschau miissen ferner alle
Teile des Schlachttieres als gesund befun-
den oder es diirfen nur folgende Maéangel
am Fleisch festgestellt worden sein:

a) tierische Schmarotzer, ausgenommen
Trichinen (trichinella spiralis) und Fin-
nen, lebend oder abgestorben, bei Rin-
dern (Cysticercus inermis) und bei
Schweinen (Cysticercus cellulosae);

b) bindegewebige Verwachsungen von Or-
ganen ohne Eiterung und ohne iibel-
riechende wisserige Ergilisse sowie voll-
stdndig abgekapselte Eiterherde;

§ 29 Abs. 1 Nr. 3 Buchst. a: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 22 Buchst.a V v. 1. 8.
1960 I 625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 29 Abs. 1 Nr. 3 Buchst. f: Aufgeh. durch Art, 1 Nr. 22 Buchst. b V v.
1.8.1960 I 625

§ 29 Abs. 1 Nr. 3 Buchst. n: I. d. F. d, Art. 1 Nr. 22 Buchst.c V v. 1, 8.
1960 1 625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 29 Abs. 2: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 22 Buchst.d V v. 1. 8. 1960 I 625
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c) Entziindungen der Haut ohne ausge-
breitete Bildung von Eiter oder Jauche;

d) ortlich begrenzte Geschwiilste;
) ortliche Strahlenpilzkrankheit;

Blaschenausschlag an den Geschlechts-
teilen;

h) Schwund von Organen oder einzelnen
Muskeln;

i) MiBbildungen, wenn eine Stoérung des

© Allgemeinbefindens oder eine Verande-

rung der Fleischbeschaffenheit damit
nicht verbunden ist;

k) auf mechanischem Wege entstandene
Blutergiisse, Farbstoffablagerungen, Ver-
hartungen und Verkalkungen in einzel-
nen Organen und Korperteilen;

1) Vorhandensein von Mageninhalt oder
sonstigen Verunreinigungen in der
Lunge oder im Blut;

m) Beschmutzung oder Verunreinigung des
Fleisches durch Insekten, Verschimme-
lung usw. sowie Verdnderung durch
Aufblasen.

n) Nachkrankheiten einer Lungenentziin-
dung bei Schweinen, sofern die Schweine
gut gendhrt sind und nur die vorderen
Lungenabschnitte mit Entziindungsher-
den (graurote oder graue verdichtete
Herde) behaftet befunden werden, wah-
rend die iibrigen Teile der Lunge, das
Brustfell und der Herzbeutel von Ver-
dnderungen frei sind oder sofern nur
Uberbleibsel von Nachkrankheiten einer
Lungenentziindung bei Schweinen ins-
besondere Verwachsungen, Vernarbun-

gen oder eingekanselie verkiste Herde

geil OCGCel ClygliapsClilc erxdasic ricl

vorhanden sind.

@2 ..

(3) Unter den Voraussetzungen des Absatzes 1
Nr. 1 ist der Fleischbeschauer zur selbstdndigen Be-
urteilung des Fleisches auch in den in § 32 Abs.2
bezeichneten Fallen der GenuBuntauglichkeit des
Fleisches sowie in allen anderen Fillen zustdndig,
in denen der Besitzer oder dessen Vertreter mit der
unschédlichen Beseitigung des von dem Fleisch--
beschauer fiir genuBuntauglich erachteten Fleisches
einverstanden ist.

£ 2N
¥ ou

In allen in § 29 nicht aufgefiihrten Féllen bleibt

die Entscheidung dem zustdndigen Fleischbeschau-
tierarzt vorbehalten.

§ 31

(1) Stellt der Beschauer eine Seuche fest, fiir die
die Anzeigepflicht besteht, so finden die Bestimmun-
gen der §§ 11 und 13 sinngemdfB Anwendung.

(2) Fir die Fleischbeschau bei Tieren, die zur
Serum- oder Impfstoffgewinnung gedient haben,
gelten die Vorschriften der Anlage 2.



§ 32%
Grundsitze fiir die Beurieilung des Fleisches

(1) Als untauglich zum Genuf fiir Menschen
ist das geschlachtete Tier anzusehen, wenn einer
der nachstehenden Méngel festgestellt worden ist:

1. Milzbrand, ausgenommen oOrtlicher Milz-
brand bei Schweinen (§ 34 Nr. 20 und § 36,
II Nr. 6);

. Rauschbrand;

. Wild- und Rinderseuche;
. Tollwut;

Rotz;

. Rinderpest;

. Blutvergiftungen, wenn erhebliche sinn-
fallige Verdnderungen des Muskelfleisches
bestehen. Beim Fehlen solcher Verdnderun-
gen hat bei Verdacht auf Blutvergiftung die
gleiche Beurteilung zu erfolgen, wenn die
bakteriologische Fleischuntersuchung (§ 27)
nicht die Unschéddlichkeit oder die sonstige
Unbedenklichkeit des Fleisches ergibt oder
wenn der Besitzer oder sein Stellvertreter
zur Vermeidung der bakteriologischen
Fleischuntersuchung mit der unschadlichen
Beseitigung des ganzen Tierkorpers ein-
verstanden ist;

8. das Vorhandensein von Fleischvergiftungs-
erregern mit Ausnahme der in § 36, II Nr. 7
Buchstabe b und Nr. 8 genannten Félle;

9. Rotlauf der Schweine, wenn eine erhebliche
sinnfdllige Verdnderung nicht nur des Fett-
gewebes, sondern auch des Muskelfleisches
besteht;

10. Ferkelgrippe, Schweinepest und anstek-
kende Schweineldhme, wenn eine erheb-
liche sinnfédllige Verdnderung des Muskel-
fleisches eingetreten ist;

11. Starrkrampf;

12. Gelbsucht, wenn s&mtliche Korperteile

auch nach Ablauf von mindestens 24 Stun-
den nach der Schlachtung noch stark gelb

G dadil Gl odliadiliuilg oG slali gaio

oder ‘'gelbgriin gefarbt oder wenn die Tiere
abgemagert sind oder wenn das Fleisch
nach 24 Stunden bei der Koch- oder Brat-
probe einen widerlichen Geruch oder Ge-
schmack zeigt;

13. hochgradige allgemeine Wassersucht, so-
fern sie noch nach mindestens 24stiindigem
Héngenlassen des Tierkdrpers festzustel-
len ist;

§ 32 Abs. 1 Satz 1: I. d. F. d. Art. | Nr. 23 Buchst. a V v. 1, 8. 1960 I 625,
in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 32 Abs. 1 Nr. 7: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 23 Buchst. b V v. 1. 8, 1960 T 625,
in Kraft getr. am 25. 3, 1961

§ 32 Abs. 1 Nr. 8: 1. d. F. d. Art. 1 Nr. 23 Budchst. ¢ V v. 1. 8. 1960 I 625,
in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 32 Abs. 1 Nr. 11;: I, d. F. d. Art. 1 Nr. 23 Buchst. d V v. 1. 8. 1960 I 625,
in Kraft getr. am 25. 3, 1961

§ 32 Abs. I Nr. 15: 1. d. F. d. Art. 1 N1, 23 Buchst. e V v. 1. 8. 1960 I 625,
in Kraft getr. am 25. 3, 1961

§ 32 Abs. 1 Nr. 17: 1. d. F. d. Art. I Nr. 23 Buchst. f V v. 1. 8, 1960 I 625,
in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 32 Abs. 1 Nr. 19: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 23 Buchst. g V v. 1. 8. 1960 I 625,
in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 32 Abs. 1 Nr. 20 bis 22: Eingef. durch Art. 1 Nr. 23 Buchst. h- V v, 1. 8.
1960 I 625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961
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14, Geschwilste, wenn sie an Zahlreichen Stel-
len des Muskelfleisches, der Knochen oder
Fleischlymphknoten vorhanden sind;

15, Trichinen;

16. hochgradiger Harn- oder Geschlechts-
geruch, widerlicher Geruch oder Geschmack
des Fleisches nach Arzneimitteln, Ent-
seuchungsmitteln und dergleichen hoch-
gradig fischiger oder glig-traniger Geruch,
auch bei der frithestens 24 Stunden nach
der Schlachtung vorzunehmenden Koch-
und Bratprobe und nach dem Erkalten;

17. vollstdndige Abmagerung des Tieres;

18. vorgeschrittene Fédulnis- und ahnliche Zer-
setzungsvorgdange;

19. ansteckende Blutarmut der Einhufer;

20. Maltafieber;

21, Listeriose;

22. Finnen bei Hunden.

(2) Den in Absatz 1 aufgefithrten Mangeln ist
gleichzuachten, wenn das Tier in den in § 2 Abs. 1
Buchstabe a bezeichneten plétzlichen Todesféllen
nicht unmittelbar nach dem Tode ausgeweidet ist,
ferner wenn es, abgesehen von diesen Fillen, eines
nattirlichen Todes gestorben oder im Verenden ge-
totet oder wenn es totgeboren oder ungeboren ist.

§ 33*

Als untauglich zum GenuB fiir Menschen ist
das geschlachtete Tier (§ 32), ausgenommen
Fett (§ 36, I) anzusehen, wenn einer der nach-
stehenden Maingel festgestellt ist:

1. Finnen, lebend oder abgestorben, bei Rindern
(Cysticercus inermis), bei Schweinen (Cysti-
cercus cellulosae), bei Schafen und Ziegen
{Cysticercus ovis), wenn das Fleisch wisserig
oder verfdrbt ist oder wenn die Schmarotzer,
lebend oder abgestorben, auf einer gréBeren
Anzahl der ergiebig und tunlichst in Hand-
tellergréfe durch die Lieblingssitze der Finnen
(88 22 und 25) und andere Muskelteile ange-
legten Schnitte verhdltnismdBig hdufig zutage
treten. Dies ist in der Regel anzunehmen, wenn
in der Mehrzahl der angelegten Muskelschnitt-
flichen mehr als je eine Finne gefunden wird
(starkfinnige Tiere). Magen und Darm sind
als genufitauglich ohne Einschrdnkung zu be-
handeln, sofern sie bei sorgfaltiger Unter-
suchung finnenfrei befunden sind; das Blut
sowie die von Weichteilen vollig befreiten
Knochen sind gleichfalls ohne Einschrankung
freizugeben;

2. Mieschersche Schlduche, wenn das Fleisch da-
durch wésserig geworden oder auffallend ver-
farbt ist (vgl. § 34 Nr. 1 und § 47 Abs. 2 Nr. 1);

3....

§ 338atz1: I.d.F.d. Art 1 Nr.24 Buchst.a V v. 1.8.19601 625, in
Kraft getr. am 25. 3, 196

§ 33Nr.1: I.d. F. d. Art 1 Nr. 24 Buchst. b V V.
Kraft getr. am 25. 3.

§ 33Nr. 2: I.d. F. d. Art 1 Nr. 24 Buchst.c V v,
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 33 Nr. 3: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 24 Buchst.d V v. 1. 8. 1960 I 625

1. 8.1960 1625, in
1.8.19601625, in

25
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§ 34*

Als untauglich zum GenuB fiir Menschen sind
nur die verdnderten Fleischteile anzusehen,
wenn einer der nachstehenden Maéngel festgestellt
ist:

1. Tierische Schmarotzer

a) im Muskelfleisch (z. B. Finnen, lebend oder
abgestorben, Mieschersche Schlduche), falls
nicht die Bestimmungen in § 33 Anwen-
dung zu finden haben,

b) in den Eingeweiden (Leberegel, Bandwiir-
mer, Hiilsenwiirmer, Gehirnblasenwiirmer,
Rundwiirmer u. dgl.).

Wenn die Zahl oder Verteilung der Schma-
rotzer ihre griindliche Entfernung nicht ge-
stattet, sind die Tierkérper oder ganzen Or-
gane zu vernichten, andernfalls sind die
Schmarotzer auszuschneiden und die Tierkér-
per oder Organe freizugeben;

2. Geschwiilste, wenn sie ortlich begrenzt sind;
3. Lungenseuche;

4. Tuberkulose; Organe sind auch dann als tuber-
kulés anzusehen, wenn nur die zugehorigen
Lymphknoten tuberkulése Verdnderungen
aufweisen; liegt Tuberkulose der Gekrés-
lymphknoten vor, so ist der Darm (Diinndarm
und Dickdarm) einschlieBlich des Gekrosfettes
als tuberkulds anzusehen; bei Tuberkulose der
Lungen oder eines zugehdrigen Lymphknotens
sind auch Luftréhre und Kehlkopf als tuber-
kulés anzusehen; bei Vorliegen von Knochen-
tuberkulose sind sdmtliche Knochen als tuber-
kulés anzusehen;

5. Strahlenpilzkrankheit (Aktinomycose) und
Traubenpilzkrankheit (Botryomycose);

6. ...

7. Maul- und Klauenseuche ohne Begleitkrank-

~i o Tl e bt o 2
heit. Unschddlich zu beseitigen sind nur die

erkrankten Stellen. Kopf, Zunge, Herz, Schlund,
Magen, Darm, die UnterfiiBe bis zum Fessel-
gelenk samt Haut und Klauen sind freizu-
geben, wenn sie unter amtlicher Aufsicht in
kochendem Wasser gebriiht worden sind;

8. Entziindungen, soweit sie nicht schon genannt
sind, ferner abgekapselte Eiter- oder Jauche-
herde, wenn das Allgemeinbefinden des Tieres
kurz vor der Schlachtung nicht gestort war,
insbesondere wenn Anzeichen von Blutvergif-
tung nicht vorhanden sind;

9. Verletzungen, insbesondere Wunden, Quet-
schungen, Knochenbriiche,
wenn sie von Fieber oder fieberhaften Stérun-
gen des Allgemeinbefindens nicht begleitet
gewesen sind;

Verbrennungen,

§ 34 Nr. 1 Buchst. a: I.d. F. d. Art.1 Nr.25 Budist.a V v. 1.8.1960
1625, in Kraft getr, am 25. 3. 1961

§ 34Nr. 4: I.d. F.d. Art.1 Nr.25 Buchst.b V v.
Krait getr, am 25. 3. 1961

§ 34 Nr. 6: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 25 Buchst.¢ V v. 1. 8. 1960 I 625

§ 34Nr.9: I.d.F.d. Art.1 Nr.25 Buchst.d V v. 1,8.19601 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 34 Nr. 10: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 25 Buchst.e V v. 1. 8. 1960 I 625

§ 34Nr. 17: 1.d. F.d. Art.1 Nr.25 Buchst.f V v, I.8.19601625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 34 Nr.17: I.d. F.d. Art.1 Nr.25 Buchst. f V v. 1,8, 19601625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 34 Nr.21: I.d. F.d. Art.1 Nr.25 Buchst.g V v. 1.8.19601 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

1. 8.1960 1625, in
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10. ...

11. Rotlauf der Schweine, sofern nicht § 32 Abs. 1
Nr.9 Anwendung findet (vgl. jedoch § 36, II
Nr. 2). Die Abfélle sind stets zu vernichten.
Blut darf nur in gekochtem Zustand dem Ver-
kehr iibergeben werden;

12. Nachkrankheiten der Ferkelgrippe (§ 29 Abs. 1
Nr. 3 Buchstabe n), Schweinepest und anstek-
kende Schweineldhme, sofern nicht § 32 Abs. 1
Nr. 10 Anwendung findet (vgl. jedoch § 36, II
Nr. 3). Bei ansteckender Schweineldhme ist das
Gehirn und das Riickenmark in jedem Falle
als untauglich anzusehen;

13. MiBbildungen, wenn eine Stdérung des All-
gemeinbefindens oder Verdnderung der Fleisch-
beschaffenheit damit nicht verbunden ist;

14. Schwund von Organen oder einzelnen Mus-
keln;

15. blutige oder wésserige Durchtirdnkung, Kalk-
oder Farbstoffablagerung in einzelnen Orga-
nen und Korperteilen;

16. oberfldchliche Faulnis, Schimmelbilduﬁg u. dgl.
an einzelnen Korperteilen;

17. Verunreinigungen des Fleisches mit Eiter und
anderen Entziindungsprodukten sowie die
Teile, die bei Vergiftungen oder Behandlung
mit stark wirkenden Arzneimitteln das Gift in
schéddlichen Mengen enthalten konnen, insbe-
sondere Magen, Darm, Injektionsstellen, Leber,
Nieren und Euter;

18. Vorhandensein von Mageninhalt oder Briih-
wasser oder sonstigen Verunreinigungen in
der Lunge oder im Blut;

19. Verdnderungen des Fleisches durch Aufblasen
sowie derartige Beschmutzung des Fleisches,
daB eine griindliche Reinigung der beschmutz-
ten Teile nicht ausfihrbar ist;

20. abgeheilter ortlicher (Lymphknoten-) Milz-
brand bei Schweinen (vgl. jedoch § 36, IT Nr.6).
Als abgeheilt ist der 6rtliche Milzbrand zu be-
zeichnen, wenn in den verdnderten Teilen
(Lymphknoten) Milzbrandbazillen bei der bak-
teriologischen Untersuchung nicht gefunden
worden und diese Teile vollstdndig binde-
gewebig abgekapselt sind;

21. Fleischvergiftungserreger in den Fillen des
§ 36, II Nr.8 sowie das Ausscheiden von
Fleischvergiftungserregern vor der Schlach-
tung, wenn bei der bakteriologischen Fleisch-
untersuchung alle Fleisch- und Organproben
sowie alle Lymphknoten frei von Enteritis-
bakterien befunden wurden; als untauglich
sind Magen, Darm, Leber, Gallenblase und
Milz einschlieBlich ihrer Lymphknoten anzu-
sehen.

§ 35*

Geschlechtsteile, Féten und Eihdute, bei Schwei-
nen auch der Nabelbeutel, Afterausschnitte, soweit
sie nicht als sogenannte ,Krone" am Mastdarm ver-
bleiben, Ohrenausschnitte (die inneren knorpeligen

§ 35Satz 1: 1. d. F. d. Abschn. I Nr. 4 V v. 7. 8. 1944 RMBL. 5. 60

§ 35 Satz 2: Eingef. durch Art.1 Nr,26 V v. 1,8, 19601625 in Kraft
getr, am 25. 3, 1961



Teile der &uBeren Gehérgdnge) und Augen, die
Mandeln (Tonsillen) bei Rindern und Schweinen,
der Dickdarm von Einhufern sowie Hundedarme
sind stets als untauglich zum GenuB fiir Menschen
anzusehen und zu beschlagnahmen, Das gleiche gilt
fiir Lungen, Lebern, Milzen, Nieren, Médgen, Darme,
Euter, Blut, fiir Bug-, Achsel-, Brustbeinlymphkno-
ten, Halslymphknoten, Kniekehl-, Kniefalten-, Sitz-
beinlymphknoten, mittlere und seitliche Darmbein-
lymphknoten, Lendenlymphknoten, die Lymphkno-
ten der unteren und oberen Brustwand einschlieB-
lich des Schaufelknorpellymphknotens sowie die
Lymphknoten der Bauch- und Beckenhéhle von
Tieren, bei denen Brucellose durch das Gutachten
des beamteten Tierarztes oder bei der Schlachttier-
oder Fleischbeschau festgestellt worden ist, falls
nicht die Voraussetzung des § 32 Abs. 1 Nr. 20 vor-
liegt.

§ 36*

Als bedingt tauglich sind anzusehen:

I. das Fett in den Fallen des § 33, jedoch mit
Ausnahme des finnenfrei befundenen Fettes
der finnigen Rinder (§ 33 Nr.1) und des un-
verdndert befundenen Fettes von mit Mie-
scherschen Schlduchen behafteten Schweinen

(§ 33 Nr. 2); in beiden Fallen ist das Fett als
genuBtauglich zu behandeln;

II. das geschlachtete Tier (§ 32) mit Ausnahme
der nach § 34 etwa als untauglich zu erachten-
den Teile, wenn einer der nachstehenden
Mangel festgestellt worden ist:

1. Tuberkulose;

2. Rotlauf der Schweine, falls nicht die Vor-
aussetzung des § 32 Abs. 1 Nr.9 vorliegt,
und Brucellose der Schweine;

3. Ferkelgrippe, Schweinepest und anstek-
kende Schweineldhme, falls nicht die Be-
stimmung in § 32 Abs. 1 Nr. 10 Anwendung
zu finden hat und wenn es sich nicht nur
um eine schleichend, ohne Stérung des All-
gemeinbefindens verlaufende Nachkrank-
heit der Ferkelgrippe oder nicht nur um
Uberbleibsel der Krankheit (Verwachsun-
gen, Vernarbungen, eingekapselte verkdste
Herde u. dgl.) oder nicht nur um Uber-
bleibsel der Schweinepest (Verkdsung der

Gekroslymphknoten, Verwachsung von
Darmschlingen, Narbenbildung in der
Darmschleimhaut) handelt;

4, Finnen, Iebend oder abgesiorben, bei

Schweinen (Cysticercus cellulosae), falls
nicht die Voraussetzungen des § 33 Nr. 1
vorliegen;

5. ...

§ 36 Ziff. I: 1. d. F. d. Art.1 Nr. 27 Buchst.a V v. 1.8.19601 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 36 Ziff. II Einleitung: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 27 Buchst. b V v. 1. 8. 1960
1625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 36 Ziff. I Nr. 1 u. 2: I.d. F. d. Art. 1 Nr1. 27 Buchst. ¢ V v. 1. 8. 1960
1625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 36 Ziff. I Nr. 4: 1. d. F. d. Art. 1 Ni. 27 Buchst. d V v. 1. 8. 1960 I 625,
in Kraft getr. am 25. 3, 1961

§ ?Gﬁgsiff. II Nr. 5: Aufgeh. durch Art.1 Nr. 27 Buchst. e V v. 1. 8. 1960

§ 36 Ziff. II Nr, 7u. 8: I.d. F. d. Art.1 Nr. 27 Buchst. f V v. 1, 8, 1960
1625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961
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6. nicht abgeheilter ortlicher (Lymphknoten-)
Milzbrand bei Schweinen; die verdnderten
Teile sind stets als genuBuntauglich zu be-
handeln. Diese Form des Milzbrandes liegt
vor, wenn die entziindlichen Verdnderun-
gen auf einzelne Milzbrandbazillen enthal-
tende Lymphknoten des Verdauungsappa-
rats sowie deren néchste Nachbarschaft be-
schrankt sind und Milzbrandbazillen bei
der bakteriologischen Untersuchung der
Milz, der Nieren, des Muskelfleisches und
zweier intramuskuldrer Lymphknoten nicht
nachgewiesen werden;

7. Verunreinigung des Fleisches mit

a) Milzbrand- oder Rotzerregern; sie ist
insbesondere bei solchen Tieren anzu-
nehmen, die gemeinsam mit milzbrand-
oder rotzkranken Tieren unter Benut-
zung derselben Gerdte geschlachtet wor-
den sind;

b) Fleischvergiftungserregern; sie ist ins-
besondere bei solchen Tieren anzuneh-
men, die zusammen mit krank- oder
notgeschlachteten Tieren, bei denen
Fleischvergiftungserreger nachgewiesen
wurden, unter Benutzung derselben Ge-
rdte geschlachtet worden sind, sofern
diese Geréte nicht vorher gereinigt und
entseucht worden waren;

8. Fleischvergiftungserreger, wenn durch die
bakteriologische Fleischuntersuchung die
Enteritisbakterien nur in der Gallenblase
oder in der Leber oder in den Leberlymph-
knoten oder in allen vorgenannten Orga-
nen festgestellt worden sind, die iibrigen
Organe und das Fleisch aber frei von sol-
chen Erregern befunden werden, und wenn
das Fleisch keine sinnfdlligen Abweichun-
gen hinsichtlich Geruch, Farbe, Zusammen-
setzung und Haltbarkeit aufweist.

Trichinenschau
§ 37
Allgemeine Bestimmungen

(1) Schweine und Hunde, deren Fleisch zum Ge-
nuB fiir Menschen verwendet werden soll, unter-
liegen nach der Schlachtung auch einer amtlichen
Untersuchung auf Trichinen (Trichinenschau). Der
Trichinenschau unterliegen ferner Wildschweine,
Bédren, Katzen, Fiichse, Sumpfbiber, Dachse und
andere fleischfressende Tiere, die Trdger von Tri-
chinen sein kénnen, wenn das Fleisch zum Genuf}
fiir Menschen verwendet werden soll.

(2) Die Trichinenschau ist bei Schweinen und
Hunden moglichst im Anschluff an die Schlachtung,
bei sonstigen trichinenschaupilichtigen Tieren vor
der Zerlegung auszufiihren.

(3) AuBerhalb von offentlichen Schlachthdusern
und Beschaudmtern hat die Trichinenschau in dem
Gehoft stattzufinden, in dem die Schlachtung aus-
gefiihrt worden ist.
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§ 38*
Anweisung fiir die Untersuchung und Beurteilung

(1) Die Untersuchung des Fleisches auf Trichinen
hat mit einem Mikroskop stattzufinden, das eine
30- bis 40fache und auBerdem eine etwa 100fache
VergroBerung ermoglicht und die Objekte klar und
deutlich erkennen ldaBt. Gestattet ist auch die An-
wendung eines Trichinoskops, das praktisch erprobt
und vom Reichsminister des Innern zugelassen ist....

(2) Als Objekttrager sind Quetschgldser aus zwei
gegeneinander drlckbaren Glasplatten zu verwen-
den, von denen die eine in gleiche Felder geteilt ist.

(3) AuBer dem Mikroskop und zwei Quetsch-
glisern muB der Trichinenschauer zur Hand haben
eine kleine krumme Schere, zwei Prépariernadeln,
eine Pinzette, ein Messer zum Probenausschneiden,
eine Anzahl numerierter kleiner Blechbiichsen zur
Aufnahme der Proben, eine Tropfpipette, je ein
Glaschen mit Essigsdure und Kalilauge.

§ 39

Die zur Untersuchung bestimmten Fleischproben
hat der Trichinenschauer persénlich zu entnehmen,
und zwar bei frischem Fleisch aus dem unzerlegten
Tierkorper; es kann jedoch die Probeentnahme durch
besonders hierzu verpflichtete Probeentnehmer er-
folgen. Wenn aus mehreren Tierkérpern zugleich
Proben entnommen werden, sind zu ihrer Aufbe-
wahrung und Unterscheidung Blechbiichsen mit ein-
gestanzten Nummern zu verwenden. Die einzelnen
Tierkdrper, von denen die Proben entnommen wer-
den, sind iibereinstimmend mit den zugehérigen
Proben zu beziffern.

§ 40

(1) Die Proben sind bei ganzen Tierkérpern je in
der MindestgroBe einer HaselnuBl aus den beiden
Zwerchfellpfeilern (Nierenzapfen) am Ubergang in
den sehnigen Teil zu entnehmen.

(2) Wenn die Zwerchfellpfeiler etwa abhanden
gekommen sind, sind zwei gleich groBe Proben aus
dem Rippen- oder Brustbeinteil des Zwerchfells
{Kronfleisch) oder aus den Bauchmuskeln zu ent-
nehmen. Wenn nur ein Zwerchfellpfeiler vorhanden
ist, ist aus diesem eine doppelhaselnufigrole Probe
zu entnehmen.

§ 41*
(1) Von jeder der vorstehend bezeichneten Proben
hat der Trichinenschauer bhei ganzen Tierkdrpern

beim Vorhandensein beider Zwerchfellpfeiler 7, mit-
hin im ganzen 14, beim Vorhandensein nur eines
Zwerchfellpfeilers 14 haferkorngrofle Stiickchen aus
verschiedenen Stellen moéglichst am Ubergang in
sehnige Teile auszuschneiden und zwischen den
Gldsern des Quetschglases so zu quetschen, daB
durch die Praparate gewdhnliche Druckschrift deut-
lich gelesen werden kann. Ist das Fleisch der zu
untersuchenden Stiicke trocken und alt, so sind die
Priaparate vor dem Quetschen 10 bis 20 Minuten mit

§ 38 Auslassung: Gegenstandslose Erlduterung

§ 38 Abs. 2: I.d. F. d. Art. 1 Nr. 28 V v, 1.8.19601 625, in Kraft getr.
am 25, 3. 1961

§ 41 Abs. 3: 1. d.F. d. Art. 1 Nr. 29 V v. 1, 8. 19601 625, in Kraft getr.
am 25. 3. 1961

§ 41 Abs. 3 Kursivdruck: Jetzt nach § 17 Nr. 2 der Auslandsfleisch-
beschau-Verordnung; AFV  7832-1-9
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Kalilauge zu erweichen, die etwa mit der doppelten.
Menge Wasser verdunnt ist.

(2) Miissen bei ganzen Tierkérpern der Rippen-
teil des Zwerchfells oder die Bauchmuskeln zur
Probeentnahme verwendet werden (§ 40 Abs. 2), so
sind aus jeder Probe 14, mithin im ganzen 28 hafer-
korngrofle Stiickchen auszuschneiden.

(3) Hat vor der Probeentnahme bereits eine un-
zuldssige Zerlegung des geschlachteten Tieres statt-
gefunden, so ist jedes einzelne Fleischstiick nach
AB. D Anlage b zu untersuchen.

§ 42

(1) Die mikroskopische
erfolgen, daB jedes Prédparat bei 30- bis hochstens
40facher Vergrofierung langsam und sorgfiltig

durchmustert wird.

TTotareiiadhiimas hhat on —av
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(2) Bei zweifelhaftem Befund ist die Untersuchung
an einer weiteren Zahl von Fleischproben und Pra-
paraten notigenfalls mit Hilfe starkerer VergrofBe-
rungen bis zur vélligen Aufkldrung fortzusetzen.

(3) Die Untersuchung mit dem Trichinoskop hat
so zu geschehen, daB jedes Prdparat langsam und
sorgfédltig durchmustert wird.

(4) Ergeben sich bei der Untersuchung mit dem
Trichinoskop verdachtige Stellen, deren Natur auch
mit Hilfe der starken VergréBerung des Trichino-
skops nicht sicher festzustellen ist, so sind sie mit
dem Mikroskop nachzupriifen.

§ 43%*

(1) Auf die mikroskopische Untersuchung der
Proben eines Tierkorpers ausschlieBlich der fiir die
Herstellung der Praparate und fiir die Proben-
entnahme aufgewendeten Zeit sind mindestens
8 Minuten, mit dem Trichinoskop mindestens 3 Mi-
nuten zu verwenden.

(2) Bei der Benutzung von Ersatzproben aus dem
Rippen- oder Brustbeinteil des Zwerchfells oder aus
den Bauchmuskeln bei ganzen Tierkérpern (§ 40
Abs. 2, § 41 Abs. 2) sind auf die mikroskopische
Untersuchung ausschlieBlich der fiir die Herstellung
der Praparate und fiir die Probenentnahme aufge-
wendeten Zeit mindestens 16 Minuten, mit dem
Trichinoskop mindestens 6 Minuten zu verwenden.

§ 44%

(1) Entdeckt der Trichinenschauer in den unter-
suchten Fleischproben Trichinen oder Gebilde, deren
Natur ihm zweifelhaft oder unbekannt ist, so hat er
das geschlachtete Tier vorlaufig zu beschlagnahmen
und die Ortspolizeibehérde zu verstandigen. Die be-
treffenden Praparate und Proben sind mit genauer °
Bezeichnung des Ortes, des Tages und der Fund-
stelle zu versehen und dem Fleischbeschautierarzt
zur Nachpriifung zu iibergeben.

(2) Der Fleischbeschautierarzt hat den Befund un-
verziglich, soweit erforderlich unter Entnahme wei-
terer Proben, nachzupriifen und die Beurteilung des
Fleisches vorzunehmen.

§ 43: 1.d.F.d. Art.1 Nr.30 V v. 1.8.19601 625 in Kraft getr. am
25, 3. 1961

§ 44: I.d. F.d. Art.1 Nr.31 V v. 1.8 19601625 in Kraft getr. am
25. 3. 1961



§ 45

Falls der Beschauer die Untersuchung auf Finnen

mmen hat, sind von dem Tri-
nicht bereits vorgenommen hat, sind von dem Tri

chinenschauer unmittelbar vor der Entnahme der
Fleischproben beim einzelnen Fleischstiick die Ober-
flachen, beim ganzen Tierkdrper die nach der
Schlachtung und Zerlegung in Langshédlften sowie
nach Losung der Liesen (Bauchfett) zutage tretenden
Fleischteile, insbesondere an den Hinterschenkeln,
am Bauch, am Zwerchfell, an den Zwischenrippen-
muskeln, am Nacken sowie das Herz, die Zunge und
die Kehlkopfmuskeln auf Finnen zu untersuchen.
Das Ergebnis dieser Untersuchung ist dem Beschauer
mitzuteilen.
§ 46

(1) Im allgemeinen diirfen von einem Trichinen-
schauer an einem Tage mit dem Mikroskop nicht
mehr als 36 Tierkérper untersucht werden. Aus-
nahmsweise diirfen jedoch an einem Tage bis
45 Tierkdrper untersucht werden.

(2) Mit dem Trichinoskop diirfen von einem Tri-
chinenschauer im allgemeinen an einem Tage nicht
mehr als 60 Tierkorper, ausnahmsweise jedoch bis
75 Tierkdrper, untersucht werden.

(3) Fiir weitldufige landliche Beschaubezirke kann
die héhere Verwaltungsbehorde geringere als die
in Absatz1 angegebenen Untersuchungshdchstzahlen
festsetzen.

Weitere Grundsétze fiir die Beurteilung
des Fleisches

§ 47%

(1) Als tauglich zum GenuB fiir Menschen ist das
Fleisch von Rindern anzusehen, bei denen Finnen
(Cysticercus inermis), lebend oder abgestorben,
festgestellt worden sind und die Voraussetzungen
des § 33 Nr. 1 nicht vorliegen (schwachfinnige Rin-
der), wenn das TFleisch nach den Vorschriften der
Anlage 3 durchgefroren worden ist; sofern dieses
Fleisch nicht nach den Vorschriften der Anlage 3
durchgefroren worden ist, ist es als untauglich zum
GenuB fiir Menschen anzusehen; dem Gefrierverfah-
ren unterliegen nicht Leber, Milz, Nieren, Magen,
Darm, Gehirn, Riickenmark, Euter und das Fett, so-
fern sie finnenfrei befunden worden sind, ferner das
Blut sowie die von Weichteilen voéllig befreiten
Knochen.

(2) Als minderwertig ist das Fleisch des Tieres
anzusehen, wenn einer der nachstehenden Maéngel
festgestellt worden ist:

1. fischiger Geruch oder
Geschmack wenn IllCht die Voraussetzun-
gen des § 32 Abs. 1 Nr. 16 vorliegen, ferner
sonstige maBige Abweichung hinsichtlich
Geruch, Geschmack, Farbe, Zusammen-
setzung und Haltbarkeit; derartige méaBige
Abweichungen liegen insbesondere vor bei
oberflachlicher Zersetzung, méafiigem Harn-
geruch, Geschlechtsgeruch, Geruch nach Arz-
nei- oder Entseuchungsmitteln, maBiger
Wasserigkeit, maBiger Gelbféarbung in-
folge von Gelbsucht, m&Biger Durchsetzung

oder

§ 47: I.d. F.d. Art.1 Nr.32 V v, 1.8.19601625 in Kraft getr. am
25. 3. 1961

Fleischbeschau-Ausfilhrungsbestimmungen A 7832 -1-1

mit Blutungen, Kalkablagerungen oder
Miescherschen Schlduchen, wenn nicht die
"Voraussetzungen des § 33 Nr.2, des §34
Nr. 1 und des § 361 vorliegen; wenn ledig-
lich einzelne Fleischteile vorstehende Ab-
weichungen aufweisen, sind nur diese als
minderwertig anzusehen; beim Vorliegen
von Miescherschen Schlduchen ist das Fett
als tauglich zum GenuB fiir Menschen an-
zusehen, wenn es keine Verdnderungen
zeigt; bei vorstehenden Abweichungen
hinsichtlich Farbe, Geruch, Geschmadk und
Zusammensetzung ist die Beurteilung des
Fleisches frithestens 24 Stunden nach der
Schlachtung vorzunehmen und erforder-
lichenfalls die Koch- und Bratprobe auszu-
fithren;

2. unreife oder nicht geniigende Entwicklung
der Kdalber oder

3. unvollkommenes Ausbluten, insbesondere
bei notgeschlachteten oder krankgeschlach-
teten Tieren, sofern nicht Verdnderungen
vorliegen, die eine Beurteilung des Flei-
sches nach §§ 32 und 33 erfordern.

(3) Die zur mikroskopischen Untersuchung auf
Trichinen entnommenen Fleischproben sind, soweit
sie nicht bei der Untersuchung voéllig verbraucdht
oder genuBuntauglich geworden sind, als minder-
wertig anzusehen.

Verfahren bei Beanstandungen
§ 48

(1) Beanstandetes Fleisch ist vom Beschauer vor-
laufig zu beschlagnahmen. Dieser hat hiervon dem
Besitzer oder dessen Vertreter sowie der Ortspoli-
zeibehorde unter Angabe des Beanstandungsgrundes
sofort Mitteilung und Vorschldge iiber die zweck-

M RaoahanAdAliina Aiagag Tlat
maﬁlgste Art der weiteren oenanaung aieses rici-

sches im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen zu
machen.

(2) Die Ortspolizeibehtrde hat iiber die weitere
Behandlung des beanstandeten Fleisches nach den
§§ 55, 56 und 59 Entscheidung zu treffen und hier-
von sofort den Besitzer oder seinen Vertreter zu
benachrichtigen. Die Vorschldge nach Absatz 1 so-
wie etwaige Wiinsche des Besitzers des Fleisches
sind hierbei tunlichst zu beriicksichtigen.

Kennzeichnung des Fleisches
§ 49

(1) Der Beschauer hat das Fleisch sofort nach ab-
geschlossener Untersuchung zu kennzeichnen {Ab-
stempelung).

(2) Ist die Untersuchung nicht abgeschlossen, weil
der Besitzer des beanstandeten Fleisches oder sein
Vertreter sofort erklart, daBl er mit der Entscheidung
nicht einverstanden ist oder weil die Unterbrechung
der Beschau, insbesondere zur Zuziehung des’
Fleischbeschautierarztes oder zur Herbeifithrung der
bakteriologischen Fleischuntersuchung notwendig
ist, so ist das Fleisch vorlaufig mit Erkennungs-
zeichen zu versehen. Hierbei sind in beiden Féllen
Zettel mit der Aufschrift ,vorldufig beschlagnahmt”,
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dem Beanstandungstag und der Unterschrift des
Beschauers an verschiedenen Stellen des Tierkdrpers
oder auf den beanstandeten Fleischteilen durch Auf-
legen zu befestigen. Fiir die Abstempelung vor be-
endeter Trichinenschau gilt die Vorschrift des § 51.

(3) In bffentlichen Schlachthdusern kann von der
Anbringung des Erkennungszeichens an einzelnen
Organen oder Fleischteilchen abgesehen werden,
wenn das Fleisch sofort unter amtlichen VerschluB
gebracht wird.

(4) Vorldufig mit einem Erkennungszeichen ver-
sehenes Fleisch ist vorschriftsméBig abzustempeln,
sobald das Ergebnis der Untersuchung endgiiltig
feststeht.

(5) In den Fallen der §§ 34 und 35 darf die Kenn-
zeichnung der einzelnen Stiicke unterbleiben, wenn
die unschddliche Beseitigung anderweit sicherge-
stellt ist.

(6) Die am Fleisch nach den §§ 51 und 52 ange-
brachten Kennzeichen sind zu berichtigen, wenn die
Entscheidung des ersten Beschauers infolge einge-
legter Beschwerde (§ 63) oder von Aufsichts wegen
abgedndert worden ist.

(7) Die endgiiltige Abstempelung des Fleisches
und die Berichtigung der Kennzeichen im Falle des
Absatzes 4 und Absatzes 6 erfolgt durch den Sach-
verstindigen, dessen Gutachten fiir die endgiiltige
Entscheidung maBgebend, oder wenn ein weiterer
Sachverstandiger nicht zugezogen ist (z. B. bei Zu-
riicknahme der Beschwerde), durch den Beschauer,
der die erste Fleischbeschau vorgenommen hat.

§ 50*

(1) Die Abstempelung des Fleisches erfolgt unter
Verwendung eines Farbstempels aus Metall oder
anderem Material mit nicht gesundheitsschadlicher,
haltbarer blauer Farbe oder mit einem Brand-
stempel.

(N TMia Qtarnnd $vmrrnee ala Assfo d i f
<) Vi olciupel ulaycell als ﬂulbullllt

des Beschaubezirks. Sind in einem Beschaubezirk
oder Offentlichen Schlachthaus mehrere Fleisch-
beschautierdrzte oder Fleischbeschauer tétig, so sind
sie durch arabische Ziffern, die unter dem Namen
des Beschaubezirks angebracht werden, zu unter-
scheiden. Fleischbeschautierdrzte haben bei der or-
dentlichen Beschau Stempel zu verwenden, die
unter dem Namen des Beschaubezirks die Bezeich-
nung ,T. U.” und, soweit nétig, zur weiteren Unter-
scheidung Ziffern tragen.

Aman NTmmmn A
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(3) Bei der Ergdnzungsbeschau haben die Fleisch-
beschautierdrzte Stempel mit folgenden Aufschriften
zu verwenden:

a) beamtete Tierdrzte: Stempel mit der Auf-
schrift ,Reg. Vet. Rat in N. (Amtssitz)” ohne
Namen,

b) andere Tierdrzte: Namenstempel mit der
Aufschrift ,T. A. (praktischer Tierarzt) in N,
(Wohnsitz)”.

(4) Die Stempel, ausgenommen die fiir Fleisch
von Einhufern und Hunden, sind fiir das bei der

§ 50 Abs. 8 Satz 1: I. d. F.d. Art.1 Nr. 33 V v, 1.8, 1960 I 625, in Kraft
getr. am 25. 3. 1961
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Untersuchung tauglich befundene Fleisch von kreis-
runder Form bei 3,5 Zentimeter Durchmesser; fir
das im Nahrungs- und GenuBwert erheblich herab-
gesetzte (minderwertige) Fleisch von gleicher Form,
jedoch umschlossen von einem gleichseitigen Vier-
edk; fiir das zum GenuB bedingt taugliche Fleisch
von viereckiger Form mit 4 Zentimeter Seitenldange;
fiir das bei der Untersuchung als zum Genuf} un-
tauglich befundene und unschédlich zu beseitigende
Fleisch von dreieckiger Form bei 5 Zentimeter
Seitenlédnge.

Stempeliormen:

Tauglich

Bedingt tauglich

Beschaubezirk

Minderwertig

Beschaubezirk

Untauglich

Beschaubezirk




(5) Das tauglich befundene Fleisch von Einhufern
ist mit einem rechteckigen Stempel von 2 und
5 cm Seitenldnge zu versehen. Der Stempel trégt
iber dem Namen des Beschaubezirks die Aufschrift
«Pferd”. Fiir minderwertiges, bedingt taugliches und
fiir genuBuntaugliches Fleisch von Pferden und an-
deren Einhufern sind den Vorschriften in Absatz 4
entsprechende Stempel zu verwenden, die gleichfalls
tiber dem Namen des Beschaubezirks die Aufschrift
«Pferd” tragen.

Stempel fiir taugliches Fleisch von Einhufern:

Pferd

Beschaubezirk

(6) Fir das tauglich befundene Hundefleisch ist
ein rechteckiger Stempel von 2 und 5 Zentimeter
CQaitanlinon 711 vorwoandan dor iithar doam Namoen
UCLLULI-LIALLHU L VL4 ¥y CliucTiy, uc L UKL WUTLIL 1NYQluiciy

des Beschaubezirks die Aufschrift ,Hund” trégt.

Stempel fiir taugliches Hundeifleisch:

Hund

Beschaubezirk

(7) An jedem Stempel miissen die Schriftzeichen
und die Rénder scharf ausgeprédgt sein.

(8) Der Trichinenschauer hat das trichinenfrei be-
fundene Fleisch mit nicht gesundheitsschadlicher
haltbarer blauer Farbe mittels eines rechteckigen
Stempels von 2 und 5 Zentimeter Seitenldnge zu
kennzeichnen, der die Aufschrift ,trichinenfrei” und

antRerdem don Namen onder das Zeichen dea Tl
aupciuCliii GUCIl INAIIICl UGl Gas ALCIGICH GES 1T~

chinenschaubezirks trdgt (§ 52 Abs.6). Im tbrigen
gelten die Vorschriften des Absatzes 2 sinngemadB.

Stempel fiir die Trichinenschau:

Trichinenfrei
Schaubezirk

(Name oder Zeichen)

§ 51

(1) Die Abstempelung des Fleisches von Schwei-
nen und Hunden nach abgeschlossener Untersuchung
nach § 50 ist erst nach festgestellter Trichinenfreiheit
und entsprechender Kennzeichnung vorzunehmen.
Stehen dieser Regelung Schwierigkeiten entgegen,
weil die Fleischbeschau und die Trichinenschau nicht
durch den gleichen Beschauer ausgefiihrt werden, so
kann die fleischbeschauliche Abstempelung bereits
vor der Untersuchung und Kennzeichnung durch den
Trichinenschauer stattfinden. In diesem Fall hat je-
doch der fiir die Fleischbeschau zustédndige Beschauer
nach vorschriftsmdBiger Abstempelung an allen ein-
zelnen Teilen des in Betracht kommenden Tieres
Zettel anzubringen mit der Aufschrift ,Bis zur
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Feststellung der Trichinenfreiheit durch den amt-
lichen Trichinenschauer vorldufig beschlagnahmt.
Ort, Datum, Unterschrift”. Der Trichinenschauer hat
nach der Kennzeichnung der Trichinenfreiheit diese
Zettel zu entfernen und zu vernichten.

(2) Diese Regelung findet auf die Schlachtungen
von Schweinen und Hunden in 6ffentlichen Schlacht-
hdusern keine Anwendung. Hier darf die fleisch-
beschauliche Abstempelung erst nach der Kennzeich-
nung der Trichinenfreiheit erfolgen.

§ 52%

(1) Die Stempelabdriicke (Fleischbeschau) sind an
folgenden Koérperstellen jeder Korperhdlfte und an
folgenden Organen anzubringen:

I. Bei Rindern sowie bei Pferden und anderen
Einhufern auf

1. der Seitenflache des Halses,
der hinteren Vorarmflédche,
. der Schulter,
dem Riicken in der Nierengegend,
der inneren und :
der duBeren Fldche des Hinterschenkels,
dem duBeren Kaumuskel,
. der Zunge,
. jedem Lungenfliigel,
. dem Herzen,
. der Leber, bei Rindern auf dem rechten
und linken Leberlappen.
II. Bei Kédlbern auf
der Schulter,
2. dem Riicken,
3. der Brust,

4. der Keule, am Becken oder am Unter-
schenkel,

5. dem duBeren Kaumuskel, ausgenommen
Kopfe, die gebriiht werden sollen,

6. jedem Lungenfliigel,
7. dem Herzen,
8. dem rechten und linken Leberlappen.

©@ENO A WD
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ITI. Bei Schweinen auf
1. der Backe,
der Seitenfliche des Halses,
der Schulter,
dem Riicken,
dem Bauch,
der AuBlenfliche des Hinterschenkels,

dem Brustfell zwischen der zehnten und
elften Rippe nahe der Wirbelséule,

A N S

§ 52 Abs. 1 Ziff, II Einleitung u. Nr.1 u, 2: I. d. F. d. Art.1 Nr. 34
Buchst.a V v. 1. 8. 1960 I 625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 52 Abs. 1 Ziff. IV Einleitung: I. d. F.d. Art.1 Nr.34 Buchst. b V v,
1. 8. 1960 I 625, in Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 52 Abs. 3: I.d. F.d. Art.1 Nr.34 Buchst. ¢ V v. 1.8.19601625 in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 52 Abs.5: Ld.F.d. Art.1 Nr.34 Buchst. d V v. 1.8. 19601 625, in
Kraft getr. am 25. 3. 1961

§ 52 Abs. 6: I.d.F.d. Art.1 Nr.34 Buchst.e V v. 1.8.19601625, in
Kraft getr. am 25, 3, 1961

§ 52 Abs. 7: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 34 Buchst. f V v. 1. 8. 1960 1 625
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8. dem Brustfell zwischen der sechsten und
achten Rippe in der Né&he des Brustbeins,

9. jedem Lungenfliigel,

10. dem Herzen,

11. der Leber.

IV. Bei Schafen, Ziegen und Hunden auf

dem Halse,

der Schulter,

. dem Riicken,

der inneren Fliache des Hinterschenkels,
dem &uBleren Kaumuskel,

jedem Lungenfliigel,

dem Herzen,

8. der Leber.

(2) Ferner sind bei allen Schlachttieren noch
Stempelabdriicke im Innern der Brust- und Bauch-
hohle, auf den Vorder- und Hintervierteln anzubrin-
gen, wenn das Brust- oder Bauchfell wegen Erkran-
kung entfernt worden ist.

(3) Statt der in Absatz 1 Ziffer I bis IV vorge-
schriebenen Abstempelung genfigt bei Schweinen,
Schafen und Ziegen von héchstens 12,5 Kilogramm
Schlachtgewicht ein Stempelabdruck zwischen den
Schultern und dem Kreuz.

W N -
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(4) AuBerdem ist der Beschauer verpflichtet, auf
Wunsch des Besitzers die Stempelabdriicke noch an
weiteren Stellen des Tierkérpers anzubringen. Dies
darf jedoch in der Regel nur in unmittelbarem An-
schluB an die Fleischbeschau erfolgen. Ausnahms-
weise ist die Abstempelung von Fleischstiicken auch
nachtrdglich statthaft, wenn die Herkunft des
Fleisches von einem vorschrifisméBig untersuchten
Tier auBer Zweifel steht. Die nachtragliche Abstem-
pelung darf nur durch den Beschauer erfolgen, der
die Fleischbeschau vorgenommen hat.

(5) In den Féallen des § 47 Abs.2 Nr.1 sind die
einzelnen minderwertig befundenen Fleischteile und
Eingeweide entsprechend zu stempeln.

(6) Die Trichinenschaustempel sind bei Schweinen
und Hunden auf den Innenflachen der Vorder- und
Hinterschenkel anzubringen. Wildschweine in der
Decke und andere trichinenschaupflichtige Tiere
sind beiderseits des Schaufelknorpels und beider-
seits auf dem Nierenfett und an der von der Haut
befreiten Innenflache der Hinterschenkel abzu-
stempeln.

@ ...

Tageblicher fir Beschauer und Trichinenschauer
§ 53*

(1) Jeder Beschauer hat ein Tagebuch nach
Muster 1 zu fithren. In das Tagebuch sind samtliche
zur Schlachttier- und Fleischbeschau angemeldeten
Tiere, die Ergebnisse der Schlachttier- und Fleisch-
beschau sowie die hierauf getroffenen Anordnungen
unverziiglich, spétestens am Tage nach der Schlacht-
tier- und Fleischbeschau einzutragen. Beschauer, die
in mehreren Beschaubezirken verschiedener Ver-
waltungsbezirke (Kreise) die Beschau ausiiben,
haben fiir jeden Verwaltungsbezirk (Kreis) ein be-

PRGN,
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20LUCIEs lagebudn zu 1unren.

§ 53 Abs. 4 Satz 2: Berichtigung RMBI. 1941 S. 9
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(1) Jeder Trichinenschauer hat ein Tagebuch nach
Muster 2 zu flihren. In das Tagebuch sind sdmtliche
Untersuchungen auf Trichinen und deren Ergebnisse,
getrennt nach Tierarten, nach der Anmeldung und
Untersuchung unverziiglich, spétestens am Tage
nach der Trichinenschau, einzutragen.

(3) Die Fihrung eines gemeinsamen Tagebuchs
kann fiir Orte, an denen mehrere Fleischbeschautier-
drzte oder Fleischbeschauer oder Trichinenschauer
angestellt sind (z. B. in &ffentlichen Schlachthdusern
oder fiir Beschaudmter), von den Bestellungsbehor-
den zugelassen werden; Fleischbeschautierdrzte,
Fleischbeschauer und Trichinenschauer haben jedoch
gesonderte Tagebiicher zu fiithren. Entweder hat
jeder Fleischbeschautierarzt oder Fleischbeschauer
oder Trichinenschauer die von ihm gemachten Ein-
tragungen mit seiner Unterschrift zu versehen, oder
es ist einer der Fleischbeschautierdrzte oder Fleisch-
beschauer oder Trichinenschauer mit der Fiihrung
der Tagebiicher zu beauftragen und fiir die Richtig-
keit der Eintragungen verantwortlich zu machen.
Auch im letzteren Fall ist in dem Tagebuch
kenntlich zu machen, von welchem Fleischbeschau-
tierarzt oder Fleischbeschauer oder Trichinenschauer
die Untersuchungen ausgefithrt sind. Es dirfen fer-
ner die Ergebnisse der Schlachttier- und Fleisch-
beschau sowie der Trichinenschau in vereinfachter
Form eingetragen werden. Voraussetzung ist, daB
bei vereinfachten Eintragungen, gegebenenfalls
durch Fithrung besonderer Listen, die Zahl und Gat-
tung der untersuchten Tiere und die Beanstandun-
gen sicher nachgewiesen sowie alle statistischen An-
forderungen erfiillt werden koénnen,

{(4) Die Filthrung eines gemeinschaftlichen Tage-
buchs fiir die Schlachttier- und Fleischbeschau und
die Trichinenschau ist denjenigen Beschauern ge-
stattet, die gleichzeitig in ihrem Beschaubezirk die
Trichinenschau ausliben. In diesem Fall muBl in dem
Tagebuch fiir die Schlachttier- und Fleischbeschau
hinter der Spalte ,Ergebnis der Fleischbeschau”
eine weitere Spalte ,Ergebnis der Trichinenschau”
eingefiigt werden.

(5) Auf Verlangen ist eine besondere Bescheini-
gung tiiber die erfolgte Untersuchung auszustellen,
und zwar von den Beschauern nach Muster 3 und
von den Trichinenschauern nach Muster 4. Im Fall
der Beanstandung bei der Trichinenschau liegt die
Ausstellung der Bescheinigung dem zugezogenen
Tierarzt ob, der dazu das bei der Schlachttier- und
Fleischbeschau vorgeschriebene Muster 3 zum An-
halt zu nehmen hat.

(6) Die Tagebiicher sind jdhrlich abzuschlieBen.
Aufgebrauchte Tageblicher diirfen nicht echer als
drei Jahre nach der letzten Eintragung vernichtet
werden.,

(7} Scheidet ein Beschauer im Laufe eines Jahres
aus einem Beschaubezirk aus, so hat er das noch
nicht abgeschlossene Tagebuch seinem Nachfolger
zu Ubergeben oder, wo dies nicht méglich ist, dem
beamteten Tierarzt einzureichen. Letzterer hat da-
fir zu sorgen, daB die Ergebnisse des Tagebuchs bei
den statistischen Zusammenstellungen beriicksich-
tigt werden.



Beaufsichtigung
der Fleischbeschau und Trichinenschau

§ 54

(1) Die gesamte Tatigkeit in der Schlachttier- und
Fleischbeschau und in der Trichinenschau unterliegt
einer fachlichen Beaufsichtigung. In jedem Fleisch-
beschaubezirk mufl mindestens alle zwei Jahre eine
Uberprifung stattfinden.

(2) Die fachliche Beaufsichtigung der Fleisch-
beschauer obliegt regelmédBig den beamteten Tier-
drzten innerhalb ihrer Amtsbezirke. Sie haben eine
Liste iiber die in ihrem Bezirk tétigen Fleisch-
beschauer (Name, Geburtstag, Beschaubezirk) zu
fithren, in dieser alle Verdnderungen nachzutragen
und den Tag der Uberprifungen und Nachpriifungen
der Fleischbeschauer sowie wichtige dabei gemachte
Beobachtungen zu vermerken.

(3) Die fachliche Aufsicht {iber die Fleischbeschau-
tierdrzte sowie iiber die Untersuchungsstellen fir
die Fleischuntersuchung obliegt
dem tierarztlichen Sachbearbeiter der héheren Ver-
waltungsbehdrde. Die Aufsicht iiber die Fleisch-
beschautierédrzte kann von der hheren Verwaltungs-
behoérde auch den nachgeordneten beamteten Tier-
drzten ubertragen werden,

bakteriologische

(4) Die Uberpriifungen (Absatz 1) der einzelnen
Beschaubezirke sind tunlichst gelegentlich von
Dienstreisen auszufiihren. Sie haben sich auf die
gesamte Diensttédtigkeit der Beschauer zu erstrecken.
Insbesondere ist dabei zu priifen, ob

a) die Fleischbeschauer noch im Besitz der
Befahigung zur Austibung der Schlachttier-
und Fleischbeschau sind,

b) die Ausriistung des Beschauers und die Be-
schaustempel sich in vorschriftsméBigem
und gutem Zustand befinden,

¢) die Tagebiicher der Beschauer ordnungs-
maBig gefithrt sind und die statistischen
Zusammenstellungen mit den Eintragungen
in den Tagebiichern iibereinstimmen,

d) die vorgeschriebenen Fortbildungs-
Wiederholungslehrgénge rechtzeitig
geleistet sind,

e) die sonstigen Vorschriften iiber die Schlacht-
tier- und Fleischbeschau sowohl von den
Beschauern als auch von den Tierbesitzern
beachtet worden sind.

und
ab-

(5) Der beamtete Tierarzt hat ferner ofters einer
Schlachttier- und Fleischbeschau durch den Beschauer
beizuwohnen und gelegentlich ein von diesem unter-
suchtes Tier nachzuuntersuchen.

(6) Die bei den Uberprufungen beobachteten Man-
gel, die der Abstellung bediirfen, sind den fiir die
Bestellung der betreffenden Beschauer zustandigen
Behorden unverziiglich anzuzeigen.

(7) Im tbrigen sind die Ergebnisse der Uberpri-
fungen bei den zu erstattenden Jahresberichten nach
den entsprechenden besonderen Anordnungen zu
verwerten.

(8) Die vorstehenden Bestimmungen finden auf
die Trichinenschau sinngemé&B Anwendung mit der
MaBgabe, daBl die Uberpriiffungen mindestens alle
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drei Jahre durchzufithren sind. Die Uberpriifungen
sind tunlichst mit den Nachpriifungen der Trichinen-
schauer zu verbinden.

Brauchbarmachung bedingt tauglichen Fleisches
§ 55%

Zur Brauchbarmachung bedingt tauglichen Flei-
sches zum GenuB fiir Menschen (§ 8 Abs. 1 Satz 2 des
Gesetzes) kann die Polizeibeh&rde insbesondere fol-
gende Behandlungsverfahren bestimmen:

a) Erhitzen
1. bei Tuberkulose im Falle des § 36 II Nr. 1;

2. bei nicht abgeheiltem ortlichem Milzbrand
bei Schweinen im Falle des § 36 II Nr. 6;

3. bei Verunreinigung mit Milzbrand-, Rotz-
oder Fleischvergiftungserregern in den
Fallen des § 36 II Nr. 7 und 8;

4, bei Rotlauf und Brucellose der Schweine,
Ferkelgrippe, Schweinepest und anstecken-
der Schweinelahme in den Fallen des § 36 11
Nr. 2 und 3;

b) Erhitzen oder Pékeln

bei Finnen der Schweine im Falle des § 36 II
Nr. 4.

§ 56 ¥

(1) Als ausreichende Behandlung des Fleisches
zur Braudchbarmachung zum GenuB fiir Menschen
(§ 55) sind insbesondere folgende Verfahren anzu-
sehen:

1. Erhitzen

a) Ausschmelzen des Fettes, das Fett ist
entweder in offenen Kesseln oder in
Dampfapparaten auf mindestens +100°C
Zu erwdrmen;

b) Kochen des Fleisches in Wasser; das

Rloigoh ot QN Adran wvon icht tthar
Fleisch ist in Stiicken wvon nicht Uber

10 cm Dicke mindestens 2!'/2 Stunden

lang zu kochen;

c) Déampfen des Fleisches; das Fleisch ist
in Stlicken von nicht Giber 10 cm Didke
mindestens 2 Stunden lang derart zu
dampfen, daB in den innersten Schichten
der Stiicke mindestens 10 Minuten lang
eine Temperatur von -+80° C herrscht;

d) Kochen des Fleisches in Dosen; bei einer
Bebriitung bei -+30°C fiir die Dauer
von 10 Tagen muf die Haltbarkeit ge-
wihrleistet sein;

e} Brithen und Rauchern des Fleigches zur
(S} ruanen 1s¢nes zur

Herstellung von Brithwiirsten, sofern
diese in Kunstddrmen mit einem Durch-
messer von 60 mm hergestellt werden;

bei einer Gesamtraucherzeit von 90 bis
120 Minuten muB fiir die Dauer von
mindestens 30 Minuten eine Temperatur
von -+100° bis +-105° C auf das Wurst-
gut einwirken; nach der Rducherung sind
die Wiirste 120 Minuten bei +75° bis

§ 55: I.d.F.d. Art.1 Nr.35 V v.
25, 3, 1961

§ 56 Abs. 1: L. d.F. d. Art. 1 Nr.36 V v. 1,8 1960 625, in Kraft getr.
am 25. 3. 1961

1.8.1960 1625, in Kraft getr. am
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+80° C zu brithen; Brithwiirstchen in
Dosen miissen in Kunstddrmen mit
einem Durchmesser von mindestens
32 mm hergestelit werden. Fiir ihre Er-
hitzung gilt die Vorschrift des Buch-
staben d.
2. Pokeln
Das Fleisch ist in Stiicken von nicht tber
10 cm Dicke in Kochsalz zu packen oder in
eine Lake von mindestens 25 Gewichts-
teilen Nitritpdkelsalz auf 100 Gewichtsteile
‘Wasser zu legen, Die Pokelung hat minde-
stens 3 Wochen zu dauern.

(2) Unterbleibt die Brauchbarmachung des Flei-
sches (Absatz 1), so ist das bedingt taugliche Fleisch
wie untaugliches zu behandeln (§ 60).

Errichtung von Freibanken
§ 57*

3,
5
3
2
+
=
%
s
3
)
[oN
foll
U
s
3

Genull fi1
Menschen brauchbar gemacht ist, sowie Flels ch, das
zum GenuB fiir Menschen zwar tauglich, jedoch im
Nahrungs- und GenuBwert erheblich herabgesetzt
(minderwertig) ist, darf als Nahrungsmittel nur auf
der Freibank oder nach Freibankart vertrieben wer-
den. Gemeinden mit 6ffentlichem Schlachthaus haben
hierfiir besondere Verkaufsstellen (Freibdnke) zu
errichten. Ausnahmen koénnen fiir Gemeinden mit
weniger als 5000 Einwohnern von der héheren Ver-
waltungsbehorde zugelassen werden.

g

(2) Die Verweisung des Fleisches auf die Freibank
oder seinen Vertrieb nach Freibankart hat die Orts-
polizeibehorde unter denjenigen SicherungsmaB-
nahmen anzuordnen, die ein Verbringen des Flei-
sches in den freien Verkehr verhiiten,

(3) Die Errichtung von Freibdnken kann durch die
Gemeinde oder nach Anhérung der Gemeinde durch
die héhere Verwaltungsbehoérde angeordnet werden.

(4) Benachbarte Gemeinden kénnen vereinbaren,
daB Freibdnke nur in einer dieser Gemeinden auch
fir die anderen errichtet werden. Auf Antrag einer
Gemeinde kann dies die hohere Verwaltungsbehorde
bestimmen.

(5) In Gemeinden, fiir die Freibénke errichtet sind,
darf bedingt taugliches sowie minderwertiges Fleisch
(Absatz 1) nur auf der Freibank feilgehalten und
verkauft werden. Der Verkauf darf nur zum Ver-
brauch im eigenen Haushalt des Erwerbers oder
nach § 9 Abs. 2 des Gesetzes mit Erlaubnis der Orts-
polizeibeh6rde an Anstaltsbetriebe erfolgen, in
denen Personen verpflegt werden. Derartiges Fleisch
kann aber auch ganz oder teilweise mit Erlaubnis
der Ortspolizeibehdrde dem Besitzer des Fleisches
zur Verwendung im eigenen Haushalt iiberlassen
werden, sofern er nicht Fleischer ist oder sich mit
dem Vertrieb von Fleisch oder Fleischwaren befaBt;
der Verbleib ist von der Ortspolizeibehérde zu tiber-
wachen.

(6) Auf der Freibank ist die Abgabe und der Ver-
kauf von Fleisch nur in Stiicken bis zum Hochst-
gewicht von 3 kg zulédssig. Die Gemeinde oder die

§ 57 Abs. 12: HadkfleischV 2125-4-12
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Aufsichisbehérde kann vorschreiben, daff an einen
Kéaufer an ein und demselben Tage Freibankfleisch
nur in einer bestimmten Ho&chstmenge verabfolgt
werden darf.

(7) Die Gemeinden, in denen Freibdnke errichtet
sind, haben den Betrieb durch eine Freibankordnung
(Anlage 4) zu regeln. Zur Deckung der Unkosten
konnen Benutzungsgebiihren erhoben werden. Der
Betrieb der Freibank ist von der Ortspolizeibehdrde
Zu tiberwachen.

(8) Soweit Freibanke nicht errichtet sind, haben
die Gemeinden fir die polizeiliche Beaufsichtigung
des Verkaufs von bedingt tauglichem sowie von
minderwertigem Fleisch zu sorgen.

(9) Nicht beanstandetes Fleisch ist vom Verkauf
auf der Freibank ausgeschlossen. Ausnahmen be-
diirfen der Erlaubnis der Ortspolizeibehérde.

(10) Bedingt taugliches sowie minderwertiges
Fleisch darf von dem Ort, wo es beanstandet wurde,
nur mit Erlaubnis der Ortspolizeibehorde nach Orten
verbracht werden, wo es auf der Freibank oder nach
Freibankart abgesetzt werden kann. Die Erlaubnis
darf nur fiur die Ausfuhr nach einer bestimmten Ge-
meinde erteilt werden. Sie darf nicht versagt wer-
den, wenn das Fleisch nach einem Freibankbezirk
ausgefiihrt werden soll und die Zulassung des
Fleisches zur Freibank durch Erkldarung der Frei-
bankverwaltung des Bestimmungsorts oder durch
Entscheidung der Aufsichtsbehdrde sichergestellt ist.
Von der Erlaubnis ist die Ortspolizeibehorde, ge-
gebenenfalls auch die Freibankverwaltung des Be-
stimmungsorts, zu benachrichtigen.

(11) Die Zulassung von auswarts beanstandetem
Fleisch zur Freibank darf nur im Einzelfall verwei-
gert werden, wenn das Fleisch nicht abgesetzt wer-
den kann,

(12) Das Herstellen, Vorrdtighalten, Feilhalten
und Verkaufen von Hadkfleisch, Schabefleisch und

zubereitetem Hadkfleisch in Freibanken oder frei-
bankdhnlichen Einrichtungen ist verboten (§ 2 Abs. 2
der Hackfleischverordnung vom 24. Juli 1936, Reichs-

gesetzblattI S. 570).

Beanstandetes Fleisch zur Gewinnung
therapeutischer Préaparate

§ 58

Fleischteile von untauglich, bedingt tauglich oder
minderwertig beurteilten Tierkérpern durfen zur
Gewinnung therapeutischer Prédparate nicht ver-
wendet werden.

Unschddliche Beseitigung
des untauglichen Fleisches

§ 59

(1) Anordnungen iber die unschddliche Beseiti-
gung von Fleisch, das als untauglich zum Genu8 fir
Menschen beurteilt oder zum Genufl fiir Menschen
untauglich geworden ist, trifft die Ortspolizei-
behodrde.

(2) Die Ortspolizeibehorde kann anordnen, daB
das untaugliche Fleisch an eine Sammelstelle zu

verbringen ist, bis es zur unschddlichen Beseitigung
abgeholt werden kann.



§ 60%*

(1) Bis zur unschddlichen Beseitigung ist das un-
taugliche Fleisch in geeigneten Behéltern (Konfiskat-
behaltern) oder R&umen so aufzubewahren, daB
seine unbefugte Entnahme verhindert ist.

(2) Zur unschédlichen Beseitigung ist das untaug-
liche Fleisch mit hohen Hitzegraden bis zum Zerfall
der Weichteile zu behandeln, zu verbrennen oder zu
vergraben. Bei der unschéddlichen Beseitigung diir-
fen keine Erzeugnisse zum GenuB fiir Menschen ge-
wonnen werden.

(3) AuBer in den Fallen des Absatzes 4 ist die un-
schddliche Beseitigung in Tierkérperbeseitigungs-
anstalten oder in eigenen Anlagen der Schlachthofe
(Konfiskatbeseitigungsanlagen) nach den Durc-
flihrungsvorschriften zum Tierkérperbeseitigungs-
gesetz vorzunehmen. Die Errichtung neuer Konfiskat-
beseitigungsanlagen in Schlachthéfen bedarf der Er-
laubnis der héheren Verwaltungsbehorde.

(4) Ist die Sammlung untauglicher Fleischteile zur
regelmédBigen Ablieferung an eine Tierkérperbesei-
tigungsanstalt nicht angeordnet, so diirfen untaug-
liche Fleischteile (z. B. einzelne Organe) am Orte
des Anfalls unter polizeilicher Aufsicht vergraben
oder verbrannt werden. Das Vergraben ganzer un-
tauglicher Schlachttierkoérper ist nur in Gebieten
gestattet, fiir die der Reichsminister des Innern das
Vergraben von Tierkdérpern auf Grund des Tier-
kérperbeseitigungsgesetzes allgemein zugelassen
hat

idac.

(5) Fleisch, das vergraben werden darf, ist vor-
her mit Einschnitten zu versehen und mit Kalk oder
feinem trockenem Sand zu bestreuen oder mit stark
riechenden Fliissigkeiten zu tibergiefen. Die Gruben
sind so tief anzulegen, daB das Fleisch von einer
mindestens ein Meter starken Erdschicht — vom
Grubenrand senkrecht nach unten gemessen — be-
deckt ist. Wenn Verscharrungsplatze bereitgestellt
sind, ist das Fleisch dort zu vergraben.

(6) Untaugliches Fleisch darf auch nach den bis-
her geltenden Bestimmungen durch hohe Hitzegrade,
Vergraben oder Behandlung mit chemischen Mitteln
bis zur Auflésung der Weichteile unschéddlich be-
seitigt werden, solange diese Art der unschédlichen
Beseitigung der Tierkdrper nach dem Tierkérper-
beseitigungsgesetz zuldssig ist.

Verfiitterung beanstandeten Fleisches *
§ 61

(1) Beanstandetes (untaugliches, minderwertiges
und bedingt taugliches) Fleisch darf mit Genehmi-
gung der Ortspolizeibehérde des Abgabeorts auch
zur Verwendung als Futter fir Tiere, jedoch nicht
flir Schweine oder Gefliigel, an zuverldssige Per-
sonen abgegeben werden, die im Besitz einer Er-
laubnis der Polizeibehdérde ihres Wohnorts zum
Bezug beanstandeten Fleisches fiir Futterzwecke
sind.

§ 60 Abs. 3: TierkBeseitG 7831-7

Uberschrift vor § 61: I. d. F. d. Abschn. I Nr.7 V v. 7. 8. 1944 RMBIL.
S. 60
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(2) Zu Futterzwedcken darf minderwertiges oder
bedingt taugliches Fleisch (sogenanntes Freibank-
fleisch) aus einer Freibank, einem 6ffentlichen
Schlachthaus oder unmittelbar von einem Schlacht-
tierbesitzer, genuBuntaugliches Fleisch nur aus
einem 6ffentlichen Schlachthaus bezogen werden.

(3) Von der Abgabe zu Futterzwecken aus-
geschlossen ist Fleisch, das mit Tierseuchenerregern,
Fleischvergiftern und tierischen Schmarotzern ein-
schlieBlich Trichinen behaftet ist; jedoch diirfen
wegen Tuberkulose beanstandete Tierkdrper nach
Entfernung der tuberkuldsen Verédnderungen im ge-
kochten Zustand -als Futter fiir Tiere abgegeben
werden.

(4) Das Fleisch mufi vor seiner Abgabe mit Ein-
schnitten versehen und durch UbergieBen mit auf-
falligen, von der Fleischfarbe abweichenden Farb-
stoffen gefdrbt und in verschlieBbaren Behdltern
verpackt oder auf dicht schlieBenden verschlossenen
Fahrzeugen verladen werden. Das Fleisch ist dem
Verwendungsort unmittelbar zuzufithren,

(5) Die Polizeibehorde des Abgabeorts hat die
Behandlung des Fleisches nach Ahsdtzen 3 und 4 zu
iiberwachen und die Abgabe der Polizeibehdrde des
Verwendungsorts unter Angabe der Fleischmenge
und des Beziehers jeweils mitzuteilen.

(6) Der Bezieher des Fleisches hat ein Kontroll-
buch mit folgenden Spalten zu fithren: Spalte 1:
Lfde. Nr., Spalte 2: Datum der Einlieferung des
Fieisches, Spalie 3: Gewicht des Fleisches, Spalte 4:
Bezeichnung der Tiergattung, von der das Fleisch
stammt, Spalte 5;: Bezeichnung des Vorbesitzers mit
Wohnort, des o6ffentlichen Schlachthauses oder der
Freibank, von denen das Fleisch bezogen ist,
Spalte 6: Bemerkungen. Das Kontrollbuch ist der
Ortspolizeibehérde oder dem beamteten Tierarzt
auf Wunsch zur Einsichtnahme vorzulegen.

() Am Verwendungsort sind zur Aufnahme des
Fleisches Behdlter aufzustellen, in denen es stets
unter VerschluB zu halten ist. Hierzu kénnen auch
die fir - die Beférderung des Fleisches dienenden
verschlieBbaren Behalter (Absatz 4) benutzt werden.
Die Behdlter oder die Fahrzeuge sind bis zu ihrer
Entleerung in einem kiihlen, verschlossen gehaltenen
Raum aufzubewahren. Vor ihrer Entfernung aus
dem Verwendungsbetrieb sind die Behalter oder die
Fahrzeuge mit heifer Sodalauge griindlich zu reini-
gen. Soll das Fleisch zu seiner besseren Erhaltung
auBerhalb der Behilter aufbewahrt werden, dann
hat dies in einem kiihlen verschlieBbaren, bis zur
jeweiligen Entnahme von Fleisch verschlossen ge-
haltenen und gegen die widerrechtliche Fortnahme
des Fleisches ausreichend gesicherten Raum zu ge-
schehen. Der Raum darf zu anderen Zwecken als
zur Aufbewahrung des fiir die Fiitterung der Tiere
zugelassenen Fleisches nicht verwendet werden; er
muB so beschaffen und so gelegen sein, daB durch
die Aufbewahrung Nachteile, Gefahren oder Be-
lastigungen, insbesondere Geruchsbelédstigungen, fir
die auf dem Grundstiick sich aufhaltenden Personen
Bewohner benachbarten Grund-
stiicke oder fiir die Bevolkerung nicht herbeigefithrt
werden.

o FIIol A A
ouct 1url uaic ucl
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Nachuntersuchung
§ 62%*

(1) Fir die Beschrankungen des Vertriebs, denen
frisches Fleisch in Gemeinden mit o6ffentlichen
Schlachthdusern unterworfen werden kann, sind im
Rahmen des § 20 des Gesetzes die reichs- und landes-
rechtlichen oder darauf beruhenden Vorschriften
mafgebend.

(2) Wenn die tierdrztliche Nachuntersuchung des
eingefiihrten, nicht wvon Fleischbeschautierdrzten
untersuchten frischen Fleisches vorgeschrieben ist,
hat sie sich auf die Feststellung zu erstrecken, ob
das in den Verkehr gelangte Fleisch der amtlichen
Fleischbeschau unterworfen gewesen und ob sie
vorschriftsméaBig durchgefiithrt worden ist. Die etwa
fehlende oder mangelhaft ausgefiihrte Untersuchung
ist nach den fleischbeschaulichen Vorschriften soweit

§ 62 Abs. 3: LebensmittelG 2125-4

36

moglich nachzuholen oder zu berichtigen, gegebenen-
falls ist die bakteriologische Fleischuntersuchung
(§ 27) zu veranlassen. Bei Feststellung von Mingeln
in der Fleischbeschau ist die fiir die Bestellung des
Beschauers zusténdige Behorde zu benachrichtigen.

(3) Ergibt die Nachuntersuchung, dafi das Fleisch
seit Vornahme der Fleischbeschau verdorben ist
oder sonst eine gesundheitsschddliche Verdnderung
seiner Beschaffenheit erlitten hat, so ist das Fleisch
nach den Bestimmungen des Lebensmittelgesetzes
weiter zu behandeln.

(4) Zum Nachweis der Nachuntersuchung kann
die Kennzeichnung des Fleisches durch einen recht-
eckigen grlinen Stempel mit der Aufschrift ,Nach-
untersuchung . ..” vorgeschrieben werden.

§ 63 bis 68*

§§ 63 bis 68: Aufgeh. durch § 195 Abs. 2 G v. 21.1. 1960 1 1%, vgl. jetzt
§§ 68ff. VwGO 340-1
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(Vorderseite) . Muster 1 *
(Zu §53 Abs.1 AB.A)

B < = OO Jahr 19

BesSChaubeZiTK: e

Die Tagebiicher sind &ffentliche Register im Sinne der §§ 133, 348 RS{GB. Thre Beschidigung oder
vorzeitige Vernichtung oder Beiseiteschaffung ist unter Umstédnden strafbar.

Die Tageblicher sind von den Beschauern jahrlich abzuschlieBen. Aufgebrauchte Tagebiicher
diirfen nicht eher als drei Jahre nach der letzten Eintragung vernichtet werden.

Bei Ausscheiden aus dem Beschaubezirk im Laufe des Jahres ist das noch nicht abgeschlossene
Tagebuch dem Nachfolger zu {ibergeben oder, wo dies nicht méglich ist, dem beamteten Tierarzt
einzureichen.

Gefiihrt von

{Name und Wohnort des Beschauers)

Angefangen am ... e 19

GeschloSSen am .o 19

Muster 1 Abs. 1 Kursivdrudk: Jetzt SIGB  450-2
Muster 1 Spalte 14 Buchst, e: Gegenstandslos durch Art. 1 Nr. 36 V v. 1. 8. 1960 I 625
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(2. Seite)
Zahl der Tiere, an denen die Schlachttier- Zeit der
und Fleischbeschau vorgenommen wurde
Name
d Woh An- Untersuchung
Lide. Pfer-| Ochsen Bullen . Kil- Schweine (Bei Bean- un ohnort mel- vor : nadh
Nr. | ge ! a4 ber ; standung des d
und ﬁberl bis |iiber ; bis SEIL | big ge- ! Angabe ung dem Schlacht
an- | 2 Izu2 2 |2 |Kihe| P8 | 43| werb- . Haus- Sz;ha- Zie- H;n- weiterer Besitzers em aditen
dere | Jah- ' Jah- | Jah- | Jah- lelm Mo- | liche }Sdlladl' e | een € Erken- [ - °
Ein-|{ re :ren | re ‘ ren K ib naten| Schlach-, tung nungs- " 2 w | =R o =
hufer| alt alt | alt | alt a alt | tung merkmale) S (7)? = ! (..;.’2 i e E/]E‘
G
1 T 2 T 3 405 6,7:8. 9
|

!) Kommt nur fiir das Tagebuch in Betracht, das von einem Fleischbeschauer gefiihrt wird. Es ist der Name und
Wohnort des Fleischbeschautierarztes einzutragen, an den die weitere Untersuchung iiberwiesen worden ist.

%) Kommt nur fiir das Tagebuch in Betracht, das von einem Fleischbeschautierarzt gefiihrt wird. Es ist der Name
und Wohnort des Fleischbeschauers einzutragen, der wegen Unzustdndigkeit die weitere Untersuchung an den
Fleischbeschautierarzt abgegeben hat.

%) Bei Ausfiillung der Spalte 11 ist im Fall einer Notschlachtung der Grund der Notschlachtung anzugeben, Bei
der Beanstandung eines ganzen Tierkérpers oder eines Teils eines Tierkdrpers, ausgenommen von Organen,
sind in Spalte 15 kurze Eintragungen vorzunehmen, aus denen die Richtigkeit der in Spalte 12 eingetragenen
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(3. Seite)

Ergebnis der
Schlachttierbeschau

(ob

a) dem Fleischbeschau-
tierarzt iberwiesen;!)

b) iibernommen von?32)

c) Schlachtung gestattet ;

d) Schlachtung verboten)

Schlachttierbeschau
ist unterblieben
wegen
{Angabe des Grundes:
Notschlachtung,
Tod infolge
Ungliicksfalls,
Blitzschlag,
Erschieflen in
Notfallen usw.)3)

11

Ergebnis der Fleischbeschau

(ob

a) dem Fleischbeschautierarzt
iiberwiesen ;

b) iibernommen von;

c) tauglich ohne Ein-
schriankung ;

d) tauglich, aber im Nahrungs-
und GenuBwert erheblich
herabgesetzt
[minderwertig] ;

e) ganz oder teilweise bean-
standet [untauglich oder
bedingt tauglich])

Grund der
Beanstandung?)
oder
Minder-
wertigkeits-
erklarung

(Spalte 12 unter d)

12

Weitere Behandlung
des beanstandeten
Fleisches

{ob

a) vernichtet ;

b) nach § 60 und 61
AB. A verwertet ;

¢) gekocht, gedampit oder
[Fett] ausgeschmolzen ;

d) gepokelt;

e)...)

Bemerkungen

{z. B. bakteriologische
Fleischuntersuchung,
zuriickgezogen,
Beschwerde erhoben,
Entscheidung
auf die Beschwerde
und dergleichen)

14..,,..

Beurteilung (Beanstandung d oder e) kenntlich sein soll. Die Fille, in denen eine bakteriologische Fleisch-
untersuchung veranlaBt worden ist, sind von den Fleischbeschautierdrzten in Spalte 15 unter Angabe des
Ergebnisses dieser Untersuchung kenntlich zu machen.

9) Unter den Beanstandungsgriinden sind auch die anzugeben, die Anlal zur Uberweisung der Untersuchung an
den Fleischbeschautierarzt gewesen sind. Jeder Beschauer hat sich auf den Eintrag der Ergebnisse der von ihm
selbst vorgenommenen Untersuchungen zu beschrdnken. Findet die Uberweisung der Untersuchung durch den
Fleischbeschauer an den Fleischbeschautierarzt statt, so hat ersterer in Spalte 10 oder 12 lediglich die Tatsache
der Uberweisung und in Spalte 13 den Grund hierfiir einzutragen.
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Kreis:

Beschaubezirk:

Fleischbeschau-Ausfiihrungsbestimmungen A 7832-~1~1

(Vorderseite)

(Muster eines ausgefiillten Formulars fiir Fleischbeschauer)

Tagebuch fiir Beschauer

Geflihrt von

N.N.

(Name und Wohnort des Beschauers)

Angefangen am .. .

Geschlossen am

Muster { Unteranlage Spalte 14 Buchst. e: Gegenstandslos durch Art. 1 Nr. 36 V v. 1. 8. 1960 I 625

Unteranlage
zZu Muster 1 *

1. Jonuar 1940
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Fleischbeschau-Ausfiihrungsbestimmungen A

(2. Seite)
Zahl der Tiere, an denen die Schlachttier- Zeit der
und Fleischbeschau vorgenommen wurde
Name
d Wohnort Untersuchung
Lide. Ochsen Bullen M Schweine (Bei un onnor An-
Pler- . | Kal-
Nr. deer ,; Far- bZr ! stgsgﬁ;x . des meldung| VOr ‘ nach
. . . . sen N
2 e b ST e B semSibte
dere | Jah- | Jah- | Jah- | Jah- 2 Mo- | liche lschlad]- fe | gen | de | "Rryen. Ly g ‘g
Fin-| re "ren | re | ren L naten Schlach-| tung nungs- i Lg ks
hufer| alt | alt | alt | alt Kalb | ot | tung merk- Tag g Tag E Tee | g
I R e ! male) o o 1 el = 7“2
1 2 3 4 5] 6 (7] 8 9
| N
J. Franke, 2.0. 8 2.0. 11 3.1
7 4 Kl. Paschleben 1 P f
_) _ __ . N S B 1 S N A N N
mdv;tn- 3 \ i ‘
% . | L ‘
Kastrirt, K. Schliter, | o 1| g 2.1.112" 8.1.'12
9 1 schwarz Kl. Paschleben | i ‘
. | gefleckt | }
SN R S S HN, I WS I I —— e
|
‘ F. Huber, a1 ola1 13 4110
3 3 1 KI. Paschleben } P ‘
- B A - ’ - T Ec’h% D ‘\4 - 71 T
mit k. o
¥ i i |
e, E.Schreiber, | 4 1110} 4.1. 14 — —
Horn. KI. Paschleben ’ !
o o I I I 27 N P N P
rot, 6 J. \ .
., rechl P
! l “iiifte J. Lutz, 7111 — = 712
5 1 Sehnitl- Burqwedel ! ‘ ‘
el I s _ I | lzeichen IIA L i . ’7 P
‘ 2 weib- . L i
% RN M. Miller, |y pooglyg10 71012
6. { 6 mel Gr. Paschleben \‘ | ‘
. S N N ) [ [ A
i i 1
rotbur J. Lezius, o1, olrlinier
7 4 : - Kl. Paschleben : Do !
I I R — - T B weiff mit | ST — '*"4
: o H. Miiller L
b : ’ 13.1., 8[13.1.110° — —
Fiecken Burgwedel f }
7‘3'7 | 17 R I o - Halse - I N -
| M, Franz 1 Lo
{ ° ’ 13.1." 8f — |—' ~ —
9. 7 \ Gr. Paschleben | L
|
G- Trautmann, Vg 7 q1\1a.0.19 — —
10. 7 Burgwedel y 1
B o el e e SR
tbund, ii [
" K. Schliter, ;51 19) — 160 9
11 1 ; marke Kl. Paschleben P
L o : [ I 8.v. S o I R
N |
i ; Derselbe 16.1.: 9 16.1.}10 17.1..11
12. 1
T o [ SC};I;)&?'Z - o T T 77‘77
i . ‘ oo
Stern, J.Heise, iy 1 16|18.1.'10 18.1. 12
13 1 ctwa Burgwedel ‘
. 10 J. a.
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1) Kommt nur fiir das Tagebuch in Betracht, das von einem Fleischbeschauer gefiihrt wird. Es ist der Name und

Wohnort des Fleischbeschautierarztes einzutragen, an den die weitere Untersuchung iiberwiesen worden ist.
?) Kommt nur fiir das Tagebuch in Betracht, welches von einem Fleischbeschautierarzt gefiihrt wird. Es ist der
Name und Wohnort des Fleischbeschauers einzutragen, der wegen Unzustdndigkeit die weitere Untersuchung
an den tierdrztlichen Beschauer abgegeben hat.
%) Bei Ausfiillung der Spalte 11 ist im Fall einer Notschlachtung der Grund der Notschlachtung anzugeben. Bei
der Beanstandung eines ganzen Tierkorpers oder eines Teils eines Tierkdrpers, ausgenommen von Organen,
sind in Spalte 15 kurze Eintragungen vorzunehmen, aus denen die Richtigkeit der in Spalte 12 eingetragenen
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(3. Seite)

Ergebnis der
Schlachttierbeschau
(ob
a) dem Fleischbeschau-
tierarzt iiberwiesen');
b) ibernommen von??)
¢) Schlachtung gestattet;
d) Schlachtung verboten)

QA n Tt T e d
odaiddniueroesaau
ist unterblieben
wegen

(Angabe des Grundes:
Notschlachtung,
Tod infolge
Ungliicksfalls,
Blitzschlag,
Erschiefen in

{
1

Ergebnis der Fleischbeschau

a) dem Fleischbeschautierarzt
iiberwiesen?) ;

b) tibernommen von 2%

¢) tauglich ohne Ein-
schrankung ;

d) tauglich, aber im Nahrungs-

und GenuBwert erheblich
herabgesetzt
[minderwertig];

Grund der
Beanstandung*)
oder
Minder-
wertigkeits-
erklarung
(Spalte 12 unter d)

Weitere Behandlung
des beanstandeten
Fleisches

(ob

a) vernichtet;

b) nach §§ 60 und 61
AB. A verwertet;

c) gekocht, gedampft oder
(Fett) ausgeschmolzen ;

Bemerkungen

(z. B. bakteriologische
Fleischuntersuchung
zurtickgezogen,
Beschwerde erhoben,
Entscheidung auf die
Beschwerde
und dergleichen)

A 3 e) ganz oder teilweise bean- d) gepokelt;
Notfallen usw.)?) standet [untauglich oder e)...)
bedingt tauglich})
I e T T Y 14 15 B
Tauglich
chlachtu: stat — . . — — —
Sehlachiung gestatict ohne Einschrinkung
Dem Fleischbeschau-
Desgl. — tterarat Dr. Lehmann Trichinenverdacht — ~—
in Frentz itberwiesen
Desgl. — T quglicft — — —
9 ohne Einschrinkung
Dem Fleischbeschau- Euterentzindung
_ tieraret Lehmann — — mit Storung des — —
wn Frentz fiberwiesen Allgemeinbefindens
Dem Fleischbeschau-
— Notschlachtung tierarzt Dr. Lehmann Rauschbrandverdacht — —
wn Frente iiberwiesen
) o T o & Schafe tauglich ohne Ein- T T ’ R
schrinkung, 1 Schaf (weif3 twa 500
Schlachtung gestattet — mil schwarzem Kopf) teil- Leberegel Lebez (‘;. L;L 1ot 9) -—
weise als untauglich bean- erntciie
I L | slemdet
_ Lunge, Leber Lunge, Leber Beg;’;’::;g;;’;”;bgg;ch den
Desgl. — tedhweise als untauglich Tuberkulose (etwa 8 kg) Fleischbeschaulierarzt
nstan Y Dr. Lehmann in Frentz
canstondet vernichtet
e 0 T o . - o bestdligt
Schlachtung verboten — — Milebrand — Anzeige bei ;ier Polizei
. _ _ Anmeldung surdck-
- — gezogen
Fleischbeschau
vorgenommen durch den
Schlachtuny gestattet - - - - Stellvertreter Mann
Ban Kol paad T4
l? em Fleischbeschou- Tuberkulose und Schlachitierbeschaw
— — tierarzt Dr. Lehmann Gelbsucht — vorgenommen von dem
in Frentz iiberwiesen U Vertreter Kunze in Geutz
Tauglich
7 — h o — — —
Schlachtung gestattet ohne Einschrankung
,T uberkylosg . Der Besitzer erklarie sich
Desgl. — Ganz beanstandet mit vollstindiger Vernichiet mit der Beanstandung
Abmageyung etnverstanden

Beurteilung (Beanstandung d oder e) kenntlich sein soll. Die Fille, in denen eine bakteriologische Fleisch-
untersuchung veranlaBt worden ist, sind von den Fleischbeschautierdrzten in Spalte 15 unter Angabe des
Ergebnisses dieser Untersuchung kenntlich zu machen,

Unter den Beanstandungsgriinden sind auch die aufzufiihren, die AnlaB zur Uberweisung der Untersuchung

an den Fleischbeschautierarzt gewesen sind. Jeder Beschauer hat sich auf den Eintrag der Ergebnisse der von
ihm selbst vorgenommenen Untersuchungen zu beschrénken. Findet die Uberweisung der Beschau seitens eines
Fleischbeschauers an einen Fleischbeschautierarzt statt, so hat ersterer in Spalte 10 oder 12 lediglich die Tat-
sache der Uberweisung und in Spalte 13 den Grund hierfiir einzutragen.
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Muster 2 * {Vorderseite)
(Zu §53 Abs.2 AB.A)

Kreis: . . Jahr 19

Beschaubezirk: ...

Tagebuch fiir Trichinenschauer

— inldndische Schlachtungen —

Die Tagebiicher sind 6ffentliche Register im Sinne der §§ 133, 348 RStGB. Thre Beschddigung oder
vorzeitige Vernichtung oder Beiseiteschaffung ist unter Umsténden strafbar.

Die Tagebiicher sind jahrlich abzuschlieBen. Aufgebrauchte Tagebiicher diirfen nicht eher als drei
Jahre nach der letzten Eintragung vernichtet werden.

Bei Ausscheiden aus dem Schaubezirk im Laufe des Jahres ist das noch nicht abgeschlossene
Tagebuch dem Nachfolger zu {ibergeben oder, wo dies nicht moglich ist, dem beamteten Tierarzt
einzureichen.

Geflihrt von

zu

(Name und Wohnort des Trichinenschauers)

Angefangen am 19

Geschlossen am ... 19.......

Muster 2 Abs. 1 Kursivdrudk: Jetzt StGB 450-2
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(Riickseite von Muster 2)

Ne . Ergebnis der Bemerkungen
im. Bezeichnung Name Zeit der U(nted)rsud';ung 1STrichinen\(;erdacht
. trichinenfrei estitigt oder nicht
Lide. "liig; C(lies (éegenstgﬂl;ldes und Wohnort oder dem Fleisch- | bestatigt, Finnen-
Nr. fiir . ; nter§ uchung des Anmeldung Untersuchung beschautierarzt verdacht dem
Be- (Sdéwe(lin,l;w éidsmwim' Besitzers — wegen Trichinen- | Fleischbeschau-
schaver und, Fuchs usw. T | Stund T Stund verdachts tierarzt
ag | Stunde a8 tunde iiberwiesen) mitgeteift )
R I | - ! geteilt usw,
1 2 3 4 5 | 6 7 | 8 9 10
i
i
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Muster 3

(Zu § 10 Abs.3 und
§ 53 Abs. 5 AB.A)

46

Bescheinigung
HEOTIT e ssmeeresccsssssnmecssnssres T1 s s e
schlachtete REULE 1M 1) i s
Die Schlachttierbeschau ist am et e et L6121 GO
vorgenommen und ergab, daB das TIOT . s e war.
T S P

Die Fleischbeschau ist am ... e eess e et URT oo

vorgenommen und ergab, daB das Fleisch des Tieres als ... OO
zu erachten war.

Z0 DEANISTATIACIL WATE oo eeeeeerscceoeecommsseemsserees st sersesssras s s e 38R 8 b0

Nummer des Tagebuchs: ...

s den o 19

Fleischbeschautierarzt — Fleischbeschauer ¥}

1y Bezeichnung des Schlachttieres nach Art und Geschlecht.

?) Ist die Schlachttier- und Fleischbeschau von zwei verschiedenen Beschauern ausgefiihrt, so hat an
dieser Stelle der Beschauer, der die Schlachtitierschau ausgefithrt hat, Ort und Zeit der Unter-
suchung sowie seinen Namen mit Amtsbezeichnung und die Nummer seines Tagebuchs einzutragen.

%) Bei Notschlachtungen ist ein besonderer Vermerk einzutragen.
4 Nichtzutreffendes ist zu durchstreichen.



Fleischbeschau-Ausfithrungsbestimmungen A  7832-1-1

Muster 4
(Zu § 53 Abs.5 AB.A)

Bescheinigung

RAL @I o S Schwein...., o, Wildschwein......,
(Stitckzahl) (Stiidczahl)
............................................................................................................... 1) zur Trichinen- und Finnenschau angemeldet. Die heute
(Stiickzahl)

vorgenommene Untersuchung ergab, dal} das Fleisch frei von Trichinen und Finnen war.

Nummer des Tagebuchs: ...

Trichinenschauer — Fleischbeschauer 2)

1) Andere Tiere sind zu bezeichnen.
2} Nichtzutreffendes ist zu durchstreichen.
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Anlage 1*
(zu § 20 Abs.3 AB.A)

Fleischbeschau-Ausfithrungsbestimmungen A

Vorsdhriften
tiber die bakteriologische Fleischuntersuchung

Inhaltsiibersicht

I. Entnahme und Versand der Proben

II. Aufbewahrung des der bakteriologischen Fleischuntersuchung unterliegen-

den Tierkorpers und Fleisches

II1. Die bakteriologische Untersuchung

A. Ausfiithrung der bakteriologischen Untersuchung

1. Ausstrichverfahren

2. Untersuchung auf Clostridien

3. Anreicherung

4. Bestimmung der auf den Platten gewachsenen Keime

B. Eintragung und Mitteilung des Ergebnisses der bakte-
riologischen Untersuchung

I. Entnahme und Versand der Proben

Zur Vornahme der bakteriologischen Fleisch-
untersuchung sind folgende Proben zu entnehmen:

1. aus einem Vorder- und Hinterviertel moglichst
je ein ganzer von Faszien umschlossener
Muskelbauch oder je ein Wiirfel von minde-
stens 6 bis 8 cm Seitenldnge aus einem der
nachbezeichneten Muskeln: m. supraspinatus,
anconaeus longus, brachialis, rectus femoris,
semitendinosus, gastrocnemius, fibularis (pero-
naeus) tertius; beim Fehlen der genannten
Muskeln sind andere geeignete Muskeln zu
wéhlen;

2. aus den beiden anderen Vierteln je ein Fleisch-
lymphknoten (Bug- oder Achsellymphknoten
und ein groBer innerer Darmbeinlymphknoten
mit dem sie umgebenden Binde- oder Fett-
gewebe);

3. die Milz; in Féllen wvon erheblicher Milz-
schwellung ein handgroBes Stlick Milz aus dem
verdnderten Milzteil;

4. eine Niere;

5. sofern nicht bei kleineren Tieren die ganze
Leber mit Gallenblase eingeschickt wird, ein
zweifaustgroBes Stiick Leber mit der Leber-
pforte oder der Spigelsche Lappen mit der
Leberpforte, ferner die Leberlymphknoten
und (auBer bei Einhufern) die Gallenblase. Die
Gallenblase ist durch Ausdriicken bis auf einen
Rest zu entleeren und gut abzubinden;

6. verinderte Teile, die nach Lage des Falles
besonders verddchtig sind, gesundheitsschad-
liche Keime zu enthalten, und ihre Lymph-
knoten (z.B. bei Pneumonie ein Stiick Lunge
mit Lymphknoten);

7. von Tieren, die an Enteritis erkrankt waren,
die als Ausscheider von Salmonellen (Fleisch-
vergiftern) ermittelt wurden oder deren Her-

Anlage 1: I. d. F. d. Art. I Nr. 37 V v. 1. 8. 1960 I 625, in Kraft getr. am
25. 3. 1961

Anlage 1 Abschn. 1 Abs. 3:
heitserregerBek. 2126-1-1

ViehseuchenAusfVschr 7831-1-1; Krank-
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kunft aus einem mit Fleischvergiftungs-
erregern infizierten Bestand bekannt ist, sind
einige Mesenteriallymphknoten und ein Stiick
des Diinndarms mit einzusenden.

Die Entnahme der Proben hat mit sterilisierten
Instrumenten zu erfolgen. Lymphknoten, Niere und
Milz sollen mdglichst nicht angeschnitten werden.

Falls die bakteriologische Untersuchung der Pro-
ben nicht unmittelbar nach der Entnahme an dem Ort
der Schlachtung erfolgen kann, so sind die Proben
ohne Verzug, jedoch moglichst in ausgekiihltem Zu-
stand und auf dem schnellsten Wege an die von der
zustindigen Behoérde bestimmte Untersuchungsstelle
zu Ubersenden. Die mit dem Untauglichkeitsstempel
zu versehenden Proben sind einzeln in undurdh-
lassiges Material zu verpacken und mit geeigneten
aufsaugenden Stoffen zu umgeben. Ein unmittel-
bares Einlegen der Proben in die aufsaugenden
Stoffe ohne eine undurchldssige Umhiillung ist ver-
boten. Der Versand der Proben fiir die bakte-
riologische Fleischuntersuchung ist in festen Behdlt-
nissen durchzufiihren unter Beachtung der Bestim-
mungen des § 77 der Ausfihrungsvorschriften zum
Viehseuchengesetz vom 25. Dezember 1911 (Reichs-
gesetzbl., 1912 S. 3), zuletzt gedndert durch Verord-
nung zur Anderung der Ausfiihrungsvorschriften
des Bundesrates zum Viehseuchengesetz vom
1. Méarz 1958 (Bundesanzeiger Nr.45 vom 6. Marz
1958), und der Vorschriften tiber die Versendung
von Krankheitserregern in der Bekanntmachung
des Reichskanzlers betreffend Vorschriften {iber
Krankheitserreger vom 21. November 1917 (Reichs-
gesetzbl. S. 1069) sowie der im Eisenbahn- und
Postverkehr geltenden Bestimmungen. Den Sendun-
gen ist ein Begleitbericht nach dem Muster ,Antrag
auf bakteriologische Fleischuntersuchung” beizu-
figen. Der Antragsvordruck ist in besonderem Um-
schlag so zu verpadken, daB ein Beschmutzen ver-
mieden wird. Bei Vorliegen eines Seuchenverdach-
tes, insbesondere bei Milzbrand- und Rotlaufver-
dacht, ist auf dem Begleitbericht und auf dem Paket



bzw. zwischen Umschlagpapier und eigentlichem
Versandkarton dieser Seuchenverdacht deutlich und
leicht erkennbar zu vermerken.

II. Aufbewahrung des der bakteriologischen
Fleischuntersuchung unterliegenden Tierkorpers
und Fleisches

Der Tierk6rper, bei dem eine bakteriologische
Fleischuntersuchung eingeleitet worden ist, muf
mit allen Organen und sonstigen Teilen bis zum
Abschluf der bakteriologischen Untersuchung und
bis zur Feststellung der Unverdéchtigkeit des Flei-
sches rdumlich getrennt von anderem Fleisch und
anderen Lebensmitteln und so aufbewahrt werden,
daB ein Berlihren des Fleisches durch Unberufenc
und insbesondere eine mittelbare oder unmittelbare
Berithrung mit anderem Fleisch oder anderen
Lebensmitteln verhindert wird. Der Tierk&érper oder
das Fleisch ist wahrend dieser Zeit luftig und kiihl
aufzubewahren. Organe und sonstige Teile des

Tierlzdrmers die nach 8§ 24 gder 8§ 35 als untanalich
118TKCIPLrs, Gie nad § o4 CGer § ov ais uniauguica

zum GenuBl fiir Menschen beurteilt worden sind,
diirfen unschédlich beseitigt werden, jedoch nur in
einer Tierkdrperbeseitigungsanstalt.

IT1. Die bakteriologische Untersuchung

A. Ausfiithrung der bakteriologischen
Untersuchung

1. Ausstrichverfahren

Die Oberfliche der entnommenen Teile ist ab-
zubrennen. Aus der Mitte jeder Probe ist unter
Verwendung von keimfreien Instrumenten je ein
mindestens haselnufigrofies Stiick herauszuschnei-
den und unter Verwendung moglichst groBer und
verschiedener Flachen des betreffenden Fleisch- oder
Organstiicks auf der N&hrbodenplatte auszustrei-
chen. Bei dem Ausstrichverfahren ist zu verwenden

1. eine Né&hragarplatte,

2. eine Brillantgriin-Phenolrot-Laktose-Agar-
platte,

3. mindestens eine weitere bunte Platte (z. B.
Wasserblau-Metachromgelb-Laktose-Agar-
platte, Lackmus-Laktose-Agarplatte, Fuchsin-
Laktose-Agarplatte),

4. in Verdachtsfdllen eine Traubenzucker-Blut-
Agarplatte.

Jede Platte darf hochstens fiir zwei Proben (zwei
Felder) benutzt werden. Die Ausstrichplatten sind
im Brutschrank bei +37° C wenigstens 18 Stunden

1LY
nigs
lang zu bebriiten.

Von der Galle sind 0,5 ccm, die aus der Gallen-
blase entnommen oder von der Gallenblasen-
schleimhaut abgeschabt oder aus den Gallengédngen
der Leber gewonnen wurden, auf eine Brillantgriin-
Phenolrot-Laktose-Agarplatte von mindestens 13 cm
Durchmesser mit Glasspatel auszustreichen. An-
schlieBend ist unter Benutzung desselben Spatels
ein Verdlinnungsausstrich auf einer anderen bunten
Platte gleicher GroBe (z. B. Wasserblau-Metachrom-
gelb-Laktose - Agarplatte, Lackmus-Laktose-Agar-
platte, Milchzucker-Fuchsin-Laktose-Agarplatte) an-

Folge 107
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zulegen. Wahlweise konnen auch Platten mit einem
Durchmesser von 10 cm in doppelter Anzahl ver-
wendet werden.

2. Untersuchung auf Clostridien

Zur Untersuchung auf Clostridien ist mindestens
je ein Stiickchen der beiden Muskelproben in
kochend heiBe Leberbriihe zu versenken. Nach
Uberschichten mit stark erhitzter Vaseline sind die
Réhrchen wenigstens 18 Stunden bei +37° C zu be-
briiten. Zeigt sich Gasbildung, so ist zum Nachweis
der Clostridien ein Ausstrichpraparat anzufertigen
und nach Gram zu féarben.

3. Anreicherung

Bei jeder bakteriologischen Fleischuntersuchung
ist eine Anreicherung unter Verwendung der An-
reicherungsfliissigkeit nach Bierbrauer oder PreuB
oder der Selenitbrithe vorzunehmen.

Aus der Mitte jeder Probe ist nach Entkeimung
ihrer Oberfléche ein etwa bohnengroBes Stiick mit
sterilisierten Instrumenten herauszuschneiden und
mdoglichst fein zu zerkleinern. Das sich hierbei er-
gebende Material ist in 50 ccm Anreicherungs-
fliissigkeit zu versenken. Die Proben des Leber- und |
Gallensystems sind von den ibrigen Proben ge-
trennt anzureichern. Die Anreicherungsnahrbéden
sind wenigstens 10 Stunden im Brutschrank bei
+37° C zu halten. Darauf sind etwa 4 bis 6 Tropfen
des Anreicherungsndhrbodens auf 2 Brillantgriin-
Phenolrot-Laktose-Agarplatten und anschlieend
unter Benutzung desselben Spatels auf eine andere
bunte Platte auszustreichen. Die Bebriitungsdauer
dieser Platten muBl bei +37° C wenigstens 14 Stun-
den betragen.

Nach der vorgeschriebenen Bebriitungszeit sind
die Platten auf das Wachstum

a) von Fleischvergiftungserregern,

b) von anderen Krankheitserregern, insbesondere
Milzbrandbazillen und Rotlaufbakterien,

¢) von saprophytischen Keimen
zu untersuchen.

Bei Verdacht auf Fleischvergifterkolonien ist zu-
néchst eine Probeagglutination auf dem Objekt-
trager zwecks Priifung der Bakterien auf Zugehorig-
keit zur Hierfiir

4100 CLaAyT SZUIUAICH,

ist omnivalentes Serum in der vom Hersteller an-
gegebenen Verdiinnung zu verwenden. Die Brauch-
barkeit dieses Serums ist monatlich zu priifen.

Tritt Agglutination ein, oder ist das Agglutina-
tionsergebnis zweifelhaft, ist zur Kontrolle ein
Teil der verddchtigen Kolonie in physiologischer
Kochsalzlésung und in 1:10 verdiinntem Normal-
serum zu verreiben. In Zweifelsfdllen ist ein Aus-
strichpridparat nach Gram anzufertigen. Ergibt sich
der Verdacht auf das Vorhandensein von Fleisch-
vergiftungserregern, so ist durch Agglutination mit
O- und H-Faktorenseren eine ndhere Bestimmung
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herbeizufithren. AuBerdem ist eine Reinkultur der
verddchtigen Kolonien auf ihr biochemisches Ver-
halten gegeniiber Laktose, Saccharose, Adonit,
Salicin, Arabinose, Dulcit und Rhamnose sowie auf
das Vermégen zur Indolbildung zu priifen.

Bei Milzbrandverdacht sind auBer dem Ziich-
tungsversuch auch nach Giemsa gefdrbte Organ-
ausstriche zu untersuchen. Auflerdem ist mit Proben
von Milz und etwaigen anderen besonders verdéch-
tigen Teilen die Schichtprobe nach Ascoli vorzuneh-
men. Wird nach verneinendem Ausfall der mikro-
skopischen Organuntersuchung und der Schicht-
probe der Milzbrandverdacht noch aufrechterhalten,
so ist auch ein Tierversuch einzuleiten.

B. Eintragung und Mitteilung des
Ergebnisses der bakteriologischen
Untersuchung

a) Nach abgeschlossener bakteriologischer Unter-
suchung durch die Untersuchungsstelle sind
die fiir die Eintragung der Untersuchungs-
stelle vorgesehenen Abschnitte des Antrags-
vordrucks auszufiillen. Hierbei ist zum Aus-
druck zu bringen, ob fleischvergifterverdach-
tige Kolonien oder andere Krankheitserreger
gefunden worden sind und in welcher Weise
eine Artbestimmung oder Unverdachtigkeit
festgestellt worden ist. Der ausgefiillte Vor-
druck ist mindestens drei Jahre aufzu-
bewahren.

b) Die Untersuchungsstelle hat das Ergebnis der
bakteriologischen Untersuchung telegraphisch
oder fernmiindlich und auflerdem noch schrift-
lich der von den Tierdrzten im Antrags-
vordruck bezeichneten Stelle mitzuteilen. Hier-
bei ist deutlich zum Ausdruck zu bringen, ob
Fleischvergifter oder andere Krankheitserreger

festgestellt worden sind. Falls solche Bakterien
nicht nachgewiesen sind, aber trotzdem den
Umstédnden nach (z. B. bei Fehlen wichtiger
Organe oder bei Ortlichem Milzbrand des
Schweines) das Freisein des Tierkorpers von
solchen Keimen nicht mit Sicherheit aus-
geschlossen werden kann, so ist dies in der
Befundsmitteilung ausdriicklich hervorzuheben.

Die bakteriologische Untersuchungsstelle hat
ferner auf Grund des bakteriologischen Ge-
samtbefundes mitzuteilen, ob bei dem betref-
fenden Schlachttier zur Zeit der Schlachtung
eine mehr oder weniger starke Uberschwem-
mung der Blutbahn, also des ganzen Tier-
korpers, mit Bakterien (als Folge einer Er-
krankung) vorgelegen hat oder ob der Tier-
korper keimfrei oder schwach keimhaltig ge-
wesen ist.

Die bakteriologische Untersuchungsstelle hat
den Befund bei Vorliegen eines unspezifischen
Keimgehaltes getrennt nach Organen und
Muskulatur mitzuteilen, hierbei ist nur zwi-
schen einem schwachen und starken Keim-
gehalt zu unterscheiden (z. B. ,Organe und
Muskulatur schwach keimhaltig” oder ,Organe
stark keimhaltig, Muskulatur schwach keim-
haltig” oder ,Leber stark keimhaltig, tibrige
Organe und Muskulatur schwach keimhaltig”).

Ist anzunehmen, daB ein starker Keimgehalt
auf eine Verunreinigung oder Anreicherung
(EinfluB der Witterung, Beférderungsart und
-dauer u. dgl.) zuriickzufiihren ist, so ist der
Einsender darauf hinzuweisen.

Werden bei der bakteriologischen Unter-
suchung der Muskelproben Clostridien fest-
gestellt, so ist dies dem Fleischbeschautierarzt
mitzuteilen (,Clostridien in der Muskulatur”).

IV. Muster: Antrag auf bakteriologische Fleischuntersuchung
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{(Vorderseite)

Durch Boten oder durch Tagebuch-Nr. der Untersuchungsstelle

Tag des Eingangs

Uhr .. Min.
Antrag
auf bakteriologische Fleischuntersuchung
, den ' 15.......
. Tiergattung:
2. Besitzer: in Kreis:
. Tag und Stunde der Schlachtung: , der Fleischbeschau:

der Ergédnzungsbeschau:

. Kurze Angabe iiber Vorgeschichte (Antibiotika-Behandlung?, Notschlachtung?),
Ergebnis der Schlachttierbeschau und dgl.:

. Kurze kennzeichnende Angaben iiber den pathologisch-anatomischen Befund:

. Anbei zur bakteriologischen Untersuchung eingesandt:

a) 1 Stiick Muskulatur aus dem rechten®) — linken*) — Vorderviertel (ganzer Muskelbauch vom Unter-
arm oder wiirfelférmige Muskelstiicke von mindestens 6 bis 8 cm Seitenldnge aus dem m. supraspinatus
anconaeus longus, brachialis),

b) 1 Stiicck Muskulatur aus dem rechten*) — linken*) — Hinterviertel (wie oben, jedoch vom Unter-
schenkel oder aus dem m. rectus femoris, semitendinosus, gastrocnemius, fibularis [peronaeus] tertius),

c) rechter*) — linker*) — Bug-") — Achsel-")-Lymphknoten, nicht angeschnitten,
d) rechter*) — linker*) — innerer grofier Darmbeinlymphknoten, nicht angeschnitten,

e) Milz (nicht gerollt, nicht angeschnitten oder, wenn verletzt, ein im ibrigen unverletzter Teil mit
abgebrannter Schnittflache),

f) ein zweifaustgroBes Stiick Leber mit Leberlymphknoten und Gallenblase oder bei kleineren Tieren die
ganze Leber mit Gallenblase,

g) Niere, méglichst nicht angeschnitten,

h) auBerdem verdnderte Teile mit zugehodrigen Lymphknoten:

. Das Ergebnis der bakteriologischen Fleischuntersuchung soll mitgeteilt werden

durch Fernsprecher an:
(Fernsprechnummer stets angeben)

drahtlich an:
schriftlich an:

(Wird von der Untersuchungsstelle ausgefiillt)

Ergebnis
der bakteriologischen Untersuchung
(Unterschrift)

Fleischbeschautierarzt Keine Fleischvergifter

..... keimhaltig

Endergebnis der Fleischbeschau
(falls bekannt)

+) Nichtzutreffendes ist zu durchstreichen.
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Anlage 2%
(Zu §31 Abs.2 AB.A)

Ai‘lwcmuug‘
fir die Fleischbeschau bei Tieren,
die zur Serum- und Impfstoffgewinnung gedient haben

1. Tiere der Serum- und Impfstoffgewinnungs-
anstalten, die zur Serum- oder Impfstofferzeugung
gedient haben, diirfen, sofern ihr Fleisch zum Genuf
fiir Menschen verwendet werden soll, nur unter Zu-
ziechung des zustdndigen Fleischbeschautierarztes
geschlachtet werden. Die Anstalten haben den
Fleischbeschautierarzt von der Schlachtung der
Tiere rechtzeitig zu benachrichtigen; dabei sind ihm
die genauen Erkennungsmerkmale der Tiere, die
Art ihrer Behandlung mit Impfstoffen sowie der Tag
der letzten Impfung und die Art und Menge der
hierbei einverleibten Stoffe anzugeben.

2. Werden bei den Tieren Mangel festgestellt, die
eine Beanstandung des ganzen Tierkodrpers oder
verdnderter Teile bedingen, so finden die ent-
sprechenden Vorschriften Anwendung.

3. AuBerdem gelten fiir die gesundheitliche Be-
urteilung des Fleisches der Tiere folgende Bestim-
mungen:

A. Von Tieren, die eine Behandlung mit
lebenden Tuberkelbazillen erfahren
haben, sind anzusehen als

1. untauglich:

a) sdmtliche inneren Organe und das
Euter, wenn nicht mindestens ein
Jahr seit der letzten Impfung des
geschlachteten Tieres abgelaufen ist;

b) das Fleisch an der Impfstelle und in
ihrer Umgebung bis einschliefilich
der zugehorigen Lymphknoten, wenn
Verdnderungen an der Impfstelle
festgestellt worden sind;

2. bedingt tauglich:

Der ganze Tierkérper mit Ausnahme
der inneren Organe und des Euters, die
als untauglich anzusehen sind (1a),
wenn nicht mindestens vier Mo-
nate seit der letzten Impfung abge-
laufen sind.

B. (1) Von Tieren, die eine Behandlung mit
anderen lebenden oder nicht vollstindig
abgetoteten, auf Menschen oder auf Tiere
libertragbaren Keimen, namentlich mit Er-
regern von Fleischvergiftungen, erfahren
haben, ist der ganze Tierkdrper als
untauglich anzusehen, wenn nicht
mindestens drei Wochen seit der
letzten Impfung des geschlachteten Tieres
abgelaufen sind.

(2) Liegt die letzte Impfung des ge-
schlachteten Tieres ldnger als drei Wochen
zuriick, so hat regelméBig eine bakterio-
logische Fleischuntersuchung statt-
zufinden. Werden hierbei Keime nach-

Anlage 2 Nr. 3 Buchst. B Abs. 3: Eingef. durch Abschn. I N1.8 V v. 7. 8.
1944 RMBI. S. 60

gewiesen, die auf Menschen oder auf
Tiere libertragbar sind, so ist der ganze
Tierkorper gleichfalls als untauglich anzu-
sehen. Im {ibrigen hat die Beurteilung des
Fleisches nach den allgemeinen fleisch-
beschaulichen Vorschriften zu erfolgen.

(3) Bei der Fleischbeschau von Tieren,
die eine Behandlung mit Schweine-
rotlaufbazillen erfahren haben, ist
der Tierkdrper als tauglich anzu-
sehen, wenn

a) seit der letzten intravendsen
Impfung mindestens 10 Tage,

b) seit der letzten subkutanen
oder kutanen Impfung min-
destens 3 Wochen abgelaufen sind

und durch bakteriologische Untersuchung
das Fleisch von auf Menschen oder auf
Tiere fiibertragbaren Keimen, namentlich
von Erregern ‘der Fleischvergiftung und
des Schweinerotlaufs, frei befunden wor-
den ist sowie der sonstige fleischbeschau-
liche Befund nicht eine andere Beurteilung
notwendig macht. Das Herz ist in jedem
Fall als untauglich zu beurteilen. In
den Fallen zu Buchstabe b sind die Impf-
stelle und ihre Umgebung bis zu den zu-
gehoérigen Lymphknoten als untauglich
zu beurteilen, wenn Verdnderungen an der
Impfstelle festgestellt werden. Von Tieren,
die vor den angegebenen Fristen zur
Schlachtung kommen, ist der ganze
Tierkdrper als untauglich zu be-
urteilen.

C. (1) Von den Tieren, die mit abgetdteten,
auf Menschen libertragbaren Keimen oder
mit Auszligen oder Stoffwechselerzeugnis-
sen von solchen Keimen behandelt worden
sind, ist der ganze Tierkérper als
untauglich anzusehen, wenn nicht min-
destens sieben Tage seit der letzten
Impfung des geschlachteten Tieres abge-
laufen sind.

(2) Sind seit der letzten Impfung des ge-
schlachteten Tieres mehr als sieben
Tage vergangen, so hat die bakterio-
logische Fleischuntersuchung und die Be-
urteilung des Fleisches wie unter Buch-
stabe B zu erfolgen.

D. Auf das Fleisch von Tieren, die zur Lie-
ferung von Serum gegen Maul- und
Klauenseuche, Schweinepest oder von Kuh-
pockenlymphe gedient haben, finden die
vorstehenden Sonderbestimmungen keine
Anwendung. Solches Fleisch ist lediglich
nach den allgemeinen fleischbeschaulichen
Vorschriften zu beurteilen.
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Anlage 3*
(zu §47 Abs.1 AB.A)

Vorschriften
tiber das Einfrieren und Aufbewahren des Fleisches
schwachfinniger Rinder

1. Vor dem Einbringen in den Gefrierraum ist das
Fleisch 24 Stunden bei 0° bis +2° C vorzukiih-
len. Zu diesem Zwecke darf der Tierkérper in
Viertel zerlegt werden.

2. Beim Einfrieren und Aufbewahren im Gefrier-
raum ist das Fleisch so aufzuhéngen, daB es all-
seitig der Luft zuganglich ist.

3. Das Aufbewahren im Gefrierraum hat unter
Verschluf, getrennt von anderem Fleisch, zu ge-
schehen.

Anlage 3: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 38 V v. 1, 8. 1960 I 625, in Kraft getr. am
25. 3. 1961

Anlage 4*
(Zu § 57 Abs.7 AB.A)

4. Auf den einzelnen Fleischteilen sind Tag und
Stunde des Einbringens in den Gefrierraum
deutlich und haltbar zu vermerken.

5. Die Temperatur im Gefrierraum hat mindestens
—10° C zu betragen. Sie ist automatisch zu
regeln und durch einen Thermographen fort-
laufend zu registrieren.

6. Das Fleisch hat wenigstens 144 Stunden im Ge-
frierraum zu verbleiben.

7. Die zusténdige Verwaltungsbehérde kann andere
Verfahren zulassen, sofern sichergestellt ist, daBl
in der Tiefe der Muskulatur fiir die Dauer von
24 Stunden eine Temperatur von —3°C ge-
herrscht hat.

Muster einer Freibankordnung

Freibankordnung der Gemeinde

Auf Grund des § 57 der Ausfiihrungsbestimmun-
gen A zum Fleischbeschaugesetz in der Fassung der
Verordnung vom 1. November 1940 (Reichsministe-
rialblatt S.289) wird fiir den Bezirk der Gemeinde
folgendes angeordnet:

§1

In . Wird fiir den Bezirk der Ge-
memde ... eine Freibank eingerichtet.
Innerhalb dleses Beznks (des Freibankbezirks) darf
Fleisch der in § 2 Abs. 1 und 2 bezeichneten Art nur
auf der Freibank feilgehalten oder verkauft werden.

§ 2

(1) Der Freibank wird alles zum Feilhalten oder
zum Verkauf bestimmte Fleisch i{iberwiesen, das
innerhalb des Freibankbezirks der vorgeschriebenen
amtlichen Untersuchung unterlegen hat und hierbei
als bedingt tauglich oder zwar als tauglich zum
GenuB fiir Menschen, aber in seinem Nahrungs- und
Genufiwert erheblich herabgesetzt — minderwer-
tig — erklart worden ist (§§ 8, 9 und 10 des Fleisch-
beschaugesetzes). Dasselbe gilt fiir Fleisch gleicher
Art, das auBlerhalb des Freibankbezirks amtlich
untersucht worden ist und in diesen Bezirk zum
Feilhalten oder zum Verkauf eingefiihrt wird.

Anlage 4 §§ 2u. 9: FIG 78321
Anlage 4 Nachsatz Kursivdrudk: Jetzt Gemeindeordnungen der Linder
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(2) Die Zulassung von auswérts beanstandetem
Fleisch zur Freibank darf nur im Einzelfall ver-
weigert werden, wenn das Fleisch nicht abgesetzt
werden kann.

(3) Nicht beanstandetes Fleisch (taugliches Fleisch)
ist vom Verkauf auf der Freibank ausgeschlossen.
Ausnahmen bediirfen der Erlaubnis der Ortspolizei-
behérde.

(4) Fur den Verkauf von Pferde- oder anderem

- Einhuferfleisch gelten auch hier die Vorschriften des

§ 18 Abs. 4 des Fleischbeschaugesetzes. Wo beson-
dere Rdume nicht vorhanden sind oder beschafft
werden koénnen, geniigt es, wenn der Verkauf des
Einhuferfleisches zeitlich getrennt von dem Verkauf
des Fleisches anderer Tiere erfolgt.

§3

(1) Die Freibank befindet sich
Thre Verlegung bedarf der Zustimmung der Auf-

airhtalials 23
DlLll LDUCU.U]. ac,

(2) Zweigstellen diirffen nur mit Erlaubnis der
Aufsichtsbehodrden eingerichtet, verlegt oder wieder
eingezogen werden.

(3) Die Freibank und etwaige Zweigstellen wer-
den iiber dem Eingang deutlich lesbar als solche
bezeichnet. Der Ort, in dem sie sich befinden, ihre
Eréffnung, Verlegung und Einziehung werden orts-
iiblich bekanntgemacht.



§ 4

(1) Die Freibank wird von der Gemeinde .....cou.
eingerichtet und betrieben.

(2) Die Gemeinde {ibernimmt namentlich die Ver-
wertung des auf der Freibank zum Verkauf gelan-
genden Fleisches und zahlt den Erlés nach Abzug
der Gebithren (§ 11) und etwaiger sonstiger Un-
kosten an die Eigentiimer des Fleisches aus.

(3) Dem Eigentiimer des Fleisches bleibt unbe-
nommen, bei dem Verkauf des Fleisches zugegen zu
sein.

§5

(1) Das zum Verkauf gestellte Fleisch wird in
zwei Giite- und Preisklassen geschieden und in sol-
chen getrennt zum Verkauf angeboten.

(2) Der zweiten Klasse wird alles Fleisch iiber-
wiesen, das i
alles sonstige Fleisch gehort in die erste Klasse.

(3) Im Verkaufsraum ist durch Anschlag deutlich
erkennbar zu machen, ob das der Freibank iiber-
wiesene Fleisch roh oder verneinendenfalls in wel-
chem zubereiteten Zustand es zum Verkauf gelangt,
aus welchem Grunde die Beanstandung erfolgt ist
(welcher Preisklasse es angehért) und zu welchem
Preis es angeboten wird.

§6
(1) Die Freibank steht unter der Verwaltung des

dem auch nach Anhodren des Eigentiimers die Ein-
reihung des Fleisches in die Preisklasse (§ 5) sowie
die Festsetzung des Preises, zu dem das Fleisch an-
geboten werden soll, obliegt.

(2) Gegen seine Entscheidung steht dem Eigen-
tiimer die Beschwerde an zu.

§ 7
(1) Die Freibank ist gedffnet

(2) Die Verkaufszeiten sind bekanntzumachen.

(3) Nach jedesmaligem Gebrauch sind der Ver-
kaufsraum und die benutzten Geréte griindlich zu
reinigen.

§8

Unverkauft gebliebenes Fleisch ist, bevor es wie-
der zum Verkauf gestellt wird, von neuem auf seine
GenuBtauglichkeit und sonstige Beschaffenheit zu
priifen. Gegebenenfalls ist die Preisklasse sowie der
Preis anderweitig unter Beachtung der Vorschrift
in § 6 festzusetzen. GenuBuntauglich befundenes
Fleisch ist unschddlich zu beseitigen.

Fleischbeschau-Ausfithrungsbestimmungen A 7832-1-1

§9*

(1) Das auf der Freibank feilgehaltene Fleisch
darf nur in Sticken von hoéchstens 3 Kilogramm
Gewicht und an demselben Tage fiir denselben
Haushalt nur bis zur Héchstmenge von 5 Kilogramm
abgegeben werden. Der Verkauf darf nur zum Ver-
brauch im eigenen Haushalt des Erwerbers oder
nach §9 Abs.2 des Fleischbeschaugesetzes mit Er-
laubnis der Ortspolizeibehérde an Anstaltsbetriebe
erfolgen, in denen Personen verpflegt werden.
Fleischern, Fleischhdndlern, Gast-, Schank- und
Speisewirten ist der Vertrieb und die Verwendung
von Freibankfleisch verboten.

(2) Das Herstellen, Vorrdtighalten, Feilhalten
und Verkaufen von Hackfleisch, Schabefleisch und
zubereitetem Hackfleisch in Freibdnken oder frei-
banké&hnlichen Einrichtungen ist verboten (§ 2 Abs. 1
der Hackfleischverordnung von 24. Juli 1936 —
Reichsgesetzbl. I S. 570).

§ 10

Die Ubertragung des Betriebs der Freibank an
einen Unternehmer ist nur mit Erlaubnis der Auf-
sichtsbehdrde zulassig.

§ 11
. Von dem durch den Verkauf des Fleisches erziel-
ten Erlds werden an Gebiihren in Abzug gebracht:
a) flir die Benutzung der Freibank ... DM,

b) fiir die Benutzung der Neben-
einrichtungen N

c) fiir die Hinschaffung des Flei-
sches nach der Freibank, sofern
sie nicht durch den Eigentiimer
selbst erfolgt

.. DM,

.. DML

§ 12

Zuwiderhandlungen gegen die Bestimmungen die-
ser Freibankordnung werden nach § 27 Nr.4 des
Fleischbeschaugesetzes mit Geldstrafen bis zu
150 Deutsche Mark oder mit Haft bestraft.

§ 13

Diese Freibankordnung tritt am Tage nach der
Bekanntmachung in Kraft.

, den 19....

Der Burgermeister

§ 9: HackfleischV 2125-4-12

Diese Freibankordnung ist nach § 3 Abs. 3 der Deutschen Gemeindeordnung vom 30. Januar 1935 (Reichs-

gesetzbl. I S. 49) durch

Offentlich bekanntgemacht worden. *

den 19

1

Der Biirgermeister
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Fleischbeschau-Ausfithrungsbestimmungen B

Beilage 2

Ausfihrungsbestimmungen B
Uber die Ausbildung, die Priifung und die Fortbildung
in der Fleischbeschau und Trichinenschau
— AB.B —

Inhaltsiibersicht

I. Ausbildung und Priifung sowie Nachpriiiung
der Fleischbeschauer

§1 Zulassungsbedingungen fiir Fleischbeschauer
§ 2 PrifungsausschuB fir Fleischbeschauer

§3 Ausbildung als Fleischbeschauer

§4 Zulassung zur Prifung

§5 Theoretische und praktische Priifung in der Schlacht-
tier- und Fleischbeschau

§ 6 Priifungsgebiete

§ 7 Befdhigungsausweis fiir Fleischbeschauer

§ 8 Nachprifung der Fleischbeschauer

§9 Entzug und Wiedererwerb des Befdhigungsausweises

§ 10 Wiederholungslehrgénge fiir Fleischbeschauer

I. Ausbildung und Priifung sowie Nachpriifung
der Fleischbeschauer

g1
Zulassungsbedingungen fiir Fleischbeschauer

(1) Zur Ausiibung der Schlachttier- und Fleisch-
beschau diirfen auBer Tierdrzten nur solche méann-
liche Personen bestellt werden, die die vorgeschrie-
bene Prifung als Fleischbeschauer (§ 2) bestanden
haben.

(2) Von der Bestellung als Fleischbeschauer sind
ausgeschlossen Personen, bei denen Umstdnde vor-
liegen, auf Grund deren Unzuverladssigkeit, Be-
fangenheit oder Bedenken in gesundheitlicher Hin-
sicht angenommen werden kénnen, insbesondere
sind abzulehnen Personen, die sich gewerbsmabig
mit der Auslibung der Tierheilkunde oder der
Kastration bei Tieren, dem Fleischhandel, der Vieh-
verteilung, dem Leichenbestattungsdienst oder der
Tierkdrperbeseitigung beschéftigen oder das Flei-
schergewerbe betreiben oder Agenten eines Tier-
versicherungsunternehmens sind.

§2
PriifungsausschuBl fiir Fleischbeschauer

(1) Die Priifung ist vor dem von der héheren Ver-
waltungsbehorde bestellten Priifungsausschufl fir
Fleischbeschauer abzulegen.

(2) Fir den Bezirk einer hoheren Verwaltungs-
behdrde ist mindestens ein Priifungsausschuff zu
bilden. Dem PrifungsausschuB miissen angehd&ren:

§ 1 Abs. 1 erster Halbsatz: Vgl. jedoch Art. 3 Abs, 2 GG 1001

56

I1. Ausbildung und Priifung sowie Nachpriifung
der Trichinenschauer

§ 11 Zulassungsbedingungen fiir Trichinenschauer

§ 12 Priifungsstelle fiir Trichinenschauer

§ 13 Zulassung zur Ausbildung und zur Priifung als Tri-
chinenschauer

§ 14 Theoretische und praktische Priifung in der Tri-
chinenschau

§ 15 Priifungsgebiete
§ 16 Befdhigungsausweis fiir Trichinenschauer
§ 17 Nachpriifung der Trichinenschauer

III. Priifung als Fleischbeschauer und Trichinenschauer
§18

IV. Fortbildungslehrgédnge fiir Fleischbeschautierirzte
§19

a) der tierdrztliche Sachbearbeiter der hohe-
ren Verwaltungsbehdrde als Vorsitzender,

b) der Leiter eines Ausbildungslehrgangs,
c) ein weiterer geeigneter Tierarzt, und zwar

in erster Linie ein beamteter Tierarzt, in
der Regel der des Priifungsorts.

(3) Auch wenn filir den Bezirk der hdheren Ver-
waltungsbehdrde mehrere Priifungsausschiisse ge-
bildet werden, ist der tierdrztliche Sachbearbeiter
der hoheren Verwaltungsbehdrde regelmaBig fiir
alle Ausschiisse zum Vorsitzenden zu bestellen, Die
Priifungsbezirke sind abzugrenzen.

(4) Fur jedes Mitglied des Priifungsausschusses
ist ein Stellvertreter zu bestellen.

(5) Ausnahmsweise, namentlich in Féillen, in
denen die Zuziehung eines dritten Mitgliedes auf
Schwierigkeiten st6Bt oder bei Behinderung eines
dritten Mitgliedes und der Stellvertreter, darf der
AusschuBl auch aus zwei Mitgliedern bestehen. Den
Vorsitz hat stets der tierdrztliche Sachbearbeiter der
hoéheren Verwaltungsbehérde oder ein anderer be-
amteter Tierarzt zu fiihren. Als zweites Mitglied
empfiehlt es sich, in diesem Fall den Leiter eines
Ausbildungslehrgangs zu bestellen.

§3*
Ausbildung als Fleischbeschauer

(1) Die Ausbildung von Fleischbeschauern ist nur
in den von der hdéheren Verwaltungsbehdrde zu-
gelassenen 6ffentlichen Schlachthdusern gestattet.

§ 3 Abs. 3 erster Halbsatz: Vgl. jedoch Art. 3 Abs. 2 GG 100-1

§ 3 Abs. 3 Buchst. ¢ u. Abs. 5 Buchst. a: Widerspricht Art. 3 Abs. 3 GG
100-1



(2) Die Lehrgange, zu denen fiir jeden ausbilden-
den Tierarzt in der Regel nicht mehr als vier Be-
werber zuzulassen sind, haben mindestens fiinf
Wochen zu dauern und sind von einem in der
Schlachttier- und Fleischbeschau amtlich téatigen
Tierarzt des 6ffentlichen Schlachthauses abzuhalten.
Die Bestellung dieses Tierarztes bedarf der Zustim-
mung der hoheren Verwaltungsbehérde.

(3) Zur Ausbildung diirfen nur mainnliche Perso-
nen zugelassen werden, die

a) das 21. Lebensjahr vollendet und das
50. Lebensjahr noch nicht {iberschritten
haben,
b) kérperlich tauglich sind, insbesondere sich
im Vollbesitz ihrer Sinne befinden, und
c) ...
Ausnahmsweise kénnen mit Zustimmung der héhe-
ren Verwaltungsbehdrde auch &dltere Bewerber zu-
gelassen werden.

{(4) Dem Antrag auf Zulassung zur Ausbildung
sind beizufiigen:

a) ein handschriftlicher kurzer Lebenslauf mit
Angabe des bisherigen Berufs,

b) ein polizeiliches Fithrungszeugnis,
c) ein amtlicher Altersnachweis durch eine
standesamtliche oder kirchliche Urkunde,

d) ein Zeugnis eines beamteten Arztes oder
des Gesundheitsamts iiber die korperliche
Tauglichkeit und den Vollbesitz der Sinne;
in dem Zeugnis ist zu bescheinigen, daB der
Bewerber nicht schwerbeschadigt, nament-
lich nicht Prothesentrdger, nicht eindugig,
farbenblind, hautkrank, mit ansteckenden
Krankheiten behaftet sowie nicht Dauer-
ausscheider von Infektionskeimen ist.

(5) Der Antrag ist an die zusténdige Bestellungs-
behorde zu richten. Von der Bestellungsbehérde ist
zu priifen, ob

a) ... _

b} Tatsachen, die seine Unzuverlissigkeit fiir
die Auslibung des Berufs eines Fleisch-
beschauers dartun, nicht bekannt sind,

¢) zur Ubernahme des zu besetzenden Be-
schaubezirks ein geeigneter Tierarzt nicht
vorhanden oder nicht bereit ist.

*

§ 4

Zulassung zur Priifung

(1) Nach Beendigung des Lehrgangs hat der
Unterrichtsleiter eine Bescheinigung iiber die Dauer
des Unterrichts und dessen regelmiBigen Besuch
auszustellen und sie der fiir den Wohnort zustindi-
gen Bestellungsbehdrde einzusenden, die sie nebst
den in §3 Abs.4 und 5 genannten Unterlagen an
den Vorsitzenden des zustdndigen Priifungsaus-
schusses weiterleitet.

(2) Zur Priifung dirfen nur Bewerber zugelassen
werden, fiir die die Nachweise nach § 3 Abs. 4 und 5

§ 4 Abs. 3: Aufgeh. durch § 195 Abs.2 G v. 21.1.1960117, vgl. jetzt
§% 68ff. VwGO 340-1
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vorliegen und der Besuch des Ausbildungslehrgangs
nachgewiesen ist. Uber die Zulassung zur Priifung
entscheidet der Vorsitzende des Priifungsausschusses.

3) ...

(4) Der Vorsitzende des Priifungsausschusses setzt
den Beginn der Priifung fest. Die Prifung ist in
einem oOffentlichen Schlachthaus abzuhalten.

(6) Zu einer Priiffung sollen von dem aus drei
Mitgliedern bestehenden PriifungsausschuBl (§ 2
Abs. 2) in der Regel nicht mehr als zehn, ausnahms-
weise bis zu flinfzehn, von den aus zwei Mitgliedern
bestehenden Ausschiissen (§ 2 Abs.5) gewdhnlich
nicht mehr als sechs, hochstens zehn Personen zu-
gelassen werden.

§5

Theoretische und praktische Priifung in der
Schlachttier- und Fleischbeschau

(1) Durch die Priifung ist festzustellen, ob der
Priifling die Kenntnisse und Fertigkeiten besitzt, die
fir Nichttierdrzte zur Auslibung der Schlachttier-
und Fleischbeschau nach dem Gesetz sowie nach den
Ausfithrungsbestimmungen erforderlich sind.

(2) Die Priifungen sind nicht 6ffentlich. Der Vor-
sitzende des Priifungsausschusses kann jedoch Per-
sonen, die sich als Fleischbeschauer ausbilden las-
sen, die Anwesenheit bei der Priifung gestatten.

§ 6
Priifungsgebiete

(1) Die Priifung zerfallt in einen theoretischen
und in einen praktischen Teil.

(2) Im theoretischen Teil der Prifung sind die er-
forderlichen Kenntnisse auf folgenden Gebieten
nachzuweisen:

1. Hauptkennzeichen der Gesundheit an leben-
den Tieren;

2. Benennung und regelrechte Beschaffenheit
der einzelnen Organe und sonstigen Kor-
perteile der geschlachteten Tiere;

3. Grundziige der Lehre vom Blutkreislauf
und vom Lymphstrom in Beziehung auf die
Verbreitung von Krankheitserregern im
Tierkorper;

4. hauptsdchliche Schlachtmethoden und ge-
werbsmafige Ausfiihrung der Schlachtun-
gen;

5. Wesen und Merkmale der fiir die Fleisch-
beschau vornehmlich in Betracht kommen-
den Tierkrankheiten und fehlerhaften Zu-
stinde des Fleisches;

6. wesentliche Bestimmungen {iber die
Schlachttier- und Fleischbeschau;

7. wichtigste Bestimmungen {iber die Bekdmp-
fung der Tierseuchen, namentlich iiber die
Anzeigepflicht, MaBnahmen vor polizei-
lichem Einschreiten und Schlachtverbote,
Vorschriften iiber das Schlachten von Tie-
ren sowie wirtschaftliche Schlachtungs-
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beschrankungen und Schlachtsteuer- und
Schlachtviehversicherungsvorschriften, so-
weit sie die Fleischheschauer zu beachten
haben;

8. Fithrung der Tagebiicher, der Statistik und
Erstattung kurzer schriftlicher Berichte.

(3) Im praktischen Teil der Prifung sind inner-
halb einer angemessenen Zeit folgende Arbelten
auszufiihren:

1. Aufnahme der Erkennungsmerkmale sowie
Untersuchung und Beurteilung eines leben-
den Schlachttieres mit Riicksicht auf die
GenuBtauglichkeit des Fleisches nach den
Ausfiihrungsbestimmungen zu dem Gesetz;

2. vollstdndige Untersuchung und Beurteilung
eines geschlachteten Rindes, Schweines
und eines anderen Schlachttieres (Kalb,
Schaf oder Ziege) nach den einschldgigen
Bestimmungen;

3. Bestimmung der Tierart, von der ein vor-
gelegtes Organ stammt;

4. Bestimmung und Erlduterung mehrerer ver-
dnderter Korperteile von Schlachttieren mit
Riicksicht auf die Fleischbeschau.

§ 7
Beidhigungsausweis fiir Fleischbeschauer

(1) Das Ergebnis der Priifung wird in gemein-
samer Beratung der Mitglieder des Priifungsaus-
schusses festgestellt.

(2) Die Priifung gilt als bestanden, wenn min-
destens zwei Mitglieder, darunter der Vorsitzende,
dies erkléren.

(3) Nach bestandener Prﬁfung erhdlt der Prﬁfling
A~ Ao
uclLil ucs

einen Befdhigungsausweis nach Muster 1.
(4) Im Falle des Nichtbestehens der Priifung hat
der Vorsitzende einen entsprechenden Vermerk in

die Bescheinigung iiber die Ausbildung (§ 4 Abs. 1)
einzutragen.
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(6) Die Wiederholung der Priifung ohne Wieder-
holung der Ausbildung darf nur vor dem Prii-
fungsausschuB erfolgen, der die erste Priifung abge-
nommen hat, und zwar friithestens vier Wochen
nach der vorangegangenen Priifung. Die Wieder-
holung der Priifung ist héchstens zweimal zuldssig;
sie kann von einer Wiederholung der Ausbildung
abhédngig gemacht werden.

§8
Nachpriifung der Fleischbeschauer

Die in der Schlachttier- und Fleischbeschau tétigen
Fleischbeschauer haben sich alle drei Jahre einer
Nachpriifung vor dem beamteten Tierarzt des Be-
zirks zu unterziehen, in dem sie bestellt sind oder
ihren Wohnsitz haben. In der Nachpriifung ist unter
sinngemédfier Anwendung der Bestimmungen des
§ 6 festzustellen, ob der Priifling in theoretischer

und praktischer Hinsicht die zur zuverldssigen Aus-
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tibung der Schlachttier- und Fleischbeschau erforder-
lichen Kentnisse und Fertigkeiten besitzt. Der Aus-
fall der Nachpriifung ist auf dem Befdhigungsaus-

weis von dem priifenden Tierarzt zu vermerken.

§9

Entzug und Wiedererwerb des Befdhigungs-
ausweises

(1) Der Befdhigungsausweis erlischt:

1. wenn der Fleischbeschauer die Nachpriifung
nicht bestanden hat; dies gilt auch dann,
wenn er sich etwa der Nachpriifung schon
vor Ablauf von drei Jahren unterzogen hat;

2, wenn sich der Fleischbeschauer nicht vor
Ablauf von drei Jahren zur Nachpriifung
gemeldet hat;

3. wenn der Inhaber des Befdhigungsaus-
weises zwei Jahre lang nicht als Fleisch-
beschauer amtlich tdtig gewesen ist.

(2) Der Befdhigungsausweis kann wieder erwor-
ben werden:

a) im Falle des Absatz 1 Nr.1 durch Be-
stehen der wiederholten Nachpriifung in- .
nerhalb von sechs Monaten,

b) im Falle des Absatz 1 Nr. 2 durch Be-
stehen der Nachprifung, falls sich der
Priifling vor Ablauf von finf Jahren seit
dem Bestehen der ersten Priifung meldet;
erfolgt die Meldung spater, so kann der
Befdhigungsausweis nur durch Ablegung
der Priifung vor dem PriifungsausschuB in
vollem Umfang wieder erworben werden,

c) im Falle des Absatz 1 Nr. 3 nur durch
Wiederholung der Priiffung vor dem Prii-
fungsausschuB in vollem Umfang.

(3) Sofern die s
schufl in vollem Umfang abgelegt werden muB be-
darf es aufier der Vorlegung des fritheren Befdhi-
gungsausweises der Beibringung der Unterlagen

nach § 3.

die Priifung vor dem

ung

§ 10
Wiederholungslehrgiange fiir Fieischbeschauer

(1) Fleischbeschauer, die zwolf Jahre ununter-
brochen im Amt tdtig waren und sich wahrend die-
ser Zeit einwandfrei gefiihrt haben, kénnen nach
erfolgter vierter Nachpriifung auf ihren Antrag
unter Vorbehalt jederzeitigen Widerrufs durch den
zustindigen beamteten Tierarzt von weiteren
Nachpriifungen befreit werden, wenn sie alle drei
Jahre an einem auf etwa drei Tage zu bemessenden
Wiederholungslehrgang in einem zugelassenen Aus-
bildungsschlachthaus teilnehmen und den Nachweis
des Besuchs dem zustdndigen beamteten Tierarzt
vorlegen. Wird der Wiederholungslehrgang nicht
innerhalb der angegebenen Frist besucht, so ver-
bleibt es bei der Nachpriifung.
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dem zustdndigen beamteten Tierarzt von der Ab-
haltung dieser Lehrgénge Mitteilung zu machen und
dem Fleischbeschauer eine Bescheinigung liber den
Besuch des Wiederholungslehrgangs auszustellen.



II. Ausbildung und Priifung sowie Nachpriifung
der Trichinenschauer

§ 11
Zulassungsbedingungen fiir Trichinenschauer

(1) Zur Ausiibung der Trichinenschau sind Tier-
drzte oder Fleischbeschauer, sofern letztere zugleich
die Beféahigung zur Ausiibung der Trichinenschau
besitzen, oder andere ménnliche oder weibliche Per-
sonen zu bestellen, die die vorgeschriebene Priifung
(§ 12) bestanden haben.

(2) Personen, die lediglich fiir die Entnahme von
Trichinenschauproben verpflichtet werden, missen
ebenfalls die Befdhigung als Trichinenschauer be-
sitzen.

(8) Im tbrigen gelten die Bestimmungen des § 1
Abs, 2,

§ 12

Priifungsstelle fiir Trichinenschauer

(1) Die Prifung ist vor der von der héheren Ver-
waltungsbeh6érde bestimmten tierdrztlichen Amts-
stelle (dem tierdrztlichen Sachbearbeiter der héhe-
ren Verwaltungsbehérde oder einem anderen be-
amteten Tierarzt) abzulegen.

(2) Die Priifung kann auch vor dem Priifungsaus-
schuB fiir Fleischbeschauer (§ 2) abgelegt werden.

(3) Die Priifung solcher Bewerber, die die Tri-
chinenschau auch mit dem Trichinoskop ausiiben
wollen, hat ganz oder wenigstens insoweit, als sich
die Prifung auf die Handhabung des Trichinoskops
bezieht, an einer Stelle zu erfolgen, die mit den er-
forderlichen Einrichtungen fiir trichinoskopische
Untersuchungen ausgestattet ist.

§ 13

Zulassung zur Ausbildung und zur Priifung
als Trichinenschauer

Fir die Ausbildung der Bewerber in der Trichinen-
schau und fiir die Zulassung zur Prifung gelten die
Bestimmungen in den §§3 und 4 sinngemdB. Der
Lehrgang hat mindestens 14 Tage zu dauern.

§ 14
Theoretische und prakiische Priifung
in der Trichinenschau
Durch die Priifung ist festzustellen, ob der Priif-
ling alle fiir eine zuverldssige Ausiibung der Tri-
chinenschau und eine zuverldssige Mitwirkung bei

der Finnenschau erforderlichen Kentnisse und Fer-
tigkeiten besitzt.

§ 15
Priifungsgebiete

(1) Die Priiffung zerfdllt in einen theoretischen
und in einen praktischen Teil.

Fleischbeschau-Ausfiihrungsbestimmungen B 7832-1-1

(2) Im theoretischen Teil der Priifung sind die er-
forderlichen Kenntnisse nachzuweisen:
1. tber die Naturg’eschichte Qaer 11
Finnen, und zwar insbesondere
a) die Figentlimlichkeiten des Baues der
Trichine und der beim Schwein und Rind
vorkommenden Finnen,
b) die Entwicklung und Ubertragung der
Trichinen und Finnen auf Menschen und
Tiere;

Aaw Tricdrinan 1and
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2. iber die Verdnderungen, die diese Para-
siten in der Muskulatur hervorrufen und
erleiden;

3. iiber die Gebilde, die mit Trichinen und
Finnen verwechselt werden kénnen;

4. {iber die Grundziige der Lehre vom Bau des
Korpers des Schweines sowie der Lehre
vom feineren Bau der Muskulatur;

. tiber die Einrichtung und den Gebrauch des
Trichinenmikroskops sowie iiber die An-
wendung der fiir die Trichinenschau erfor-
derlichen Gerdate und Zusatzflissigkeiten;

(%]

6. Uber die Vorschriften fiir die Trichinen-
schau.

(3) Priiflinge, die die Trichinenschau auch mit dem
Trichinoskop ausiiben wollen, haben die erforder-
lichen Kentnisse {iber die Einrichtung und den Ge-
brauch des Trichinoskops nachzuweisen.

(4) Im praktischen Teil der Priifung sind folgende
Arbeiten innerhalb einer angemessenen Zeit auszu-
fihren:

a) bei einem Schwein Entnahme der vorge-
schriebenen Proben, Anfertigung der vor-
geschriebenen Prédparate und ihre Unter-
suchung auf Trichinen;

b) Untersuchung frischen und gerducherten
trichingsen Fleisches und Bestimmung der
darin enthaltenen Trichinen;

¢) Erkldarung eines mikroskopischen Praparats
mit den bei der Trichinenschau hauptséch-
lich in Betracht kommenden Verunreinigun-
gen, trichinendhnlichen Gebilden sowie mit
den in den Prdparaten sichtbaren Geweben;

d) Untersuchung eines Schweines auf Finnen
sowie Erkennen der in einem Fleischteil
enthaltenen Finnen.

§ 16
Befdhigungsausweis fiir Trichinenschauer

(1) Die Vorschriften des § 7 gelten fiir die Tri-
chinenschau sinngemé&B; gegebenenfalls tritt an die
Stelle des Priifungsausschusses oder des Vorsitzen-
den dieses Ausschusses der beamtete Tierarzt (§ 12
Abs. 1).

(2) Der Befahigungsausweis ist nach Muster 2
auszufertigen. Ist der Priifling auch in der Hand-
habung des Trichinoskops gepriift, so ist dies in
dem Befdhigungsausweis besonders zu vermerken.
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§ 17
Nachpriifung der Trichinenschauer

(1) Fir die Nachpriifung der Trichinenschauer so-
wie fiir die Wiederholungslehrgdnge gelten die Be-
stimmungen in den §§ 8 bis 10 sinngemdB. Die
Wiederholungslehrgénge fiir Trichinenschauer sind
jedoch auf mindestens einen Tag zu bemessen und
in einem o6ffentlichen Schlachthaus zu erledigen.

(2) Bei der Nachpriifung ist auch festzustellen, ob
die Mikroskope sowie die sonstigen Ausriistungs-
gegenstdnde des Trichinenschauers sich in ordnungs-
méBigem Zustand befinden und ob die Tagebiicher
ordnungsmaBig gefithrt worden sind.

(3) Die Nachpriifung hat sich gegebenenfalls auch
auf die Handhabung des Trichinoskops zu erstrecken
und muB an einer Stelle erfolgen, die mit den er-
forderlichen Einrichtungen fiir trichinoskopische
Untersuchungen versehen ist.

(4) Fir Trichinenschauer, die zug
beschauer sind, ist die Nachprufung als Trichinen-
schauer mit der fiir Fleischbeschauer vorgeschriebe-

nen zu verbinden.

gleich Fleisch-

III. Priifung als Fleischbeschauer
und Trichinenschauer

§ 18

(1) Fir Personen, die gleichzeitig die Befdhigung
als Fleischbeschauer und Trichinenschauer erwer-
ben wollen, geniigt ein regelmédBiger, theoretischer
und praktischer Unterricht in der Schlachttier- und
Fleischbeschau einschlieBlich der Trichinenschau in
einem der nach § 3 Abs. 1 zugelassenen 6ffentlichen
Schlachthduser wahrend der Dauer von sechs
‘Wochen.

der]emgen fur die Schlachttier- und Fleischbeschau
vor dem fir letztere bestimmten Prifungsausschufl
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gleichzeitig abgelegt werden. Die Priifung hat sich
alsdann auch auf die fiir Trichinenschauer vorge-
schriebenen Priifungsgegensténde zu erstrecken.

(3) Im dbrigen gelten die Vorschriften fiir die
Priifung in der Fleischbeschau.

(4) Der Befdhigungsausweis ist nach Muster 3
auszustellen.

IV. Fortbildungslehrgange
fiir Fleischbeschautierdrzte

§ 19

(1) Die Fleischbeschautierdrzte haben alle drei
Jahre an einem eintdgigen Fortbildungslehrgang in
der Schlachttier- und Fleischbeschau teilzunehmen.

(2) Der Fortbildungslehrgang ist im Benehmen
mit der zusténdigen Tierdrztekammer von der héhe-
ren Verwaltungsbehdrde festzusetzen und in einem
von dieser zu bestimmenden Offentlichen Schlacht-
haus durchzuflihren. Es kommen hierflir in der Re-
gel nur 6ffentliche Schlachthduser in Gemeinden mit
mindestens 20 000 Einwohnern in Frage, in denen
das notwendige Anschauungsmaterial anfdllt. Ein ge-
eigneter Lehrgangsleiter (Schlachthofdirektor usw.)
ist von der hoheren Verwaltungsbehorde zu be-
stimmen.

{3) Der Lehrgang hat sich zu erstrecken auf eine
kurze Unterweisung tiiber neuere Gesetzes- und
Ausfithrungsvorschriften; das Hauptgewicht ist auf
die praktische Durchfiihrung der Schlachttier- und
Fleischbeschau und auf die Vermittlung ihrer wis-
senschaftlichen Grundlagen zu legen.

(4) Die Zahl der Teilnehmer an einem Lehrgang
soll in der Regel zehn nicht libersteigen.

(5) Die Teilnahme am Lehrgang ist dem Teilneh-
mer durch den Lehrgangsleiter zu bescheinigen;
Aicanr T A Aia Narman dar T ahrramactailmaliaw
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dem tierdrztlichen Sachbearbeiter der héheren Ver-
waltungsbehdrde mitzuteilen.



Fleischbeschau-Ausfiihrungsbestimmungen B 7832-1-1

{Vorderseite) Muster 1
(Zu § 7 Abs.3 AB.B)

Befdhigungsausweis fiir Fleischbeschauer

L3 23 & o OO , GEDOTEN QM .o
1 o RSO , Kreis (BEZITK USW.) oot ,
Wwohnhaft Zu e , wird hiermit bescheinigt, da} er von dem unterzeichneten
Priifungsausschufl am . 19, in der theoretischen und praktischen

Schlachttier- und Fleischbeschau auf Grund der Vorschriften fiir die Ausbildung und Priifung der
Fleischbeschauer und Trichinenschauer in den Ausfiihrungsbestimmungen B zum Fleischbeschau-
gesetz nach der Verordnung vom 1. November 1940 (Reichsministerialblatt S. 289) gepriift worden

ist und diese Priifung bestanden hat.

Die Giiltigkeitsdauer dieses Befahigungsausweises regelt sich nach § 9 der genannten Vor-

schriften.

y den 19......
Der Vorsitzende
des Priifungsausschusses flir Fleischbeschauer

| Dienst-
\ stempel P e . JO
! (Amtsbezeichnung)
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(Riickseite von Muster 1)

Herr

hat am
vor mir die fiir Fleischbeschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden

, den

19

: Dienst-
f

{Unterschrift mit Amtsbezeichnung)

hat
L

ida

vor mir die fir Fleischbeschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

am
alil

, den 19
{ Dienst- i
'\ stempel i

(Unterschrift mit Amtsbezeichnung)

Herr

hat am
vor mir die fiir Fleischbeschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

, den

19

Dienst-
stempel !

Herr

vor mir die fiir Fleischbeschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

, den

19

Dienst-
stempel

(Unterschrift mit Amtsbezeichnung)
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(Vorderseite) Muster 2

(Zu §16 Abs.2 AB.B)

Befdhigungsausweis fiir Trichinenschauer

Herrn . , geboren am
in , Kreis (Bezirk usw.) ,
wohnhaft zu ... — .. wird hiermit bescheinigt, daB er von der unterzeichneten
Priifungsstelle am ‘ 19 in der theoretischen und praktischen Trichinen-

und Finnenschau auf Grund der Vorschriften tiber die Ausbildung und Priifung der Fleischbeschauer
und Trichinenschauer in den Ausflihrungsbestimmungen B zum Fleischbeschaugesetz nach der Ver-
ordnung vom 1, November 1940 (Reichsministerialblatt S. 289) gepriift worden ist und die Priifung

bestanden hat.

Die Giiltigkeitsdauer dieses Befahigungsausweises regelt sich nach § 17 der genannten Vor-

schriften.

, den 19

Dienst-

stempel OSSR GO PSSRSO
(Unterschrift mit Amtsbezeichnung,

bei Priiffungsausschiissen Unterschrift des Vorsitzenden)
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(Riickseite von Muster 2)

hat am

Herr ..
vor mir die fir Trichinenschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

, den 19

! Dienst-
H stempel !
(Unterschrift mit Amtsbezeichnung)

hat am
nat am

vor mir die fiir Trichinenschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

» den 19,
‘ Diensi- ‘
' stempel H
‘ (Unterschrift mit Amtsbezeichnung)
Herr hat am

vor mir die fiir Trichinenschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

. 19

; Dienst-
| stempel

(Unterschrift mit Amtsbezeichnung)

hat am

Herr ..
vor mir die fiir Trichinenschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

, den 19

Dienst- !
| stempel !
(Unterschrift mit Amtsbezeichnung)
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(Vorderseite) Muster 3
(Zu § 17 Abs. 4 AB.B)

Befdhigungsausweis
fur Fleischbeschauer und Trichinenschauer

HETITIL s , geboren am ...
15 O N . Kreis (Bezirk usw.) ey
wohnhafi zu , wird hiermit bescheinigt, daf er von dem unterzeichneten
Priiffungsausschuf} am ...... 19..... in der theoretischen und praktischen

Schlachttier- und Fleischbeschau einschlieBlich der Trichinen- und Finnenschau auf Grund der Vor-
schriften iiber die Ausbildung und Priifung der Fleischbeschauer und Trichinenschauer in den Aus-
fiihrungsbestimmungen B zum Fleischbeschaugesetz nach der Verordnung vom 1. November 1940

(Reichsministerialblatt S. 289) geprift worden ist und die Priifung bestanden hat.

Die Giiltigkeitsdauer dieses Befdhigungsausweises regelt sich nach §§ 9 und 17 der genannten

Vorschriften.

Der Vorsitzende des Priifungsausschusses

Dienst-
stempel

{Amtsbezeichnung)
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(Riickseite von Muster 3)

Herr RAt AIN e s

vor mir die fiir Fleischbeschauer und Trichinenschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

., den 19,

Dienst- "5
. stempel ;

p AN e 19

Dienst-
| stempel

(Unterschrift mit Amtsbezeichnung)

Herr ... hat am

, den 19..... .

: Dienst- H
| stempel !

Herr . At @I o

vor mir die fiir Fleischbeschauer und Trichinenschauer vorgeschriebene Nachpriifung bestanden.

19

Dienst-
| stempel !

{Unterschrift mit Amtsbezeichnung)
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Beilage 3 *

Beilage 4*

Beilage 5§

Ausfiihrungsbestimmungen E
tiber die Schlachttier- und Fleischbeschau bei Veredelungs-
und Ausfuhrschlachtungen
— AB. E —

§1

Wer Rinder, Schweine, Schafe, Ziegen oder Ein-
hufer zur Ausfuhr des Fleisches nach dem Ausland
schlachten oder schlachten lassen will, bedarf dazu
der Erlaubnis (§ 2), wenn die Untersuchung des
Fleisches wegen entgegenstehender Vorschriften des
Auslandsstaates nicht nach den Vorschriften iiber
die Ausiibung der Schlachttier- und Fleischbeschau
bei Inlandsschlachtungen durchgefithrt werden soll.

§2
Die Erlaubnis (§ 1) wird durch den Reichsminister
des Innern erteilt; sie ist jederzeit ohne Entschadi-
gung widerruflich. Die Erlaubnis ist auch erforder-
lich, wenn die Schlachtungen in zollfreiem Ver-
edelungsverkehr vorgenommen werden.

§3

(1) Die Schlachtungen diirfen nur in Seegrenz-
oder Auslandsschlachthéfen oder in besonders zu-
gelassenen oOffentlichen Schlachthdusern erfolgen, in
denen

a) die amtliche Untersuchung durch Tierdrzte
erfolgt und

b) nach der Einrichtung der Schlachtanlage die

Vorschriften der §§ 4 und 13 sicher durch-
gefliihrt werden konnen.

(2) Die offentlichen Schlachthduser werden von
Fall zu Fall bei der Erteilung der Erlaubnis nach
§ 2 zugelassen.

§4
Die Schlachtungen fiir das Ausland sind so von
den Schlachtungen der fiir das Inland bestimmten
Tiere zu trennen, daB ein Austausch des Fleisches

FETE A & . AP PUPNE-T SR RDE AL NI USRS gL |
11IL QICUCLLICIL VELIIULEL wWillid,

§5

Die Schlachtungen sowie die Aufbewahrung und
der Versand des Fleisches haben unter amtlicher
oder zollamtlicher Aufsicht zu erfolgen.

§ 6

Es diirfen nur vollstdndig gesunde Tiere ge-
schlachtet werden. Tiere, die bei der Schlachttier-
beschau Merkmale einer Erkrankung zeigen, sind
von der Schlachtung zur Ausfuhr auszuschlielen.

§ 7

Die Untersuchung der geschlachteten Tiere hat
sich lediglich auf eine &uBere Besichtigung des Tier-
kérpers und seiner Organe zu erstrecken. Werden
hierbei krankhafte Verénderungen erkannt, die eine
Beurteilung des Tierkorpers nach den §§ 32, 33, 34
Nummern 2, 3, 4, 5, 7, 8, 10, 11, 12, 17 oder 20,
§ 3611 oder § 47 AB. A wahrscheinlich machen, so
ist das geschlachtete Tier von der Ausfuhr auszu-
schliefBen.

§8

Die zur Ausfuhr zugelassenen Tierk6érper und
Organe diirfen mit Fleischbeschaustempeln oder an-
deren Farb- oder Brennstempeln nicht versehen
werden. Eine Kennzeichnung hat, soweit erforder-
lich, durch Pappanhénger oder &hnliche Erkennungs-
zeichen an dem Tierkorper befestigt werden, zu er-
folgen.

§o*

(1) Werden von den zur Ausfuhr zugelassenen
geschlachteten Tieren einzelne Organe oder Korper-
teile nicht mit ausgefiihrt, so unterliegen sie einer

Untersuchung und Beurteilung nach AB. D a.

(2) Falls Organe oder Fleischteile zuriickbleiben,
die der Trichinenschau unterworfen werden miissen,
hat die Untersuchung nach AB.Db zu erfolgen. In
diesen-Féllen ist der ganze Tierkorper bis zum Ab-
schluB der Trichinenschau zuriickzuhalten und bei
Trichinenfunden von der Ausfuhr auszuschlieBen.

§ 10

(1) Werden an den Organen oder Korperteilen
(§ 9) krankhafte Verdnderungen festgestellt, die sich
nur auf das Organ oder den Korperteil selbst be-
schrédnken, und bei denen eine Beanstandung nach
§ 34 Nummern 1, 9, 13, 14, 15, 16, 18 oder 19 AB. A
vorgeschrieben ist, so sind die Organe oder K&rper-
teile zu beschlagnahmen und als untauglich zu er-
kléaren.

(2) Der Ausfuhr der zu den beanstandeten Ozr-
ganen usw. gehorenden Tierkérper stehen im all-
gemeinen keine Bedenken entgegen, soweit nach
den ausldndischen Vorschriften nicht die Miteinfuhr
dieser Organe gefordert wird.

§ 9 Abs. 1 Kursivdruck: Jetzt nach der Auslandsfleischbeschau-Verord-
nung; AFV  7832-1-9

67



7832-1-1

Fleischbeschau-Ausfiihrungsbestimmungen E

§11*

Im Falle des § 7 Satz 2 oder wenn die Ausfuhr-
absicht wahrend der Untersuchung aufgegeben wird,
ist der Tierkorper mit sdmtlichen Organen der nach
AB. A vorgeschriebenen amtlichen Untersuchung zu
unterwerfen. Eine Ausfuhr des Fleisches eines sol-
chen Tierkorpers nach Auslandsstaaten (§ 1) ist ver-
boten, auch wenn nach der Untersuchung das
Muskelfleisch des Tierkorpers nicht zu beanstanden
ist.

§ 12

(1) Organe oder Korperteile, die im Inland ver-
bleiben sollen und nach § 9 einer besonderen Unter-
suchung unterzogen und genuBitauglich befunden
wurden, sind mit einem besonderen Stempel (§ 16)
zu kennzeichnen, bevor sie fiir den Verkehr frei-
gegeben werden.

(2) Die Stempelabdriicke sind nach den Vorschrif-
ten fiir die Untersuchung des in das Zollinland ein-
gehenden Fleisches anzubringen; auf jeden Fall ist
jedes Organ und Fleischstiick mit mindestens einem
Stempelabdruck zu versehen.

§ 13

(1) Das zum Versand nach dem Ausland zugelas-
sene Fleisch ist, falls erforderlich, in den Kithlrdumen
des Schlachthauses, und zwar in besonderen fir
diesen Zweck vorausbestimmten, wverschlieBbaren
Raumen aufzubewahren und bis zum Abtransport
unter amtlichem VerschluB zu halten, soweit nicht

schon ein zollamtlicher VerschluB stattfindet.

(2) Eine gleichzeitige Aufbewahrung von anderem
Fleisch in dem Raum fiir Ausfuhrfleisch ist unzu-
lassig; solange jedoch Ausfuhrfleisch nicht ein-
gelagert wird, ist eine anderweite Benutzung des
Raumes unbenommen. Wegen des amtlichen Ver-
schlusses gilt § 5 entsprechend.

§ 14

(1) Der Versand des zur Ausfuhr zugelassenen
Fleisches hat mit der Eisenbahn unter amtlichem
Verschluf der Eisenbahnverwaltung zu erfolgen.
Versand in Kraftwagen ist nicht zuldssig. Bei
Schlachtungen in Seegrenzschlachthdusern darf das
Fleisch auch unmittelbar auf dem Seewege aus-
gefithrt werden.

(2) Bei Versand mit der Eisenbahn ist die Fleisch-
sendung mit internationalem Frachtbrief zu ver-
sehen, in dem die deutsche Grenzaustrittsstelle
(deutsche Eisenbahngrenzstation) aufzufiihren ist.
Das Doppelstiick des Frachtbriefs hat der Ver-
fiigungsberechtigte unverziiglich an die am Schlacht-
ort mit der Uberwachung dieses Schlachtverkehrs
betraute Polizeibehoérde oder andere amtliche Stelle
abzugeben, die es sogleich an die deutsche Eisen-
bahngrenzstation zu senden hat. Nachdem dort auf
dem Doppelstiick des Frachtbriefs vermerkt worden
ist, daB die Fleischsendung die Reichsgrenze iiber-

§ 11: AB. A Beilage 1 zur DV FleischbeschauG  7832-1-1

Beilage 6: Aufgeh. durch § 3 Satz 2 V v. 1. 8, 1960 BAnz. Nr. 147
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schritten hat, ist das Doppelstiick wieder an die
Polizeibehdrde des Schlachtorts zuriickzusenden,
von der es nunmehr dem Verfligungsberechtigten
ausgehandigt werden kann. Die Polizeibehorde des
Schlachtorts hat Aufzeichnungen zu machen, die
iiber die einzelnen Sendungen und iiber ihren Ver-
bleib Aufschluf geben (gegebenenfalls mit Form-
blatt).

(3) Als Verfiigungsberechtigter wird im allge-
meinen der Absender des Fleisches anzusehen sein.
Bei Zulassung von Ausfuhrschlachtungen sind die
beteiligten Gewerbetreibenden rechtzeitig dartber
zu verstdndigen, an welche Stelle sie das Doppel-
stlick des Frachtbriefs abzuliefern haben. Die Uber-
wachung dieses Schlachtverkehrs liegt, wie bei den
§§ 5 und 13, der Ortspolizeibehérde ob.

(4) Bei der Ausfuhr von Fleisch aus zollfreiem
Veredelungsverkehr geniigt die Bescheinigung der
fiir den Schlachtort zustdndigen Zollbehorde, daB
die Fleischsendung die Zollgrenze {iberschritten hat.

§ 15%

Das nach dem Zollausland verbrachte Fleisch ist
im Falle der Zurilickweisung im Zollausland wie
jedes andere zur Einfuhr nach Deutschland gelan-
gende Fleisch der Auslandsfleischbeschaustelle zur
Untersuchung zuzufiihren. Diese Untersuchung hat
nach den AB. D zu erfolgen, jedoch hat an Stelle der
nach § 1811, Abs. 1, AB. D vorgeschriebenen Zuriick-
weisung die unschédliche Beseitigung des Fleisches
... Zu treten.

§ 16

Die Kennzeichnung der im Inland verbleibenden
und als genuBtauglich befundenen Organe (§ 12) er-
folgt durch Farbstempel mit nicht gesundheitsschad-
licher, haltbarer griiner Farbe. Der Stempel tragt die
Aufschrift oder das Zeichen des Schlachthauses. Der
Stempel hat die Form eines vierstrahligen Sterns,
dessen Mittelstiick die Form eines Kreises mit einem
Durchmesser von 3,5 cm hat, an den sich sternférmig
vier Strahlen ansetzen, deren &uBerste Spitzen je-
weils 5 cm voneinander entfernt sind.

_—]

35 cm

§ 15 Satz 2 erster Kursivdruck: Jetzt nach der Auslandsfleischbeschau-
Verordnung; AFV  7832-1-9

§ 15 Satz 2 zweiter Kursivdruck: Jetzt nach § 24 Abs. 2 der Auslands-
fleischbeschau-Verordnung

§ 15 Satz 2 Auslassung: Abhéngig von den aufgeh. $§ 29 u.30 AB.D
zu dieser V



Verordnung

7832-1-4

Auslandsfleischbeschaustellen

7832-1-2

ither Behandlunasverfahren

o~ vl

nach deren Anwendung Fleisch nicht mehr als frisch anzusehen ist
(Behandlungsverfahren-Verordnung — BVV)

Vom 10. Februar 1961

Bundesgesetzbl. I S, 72

Auf Grund des § 12a Abs. 2 Satz 2 des Fleisch-
beschaugesetzes in der Fassung vom 29. Oktober
1940 (Reichsgesetzbl.I S. 1463}, gedndert durch das
Gesetz zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes
vom 15. Mérz 1960 (Bundesgesetzbl.I S. 186), wird
mit Zustimmung des Bundesrates verordnet:*

§1*

Im Sinne des Fleischbeschaugesetzes sind Behand-
lungsverfahren fiir Fleisch, nach deren Anwendung

dadeleisch nicht mehr als frisch anzusehen ist,

1. das Erhitzen, insbesondere Kochen, Briithen,
Déampfen, Diinsten, Braten, Schmoren, Grillen
oder Rosten,

2. das Pokeln und

3. das Auslassen von Fett.

§2

(1) Erhitzen ist die Behandlung des Fleisches mit
trockener oder feuchter Hitze, sofern in allen Teilen
des Fleisches eine Temperatur von mindestens
+65° C erreicht wird.

Einleitungssatz u. § 1: FIG 7832-1

Verordnung

(2) Pékeln ist die Behandlung des Fleisches mit
Kochsalz allein oder in Verbindung mit Pékelstoffen,
sofern in allen Teilen des Fleisches der Kochsalz-
gehalt

a) mindestens 6 vom Hundert oder
b) mindestens 4 vom Hundert bei einem Was-
sergehalt von hochstens 25 vom Hundert
betrédgt.

(3) Auslassen von Fett ist die Behandlung des
Fettgewebes, bei der Fett aus dem Gewebe austritt.

§3*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-
blatt I S. 1) in Verbindung mit Artikel 3 des Ge-
setzes zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes
auch im Land Berlin.

§ 4
Diese Verordnung tritt am 25. Mérz 1961 in Kraft.

Der Bundesminister fiir Ernahrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 3: GVBL Berlin 1961 S. 354; 3. UberlG 603-5; FlAndG 7832-1/t

7832-1-3

iiber amtistierdrztliche Gesundheitszeugnisse bei der Einfuhr von Fleisch
(Gesundheitszeugnis-Verordnung— GZV) *

Vom 10. Februar 1961

Bundesgesetzbl. I S, 73

Uberschrift: Nur Uberschrift aufgenommen gem. § 3 Abs. 2 G v. 10, 7. 1958 114-2 im Hinblick auf die Aufhebung durch § 6 V v. 23. 7. 1965 I 631

Verordnung

7832-1-4

itber EinlaBstellen fiir Fleisch und Auslandsfleischbeschaustellen
(Auslandsfleischbeschaustellen-Verordnung — ASV) *

Vom {3. September 1962

Bundesgesetzbl.I S, 613, verk, am 22. 9. 1962

Uberschrift: Nur Uberschrift aufgenommen gem. § 3 Abs. 2 G v. 10, 7. 1958 114-2 im Hinblick auf die Aufhebung durch § 3 V v. 22. 7. 1964 [ 542

69



7832-1-5

7832-1-5

Verordnung

iiber unzuldssige Zusidtze und Behandlungsveriahren bei Fleisch

Vom 18. Dezember 1959

Bundesgesetzbl. I S. 725

Auf Grund des § 21 Abs.2 und 3, des § 25 Abs. 1
des Fleischbeschaugesetzes vom 29. Oktober 1940
(Reichsgesetzbl. I S. 1463) in Verbindung mit Artikel
129 Abs. 1 des Grundgesetzes wird mit Zustimmung
des Bundesrates verordnet: *

§1*
{1) Die Vorschriften des § 21 Abs.1 des Geseizes
finden Anwendung

1. auf Farbstoffe, die nicht fremde Stoffe im
Sinne des §4a Abs.2 des Lebensmittel-
gesetzes vom 17. Januar 1936 (Reichsge-
setzbl. I S.17), zuletzt gedndert durch das
Gesetz zur Anderung und Ergdnzung des
Lebensmittelgesetzes vom 21. Dezember
1958 (Bundesgesetzbl. I S. 950}, sind, aus-
genommen Farbstoffe zur Farbung der Hiil-
len von Gelbwurst;

2. auf Verfahren, die zur Befreiung tierischer
Fette von Geruchsstoffen, Geschmacksstof-
fen, Farbstoffen und freien Fettsduren
dienen.

(2) Die nach Landesrecht zustdndige Behérde
kann im Einzelfall Ausnahmen von dem Verbot des
Absatzes 1 Nr. 2 zulassen fiir die Raffination von

1. tierischen Fetten zur technischen Verwen-
dung,

Linleitungssatz: FIG 7832-1; GG 100-1
4 1 Abs. 1: LebensmittelG 2125-4

21 Abs. 2:T. 4. F. d. Art. 1 Nr. 1 V v, 12. 4. 1081 1 422
3 LAbs, 20 L. d Fod, Art, T Nr, 1TV v, 1204, 10611 423

1
§ 1 Abs. 3 u. 4: Eingef. durch Art. 1 Nr. 2V v. 12. 4. 1961 T 423
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2. Rindertalg zur Herstellung von Margarine
und
3. Rindertalg zur Ausfuhr,
wenn sichergestellt ist, dafi die durch Raffination be-
handelten Fette nur fiir den zugelassenen Zweck in
den Verkehr gebracht werden.

(3) Der Inhaber einer Erlaubnis nach Absatz 2 hat
die durch Raffination behandelten Fette ihrem Ver-
wendungszweck entsprechend besonders zu kenn-
zeichnen und getrennt zu lagern.

(4) Die Erlaubnis nach Absatz 2 kann unter Auf-
lagen, insbesondere iiber die Kennzeichnung und
Lagerung sowie iiber Meldepfilichten, erteilt werden.

§ 2%

Diese Verordnung gilt auch im Land Berlin, so-
fern sie im Land Berlin in Kraft gesetzt wird.

§4*

Diese Verordnung tritt am 23. Dezember 1959 in
Kraft... .

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 2: Gegenstandslose Ubergangsvorschrift
§ 3: GVBL Berlin 1960 S. 108
§ 4

Auslassung: Aufhebungsvorschrift



Verordnung

Fleischbeschaukostenverordnung = 7832~1-6

7832-1-6

iiber die Kosten der Schlachttier- und Fleischbeschau
und der Trichinenschau (Fleischbeschaukostenverordnung)

Vom 21. Mérz 1941

Reichsgesetzbl. I S. 157

Auf Grund der §§ 23 und 25 des Fleischbeschau-
gesetzes vom 29. Oktober 1940 (Reichsgesetzbl. I
S. 1463) wird iiber die Kosten der Schlachttier- und
Fleischbeschau und der Trichinenschau folgendes
bestimmt: *

L
8§ 1 bis 5*

11 a <
Ll LTS uwals

auBerhalb der offentlichen Schlachthduser
im tibrigen Reichsgebiet

§6*

(1) Fir die Kosten der Schlachttier- und Fleisch-
beschau und der Trichinenschau bei Schlachtungen
auBerhalb offentlicher Schlachthduser im Reichs-
gebiet ... bleiben bis auf weiteres die bisherigen
Vorschriften in Kraft.

(2) Die Landesregierungen ... kénnen diese Vor-
schriften mit Zustimmung des Reichsministers des
Innern neu fassen, &ndern und ergénzen.

Einleitungssatz: FIG 7832-1
$§ 1 bis 5: Gegenstandslos
§ 6 Abs. 1 Auslassung: Abhéngig von dem gegenstandslosen Abschn. 1

§ 6 Abs. 2 Auslassung: Gegenstandslose Sonderregelung fiir die frithere
Saarpfalz

IT1. Fleischbeschaukosten
in Gemeinden mit 6ffentlichen Schiachthdusern
§7*

Die Kosten der Schlachttier- und Fleischbeschau
und der Trichinenschau in den 6ffentlichen Schlacht-
hdusern regeln die Gemeinden im Rahmen des Ge-
setzes liber die Gebilihren der Schlachtviehmérkte,
Schlachthduser und FleischgroBmarkte (Fleischmarkt-
hallen) vom 5.Mai 1933 (Reichsgesetzbl.1 S, 242)
in der Fassung des § 13 des Gesetzes iiber den Ver-
kehr mit Tieren und tierischen Erzeugnissen vom
23. Méarz 1934 (Reichsgesetzbl, I S, 224), des § 29 der
Verordnung zur Regelung des Verkehrs mit
Schlachtvieh vom 27. Februar 1935 (Reichsgesetzbl. I
S.301) und des Gesetzes vom 2. Juli 1936 (Reichs-
gesetzbl. I S. 535).

Iv. Schlliﬁbestimmungen
§8*

(1) ... Abschnitte IT und III treten mit Wirkung
vom 1. Januar 1941 in Kraft.

2 ...
Der Reichsminister des Innern

§ 7: FIMarkteGebV 7843-2

§ 8 Abs. 1 Auslassung: Abhéngig von dem gegenstandslosen Abschn. 1
§ 8 Abs. 2 Satz 1: Aufhebungsvorschrift

§ 8 Abs. 2 Satz 2: Gegenstandslose Ubergangsvorschrift
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7832—-1-7 Auslandsfleischbeschaugebiithren-Verordnung

7832-1-7

Verordnung

iiber die Gebiihren fiir die Untersuchung
des in das Zollgebiet eingehenden Fleisches
(Auslandsfleischbeschaugebiihren-Verordnung — AGV)

Vom 6. Dezember 1962

Bundesgesetzbl. I S, 717

Auf Grund der §§ 23 und 25 Abs.1 des Fleisch-
beschaugesetzes in der Fassung vom 29. Oktober
1940 (Reichsgesetzbl. I S. 1463), gedndert durch das
Gesetz zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes
vom 15. Mdrz 1960 (Bundesgesetzbl. I S. 186),

und auf Grund der §§ 2 und 3 des Preisgesetzes vom
10. April 1948 (Gesetz- und Verordnungsblatt des
Wirtschaftsrates des Vereinigten Wirtschaftsgebietes
S. 27), zuletzt gedndert durch das Gesetz iliber die
Investitionshilfe der gewerblichen Wirtschaft vom
7. Januar 1952 (Bundesgesetzbl.I S. 7),

in Verbindung mit Artikel 129 Abs.1 des Grund-
gesetzes

wird mit Zustimmung des Bundesrates verordnet: ™

§1

(1) Fir die Untersuchung des in das Zollgebiet
eingehenden Fleisches nach § 13 Abs. 1 Satz1 des
Fleischbeschaugesetzes hat der Verfiigungsberech-
tigte Gebiihren nur nach MaBgabe dieser Verord-
nung zu entrichten. Mit diesen Gebiihren sind alle
der Untersuchungsstelle entstehenden Aufwendun-
gen abgegolten.

(2) Die Geblihren werden von der Untersuchungs-
stelle festgesetzt; sie kann ihre Tatigkeit von der
Zahlung eines angemessenen Vorschusses abhdngig
machen.

2. bei zubereitetem Fleisch fiir

a) gepokelte innere Organe, Geschlinge
und Rinderzungen fiir jedes Kilo-
gramm

b) Fleisch in luftdicht verschlossenen Be-
héltnissen, das in diesen Behéltnissen
durch Erhitzen haltbar gemacht wor-
den ist, fiir jedes Kilogramm

c) Wurst mit Ausnahme von Rohwurst
sowie fiir wurstdhnliche Erzeugnisse
und tafelfertige Gerichte flir jedes
Kilogramm

d) Rohwurst fiir jedes Kilogramm

e) Blut (insbesondere Trockenblut, Blut-
plasma, Trockenblutplasma), Fleisch-
pulver, Schwartenpulver und d&hn-
liches Fleisch fiir jede angefangenen
10 Kilogramm

f) Fett fiir jedes Kilogramm

g} Fleisch mit Ausnahme des in Buch-
staben a bis f bezeichneten Fleisches
fiir jedes Stick

3. bei Ddrmen, Harnblasen, Méagen, Schliin-
den und Goldschldgerhautchen fiir jedes
Kilogramm

4. bei Fleisch, das der Trichinenschau unter-
liegt, zusétzlich fiir

a) einen ganzen Tierkérper — auch in
Halften zerlegt —

b) Tierkérperteile fiir jedes Stiick

§3

DM

0,03

0,04

0,04
0,06

8,00
0,03

0,03

0,02

1,00
0,60.

Einleitungssatz: FIG 7832-1; PreisG 7820-1: GG 100-1
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§2
Die Gebiihren fiir die Untersuchung betragen
1. bei frischem Fleisch fir bM
a) ein Rind oder Rentier — auch in Half-
ten oder in Viertel zerlegt — 2,00
b) ein Kalb 1,00
c) ein Schwein oder Wildschwein
— auch in Halften zerlegt — 1,00
d) ein Schaf oder eine Ziege 0,60
e) ein Pferd oder einen anderen Ein-
hufer 4,00
f) innere Organe und Geschlinge fiir
jedes Kilogramm 0,03
g) Speck, Spitzbeine und Kopfe von
Schweinen fiir jedes Kilogramm 0,02

Wird das Fleisch auf Antrag des Verfiigungs-
berechtigten aufierhalb der Dienstzeit der Unter-
suchungsstelle untersucht, so erhéhen sich die Ge-
bihren um 50 vom Hundert; dies gilt jedoch nicht
fiir Fleisch, das unmittelbar nach dem Entladen aus
Seeschiffen zur Untersuchung gestellt wird.

§ 4%

(1) Gebiihren, die nach dem Gewicht der Ware
erhoben werden, sind nach dem Eigengewicht

(Nettogewicht) zu berechnen.

§ 4 Abs. 3: AFV 7832-1-9; FIG 7832-1



Als Eigengewicht ist zugrunde zu legen

1. das in den Zollpapieren angegebene Ge-
wicht,

2. das in dem amtstierdarztlichen Gesundheits-
zeugnis angegebene Gewicht oder

3. das durch Verwiegung ermittelte Gewicht.

(2) Bei der Endsumme der Gebiihren sind Pfennig-
betrdge auf eine durch fiinf teilbare Zahl aufzu-
runden.

(3) Die Mindestgebiihren fiir die Untersuchung
einer Sendung sowie fiir den Identitdtsnachweis
nach § 2 der Auslandsfleischbeschau-Verordnung
betragen vier Deutsche Mark; dies gilt nicht fiir
Sendungen, die nach § 12e des Fleischbeschauge-
setzes auf Trichinen zu untersuchen sind.

Auslandsfleischbeschaugebiihren-Verordnung 7832—-1-7

§5*
Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-

leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-
blatt I S.1) in Verbindung mit Artikel 3 des Ge-
setzes zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes

auch im Land Berlin.

§6*

Diese Verordnung tritt am 1.Januar 1963 in Kraft.

Der Bundesminister
fiir Gesundheitswesen

Der Bundesminister fiir Wirtschaft

§ 5: GVBL. Berlin 1962 S. 1352; 3. UberlG 603-5; FIAndG 7832-1/1
§ 6 Satz 2: Aufhebungsvorschrift
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7832—1—-8 Saarfleischbeschaugebiihren-Verordnung

7832-1-8

Verordnung

iiber die Gebiihren fiir die Untersuchung
des auf Grund von Ausnahmegenehmigungen
im Rahmen des Saarvertrages in das Saarland eingehenden Fleisches

Vom 31. Juli 1963

Bundesgesetzbl. I S. 586, verk. am 7. 8. 1963

Auf Grund der §§23 und 25 Abs.1 des Fleisch-
beschaugesetzes in der Fassung vom 29. Oktober
1940 (Reichsgesetzbl.1 S. 1463), gedndert durch das
Gesetz zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes
vom 15. Marz 1960 (Bundesgesetzbl. I S. 186),

und auf Grund der §§ 2 und 3 des Preisgesetzes vom
10. April 1948 (Gesetz- und Verordnungsblatt des
Wirtschaftsrates des Vereinigten Wirtschaftsgebietes
S. 27), zuletzt gedndert durch das Gesetz liber die
Investitionshilfe der gewerblichen Wirtschaft vom

7. Januar 1952 (Bundesgesetzbl.I S. 7),

in Verbindung mit Artikel 129 Abs.1 des Grund-
gesetzes

wird mit Zustimmung des Bundesrates verordnet:*

§1¥

(1) Fiir die Untersuchung des auf Grund von Aus-
nahmegenehmigungen im Rahmen des Saarvertrages
in das Saarland eingehenden Fleisches nach § 13
Abs. 1 Satz 1 des Fleischbeschaugesetzes hat der
Verfiigungsberechtigte Gebiithren nur nach Mafigabe
dieser Verordnung zu entrichten. Mit diesen Ge-
biihren sind alle der Untersuchungsstelle entstehen-
den Aufwendungen abgegolten.

Faiu cadauily

(2) Die Gebiihren werden von der Untersuchungs-
stelle festgesetzt; sie kann ihre Téatigkeit von der
Zahlung eines angemessenen Vorschusses abhédngig
machen.

§ 2
Die Gebiithren fir die Untersuchung betragen

1. bei frischem Fleisch von Rindern fir DM

a) ein Tierkorper-Viertel oder ein
Bruststiick (Schild) — auch mit Hals
und Bauchlappen —

b) K6pfe und Ochsenschwénze fiir jedes
Kilogramm

1,00

0,02

2. bei frischem Fleisch von Schweinen fiir
a) eine Tierkdrper-Halfte

b) Schinken, Schultern, Kotelettstrange
und Halskoteletts flir jedes Kilo-
gramm

1,00

0,03

Einleitungssatz: FIG 7832-1; PreisG 720-1; GG 100-1
§ 1 Abs. 1: Saarvertrag v. 27. 10. 1956 II 1587; FIG 7832-1
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c) Bruststliicke — auch mit Hals und
Bauchlappen —, Kopfe mit Hals und

Flomen fiir jedes Kilogramm 0,02
3. bei Fleisch, das der Trichinenschau unter-
liegt, zuséatzlich fiir jedes Stiick 0,60.

§3

Wird das Fleisch auf Antrag des Verfiigungs-
berechtigten auBerhalb der Dienstzeit der Unter-
suchungsstelle untersucht, so erhéhen sich die Ge-
blihren um 50 vom Hundert.

§4*

(1) Gebiihren, die nach dem Gewicht der Ware
erhoben werden, sind nach dem Eigengewicht
(Nettogewicht) zu berechnen. Als Eigengewicht ist
zugrunde zu legen

1. das in den Zollpapieren angegebene Ge-
wicht,

2. das in dem amtstierdrztlichen Gesundheits-
zeugnis angegebene Gewicht oder

3. das durch Verwiegung ermittelte Gewicht.

(2) Bei der Endsumme der Gebiihren sind Pfennig-
betrdge auf eine durch finf teilbare Zahl auf-
zurunden,

(3) Die Mindestgebiihren fir die Untersuchung
einer Sendung sowie fiir den Identitdtsnachweis
nach § 2 der Auslandsfleischbeschau-Verordnung be-
tragen vier Deutsche Mark.

§5*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-
blatt I S.1) in Verbindung mit Artikel 3 des Ge-
setzes zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes
vom 15.Mérz 1960 (Bundesgesetzbl.I S.186) auch im
Land Berlin.

§6

Diese Verordnung tritt am Tage nach ihrer Ver-

kindung in Kraft.
Der Bundesminister
fiir Gesundheitswesen

Fiir den Bundesminister fiir Wirtschaft
Der Bundesminister fiir Wohnungswesen,
Stdadtebau und Raumordnung

§ 4 Abs. 3: AFV  7832-1-9
§ 5: GVBI. Berlin 1963 S. 971; 3. UberlG 603-5; FlAndG 7832-1-1
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Aut Grund des § 25 Abs. 1 und des § 19 Abs. 2
des Fleischbeschaugesetzes in der Fassung vom
29. Oktober 1940 (Reichsgesetzbl.I S. 1463), gedndert
durch das Gesetz zur Anderung des Fleischbeschau-
gesetzes vom 15.Miérz 1960 (Bundesgesetzbl.IS. 186),
in Verbindung mit Artikel 129 Abs. 1 des Grund-
gesetzes und auf Grund des Artikels 2 des Gesetzes
zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes wird mit
Zustimmung des Bundesrates verordnet: *

ABSCHNITT 1
Allgemeines

§1

(1) Wer Fleisch in das Zollinland einfiihren will,
hat dies rechtzeitig vor der Untersuchung bei der
Untersuchungsstelle der von ihm gewd&hlten Aus-
landsfleischbeschaustelle (Untersuchungsstelle) an-
zumelden. Bei der Anmeldung sind Art und Menge
des Fleisches sowie der Zeitpunkt anzugeben, zu
dem die Untersuchung beginnen soll.

(2) Die Untersuchungsstelle setzt, soweit erfor-
derlich, die Menge fest, die an einem Tage unter-
sucht werden kann.

§ 2

(1) Der Fleischbeschautierarzt der Untersuchungs-
stelle hat zur Fesistellung der Identitdt vor der
Untersuchung nach §§ 5 bis 21 zu priifen, ob die
Sendung

1. den Angaben in den von der Zollstelle vor-
gelegten Begleitpapieren und

Einleitungssatz: FIG 7832-1; GG 100-1; FlAndG 7832-1/1

2. wenn die Einfuhr von der Vorlage eines

amtstierdrztlichen Gesundheitszeugnisses
abhdngig ist, den Angaben in diesem
Zeugnis

entspricht.

(2) Entspricht die Sendung den Angaben nach
Absatz 1 nicht oder wird festgestellt, daB es sich um

Fleisch handelt, dessen Einfuhr verboten ist, so ist
die Untersuchung nicht fortzusetzen. Die Begleit-
papiere oder das amtstierarztliche Gesundheitszeug-
nis sind mit dem Vermerk ,Untersuchung nicht ab-

geschlossen" zu versehen.

§3

(1) Sendung im Sinne dieser Verordnung ist die
‘Warenmenge, die

1. von demselben Absender versandt oder
von dem unmittelbaren Besitzer auf eigene
Rechnung beférdert worden ist,

2. zu ein und demselben Zeitpunkt zur Unter-
suchung gestellt wird und

3. nach ihrer &uBeren Beschaffenheit, insbe-
sondere nach Art, Zurichtung, Verpackung
und Kennzeichnung gleichartig ist.

(2) Ist die Einfuhr von der Vorlage eines amts-
tierdrztlichen Gesundheitszeugnisses abhédngig, so
gilt als Sendung die Warenmenge, auf die sich die-
ses Zeugnis bezieht.

§ 4

Der Verfiigungsberechtigte hat das Fleisch in
untersuchungsfdhigem Zustand zur Untersuchung zu
stellen; er hat insbesondere bei frischem Fleisch in
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Hiillen die Hiillen in erforderlichem Umfang zu ent-
fernen, gefrorenes Fleisch, soweit erforderlich, auf-
zutauen und auf Ersuchen des Fleischbeschautier-
arztes ausreichend Hilfskréfte zu stellen.

ABSCHNITT 2
Untersuchung frischen Fleisches

§ 5
(1) Bei der Einfuhr frischen Fleisches nach § 12a
Abs. 1 des Gesetzes sind zu untersuchen
1. der Kopf, die Schlundkopf- und Kehlgangs-
_lymphknoten sowie die Mandeln, bei Rin-
dern auch die Zunge, soweit nicht diese
Teile nach § 12a Abs. 5 des Gesetzes fehlen
dirfen; bei Einhufern auch die Nasenhghle
und ihre Nebenhohlen;

2. die Lunge, die Luftréhre sowie die Lymph-
knoten an der Lungenwurzel und im Mittel-

fell, bei Einhufern auch der Kehlkopf;

. der Herzbeutel und das Herz;
. die Nieren und ihre Lymphknoten;
. das Euter und seine Lymphknoten;

. das Muskelfleisch einschlieBlich des Fett-
und des Bindegewebes, der Knochen und
Gelenke;

7. das Brust- und das Bauchfell und
8. die Haut bei Schweinen und Einhufern.

S o W

(2) Die in Absatz 1 bezeichneten Tierkorperteile
sind zu besichtigen, die Zunge, die Lunge und das
Euter auch zu durchtasten.

(3) Anzuschneiden sind

1. die in Absatz 1 Nr. 1, 2, 4 und 5 bezeich-
neten Lymphknoten durch Anlegen von
Langsschnitten;

2. die inneren und &uBeren Kaumuskeln bei
Rindern durch mindestens je zwei ergiebige
parallel mit dem Unterkiefer verlaufende
Schnitte, die innen vom unteren Unter-
kieferrand bis zur oberen Anheftungsstelle
der Kaumuskeln, soweit dies ohne Abtren-
nung des Unterkiefers moglich ist, sowie
auBen bis zur Jochbogenleiste nach oben

1nd hia 711 doan mit anziigd hnaidendern Ohr
UndG o018 ZU Gl mil anzusdanelidenaen Unr-

lymphknoten nach hinten durchzufihren
sind;

3. die Zunge bei Rindern durch Anlegen eines
Langsschnittes durch die Muskulatur der
unteren Fldche, ohne den Zungenkdrper
anzuschneiden;

4. die Lunge durch Anlegen eines L&ngs-
schnittes durch Luftréhre und Hauptluft-
réhrendste und eines Querschnittes im
unteren Drittel der Lunge durch die Haupt-
luftréhrendste;

5. der Kehlkopf bei Einhufern durch Anlegen
eines Langsschnittes;

6. der Herzbeutel und das Herz durch An-
legen eines Léngsschnittes, durch den beide
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Kammern gedffnet werden und die Scheide-
wand der Kammern durchschnitten wird,
bei Rindern durch Anlegen zweier weiterer
Schnitte von den Herzohren bis zur Herz-
spitze;

7. die Fettkapseln der Nieren; die Nieren sind
freizulegen;

8. das Euter bei Kiihen; jede Euterhélfte ist
durch einen die Zisternen 6ffnenden Langs-
schnitt vollstdndig zu spalten.

(4) Bei Einhufern ist der Kopf in der Lé&ngsrich-
tung neben der Mittellinie zu durchtrennen und die
Nasenscheidewand herauszunehmen.

(5) In Verdachtsfillen sind auch die Bug-, Achsel-,
Brustbeinlymphknoten, Halslymphknoten, Knie-
kehl-, Kniefalten-, Sitzbeinlymphknoten, mittleren
und seitlichen Darmbeinlymphknoten sowie Lenden-
lymphknoten zu untersuchen; erforderlichenfalls
sind sie herauszuschneiden und in diinne Scheiben
zu zerlegen, soweit sie nicht zur bakteriologischen
Untersuchung benétigt werden. Die in Absatz 1 be-
zeichneten und weitere Korperteile sind je nach
Verdacht weitergehend, gegebenenfalls bakterio-
logisch, zu untersuchen.

§ 6
(1) Bei der Einfuhr frischen Fleisches nach § 12a
Abs. 4 oder Abs. 7 des Gesetzes sind zu untersuchen
i. durch Besichtigung
a) das Brust- und das Bauchfell,
b) die Knochen und Gelenke und
c) das Muskelfleisch und das Fettgewebe;

2. durch Anschneiden
a) bei Rindern und Rentieren die im Brust-
hohleneingang an der ersten Rippe lie-
genden Lymphknoten und die inneren
groBen Darmbeinlymphknoten,

b) bei Kélbern die Darmbeinlymphknoten
und

c) bei Schweinen und Wildschweinen die
Kehlgangs- und die Darmbeinlymph-
knoten.

(2} In Verdachtsféllen sind auch die in § 5 Abs. 5
bezeichneten Lymphknoten zZu untersuchen erfor-
derlichenfalls
dinne Scheiben zu zerlegen, soweit sie nicht zur
bakteriologischen Untersuchung benoétigt werden.
Die in Absatz 1 bezeichneten und weitere Korper-
teile sind je nach Verdacht weitergehend, gegebenen-

falls bakteriologisch, zu untersuchen.

sl e
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§ 7

Bei der Einfuhr von Tierkorperteilen nach § 12b
des Gesetzes ist an jedem einzelnen Teil der Sen-
dung zu priifen, ob er nach Vorschriften untersucht
worden ist, die keine geringeren Anforderungen als
die deutschen fleischbeschaurechtlichen Bestimmun-
gen stellen. In Verdachtsféllen sind die Tierkorper-
teile weitergehend, gegebenenfalls bakteriologisch,
zu untersuchen.



ABSCHNITT 3
Untersuchung zubereiteten Fleisches

§8

Bei der Einfuhr gepoékelter innerer Organe, Ge-
schlinge oder Rinderzungen nach § 12c Abs. 1 des
Gesetzes ist von jeder Sendung eine Probe von
etwa 150 g aus den innersten Schichten des Fleisches
zu entnehmen und zu untersuchen, ob es sich um
durch Pékeln zubereitetes Fleisch handelt. AuBer-
dem ist an jedem einzelnen Fleischteil der Sendung
zu priifen, ob das Fleisch nach Vorschriften unter-
sucht worden ist, die keine geringeren Anforderun-
gen als die deutschen fleischbeschaurechtlichen Be-
stimmungen stellen. In Verdachtsfdllen ist das
Fleisch weitergehend, gegebenenfalls bakteriolo-
gisch, zu untersuchen,

§9
(1) Bei der Einfuhr von Fleisch nach § 12¢ Abs. 1

des- Gesetzes in luftdicht verschlossenen Behéltnis-
sen, das in diesen Behdltnissen durch Erhitzen halt-
bar gemacht worden ist, ausgenommen das in § 11
Abs. 1 und § 12 Abs. 1 genannte zubereitete Fleisch,
sind von jeder Sendung Proben im Gewicht von

mindestens 250 g zu entnehmen.

bei 1 bis 100 Behdéltnissen
eine Probe
bei 101 bis 5000 Behéltnissen

drei Proben,

10 000 Behaltnissen
fanf Proben,

bei 10001 bis 100 000 Behéltnissen
sieben Proben.

Dartiber hinaus sind flir je angefangene 100 000 Be-
héltnisse einer Sendung vier Proben zusétzlich zu
entnehmen. Als Probe gilt jeweils ein Behélinis.
Betrdgt der Inhalt des Behaltmsses weniger als
250 g, so sind fir jede Probe weitere Behéltnisse
bis zum Gesamtgewicht von mindestens 250 g zu

entnehmen.

bei 5001 bis

(2} In Verdachtsféllen sind von jeder Sendung
weitere Proben zu entnehmen
bei 1 bis 1000 Behéaltnissen
drei Proben,
10 000 Behdltnissen
sechs Proben,
bei 10001 bis 100 000 Behaltnissen
zwolf Proben.
Fir je weitere angefangene 100000 Behiltnisse
einer Sendung sind drei Proben zusétzlich zu ent-
nehmen.

bei 1001 bis

(3) Die Proben sind darauf zu untersuchen, ob es
sich um durch Erhitzen zubereitetes Fleisch handelt.
AuBerdem sind sie bakteriologisch und organo-
leptisch zu untersuchen. In Verdachtsfillen sind die
Proben weitergehend, gegebenenfalls bakterio-
logisch, histologisch, serologisch und chemisch, zu
untersuchen.

(4) Bis zur Untersuchung sind die Proben bei
Temperaturen unter +15° C aufzubewahren.
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§ 10
1) Bei der Einfuhr von Wurst, wurstdhnlichen

1 igge ade afolfartiogan Carichian nask £ 1924~
iiissen Udcr tufclfcx LIYCIL \aC1ICHLCHL 1ldlil § L&

Abs. 1 des Gesetzes sind, soweit nicht die Vorschrift
des §9 Anwendung findet, von jeder Sendung je
angefangene 500 kg drei Proben im Gewicht von je
etwa 150 g zu entnehmen. Bei Pasteten sind von
jeder Sendung Proben im Gewicht von etwa 50 g zu
entnehmen

bei einem Gewicht bis zu 10 kg
eine Probe,
bei einem Gewicht von iiber 10 bis 50kg

zwei Proben,

bei einem Gewicht von iber 50 bis 100 kg
drei Proben.
Dartiiber hinaus sind fiir je angefangene 100 kg einer
Sendung zusétzlich drei Proben zu entnehmen. Die
Proben sind jeweils aus verschiedenen Teilen der
Sendung zu ziehen.

(2} In Verdachtsfillen sind von

angefangene 100 kg drei weitere Proben im Gewicht
von je etwa 150 g, bei Pasteten im Gewicht von je
etwa 50 g zu entnehmen.
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(3) Die Proben sind darauf zu untersuchen, ob es
sich um durch Erhitzen oder Pokeln zubereitetes
Fleisch handelt. AuBerdem sind die Proben organo-
leptisch zu untersuchen. In Verdachtsféllen sind die
Proben weitergehend, gegebenenfalls bakterio-
logisch, histologisch, serologisch und chemisch, zu
untersuchen.

§ 11

{1) Bei der Einfuhr von Blut (insbesondere Trok-
kenblut, Blutplasma, Trockenblutplasma), Fleisch-
pulver, Schwartenpulver und dhnlichem Fleisch nach
§ 12¢c Abs. 1 des Gesetzes ist von jeder Sendung
eine Probe im Gewicht von etwa 150 g zu entneh-
men und darauf zu untersuchen, ob es sich um durch
Erhitzen oder Pékeln zubereitetes Fleisch handelt.

(2) AuBerdem ist aus jedem Packstiick oder GroB-
behdlter fiir je angefangene 10 kg des Packstiickes
oder GroBbehdlters eine Probe im Gewicht von etwa
150 g steril zu entnehmen. Die Proben sind bakterio-
logisch sowie organoleptisch, in Verdachtsfallen
weitergehend, gegebenenfalls histologisch, serolo-
gisch und chemisch, zu untersuchen.

§ 12
(1) Bei der Einfuhr von Fett nach § 12¢ Abs.
hoe

i ey m
sind von jeder Sendung Proben im

Gewicht von etwa 250 g zu entnehmen

1. bei Packstiicken (z. B. Klsten, Kanistern,
Féssern)
bei einem Gewicht der Sendung bis zu
500 kg zwei Proben,
bei einem Gewicht der Sendung von iiber
500 bis 5000 kg drei Proben,
bei einem Gewicht der Sendung von iber
5000 bis 10000 kg finf Proben,
fiir jede weiteren angefangenen 5000 kg
einer Sendung sind zus&dtzlich drei Proben
zu entnehmen;

des Gesetzes
Gae tze
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2. bei GroBbehdltern (z.B. Tankwagen, Schiffs-
behédltern, Tankschiffen) drei Proben aus
jedem Behé&lter. Sofern Behélter aus meh-
reren Abteilungen bestehen, gilt jede Ab-
teilung als gesonderter Behélter.

(2) Die Proben sind jeweils bei Sendungen nach
Absatz 1 Nr. 1 aus verschiedenen Packstiicken und
bei Sendungen nach Absatz 1 Nr.2 aus verschiede-
nen Schichten zu entnehmen.

(3) Die Proben sind organoleptisch und chemisch,
in Verdachtsfdllen weitergehend, gegebenenfalls
bakteriologisch, zu untersuchen.

(4) Wird bei der Entnahme oder Untersuchung
der Proben ein &uBerlicher Befall mit Schimmel-
pilzen, Bakterienkolonien oder eine &uBere Ver-
schmutzung festgestellt, so ist auf Antrag des Ver-
figungsberechtigten jedes Packstiick der Sendung
zu untersuchen.

§ 13

(1) Bei der Einfuhr von Fleisch nach § i2¢ Abs. 1
des Gesetzes, mit Ausnahme des in den §§ 8 bis 12
bezeichneten Fleisches, ist von jeder Sendung eine
Probe im Gewicht von etwa 150 g aus den innersten
Schichten des Fleisches zu entnehmen und darauf zu

untersuchen, ob es sich um durch Erhitzen oder
Pokeln zubereitetes Fleisch handelt.

(2) AuBerdem ist jeder Fleischteil der Sendung
organoleptisch zu untersuchen. In Verdachtsfallen
sind die verdéchtigen Fleischteile weitergehend, ge-
gebenenfalls bakteriologisch, histologisch, serolo-
gisch und chemisch, zu untersuchen.

§ 14

(1) Bei der Einfuhr von Diinn- und Dickddrmen
nach § 12d des Gesetzes sind von jeder Sendung
Padkstlicke organoleptisch zu untersuchen

bei 1 bis 2 Packstiicken jedes Packstiick,
bei 3 bis 10 Packstiicken zwei Packstilicke,
bei mehr als 10 Packstiicken zwanzig vom
Hundert der Packstiicke.

Aus den zu untersuchenden Packstiicken ist minde-
stens der zehnte Teil des Inhalts aus verschiedenen
Lagen zu entnehmen; einzelne Packstiicke sind
wenigstens zur Hélfte auszupacken. Bei gebiindelter
‘Ware sind drei Biindel so zu l6sen, daf eine Unter-
suchung der einzelnen Darme méglich ist.

(2) In Verdachtsfdllen sind weitere Biuindel oder
Packstiicke organoleptisch und die Dadrme je nach
Verdacht weitergehend,

logisch, zu untersuchen.

ageagebenenfalls
gegebenentalls bakKier

(3) Werden bei der Untersuchung sinnfallige Ver-
dnderungen, ausgenommen nichtparasitdre entziind-
liche Verdnderungen, festgestellt, insbesondere
Fiulnis oder parasitdre Verdnderungen, so ist auf
Antrag des Verfilgungsberechtigten jedes Packstiick
und, soweit sich der Mangel lediglich auf einzelne
Ddrme beschrdnkt, jeder Darm der Sendung zu
untersuchen.

(4) Absdtze 1 bis 3 gelten entsprechend bei der
Einfuhr von Harnblasen, Magen, Schliinden und
Goldschldgerhdutchen.
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ABSCHNITT 4

Trichinenschau

§ 15

(1) Bei Fleisch von Schweinen, Wildschweinen,
Béren, Sumpfbibern und anderen fleischfressenden
Tieren, die Trager von Trichinen sein kénnen, ist
die Trichinenschau nach MaBgabe der §§ 16 bis 20
durchzuftihren.

(2) Eine Trichinenschau ist nicht durchzufithren
bei
1. Fleisch, das véllig frei von Skelettmuskel-
teilen ist;
2. durch Erhitzen zubereitetem Fleisch;

3. Rohwurst, die einen Kochsalzgehalt von
mindestens 4 vom Hundert und einen Was-
sergehalt von héchstens 25 vom Hundert
aufweist.

§ 16

Das Fleisch ist mit einem Mikroskop, das eine 30-
bis 40fache und auBerdem eine etwa 100fache Ver-
groflerung ermdoglicht und die Objekte klar und
deutlich erkennen 14Bt, auf Trichinen zu untersuchen.
Gestattet ist auch die Anwendung eines Trichino-
skops, dessen Baumuster praktisch erprobt und vom
Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten zugelassen ist.

§ 17

Die Fleischproben fiir die Trichinenschau sind wie
folgt zu entnehmen:

" 1. bei ganzen Tierkérpern

a) aus beiden Zwerdchfellpfeilern (Nierenzap-
fen) am Ubergang in den sehnigen Teil je
eine mindestens haselnufigroBe Probe,

b) wenn nur ein Zwerchfellpfeiler vorhanden
ist, aus diesem eine doppeli so groBe Probe,

c) beiFehlen beider Zwerchfellpfeiler aus dem
Rippen- oder Brustbeinteil des Zwerchfells
(Kronfleisch) oder aus den Bauchmuskeln
zwel mindestens haselnuBigrofie Proben;

2. bei Tierkorperteilen und zubereitetem Fleisch
von jedem einzelnen Tierkorperteil oder
Fleischteil drei fettarme, mdglichst haselnuB-
groBBe Proben Skelettmuskulatur von verschie-
denen Stellen, soweit moglich, aus der Néahe
von Knochen oder Sehnen.

§ 18

(1) Auf die Untersuchung der Proben nach § 17
Nr.1 Buchstabe a und b und Nr.2 sind mit dem
Mikroskop mindestens 8 Minuten, mit dem Trichi-
noskop mindestens 3 Minuten zu verwenden.

(2) Auf die Untersuchung der Proben nach § 17
Nr. 1 Buchstabe ¢ sind mit dem Mikroskop minde-
stens 16 Minuten, mit dem Trichinoskop mindestens
6 Minuten zu verwenden.

(3) Die fir die Untersuchung festgesetzten Min-
destzeiten umfassen nicht die fiir die Probenent-
nahme und fiir die Herstellung der Prdparate be-.
notigte Zeit.



§ 19
Der Trichinenschauer darf an einem Tage hd&ch-
viar Stiinden auf dia ITntarqan rhiimea dar Dridnage

ens vier Stunden auf die Untersuchung der Prépa-
rate mit dem Mikroskop oder Trichinoskop aus-
schlieBlich der fiir die Probenentnahme und fir die
Herstellung der Prdparate benétigten Zeit ver-
wenden.

ABSCHNITT 5
Untersuchungsverfahren

§ 20

(1) Fir die in den §§5 bis 19 vorgeschriebenen
Untersuchungen sind die in der Anlage 1 aufgefiihr-
ten Verfahren anzuwenden. Soweit in der Anlage 1
fir diese Untersuchungen keine Verfahren bestimmt
sind, dirfen nur wissenschaftlich anerkannte und
praktisch erprobte Verfahren angewendet werden.

(2) Bei Verdacht auf Krankheitserreger sind der
Untersuchungsplatz sowie die bei der Untersuchung
benutzten Gerdte zu reinigen und zu entseuchen.

ABSCHNITT 6
Kennzeichnung des Fleisches

§ 21

3

(1) Das Fleisch oder die Packstlicke sind entspre-
chend dem Untersuchungsergebnis mit einem Farb-
oder Brandstempel zu kennzgichnen.

(2) Fiir Form, GréBe und Aufschrift der Stempel
gilt Anlage 2. Brandstempel diirfen bei Einhaltung
der Breiten- und Hoéhenverhdltnisse die MaBe der
Muster liberschreiten.

(3) Bei der Kennzeichnung mit dem Farbstempel
ist fiir beanstandetes Fleisch eine schwarze, fiir das
ibrige Fleisch eine rote, haltbare Farbe zu ver-
wenden.

§ 22

(1) Bei frischem Fleisch sind die Stempelabdriicke
nach Anlage2 Muster 1 bis 4 mindestens auf fol-
genden Korperstellen jeder Korperhélfte anzu-
bringen:

1. bei Rindern, mit Ausnahme.von Ké&lbern,
sowie bei Pferden und anderen Einhufern
auf

a) der Seitenflache des Halses,

b) der hinteren Vorarmfléche,

c) der Schulter,

) dem Riicken in der Nierengegend,

) der inneren Fldche des Hinterschenkels,
f) der &uBeren Fldache des Hinterschenkels
und

g) dem &duBeren Kaumuskel;

T AT maeas 23 A Mantiarmm =~as £
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a) der Schulter oder an der hinteren Vor-
armfléche,

b) dem Riicken oder neben dem Nierenfett,

¢) der Brust und

d) der Keule, dem Becken oder dem Unter-
schenkel;
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3. bei Schweinen und Wildschweinen auf

a) der Backe,

b) der Seitenfliche des Halses,

c) der Schulter,

d) dem Riicken,

e} dem Bauch,

f) der AuBlenfliche des Hinterschenkels
und

g) dem Brustfell in der Mitte der Brust-
wand zwischen der achten und zehnten
Rippe;

bei Wildschweinen in der Decke geniigt die

Abstempelung in der N&he des Schaufel-

knorpels und neben dem Nierenfett;

4. bei Schafen und Ziegen auf
a) dem Hals,
b) der Schulter,
¢) dem Riicken und
d) der inneren Flache des Hinterschenkels.

Auflerdem ist mindestens ein Stempelabdruck anzu-
bringen auf der Zunge, der Lunge, dem Herzen, der
Leber, dem Schweinskopf und dem Speckstiick. So-
fern einzelne Teile in Packstlicken eingefiihrt wer-
den, ist auf den Packstiicken ebenfalls ein Stempel-
abdruck anzubringen.

(2) Bei zubereitetem Fleisch sind die Stempel-
abdriicke nach Anlage 2 Muster 1 bis 4 mindestens
an folgenden Stellen anzubringen:

1. bei Geschlingen und Organen ein Stempel-
abdruck auf der Zunge, der Lunge, dem
Herzen und der Leber;

2. bei anderen groBeren Fleischstiicken ein
Stempelabdruck auf jedem Fleischstiick.

Sofern zubereitetes Fleisch in Padkstiicken einge-
fiihrt wird, ist auf den Packstiicken ein Stempel-
abdruck anzubringen.

(3) Bei frischem Fleisch, das der Trichinenschau
unterliegt und als trichinenfrei befunden worden ist,
sind die Stempelabdriicke nach Anlage 2 Muster 5
auf folgenden Stellen anzubringen:

1. bei Schweinen auf den Innenflichen der
Vorder- und Hinterschenkel;

2. bei Wildschweinen und anderen trichinen-
schaupflichtigen Tieren beiderseits des
Schaufelknorpels sowie beiderseits des
Nierenfettes oder auf der von der Haut
befreiten Innenfldche der Hinterschenkel.

§ 23

Das Fleisch ist mit dem Stempelabdruck ,Tauglich”
zu kennzeichnen, wenn die Untersuchung keinen
Grund zu Beanstandungen ergeben hat.

§ 24

(1) Bei frischem Fleisch sind mit dem Stempel-
abdruck ,Unschadlich zu beseitigen” zu kenn-
zeichnen

1. alle Tierkdrper der Sendung bei Einfuhren
nach § 12a des Gesetzes und alle Tier-
korperteile der Sendung bei Einfuhren
nach § 12b des Gesetzes,
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wenn auch nur bei einem Tierkorper oder
Tierkoérperteil das Vorliegen oder der Ver-
dacht einer der folgenden Krankheiten fest-
gestellt worden ist:

a) Milzbrand,

alle Tierkorperteile der Sendung bei Ein-
fuhren nach § 12b des Gesetzes,

wenn auch nur an einem Tierkdrper oder
Tierkorperteil das Vorliegen oder der Ver-
dacht einer der folgenden Krankheiten

b) Rauschbrand, festgestellt worden sind:

¢) Wild- und Rinderseuche, a) Lungenseuche oder

d) Rotz, b) Maul- und Klauenseuche;

e) Rinderpest, dies gilt nicht, soweit bei Tierkdrpern oder

f) Salmonellose Tierkorperteilen nach der gemeinsamen
. ! Herkunft, der Art der Beforderung oder

g) Schweinepest, den sonstigen Umstdnden angenommen

h) ansteckende Schweineldhme, werden kann, daB eine Ubertragung der

i) Pockenseuche,

k) ansteckende Blutarmut der Einhufer,

1) Maltafieber oder

m) Listeriose;

dies gilt nicht, soweit bei Tierkérpern oder
Tierko6rperteilen nach der gemeinsamen
Herkunft, der Art der Befdrderung oder den
sonstigen Umstdnden angenommen werden
kann, daB eine Ubertragung der Krank-
heitserreger nicht stattgefunden hat;

. der einzelne Tierkorper bei Einfuhren nach
§ 12a des Gesetzes und der einzelne Tier-

Krankheitserreger nicht stattgefunden hat;

. der einzelne Tierk&rper bei Einfuhren nach

§ 12a des Gesetzes und der einzelne Tier-
korperteil bei Einfuhren nach § 12b des
Gesetzes,

wenn festgestellt worden sind

[0

v asSiany 3 OINa

)

7

b) Abweichungen hinsichtlich Geruch, Ge-
schmack, Farbe, Konsistenz,

c) fremdartige Einlagerungen,
d) Faulnis oder dhnliche Zersetzungsvor-

vollstandige Abmagerung
ol dige / gerung,

I . . . génge,
korperteil bei Einfuhren nach § 12b des e) Befall mit Schimmelpilzen oder mit In-
Gesetzes, sekten,

wenn festgestellt worden sind

f) Verschmutzung,

a) Tollevuj., ) g) Schwellung der Lymphknoten mit oder
b) Septikémie, ohne Blutung, Verkdsung oder Ver-
c) Pydmie, kalkung,

d) Rotlauf der Schweine, h) vereinzelte Finnen, lebend oder abge-

e) Texasfieber; storben, bei Rindern (Cysticercus iner-
f) Tuberkulose, mis), bei Schweinen (Cysticercus cel-
) B rnu o8 lulosae), bei Schafen und Ziegen (Cysti-
g rucellose, cercus ovis),

de
iricamen OGer

)

) Trichinan

) nicht nur vereinzelte Finnen, lebend
oder abgestorben, bei Rindern (Cysticer-
cus inermis), bei Schweinen (Cysticercus
cellulosae), bei Schafen und Ziegen
(Cysticercus ovis);

. die verdnderten Teile,
wenn festgestellt worden sind

a) auf den Menschen nicht ibertragbare
tierische Schmarotzer in den Organen,

b) ortliche Strahlenpilzkrankheit (Aktino-
mycose), Ortliche Traubenpilzkrankheit
(Botryomycose),

¢) Lungenseuche oder der Verdacht dieser
Seuche, '

d) oberflichliche und geringgradige Faul-

i) das Fehlen von Tierkorperteilen, so-
weit sie bei der Einfuhr vorhanden sein
miissen oder

k) unvollstdndige oder fehlende Unter-
suchung, soweit eine Untersuchung in
einem amtstierdrztlichen Gesundheits-
zeugnis bescheinigt worden ist.

Soweit sich in den Féallen der Buchstaben d

bis f der Mangel lediglich auf einzelne

Halften oder Viertel beschrankt, sind nur

diese mit dem Stempelabdruck' ,Zuriickzu-

weisen"” zu kennzeichnen.

§ 25

(1) Bei zubereitetem Fleisch sind, auBer bei dem
in §§ 26 und 27 bezeichneten Fleisch, mit dem

nis oder dhnliche Zersetzungsvorgédnge, | Stempelabdruck ,Unschadlich zu beseitigen* zu
e) ortlicher Befall mit Schimmelpilzen oder | kennzeichnen
mit Insekten oder 1. alle Teile der Sendung

f) unerhebliche Verschmutzung.

in den Fallen des § 24 Abs.1 Nr. 1;

das einzelne Packstlick oder der einzelne
Behalter

in den Féllen des § 24 Abs.1 Nr. 2, aufler
wenn Trichinen oder Finnen festgestellt
worden sind;

(2) Bei frischem Fleisch sind unbeschadet der Vor- 2.
schrift des Absatzes 1 mit dem Stempelabdruck ,Zu-
rickzuweisen” zu kennzeichnen

1. alle Tierkorper der Sendung bei Einfuhren
nach § 12a des Gesetzes und
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3. der einzelne Tierkoérperteil
a) in den Féllen des § 24 Abs.1 Nr. 3,
b) wenn Trichinen festgestellt worden sind
oder
¢) wenn Finnen festgestellt worden sind.

(2) Bei zubereitetem Fleisch sind unbeschadet der
Vorschrift des Absatzes 1, auBler bei dem in §§ 26
und 27 bezeichneten Fleisch, mit dem Stempel-
abdruck ,Zurtickzuweisen” alle Teile der Sendung
zu kennzeichnen,

wenn festgestellt worden sind

a) Abweichungen hinsichtlich Geruch, Ge-
schmack, I'arbe oder Konsistenz,

b) Faulnis oder &hnliche Zersetzungsvor-
génge,

¢) Befall mit Schimmelpilzen oder mit In-
sekten,

)
)

e) daB die Bescheinigung in dem amtstier-
drztlichen Gesundheitszeugnis ganz oder
teilweise unrichtig ist, aufler wenn nur in
Einzelfallen eine unvollstdndige oder feh-
lende Untersuchung festgestellt worden ist.

Satz 1 Budhstabe a bis d gilt nicht, soweit die Man-
gel sich lediglich auf Einzelfdlle beschranken und
durch unschéddliche Beseitigung der verdnderten
Teile behoben worden sind.

§ 26

(1) Bei zubereitetem Fleisch, das in luftdicht ver-
schlossenen Behéiltnissen haltbar gemacht wor-
den ist,
bei Wurst, wurstdhnlichen Erzeugnissen, tafelferti-
gen Gerichiten und
bei zubereitetem Blut (z. B. Trockenblut, Blutplasma,
Trockenblutplasma), Fleischpulver, Schwartenpulver
und &hnlichem zubereitetem Fleisch

sind in den Féllen des § 24 Abs. 1 Nr. 1 Budhstabe a
bis m und Nr. 2 Buchstabe a bis i alle Teile der Sen-
dung mit dem Stempelabdruck ,Unschddlich zu be-
seitigen” zu kennzeichnen.

(2) Bei dem in Absatz 1 bezeichneten zubereiteten
Fleisch sind, unbeschadet der Vorschrift des Ab-
satzes 1, mit dem Stempelabdruck ,Zurtickzuweisen”
alle Teile der Sendung zu kennzeichnen, wenn fest-
gestellt worden sind

a) Abweichungen hinsichtlich Geruch, Ge-
schmack, Farbe oder Konsistenz,

b) Faulnis oder &hnliche Zersetzungsvor-
génge,

c) Befall mit Schimmelpilzen oder mit In-
sekten,

d) Verschmutzung,

e) Verarbeitung von Geschlechtsteilen, Foten, -

Eihduten, Nabelbeuteln der Schweine, After-
ausschnitten, Ohrenausschnitten, Augen,
Mandeln der Rinder und Schweine, Dick-
darmen der Einhufer oder

Folge 107

Auslandsfleischbeschau  7832-1-9
f) daB die Bescheinigung in dem amitstier-
drztlichen Gesundheitszeugnis ganz oder

teilweise unrichtig ist.

§ 27

(1) Bei zubereitetem Fett sind mit dem Stempel-
abdruck ,Unschddlich zu beseitigen” in den Fdllen
des § 24 Abs.1 Nr.1 Buchstabea bis m und Nr.2
Budchstabe a bis i alle Teile der Sendung zu kenn-
zeichnen,

(2) Bei zubereitetem Fett sind, unbeschadet der
Vorschrift des Absatzes 1, mit dem Stempelabdruck
«Zurlickzuweisen” zu kennzeichnen

1. alle Teile der Sendung,
wenn festgestellt worden sind
a) erhebliche substantielle Mdéngel, insbe-
sondere Abweichungen hinsichtlich Ge-
ruch, Geschmack und Farbe,
_b) Befall mit Schimmelpilzen oder Bak-
terienkolonien,
¢) Verschmutzung,
d) Gehalt an Wasser tiber 0,3 vom Hun-
dert,
e) Gehalt an freien
0,65 vom Hundert,
f) Peroxydzahl iiber 4 oder
g) daB die Bescheinigung in dem amtstier-
arztlichen Gesundheitszeugnis ganz oder
teilweise unrichtig ist;

Fettsduren tiber

2. das einzelne Packstiick,
sofern auf Antrag des Verfiigungsberech-
tigten jedes Packstliick der Sendung unter-
sucht worden ist,

wenn festgestellt worden sind

a) duberlicher Befall mit Schimmelpilzen
oder Bakterienkolonien oder

b) dulBere Verschmutzung.

$ 28

Bei Darmen, Harnblasen, Mdgen, Schliinden und
Goldschldgerhdutchen sind mit dem Stempelabdruck
JZuriickzuweisen” zu kennzeichnen

1. alle Teile der Sendung,
wenn festgestellt worden sind

a) entziindliche, ausgenommen parasitdre Ver-
dnderungen oder

b) sonstige sinnfdllige Verdnderungen, insbe-
sondere Faulnis oder parasitdre Verdnde-
rungen, soweit nicht die Vorschrift der
Nummer 2 Anwendung findet;

2. das einzelne Packstiick

in den Fallen der Nummer 1 Buchstabe b, wenn
auf Antrag des Verfiigungsberechtigten jedes
Packstiick der Sendung untersucht worden ist,
soweit sich der Mangel nicht lediglich auf ein-
zelne D&rme, Harnblasen, Mé&gen, Schliinde
oder Goldschldgerhdutchen beschrdnkt und
durch unschédliche Beseitigung der verdnder-
ten Teile behoben worden ist.
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ABSCHNITT 7
Verfahren nach der Untersuchung

§ 29

Die amtstierdrztlichen Gesundheitszeugnisse sind
nach abgeschlossener Untersuchung mit dem Ver-
merk ,Sendung untersucht” zu versehen.

§ 30

Die Probenreste sind unschddlich zu beseitigen.

§ 31

‘Wird festgestellt, daB die Angaben oder die Be-
scheinigung in dem amtstierdrztlichen Gesundheits-
zeugnis ganz oder teilweise unrichtig sind, so hat
die Untersuchungsstelle iiber die zustédndige oberste
Landesbeh6rde den Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten unverziiglich hiervon zu
unterrichten.

ABSCHNITT 8
Tageblicher

§ 32

(1) Bei der Untersuchungsstelle sind Tagebiicher
nach Anlagen 3 und 4 zu fithren, in die alle Unter-
suchungen, deren Ergebnisse und die Entscheidun-

Anlage 1*
(zu § 20 Abs. 1)

gen der zustdndigen Behorde einzutragen sind. Die
Eintragungen sind im Tagebuch nach Anlage 3 von
dem untersuchenden oder aufsichtfiihrenden Tier-
arzt, im Tagebuch nach Anlage4 von dem unter-
suchenden oder aufsichtfiihrenden Trichinenschauer
zu unterschreiben.

(2) Die Tagebiicher sind fiir jedes Kalenderjahr
abzuschlieBen und mindestens drei Jahre nach der
letzten Eintragung aufzubewahren.

ABSCHNITT 9
Schlufivorschriften

§ 33*

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-
blatt I S.1) in Verbindung mit Artikel 3 des Ge-
setzes zur Anderung des Fleischbeschaugesetzes
auch im Land Berlin.

§ 34%

Diese Verordnung tritt am 25. Marz 1961 in Kraft.

Der Bundesminister fir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 33: GVBI. Berlin 1961 S. 360; 3. UberlG 603-5

§ 34 Satz 2: Aufhebungsvorschrift

Untersuchungsverfahren

I. Organoleptische Untersuchung

1. Die nach den §§9, 10 und 13 erforderliche Feststellung,
ob es sich um frisches oder durch Erhitzen zubereitetes
Fleisch handelt, ist durch Besichtigung der innersten
Schichten des Fleisches vorzunehmen. Bei dem durch
Erhitzen zubereiteten Fleisch besitzt der an frischen
Schnittflachen austretende Saft keine rétliche Farbe
mehr,

2. Die nach den §§ 9, 10, 12 und 13 vorgeschriebene
organoleptische Untersuchung ist nach Anlegen frischer
Schnittflachen durch Priifung des Aussehens, der Kon-
sistenz, des Geruchs und des Geschmacks, erforder-
lichenfalls nach Erwédrmung, vorzunehmen.

Bei den nach §9 Abs. 2 zu entnehmenden Proben sind
auBerdem die Behdltnisse auf Dichtigkeit und das Vor-
liegen von Korrosion zu priifen. Zu diesem Zweck ist
die Dose so zu 6ffnen, daB ein Deckelrand von 2 bis
3 cm verbleibt. Darauf ist der Inhali zu entfernen; die
Dose ist unter Verwendung von oberflachenaktiven
Spllmitteln innen und auBen griindlich zu reinigen.
AnschlieBend ist sie zur Hélfte mit Wasser zu fiillen
und mit einem Dichtigkeitspriifer (z.B. nach Hepp) zu
verschlieBen. Durch Einfilhren von Luft (Luftpumpe)
ist ein Innendruck von ca. 2 ati herbeizufiihren.

Die nach § 12 zu entnehmenden Proben sind in jedem
Falle zu erwdrmen. Hierfiir ist ein Aluminiumbecher
(etwa 5—7cm @, etwa 6 cm hoch mit 140—180 ml
Fassungsvermdgen) mit etwa 20 g Fett zu beschicken
und bis zum Auftreten des ersten bldulichen Rauches
(160 bis 170° C) langsam iiber freier Flamme zu er-

Anlage 1 Abschn. 2 Nrn. 1 u. 5: AB, A zur FIDV 7832-1-1
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hitzen. Wahrend des Erhitzens ist das Fett von Zeit zu
Zeit unter gleichzeitigem Umschiitteln geruchlich zu
prifen. Geruchsabweichungen, die erst anldBlich der
Rauchbildung auftreten, werden bei der Erhitzungs-
probe nicht beurteilt.

3. Die nach § 11 vorgeschriebene organoleptische Unter-
suchung ist durch Priifung des Aussehens und des
Geruchs vorzunehmen.

4. Die nach § 14 vorgeschriebene organoleptische Unter-
suchung ist durch Priiffung des Aussehens, der Konsi-
stenz und des Geruchs vorzunehmen,

II. Bakteriologische Untersuchung

1. Die nach den §§ 5 bis 8 und 13 in Verdachisfillen vor-
zunehmende bakteriologische Untersuchung ist nach
den fiir die bakteriologische Untersuchung bei Inlands-
schlachtungen geltenden Vorschriften durchzufiithren
(§ 20 Abs. 3 der Ausfihrungsbestimmungen A —
AB.A).

2. Die nach § 9 vorgeschriebene bakterioskopische Unter-
suchung ist wie folgt durchzufiihren: Die zu unter-
suchenden luftdicht verschlossenen Behéltnisse sind vor
der Probenentnahme &uBerlich zu desinfizieren und mit
Alkohol zu reinigen. Deckel und Boden sowie deren
Umgebung sind abzuflammen. Das Offnen der Behélt-
nisse hat unter sterilen Bedingungen zu erfolgen.
Unter Verwendung von keimfreien Instrumenten ist
je ein mindestens haselnuBgroBes Stiick aus der Mitte
des Inhaltes der Behé&ltnisse, bei Dosen auBerdem an
der Ubergangsstelle der Langsnaht in den Dosenfalz
zu entnehmen. Von dem entnommenen Material sind



Abklatschprdparate auf Objekttrdgern anzufertigen
und, erforderlichenfalls nach Entfettung, nach Gram
zu farben.

Ein Verdachtsfall im Sinne des § 9 Abs. 2 liegt insbe-
sondere vor, wenn durch die bakterioskopische Unter-
suchung in 20 Gesichtsfeldern mehr als 30 Keime nach-
gewiesen werden.

. Die nach §9 in Verdachtsfillen vorzunehmende bak-
teriologische Untersuchung ist wie folgt durchzufiihren:
Die Behdltnisse sind 5 Tage bei einer Temperatur von
+37° C zu bebriiten. Nach dem Bebriiten sind die
Behiltnisse mindestens 12 Stunden im Kiihlschrank
aufzubewahren und danach duBerlich zu desinfizieren,
anschlieBend mit Alkohol zu reinigen und Deckel und
Boden sowie deren Umgebung abzuflammen. Die Be-
héltnisse sind unter sterilen Bedingungen in der Weise
zu 6ffnen, daB eine spédtere Dichtigkeitspriifung maég-
lich ist. Unter Verwendung von keimfreien Instru-
menten ist je ein mindestens haselnuBigrofles Stiick
aus der Mitte des Inhaltes der Behdltnisse und bei
Dosen auBerdem an der Ubergangsstelle der Langsnaht
in den Dosenfalz zu entnehmen und unter Verwendung
moglichst groBer und verschiedener Flachen auf Né&hr-
béden zu verbringen und auf Objekttrdger auszu-
streichen.

Als N&hrbdden sind regelmdBig zu verwenden
a) Nahragar und
b) Bromkresolpurpurlaktoseagar.

AuBerdem ist entnommenes Material in ein Rohrchen
mit Traubenzudkerbouillon und in zwei Réhrchen mit
Leberbrithe zu verbringen. Ein Leberbrithréhrchen ist
nach dem Beschicken mit dem zu untersuchenden
Material 5Minuten zu kochen. Beide Leberbriihréhr-
chen sind mit Vaseline zu {iberschichten.

Die Leberbriihréhrchen sind 3 Tage bei +37°C, die
restlichen Nédhrmedien 24 Stunden bei +37° C zu be-
briiten und anschlieBend bei Zimmertemperatur auf-
zubewahren. Die Ndhrmedien sind frithestens 3 Tage
nach dem Anlegen zu beurteilen.

Ergibt die bakterioskopische Untersuchung Verdacht
auf bestimmte Keimarten, so sind weitere Spezial-

nihrhiddean haranguzichan
NanroOaenl neranzuzicneii.

Besteht Verdacht auf das Vorhandensein von Salmo-
nellen, so ist eine Anreicherung nach Bierbrauer oder
nach Preull oder mit Selenitbrithe anzusetzen.

. Die nach den §§ 10 und 12 in Verdachtsfillen vorzu-
nehmende bakteriologische Untersuchung ist, mit Aus-
nahme der Bebriitung der Proben, nach den unter
Nummer 3 angegebenen Verfahren durchzufithren.

. Die nach § 11 vorgeschriebene bakteriologische Unter-
suchung ist wie folgt durchzufiihren:

10,0 g der zu untersuchenden Substanz sind mit 90,0 ccm
steriler physiologischer Kochsalzlésung zu vermischen
und kréftig durchzuschiitteln. Zur Bestimmung des all-
gemeinen Keimgehaltes sind 0,2 ccm der Aufschwem-
mung auf Agarndhrbdden und Bromkresclpurpurlak-
toseagar auszuspateln, Zur Untersuchung auf Salmo-
nellen ist etwa 1 g Substanz in etwa 10 ccm Anreiche-
rungsfliissigkeit nach Bierbrauer oder nach PreuBB oder
in etwa 10 ccm Selenitbriihe zu verbringen, 24 Stunden
bei +37° C zu bebriiten und 0,2 ccm auf Brillantgriin-
Phenolrot-Laktose-Agar, entsprechend den fiir die
bakteriologische Fleischuntersuchung bei Inlands-
schlachtungen gegebenen Vorschriften auszuspateln
(III der Anlage 1 zu § 20 Abs. 3 AB. A). AuBlerdem sind
mit etwa 1 g Substanz 1 R6hrchen mit Traubenzudker-
bouillon sowie zur Untersuchung auf Clostridien
2 Réhrchen mit Leberbrithe zu beschicken, von denen
eines 5 Minuten gekocht wird. Beide Leberbriihréhr-
chen sind mit Vaseline zu ilberschichten und 3 Tage
bei +37° C zu bebriiten.
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Die festen Néhrbéden sind 24 Stunden bei +37°C zu
bebriiten und anschlieBend bei Zimmertemperatur
aufzubewahren. Das Ergebnis der bakteriologischen
Untersuchung ist erst nach der Beendigung der Be-
briitung der Leberbrithréhrchen abzulesen.

I1I. Chemische Untersuchung

. Die nach den §§ 8, 10, 11 und 13 vorgeschriebene Pri-

fung, ob es sich um frisches oder durch Pdkeln zube-
reitetes Fleisch handelt, ist durch eine Kochsalz-
bestimmung wie folgt durchzufiihren: 10,0 g der
homogenisierten Probe sind auf der technisch-analy-
tischen Waage in einen 200-ccm-MeBkolben (MeS-
kolben mit erweitertem Hals) einzuwiegen, mit etwa
100 ccm heiBem Wasser zu iibergieBen und unter &fte-
rem Umschiitteln eine Viertelstunde im Wasserbad zu
kochen. Nach dem Erkalten sind je 10ccm Carrez-
Lésungl und II zuzugeben und die Lésung bis zur
Marke mit Wasser aufzufiillen. Nach dem Umschiitteln
ist die Lésung zu filtrieren, Vom klaren Filtrat sind
20 ccm mit 0,1 n-Silbernitratlésung nach Mohr zu
LILELICTECLL,

Sofern ein Kochsalzgehalt von weniger als 6 vom
Hundert, jedoch von mindestens 4 vom Hundert fest-
gestellt wird, ist der Wassergehalt nach folgendem
Verfahren zu bestimmen: Etwa 10 g der homogenisier-
ten Probe sind in einer mit ausgegliihtem Seesand
und mit einem Glasstab versehenen flachen Schale ge-
nau einzuwiegen, Nach sorgfdltiger Verreibung der
Probe mit dem Seesand ist die Trocknung im Trodken-
schrank bei +105°C 3 Stunden lang vorzunehmen.
Nach Feststellung des Gewichtes ist so lange jeweils
eine halbe Stunde weiter zu trocknen, bis das Gewicht
entweder konstant bleibt oder wieder zu steigen be-
ginnt. Als Endgewicht gilt die vor dem Wiederanstei-
gen bestimmte Wéagung.

. Die nach §11 und in Verdachtsfdllen auch nach den

§§9, 10 und 13 vorzunehmende Priifung, ob es sich
um frisches oder durch Erhitzen zubereitetes Fleisch
handelt, ist wie folgt durchzufiihren! Von der Probe
ist etwa 1 g zu entnehmen; diese Menge ist soweit
wie méglich zu zerkleinern und mit 5 ccm destilliertem
Wasser nach mehrmaligem Umschiitteln 5 Minuten lang
zu extrahieren. Von dem nach zweimaligem Filtrieren
durch Faltenfilter (Schleicher & Schiill, Nr.560) ge-
wonnenen, nahezu klaren Extrakt sind 2 ccm in dinn-
wandigen Fiolax-Reagenzgldsern (70 X 8 mm) in einem
Wasserbad von +65 bis +66° C so lange zu erhitzen,
bis in einem Kontrollrohrchen die Temperatur von
+65° C 15Minuten lang eingewirkt hat. Danach sind
die Réhrchen auf Zimmertemperatur abzukiihlen, Die
Beurteilung ist nach 15 Minuten vorzunehmen. Bei
flockiger Ausfallung ist das Fleisch als nicht durch Er-
hitzen zubereitet anzusehen, Spéter eintretende Aus-
fdllungen bleiben unberiicksichtigt.

. Die nach den §§9, 10, 11 und 13 in Verdachtsfallen

vorzunehmende chemische Untersuchung auf das Vor-
handensein zugesetzter natiirlicher Farbstoffe ist als
Vorprobe wie folgt durchzufiihren: Auf eine Glasplatte
ist eine Schicht Aluminiumoxyd (Merck) von etwa 2mm
Dicke und 12 cm Durchmesser gleichméBig aufzutragen.
Im Mittelpunkt ist durch Auftropfen von 40%.iger
Schwefelsdure ein etwa pfennigstiickgroler Fleck zu
erzeugen. In die Mitte dieses Fleckes sind einige
Tropfen einer Petroldtherlésung des zu untersuchenden
Fettes aufzubringen. Danach ist aus einer Hahnbiirette
Petroldther aus einer Entfernung von etwa 0,3 bis
0,5 cm in das Schwefelsdurezentrum so lange zu tropfen,
bis die Petroldtherzone den Rand der Aluminiumoxyd-
schicht erreicht hat.
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Paprika zeigt sich als gelbroter Ring, der sich an die
Schwefelsduregrenze anschlieBt und der bei Chloro-
formbehandlung 2 bis 3 cm radial nach auBen wandert.
Nach Verdunsten des Lésungsmittels schldgt die Farbe
in gelb-orange um.

Tomatenfarbstoff gibt bereits beim Betropfen mit Petrol-
dther einen roten Ring, der in 2 bis 3 cm Entfernung
vom Schwefelsdurezentrum auftritt.

Annatto wandert nicht und ist auch mit keinem Ldsungs-
mittel auszuwaschen. Mit dem Reagenz nach Carr-Price
férbt sich Annatto blaugrin.

Carotin wandert mit der Petroldtherentwicklung nach
auflien und bildet eine charakteristisch gezackte Linie;
mit Chloroform entwickelt, setzt es sich in der N&he
des Plattenrandes ab. Nach Extraktion mit Alkohol
sind die Farbstoffe nach bekannten Verfahren weiter
zu untersuchen.

. Die nach § 12 vorgeschriebenen chemischen Unter-

suchungen sind wie folgt durchzufiithren.

a) Bei der Untersuchung auf Wassergehalt und andere
fliichtige Stoffe werden 10 g der gut durchmischten
Fettprobe in ein starkwandiges Reagenzglas von
9 cm Lénge und etwa 18 ml Inhalt verbracht. Darauf
wird das Glas mit einem Gummistopfen verschlos-
sen, durch dessen Bohrung ein Thermometer so
weit eingefiihri ist, daB die Quedksilberkugel sich
in der Mitte des Fettes befindet. Durch vorsichtiges
Erwdrmen Uber freier Flamme wird das Fett auf
+50 bis +52°C erhitzt und dann, wenn es bei
dieser Temperatur klar geschmolzen ist, an der Luft
so lange geschiittelt, bis die Temperatur auf +40° C
gefallen ist. Tritt dabei eine Triibung nicht ein, so
betrdgt der Wassergehalt weniger als 0,15%o, wéh-
rend er bei vorheriger Triibung zwischen 0,15%
und 0,2%0 liegt. Falls das Fett bei +50 bis +52°C
noch deutlich trige erscheint, erhitzt man auf
-+-95°C, wird es dabei klar, so sind 0,2 %o bis 0,45 %o,
andernfalls mehr als 0,45 % Wasser zugegen,

Triibungstemperatur °C Wassergehalt %o
+ 95,5 0,45
+ 90,8 0,40
+ 85,0 0,35
+ 75,2 0,30
+ 64,5 0,25
=+ 53,5 0,20
+ 40,5 0,15

Liegt die Triibungstemperatur bei zwei- bis drei-
maliger Wiederholung des Versuches hoher als
+75°C, so sind mehr als 0,3% Wasser zugegen.
Ist das auf +95° C erwdrmte Fett beim Schiitteln
nicht zu einer klaren Fliissigkeit geschmolzen, so
enthilt es mehr als 0,45%0 Wasser. Voraussetzun-
gen fir die Anwendbarkeit dieser Arbeitsweise ist
die Abwesenheit anderer unioslicher Sioffe {Ge-
webeteile usw.).

In Verdachtsfillen sind 5 bis 10 g der zuvor sorg-
faltig durchmischten Fettprobe in einer mit Seesand,
der mit Salzsdure gereinigt und ausgegliiht ist, be-
schickten flachen Schale méglichst gleichmdBig zu
verteilen und abzuwiegen. Die Schale ist danach in
einem Trockenschrank auf +105° C zu erwédrmen.
Nach einer halben Stunde ist das Gewicht festzu-
stellen, ebenso nach je weiteren 10 Minuten, bis
keine Gewichtsabnahme mehr zu bemerken ist.

b) Bei der Untersuchung auf Gehalt an freien Feti-
sduren sind 5 bis 10 g (auf £1% genau eingewogen)
der filtrierten Fettprobe in etwa 100 ml bis 150 ml
einer neutralen Mischung aus gleichen Teilen

q)

a4

Athanol (95%) und Athyldther oder aus einem
Gemisch aus 2 Teilen Reinbenzol und 1 Teil 96pro-
zentigem Alkohol zu 16sen. Das zum Losen des
Schmalzes zu verwendende Ldsungsmittelgemisch
ist vor Gebrauch nach Zusatz einiger Tropfen ein-
prozentiger Lésung von Phenolphthalein durch
Titration mit 0,1 n-alkoholischer Kalilauge auf ganz
leichte Rotfédrbung einzustellen. Nach Zusatz von
einigen Tropfen einer einprozentigen alkoholischen
Phenolphthaleinlésung ist schnell mit 0,5 n-alko-
holischer Kalilauge — im Falle eines geringen Ge-
haltes an freien Fettsduren mit 0,1 n-alkoholischer
Kalilauge — bis zum Farbumschlag des Indikators
zu titrieren. Der Endpunkt der Titration ist er-
reicht, wenn die Rotfdrbung der Lésung 3 bis 5 Se-
kunden bestehenbleibt.

Berechnung:

a X 28,05 « 45027

Freie Fettsdure =

worin a die verbrauchten ccm 0,5 n-Kalilauge und E
die Einwaage in Gramm bedeuten.

Zur Bestimmung der Peroxydzahl werden 2 g
Scimaiz im kieinen Becherglas oder Erlenmeyer-
kolben mit 10 ml farbloser n/2-alkoholischer Kali-
lauge zum Sieden erhitzt, bis eine klare Ldsung
erreicht ist, Tritt hierbei keine bzw. nur eine ge-
ringe Farbdnderung der Ldsung auf, so liegen nur
wenig Oxydationsprodukte vor; in diesen Féllen
kann auf die Bestimmung der Peroxydzahl ver-
zichtet werden.

Tritt jedoch eine deutliche Gelbbraunfdrbung auf,
so muB die Peroxydzahl bestimmt werden.

In Verdachtsfallen sind zur Bestimmung der Per-
oxydzahl 5¢g Fett in einem mit Glasstopfen ver-
schlieBbaren Kolben von 250 ccm Inhalt auf 150 mg
genau einzuwiegen und mit 30 ccm eines Ge-
misches von Eisessig und Chloroform (3:2) zu
16sen. Darauf sind 0,5 ccm einer geséttigten Kalium-
jodidlésung zuzufiigen. Der Kolben ist zu ver-
schlieBen und sofort mit der Hand oder auf der
Schiittelmaschine zu schiitteln. Genau 1 Minute
nach Einbringen des Kaliumjodids sind 30 ccm
destilliertes Wasser hinzuzugeben und unmittelbar
danach das abgeschiedene Jod mit 0,1 oder 0,01 n-
Natriumthiosulfatldsung unter Verwendung von
Stdrkeldsung als Indikator unter kraftigem Schiit-
teln zu titrieren, In gleicher Weise ist ein Blind-
versuch auszufiihren, dessen Verbrauch entspre-
chend zu beriicksichtigen ist.

Die Peroxydzahl berechnet sich nach folgender
Gleichung:

Peroxydzahl = 7733;,197

worin a die Anzahl ccm 0,01 n-Thiosulfatlésung
(Hauptversuch minus Blindversuch) und E die Ein-
waage in Gramm bedeuten.

fluoreszenz und auf kreidig-weiBliche Farb-
téonungen bei der Neutralrot-Fluoreszenzprobe zu
achten,

Sowohl raffiniertes und gehértetes Schmalz als
auch raffiniertes Abfallschmalz f4llt durch die aus-
gesprochene bldulich-weiBe Eigenfluoreszenz auf,
die sich unter der Ultraviolett-Analysen-Quarz-
lampe auch im Grundton der Neutralrot-Fettprobe
auswirkt.

Weist die Fluoreszenzfarbe bei der Neutralrot-
Fettprobe einen stark weiBen (kreidigen), zu-
weilen auch bldulich-weiflen Grundton auf, so be-
steht der Verdacht, daB gehédrtetes Schmalz oder
raffinierte Fette vorliegen.
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Auf eine Porzellan-Tiipfelplatte werden 3 Schmalz- IV. Histologische Untersuchung

proben (je 1g) gegeben. Die erste Probe bleibt | o, 4 4.1 59, 10, 11 und 13 in Verdachtsfillen vor-

u ; ttaestri _ 1
unverdndert und wird glattgestrichen zunehmenden histologischen Untersuchungen sind wie
Die zweite und dritte Probe werden jeweils mit folgt durchzufiihren:

einigen Tropfen (0,3ml aus Pipette) einer mit Lei- a) Bei
tungswasser (1:10000) frisch hergestellten Neu-
tralrot-Lésung mit einem Spatel kréftig verrieben
und die Uberstehende Farbstofflésung nach etwa
3 Minuten abgegossen. Unter dem filtrierten UV-

schnittfestem zubereitetem Fleisch sind min-
destens 6 Blocke von je 4 gcm Grundfliche zu ent-
nehmen, Aus diesen sind von je 2 verschiedenen
Stellen je zwei Schnitte, insgesamt 24, anzufertigen
. A ; und zu untersuchen. Eine Einbettung ist nur dann
Licht einer Analysen-Quarzlampe wird auf blau- vorzunehmen, wenn es nicht méglich ist, einen ganzen

violette bis weil-blduliche Eigenfluoreszenz und unversehrten Schnitt von etwa 4 qem Grundfliche
besonders auf etwaige kreidig-weiBliche Ténungen aufzuziehen.

der beiden Neutralrot-Fluoreszenzproben geachtet. b)
Falls die sehr pH-empfindliche Neutralrot-Reaktion
infolge stark ausgepragter Orange-Rosa-Rot-Far-
bungen den zu beobachtenden Grundton-Effekt
stort, ist eine der beiden Proben mit wenig Am-
moniak vorsichtig zu neutralisieren, um die Be-
urteilung hinsichtlich des Raffinationsverdachtes
zu erleichtern. Ergibt sich bei der Vorprobe ein
Verdacht, dann ist spektralphotometrisch wie folgt

Bei nicht schnittfestem zubereitetem Fleisch ist das

Material in Alginat oder Gelatine einzubetten.

¢) Erforderlichenfalls ist eine Entfettung mit Ather (z.B.
Petroldther, Athyldther) vorzunehmen.

d) Die Schnittdicke hat 10 bis 12 n zu betragen.

e) Die Farbung der Schnitte ist mit Hamatoxylin-Eosin

oder einer anderen geeigneten Farbung vorzunehmen.

zu priifen: V. Untersuchung auf Trichinen (Trichinenschau)
Die aus dem Innern des Untersudqungsmaterials zu 1. Bei der Trichinenschau sind als Objekttréger Quetsch-
entnehmende Probe ist in einem Reagenzglas gldser aus zwei gegeneinander driickbaren Glasplatten
vorsichtig im Wasserbad zu schmelzen. Danach zu verwenden, von denen die eine in gleiche Felder
sind 0,251 0,01 g des geschmolzenen Fettes in geteilt ist.
25-ccm-Mefkolben einzuwiegen, in optisch reinem | 2. AuBer dem Mikroskop und zwei Quetschglisern mufl
Hexan zu 16sen und mit optisch reinem Hexan bis der Trichinenschauer zur Hand haben eine Kkleine
zur Marke aufzufiillen. Diese Losung ist im Spek- krumme Schere, zwei Prépariernadeln, eine Pinzette,
tralphotometer bei den Wellenlédngen 264, 268 und ein Messer zum Probenausschneiden, eine Tropf-
272 mp gegen optisch reines Hexan in der 1l-cm- pipette, je ein Glaschen mit Essigsdure und Kalilauge.
Quarzkivette zu messen und die Extinktion ab- | 3 wWeny aus mehreren Tierkorpern oder Tierkdrper-
zulesen. teilen zugleich Proben entnommen werden, sind zu
Berechnung: ihrer Aufbewahrung und Unterscheidung Behiltnisse
1 /o E abgelesen mit deutlich erkennbaren Nummern zu verwenden.
1 cm = TTexa ’ Die einzelnen Tierkérper oder Tierkorperteile, von

denen die Proben entnommen werden, sind dberein-
stimmend mit den zugehdrigen Proben zu beziffern.

4. Aus den Proben sind haferkorngroBe Stiickchen in

wobei ¢ die Einwaage in g X 4 und
d die Schichtdicke in ¢m bedeutet.

T =(E268—- Eag4 — Eore ) X 100 folgender Zahl auszuschneiden:
2 a) von den nach § 17 Nr.1 Buchstabe a entnommenen
—= T Proben je sieben,
Ez6s b) von der nach § 17 Nr.1 Buchstabe b entnommenen
Grenzwerte sind T-Wert: 1,0 Probe vierzehn, ‘
Q-Wert : 6,0, wenn T-Wert > 1,0 c) von den nach § 17 Nr. 1 Buchstabe ¢ entnommenen
Bei Q-Werten {iber 5,0 ist nach dem Anreicherungs- Proben je vierzehn,
verfahren zu priifen. d) von den nach §17 Nr.2 entnommenen Proben je
vier.

Als Losungsmittel ist optisch reines Hexan zu ver-
wenden, Dieses ist durch Fraktionieren zu reini-
gen, wobei von 11 Hexan 200 ccm Vorlauf und
200 ccm Ricklauf zu verwerfen sind., Die mittlere
Fraktion ist durch eine mit Silicagel dicht ge-
packte Sdule von 120 cm Ldnge und 4,5 cm Durch-
messer zu schicken, Der Durchlauf ist in Partien
von 50 bis 100 ccm auf seine optische Reinheit

5. Die haferkorngroBen Stiickchen sind mit dem Quetsch-
glas so zu pressen, daB etwa vorhandene Trichinen
bei der Untersuchung erkannt werden koénnen. Die
Stiickchen von trockenem oder zubereitetem Fleisch
einschlieBlich Speck sind, soweit erforderlich, vor dem
Pressen mindestens zehn Minuten lang in zehn-
prozentiger Kalilauge zu erweichen.

durch Bestimmung der Extinktion im Spektral- | 6. Die mikroskopische Untersuchung der Préparate ist
photometer bei den Wellenlingen 220, 230 und mit 30- bis 40facher VergréBerung durchzufiihren.
255 mp gegen reines Wasser zu priifen, Dabei darf | 7. Ein zweifelhafter Befund ist mit Hilfe der stdrkeren
ein Extinktionswert von 0,1 nicht {iberschritten VergréBerung und, falls erforderlich, an einer weiteren
werden. Zahl von Praparaten zu kldren.

Folge 107 85
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Anlage 2
(zu § 21 Abs. 2)
Form, Grofie und Aufischrift der Stempel
Muster 1: Tauglich Muster 2: Tauglich
(ausgenommen bei Pferdefleisch) {bei Pferdefleisch)

2,5 cm 2,5 cm

/N S
N SO NS

2,5 cm
2,5 cm

5 cm ——

Muster 3: Unschéadlich zu beseitigen ) Muster 4: Zurlickzuweisen

N\
/

\
/ ‘
/ !
/
4,3 cm 4,3 cm
I i

T

Muster 5: Trichinenfrei

Die Stempel nach Muster 1 bis 4 tragen als Aufschrift die Ortsangabe der Auslandsfleischbeschaustelle, bei der die
Untersuchung vorgenommen wird. Befinden sich an einem Ort mehrere Auslandsfleischbeschaustellen, so sind diese
zusdtzlich mit réomischen Zahlen zu kennzeichnen. Sind in einer Auslandsfleischbeschaustelle mehrere Fleischbeschau-
tierdrzte tdtig, so sind deren Stempel zur Unterscheidung auBerdem mit arabischen Zahlen zu versehen. Aufler den
vorstehenden Angaben trdgt der Stempel nach Muster 2 die Aufschrift ,Pferd”, der Stempel nach Muster 5 die Auf-
schrift ,Trichinenfrei”.

Rénder und Schriftzeichen der Stempel missen scharf ausgeprigt sein.
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Anlage 3
(zu § 32)

Tagebuch

fiir die Fleischbeschau

— Ausland —

Untersuchungsstelle ... . e e e e

ANgefangen @m ...,

Abgeschlossen am ...
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Bemerkungen
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a) Wo fiir die verschiedenen Fleischarten getrennte Tagebiicher gefiihrt werden, kénnen

in dem Tagebuch fiir frisches Fleisch die Spalten 12, 13, 17, 20, 23, 24,
in dem Tagebuch fiir zubereitetes Fleisch die Spalten 11, 16, 19 und 22,
in dem Tagebuch fiir Fett die Spalten 11 bis 14, 16, 19, 22 bis 25 weggelassen werden.

b} Sendungen, die fiir die Untersuchung in verschiedene Teilsendungen zerlegt wurden, sind in den Spalten 7 bis 28 nach den einzelnen Teil-

sendungen aufzufithren.
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Anmerkungen

) Bel unverpackten Fleischteilen ist der Vermerk ,unverpackt” einzutragen.

%) In den Spalten 11 bis 13 sind nur die tats#chlich aufgefiihrten Untersuchungen nachzuweisen, also, wenn nur Stichproben untersuchi wurden,

lediglich die untersuchten Packstiicke.

%) Die Zahl der Tierkorper usw., von denen nach Spalten 22 bis 25 Teile beanstandet wurden, sind auch in den Spalten 16 und 17 mitzuzahlen.
‘) Wenn verschiedene Beanstandungsgriinde vorliegen, sind die Spalten 19 bis 28 fiir jeden Beanstandungsgrund getrennt auszufiillen.
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Anlage 4
(zu § 32)
Tagebuch
fiir die Trichinenschau
— Ausland —
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7832-1-10

Verordnung

itber die Untersuchung von Fleisch und Fleischwaren
im Zollausschluigebiet Helgoland

Vom 25, Midrz 1939

Reichsgesetzbl. I S. 699

Auf Grund der §§ 25, 25a, 27a des Gesetzes be-
treffend die Schlachtvieh- und Fleischbeschau
(Fleischbeschaugesetz) vom 3. Juni 1900 (Reichs-
gesetzbl. S.547) in der Fassung vom 13. Dezember
1935 (Reichsgesetzbl. I S, 1447) und vom 15. April
1937 (Reichsgesetzbl.I S.453) wird im Einverneh-
men mit dem Reichsminister der Justiz folgendes
verordnet: *

§1*

(1) Fleisch von Schweinen, das aus dem Ausland
nach dem ZolIausscthBgebiet Helgoland eingefiihrt

wrird niarli mtlicha IIntereuichiing anf
YV LIy ull.l,bl 11\43 L Clllbl QLJ.J,LJ.L\.IJCLL vliiLcL ou\,uu;xa Qwr

Trichinen (Trichinenschau). Der Trichinenschau
unterliegt ferner Fleisch von Wildschweinen, Hun-
den, Fiichsen, Dachsen und anderen fleischfressen-
den Tieren, die Trdger von Trichinen sein kdnnen,
wenn das Fleisch zum GenuB fiir Menschen verwen-
det werden soll.

(2) Der Trichinenschau unterliegen auch Fleisch-
waren von in Absatz 1 genannten Tieren. Aus-
genommen sind Fleisch in luftdicht verschlossenen
Biichsen oder dhnlichen GefdBen, Wiirste und son-
stige Gemenge aus zerkleinertem Fleisch, die von
den in Absatz 1 genannten Tieren stammen.
Einleitungssatz: FIG 7832-1

$ 1 Kursivdruck: Helgoland jetzt Zollfreigebiet gem. § 2 Abs. 3 Nr. 2
G v. 14, 6. 1961 1 737
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(3) Fleisch und Fleischwaren der in Absatz 1
und 2 genannten Art, die nachweislich bereits amt-
lich im Inland auf Trichinen untersucht worden
sind, brauchen nicht nochmals untersucht zu werden.

§ 2

Die Einfuhr von Fleisch und Fleischwaren der in
§ 1 genannten Art ist durch den Empfanger vor der
Verwertung der Ortspolizeibehérde auf der Insel

“Helgoland anzumelden. Die Ortspolizeibehbrde hat

auf Grund der Anmeldung bei den trichi chan-

rund der Anmeldung bei den trichinenschau-
pflichtigen Sendungen die Ausfiihrung der Tri-
chinenschau zu veranlassen und zu iiberwachen.

§3

Wer vorsdtzlich oder fahrldssig dieser Verord-
nung zuwiderhandelt, wird mit Geldstrafe bis zu
150 Deutsche Mark oder mit Haft bestraft.

§ 4
Diese Verordnung tritt am 1.Mai 1939 in Kraft.

Der Reichsminister des Innern
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7832-1-11

iiber die Schlachtungs- und Fleischbeschaustatistik

Vom 2. November 1940

Reichsministerialblatt S. 433

Auf Grund des § 25 des Fleischbeschaugesetzes
vom 29. Oktober 1940 (Reichsgesetzbl, I S. 1463)
wird hiermit Uber die Schlachtungs- und Fleisch-
beschaustatistik folgendes bestimmt: *

Allgemeines § 1

Fir die Schlachtungs- und Fleischbeschaustatistik
sind in jedem Jahr regelméBig folgende statistische
Nachweise zu liefern:

a) von den Fleischbeschautierdrzten und Fleisch-
beschauern (Beschauern) iiber Schlachtungen
von Inlandstieren

1. eine Monatsiibersicht iiber die Zahl der
Tiere, an denen die Schlachttier- und Fleisch-
beschau vorgenommen wurde (Schlach-
tungsstatistik) unter Verwendung des
Postkarten-Formblatts D,

2. eine Jahreszusammenstellung der Ergeb-
nisse der Schlachttier- und Fleischbeschau
(Fleischbeschaustatistik) unter Ver-
wendung der Formbldtter A und B; das
Formblatt A ist von Fleischbeschautierdrz-
ten, das Formblatt B von Fleischbeschauern
zu verwenden,

3. eine Tabellenzusammenstellung (Beiheft)
als Unterlage fiir die Monatsiibersichten
und fiir die Jahreszusammenstellungen
unter Verwendung des Beihefts A von den
Fleischbeschautierdrzten und des Beihefts B
von den Fleischbeschauern;

b) von den Auslandsfleischbeschaustellen eine
Jahreszusammenstellung der Ergebnisse der
Fleischbeschau unter Verwendung des Form-
blatts C;

¢) von den Seegrenzschlachthdfen und den Aus-
landsschlachthoéfen eine Schlachtungs- und
Fleischbeschaustatistik wie unter Buchstabe a,
sofern nicht der Reichsminister des Innern ein
abweichendes Verfahren bestimmt.

Selachiunasstiatistil £ Nk
oMiadniuingssiatsuuk 8 L

(1) Der Beschauer hat die Monatsilibersicht (§ 1
Buchstabe a Nr. 1) nach den Eintragungen im Tage-
buch zu fertigen und so zeitig freigemacht abzusen-
den, daB sie spatestens am 5. jedes Monats fiir den
Vormonat dem beamteten Tierarzt vorliegt. Es sind
alle Schlachtungen aufzunehmen, bei denen der Be-
schauer oder sein Stellvertreter die Schlachttier- und
Fleischbeschau vorgenommen hat. Von den Fleisch-
beschauern sind nicht mitzuzéhlen die Schlachtun-

Einleitungssatz: FleischbeschauG 7832-1
§ 2 Abs. 5 Kursivdruck: Jetzt Statistisches Bundesamt, Wiesbaden; Aus-
lassung betrifft frithere Anschrift
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gen, bei denen die Schlachttier- und Fleischbeschau
wegen Unzustdndigkeit des Fleischbeschauers dem
Fleischbeschautierarzt iiberwiesen wurde.

(2) Beschauer, die in mehreren Beschaubezirken
des gleichen Verwaltungsbezirks (Kreises) die
Schlachttier- und Fleischbeschau ausiiben, kénnen
die Gesamtzahl der beschauten Schlachtungen auf
einem Formblatt zusammenfassen. Beschauer, die in
mehreren Beschaubezirken verschiedener Verwal-
tungsbezirke die Beschau ausiiben, haben dem zu-
stindigen beamteten Tierarzt jedes Verwaltungs-
bezirks ein besonderes Formblatt einzusenden.

(3) Fiir offentli S
Beschauern ist die Gesamtzahl der beschauten
Schlachtungen auf einem Formblatt zusammenzufas-
sen. Auch die Ubersichten der Schlachthduser (§ 1
Buchstabe a Nr. 1) sind dem zustdndigen beamteten
Tierarzt zu iibersenden und wie die Ubersichten der
einzelnen Beschauer rechtzeitig weiterzuleiten (Ab-
satz 5). In Fleischbeschaudmtern kann sinngemaB
verfahren werden.

(4) Der beamtete Tierarzt hat die Ubersichten so-
fort nach Eingang zu priifen und etwaige Mdngel zu
beseitigen.

(5) Die gesammelten Ubersichten sind geschlossen
weiterzusenden, und zwar an das Stalistische Reichs-
amti ..., sofern nicht eine andere statistische Stelle
bestimmt ist. Die Absendung hat so zeitig zu erfol-
gen, daB die Ubersichten spdtestens am 10. jedes
Monats dieser Stelle vorliegen. Den Sendungen der
beamteten Tierédrzte sind jeweils Zusammenstellun-
gen beizufiigen, auf denen

a) der Name des Kreises,
b) die Zahl der Beschaubezirke,
c) die Zahl der 6ffentlichen Schlachthduser

angegeben sein miissen. Gegebenenfalls sind die Be-
schaubezirke, fir die Ubersichten noch fehlen, zu
vermerken mit folgendem Zusatz:

.Fehlt, erinnert am .......
oder

Ubersicht zur Vervollstdndigung zuriick-
gegeben, noch nicht wiedereingegangen.”

(6) Sdumige Beschauer sind durch den beamteten
Tierarzt rechtzeitig an die Einsendung der Ubersicht
zu erinnern. Durch das Fehlen einzelner Ubersichten
darf jedoch die Weiterleitung der eingegangenen
Ubersichten nicht verzogert werden; bei verspateter
Vorlage hat vielmehr die Nachsendung zu erfolgen.

(7) Die statistischen Stellen (Absatz 5) haben auf
Grund der ihnen von den beamteten Tierdrzten zu-
gegangenen Ubersichten eine Zusammenstellung fiir
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das Land unter Ausgliederung nach gréferen und
kleineren Verwaltungsbezirken anzufertigen und
diese bis spétestens zum 15. des Monats dem
Statistischen Reichsamt einzusenden.

Fleischbeschaustatistik

§3*

(1) Die Jahreszusammenstellungen der Ergebnisse
der Schlachttier- und Fleischbeschau (§ 1 Buchstabe a
Nr. 2) sind von den Beschauern auf Grund der Ein-

tragungen in den Tagebiichern und in den Beiheften

zu fertigen und in jedem Jahr bis spétestens zum
15. Januar dem zustdndigen beamteten Tierarzt frei-
gemacht einzusenden.

(2) Die beamteten Tierdrzte haben die Zusammen-
stellungen auf sachgemé&Be Bearbeitung, Vollstandig-
keit und Richtigkeit zu priifen und die Beseitigung
etwaiger Miéngel zu veranlassen; sie kénnen dazu
die Vorlage der Tagebiicher von den Beschauern
fordern. Nach erfolgter Priifung ist auf der ersten
Seite des Formblatts oben links der mit Datum und
Unterschrift versehene Vermerk ,Gepriift”

bringen.

(3) Beschauer, die mit der recht‘zeitigen Vorlage

der Zusammenstellungen im Riickstand geblieben

sind, sind sofort nach Ablauf der Einreichungsfrist
ZUu erinnern.

(4) Beschauer, die wiahrend des abgelaufenen Jah-
res in mehreren Verwaltungsbezirken die Schlacht-
tier- und Fleischbeschau ausgeiibt haben, haben dem
zustdndigen beamteten Tierarzt jedes Verwaltungs-
bezirks eine besondere Zusammenstellung iiber die
auf den Bezirk entfallenden Ergebnisse der Schlacht-
tier- und Fleischbeschau einzusenden.

(5) Die gepriiften Zusammenstellungen sind vom
beamteten Tierarzt bis spétestens zum 15. Februar

jedes Jahres weiterzusenden, und zwar an das
Statistische Reichsamt, sofern nicht eine andere sta-

QIISTISCY snclliisdizid, SOIeril NICRT lne andere sia

tistische Stelle bestimmt ist. Im iibrigen gelten die
Vorschriften in § 2 Abs. 5 und 6 sinngemadB.

(6) Die statistischen Stellen (Absatz 5) haben die
ihnen von den beamteten Tierdrzten zugegangenen

Jahreszusammenstellungen A und B zu einer Landes-’

nachweisung aufzubereiten. Diese ist sodann unter
Ausgliederung nach gréBeren und kleineren Ver-
waltungsbezirken unter Beifligung aller Unterlagen
bis spdtestens zum 15.Mai jedes Jahres an das
Statistische Reichsamt einzusenden.

(7) Die bei der Eintragung der Ergebnisse der
Schlachttier- und Fleischbeschau zu beachtenden Ge-
sichtspunkte sind auf den Formblédttern angegeben.

(8) Ruckfragen der statistischen Amter sind auch
seitens der Beschauer unmittelbar unverziiglich zu
beantworten.

§ 3 Abs. 5: Vgl. FuBinote zu § 2 Abs. 5
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Beihefte fiir die
Schlachtungs- und § 4
Fleischbeschaustatistik

(1) In das Beiheft (§ 1 Buchstabe a Nr. 3) sind
wihrend des Jahres die Vormerkungen fiir die
Monatsiibersichten und fiir die Jahreszusammen-
stellungen einzutragen. Die Schlachtungs- und Be-
anstandungszahlen sind laufend in das Beiheft zu
ibernehmen. Im ibrigen ist die Anweisung fir die

Ausfiillung auf den Beiheften angegeben.

(2) Die Beihefte sind am JahresschluB in jeder ein-
zelnen Tabelle aufzurechnen und mit dem ausgefiill-
ten Formblatt (§ 1 Buchstabe a Nr.2) dem beamteten
Tierarzt einzusenden.

(3) Die Beihefte sind von dem beamteten Tierarzt
drei Jahre aufzubewahren und kénnen von der Auf-
sichtsbeh6rde oder vom statistischen Amt eingefor-
dert werden.

\s/t:ttéﬁ;lfa‘g)ef;iziere § 5 *

Veterindroffiziere, die a 5
legen die statistischen Zusammenstellungen (§§
bis 4) auf dem veterindren Dienstweg dem Veteri-
ndrinspekteur im Oberkommando des Heeres vor.
Die gesammelten Ubersichten werden an das Sta-
tistische Reichsamt weitergeleitet.

in
iX

4
Ay

Fleischbeschaustatistik
fir das in das Zollinland
eingehende Fleisch

§6*

(1) Die Jahreszusammenstellungen der Ergebnisse
der Fleischbeschau bei dem in das Zollinland ein-
gehenden Fleisch (§ 1 Buchstabe b) sind alljghrlich
von dem Leiter der Auslandsfleischbeschaustelle
gesondert fiir jedes Herkunftsland mit einer Gesamt-
ubersicht fiir das untersuchte Fleisch bis spdtestens
zum 15. Februar jedes Jahres an das Statistische
Reichsamt einzusenden, sofern nicht eine andere
statistische Stelle bestimmt ist.

(2) Die statistischen Stellen (Absatz 1) haben auf
Grund der ihnen von den Untersuchungsstellen zu-
gegangenen Zusammenstellungen eine Gesamtiiber-
sicht fiir das Land zu fertigen unter Ausgliederung
nach den einzelnen Untersuchungsstellen und Her-
kunftslandern. Die Zusammenstellung ist bis spa-
testens zum 15. Mai jedes Jahres dem Statistischen
Reichsam! einzusenden.

§ 7

Inkrafttreten

Die Bestimmungen dieser Bekanntmachung treten
mit Wirkung vom 1.Januar 1941 an die Stelle fol-
gender Vorschriften:

Der Reichsminister des Innern

§§ 5 u. 6 Abs. 1: Vgl. Fufinote zu § 2 Abs. 5
§ 7 Auslassung: Aufgehobene Vorschriften
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Muster 1 * '
Monatliche Meldung der Zahl der untersuchten
Schlachtungen an den Regierungsveterindrrat des
Kreises

Muster 2 ¥

Formblatt A
Zusammenstellung der Schlachttier- und Fleisch-
beschau bei Schlachtungen imInland fiir das Jahr 19..

Muster 3%
Formblatt B
Zusammenstellung der Ergebnisse der Schlachttier-
und Fleischbeschau bei Schlachtungen im Inland fiir
das Jahr 19..

Muster 4 *
Beiheft A (Zur Monats-Schlachtungsstatistik — Form-
blatt D — und zur Jahres-Fleischbeschaustatistik

— Formblatt A —)
Berichtsjahr 19..

Muster 5*
Beiheft B (Zur Monats-Schlachtungsstatistik — Form-
blatt D — und zur Jahres-Fleischbeschaustatistik

— Formblatt B —)
Berichtsjahr 19..
Muster 6 *

Formblatt C

Zusammenstellung der Ergebnisse der Fleischbeschau
bei dem in das Zollinland eingefiihrten Fleisch fiir
das Jahr 19..

Muster 1 bis 6: Nicht abgedrudkt; vgl. RMBI. 1940 S. 435 bis 476
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Tierschutzgesetz

Reichsgesetzbl. I S. 987

Die Reichsregierung hat das folgende Gesetz be-
schlossen, das hiermit verkiindet wird:

ABSCHNITT I

Tierquélerei

§1*

(1) Verboten ist, ein Tier unnétig zu quéalen oder
roh zu miBhandeln.

(2) Ein Tier quélt, wer ihm ldnger dauernde oder
sich wiederholende erhebliche Schmerzen oder Lei-
den verursacht; unnétig ist das Quélen, soweit es
keinem verntinftigen, berechtigten Zwecke dient.
Ein Tier miBhandelt, wer ihm erhebliche Schmerzen
verursacht; eine MiBhandlung ist roh, wenn sie

einer gefiihllosen Gesinnung entspringt.

ABSCHNITT II

Vorschriften zum Schutze der Tiere

§2*

Verboten ist,

1. ein Tier in Haltung, Pflege oder Unterbrin-
gung oder bei der Beforderung derart zu
vernachldssigen, daB es dadurch erhebliche
Schmerzen oder erheblichen Schaden erleidet;

2. ein Tier unnétig zu Arbeitsleistungen zu ver-
wenden, die offensichtlich seine Kréafte {iber-
steigen oder die ihm erhebliche Schmerzen
bereiten oder denen es infolge seines Zustan-
des nicht gewachsen ist;

3. ein Tier zu Abrichtungen, Filmaufnahmen,
Schaustellungen oder dhnlichen Veranstaltun-
gen zu verwenden, soweit sie mit erheblichen
Schmerzen oder erheblichen Gesundheitsschi-
digungen fiir das Tier verbunden sind;

4. ein gebrechliches, krankes, abgetriebenes oder
altes Haustier, fir das das Weiterleben eine
Qual bedeutet, zu einem anderen Zwedke als
zur alsbaldigen schmerzlosen Tétung zu ver-
dufern oder zu erwerben;

5. ein eigenes Haustier auszusetzen, um sich des
Tieres zu entledigen;

6. Hunde auf Schédrfe an lebenden Katzen,
Fiichsen oder an anderen Tieren abzurichten
oder zu priifen;

7. einem {iber zwei Wochen alten Hund die Ohren
oder den Schwanz zu kiirzen. Das Kiirzen ist
zuldssig, wenn es unter Betdubung vorgenom-
men wird;

§ 1: Nach Ansicht d. Lénderkommission zur Rechtsbereinigung kein
Bundesrecht
§ 2 Nr, 8: In Kraft getr. am 1. 1, 1940 gem. V v. 12. 7, 19381 854

§ 2Nr.9Satz2: 1. d. F, d. V v. 23. 5. 19381 598
§ 2 Nr. 11: In Kraft getr, am 1, 11. 1636 gem. V v. 11, 9. 1936 1 735
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8. einem Pferd die Schweifriibe zu kiirzen (ku-
pieren). Das Kiirzen ist zuldssig, wenn es zur
Behebung einer Untugend oder einer Erkran-
kung der Schweifriibe durch einen Tierarzt
unter Betiubung vorgenommen wird;

9. an einem Tier in unsachgeméBer Weise oder
ohne Betdubung einen schmerzhaften Eingriff
vorzunehmen, Die Kastration ist als schmerz-
hafter Eingriff anzusehen bei Pferden, bei iiber
neun Monate alten Rindern, bei ilber sechs
Monate alten Schweinen und bei geschlechts-
reifen Schaf- und Ziegenbécken. Einer Betdu-
bung bedarf es nicht, sofern der mit dem Ein-
griff verbundene Schmerz nur geringfligig ist

oder bei gleichen oder &hnlichen Eingriffen am
Menschen eine Betdubung in der Regel unter-
bleibt oder die Betdubung im einzelnen Falle
nach tierdrztlichem Ermessen nicht durchfiithr-

bar erscheint;

10. ein in einer Farm gehaltenes Pelztier anders
als unter Betdubung oder sonst schmerzlos zu
toten;

11. Gefliigel durch Stopfen (Nudeln) zur Futter-
aufnahme zu zwingen;

12, lebenden Froschen die Schenkel auszureiBfen
oder abzutrennen.

§3*

Die Einfuhr kupierter Pferde ist verboten. Der
Reichsminister des Innern kann in besonders be-
griindeten Fdllen Ausnahmen zulassen.

§ 3a*
(1) Die Ausfuhr von Schlachtpferden ist verboten.

(2) Die AuBenhandelsstelle fiir Erzeugnisse der
Erndhrung und Landwirtschaft wird erméchtigt, im
Einzelfall Ausnahmen von dem Verbot des Ab-
satzes 1 zuzulassen, wenn fiir die beantragte Aus-
fuhr nach Prifung durch Verwaltungsangehorige
sichergestellt ist, daB der Transport und die Schlach-
tung der Pferde unter Beachtung der Grundsitze
dieses Gesetzes und der fiir den Transport von
Pferden in der Bundesrepublik geltenden Vorschrif-
ten erfolgen. Bei Ausnahmegenehmigungen kénnen
zur Sicherstellung des Tierschutzes und zu Zwecken
der Uberwachung schriftliche Auflagen erteilt wer-
den.

(3) Der Ausfuhr im Sinne des Absatzes 1 steht
jedes sonstige Verbringen aus dem Geltungsbereich
dieses Gesetzes gleich.

§ 4
Die Verwendung von Einhufern unter Tag ist nur

mit Genehmigung der zustédndigen Landesbehérde
gestattet.

§ 3: Noch nicht in Kraft getreten, vgl. § 15 Abs. 1 dieses G
§ 3a: Eingef. durch Art. I Nr. 1 G v, 18. 8. 1961 I 1360



ABSCHNITT III

Versuche an lebenden Tieren

§5

Verboten ist, Eingriffe oder Behandlungen, die
mit erheblichen Schmerzen oder Schddigungen ver-
bunden sind, an lebenden Tieren zu Versuchs-
zwecken vorzunehmen, soweit nicht die Vorschriften
der §§ 6 bis 8 etwas anderes bestimmen.

§ 6

(1) Der Reichsminister des Innern kann auf Vor-
schlag der zustdndigen Reichs- oder obersten Lan-
desbehorden bestimmten wissenschaftlich geleite-
ten Instituten oder Laboratorien die Erlaubnis zur
Vornahme wissenschaftlicher Versuche an lebenden
Tieren erteilen, sofern der wissenschaftliche Leiter
iiber die erforderliche fachmdannische Ausbildung
und Zuverldssigkeit verfligt, geeignete Einrichtun-
gen fiir die Vornahme der Tierversuche vorhanden
sind und Gewdhr fiir gute Wartung und Unter-
bringung der Versuchstiere gegeben ist.

(2) Der Reichsminister des Innern kann die Er-
teilung der Erlaubnis anderen obersten Reichsbe-
hérden tiiberlassen.

(3) Die Erlaubnis kann jederzeit ohne Entschadi-
gung zuriickgezogen werden.

§ 7
Bei Ausfiihrung der Tierversuche (§5) sind fol-
gende Vorschriften zu beobachten:

1. Die Versuche diirfen nur unter voller Verant-
wortung des wissenschaftlichen Leiters oder
des von ihm besonders ermichtigten Stell-
vertreters ausgefiihrt werden.

2. Die Versuche diirfen nur von wissenschaftlich
hierzu vorgebildeten Personen oder unter
deren Leitung und nur unter Vermeidung
jeder fiir den Zweck entbehrlichen Schmerz-
erregung vorgenommen werden,

3. Versuche zu Forschungszwecdken sind nur dann
zu unternehmen, wenn sie einen bestimmten,
bisher von der Wissenschaft noch nicht be-
statigten Erfolg erwarten lassen oder soweit
sie zur Klarung bisher ungeldster Fragen
dienen.

4. Die Versuche sind, sofern nicht nach dem
Urteil des wissenschaftlichen Leiters der
Zwedk des Versuches dies unbedingt aus-
schlieBt oder der mit dem Eingriff verbundene
Schmerz geringfligiger ist als die mit einer
Betdubung verbundene Beeintrachtigung des
Wohlbefindens des Versuchstieres, nur unter
Betdubung vorzunehmen.

An demselben unbetdubten Tier darf nicht

mehr als ein schwerer operativer oder
schmerzhafter unblutiger Versuch ausgefiihrt
werden.

Tiere, die nach Beendigung schwerer, ins-
besondere mit operativen Eingriffen verbunde-
ner Versuche unter erheblichen Schmerzen zu

Tierschutzgesetz 78331
leiden haben, sind, sofern dies nach dem Urteil
des wissenschaftlichen Leiters mit dem Zweck
des Versuches vereinbar ist, alshald schmerz-

los zu toéten.

5. Versuche an Pferden, Hunden, Katzen oder
Affen dirfen nur dann ausgefiihrt werden,
wenn durch Versuche an anderen Tieren der
beabsichtigte Zweck nicht erreicht werden
kann.

6. Es diirfen nicht mehr Tiere verwendet werden,
als zur Kldrung der betreffenden Frage not-
wendig ist.

7. Tierversuche zu Lehrzwecken sind nur dann
gestattet, wenn andere Lehrmittel, z. B. Bild,
Modell, Praparat, Film, nicht ausreichen.

8. Uber die Art der verwendeten Tiere, den
Zwedk, die Durchfiihrung und das Ergebnis
der Versuche sind Aufzeichnungen zu machen.

§8

Den Vorschriften der §§ 5 bis 7 unterliegen nicht
Tierversuche fiir Belange der Rechtspflege sowie
Impfungen und Blutentnahmen an lebenden Tieren
zum Zwecke der Erkennung von Krankheiten der
Menschen oder Tiere oder zur Gewinnung oder
Priifung (Wertbestimmung) von Seren oder Impf-
stoffen nach bereits erprobten oder staatlich an-
erkannten Verfahren. Doch sind auch diese Tiere
alsbald schmerzlos zu toten, wenn sie unter erheb-
lichen Schmerzen zu leiden haben und die T6tung
mit dem Zwecke des Versuchs vereinbar ist.

ABSCHNITT IV

Strafbestimmungen

§9*

(1) Wer ein Tier unnétig quédlt oder roh miB-
handelt, wird mit Gefédngnis bis zu zwei Jahren und
mit Geldstrafe oder mit einer dieser Strafen bestraft.

(2) Wer, abgesehen von den Fillen des Ab-
satzes 1, ohne die erforderliche Erlaubnis einen
Versuch an lebenden Tieren (§ 5) vornimmt, wird
mit Gefdngnis bis zu sechs Monaten und mit Geld-
strafe oder mit einer dieser Strafen bestraft. Ebenso
wird bestraft, wer entgegen dem Verbot des § 3a
Schlachtpferde ausfiihrt.

(3) Mit Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig
Deutsche Mark oder mit Haft wird, soweit die
Tat nicht schon unter die Strafdrohung der Ab-
sdtze 1, 2 fallt, bestraft, wer vorséitzlich oder fahr-
l1assig

1. einem der Verbote des § 2 oder des § 4 oder
einer Auflage nach § 3a Abs.2 Satz2 zu-
widerhandelt, sofern die Auflage ausdriick-
lich auf diese Strafvorschrift verweist;

2. einer Vorschrift des § 7 zuwiderhandelt;

§ 9 Abs. 2 Satz 2: Eingef. durch Art.1 Nr.2 Buchst.a G v. 18. 8. 1961
11360

§ 9 Abs. 3Nr. 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 2 Buchst.b G v. 18. 8. 19611 1360

§ 9 Abs. 3 Nr. 2 bis 4: Nach Ansicht d. Landerkommission zur Rechts-
bereinigung kein Bundesrecht
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3. einer vom Reichsminister des Innern oder
von einer Landesregierung nach § 14 er-
lassenen Vorschrift zum Schutze der Tiere
zuwiderhandelt;

4, es unterldBt, Kinder oder andere Personen,
die seiner Aufsicht unterstehen und zu sei-
ner Hausgemeinschaft gehéren, von einer
Zuwiderhandlung gegen die Vorschriften
dieses Gesetzes abzuhalten.

§ 10

(1) Neben der wegen einer vorsdtzlichen Zu-
widerhandlung auf Grund von § 9 erkannten Strafe
kann auf Einziehung oder auf Tétung des Tieres
erkannt werden, wenn es dem Verurteilten gehort.
Statt der Einziehung kann angeordnet werden, daf
das Tier auf Kosten des Verurteilten bis zur Dauer
von drei Monaten anderweit untergebracht und ver-
pflegt wird.

(2) Kann keine bestimmte Person verfolgt oder
verurteilt werden, so kann auf Einziehung oder
Totung des  Tieres selbstdndig erkannt werden,
wenn im Ubrigen die Voraussetzungen hierfiir vor-
liegen.

§11*

(1) Ist jemand wiederholt wegen einer vorsatz-
lichen Zuwiderhandlung auf Grund von § 9 rechts-
kréftig verurteilt worden, so kann ihm die zu-
stindige Landesbehdrde die Haltung von bestimmten
Tieren oder die berufsméaBige Beschaftigung oder
den Handel mit ihnen auf Zeit oder Dauer unter-
sagen.

(2) Nach Ablauf eines Jahres seit der Rechtskraft
der Untersagungsanordnung kann die zust&ndige
Landesbehérde die Anordnung wieder aufheben.

(3) In der Haltung, Pflege oder Unterbringung
schuldhaft erheblich vernachldssigte Tiere konnen
durch die zustdndige Landesbehérde ihrem Besitzer
fortgenommen und so lange anderweit pileglich

§ 11: Nach Ansicht d. Linderkommission zur Rechisbereinigung kein
Bundesrecht
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untergebracht werden, bis die Gewdhr fiir eine
einwandfreie Tierhaltung vorhanden ist. Die Kosten
dieser Unterbringung sind dem Schuldigen aufzu-
erlegen.

§ 12

Ist in einem Strafverfahren zweifelhaft, ob die
Tat unter ein Verbot des § 2 Nr.1 oder 2 fdllt, so
sollen hieriiber in einem méglichst frithen Abschnitt
des Verfahrens der beamtete Tierarzt und, soweit
es sich um landwirtschaftliche Betriebe handelt, der
Reichsndhrstand gehort werden.

ABSCHNITT V

Schlufibestimmungen

§ 13

Unter Betdubung im Sinne dieses Gesetzes sind
alle Verfahren zu verstehen, die allgemein schmerz-
los machen oder ortlich die Schmerzempfindung
ausschalten.

§14*

Der Reichsminister des Innern kann zur Durch-
fithrung ... dieses Gesetzes Rechts- und Verwal-
tungsvorschriften erlassen, Soweit er von dieser Er-
michtigung keinen Gebrauch macht, kdnnen die
Landesregierungen die erforderlichen Durchfiih-
rungsvorschriften erlassen. ’

§ 15*

(1) Dieses Gesetz tritt am 1. Februar 1934 in Kraft
mit Ausnahme des § 2 Nr. 8 und 11 und des § 3, fiir
die der Reichsminister des Innern im Einvernehmen
mit dem Reichsminister fiir Erndhrung und Land-
wirtschaft den Zeitpunkt des Inkrafttretens festsetzt.

(2) und (3) ...

§ 14 Satz 1 Auslassung: Erloschene Erméchtigung (Art. 129 Abs.3 GG
100-1) -

§ 15 Abs, 2: Aufhebungsvorschrift

§ 15 Abs. 3: Abhdngig von dem aufgeh. G v. 30. 5. 1908 S. 314



Erste Verordnung

Zweite Tierschutz-Ausfithrungsverordnung 7833-1-2

7833-1-1

zur Ausfithrung des Tierschutzgesetzes *

Vom 20. Juni 1934

Reichsgesetzbl. 1 S. 516

Auf Grund des § 14 des Tierschutzgesetzes vom
24. November 1933 (Reichsgesetzbl.I S.987) wird
hiermit verordnet:*

§1*

(1) Es ist verboten, zur Betdubung von Tieren
elekirische Apparate oder Verfahren zu verwenden,
es sei denn, daB es sich um eine Schlachtung oder
To6tung handelt.

(2) Der Reichsminister des Innern kann fiir die
praktische Erprobung von elektrischen Apparaten
und Verfahren Ausnahmen zulassen. Ist nach dem
Ergebnis wissenschaftlicher Forschung und prak-
tischer Erprobung eine ausreichende, die Gesundheit
der Tiere nicht schddigende Betdubung gewdéhr-
Uberschrift: Nach Ansicht d. Linderkommission zur Rechtsbereinigung

kein Bundesrecht .

Einleitungssatz: TierschutzG 7833-1

§ 1 Abs. 3: Bundesanzeiger statt Reichsministerialblatt gem. § 4 Abs. 2
G v. 30,1, 1950 1141

Zweite Verordnung

leistet, so konnen diese Apparate oder Verfahren
abweichend von dem Verbot des Absatzes 1 von
dem Reichsminister des Innern fiir die Vornahme
der Betdubung zugelassen werden.

(3) Die Zulassung von Apparaten oder Verfahren
gemdB Absatz 2 Satz 2 wird im Bundesanzeiger be-
kanntgegeben.

§ 2

Betdubungen zur Vornahme schmerzhafter Ein-
griffe im Sinne des § 2 des Tierschutzgesetzes dir-
fen nur von einem approbierten Tierarzt ausgefiihrt
werden.

§3
Diese Verordnung tritt am 1, Juli 1934 in Kraft.

Der Reichsminister des Innern

7833-1-2

zur Ausfiihrung des Tierschutzgesetzes*

Vom 27. Juni 1936

Reichsgesetzbl. 1 S. 539, verk. am 11.7. 1936

Auf Grund des § 14 des Tierschutzgesetzes vom
24, November 1933 (Reichsgesetzbl.I S.987) wird
hiermit verordnet: *

§1

Zustdndige Landesbehdrde im Sinne des §4 des
Tierschutzgesetzes ist die Bergbehérde.

§ 2
Fiir die Erteilung der Genehmigung zur Ver-
wendung von Einhufern unter Tage gemé&B § 4 des
Tierschutzgesetzes gelten folgende Grundsatze:

1. Begleiter und Pflegepersonal fiir die in den
Gruben verwendeten Einhufer sind besonders
sorgfdltig auszuwdhlen.

2. Die von Einhufern begangenen Strecken miis-
sen moglichst trocken gehalten werden. Ein-
hufer, die auf nassen Strecken arbeiten,
miissen zur Vermeidung von Erkrankungen
der Fiile und Hufe in angemessenen Zwischen-
rdumen gegen andere Tiere ausgetauscht
werden.

Uberschrift: Nach Ansicht d. Landerkommission zur Rechtsbereinigung

kein Bundesrecht
Einleitungssatz: TierschutzG 7833-1

3. In Stallungen mit elektrischem Licht missen
ausreichend lichtstarke Lampen verwendet
werden, um den Tieren einen geniigenden
Ersatz fiir das fehlende Tageslicht zu geben.

4. In Stallungen mit reichlichem Tropfenfall
sollen Einhufer nicht untergebracht werden.
L&aBt sich dies nicht vermeiden, so sind ge-
niigende Schutzvorrichtungen anzubringen.

5. Kranke Einhufer sollen alsbald nach iiber Tage
gebracht und hier versorgt werden. Das
gleiche gilt fiir Einhufer, die ldngere Zeit
unter besonders ungiinstigen Umstédnden (nasse
Strecken, dauernd ungiinstige Beleuchtung in
den Stallungen) gearbeitet haben.

§3

Die Bergbehérden haben sich iiber die Unter-
bringung, Haltung, Arbeitsleistung und den Ge-
sundheitszustand der unter Tage verwendeten Ein-
hufer unter Zuziehung des zusténdigen beamteten
Tierarztes durch stichprobenweise Besichtigungen
wenigstens einmal jéhrlich zu unterrichten.

Der Reichsminister des Innern
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7833—1-3 Schlachten von Tieren

7833-1-3
iiber

u daas

Verordnung
Schlachten und Aufbewahren von lebenden Fischen

und anderen kaltbliitigen Tieren

Vom 14. Januar 1936

Reichsgesetzbl. I S. 13

Auf Grund des § 14 des Tierschutzgesetzes vom
24. November 1933 (Reichsgesetzbl. I S. 987) wird
verordnet: *

§1*

(1) Fische, deren Fleisch zum GenuB fiir Menschen
bestimmt ist, sind vor dem Schlachten zu betduben.
Die Betiubung hat durch wuchtige Schldge auf den
Kopf oberhalb der Augen (Kopfschlag) mit einem
geniigend schweren harten Gegenstand zu gesche-
hen. Die Betdubung kann auch in einem zuverlassig
wirkenden elektrischen Fischbetdubungsapparat er-
folgen. Sofort nach Betdubung sind die Fische zu
schlachten.

(2) Bei Aalen und Plattfischen (Schollen, Flun-
dern, Seezungen usw.) kann die Betdubung unter-
bleiben. Aale sind, wenn die Betdubung unterbleibt,
durch einen bis auf die Wirbelsdule reichenden
Schnitt dicht unterhalb des Kopfes und sofortiges
Aufschneiden der Leibeshdhle und Herausnehmen
der Eingeweide einschlieBlich des Herzens zu
schlachten; der Schnitt bis auf die Wirbelsdule kann
unterbleiben, wenn die Ausblutung durch Auf-
schneiden der Leibeshéhle und sofortiges Heraus-
nehmen der Eingeweide einschlieflich des Herzens
bewirkt wird. Plattfische sind, wenn die Betdubung
unterbleibt, durch einen schnellen, den Kopf vom
Korper trennenden Schnitt zu schlachten; das Ab-
trennen des Kopfes kann unterbleiben, wenn die
Ausblutung durch Aufschneiden der lLeibeshéhle
und sofortiges Herausnehmen der Eingeweide ein-
schlieBlich des Herzens bewirkt wird.

(3) Im Kleinverkauf sind die Fische vor der Ab-
gabe an den K&aufer nach den Vorschriften der Ab-
sdtze 1, 2 zu schlachten, sofern nicht der K&ufer
ausdriicklich die Abgabe der Fische in lebendem
Zustand verlangt und einen fiir die Befdrderung
lebender Fische geeigneten Behélter mit geniligen-
dem Wasservorrat mit sich fiihrt.

§2

(1) Krebse, Hummern und andere Kru

i
deren Fleisch zum GenuB fiir Menschen bestimmt ist,
sind in der Weise zu toéten, daBl sie moglichst ein-

n
[l
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Einleitungssatz: TierschutzG 7833-1
§ 1 Abs. 1 Satz 3: Eingef. durch Nr. 1 V v, 13, 11. 1936 I 941
§ 1 Abs.2Satz1: 1. d. F. d. N1. 2 V v. 13. 11, 1936 T 941
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zeln in stark kochendes Wasser geworfen werden.
Es ist verboten, die Tiere in kaltes oder nur ange-
warmtes Wasser zu legen und alsdann zum Kochen
zu bringen.

(2) Das HerausreiBen des Darmes bei lebenden
Krustentieren ist verboten.

§3

Frosche, deren Fleisch zum Genufl fiir Menschen
verwendet werden soll, sind durch schnelles Ab-
schneiden des Kopfes zu téten. Erst hiernach dirfen
die Schenkel abgetrennt werden.

§ 4

(1) Lebende Fische diirfen im gewerblichen Ver-
kehr nur in Behéltern mit Wasser befoérdert und
aufbewahrt werden. Es ist Vorsorge zu treffen, daff
dem Wasser geniigend frische Luft zugefiihrt wird.

(2) Bei geniigend feuchter Verpackung koénnen
widerstandsfdhige Fische (z. B. Aale und Plattfische)
auch ohne Benutzung von Wasserbehédltern befor-
dert und aufbewahrt werden.

(3) Das Aufbewahren und Zurschaustellen leben-
der Krustentiere unmittelbar auf Eisstiicken ist ver-
boten.

§5

In Verkaufsstellen und Gaststédtten diirfen Was-
serbehélter nur so weit mit lebenden Fischen be-
setzt werden, daB diese nicht iiber die Oberfliche
des Wassers hinausragen.

§ 6

Zuwiderhandlungen gegen diese Verordnung
werden gemdf §9 Abs.3 Nr.3 des Tierschutzge-
setzes vom 24, November 1933 (Reichsgesetzbl. I
S. 987) bestraft.

§7

Diese Verordnung tritt am 1. Februar 1936 in
Kraft.

Der Reichsminister des Innern



Gesetz

Schlachten von Tieren 7833—-2-a

78332

iiber das Schlachten von Tieren*

Vom 21, April 1933

Reichsgesetzbl. I S. 203

Die Reichsregierung hat das folgende Gesetz be-

schlossen, das hiermit verkiindet wird:
§1*

(1) Warmbliitige Tiere sind beim Schlachten vor
Beginn der Blutentziehung zu betduben.

(2) Der Reichsminister des Innern kann bestim-
men, daB die Vorschrift des Absatzes 1 auch beim
Schlachten anderer Tiere anzuwenden ist. Solange
er von dieser Befugnis keinen Gebrauch macht,
konnen die Landesregierungen oder die von ihnen
bestimmten Stellen solche Bestimmungen erlassen.

(3) Bei Notschlachtungen (§ I Abs. 3 des Gesetzes
liber die Schlachtvieh- und Fleischbeschau vom
3. Juni 1900, Reichsgesetzbl. S.547), bei denen sich
die Betdubung des Tieres nach Lage der Verhalt-
nisse nicht ausfiihren 1a8t, findet die Vorschrift des
Absatzes 1 keine Anwendung.

Uberschrift: Fiir Hessen aufgeh. durch § 1 G v. 7. 8. 1946 GVBI. S. 173

4 1 Abs. 3 Kursivdrudk: Jetzt (§1 Abs. 2 des Fleischbeschaugesetzes);
FIG 7832-1

Hessen:

Gesetz

§ 2
Die ndheren Bestimmungen iiber das Schlachten
der in § 1 bezeichneten Tiere erldt der Reichs-
minister des Innern. Solange er von dieser Befugnis

keinen Gebrauch macht, kénnen die Landesregie-

rungen oder die von ihnen bestimmten Stellen
solche Bestimmungen erlassen.

§ 3

Wer vorsatzlich oder fahrldssig der Vorschrift
des § 1 Abs. 1 oder einer auf Grund dieses Gesetzes
erlassenen Bestimmung zuwiderhandelt, wird mit
Gefdangnis bis zu sechs Monaten oder mit Geld-
strafe bestraft.

§4*
Dieses Gesetz tritt am 1. Mai 1933 in Kraft. . . .

§ 4 Satz 2: Aufhebungsvorschrift

7833-2-a

iiber das Schlachten von Tieren
Vom 20. Juni 1947
Gesetz- und Verordnungsbl. S. 37, verk. am 15. 7. 1947

§1
(1) Warmbliitige Tiere sind beim Schlachten vor
‘Beginn der Blutentziehung zu betduben.

(2) Die Vorschrift des Absatzes 1 gilt auch fiir das
‘Schlachten der Fische und die Tétung anderer kalt-
blitiger Tiere, soweit deren Fleisch zum mensch-
lichen GenuB verwendet werden soll.

§ 2
Das Schichten ist insoweit erlaubt, als den An-
gehorigen einzelner Religionsgemeinschaften der
GenuB von Fleisch geschéchteter Tiere rituell vor-
geschrieben ist.
§ 3%
Bei Notschlachtungen (§ 1 Abs. 2 des Gesetzes
tiber die Schlachtvieh- und Fleischbeschau vom

§ 3 Kursivdruck: MuB heiBen Fleischbeschaugesetzes; FIG 7832-1

29. Oktober 1940, Reichsgesetzbl. I S. 1463), bei
denen sich die Betdubung des Tieres nach Lage der
Verhiéltnisse nicht durchfiihren 148t, findet die Vor-
schrift des § 1 keine Anwendung.

§ 4

Die néheren Bestimmungen iiber das Schlachten
der in § 1 bezeichneten Tiere erldBt der Minister
des Innern.

§5

(1) Wer vorsétzlich oder fahrldssig der Vorschrift
des § 1 Abs.1 zuwiderhandelt, wird mit Gefdngnis
bis zu sechs Monaten oder mit Geldstrafe bestraft.

(2) Wer vorsétzlich oder fahrlassig der Vorschrift
des § 1 Abs.2 zuwiderhandelt, wird mit Haft oder
Geldstrafe bis zu 150 DM bestraft.
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7833 -2—1 % Schlachten von Tieren

7833-2-1

Verordnung

itber das Schlachten von Tieren *

Vom 21. April 1933

Reichsgesetzbl. I S. 212, verk. am 21. 4. 1933

Auf Grund des § 2 des Gesetzes tiber das Schlach-
ten von Tieren vom 21. April 1933 (Reichsgesetz-
blatt I S.203) wird folgendes verordnet:*

§1

Unter Schlachten ist jede Tétung eines Tieres zu
verstehen, bei der eine Blutentziehung stattfindet.
Als Schlachten gilt auch das Téten von Tauben
oder anderem Gefliigel durch Ersticken.

§ 2

Das Schlachtien ist in geschiossenen Rdumen vor-
zunehmen; mindestens ist dafiir zu sorgen, daf der
Anblick des Schlachtens der Oifentlichkeit entzogen
ist. Bei Notschlachtungen kann nach Lage des Falles
von der Durchfithrung dieser Bestimmung Abstand
genommen werden. Die Anwesenheit von Per-
sonen unter 14 Jahren beim Schlachten darf nicht
geduldet werden.

§3

Die Schlachtungen, mit Ausnahme unaufschieb-
barer Notschlachtungen, diirfen nur von Personen
oder unter Aufsicht oder Mithilfe von Personen
ausgefiihrt werden, die des Schlachtens kundig sind.

§ 4

Bei Schlachtungen in gewerblichen Betrieben diir-
fen die Tiere erst dann in den Schlachtraum gebracht
werden, wenn alle Vorbereitungen zur sofortigen
Abschlachtung getroffen sind. Mit der Blutentziehung
beim Schlachten darf erst nach vorangegangener
vollstindiger Betdubung begonnen werden.

§5

Ob die Voraussetzung fiir die in § 1 Abs.3 des
Gesetzes {iber das Schlachten von Tieren bei Not-
schlachtungen zugelassene Ausnahme vom Betdu-
bungszwange vorliegt, ist nach der Lage des Einzel-
falles zu beurteilen. Die Voraussetzung wird dann
erfillt sein, wenn zu befiirchten ist, daB das Tier

verendet, bevor eine Betdubung méglich ist.

§6*

(1) Die Betdubung muf so vorgenommen werden,
daf unnétige Aufregungen und Schmerzen der
Tiere vermieden werden. Sie muB schnell erfolgen
und nachhaltig sein. Sie hat unter Anwendung
eines BolzenschuBapparates zu erfolgen. Die nach
Uberschrift: Fiir Hessen aufgeh. durch §1 G v. 7. 8. 1946 GVBL. S, 173

Einleitungssatz: TierSchlG 7833-2

§ 6 Abs.1: 1. d. F. d. §1 Nr. 1 V v, 10. 11. 1952 1 748, in Kraft getr. am
26. 2. 1953
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Landesrecht zustédndige oberste Landesbehérde kann
auf Antrag Schlachthéfen die Genehmigung er-
teilen, Kédlber durch Kopfschlag zu betduben, wenn
das Bediirfnis fiir die Sammlung von Hypophysen
(Hirnanhang) zur Herstellung von medizinischen
Priparaten nachgewiesen und die Gewinnung un-
verletzter Hypophysen anderweitig nicht méglich
ist. Bei Lammern, Zickeln und Saugferkeln kann die
Betdubung auch durch einen Schlag auf den Schédel
(Kopfschlag, Keulung, bei Kaninchen Genickschlag)
mit einem besonderen Hammer oder mit einer
Holzkeule, bei Gefliigel und Kaninchen mit einem
genligend schweren Holzstiick ausgefiihrt werden.

(2) Die Betdubung kann auch mittels elektrischen
Stromes unter der Voraussetzung erfolgen, daB
dazu in der Praxis erprobte und bewé&hrte Appa-
rate verwendet werden. Die Apparate miissen so
eingerichtet sein, daf Unfdlle durch Beriihrung
stromfiihrender Teile nicht vorkommen kénnen. Die
Apparate diirfen nur durch unterwiesenes Personal
gehandhabt werden.

(3) Es bleibt vorbehalten, weitere Betdubungs-
verfahren zuzulassen.

§7*

(1) Die Betdubung durch Kopfschlag darf, abge-
sehen von Notschlachtungen, nur durch Personen
ausgefiihrt werden, deren Kérperkréfte hierfiir aus-
reichen und die die erforderliche Ubung besitzen.
Personen, die das Schldchtergewerbe erlernen, diir-
fen wéhrend ihrer Ausbildungszeit den Kopifschlag
nur unter Aufsicht ausfiihren.

2 ...
§ 8
Die Betdubung von Gefliigel vor der Schlachtung
ist nicht erforderlich, wenn das Schlachten durch

schnelles, vollstindiges Abtrennen des Kopfes vom
Rumpfe erfolgt.

§9
Der Genidkschlag und Genickstich sowie das
Brechen des Genidkes bei Schlachttieren sind ver-
boten, ausgenommen der Genickschlag bei Ka-

ninchen.

§ 10*

(1) Schlachttiere diirfen, soweit beim Schlachten
eine Fesselung erforderlich ist, erst unmittelbar vor
der Betdubung gefesselt werden.

(2) Das Aufhdngen von Schlachttieren an den
HinterfiiBen vor der Betdubung ist verboten. Der
§ 7 Abs. 2: Aufgeh. mit Wirkung v. 26. 2. 1953 durch §1 Nr.2 V v,

10. 11. 1952 1 748
§ 10 Abs. 2 Satz 2: Eingef. durch V v. 14. 11. 19341 1163



Reichsminister des Innern kann fiir das Schlachten
der Kilber auf Antrag der obersten Landesbehdr-
den in besonderen Fillen Ausnahmen zulassen.

§ 11

Mit dem Enth&duten, Schneiden, Stechen, Briihen,
Aufhdngen geschlachteter, d.h. betdubter und be-
reits entbluteter Tiere, und mit dem Rupfen wvon
geschlachtetem Gefliigel darf erst begonnen werden,
wenn der Tod des Tieres eingetreten ist und Be-
wegungen an dem Tier nicht mehr wahrzunehmen
sind.

Hamburg:

Anderung der Verordnung

7833-2-1-b

Schlachten von Tieren

§ 12

Die Betdubungsapparate und sonstige Betdu-
bungsgegenstédnde nebst Zubeh&r miissen so be-
schaffen sein und stets in solchem Zustande gehalten
werden, daB bei ordnungsméfiiger Handhabung eine
einwandfreie Betdubung gewdhrleistet ist.

§ 13*

Der Reichsminister des Innern

§ 13: Eingef. flir Hamburg u.

7833-2-1-a bis 7833-2-1-¢

Nordrh.-Westf.; wvgl. TierSchlErgV

7833-2-1-a

iiber das Schlachten von Tieren

Vom 7.

Airz 1048
viarz 1U4°

Verordnungsbl. S. 25, verk. am 12. 3. 1946

Die Militarregierung hat der Verordnung tiber
das Schlachten von Tieren vom 21. April 1933
(Reichsgesetzbl. I S.212) in der Fassung der Ver-
ordnung vom 14. November 1934 (Reichsgesetzbl. I
S.1163) mit sofortiger Wirkung folgende Bestim-
mung als § 13 hinzugefiigt: *

§ 13

Bei der Schlachtung von Tieren nach jlidischem
Ritus darf das Blut ohne vorherige Betiubung der
Tiere entnommen werden. Alle Vorkehrungen,
welche die vermeidbaren Schmerzen und die Er-

Einleitungssatz: TierSchlV 7833-2-1

Nordrhein-Westfalen {ehemalige Nord-Rheinprovinz):

Verordnung

regung der Tiere verhindern kénnen, sind dabei zu
treffen; insbesondere sollen die Tiere erst in den
Schlachtraum gefithrt werden, wenn alle Vorberei-
tungen fiir das unmittelbare Abschlachten getroffen
worden sind. Die Fesselung und das Bereitstellen
der Tiere fiir den Einschnitt sowie dieser selber
miissen unverziiglich ausgefiihrt werden. Vier-
fiBige Tiere diirfen nur geschlachtet werden mit
Hilfe der guBeisernen Feder, Entwurf H. Weinberg,
oder durch eine andere Art, die ebenso wirksam ist,
um vermeidbare Schmerzen zu verhindern.

Der Blirgermeister
der Hansestadt Hamburg

7833-2-1-b

iiber das Schlachten von Tieren nach jiidischem Ritus

Vom 7. Mirz 1946

Mitteilungs- und Verordnungsbl. des Oberprdsidenten der Nord-Rheinprovinz S. 127,
verk. am 11. 3. 1946

Auf Anordnung der Militdrregierung ist der Ver-
ordnung des Reichsministers des Innern iiber das
Schlachten von Tieren vom 21. April 1933 (Reichs-
gesetzbl. I S. 212) in der Fassung vom 14. November
1934 (Reichsgesetzbl. I S. 1163) folgender § 13 anzu-
fiigen, der mit der Veréifentlichung in Kraft tritt:*

§ 13

Bei der Schdchtung nach jiidischem Ritus darf die
Blutentziehung ohne vorhergehende Betdubung vor-
genommen werden. Es sind jedoch alle Vorkehrun-
gen zu treffen, welche vermeidbare Schmerzen und

Einleitungssatz: TierSchlV 7833-2-1

Aufregungen der Tiere ausschlieBen. Inshesondere
diirfen die Tiere erst dann in den Schlachtraum ge-
bracht werden, wenn alle Vorbereitungen zur so-
fortigen Schichtung getroffen sind. Fesselung und
Bereitlegung fiir den Halsschnitt und der Schnitt
selbst haben so schnell als moéglich zu erfolgen.
VierfiiBige Tiere diirfen nur unter Anwendung des
drehbaren Apparates nach H. Weinberg oder einer
mindestens in gleicher Weise unnétige Qualen aus-
schlieBenden Methode geschédchtet werden.

Der Oberprdsident
der Nord-Rheinprovinz
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7833~2~2~a Schlachten von Tieren

Nordrhein-Westfalen (ehemalige Provinz Westfalen):

7833-2-1-c

Anordnung

iiber das Tierschlachten auf jiidische Weise *

Vom 23. Miirz 1946

Mitteilungs- und Verordnungsbl. des Oberprésidenten der Provinz Westfalen S. 46,
verk. am 20. 5. 1946

Mit Genehmigung der Militdrregierung wird an-
geordnet:

Die Verordnung iiber das Schlachten von Tieren
vom 21. April 1933 (Reichsgesetzbl. I S.212), abge-
dndert durch die Verordnung vom 14. November

1934 (Reichsgesetzbl.I S. 1163) wird durch folgende
Bestimmung erganzt: *

Paragraph 13:

Bei der Schachtung nach jidischem Ritus darf
die Blutentziehung ohne vorhergehende Be-
tdubung vorgenommen werden. Es sind jedoch
die Vorkehrungen zu treffen, welche vermeid-
Uberschrift: Auf das Gebiet des ehemaligen Landes Lippe erstreckt

durch § I Nr. 4 V v. 7. 7. 1958 GVNW S. 305
Einleitungssatz: TierSchlV 7833-2-1

Bayern:

7833-2-2-a

bare Schmerzen und Aufregungen der Tiere
ausschlieBen. Insbesondere diirfen die Tiere
erst dann in den Schlachtraum gebracht wer-
den, wenn alle Vorbereitungen zur sofortigen
Schachtung getroffen sind; Fesselung und Be-
reitlegung von Halsschnitt selbst haben so
schnell wie moglich zu erfolgen. VierfiiBige
Tiere diirfen nur unter Anwendung des dreh-
baren Apparates nach H. Weinberg oder einer
mindestens in gleicher Weise unnotige Qualen
ausschlieBenden Methode geschlachtet werden.

Diese Anordnung tritt mit dem Tage der Ver-
offentlichung in Kraft.

Der Oberpréasident
der Provinz Westfalen

Verordnung Nr. 49

iiber das Schlachten von Tieren

Vom 14. Januar 1946

Gesetz- und Verordnungsbl. S. 142, verk. am 20. 6. 1946

(1) Das Gesetz iiber das Schlachten von Tieren
erstreckt sich nicht auf die Vornahme von rituellen
Schlachtungen von warmbliitigen Tieren, deren
Fleisch zum menschlichen GenuB bestimmt ist. *

(2) Diese Verordnung tritt sofort in Kraft.

Der Bayerische Ministerprdsident

Abs. 1: TierSchlG 7833-2
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AB

ABL
ABIKR

Abs.
Abschn.
AFV

AO
Art.
ASV

aufgeh.

A7

AL

BAnz.
Bay BS

Bek.
betr.

Buchst.

Bundesgesetzbl.

mIILr
DV YV

DV

eingef.

Abkiirzungsverzeichnis

Ausfihrungs-
bestimmungen

(folgen unmittelbar hinter
der Abkiirzung ein Punkt
und ein weiterer GroB-
buchstabe, so wird durch
diesen Buchstaben die
betr. AB néher bezeichnet,
z.B. ,AB. A" = Ausfiih-
rungsbestimmungen A)

Amtsblatt

Amtsblatt des Kontroll-
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