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Erster Teil

Milch und Milcherzeugnisse

§1*
Molkerei-Einzugsgebiete

(1) Milcherzeuger sind verpflichtet, Milch und
Sahne (Rahm), die sie in den Verkehr bringen, an
eine Molkerei, die von der obersten Landesbehdérde
fir Erndhrung und Landwirtschaft (oberste Landes-
behorde) bestimmt wird, zu liefern. Die oberste
Landesbehorde kann den Milcherzeugern mehrere
Molkereien zur Wahl stellen; die gewdhlte Mol-
kerei gilt als die nach Satz 1 bestimmte.

(2) Absatz 1 findet auf Vorzugsmilch keine An-
wendung.

(3) Die oberste Landesbehérde kann Milcherzeu-
gern gestatten, Milch oder Sahne (Rahm) unmittel-
bar an Milchhédndler, GroB8- und Einzelverbraucher
abzugeben. Erfordert die Abgabe von Milch oder
Sahne (Rahm) auBerdem eine Erlaubnis nach §§ 14 ff.
des Milchgesetzes -vom 31. Juli 1930 (Reichsgesetz-
blatt I S.421) oder eine Genehmigung auf Grund
landesrechtlicher Durchfiihrungsvorschriften zu § 12
des Milchgesetzes, so darf diese nur erteilt werden,
wenn der Antragsteller eine Ausnahmegenehmi-
gung nach Satz 1 erhalten hat.

a

(4) Die nach Absatz 1 bestimmten Molkereien
sind verpflichtet, Milch und Sahne (Rahm) von den
Milcherzeugern abzunehmen, welche die oberste
Landesbehérde einzeln oder ortsweise bestimmt.
Die Annahme von Milch und Sahne (Rahm) von
anderen Milcherzeugern ist unzuléssig.

(5) Sahne (Rahm) im Sinne der Absétze 1, 3 und 4
ist Sahne (Rahm) jeden Fettgehaltes.

§ 2%
Molkerei-Absatzgebiete

(1) Milchhandler und Molkereien (Abnehmer) sind
verpflichtet, Milch, entrahmte Milch, Buttermilch
und geschlagene Buttermilch nur von Molkereien,
die von der obersten Landesbeh6rde bestimmt wer-
den, zu beziehen. Die oberste Landesbehérde kann
den Abnehmern mehrere Molkereien zur Wahl
stellen; die gewdhlte Molkerei gilt als die nach
Satz 1 bestimmte.

(2) Die Molkereien sind verpflichtet, Milch, ent-
rahmte Milch, Buttermilch und geschlagene Butter-
milch an die von der obersten Landesbehorde be-

§ 1 Abs. 3u. §2 Abs. 3: MilchG  7842-2

stimmten Milchhéndler oder Molkereien zu liefern.
Die Lieferung an andere Milchhéndler oder Mol-
kereien ist unzulassig.

(3) Die Belieferung von Einzelverbrauchern mit
Milch, die in GefdBen oder Behéltnissen nach § 2
des Milchgesetzes vom 31.Juli 1930 (Reichsgesetz-
blattI S.421) verkaufsfertig - abgefiillt wird, oder
die Belieferung von GroBverbrauchern unmittelbar
durch eine Molkerei ist nur in deren Absatzgebiet
zuldssig. Die obersten Landeshehdrden kénnen aus
Griinden der Versorgung bestimmen, daB Molke-
reien auch auBerhalb ihres Absatzgebietes GroB-
verbraucher beliefern. Das Absatzgebiet der Mol-
kerei ist das Gebiet, das sich aus den festgesetzten
Liefer- und Annahmebeziehungen zu den Milch-
handlern ergibt.

§3
Milchsammelstellen und Rahmstationen

Die oberste Landesbehérde kann, sofern es die
ortlichen Verhédltnisse erfordern, die sich auf Mol-
kereien beziehenden Liefer- und Annahmeverpflich-
tungen im Sinne der §§ 1 und 2 auf Milchsammel-
stellen und Rahmstationen erstrecken und dabei die
Verpflichtungen nach § 2 auf Sahne (Rahm) jeden
Fettgehaltes ausdehnen.

§ 4%
Begriffsbestimmungen

(1) Fir dieses Gesetz sind die Begriffsbestimmurn-
gen der §§ 1 und 2 der Ersten Verordnung zur Aus-
fiilhrung des Milchgesetzes vom 15.Mai 1931 (Reichs-
gesetzbl. I S. 150) maBgebend, soweit sich nicht aus
Absatz 2 ein anderes ergibt.

(2) Milcherzeugnisse im Sinne des ersten Teiles
sind: Sauermilchsorten (Sauermilch, Joghurt, Kefix
und dhnliches), entrahmte Milch, saure Magermilch,
Magermilch - Joghurt, Magermilch-Kefir und &hn-
liches, Molke, Buttermilch, geschlagene Buttermilch,
Sahne (Rahm), saure Sahne und Schlagsahne.

(3) Milcherzeuger im Sinne dieses Cesetzes sind
alle Kuhhalter.

(4) Molkereien im Sinne dieses Gesetzes sind
auch Betriebe, die Kase, Schmelzkdse oder Milch-
und Sahnedauerwaren herstellen.

(5) Grofiverbraucher im Sinne dieses Gesetzes
sind diejenigen Verbraucher, die Milch liber derz
Haushaltsbedarf hinaus beziehen, insbesondere die
in § 2 Abs. 2 des Milchgesetzes vom 31. Juli 1930
(Reichsgesetzbl. T S. 421) genannten Betriebe.

§ 4 Abs. 1: 1. AusfV MilchG  7842-2-1
§ 4 Abs. 5: MilchG 78422
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§5*
Besondere Liefer- und Abnahmepflichten

Die obersten Landesbehorden kénnen Molkereien
zur Sicherung der Versorgung oder zur Anndhe-
rung der wirtschaftlichen Ergebnisse verpflichten,
bestimmte Mengen an Milch, entrahmter Milch,
Buttermilch und geschlagener Buttermilch an andere
Molkereien zu liefern oder von anderen Molkereien
abzunehmen.

§6*
Absatz im Strafenhandel

Die obersten Landesbehdrden kénnen bestimmen,
daff Milch und Milcherzeugnisse im StraBenhandel
(§ 11 Abs.1 des Milchgesetzes vom 31.Juli 1930
~— Reichsgesetzbl.I S. 421 —) nur in bestimmten
Bezirken abgesetzt werden diirfen. Dabei sollen zur
Forderung eines gesunden Wettbewerbes mehrere
Milchhéndler Milch und Milcherzeugnisse in einem
Bezirk — erforderlichenfalls unter Zusammenliegung
oder VergroBerung von Bezirken — absetzen kon-
nen. Vorschriften, nach denen ein Verkauf wvon
Milch und Milcherzeugnissen im StraBenhandel un-
zuldssig ist, bleiben unberiihrt. Die Abgabe wvon
Milch und Milcherzeugnissen, die auf GefaBie oder
Behadltnisse zur verkaufsfertigen Abgabe an die
Verbraucher gemdB § 9 des Milchgesetzes im
Betrieb des Erzeugers oder in Bearbeitungsstédtten
abgefiillt sind, ist von der Regelung nach Satz 1
ausgenommen.

§7
Bisherige Regelungen

Liefer- und Annahmebeziehungen zwischen Milch-
erzeugern und Molkereien und zwischen Molkereien
und Abnehmern, die von den bisher zust&ndigen
Stellen festgelegt worden sind, bleiben bestehen,
sofern nicht die obersten Landesbehdrden nach § 8
Anderungen treffen oder Ausnahmen zulassen. Das
Entsprechende gilt fiir Milchhandelsbezirke (§ 6
Satz 1); jedoch ist die Vorschrift des § 6 Satz 2

innezuhalten,

$8
Anderungen und Ausnahmen

(1) Die obersten Landesbehérden sollen jeder-
zeit auf Antrag der Landesvereinigung (§ 14), eines
Milcherzeugers, einer Molkerei oder eines Milch-
héndlers Bestimmungen nach §§ 1, 2, 3, 5 und 6
dndern sowie Liefer- und Annahmebeziehungen
und Milchhandelsbezirke (§ 6 Satz 1) verdndern
oder aufheben, sofern eine solche Anderung oder
Aufhebung im Interesse der Allgemeinheit oder,
soweit keine schwerwiegenden Allgemeininteressen
entgegenstehen, eines oder mehrerer Beteiligten
geboten erscheint. Hierbei sind die Grundsétze eines
gesunden Wettbewerbes zu beachten. Die obersten
Landesbehorden konnen die in Satz 1 vorgesehenen
MaBnahmen unter den in Satz1 und 2 genannten
Voraussetzungen auch von Amts wegen treffen.

§ 5 I.d. F.d. Art. t Nr. 1 G v. 27, 7, 1961 1 1104
§ 6: MilchG 7842-2

4

(2) Die obersten Landesbehdrden koénnen Aus-
nahmen von den Bestimmungen des § { Abs.1 und 4
und des § 2 fiir bestimmte Gebiete oder fiir be-
stimmte Milcherzeugnisse zulassen.

§9

Ubergebietliche
Liefer- und Annahmebeziehungen

Erstrecken sich Liefer- und Annahmebeziehungen
zwischen Milcherzeugern und Molkereien oder
zwischen Molkereien und Abnehmern iiber das Ge-
biet eines Landes hinaus und kommt eine gemein-
same Regelung der beteiligten obersten Landes-
behorden nicht zustande, so entscheidet auf Antrag
einer beteiligten obersten Landesbehérde der Bun-
desminister fiir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten (Bundesminister).

§ 10*
Forderung und Erhaltung der Giite

{1) Um die Giite von Milch einschlieBlich Trink-
milch (§ 11) und Milcherzeugnissen zu fordern und
zu erhalten, kann der Bundesminister im Einver-
nehmen mit dem Bundesminister des Innern durch
Rechtsverordnung bestimmen, dafl Milch und Milch-
erzeugnisse besonders gepriift und daB bei der Be-
féorderung vom Erzeuger bis zum Verbraucher und
beim Vertrieb bestimmte SchutzmaBnahmen ge-
troffen werden.

(2) Soweit der Bundesminister keine Vorschriften
erldfit, kénnen die Landesregierungen Vorschriften
erlassen; diese koénnen ihre Befugnis auf oberste
Landesbehdrden iibertragen.

(1) Die obersten Landesbehorden werden erméch-
tigt, den Mindestfettgehalt der zum unmittelbaren
Genufl bestimmten Milch (Trinkmilch) festzusetzen;
er darf nicht weniger als 3,0 Gewichtsteile Fett in
100 Gewichtsteilen Trinkmilch betragen.

(2) Die obersten Landesbehdérden konnen zulassen,
daB der Fettgehalt der Trinkmilch eingestellt wird.
Die Einstellung darf nur von Molkereien im Sinne
des § 29 der Ersten Verordnung zur Ausfithrung
des Milchgesetzes vom 15. Mai 1931 (Reichsgesetz-
blattI S. 150) vorgenommen werden.

§12%
Allgemeiner Ausgleich

(1) In der Milchwirtschaft werden als ausglei-
chende MaBnahmen zur Anndherung der Verwer-
tungsergebnisse unter Beriicksichtigung des Erfor-

§ 10 Abs. 2: 1. d, F. d, Art. 1 Nr. 1 G v. 4.8, 1960 I 649

§ 11 Abs. 1 u. Abs. 2 Satz1: Vgl. § 1 G tber Erméchtigungen zum ErlaB
von Rechtsverordnungen 100-3

§ i1 Abs. 2: 1. AusfV MilchG 7842-2-1

§12: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 1 G v, 22, 6. 19631 411, Dieses G wurde am
27. 6. 1963 verk. u. tritt gem. Art. 4 bez. Ermédchtigungen zum ErlaB
von Rechtsverordnungen am Tage nach d. Verkiindung, im iibrigen
mit dem Beginn d. vierten auf seine Verkindung folgenden Ka-
lendermonats in Kraft

§ 12 Abs. 13: Saarvertrag v. 27. 10, 1956 II 1587



dernisses ausgewogener Wettbewerbsverhéltnisse
nach MaBgabe der Absédtze 2 bis 12 Abgaben er-

hoben und Stiitzungshetriage gewdéhrt.

(2) Abgaben werden, soweit in Absatz 3 nichts
anderes bestimmt ist, erhoben auf abgesetzte

1. Trinkmilch, auch soweit sie nicht molkerei-
maBig bearbeitet ist,

2. entrahmte Milch, Buttermilch, geschlagene
Buttermilch, Sauermilchsorten und saure
Magermilch sowie Magermilch-Joghurt,
Magermilch-Kefir und sonstige Erzeugnisse,
die mit spezifischen Garungserregern aus
Magermllch’ hergestellt worden sind, ferner
Sahne (Rahm), Schlagsahne und saure Sahne
sowie Milchmischgetranke aus Milch oder
Milcherzeugnissen, wenn der Anteil an
Milch oder Milcherzeugnissen mindestens
75 vom Hundert des Fertigerzeugnisses be-
trdgt,

ilier nd + Nz ar 2
sterilisierte Milch und unter Nummer 2 ge-

nannte Erzeugnisse, sofern sie sterilisiert
sind, sowie Kondensmilch,

w

(3) Abgaben werden
1. nicht erhoben auf

a) Trinkmilch und Milchmischgetranke, die
mit staatlichen Mitteln zur Schulmilch-
speisung verbilligt worden sind,

b) Trinkmilch, die an ausldndische Streit-
kréfte abgesetzt worden ist,

¢) Trinkmilch, die von Milcherzeugern in
Kleinstmengen abgesetzt worden ist;

2. mit einem ermdéBigten Satz erhoben auf

a) Trinkmilch, die in Berlin abgesetzt wor-
den ist,

b) Trinkmilch, fiir die niedrigere als die
nach Absatz§ Nr1.i zugrunde gelegien
Preise festgesetzt sind;

3. mit einem Pauschalbetrag erhoben bei

Milcherzeugern.

(4) Abgabepflichtig sind
1. Milcherzeuger und Inhaber von Molke-
reien, Milchsammelstellen und Rahmstatio-

nen, soweit sie in Absatz 2 Nr.1 und 2

genannte Erzeugnisse an Hindler, Ver-

braucher oder GroBverbraucher absetzen;

Abgaben sind nicht zu entrichten, soweit

die Erzeugnisse zwischen Molkereien,

Milchsammelstellen und Rahmstationen ab-

gesetzt worden sind,

2. Inhaber von Molkereien, soweit sie in
Absatz 2 Nr.3 genannte ‘Erzeugnisse her-
stellen und absetzen.

(6) Die Abgaben werden verwendet, um an Mol-
., Kereien Stiitzungshetrdge zu zahlen als

1. allgemeine Werkmilchstiitzung fiir

cal a) von ihnen hergestellte Butter, Riick-

gabemagermilch und -buttermilch sowie
b) Milch, Sahne (Rahm), Magermilch und
Buttermilch, die wvon ihnen zur Her-
stellung von Hart-, Schnitt-, Weich- und

Milch- und Fettgesetz 7842-—1

Frischkdse, Sauermilchquark, Kasein,
Milchpulver, Sahnepulver, Magermilch-

nn]vpr und RanrmﬂrhnnTvnr verwen-

det worden sind und

2. zusdtzliche Kasereimilchstiitzung fiir Milch,
die von ihnen zur

a) Herstellung von Hart- und Schnittkédse
und :

b) Herstellung von Weichkdse

verwendet worden ist. Durch die Stit-
zungsbetrdage fiir die zusatzliche Késerei-
milchstlitzung sollen die durchschnittlichen
Nettoergebnisse der Verwertung der je-
weils nach Buchstabe a und 4. verwendelen
Milch dem durchschnittlichen Nettoergebnis
der Verwertung der Milch, die zu Butter
und Riickgabemagermilch verwendet wor-
den ist, angendhert werden. Der zusétz-
liche Stiitzungsbetrag kann um hdchstens
einen Deutschen Pfennig je Kilogramm
Késereimilch erhoht werden, um Auswir-
kungen besonderer Futterungsbedmgungen
zu beriicksichtigen. / .

(6) Die Hohe der Abgabe je Kilogramm Trink-

milch und die Hoéhe der allgemeinen Werkmilch-
stiitzung je Kilogramm richtet sich nach

1. dem Unterschied im Jahresmittel zwischen
dem Nettoergebnis der Verwertung der
losen Trinkmilch abziiglich drei Deutsche
Pfennig und dem durchschnittlichen Netto-
ergebnis der Verwertung der Milch, die zu
Butter und Riickgabemagermilch verwendet
worden ist,

2. den fiir die Kasereimilchstiitzung nach Ab-
satz 5 Nr. 2 erforderlichen Betréagen,

auf die Ab-

au:i Gle |

nach Abhcatz 2
lachh Absalz 2 AD

den Mengen,

gaben erhoben werden, und den Mengen,
fiir die nach Absatz 5 Nr.1 Stiitzungs-
betrdge gezahlt werden,

w

4. dem Aufkommen an Abgaben auf die in
Absatz 2 Nr.2 und 3 genannten Erzeug-
nisse.

(7) Die Hoéhe der Abgaben auf die in Absatz 2
Nr. 2 und 3 genannten Erzeugnisse richtet sich nach
der Marktstellung dieser Erzeugnisse im Vergleich
zur Trinkmilch und der Erzeugnisse untereinander.
Sie betragt im Verhdaltnis zur Abgabe auf Trink-
milch je Kilogramm

1. bezogen auf das Produktgewicht

a) entrahmter Milch, Buttermilch, geschla-
gener Buttermilch, Sauermilchsorten und
saurer Magermilch sowie Magermilch-
Joghurt, Magermilch-Kefir und sonstiger
Erzeugnisse, die mit spezifischen Ga-
rungserregern aus Magermilch her-
gestellt worden sind, und Milchmisch-
getrdnke 60 bis 80 vom Hundert,

b) sterilisierter Milch und unter Buch-
stabe a genannter Er2eugnisse, sofern

sie sterilisiert sind,
40 bis 60 vom Hundert,
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2. bezogen auf den Rohstoffeinsatz

a) Sahne (Rahm), saurer Sahne
20 bis 40 vom Hundert,

b) Schlagsahne, Kondensmilch, sterilisier-
ter saurer Sahne und sterilisierter
Schlagsahne 10 bis 30 vom Hundert.

Bei der Bestimmung des Vomhundertsatzes je Kilo-
gramm Produktgewicht der unter Nummer 2 ge-
nannten Erzeugnisse ist folgender Rohstoffeinsatz

zugrunde zu legen bei

Sahne (Rahm), saurer Sahne, auch sofern sie sterili-
siert sind,’ 3,2 Kilogramm,

Kondensmilch mit einem Mindestfettgehalt von
7,5 vom Hundert 2,0 Kilogramm,

Kondensmilch mit einem Mindestfettgehalt von
10 vom Hundert 2,7 Kilogramm,

Schlagsahne und sterilisierter Schlagsahne
9,7 Kilogramm.

(8) Nettoergebnis der Verwertung der losen
Trinkmilch und der Milch, die zur Herstellung von
Milcherzeugnissen verwendet worden ist, ist der
Molkereierlés abziiglich der Molkereikosten unter
Zugrundelegung einheitlicher Ausbeutesdtze. Bei
der Ermittlung des Molkereierléses fiir lose Trink-
milch, Butter und Kése sind die fiir die Preisbildung
maBgebenden Preise zugrunde zu legen. Die Mol-
kereikosten sowie die Molkereierlése fiir Riickgabe-
magermilch und Molke sind mit einheitlichen Sdtzen
zugrunde zu legen; bei Molke sind unterschiedliche
Qualitdten zu berticksichtigen.

(9) Der Bundesminister bestimmt durch Rechts-
verordnung mit Zustimmung des Bundesrates

1. die nach Absatz 8 Satz 2 zugrunde zu
legenden Preise,

2. die nach Absatz8 Satz1 und 3 zugrunde
zu legenden Sitze,

3. den auf Grund des Absatzes 7 anzuwenden-
den Vomhundertsatz,

4. ob und welche Meldungen Uber die her-

nd
geatclltcu una aongeseizien

erstatten sind,
5. die ErmaBigung nach Absatz 3 Nr. 2,

6. die Kleinstmengen nach Absatz 3 Nr. 1
Buchstabe ¢ und die Pauschalbetrdge nach
Absatz 3 Nr. 3,

7. das Verfahren der Erhebung der Abgaben
und der Gewdhrung der Stiitzungsbetrdge.
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(10) Der Bundesminister bestimmt durch Rechts-
verordnung ohne Zustimmung des Bundesrates die
Hohe der Abgaben und der Stiitzungsbetrige.

{i1) Vor dem ErlaB der Rechtsverordnungen nach
Absatz 9 soll der Bundesminister einen Beirat von
hochstens 15 Mitgliedern héren. Der Beirat besteht
zu je einem Drittel aus Vertretern der

1. Milcherzeuger,

2. Molkereien, deren wirtschaftliche Ergeb-
nisse mafBigeblich von der Verwertung der
Milch zu abgabepflichtigen Erzeugnissen
bestimmt werden, und

3. Molkereien, deren wirtschaftliche Ergeb-
nisse malgeblich wvon der Verwertung
stitzungsberechtigter Milch bestimmt wer-
den.

Der Bundesminister beruft die Mitglieder des Bei-
rates nach Anhoéren der beteiligten Wirtschafts-
kreise jeweils fiir drei Jahre.

(12) Die nach Landesrecht zustdndige Behérde
erhebt die Abgaben, fiihrt sie an die beim Bundes-
minister zu bildende Ausgleichskasse ab und zahlt
die vom Bundesminister zugewiesenen Stiitzungs-
betrige aus. Zustdndig ist die Behérde, in deren
Gebiet sich die Betriebsstdtte des Abgabepflichtigen
oder des Empfangsberechtigten befindet.

(13) Absdtze 1 bis 12 finden keine Anwendung
auf Milch und Milcherzeugnisse, die im Rahmen des
Saarvertrages aus Frankreich in das Saarland ein-
gefithrt werden.

§ 12a*
Besonderer Ausgleich

Die Lander bleiben befugt, besondere Ausgleichs-
maBnahmen durch Erhebung von Abgaben und Ge-
wihrung von Zuschiissen durchzufithren, sofern auch
nach Durchfiilhrung des allgemeinen Ausgleichs
{§ 12) infolge der Bestimmung von Molkereieinzugs-
und -absatzgebieten erhebliche Unterschiede in der
Gesamtverwertung der Milch zwischen Molkereien
verbleiben.

§ 13%
Verkauf von Landbutter

Die obersten Landesbehérden kénnen, wenn die
Belange der Milchwirtschaft es erfordern, den Ver-
kauf von Landbutter einschranken.

§ 14

Beteiligung der Milchwirtschait
und der Verbraucher
(1} Vere inigdngen (Marktgemeinschaften Arbeits-

1, da Ahnlicha
gemeinschaften oder dhnliche

sich in den Lindern aus den Organisationen der
an der Milchwirtschaft beteiligten Wirtschaftskreise
und der Verbraucher freiwillig zur gemeinsamen
Vertretung ihrer wirtschaftlichen Interessen gebildet
haben, kénnen von den obersten Landesbehérden
als Landesvereinigungen anerkannt werden; sie
sollen, wenn sie anerkannt sind, zur Vorbereitung
und technischen Durchfithrung der nach diesem Teil
und der nach § 20 Abs.1 und 3, §§ 22 und 24 zu
treffenden MaBnahmen herangezogen werden.

Arainicgtineron)
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(2) Die Anerkennung als Landesvereinigung und
die Heranziehung nach Absatz 1 kénnen nur erfol-
gen, wenn die Vereinigung folgende Voraussetzun-
gen erfiillt und sich hinsichtlich der von ihr durch-
zuflihrenden Aufgaben der Aufsicht der obersten
Landesbehérde unterstellt:

§ 12a: Eingef., durch Art. 1 Nr. 2 G v. 22, 6. 1053 I 411, Dieses G wur de

am 27. 6. 1963 verk. u. tritt gem. Art. 4 bez. Ermachtlgungen zum Erlaf
von Rechisverordnungen am Tage nach d. Verkiindung, im {brigen
mit dem Beginn d. vierten auf seine Verkiindung folgenden Kalender-
monats in Kraft

13: Vgl. §1 G iber Erméchtigungen zum ErlaB von Rechtsverord-
nungen 100-3

wn



1. Es miissen in ihr berufsstdndische Organi-
sationen der Landwirtschaft, der Molkereien
und des Milchhandels vertreten sein, sofern
sie die Begeiligung wiinschen;

2. es muB den Verbrauchern in der Satzung
eine angemessene Vertretung in den Or-
ganen der Vereinigung gesichert sein;

3. der Beitritt anderer berufsstdndischer Or-
ganisationen der Milchwirtschaft darf in
der Satzung nicht ausgeschlossen sein.

(3) Der Landesvereinigung diirfen hoheitliche
Aufgaben nicht ibertragen werden.

(4) Die Landesvereinigung untersteht, soweit sie
zur Mitwirkung nadh Absatz 1 herangezogen wird,
der Aufsicht der obersten Landesbehérde, Diese hat
dariiber zu wachen, daB die Vereinigung ihre Auf-
gaben entsprechend den Gesetzen und der Satzung
erfullt.

Zweiter Teil

Fette

§ 15
Einfuhr- und Vorratsstelle

(1) Es wird eine Einfuhr- und Vorratsstelle fiir
Fette (Einfuhr- und-Vorratsstelle) als Anstalt des
offentlichen Rechts errichtet.

(2) Die Organe der Einfuhr- und Vorratsstelle
sind
1. der Vorstand,

2. der Verwaltungsrat.

(3) Der Vorstand vertritt die Einfuhr- und Vor-
ratsstelle gerichtlich und auBergerichtlich.

(4) Der Verwaltungsrat besteht aus

1. zwei Vertretern des Bundesministers als
Vorsitzendem und stellvertretendem Vor-
sitzenden,

2. je einem Vertreter der Bundesminister der
Finanzen und fiir Wirtschaft,

3. vier Vertretern der obersten Landesbehor-
den, die der Bundesrat bestimmt,

4. folgenden Vertretern der beteiligten Wirt-
schaftskreise:
vier Vertretern der Landwirtschaft,
einem Vertireter des Importhandels,
einem Vertreter der Butterabsatz-

Genossenschaften,

einem Vertreter der Molkerei-Genossen-
schaften,

einem Vertreter der Privatmolkereien,
einem Vertreter des Erndhrungshandwerks,
einem Vertreter des GroBhandels,

einem Vertreter des Einzelhandels,

einem Vertreter der Verbraucher-
Genossenschaften,

vier Vertretern der Verbraucher.
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Dem Verwaltungsrat steht die BeschluBfassung in
allen grundsétzlichen Fragen zu, die zum Auf-
gabengebiet der Einfuhr- und Vorratsstelle gehoren.
Er hat seine Beschliisse dem Bundesminister zur
Genehmigung vorzulegen. Er beaufsichtigt den Vor-
stand. Er hat insbesondere die Aufgabe, die Tdtig-
keit der Einfuhr- und Vorratsstelle periodisch zu
{iberwachen; er kann sich dabei einer Treuhand-
stelle bedienen.

(5) Die Einfuhr- und Vorratsstelle untersteht dem
Bundesminister. Dieser kann ihr Weisungen er-
teilen.

(6) Der Bundesminister regelt den Aufbau der
Einfuhr- und Vorratsstelle sowie die Bildung und
Zustdndigkeit ihrer Organe im einzelnen.

§ 16
Aufgaben der Einfuhr- und Vorratsstelle

(1) Wer aus dem Ausland Butter, Schmalz
(Schweineschmalz und Butterschmalz), Margarine,
Kunstspeisefette oder sonstige raffinierte sowie
raffinierte und gehdértete pflanzliche und tierische
Ole und Fette und die daraus hergestellten Speise-
fette und Speisedle, insbesondere auch Plattenfette,
einfihrt oder aus sonstigen Gebieten in das Bundes-
gebiet verbringt (Einfiihrer), hat sie vor der Zoll-
oder Grenzabfertigung der Einfuhr- und Vorrats-
stelle zum Kauf anzubieten. Als Kaufpreis gilt der
von der Einfuhr- und Vorratsstelle festgesetzte
Ubernahmepreis. Der Bundesminister gibt die
ndhere Bezeichnung der unter Safz 1 fallenden Er-
zeugnisse bekannt,

(2) Einfiihrer im Sinne dieses Gesetzes ist, wer
liber die in Absatz 1 genannten Erzeugnisse nach
ihrer Verbringung in das Bundesgebiet im eigenen
oder fremden Namen und fiir eigene oder fremde
Rechnung zu verfiigen berechtigt ist. Befindet sich
der Verfligungsberechtigte nicht im Bundesgebiet,
so tritt an seine Stelle der Empfdnger im Bundes-

gebiet.

(3) Die Einfuhr- und Vorratsstelle ist zur Uber-
nahme der ihr angebotenen Erzeugnisse berechtigt,
jedoch nicht verpflichtet. Macht sie von dem Uber-
nahmerecht keinen Gebrauch, so diirfen die Erzeug-
nisse im Bundesgebiet weder in den Verkehr ge-
bracht noch verarbeitet oder sonst verwertet wer-
den. Macht sie von dem Ubernahmerecht Gebrauch,
so verpflichtet sie den Einfithrer gleichzeitig, die
angebotenen Erzeugnisse zu dem von ihr festgesetz-
ten Abgabepreis zuriickzukaufen. Die Ubernahme
und die Abgabe durch die Einfuhr- und Vorrats-
stelle sind von der Umsatzsteuer befreit.

{4) Der Bundesminister trifft im Einvernehmen mit
dem Bundesminister fiir Wirtschaft Bestimmungen
iUber die Preisfestsetzung gemdB Absdtzen 1 und 3.

(5) Die Einfuhr- und Vorratsstelle kann bei der
Durchfithrung von MafBnahmen nach den Absédtzen 1
und 3 Auflagen erteilen; sie kann dabei insbeson-
dere Bestimmungen iiber den Zeitpunkt der Weiter-
lieferung, iiber die gebietliche Verteilung und iiber
den Verwendungszweck treffen.
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(6) Der Bundesminister kann die Einfuhr- und
Vorratsstelle beauftragen, je nach Marktlage unter
Verwendung der im Haushalt bereitgestellten Mittel
eine Vorratshaltung in Butter, Schmalz, sonstigen
Speisefetten und -6len, Olsaaten, Olfriichten, pflanz-
lichen und tierischen Fetten und Olen (roh, raffi-
niert sowie raffiniert und gehdértet), soweit sie fiir
die Herstellung von Nahrungs- und GenuBmitteln
bestimmt sind, Kédse, Milch- und Sahnedauerwaren
oder anderen Erzeugnissen der Milch-, Fett- und
Eierwirtschaft durchzufiihren. Wird ein solcher Auf-
trag erteilt, so kann sie diejenigen Mengen der vor-
genannten Erzeugnisse zur Vorratshaltung erwerben
und einlagern, die erforderlich sind, um eine gleich-
maBige Versorgung zu gewdhrleisten und Markt-
schwankungen nach Méglichkeit auszugleichen.

(7} Die in Absatz 6 genannten Erzeugnisse diirfen
nur mit Zustimmung der Einfuhr- und Vorratsstelle
nach Genehmigung durch “den Bundesminister aus-
gefiithrt oder in sonstlge Gebiete auBerhalb des

Buu.u.CDHCUJ.CLCb vcu.ucu,ul, WUIUCJJ JJ].C LubLllllIIlullg
kann auch allgemein oder befristet erteilt werden.

(8) Bei der Durchfiihrung ihrer kaufménnischen
und technischen Aufgaben soll sich die Einfuhr- und
Vorratsstelle der Einrichtungen der Wirtschaft be-
dienen.

§ 17
Zollabfertigung

(1) Die Zoll- und Grenzstellen fertigen die in § 16
Abs.1 genannten Erzeugnisse nur ab, wenn der
Einfiihrer einen Ubernahmevertrag der Einfuhr-
und Vorratsstelle zur Verwertung vorlegt.

(2) Sie haben die Einfuhr der in § 16 Abs. 1 ge-
nannten Erzeugnisse nach ndherer Bestimmung des
Bundesministers der Finanzen unter Angabe des

Namensg deg Einfithrers und der Art, der Menoe und
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der Herkunft der Erzeugnisse der Einfuhr- und Vor-
ratsstelle unmittelbar anzuzeigen.

§ 18
Fett-, Wasser- und Salzgehalt der Margarine

Der Bundesminister ist ermdéchtigt, im Einver-
nehmen mit dem Bundesminister des Innern durch
Rechtsverordnung zu verbieten, daB Margarine,
deren Fettgehalt einen bestimmten Mindestsatz
nicht erreicht oder deren Wasser- oder Salzgehalt
eine bestimmte Grenze liberschreitet, gewerbsméBig
zum Verkauf vorrdtig gehalten, feilgehalten, ver-
kauft oder sonst in den Verkehr gebracht wird.

§ 19
Beimischung

(1) Die Bundesregierung ist ermachtigt, durch
Rechtsverordnung zur Sicherung der Verwertung
von Ulsaaten und Olfriichten sowie pflanzlichen
und tierischen Olen und Fetten inlandischer Erzeu-
gung, mit Ausnahme von Butter, die Betriebe der

m d < confott _Tndugirio
Olmiihlen-, Margarine- und Speiscfett-Industrie zu

verpflichten, diese Erzeugnisse in einem dem Ver-

8

arbeitungsbedarf entsprechenden, jeweils festzu-
setzenden Verhdltnis zu den {ibrigen Rohstoff-
mengen zu verwenden, soweit dies mdoglich ist,
ohne die Preisbildung wesentlich zu beeinflussen.

(2) Rechtsverordnungen nach Absatz 1 bediirfen
der Zustimmung des Bundesrates. Diese Rechts-
verordnungen sind gleichzeitig mit der Zuleitung
an den Bundesrat dem Bundestag bekanntzugeben.

Dritter Teil

Allgemeine Bestimmungen

§ 20*
Preisregelung

(1) Der Bundesminister kann im Einvernehmen
mit dem Bundesminister fiir Wirtschaft

1. uuu,u I\UL[ILDVUIUIUIIUHQ qu (ldb UeDlﬁ[ aes
Bundes oder mehrere Lander Preise fiir
Milch, Butter, Schmalz, sonstige Speise-
fette und -6le, inldndische Olsaaten und
Olfriichte, pflanzliche und tierische Fette
und Ole (roh, raffiniert sowie raffiniert
und gehdrtet), soweit sie fiir die Her-
stellung von Nahrungs- und GenuBmitteln
bestimmt sind, regeln,

2. die zur Sicherung des Preisstandes erfor-
derlichen Rechtsverordnungen, insbesondere
iber Kostensadtze, Be- und Verarbeitungs-
spannen sowie Handelsspannen, Zahlungs-
und Lieferungsbedingungen, erlassen,

3. unter den zu Nummer 2 bestimmten Vor-
aussetzungen Verfiigungen treffen, falls
sich die Auswirkungen der zu regelnden
Angelegenheit auf mehr als auf ein Land
erstrecken und eine zentrale Erledigung
erforderlich ist. Den nach Landesrecht zu-
stdndigen Landesbehorden steht das Recht
zu Verfiigungen dieser Art in den Fallen
Zu, in denen eine libergebietliche Regelung
nicht erforderlich ist.

{2) Wenn fir Milch eine Preisregelun
satz 1 Nr. 1 oder 2 nicht erfolgt, kénnen die Landes-
regierungen durch Rechtsverordnung Preise, Bear-
beitungs- und Handelsspannen, Zahlungs- und Liefe-
rungsbedingungen fiir Milch festsetzen; sie kdnnen
diese Befugnis auf oberste Landesbehérden iiber-
tragen. Der Bundesminister kann im Einvernehmen
mit dem Bundesminister fiir Wirtschaft mit Zustim-
mung des Bundesrates Richtlinien hierfiir erlassen.
Fir die Félle iibergebietlicher Lieferungen findet
§ 9 mit der MaBgabe entsprechende Anwendung,
daB die Entscheidungen im Einvernehmen mit dem
Bundesminister flir Wirtschaft ergchen. Wenn eine
Preisregelung nach Absatz1 Nr.1 oder 2 fiir Milch
erfolgt, treten entgegenstehende Bestimmungen der
Lander auBer Kraft.

(3) Soweit Preise bei Abgabe durch die Molke-
reien nicht festgesetzt werden, kann der Bundes-

P N
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§ 20 Abs. 2Satz1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 3 G v, 4. 8. 1960 I 649



minister im Einvernehmen mit dem Bundesminister
fir Wirtschaft durch Rechtsverordnung bestimmen,

1. daB die Preise fiir Butter und flir K&se von
Notierungskommissionen an bestimmten
Orten unter Beriicksichtigung der Umsétze
festgestellt werden,

2. daB das Ergebnis als ,Amtliche Preis-
notierung der Notierungskommission ...”
festzuhalten und umgehend zu verdffent-
lichen ist.

Der Bundesminister kann im Einvernehmen mit dem
Bundesminister fiir Wirtschaft ndhere Bestimmun-
gen lber das Verfahren der Notierung sowie iiber
die Zusammensetzung der Notierungskommissionen
treffen.

(4) Preise und Preisspannen sind nur festzusetzen,
soweit dies erforderlich ist, um eine angemessene
Preisgestaltung sicherzustellen.

(5) Rechtsverordnungen nach Absatz 1 Nr. 1 und 2
und Absatz 3 bedirfen der Zustimmung des Bundes-
rates; sie sind gleichzeitig dem Bundestag bekannt-
zugeben.

£
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§ 21
Gebiithren

(1) Die Einfuhr- und Vorratsstelle darf zur Dek-
kung der Verwaltungskosten von den Einfiihrern
Gebiihren bis zur Hoéhe von 0,40 DM je 100 Kilo-
gramm derjenigen Ware erheben, die der An-
bietungspflicht (§ 16 Abs. 1) nach diesem Gesetz
unterliegt. Die Verwaltungskosten sind in einem
Wirtschaftsplan und in einem Stellenplan zu ver-
anschlagen.

(2) Der Bundesminister erldBft im Einvernehmen

mit dem Bundesminister der Finanzen eine Ge-
biihrenordnung fiir die Einfuhr- und Vorratsstelle.

(3) Uber die Verwendung von Uberschiissen aus
den Gebiihren entscheidet die Bundesregierung. Fiir
sonstige Uberschiisse der Einfuhr- und Vorratsstelle
gilt Satz 1 entsprechend.

§ 22%
Umlagen

(1) Die Landesregierungen kdnnen im Benehmen
mit der Landesvereinigung (§ 14) oder den berufs-
stdndischen Organisationen gemeinsam von den
Molkereien, Milchsammelsiellen und Rahmstationen
Umlagen bis zu 0,25 Pf je Kilogramm angelieferter

§ 20a: Eingef. durch Art. ! Nr.2 G v. 27.7. 1961 I 1104 mit Wirkung
v. 1. 7, 1957, Aufgeh. durch Art.2 d. am 27. 6. 1963 verk. G v.
22. 6. 1963 I 411 mit Beginn d. vierten auf d. Verkiindung folgenden
Kalendermonats

§ 22 Abs. 1 Satz1u.2: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 4 Buchst. a G v. 4. 8. 1960
1649

§ 22 Abs. 1 Satz 6: Eingef. durch Art.1 Nr.4 Buchst. b G v. 4.8. 1960
1649

§ 22 Abs. 2: MilchG  7842-2

§ 22 Abs. 2a: Eingef. durch Art.1 Nr.3 G v. 22.6. 1963 I 411. Dieses
G wurde am 27, 6. 1963 verk. u. tritt gem. Art. 4 bez. Erméchtigun-
gen zum ErlaB von Rechtsverordnungen am Tage nach d. Verkiin-
dung, im tibrigen mit dem Beginn d. vierten auf seine Verkiindung
folgenden Kalendermonats in Kraft

§ 22 Abs.4: Vgl. §1 G iber Ermichtiqungen zum ErlaB von Rechts-
verordnungen 100-3
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Milch erheben, um die Milchwirtschaft zu fordern.
Auf Antrag der Landesvereinigung oder der be-
rufsstdndischen Organisationen gemeinsam kénnen
die Landesregierungen Umlagen bis zu 0,5Pf je
Kilogramm angelieferter Milch erheben, wenn die
Umlagen von 0,25 Pf (Satz 1) zur Erfiillung der unter
Absatz2 Nr.1 bis 6 bezeichneten Aufgaben nicht
ausreichen. Die Umlagepflicht kann auf angelieferte
Sahne (Rahm) im Sinne des § 1 Abs. 5 erstreckt
werden; hierbei ist die Sahne (der Rahm) in die
entsprechenden Einheiten in Milch umzurechnen.
Zu der Umlage gemdB Satz 1 kénnen auch Vorzugs-
milchbetriebe mit der von ihnen abgesetzten Vor-
zugsmilch herangezogen werden. Das gleiche gilt
far Milcherzeuger, die Milch oder Sahne (Rahm)
unmittelbar an Milchhandler, GroB- oder Einzel-
verbraucher abgeben diirfen, sowie fiir die Her-
steller von Landbutter, mit der MaBgabe, daB ein
Pauschalbetrag erhoben werden kann. Die Landes-
regierungen konnen ihre Befugnisse nach Satz 1
und 2 auf oberste Landesbehorden ibertragen.

(2) Die nach Absatz 1 aufkommenden Mittel kon-
nen nur verwendet werden fiir die

1. Férderung und Erhaltung der Giite auf
Grund der nach § 10 dieses Gesetzes oder
nach § 37 des Milchgesetzes vom 31. Juli
1930 (Reichsgesetzbl. I S. 421) erlassenen
Vorschriften;

2. Verbesserung der Hygiene bei der Ge-
winnung, der Anlieferung, der Be- und
Verarbeitung und dem Absatz von Milch
und Milcherzeugnissen;

3. Milchleistungspriifungen;

4. Beratung der Betriebe in milchwirtschaft-
lichen Fragen und laufende milchwirtschaft-
liche Fortbildung des Berufsnachwuchses;

5. Werbung zur Erhohung des Verbrauchs
von Milch und Milcherzeugnissen. Fiir eine
bundeseinheitliche Werbung haben die
Lédnder einen Betrag je Kilogramm ange-
lieferter Milch zur Verfiiging zu stellen,
der alljéhrlich im Einvernehmen mit der
Landesvereinigung oder der berufsstiandi- -
schen Organisation festgesetzt wird;

6. Durchfiihrung von Aufgaben, die nach den
Vorsdchriften dieses Gesetzes, insbesondere
nach § 14 Abs. 1, § 20 Abs. 3 und § 24, be-
stimmtien Stellen dbertragen worden sind
oder werden.

{2a) Abweichend von Absaiz 2 kénnen die nach
Absatz 1 aufkommenden Mittel auch verwendet
werden :
1. zur Minderung von strukturell beding-

ten erhohten Erfassungskosten bei der

Lieferung von Milch und Sahne (Rahm)

vom Erzeuger bis zur Molkerei,

2. zur Minderung von erhohten Transport-
kosten bei der Lieferung von Milch
zwischen Molkereien, sofern die Liefe-
rung zur Sicherung der Versorgung des
Absatzgebietes der belieferten Molke-
reien mit Trinkmilch notwendig ist, und

9
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3. zur Forderung der Qualitdt bei zentra-
lem Absatz von Milcherzeugnissen.

Wenn die nach Absatz 1 aufkommenden Mittel zur
Erfillung der in Nummern 1 und 2 bezeichneten
Aufgaben nicht ausreichen, koénnen die Landes-
regierungen im Benehmen mit der Landesvereini-
gung oder den berufsstdndischen Organisationen
zur Erfiillung dieser Aufgaben je Kilogramm ange-
lieferter Milch die Umlage um hochstens 0,3 Deutsche
Pfennig erhéhen; Absatz1 Satz3 bis 6 findet ent-
sprechende Anwendung.

(3) Die aufkommenden Mittel sind gesondert zu
verwalten. Sie dirfen nicht zur Bestreitung von
Verwaltungskosten der obersten Landesbehorden
und ihrer nachgeordneten Dienststellen verwendet
werden. Die Landesvereinigung (§ 14) oder die
berufsstandischen Organisationen sind vor Verwen-
dung der Mittel zu hoéren.

(4) Die obersten Landesbehérden kénnen bestim-
men, daB Beitrdge und Gebiihren, die von Molke-
reien oder ihren Zusammenschliissen fiir die in Ab-
satz 2 aufgefiihrten Zwecke an milchwirtschaftliche
Einrichtungen geleistet werden, ganz oder teilweise
aus dem Aufkommen der Umlage (Absatz 1) abge-
golten werden.

§ 23*
Anfechtungsverfahren und Beitreibung

(1) Widerspruch und Anfechtungsklage gegen
Verwaltungsakte, die auf Grund des § 12 und auf
Grund einer auf § 12 beruhenden Rechtsverordnung
erlassen werden, haben keine aufschiebende Wir-
kung.

(2) Die Beitreibung von Abgaben (§§ 12, 12a),
Gebiihren (§ 21), Umlagen (§ 22) und den nach der
Verordnung M Nr, 2/57 {iber Milchauszahlungs-
preise vom 24, Juli 1957 (Bundesanzeiger Nr. 142
vom 27, Juli 1957) an Ausgleichskassen abzufithren-
den Ersparnisbetrdgen kann nach den Bestimmun-
gen der Reichsabgabenordnung und ihren Durch-
fithrungsbestimmungen durchgefiihrt werden.

§ 24%
Giitezeichen

(1) Der Bundesminister kann fiir Milch und Milch-
erzeugnisse im Sinne des § 2 der Ersten Verord-
nung zur Ausfithrung des Milchgesetzes vom 15.Mai
1931 (Reichsgesetzbl. I S. 150) ein Giitezeichen ein-
fihren.

2} Der Bundesminister bestimmt mit Zustimmung

P Ancratoe diirch Rechicrara
punaesraies aurda nm.htbvewrdnung

1. die Gestaltung des Giitezeichens,

2. die Voraussetzungen fiir die Verleihung
und die Entziehung des Giitezeichens,

§23: 1. d. F. d. Art. 1 Nr.4 G v. 22,6. 19631 411; in Kraft getreten
gem. Art. 4 dieses am 27 6. 1963 verk. G mit dem Beginn d. vierten
auf seine Verkiindung folgenden Kalendermonats

§ 23 Abs. 2: V v. 24. 7. 1957 aufgeh. durch Art. 2 G v. 22. 6. 1963 1 411.
AO 6101

§ 24 Abs. 1: 1, AusfV MilchG  7842-2-1
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3. die Bedingungen und Auflagen fiir die Be-
nutzung des Giitezeichens,

4, die Stellen, die das Gilitezeichen verleihen
und entziehen sowie dariiber wachen, daB
die Voraussetzungen fiir die Fihrung des
Giitezeichens erfiillt werden.

§ 25*
Buchfiihrungspflicht

(1) Betriebe, die Schmalz be- oder verarbeiten,
sowie Betriebe, die mit den in §20 Abs.1 Nr.1
genannten Erzeugnissen handeln, sind verpflichtet,
in Ubersichtlicher Form Biicher zu fithren, die jeder-
zeit iiber sdmtliche Geschéftsvorgénge, insbesondere
iber die Einzelheiten des Erwerbes, der Lagerung
(getrennt nach eigenen und fremden Bestdnden),
der Be- und Verarbeitung, der VerduBerung sowie
der Vermittlung der vorgenannten Erzeugnisse,
mengen- und wertmdBig AufschluBl geben.

(2) Der Fiihrung besonderer Biicher nach Absatz 1
bedarf es nicht, wenn in Betrieben mit ordnungs-
méaBiger Geschéfts- und Betriebsbuchhaltung die er-
forderlichen Angaben aus diesen Unterlagen jeder-
zeit einwandfrei und iibersichtlich hervorgehen.

(3) Die Vorschriften der Absdtze 1 und 2 gelten
entsprechend fiir Lager- und Speditionsbetriebe,
soweit diese die in § 20 Abs.1 Nr.1 genannten Er-
zeugnisse lagern oder beférdern.

(4) Die obersten Landesbehérden kéonnen die
Buchfithrungspflicht des Absatzes 1 ausdehnen

1. auf andere Betriebe der Milch- und Fett-
wirtschaft als die in den Absdtzen 1 und 3
aufgefiihrten,

2. auf Erzeugnisse der Milch- und Fettwirt-
schaft, die in Absatz 1 nicht aufgefiihrt
sind, sofern dies aus Griinden der Markt-
ordnung oder der Versorgung der Bevdl-
kerung geboten ist.

§ 26*
Meldepflicht

(1) Molkereien sind verpflichtet, die Anlieferung,
den Absatz und die Verwertung von Milch und
Milcherzeugnissen im Sinne des § 2 der Ersten Ver-
ordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes vom
15. Mai 1931 (Reichsgesetzbl. I S. 150) sowie die
Vorréte an diesen Erzeugnissen zu melden. Das Ent-
sprechende gilt fiir Betriebe, die die vorgenannten
Erzeugnisse be- oder verarbeiten. Die obersten
Landesbehérden regeln die Einzelheiten nach den
vom Bundesminister aufgestellten Richtlinien.

(2) Der Bundesminister kann durch Rechtsver-
ordnung bestimmen, daf Be- und Verarbeitungs-
betriebe sowie Handelsbetriebe den Erwerb, den
Absatz, die Verwertung und die Lohnverarbeitung
von den in § 16 Abs. 6 genannten Erzeugnissen so-
§ 25 Abs. 4: Vgl. §1 G iber Ermichtigungen zum ErlaB von Rechts-

verordnungen 100-3
§ 26 Abs. 1: 1. AusfV MilchG 7842-2-1

§ 26 Abs. 1 Satz3: Vgl. §1 G iber Ermédchtigungen zum Erla von
Rechisverordnungen 100-3



wie die Vorrdte an diesen Erzeugnissen zu melden
haben. Die weiteren fiir den Vollzug erforderlichen
Bestimmungen erldfit der Bundesminister.

(3) Die Meldungen nach Absatz1 und 2 kénnen
auf den ubergebietlichen Warenverkehr erstreckt
werden.

§ 27 %
Auskunitspflicht

(1) Der Bundesminister und die obersten Landes-
behorden sind auskunftsberechtigte Stellen im Sinne
der Verordnung iiber Auskunftspflicht vom 13. Juli
1923 (Reichsgesetzbl. I S. 699, 723).

(2) Der Bundesminister und die obersten Landes-
behérden kénnen bestimmen, daB auch andere Stel-
len, die von ihnen mit der Durchfithrung dieses Ge-
setzes und der dazu ergehenden Durchfithrungsbe-
stimmungen beauftragt werden, auskunftsberechtigt
im Sinne des § 1 der Verordnung iiber Auskunfts-
pflicht sind. Dies gilt nicht fiir Landesvereinigungen

(¢ 14).

(3) Fir das Auskunftsverlangen und die Aus-
kunftspflicht gelten die Bestimmungen der Verord-
nung iUber Auskunftspflicht mit Ausnahme des § 4
Abs. 2 und des § 6. Im iibrigen kénnen von den Be-
und Verarbeitungsbetrieben von Milch und Milch-
erzeugnissen und Vorzugsmilchbetrieben ohne Ent-
gelt Proben entnommen werden.

§ 28*
Verschwiegenheitspflicht

Die Mitglieder der Organe der Landesvereinigung
(§ 14) und der Einfuhr- und Vorratsstelle (§ 15} so-
wie deren Angestellte sind vorbehaltlich der dienst-

lichen 'Rprir*h‘rprcfaffnrlg und der Anzeige von Ge-

icnen Rericnielisialiur ung Qaer AnZcl VOIl O

setzwidrigkeiten verpflichtet, iiber Einrichtungs- und
Geschéftsverhdltnisse, die durch ihre Tétigkeit im
Rahmen des Gesetzes oder der darauf beruhenden

Bestimmungen zu ihrer Kenntnis gelangen, Ver-

schwiegenheit zu beachten und sich der Mitteilung
und Verwertung von Geschéfts- und Betriebsgeheim-
nissen zu enthalten. Soweit sie nicht Beamte sind,
sind sie auf gewissenhafte Erfiillung ihrer Obliegen-
heiten nach § 1 der Verordnung gegen Bestechung
und Geheimnisverrat nichtbeamteter Personen in
der Fassung vom 22. Mai 1943 (Reichsgesetzbl. I
S. 351) zu verpflichten.

§ 29*
Befugnisse der Linder

Der Bundesminister kann die ihm nach diesem
Gesetz erteilten Erméachtigungen zum Erlal von
Rechtsverordnungen auf die obersten Landeshehér-
den Ubertragen. Diese Ermdéchtigung gilt nicht fir
Rechtsverordnungen auf Grund des § 20 Abs. 3.

§ 27: AuskPflV 7041

§ 27 Abs. 2 Satz1: Vgl. §1 G iiber Erméachtigungen zum ErlaB von
Rechtsverordnungen 100-3

§ 28: V gegen Bestechung u. Geheimnisverrat nichtbeamteter Personen
20341

§ 29 Satz1: Vgl. § 1 G iiber Ermdchtigungen zum ErlaB von Rechts-
verordnungen 100-3
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Vierter Teil

Strai- und Schlufibestimmungen

§30*
Strafbestimmungen
(1) Wer vorsétzlich oder fahrlédssig

1. der Lieferpflicht nach § 1 Abs.1, §2 Abs.2
oder § 5 zuwiderhandelt,

2. der Bezugspilicht nach § 2 Abs. 1 oder der
Abnahmepflicht nach § 1 Abs. 4 Satz1 oder
nach §5 oder dem Verbot des §1 Abs. 4
Satz 2 oder des § 2 Abs.2 Satz 2 oder des
§ 2 Abs. 3 zuwiderhandelt,

3. als Milchhéndler oder GroBverbraucher
ohne Erlaubnis der obersten Landesbehérde
Milch oder Sahne (Rahm) im Sinne von § 1
Abs. 5 von einem Milcherzeuger bezieht,

Ann Dattranlaals
» Gen religenait

>~ Ty Apen

von Trinkmilch entgegen
der Bestimmung des § 11 Abs. 2 einstellt,
5. die Bestimmungen des § 16 Abs. 1 oder
Abs. 3 Satz 2, die Buchfiihrungspflicht nach
§ 25 oder die Meldepflicht nach § 26 ver-

letzt oder einer Auflage nach § 16 Abs. 4
zuwiderhandelt,

iy

6. die in § 16 Abs. 5 genannten Erzeugnisse
ohne Zustimmung der Einfuhr- und Vor-
ratsstelle ins Ausland ausfiihrt oder in
sonstige Gebiete auflerhalb des Bundes-
gebietes verbringt,

7. die Ausklinfte, zu denen er nach § 27 dieses
Gesetzes und nach den §§ 1 bis 3 der Ver-
ordnung iber Auskunftspflicht vom 13. Juli
1923 (Reichsgesetzbl. I S. 699, 723) ver-
pilichtet ist, ganz oder teilweise verweigert
oder nicht in der gesetzten Frist erteilt
oder unrichtige oder unvollstiandige An-
gaben macht.

8. die Einsicht in Gesdhéaftsbriefe, Geschafts-
biicher oder sonstige Unterlagen oder die
Besichtigung oder die Untersuchung von
Betriebseinrichtungen oder -rdumen den
Beauftragten der auskunftsberechtigten
Stellen (§ 27 Abs. 1 und 2) verweigert oder
sie dabei behindert,

9. Bestimmungen oder schriftlichen Einzelver-
fligungen zuwiderhandelt, die auf Grund
dieses Gesetzes erlassen sind, sofern sie
ausdriicklich auf die Strafbestimmungen
dieses Gesetzes verweisen,

begeht eine Zuwiderhandlung im Sinne des Zweiten
Abschnittes des Ersten Buches (§§ 6 bis 21) des
Wirtschaftsstrafgesetzes.

§ 30 Abs. 1 Nr. 5§ Kursivdruck: Gemeint ist § 16 Abs. 5

§ 30 Abs. 1 Nr. 6 Kursivdruck: Gemeint ist § 16 Abs. 6

§ 30 Abs. 1 Nr. 7: AuskPflV 704-1

§ 30 Abs, 1 Xursivdruck: Vgl. jetzt § 1 Nr. 4 WiStG 1954 453-11i.d.F. 4.
Art. 1 Nr. 1 G v. 21. 12, 1962 I 761

§ 30 Abs. 2 Satz 1 Kursivdrudc: Jetzt OWIG 454-1; vgl. Art.2 G v.
25,3.1952 453-10

§ 30 Abs. 2 Satz 3 Kursivdruck: Vgl. jetzt § 66 OWiIG 454-1; vgl. Art. 2
G v. 25.3.1952 453-10

§ 30 Abs. 2 Satz 4 Kursivdruck: Vgl. jetzt §§ 66 u. 73 OWiG 454-1; vgl.
Art. 2 G v, 25.3.1952 453-10
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(2) Der Bundesminister bestimmt die Verwaltungs-
behérde im Sinne des Wirtschaftsstrafgesetzes fiir
die Verfolgung von Zuwiderhandlungen

1. nach Absatz 1 Nr. 5 mit Ausnahme von Zu-
widerhandlungen gegen § 26 Abs. 1,

2. nach Absatz 1 Nr. 6,

3. nach Absatz I Nr. 7, soweit diese sich
gegen ein vom Bundesminister oder von
der Einfuhr- und Vorratsstelle auf Grund
der Verordnung iiber Auskunftspflicht ge-
stelltes Verlangen richtet,

4. gegen Bestimmungen oder schriftliche Ein-
zelverfiijgungen, die vom Bundesminister
oder von der Einfuhr- und Vorratsstelle
auf Grund dieses Gesetzes erlassen werden.
Dies gilt nicht fiir Zuwiderhandlungen ge-
gen Bestimmungen oder schriftliche Einzel-
verfligungen, die vom Bundesminister auf
Grund des § 20 Abs. 1 erlassen werden.

Insoweit nimmt der Bundesminister die Befugnisse
des § 94 des Wirtschaftsstrafgesetzes wahr. Im
tUbrigen verbleibt es bei der Regelung der §§ 94

und 99 des Wirtschaftsstrafgesetzes.

§ 31*
Rechtsverordnungen

Rechtsverordnungen, die auf Grund des § 15 Abs. 6,
der §§ 18, 26 Abs.2 oder des § 27 Abs. 2 erlassen
werden, bediirfen der Zustimmung des Bundesrates
nach Artikel 80 Abs. 2 des Grundgesetzes nicht.

§ 32%
Land Berlin

Dieses Gesetz gilt nach MaBgabe der §§ 13 und 14
des Gesetzes iiber die Stellung des Landes Berlin
im Finanzsystem des Bundes (Drittes Uberleitungs-
gesetz) vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetzbl.I S. 1)
im Land Berlin.

§ 33%*
SchluBbestimmungen

(1) Dieses Gesetz tritt am Tage nach der Verkiin-
dung in Kraft.

(2) Mit Inkrafttreten dieses Gesetzes treten die
9§ 20 bis 34 und 38 des Milchgesetzes vom 31. Juli
1930 (Reichsgesetzbl.I S.421) in der Fassung des
Artikels 5 der Verordnung des Reichsprasidenten
vom 23. Méarz 1933 (Reichsgesetzbl. I S. 143) und des
Zweiten Gesetzes zur Anderung des Milchgesetzes
vom 20.Juli 1933 (Reichsgesetzbl.I S.527) auBler
Kraft; die Gibrigen Bestimmungen des Milchgesetzes
bleiben unberiihrt. ...

(3) Mit Inkrafttreten dieses Gesetzes treten ent-
gegenstehende Bestimmungen auBer Kraft, insbe-
sondere
§ 31: GG 100-1
§ 32: GVBI. Berlin 1952 S. 484, 1953 S. 132; Drittes UberleitungsG 603-5
§ 33 Abs. 2: MilhG 78422

$ 33 Abs. 2 Satz 2: Abhéngig von dem nichtigen § 14 Abs. 5 N1. 6 MilchG
7842-2
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10.

11.

12,

. Artikel 1, 2, 4 Abs. 2 und Artikel 6 der

Zweiten Verordnung des Reichsprasidenten
zur Foérderung der Verwendung inldn-
discher tierischer Fette und inldndischer
Futtermittel vom 23. Mdrz 1933 (Reichs-
gesetzbl. I S. 143) in der Fassung der Ver-
ordnung vom 18. Februar 1934 (Reichsge-
setzbl. I S. 112},

. die Verordnung iiber gewerbsméBige Her-

stellung von Erzeugnissen der Margarine-
fabriken und Olmiithlen vom 23. Mirz 1933
(Reichsgesetzbl. I S. 145) und die Vierte
Verordnung iiber gewerbsmidBige Herstel-
lung von Erzeugnissen der Margarine-
fabriken und Olmiihlen vom 23. Oktober
1934 (Reichsgesetzbl. I S. 1066),

. die Verordnung tber den Verkehr mit Olen

und Fetten vom 4. April 1933 (Reichsge-
setzbl. I S. 167) in der Fassung der Verord-
nungen vom 21. Juni 1933 (Reichsgesetzbl.I
S. 375), vom 18. Februar 1934 (Reichsgesetz-
blatt I S.112), vom 8.Mai 1934 (Reichs-
gesetzbl. I S. 376), vom 27. Méarz 1939
(Reichsgesetzbl. I S.625) und vom 5. De-
zember 1939 (Reichsgesetzbl. I S. 2409),

. das Gesetz iiber den Verkehr mit Milch-

erzeugnissen vom 20. Dezember 1933
(Reichsgesetzbl. I S. 1093),

. das Gesetz iiber den Verkehr mit Eiern

vom 20. Dezember 1933 (Reichsgesetzbl. I
S. 1094) in der Fassung der Verordnung
vom 22.Mai 1942 (Reichsgesetzbl. I S. 346),

. die Verordnung fiber den Verkehr mit

Milcherzeugnissen vom 21, Dezember 1933
(Reichsgesetzbl. I S.1109) in der Fassung
der Verordnungen vom 31. Januar 1934
(Reichsgesetzbl. I S. 79), vom 9. Januar 1935
(Reichsgesetzbl. I S.10) und vom 27. Mdrz

ano v

1939 (Reichsgeseizbl. I S. 625),

. die Verordnung iiber den Zusammenschluf

der deutschen Milch-, Fett- und Eierwirt-
schaft vom 29.Juli 1938 (Reichsgesetzbl.I
S.957) in der Fassung der Verordnung vom
11. Mai 1943 (Reichsgesetzbl. I S. 303),

die Verordnung iiber die Herstellung von
Sahne vom 25. Oktober 1938 (Deutscher
Reichsanzeiger Nr. 250),

. die Verordnung tber die offentliche Be-

wirtschaftung von Milch, Milcherzeugnissen,
Olen und Fetten vom 7. September 1939
(Reichsgesetzbl. I S. 1719),

die Verordnung iiber die o6ffentliche Be-
wirtschaftung von Eiern und Eierzeugnissen
vom 7. September 1939 (Reichsgesetzbl. I
S. 1732},

die Verordnung zur Anderung der Mar-
garine-Bewirtschaftung vom 14. September
1939 (Reichsgesetzbl. I S. 1854),

die Verordnung iiber den Verkehr mit Ol-
sdmereien, Olfrlichten, Margarine und
Kunstspeisefett vom 5. Dezember 1939
(Reichsgesetzbl. I S.2409) in der Fassung
der Verordnung vom 4.Mai 1943 (Reichs-
gesetzbl. I S. 285),



13. die Bekanntmachung des Reichsministers
fir Erndhrung und Landwirtschaft vom
8. Februar 1940 (Deutscher Reichsanzeiger
Nr. 46},

14. die Verordnung tber den Verkehr mit
Milcherzeugnissen, Olen und Fetten vom
16. Juni 1942 (Reichsgesetzbl. I S. 413),

15. alle Anordnungen der Wirtschaftlichen Ver-
einigung der Dauermilcherzeuger, der deut-
schen milchwirtschaftlichen Vereinigung
(Hauptvereinigung), der Hauptvereinigung
der deutschen Milchwirtschaft, der Haupt-
vereinigung der deutschen Milch- und Fett-

Erste Durchfiihrungsverordnung
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wirtschaft, der Hauptvereinigung der deut-
schen Eierwirtschaft und der Hauptver-
einigung der deutschen Milch-, Fett- und
Eierwirtschaft.

(4) Verweisungen auf Vorschriften, die nach Ab-
satz 2 und 3 auBer Kraft getreten sind, gelten als
Verweisungen auf die entsprechenden Bestim-
mungen dieses Gesetzes und seiner Durchfithrungs-
bestimmungen.

(5) Der Bundesminister trifft diejenigen MaBnah-
men, die infolge des AuBerkraftsetzens der in den
Absédtzen 2 und 3 aufgefiihrten Bestimmungen er-
forderlich werden.

zum Milch- und Fettgesetz:
Einfuhr- und Vorratsstelle fiir Fette *

Vom 7. Mdrz 1951

Bundesgesetzbl.1 S. 202, verk. am 21. 3. 1951

Auf Grund der §§ 14, 15, 25 Abs. 2 und 28 Abs. 2
des Milch- und Fettgesetzes vom 28. Februar 1951
(Bundesgesetzbl. I S. 135) wird mit Zustimmung des
Bundesrates verordnet: *

§1

Die Einfuhr- und Vorratsstelle fiir Fette (Einfuhr-
und Vorratsstelle) erhélt die anliegende Satzung.

§ 2+

Die Einfuhr- und Vorratsstelle ist auskunfts-
berechtigte Stelle im Sinne des § 1 der Verordnung
liber Auskunftspflicht vom 13. Juli 1923 (Reichs-
gesetzbl. I S. 699, 723).

Uberscurift: Vgl. GVBL Berlin 1952 S. 489

Einleitungssatz: Milch- u. FettG 7842-1
§ 2: AuskPAlV  704-1

§3*

Der Vorstand der Einfuhr- und Vorratsstelle ist
Verwaltungsbehérde im Sinne des Wirtschafissiraf-
geseizes, soweil die Verlolgung der in § 28 Abs.2
des Milch- und Fettgesetzes bezeichneten Zuwider-
handlungen in seinen Aufgabenkreis fdallt. Er unter-
steht in dieser Eigenschaft nur der Aufsicht des
Bundesministers fiir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten.

o

S 4

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Ver-
kiindung in Kraft.

Der Bundesminister fir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 3 Kursivdruck ,Wirtschaftsstrafgesetzes”:
Art. 2 G v. 25.3.1952 453-10

§ 3 Kursivdruck ,§ 28 Abs. 2”: Infolge NF jetzt § 30 Abs. 2 Milch- u.
FettG 7842-1

Jetzt OWIG 454-1; wvgl.

Satzung der Einfuhr- und Vorratsstelle fiir Fette

_ERSTER ABSCHNITT
Rechtsform, Aufgaben und Organe

§1
Rechtsform der Einfuhr- und Vorratsstelle

(1) Die Einfuhr- und Vorratsstelle fir Fette (Ein-
fuhr- und Vorratsstelle) ist eine Anstalt des 6ffent-
lichen Rechts mit eigener Rechtspersonlichkeit. Sie
hat ihren Sitz in Frankfurt am Main.

(2) Die Einfuhr- und Vorratsstelle fithrt ein Dienst-
siegel, es zeigt den Bundesadler mit einer die Ein-
fuhr- und Vorratsstelle bezeichnenden Umschrift.

(3) Die Einfuhr- und Vorratsstelle untersteht der
Aufsicht des Bundesministers fiir Erndhrung, Land-
wirtschaft und Forsten (Bundesminister).

§ 2%
Auigaben
(1) Aufgabe der Einfuhr- und Vorratsstelle ist:

1. iber die Annahme von Angeboten an-
bietungspilichtiger Erzeugnisse der Milch-
und Fettwirtschaft zu entscheiden und
gegebenenfalls solche Erzeugnisse zu iiber-
nehmen,

§ 2 Abs. 1 Nr. 3 u. 6 Kursivdruck: Infolge NF jetzt § 16 Milch- u, FettG
7842-1
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2. anbietungspflichtige Erzeugnisse der Fett-
wirtschaft abzugeben oder sonst in den

Verkehr zu bringen,

3. bei den MafBnahmen nach Nummer 1 und 2
Auflagen im Rahmen des § 15 des Milch-
und Fettgesetzes zu erteilen,

4. Erzeugnisse der Milch-, Fett- und Eierwirt-
schaft zur Vorratshaltung zu erwerben,
einzulagern und wieder zu verduBern,

5. der Ausfuhr oder dem Verbringen von Er-
zeugnissen der Milch-, Fett- und Eierwirt-
schaft in andere Gebiete auBerhalb des
Bundesgebietes nach Genehmigung durch
den Bundesminister zuzustimmen,

6. sonstige Aufgaben durchzufiihren, die ihr
im Rahmen des § 15 des Milch- und Fett-
gesetzes von dem Bundesminister iiber-
tragen werden,

7. die zur Erfiillung der Aufgaben der Num-
mer 1 bhis 6 notwendigen Verfiigungen zu
erlassen und die zu dieser Erfillung erfor-
derlichen rechtsgeschéfilichen Handlungen
vorzunehmen.

(2) Bei der Durchfihrung ihrer kaufménnischen
und technischen Aufgaben soll die Einfuhr- und
Vorratsstelle sich der Einrichtungen der Wirtschaft
bedienen. Sie darf eigene Betriebe nicht errichten,
Betriebe nicht erwerben und nicht in sonstiger Art
und Weise betreiben oder sich an solchen beteili-
gen. Ausnahmen hiervon sind nur mit Zustimmung
des Verwaltungsrates und mit Genehmigung des
Bundesministers zulédssig.

(3) Die Durchfithrung der Aufgaben hat nach den
Weisungen des Bundesministers zu erfolgen,

§3

Organe

Die Organe der Einfuhr- und Vorratsstelle sind:
1. der Vorstand,
2. der Verwaltungsrat.

ZWEITER ABSCHNITT
Vorstand

(1) Der Vorstand besteht aus zwei ordentlichen
und héchstens zwei stellvertretenden Mitgliedern.

(2) Die Mitglieder des Vorstandes werden vom
Verwaltungsrat vorgeschlagen und vom Bundes-
minister bestellt. Dieser kann sie nach Anhdérung
des Verwaltungsrates aus einem wichtigen Grunde
unbeschadet ihrer Rechte aus dem Dienstverhéltnis
abberufen. Die Bestellung und Abberufung sind vom
Bundesminister im Bundesanzeiger bekanntzugeben.

(3) Der Vorstand ist fiir die ordentliche Fiihrung
der laufenden Geschédfte verantwortlich. Er hat diese
nach den gesetzlichen Vorschriften, der Satzung,
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den Weisungen des Bundesministers und den Be-
schliissen des Verwaltungsrates zu fiithren,

(4) Die Mitglieder des Vorstandes sind verpflich-
tet, ihre Arbeitskraft ausschlieBlich hauptamtlich der
Einfuhr- und Vorratsstelle zu widmen. Sie diirfen
weder ein Handelsgewerbe betreiben noch im Ge-
schaftszweig der Einfuhr- und Vorratsstelle fir
eigene oder fremde Rechnung Geschafte machen.

§5
Vertretung der Einfuhr- und Vorratsstelle

(1) Der Vorstand vertritt die Einfuhr- und Vor-
ratsstelle gerichtlich und aufiergerichtlich. Zur Ver-
tretung sind berechtigt

1. zwei ordentliche Vorstandsmitglieder oder

2, ein ordentliches und ein stellvertre-

tendes Vorstandsmitglied oder
3. zwei stellvertretende Vorstandsmit-
glieder oder

4. ein ordentliches oder ein stellvertre-
tendes Vorstandsmitglied und ein
Bevollmdchtigter (§ 16).

(2) Rechtsgeschéftliche Erkldrungen bediirfen der
Schriftform.

§ 6

Besondere Pilichten des Vorstandes

(1) Der Vorstand hat Angelegenheiten, die der
BeschluBfassung des Verwaltungsrates unterliegen,
diesem unverziiglich zu unterbreiten. Beschlisse des
Verwaltungsrates und die sonstigen Angelegen-
heiten, die der Genehmigung des Bundesministers
bediirfen, hat der Vorstand umgehend dem Bundes-
minister vorzulegen.

(2) Der Vorstand ist dem Bundesminister jeder-
zeit und unbeschridnkt zur Auskunft iber die Ge-
schiftsfiihrung sowie zur Vorlage von Unterlagen
und Aufzeichnungen und zur Gewdahrung der Ein-
sicht in die Geschéftsbilicher verpflichtet. Das gleiche
gilt gegeniiber dem Verwaltungsrat, jedoch nicht fiir
die Tatigkeit des Vorstandes als Verwaltungs-
behorde nach § 3 der Ersten Durchfithrungsver-
ordnung.

(3) Der Vorstand schlieft die Dienstvertrdge mit
den Dienstangehdrigen ab. Die Dienstvertrdge mit
den Mitgliedern des Vorstandes schlieffit der Ver-

waltungsrat ab.

wilgs

DRITTER ABSCIHNITT

Verwaltungsrat

§ 7
Zusammensetzung des Verwaltungsrates

Der Verwaltungsrat besteht

1. aus zwei Vertretern des Bundesministers als
Vorsitzendem und stellvertretendem Vor-
sitzenden,



2. aus je einem Vertreter des Bundesministers
der Finanzen und fiir Wirtschaft,

3. aus vier Vertretern der obersten Landesbehor-
den fir Ernédhrung und Landwirtschaft (oberste
Landesbehérden),

4. aus folgenden Vertretern der beteiligten Wirt-
schaftskreise:
vier Vertretern der Landwirtschaft,
einem Vertreter des Importhandels,
einem Vertreter der Butterabsatzgenossen-
schaften,
einem Vertreter der Molkereigenossenschaften,
einem Vertreter der Privatmolkereien,
einem Vertreter des Erndhrungshandwerks,

cinem Vertreter des Grofhandels,

einem Vertreter des Einzelhandels,

einem Vertreter der Verbrauchergenossen-
schaften,

vier Vertretern der Verbraucher.

Die Vertreter der beteiligten Wirtschaftskreise sind
namentlich zu benennen. Fiir jeden Vertreter ist fiir
den Fall seiner Verhinderung ein stdndiger Stell-
vertreter namentlich zu benennen.

§8*
Bildung des Verwaltungsrates

(1) Die Vertreter der Bundesminister (§ 7 Nr. 1
und 2) werden von dem zustandigen Bundesminister
ernannt und abberufen.

(2) Die Vertreter der obersten Landesbehdrden
(§ 7 Nr.3) werden vom Bundesrat bestimmt und
abberufen.

(3) Die Vertreter der Landwirtschaft, des Import-
handels, der Butterabsatzgenossenschaften, der
Molkereigenossenschaften, der Privatmolkereien,
des Ernahrungshandwerks, des GroBhandels, des
Einzelhandels und der Verbrauchergenossenschaften
werden von deren berufsstdndischen Spitzenorgani-
sationen, die Vertreter der Verbraucher von den
Spitzenverbénden der Gewerkschaften und der
Hausfrauen vorgeschlagen und vom Bundesminister
bestellt. Ebenso wird eine entsprechende Anzahl
standiger Stellvertreter vorgeschlagen und bestellt.
Die Bestellung erfolgt auf zwei Jahre. Mit dem
31. Mérz eines jeden Jahres, erstmalig mit dem
31. Mérz 1952, scheidet die Hailfte der berufenen
Vertreter durch das Los aus. Eine Wiederberufung
ist zuldssig. Eine Abberufung durch den Bundes-
minister kann nur aus wichtigem Grunde erfolgen.

(4) Die Vertreter der beteiligten Wirtschaftskreise
(§ 7 Nr. 4) sind an Weisungen nicht gebunden. Ihre
Tatigkeit ist ehrenamtlich.

(5) Die Mitglieder des Verwaltungsrates erhalten
Reisekostenvergilitung (Tagegelder und Ubernach-
tungsgelder sowie Ersatz der Fahrtkosten und
Nebenkosten in Reisekostenstufe Ib) nach dem Ge-
setz liber Reisekostenvergiitung der Beamten vom
15. Dezember 1933 (Reichsgesetzbl. I S. 1067) und
den Ausfiihrungsbestimmungen dazu.

§ 8 Abs. 5: G iiber Reisekostenvergiitung d. Beamten 2032-2
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§9*
Aufgaben des Verwaltungsrates

(1) Der Verwaltungsrat ist dem Bundesminister
fiir die ordentliche Durchfithrung der Aufgaben der
Einfuhr- und Vorratsstelle verantwortlich.

(2) Dem Verwaltungsrat obliegt.

1. die BeschluBfassung in allen grundsitz-
lichen Fragen, die zum Aufgabenbereich
der Einfuhr- und Vorratsstelle gehéren,

2. die Aufsicht tber den Vorstand und die
periodische Uberwachung der Fithrung der
Geschéfte, jedoch nicht Uber die Té&tigkeit
des Vorstandes als Verwaltungsbehorde
nach § 3 der Ersten Durchfiihrungsverord-
nung,

3. der Antrag auf Bestellung und Abberufung
von Mitgliedern des Vorstandes, der Ab-
schluB der Dienstvertrdge mit diesen und
die Erhebung von Ansprichen gegen Mit-
glieder des Vorstandes,

4. die Zustimmung zum Haushalts-(Wirt-
schafts- und Stellen-)Plan, -

5. die Priifung und die Genehmigung des
Jahresabschlusses und des Geschéftsberich-
tes (§ 18 Abs. 2),

6. das Recht, dem Bundesminister Vorschlige
iber die Verwendung von Uberschiissen
und iber die Deckung eines Verlustes zu
machen,

7. die BeschluBfassung Uber sonstige ihm vom
Vorstand oder dem Bundesminister im
Rahmen des § 15 des Milch- und Fett-
gesetzes vorgelegten Angelegenheiten.

(3) Zu den grundséatzlichen Fragen des Absatzes 2
Nr. 1 gehoren insbesondere

1. die BeschluBfassung iiber die Aufstellung
von Grundsdtzen, nach denen von dem
Ubernahmerecht nach § 15 Abs. 3 des
Milch- und Fettgesetzes Gebrauch gemacht
-werden soll,

2. die Beschlufifassung iiber die Durchfithrung
der Vorratshaltung nach MaBgabe des § 15
Abs. 5 des Milch- und Fettgesetzes,

3. die Genehmigung von allgemeinen Ge-
schaftsbedingungen flir Vertrdge der Ein-
fuhr- und Vorratsstelle,

4. die Zustimmung zu MaBnahmen nach § 2
Abs. 2 Satz 3,

5. die Entscheidung iiber das Eingehen von
Verbindlichkeiten zum Zwecke der Finan-
zierung von Geschéften, die der Einfuhr-
und Vorratsstelle obliegen, soweit die ein-
zelne Verbindlichkeit den Betrag von
1 000 000,— Deutsche Mark iibersteigt.

(4) Beschliisse des Verwaltungsrates und die
Dienstvertrdge mit den Mitgliedern des Vorstandes
bediirfen der Genehmigung des Bundesministers.

§ 9 Abs. 2 Nr. 7 Kursivdruck: Infolge NF jetzt § 16 Milch- u. FeltG
78421

§ 9 Abs. 3 Nr. 1 Kursivdrudk: Infolge NF jetzt § 16 Abs. 3 Milch- u. FettG
7842-1

§ 9 Abs. 3 Nr. 2 Kursivdruck: Infolge NF jetzt § 16 Abs. 6 Milch- u. FettG
7842-1
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§ 10
Veriretung des Verwaltungsrates

Sofern der Verwaltungsrat zur Vertretung der
Einfuhr- und Vorratsstelle befugt ist, ist der Vor-
sitzende oder bei dessen Verhinderung der stell-
vertretende Vorsitzende zur Abgabe der erforder-
lichen Erkldrungen ermaéchtigt. An ihn sind Er-
klarungen, die fir den Verwaltungsrat bestimmt
sind, zu richten.

§ 11
Sitzungen des Verwaltungsrates

(1) Der Verwaltungsrat tritt nach Bedarf zusam-
men. Er mull mindestens zweimal im Jahr, davon
einmal innerhalb von sechs Monaten nach Abschlufl
des Geschéftsjahres zusammentreten.

(2) Die Sitzungen des Verwaltungsrates werden
vom Vorsitzenden oder in seiner Verhinderung
vom stellvertretenden Vorsitzenden

einberufen,

(3) Der Vorsitzende oder in seiner Verhinderung
der stellvertretende Vorsitzende hat den Verwal-
tungsrat einzuberufen, wenn der Bundesminister,
mindestens sechs Mitglieder des Verwaltungsrates
oder der Vorstand es beantragen.

(4) Die Einladung soll mindestens eine Woche vor
dem Sitzungstage durch eingeschriebenen Brief er-
folgen. Ihr ist die Tagesordnung beizufligen. In drin-
genden Fé&llen kann von der Einhaltung der Frist
von einer Woche abgesehen werden.

(5) Der Verwaltungsrat ist beschluBféhig, wenn
mindestens dreizehn Mitglieder, davon finf Mit-
glieder gem&B § 7 Nr. 1 bis 3, anwesend sind.

(6) Die Sitzungen des Verwaltungsrates sind nicht
offentlich.

(7) Die Beschliisse des Verwaltungsrates bediirfen
der einfachen Mehrheit der abgegebenen Stimmen.
Bei Stimmengleichheit gibt die Stimme des Vor-
sitzenden den Ausschlag.

(8) Uber Angelegenheiten, die die Tagesordnung
der Einladung (Absatz 4) nicht auffiihrt, darf nur
mit Zustimmung der Mehrheit aller Mitglieder be-
raten und beschlossen werden.

(9) Ein Mitglied des Verwaltungsrates darf sich
an der Beratung und Abstimmung in eigener Sache
nicht beteiligen.

(10) Uber die Sitzungen des Verwaltungsrates ist
eine Niederschrift innerhalb einer Woche zu ferti-
gen, die vom Vorsitzenden und vom Protokollfiihrer
zu unterzeichnen ist. Der Vorsitzende kann als
Protokollfithrer mit der Niederschrift einen Dienst-
angehorigen der Einfuhr- und Vorratsstelle beauf-
tragen. Die Niederschrift ist dem Bundesminister,
dem Vorstand und den Mitgliedern des Verwal-
tungsrates unverziiglich zu iibersenden.

§ 12
Schriftliche BeschluBifassung des Verwaitungsrates

In dringenden Féllen ist eine schriftliche BeschluB-
fassung zuldssig. Sie wird vom Vorsitzenden des
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Verwaltungsrates und im Falle seiner Verhinderung
vom stellvertretenden Vorsitzenden durchgefiihrt.

Fi{ir die Stimmabgabe ist eine angemessene Frist zu

gewdhren. Das Ergebnis der BeschluBfassung ist
dem Bundesminister, dem Vorstand und den Mit-
gliedern des Verwaltungsrates unverziiglich mitzu-
teilen. Die Bestimmungen des § 11 Abs.7 und 9
finden Anwendung.

§ 13
Auskunitsrecht und -pflicht des Verwaltungsrates

(1) Der Verwaltungsrat ist berechtigt, jederzeit
und unbeschrankt vom Vorstand Auskunft iiber die
Geschéftsfithrung, die Vorlage der notwendigen
Unterlagen und Aufzeichnungen und die Einsicht in
die Geschéftsbiicher zu verlangen. Er kann durch
einzelne, von ihm zu bestimmende Mitglieder die
Geschaftsblicher, den Kassenbestand und die Be-
stinde an Wertpapieren und Waren Uberpriifen.

+ rorn 1 A agrainmictar A

(2) EI iSL Vblk}.u.l\.,htct, dCll.l. BULIUCDIILLLIIDLCL auf
dessen Verlangen jederzeit und unbeschrankt Aus-
kunft iiber seine Té&tigkeit zu geben und ihm sdmt-
liche notwendigen Unterlagen und Aufzeichnungen
vorzulegen.

§ 14
Geschiftsordnung des Verwaltungsrates

Der Verwaltungsrat gibt sich eine Geschéfts-
ordnung.

§ 15
Ausschiisse des Verwaltungsrates

Der Verwaltungsrat kann zur Vorbereitung und
zur Durchfiilhrung von Beschliissen” besondere Aus-
schiisse aus seinen Mitgliedern bilden.

§ 16
Bevollmichtigte

Zur Vertretung der Einfuhr- und Vorratsstelle
kénnen nach Bedarf aus dem Kreis ihrer Dienst-
angehérigen Bevollmachtigte auf Vorschlag des
Vorstandes durch den Verwaltungsrat bestellt
werden. Der Verwaltungsrat kann sie jederzeit ab-
berufen. Ihre Bestellung und Abberufung sowie der
Umfang der Vollmacht sind im Bundesanzeiger be-
kanntzugeben.

§ 17*
Verschwiegenheitspilicht

(1) Die Mitglieder des Vorstandes, die Dienst-
angehorigen der Einfuhr- und Vorratsstelle und die
Mitglieder des Verwaltungsrates sind vorbehaltlich
der dienstlichen Berichterstattung und der Anzeige
von Gesetzwidrigkeiten verpflichtet, tiber Einrich-
tungen und Geschiftsverhdltnisse, die durch ihre
Téatigkeit im Rahmen des Milch- und Fettgesetzes,
der darauf beruhenden Bestimmungen oder der
Satzung zu ihrer Kenntnis gelangen, Verschwiegen-
heit zu bewahren und sich der Mitteilung oder der

§ 17 Abs. 1: V gegen Bestechung u.
Personen 2034-1

Gebheimnisverrat nichtbeamteter



Verwertung von Geschéfts- und Betriebsgeheim-
nissen zu enthalten. Sie sind nach § 1 der Verord-
nung gegen Bestechung und Geheimnisverrat nicht-
beamteter Personen in der Fassung vom 22. Mai
1943 (Reichsgesetzbl. I S. 351} auf gewissenhafte
Erfiillung ihrer Obliegenheiten zu verpflichten.

(2) Der, Vorsitzende des Verwaltungsrates ver-
pflichtet die Mitglieder des Verwaltungsrates, ein
Vorstandsmitglied verpflichtet die Dienstangehori-
gen der Einfuhr- und Vorratsstelle.

(3) Die in Absatz 2 genannten Personen sind auch
zustdndig, die Genehmigung zur Aussage als Zeuge,
Sachverstandiger oder Partei in gerichtlichen Ver-
fahren zu erteilen.

VIERTER ABSCHNITT
Wirtschaftsfiihrung

§ 18*

Haushalts- und Wirtschaitsfithrung,
Rechnungslegung

(1) Fur die Haushalts- und Wirtschaftsfiihrung
sowie die Rechnungslegung gelten sinngemdf die
Bestimmungen der Reichshal?shalt'sordnung vom
31. Dezember 1922 (Reichsgesetzbl. 1923 II S. 17),
die Wirtschaftsbestimmungen fiir die Reichsbehoérden
vom 11. Februar 1929 (Reichsministerialbl. S. 49)
und der Rechnungslegungsordnung fiir das Reich
vom 7. Juli 1929 (Reichsministerialbl. S. 439). Die
Biicher sollen nach den Regeln der doppelten kauf-
ménnischen Buchfithrung gefiihrt werden.

(2) Der JahresabschluB (Bilanz), die Gewinn- und
Verlustrechnung und der Geschaftsbericht sind nach
Genehmigung durch den Verwaltungsrat dem Bun-
desminister spédtestens sechs Monate nach Ablauf
des Geschaftsjahres vorzulegen, Zwischenbilanzen
sind nach den Weisungen des Bundesministers auf-
zustellen.

(3) Die Dienstverhdltnisse fiir die Dienstangeho-
rigen der Einfuhr- und Vorratsstelle regeln sich
nach den Bestimmungen der Allgemeinen Tarif-
ordnung flir Arbeitnehmer im Offentlichen Dienst
(ATO), der Tarifordnung A fiir Arbeitnehmer im
offentlichen Dienst (TO.A) und der Tarifordnung B
fir Arbeitnehmer im oOffentlichen Dienst (TO.B)
oder der an ihre Stelle tretenden Tarifvertriage.

(4) Sofern es sich aus Griinden der Verwaltungs-
vereinfachung und Kostenersparnis als zweckmdBig
erweisen sollte, einzelne Verwaltungsaufgaben fiir
alle oder mehrere Einfuhr- und Vorratsstellen von
einer Einfuhr- und Vorratsstelle oder einer gemein-
samen Verwaltungsstelle ausfilhren zu lassen,
bleibt eine entsprechende Regelung, die der Geneh-
migung des Bundesministers bedarf, vorbehalten.

§ 18 Abs. 1: RHO 63-1

§ 18 Abs. 3: Vgl. MTB v, 25. 5. 1960 GMBL. S. 265 u. BAT v. 23. 2. 1961
GMBI. S, 138

Folge 71
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§ 19*
Geschiftsjahr

P ax

A\
Das Geschaftsjahr 1duft vom 1. April bis 31. Mdrz.

§ 20%
Gebiihren

(1) Zur Deckung der Verwaltungskosten erhebt
die Einfuhr- und Vorratsstelle nach einer Gebiihren-
ordnung (§ 19 des Milch- und Fettgesetzes) von den
Einfiithrern Gebiihren.

(2) Die Beitreibung der Gebiihren erfolgt nach
den Vorschriften der Reichsabgabenordnung und
ihrer Durchflihrungsbestimmungen.

§ 21
Finanzierung

(1) Die Kosten, die durch die Erfiillung der Auf-
gaben entstehen, werden aus Haushaltsmitteln,
Uberschiissen oder sonstigen Mitteln bestritten.

(2) Zum Zwecke der Finanzierung konnen Kre-
dite aufgenommen werden, soweit deren Kosten
aus den Mitteln des Absatzes 1 gedeckt werden
kénnen. Die Einfuhr- und Vorratsstelle kann zur
Finanzierung der Vorratshaltung ein Eigenkapital
bilden, dessen Hoéhe der Bundesminister im Ein-
vernehmen mit dem Bundesminister der Finanzen
bestimmt.

(3) Das Eingehen einer Verbindlichkeit zum
Zwecke der Finanzierung von der Einfuhr- und
Vorratsstelle obliegenden Geschéften bedarf der Zu-
stimmung des Verwaltungsrates, sofern die einzelne
Verbindlichkeit den Betrag von 1000 000,— Deut-
sche Mark iibersteigt.

(4) BuBgelder diirfen zur Deckung der Kosten
der Absédtze 1 und 2 nicht herangezogen werden.
Sie sind zur haushaltsméBigen Vereinnahmung ab-
zufihren.

(5) Uber die Verwendung von Uberschiissen ent-
scheidet die Bundesregierung.

§ 22%
Rechnungspriifung

(1) Die Einfuhr- und Vorratsstelle unterliegt der
Rechnungspriifung durch den Bundesrechnungshof
gemdB § 88 Abs. 3 Reichshaushaltsordnung.

(2) Die Beauftragung von Wirtschaftspriifern hat

im Finvormahmon mit doam Riandosrachniimoacshaf 211
A1 ALl VOLLICTIAIIICEL RILIL UT LIl ullucol ool ullu DLIUL LU
erfolgen,

Ligquidation

Im Falle der Auflésung der Einfuhr- und Vorrats-
stelle fdllt das Vermdégen dem Bund zu.

§ 19 Satz 1 Kursivdruck: Geschédftsjahr jetzt vom 1. Januar bis 3i. De-

zember gem, G zur Anpassung d. Rechnungsjahres an d. Kalenderjahr
63-1-1 i. V. m. § 6 G zur Erhaltung u. Hebung -d. Kaufkraft 63-2

§ 19 Satz 2: Gegenstandslos infolge Zeitablaufs

§ 20 Abs. 1 Kursivdrudk: Infolge NF jetzt § 21 Milch- u. FettG 7842-1

§ 20 Abs, 2 Kursivdruck: Jetzt VwVG 201-4; vgl. § 20 VwVG

§ 22 Abs. 1: RHO 63-1
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7842-1-2

Zweite Durchiithrungsverordnung

zum Milch- und Fettgesetz:
Gebiihrenordnung fiir die Einfuhr- und Vorratsstelle fiir Fette
(Einfuhr- und Vorratsstelle) *

Vom 26. September 1951

Bundesanzeiger Nr. 189, verk. am 29, 9, 1951

Auf Grund des § 19 Abs. 2 des Gesetzes iiber den
Verkehr mit Milch, Milcherzeugnissen und Fetten
(Milch- und Fettgesetz) vom 28. Februar 1951 (Bun-
desgesetzbl. I S. 135) wird im Einvernehmen mit
dem Bundesminister der Finanzen und mit Zustim-
mung des Bundesrates verordnet:*

§1
Gebiihrenpflicht

Zur Deckung der Verwaltungskosten der Einfuhr-
und Vorratsstelle fiir Fette (Einfuhr- und Vorrats-
stelle) wird eine Gebiihr erhoben.

§ 2~
Gebiithrensatz

Die Gebthr betrdgt 0,40 Deutsche Mark je 100 kg
derjenigen Ware, die der Anbietungspflicht nach
§ 15 Abs. 1 des Milch- und Fettgesetzes unterliegt
und von der Einfuhr- und Vorratsstelle auf Grund
des § 15 Abs. 3 des Milch- und Fettgesetzes {iber-
nommen worden ist.

§ 3%
Entstehung, Festsetzung, Filligkeit und Erhebung
der Gebiihr

(1) Die Gebiihrenschuld entsteht und wird fest-
gesetzt mit der Erklarung der Einfuhr- und Vor-
ratsstelle nach § 15 Abs. 3 des Milch- und Fettge-
setzes.

(2) Die Gebiihr wird féllig beim Ubergang der
Ware in den freien Verkehr, bei der Abfertigung
zu einem Zollgewahrsamsverfahren oder zu einem
Zollvormerkverfahren.

(3) Fiir die Erhebung der Gebiihr ist die Zollstelle
zusténdig, die eine Zollabfertigung nach Absatz 2
vornimmt.

(4) Die Beitreibung der Gebihr erfolgt durch die
Zollstelle nach den Vorschriften der Reichsabgaben-
ordnung und ihrer Durchfiihrungsbestimmungen.

{(6) Die erhobenen Gebiihren sind am 1. und 15.
eines jeden Monats an die Einfuhr- und Vorrats-
stelle abzufiihren.

§ 4
Gebiihrenschuldner

(1) Gebiihrenschuldner ist diejenige natiirliche
oder juristische Person, die eine Erklarung der Ein-
fuhr- und Vorratsstelle nach § 3 Abs. 1 erhilt.

Uberschrift: Vgl. GVBI. Berlin 1952 S. 489
Einleitungssatz: Milch- u. FettG 7842-1

§ 2 Kursivdruck: Infolge NF jetzt § 16 Abs. 1 u. § 16 Abs. 3 Milch- u.
FettG 78421

§ 3 Abs. 1 Kursivdruck: Infolge NF jetzt § 16 Abs. 3 Milch- u. FettG
7842-1

§ 3 Abs. 4 Kursivdruck: Jetzt VwVG 201-4; vgl. § 20 VwVG
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(2) Geht ein gebiihrenpflichtiger Betrieb nach Ent-
stehung der Geblhrenschuld in den Besitz eines
Dritten tliber, so haftet der neue Inhaber neben dem
friheren Inhaber fiir die félligen Gebiihren als Ge-
samtschuldner.

§ 5%
Shindung, ErmadBigung oder Erlafi der Gebiihr

(1) Uber Antrdge auf Stundung der Gebiihr ent-
scheidet die Einfuhr- und Vorratsstelle. Stundung
darf nur ausnahmsweise unter besonderen Umstén-
den und nur, soweit die Erfallung der Verbindlich-
keit durch sie nicht gefdhrdet wird, gewdhrt wer-
den. Voraussetzung der Stundung ist, daB der
Schuldner nicht in der Lage ist, die ganze Schuld
sofort zu tilgen, und eine Zwangsvollstreckung eine
besondere Haérte flir ihn bedeuten wiirde, oder
wenn sicherer Anhalt dafiir besteht, daB eine so-
fortige Zwangsvollstreckung erfolglos sein wirde,
im Falle der Stundung aber der geschuldete Betrag
nach Ablauf der Stundungsirist entrichtet werden
wird. Gestundete Betrdge sind mit dem von der
Bank deutscher Linder festgesetzten Diskontsatz zu
verzinsen,

(2) Die Entscheidung iiber Antrdge auf ErméBi-
gung oder Erlall der Gebiihr steht bis einschlieBlich
500,— Deutsche Mark der Einfuhr- und Vorratsstelle,
uber 500— Deutsche Mark dem Bundesminister
fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten zu. Sie
darf nur erfolgen, wenn die Einziehung nach Lage
des einzelnen Falles filir den Schuldner eine beson-
dere Hérte bedeuten wiirde.

(3) Die Zollstellen diirfen von einer Erhebung der
Gebtihr nur absehen, wenn eine Entscheidung ge-
mdl Absatz 1 oder 2 vorgelegt wird. Bereits erho-
bene Geblhren, die auf Grund einer Entscheidung
nach Absatz 2 ermé&Bigt oder erlassen worden sind,
werden dem Gebilhrenschuldner (§4) zinslos er-
stattet.

§ 6
Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt am Tage nach ihrer Ver-
kiindung in Kraft.

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 5 Abs. 1 Kursivdruck: Jetzt Deutsche Bundesbank gem. §1 Satz2
BBankG 7620-1



Dritte Durchiiihrungsverordnung

Milch- und Fettgesetz, 3.DV  7842-1-3
{

7842-1-3

zum Milch- und Fettageseiz:

Lyt

Meldepilichten
Vom 23. November 1951

Bundesanzeiger Nr. 230, verk. am 28. 11. 1951

Auf Grund des § 24 Abs.2 und des §28 Abs.2
des Gesetzes iliber den Verkehr mit Milch, Milch-
erzeugnissen und Fetten (Milch- und Fettgesetz)
vom 28. Februar 1951 (Bundesgesetzbl. I S. 135) wird
mit Zustimmung des Bundesrates verordnet: *

§1*
Es haben zu melden

1. Be- und Verarbeitungsbetriebe

fir jeden Monat den Erwerb, den Absatz, die
Verwertung und die Lohnverarbeitung von
Schmalz, sonstigen Speisefetten und -6len, Ol-
saaten, Olfrlichten, pflanzlichen und tierischen
Fetten und Olen (roh, raffiniert sowie raffiniert
und gehértet), soweit sie flir die Herstellung
von Nahrungs- und GenuBmitteln bestimmt
sind, sowie die Vorrdte an diesen Erzeugnis-
sen am Anfang und Ende des Monats, ein-
schlieBlich der auBerhalb der Betriebsstatte,
z. B. in Auslieferungslagern, eingelagerten
Mengen,

2. Hersteller von Margarine

fiir jeden Monat die Verarbeitung von Milch-
und Milcherzeugnissen bei der Herstellung
von Margarine,

3. Importeure

fiir jeden Monat den Erwerb (einschlieBlich
der Mengen, die im Inland unter Zollverschlull
liegen), den Absatz, die Lohnverarbeitung und
die Vorrdte (am Anfang und Ende des Monats)
an Schmalz, sonstigen Speisefetten und -6len,
Olsaaten, Olfriichten, pflanzlichen und tieri-
schen Fetten und Olen (roh, raffiniert sowie
raffiniert und gehdrtet), soweit sie fiir die
Herstellung von Nahrungs- und GenuBmitteln
bestimmt sind,

4. Be- und Verarbeitungsbetriebe sowie Impor-
teure

fir jeden Monat den Erwerb inléndischer Ol-
saaten aus anderen Lindern des Bundesgebie-
tes und den Absatz von Speisedl und Speise-
fetten in anderen Ldndern des Bundesgebietes,
jeweils nach Ldandern getrennt.

§ 2
Es haben zu melden

1. GroBhandelsbetriebe einschlieBlich Genossen-
schaften, die auf Grund eines Vertrages fiir

Einleitungssatz: Milch- u. FettG 7842-1

§ 1 Nr.1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 1 V v, 23. 3. 1953 BAnz. Nr, 60

§ 1 Nr, 2: Eingef. durch Art. 1 Nr. 2 V v. 23. 3. 1953 BAnz. Nr. 60
§ 1 Nr.3: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 3 V v, 23, 3. 1953 BAnz. Nr. 60

§ 1 Nr. 4: Eingef. durch Art. 1 Nr. 4 V v, 23. 3. 1952 BAnz. Nr. 60

die Einfuhr- und Vorratsstelle fiir Fette im
Laufe eines Jahres Butter sammeln und zur
Einlagerung bringen, die Vorrdte an Butter
am Ende jeder Woche,

2. GroBhandelsbetriebe einschlieBlich Genossen-
schaften die Vorrdte an Bufter, Kdse, Marga-
rine, Schmalz und sonstigen Speisefetten und
-0len am Ende jedes Monats.

§3*%
(1) Die Meldungen gemdB §§ 1 und 2 sind auf den

vom Bundesminister vorgeschriebenen Formbléttern
zu erstatten, und zwar

1. die Meldungen gemdB § 1 Nr.1 bis 4 bis
spdtestens 15. des auf den Berichtsmonat
folgenden Monats in zweifacher Ausferti-
gung an die Einfuhr- und Vorratsstelle fiir
Fette,

2. die Meldungen gemaB § 2 Nr. 1 bis spate-
stens Dienstag der auf die Berichtswoche
folgenden Woche an die Einfuhr- und Vor-
ratsstelle fiir Fette,

3. die Meldungen gemdB §2 Nr.2 zu einem
Zeitpunkt, der vom Bundesminister im
Bundesanzeiger noch bekanntgegeben wird,
an die obersten Landesbehodrden fiir Erndh-

rung, Landwirtschaft und Forsten (oberste
Landesbehdrden) oder die von ihnen be-
stimmten Stellen in der von ihnen gefor-

derten Anzahl.

(2) Die Formbldtter zu § 1 Nr.1 bis 4 und § 2 Nr.1
konnen bei der Einfuhr- und Vorratsstelle fiir Fette,
die Formblétter zu § 2 Abs. 2 bei den obersten Lan-
desbehérden bezogen werden.

§4*

(1) Vorsatzliche oder fahrldssige Zuwiderhand-
lungen gegen die in §§ 1 bis 3 bestimmten Melde-
pilichten werden nach § 28 Abs. I Nr. 4 des Gesetzes
tiber den Verkehr mit Milch, Milcherzeugnissen und
Fetten (Milch- und Fettgesetz) vom 28. Februar 1951
geahndet.

(2) Verwaltungsbehorde im Sinne des Wirischafts-
strafgeseizes fur die Verfolgung von Zuwiderhand-
lungen nach Absatz 1 sind die obersten Landes-
behorden oder die von ihnen bestimmten Stellen.

§ 3 Abs. 1 Nr. 1 u. Abs. 2: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 5 V v. 23. 3. 1953 BAnz.
Nr. 60

§ 4 Abs. 1 Kursivdruck:
FettG 7842-1

§ 4 Abs. 2 Kursivdruck: Jetzt OWiG 454-1; vgl. Art. 2 G v. 25, 3. 1952
453-10

Infolge NF jetzt § 30 Abs.1 Nr.5 Milch- u.
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§ 5%

Nach § 14 des Gesetzes iiber die Stellung des Lan-
Rundes (Driffnc

Uberleitungsgesetz) vom 4. Januar 1952 (Bundesge-
setzbl.1 S.1) in Verbindung mit § 32 des Milch-
und Fettgesetzes gilt diese Rechtsverordnung auch
im Land Berlin.

des Rerlin im Finan7:y:fpm des

§ 5: Eingef. durch Art.1 Nr.6 V v. 23.3.1953 BAnz. Nr. 60, GVBL
Berlin 1952 S. 490; Drittes UberleitungsG 603-5

7842-1-4

§6*
Die Verordnung tritt am Tage nach der Verkiin-
dung in Kraft

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 6: Der frithere § 5 jetzt § 6 gem. Art. 1 Nr.6 V v. 23.3. 1953 BAnz.
Nr. 60

Verordnung

iiber die Beimischung inldndischen Riib6ls und Feintalges

Vom 14. August 1961

Auf Grund des § 19 des Milch- und Fettgesetzes
in der Fassung vom 10. Dezember 1952 (Bundes-
gesetzbl.1 S.811), zuletzt gedndert durch das Zweite
Gesetz zur Anderung des Milch- und Fettgesetzes
vom 4. August 1960 (Bundesgesctzbl.I S.649), ver-
ordnet die Bundesregierung mit Zustimmung des
Bundesrates: *

§ 1%

(1) Betriebe, die gewerbsmafig Margarine (auch’

Schmelz- und Ziehmargarine), Speisedl oder Speise-
fette (mit Ausnahme von Rindertalg und Schweine-
schmalz) fiir eigene oder fremde Rechnung her-
stellen, sind verpflichtet, jeden Monat Riib6lraffinat
aus nachweisbar inldndischer Raps- und Riibsenernte
in Hohe von 10 vom Hundert des Gewichtes des
monatlich zu Margarine, Speisedl oder Speisefetten
verarbeiteten Reinfettes beizumischen. Auf die bei-
zumischende Menge werden die Mengen angerech-
net, die der Betrieb anderen Zwecken zugefiihrt hat.
Olmiihlen sind fiir die Mengen an Reinfett zur Bei-
mischung nicht verpflichtet, die sie nachweisbar an
Hersteller von Margarine, Speisedl oder Speise-
fetten zur Herstellung von Margarine, Speisedl oder
Speisefetten abgesetzt haben.

(2) Die Beimischungspflicht nach Absatz 1 beginnt
am 1. September jeden Jahres; ...

(3) Absatz 1 gilt nicht fiir Margarine, Speise6l
oder Speisefette, die zur Lieferung in Gebiete aufler-
halb des Geltungsbereichs dieser Verordnung be-
stimmt sind.

§ 2

(1) Betriebe, die gewerbsméafBig Margarine (auch
Schmelz- und Ziehmargarine) fiir eigene oder
Einleitungssatz: Milch- u. FettG 7842-1
§ 1 Abs.1: I.d.F.d. Art. [ Nr. 1 V v. 31. 7. 1963 BAnz. Nr. 141

§ 1 Abs. 2 Auslassung: Gegenstandslos infolge Zeitablaufs
§ 1 Abs. 3: I.d.F.d. Art. 1 Nr. 2 V v. 31, 7. 1963 BAnz. Nr. 141
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fremde Rechnung herstellen, sind verpflichtet, Fein-
talg (premier jus, secunda jus und Speisetalg), der
aus inldndischem Rohtalg gewonnen ist, in Héhe
von 5 vom Hundert des Gewichtes des jahrlich zu
Margarine verarbeiteten Reinfettes tierischer Her-
kunft der Margarine beizumischen.

(2) Die Beimischungspflicht nach Absatz 1 beginnt
am 1. Juli jeden Jahres.

§ 3%

Die Verpflichtungen nach § 1 Abs. 1 und nach § 2
gelten nicht fir Margarine, Speisedl oder Speise-
fette, die in Berlin ausschlieBlich aus Rohstoffen der
Berliner Bundesreserve hergestellt werden.

§ 4

Zuwiderhandlungen gegen die Verpflichtung zur
Beimischung nach § 1 oder § 2 werden nach § 30
Abs. 1 Nr.9 des Milch- und Fettgesetzes in Verbin-
dung mit dem Wirtschaftsstrafgesetz 1954 geahndet.

55"

Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-
blattI S.1) in Verbindung mit § 32 des Milch- und
Fettgesetzes auch im Land Berlin.

§ 6%
9

Diese Verordnung tritt mit Aushahme von § 4,
der mit ihrer Verkiindung in Kraft tritt, am 1. Juli
1961 in Kraft. Sie tritt am 31. August 1964 auBer
Kraft. § 2 tritt am 30. Juni 1964 auBer Kraft.

§ 3: I.d.F.d. Art. 1 Nr. 3 V v. 31. 7. 1963 BAnz. Nr. 141

§ 4: WIStG 1954 453-11

§ 5: GVBIL Berlin 1961 S. 1216; Drittes UberleitungsG 603-5

§ 6 Satz 3: Eingef. durch Art. 1 Nr. 4 V v, 31. 7. 1963 BAnz. Nr. 141



Ausgleichsverordnung 7842-1-5

Verordnung 7842-1-5
zur Durchfiihrung des allgemeinen Ausgleichs in der Milchwirtschaft
(Ausgleichsverordnung)

Vom 2. August 1963
Bundesanzeiger Nr. 144
Auf Grund des § 12 des Milch- und Fettgesetzes Emmentalerkdse — Klasse Fein — mit
in der Fassung vom 10. Dezember 1952 (Bundes- 45v.H. F.i.Tr,,
gesetzbl. I S. 811), zuletzt gedndert durch das Vierte Edamerkise -— Markenware — mit
Gesetz zur Anderung des Milch- und Fettgesetzes 40v.H. F.i.Tr.
vom 22, Juni 1963 (Bundesgesetzbl.I S.411), wird . ! ,
mit Zustimmung des Bundesrates verordnet: * Edamerkase mit 30 v.H. F.1.Tr. und
Tilsiterkdse — Markenware — mit
45v.H. F.i.Tr.,

§1

Abgaben und Stiitzungsbetrdge nach § 12 des Ge-
setzes werden monatlich nach MalBgabe der §§ 2
bis 7 und der Anlagen 1a bis 1d berechnet. Nach
Ablauf jedes Kalenderjahres wird ferner eine Jah-
resrechnung dariiber aufgestellt, inwieweit die Ver-
wertungsergebnisse im Jahresmittel einander an-
gendhert worden sind. Die Ergebnisse der Berech-
nungen sind der Festsetzung der Hohe der Abgaben
und der Stiitzungsbetrdge nach § 12 Abs. 10 des Ge-
setzes zugrunde zu legen. Von einer Neufestsetzung
kann abgesehen werden, wenn sich fiir die Hohe
der Abgabe auf Trinkmilch gegeniiber der letzten
Festsetzung eine Anderung von nicht mehr als
0,3 Deutsche Pfennig je Kilogramm ergibt. Abgaben
und Stiitzungsbetrdge werden bei der Festsetzung
nach § 12 Abs. 10 des Gesetzes auf zehntel Deutsche
Pfennig abgerundet.

§ 2

(1) Als Molkereierlés werden bei der Berechnung
der Nettoergebnisse der Verwertung je Kilogramm
zugrunde gelegt fir

1. lose Trinkmilch der durch die VerordnungM
Nr. 1/63 iiber Preise fiir Milch vom 28. Juni
1963 (Bundesanzeiger Nr. 117 vom 29. Juni
1963) festgesetzte Abgabepreis der Mol-
kerei oder deren Verteilerstelle frei Ver-
kaufsstelle des Einzelhdndlers in Kannen
oder Tanks der Molkerei, wobei ein Liter
Milch 1,03 Kilogramm Milch entspricht;

2. Butter das arithmetische Mittel der inner-
gebietlichen amtlichen Preisnotierungen fur

Deutsche T\/I'::r'lzanhnffnr

unageformt frei
LLLLLLLLLLLLLLLL ungeformt, frei
GroBhandel, wobei einer Preisnotierung ab
Molkerei 0,05 Deutsche Mark ]e Kilogramm

hinzugerechnet werden;
3. Riickgabemagermilch 5,5 Deutsche Pfennig;

4, Kase das arithmetische Mittel der Preise
der Kemptener Verkaufsstatistik fiir ver-
sandreife Ware, und zwar bei

a) Hart- und Schnittkase die Preise fiir
Emmentalerkdse — Markenware — mit
45 vom Hundert Fett in der Trodcken-
masse (v.H. F.i.Tr.},

Einleitungssatz: Milch- u. FettG 7842-1

b) Weichkdse die Preise fiir
Camembertkdse — Spitzenklasse — mit
45v.H. F.i.Tr.,

Camembertkdse mit 30 v.H. F.i.Tr. und
Limburgerkdse mit 20 v.H. F.i. Tr.

(2) Je Kilogramm Kasereimilch werden als Mol-
kereierlés fiir Molke zugrunde gelegt bei der Her-
stellung von

mit v. H. Deutsche

F.iTr. Piennig
1. Emmentalerkdse 45 1,2
2. Edamerkase 40 1,0
3. Edamerkaéase 30 0,6
4. Tilsiterkase 45 1,2
5. Camembertkéase 45 1,2
6. Camembertkdse 30 0,5
7. Limburgerkadse 20 0,5

§ 3%

Als Molkereikosten werden je
grunde gelegt fiir

Kilogramm zu-

Deutsche Pfennig

1. lose Trinkmilch 5,60
2. Milch zur Herstellung von
a) Butter und Riickgabe-
magermilch 3,99
b) Emmentalerkdse
mit 45 v.H. F.i.Tr. 8,15
c¢) Edamerkise
mit 40 v.H. F.i. Tr. 7.44
d) Edamerkaése
mit 30 v.H. F.i.Tr. 7,37
e) Tilsiterkase
mit 45v.H. F.i.Tr. 7,44
f) Camembertkéase
mit 45v.H. F.i.Tr. 14,61
g) Camembertkase
mit 30 v.H. F.i. Tr. 14,41
h) Limburgerkése
mit 20 v.H. F.i.Tr. 7,95

§ 3 Nr. 2 Buchst. b: Berichtigung BAnz. 1963 Nr. 147
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§ 4
Als Ausbeutesatz im Sinne von § 12 Abs. 8 Satz 1

des Gesetzes werden je Kilogramm des Erzeugnisses
folgende Milch- und Milchfettmengen zugrunde ge-
legt bei

1. loser Trinkmilch 1 kg mit einem Fett-
gehalt von 3,1 v.H,,
840 g Milchfett
(84 Fetteinheiten
—FE—),
1,03 kg Milch mit einem
Fettgehalt von 3,1 v. H,,

2. Butter

3. Rickgabemagermilch

4, Emmentalerkéase
mit 45 v.H. F.i. Tr. 12,8 kg mit einem Fett-
gehalt von 3,0 v. H,,
5. Edamerkase
mit 40 v.H. F.i.Tr. 11,4 kg mit einem Fett-
gehalt von 2,4 v.H.,
6. Edamerkdse
mit 30 v.H. F.i.Tr. 12,2 kg mit einem Fett-
gehalt von 1,6 v.H,,
7. Tilsiterkdse
mit 45 v.H. F.i.Tr. 11,0 kg mit einem Fett-
gehalt von 29 v.H,,
8. Camembertkase
mit 45v.H. F.i.Tr. 10,3 kg mit einem Fett-

gehalt von 3,0 v.H,,

©

Camembertkéase

mit 30 v.H. F.i. Tr. 10,7 kg mit einem Fett-

gehalt von 1,6 v.H.,

10. Limburgerkase
mit 20v.H. F.i. Tr. 10,2 kg mit einem Fett-

gehalt von 0,9 v. H.
§5

Der zusétzliche Stiitzungsbetrag fiir Kasereimilch
nach § 12 Abs. 5 Nr. 2 des Gesetzes wird fiir Milch,
die zur Herstellung von Emmentalerkdse verwen-
det worden ist, je Kilogramm um einen Deutschen
Pfennig erhoht. Die Erh6hung vermindert sich um
den Betrag, um den das Nettoergebnis der Ver-
wertung der Milch zu Emmentalerkése zuziiglich des
zusétzlichen Stiitzungsbetrages fiir Kasereimilch das
Nettoergebnis der Verwertung der Milch zu Butter
und Riickgabemagermilch tibersteigt.

§ 6
Der Vomhundertsatz der Abgabe im Verhiltnis
zur Abgabe auf Trinkmilch betragt je Kilogramm bei

vom Hundert

1. Schiagsahne 190
2. sterilisierter Schlagsahne 130
3. Sahne (Rahm) und saurer Sahne 110
4. sterilisierter Sahne 90
5. entrahmter Milch, Buttermilch, ge-
schlagener Buttermilch, Sauer-

milchsorten, saurer Magermilch,
Magermilch-Joghurt, Magermilch-
Kefir und sonstigen Erzeugnis-
sen, die mit spezifischen Garungs-
erregern aus Magermilch her-
gestellt worden sind, und Milch-
mischgetranken 70

22

vom Hundert

e
~

ondensmilch mit einem Min-

stfettgehalt von 10 v.H.

7. Kondensmilch mit einem Min-
destfettgehalt von 75 v.H. und
sterilisierter Milch 50

8. unter Nummer 5 genannten Er-
zeugnissen, sofern sie sterilisiert
sind, 40
§ 7
(1) Die Abgabe erméBigt sich je Kilogramm bei
1. Trinkmilch, die in
Berlin abgesetzt wor-
den ist, um
2. Trinkmilch, fir die
von den Landern ein
niedrigerer als der
nach § 2 Abs. 1 Nr. 1
zugrunde gelegte
Preis festgesetzt wor-
den ist, um

£,
o

~J
<o

2,0 Deutsche Pfennig,

1,94 Deutsche Pfennig.

(2) Die Kleinstmenge im Sinne des § 12 Abs. 3
Nr. 1 Buchstabe ¢ des Gesetzes wird auf 15 Kilo-
gramm tdglich im Durchschnitt des Kalenderviertel-
jahres festgesetzt.

(3) Als Pauschalbetrdge im Sinne des § 12 Abs. 3
Nr. 3 des Gesetzes werden bestimmt

1. bei Trinkmilch je volle 100 Kilogramm der
im Kalendervierteljahr abgesetzten Menge

der Betrag, der im Durchschnitt des Ka-
lendervierteljahres auf 100 Kilogramm
Trinkmilch als Abgabe zu entrichten
war,

wobei ein der Kleinstmenge entsprechender
Absatz unberiicksichtigt bleibt,

hoi Calinma P Y
J11L

mn TEIT A~ s
O€l ovda € (naiimny

je volle 10 Kilogramm
der im Kalendervierteljahr abgesetzten
Menge

[\

der Betrag, der im Durchschnitt des Ka-
lendervierteljahres auf 10 Kilogramm
Sahne (Rahm) als Abgabe zu entrichten
war,

§8

Die nach § 12 Abs. 4 des Gesetzes Abgabepflichti-
gen und die Inhaber der Molkereien, an die nach
§ 12 Abs. 5 des Gesetzes Stiitzungsbetrage zu zahlen
sind, haben nach dem Muster der Anlagen 2a bis 2¢
iber die hergestellten und abgesetzten Erzeugnisse
Meldungen an die nach Landesrecht zustdndige Be-
hérde (§ 12 Abs. 12 des Gesetzes) zu erstatten. In-
haber von Molkereien, Milchsammelstellen und
Rahmstationen haben die Meldungen fiir jeden
Kalendermonat bis zum 15. des folgenden Kalender-
monats, Milcherzeuger fiir jedes Kalendervierteljahr
bis zum 15. des ersten auf das Kalendervierteljahr
folgenden Kalendermonats abzugeben.

§9

(1) Die Abgabeschuld entsteht im Zeitpunkt des
Absatzes. Die nach Landesrecht zustdndige Behorde
setzt die Abgabeschuld fiir Inhaber von Molkereien,



Milchsammelstellen und Rahmstationen monatlich,
fir Milcherzeuger vierteljéhrlich fest. Werden die

fir die Festsetzung der Abgaben erforderlichen Mel-

dungen nicht, nicht rechtzeitig, unrichtig oder un-
vollstandig abgegeben, so ist die Abgabeschuld auf
Grund geschétzter Mengen festzusetzen. Die Ab-
gabeschuld wird am 11. Tage nach dem Tage der Zu-
stellung des Festsetzungsbescheides fallig.

(2) Die nach Landesrecht zustindige Behérde
kann abweichend von Absatz 1 ein Selbstveranla-
gungsverfahren durchfiihren. In diesem Fall wird
die Abgabeschuld mit Abgabe der Meldung (§ 8
Satz 2) fallig. Wird die Selbstveranlagung nicht,
nicht rechtzeitig, unrichtig oder unvollstiandig vor-
genommen, so ist die Abgabeschuld auf Grund ge-
schitzter Mengen festzusetzen. In diesem Fall fin-
det Absatz 1 Satz 4 Anwendung.

(3) Die nach Landesrecht zustdndige Behérde teilt
den Molkereien monatlich die an sie zu zahlenden
Stitzungsbetrdge mit.

§ 10*

(1) Uber Antrdge auf Stundung der Abgaben ent-
scheidet die nach Landesrecht zustdndige Behorde.
Eine Stundung darf nur ausnahmsweise unter be-
sonderen Umstdnden gewéhrt werden, wenn die Er-
fillung der Verbindlichkeit durch sie nicht gefahrdet
wird. Voraussetzung der Stundung ist, daB der
Schuldner nicht in der Lage ist, die ganze Schuld
sofort zu entrichten, und eine Zwangsvollstreckung
eine besondere Hairte fiir ihn bedeuten wiirde. Sie
kann ferner gewdhrt werden, wenn eine sofortige

§ 10 Abs. 1 Satz 4: Berichtigung BAnz. 1963 Nr. 203

Ausgleichsverordnung 7842-1-5

Zwangsvollstreckung erfolglos sein wiirde, im Falle
der Stundung aber voraussichtlich der volle Betrag

v CHivem dadwm o foi o Pate T Ok SRR TP APOP, e
nach Ablauf der Stuuduugaumu entrichtet werden

wird. Gestundete Betrdge sind mit dem von der
Deutschen Bundesbank festgesetzten Diskontsatz zu
verzinsen.

(2) Nicht gestundete Betrdge sind vom Tage der
Falligkeit an mit zwei vom Hundert iber dem je-
weiligen Diskontsatz der Deutschen Bundesbank zu
verzinsen.

§ 11*

Wer vorsatzlich oder fahrldssig entgegen § 8 Mel-
dungen nicht, nicht rechtzeitig, unrichtig oder un-
vollstidndig erstattet, begeht eine Zuwiderhandlung
im Sinne des § 30 Abs.1 Nr.9 des Milch- und Fett-
gesetzes in Verbindung mit dem Wairtschaftsstraf-
gesetz 1954.

§ 12%
Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten Uber-
leitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundesgesetz-

blattI S.1) in Verbindung mit § 32 des Milch- und
Fettgesetzes auch im Land Berlin.

§ 13

Diese Verordnung tritt am 1. Oktober 1963 in
Kraft.

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 11: WIiStG 1954 453-11

§ 12: GVBIL. Berlin 1963 S. 873; Drittes UberleitungsG 603-5

Anlagela

Berechnung der Hohe der Abgabe je kg Trinkmilch
und der Hohe der allgemeinen 'Werkmilchstiitzung je kg (§ 12 Abs. 6 MFG)

A. Ermittlung des Unterschieds zwischen dem Nettoergebnis der Verwertung (Nettoverwertung) der losen
Trinkmilch (TM) abziiglich drei Deutsche Pfennig und der Nettoverwertung der Milch, die zu Butter
und Riickgabemagermilch (BRM) verwendet woden ist.

1. Berechnung der Nettoverwertung der T™M

a) Molkereierl6s flir TM nach § 2 Abs. 1 Nr. 1

b) Molkereikosten fiir TM nach § 3 Nr. 1
¢) Nettoverwertung der TM (a minus b)

2. Berechnung der Nettoverwertung der BRM

a) Molkereierlos fiir Butter nach § 2 Abs. 1 Nr. 2

b) Fetteinheiten (FE)-Verbrauch je kg Butter nach § 4 Nr. 2 84

~ A ATl mmaniarlRa 1A T fa Jic-3 304 Jeand LY
L) }VIUU&CLULULlUb Je ' (a ailviulert aqurci oj

d) Fetterlos je kg BRM (c mal 3,1 FE)

e) Molkereierlgs fiir Riickgabemagermilch nach § 2 Abs. 1

Nr. 3

f) Magermilcherlos je kg BRM (5,5 Pf/kg mal 0,97 kg)

)
g) Molkereierlos je kg BRM (d plus f)
)

Molkereikosten je kg BRM nach § 3 Nr. 2 Buchstabe a

j) Nettoverwertung der BRM (g minus h}

3. Unterschied zwischen der Nettoverwertung der TM und

der BRM (1 ¢ minus 2 j)
4. abziuglich 3 Pf

5. Nettoverwertungsunterschied nach § 12 Abs. 6 Nr.1 MFG

(3 minus 4)

................................ Pi/kg
5,60 Pf/kg
................................ Pt/kg
................................ Pf/kg
................................ P
................................ Pt
5,5 Pf/kg
534 Pf
............................... Pf
3,99 Pf
................................ Pi/kg
................................ Pi/kg
3 Pi/kg
................................ Pf/kg
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B. Berechnung der Héhe der Abgabe auf Trinkmilch je kg

1. a) Nettoverwertungsunterschied nach A5
b) stiitzungsberechtigte Menge
c) Betrag (a mal b)
2. Berechnung des Gesamtbetrages der zusétzlichen Késereimilchstiitzungen und der Abgabe-
ermafigungen
a) Gesamtbetrag der zusédtzlichen Késereimilchstiitzung fir
Milch zu Hart- und Schnittkdse nach Anlage1c, E, 4 . DM
b) Gesamtbetrag der zuséatzlichen Kasereimilchstitzung fiir
Milch zu Weichkése nach Anlage1d, D, 2 L DM
¢) Gesamtbetrag der AbgabeerméBigung fiir Trinkmilch im
Preisgebiet IT (Menge in t mal 19,40 DM/t)
d) Gesamtbetrag der AbgabeermdBigung fiir Trinkmilch in
Berlin (Menge in t mal DM/t) DM
e) Gesamtbetrag (a plus b plus c plus d)
3. Berechnung des Gesamibeirages der pauschalierten Abgaben
a) Trinkmilch nach § 7 Abs. 3 Nr. 1
(Menge mal ... DM/t) DM
b) Sahne nach § 7 Abs. 3 Nr.2
(Menge mal ... DM/t) e DM
c¢) Gesamtbetrag (a plus ) DM
4. Summe (1 c plus 2e minus 3¢) . DM
5. a) stltzungsberechtigte Menge (wie 1b) t
b) auf Trinkmilch umgewertete Menge nach Anlagelb t
¢) Summe (a plusb) t
6. Hohe der Abgabe auf Trinkmilch
(4 dividiert durch 5¢) e DM/t dividiert durch 10 = ..o, Pi/kg
C. Berechnung der Hohe der allgemeinen Werkmilchstiitzung je kg
1. Nettoverwertungsunterschied nach AS Pf/kg
2. Abgabe auf Trinkmilch nachB6 Pf/kg
3. Hohe der allgemeinen Werkmilchstiitzung (I minus 2) Pf/kg
Anlage 1b
Mengenumrechnung unter Beriicksichtigung der Vomhundertsédtze nach § 6
abgesetzte Vom auf Trink-
Lfd. Nr. Abgabepflichtige Erzeugnisse Menge hundert- milch um-
int satz gewertete
Menge
1  Trinkmilch im Preisgebiety ... 100 ...
2 Trinkmilch im Preisgebietld ... 100 ..
3 Trinkmilc¢h in Berlin L 100 ...l
4 Schlagsahne L 190 ...
5 Sterilisierte Schlagsahne ... 130 .l
6a Sahne (Rahm) TR 110 L.
6b Saure Sahne Ll 110 ..l
Sterilisierte Sshpe L. 90 ...
8a Entrahmte Milch Ll 70
8b Buttermilch und geschlagene Buttermilch ..o, 70 L.
8¢ Sauermilchsorten L. 70 .
8d Saure Magermileh L 70 L
8e Magermilch-Joghurt, Magermilch-Kefir u. 8. wie in § 6 Nr.5 .......... 70 L.
8f Milchmischgetrégnke il 70
8g Kondensmilch mit einem Mindestfettgehalt von 10 v.H. .......... 70
9a Kondensmilch mit einem Mindestfettgehalt von 7256 v.H. .......... 50 Ll
9b Sterilisierte Milch L 50 L.l
10 In § 6 Nr.5 genannte Erzeugnisse, sofern sterilisiert ~ .......... 40 .
Summe — e
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Berechnung der Hohe der zusidtzlichen Kisereimilchstiitzung fiir Milch,
die zur Herstellung von Hart- und Schnittkdse verwendet worden ist
(§ 12 Abs. 5 Nr. 2 Buchstabe a MFG)

Anlage 1 ¢

A. Berechnung der Nettoverwertung der Milch zu Hart- und Schnittkdse unter Zugrundelegung eines
Fettgehaltes von 3,1 v. H.

Kisesorten nach § 2 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a

Emmentaler Edamer Edamer Tilsiter
45 v. H. 40 v.H. 30 v.H. 45 v.H.
F.i.Tr. F.i.Tr. F.i.Tr. F.i.Tr.
1. Molkereierlos fiir Kédse nach § 2 Abs. 1 Nr. 4 Buch-
stabe a (bei Emmentaler arithmetisches Mittel von
Markenware und Klasse Fein) Ll i e s Pf/kg
2. Kesselmilchverbrauch nach § 4 Nr. 4 bis 7 12,8 11,4 12,2 11,0 kg
3. Molkereierlos je kg Kesselmilch (1 dividiert durch2) ... o Pi/kg
4. Molkereikosten je kg Kesselmilch nach §3 Nr.2
Buchstaben b bis e 8,15 7.44 7.37 7,44 Pi/kg
5. Molkereierlgs fiir Molke nach § 2 Abs. 2 Nr, 1 bis 4 1,2 1,0 0,6 1,2 Pf
6. Nettoverwertung je kg Kesselmilch (3 minus 4
plus 5 e Pf/kg
7. Fettgehalt der Kesselmilch nach § 4 Nr. 4 bis 7 3,0 2,4 1,6 29 v.H
8. Fettgehaltsunterschied zu einer Milch mit einem
Fettgehalt von 3,1 v. H. 0,1 0,7 1,5 02 v.H
9. Molkereierlos je FE nach Anlage 1a, A, 2c abziig-
lich der Molkereikosten je FE in Héhe von 0,44Pf ... . i Pi/kg
10. Nettoverwertung (6 plus 9) e Pf/kg

B. Ermittlung des Unterschieds zwischen der Nettoverwertung der Milch zu Hart- und Schnittkése und der
Nettoverwertung der BRM

Kisesorten nach § 2 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a

Emmentaler Edamer Edamer Tilsiter

45 v.H. 40 v. H. 30 v.H. 45 v.H.

F.i.7Tr. F.i.Tr F.i.Tr. F.i,Tr.
1. Nettoverwertung der BRM (wie Anlage 1a, A, 2j) il e e s Pf/kg
2. Nettoverwertung nach A, 10 e e Pf/kg

3. a) Unterschiedsbetrag der Nettoverwertungen

(1 minus 2) e e i s Pi/kg
b) umgerechnet in DM/t (a mal 10) e Pf/kg

C. Berechnung der Hohe der zusédtzlichen Kéasereimilchstiitzung je kg Milch zu Hart- und Schnittkédse

Késesorten nach § 2 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe a

Emmentaler Edamer Edamer Tilsiter
45 v. H. 40 v. H. 30 v.H. 45 v.H.
F.i.Tr. F.i.Tr. F.i.Tr. F.i.Tr.
1. Kesselmilchmenge t
2. Kesselmilchmenge nach 1 mal Unterschiedsbetrag
nach B, 3b DM
3. Summe der Betrdge nach 2 DM
4. Summe der Kesselmilchmengennach 1 t
5. a) Hohe der zusétzlichen Kasereimilchstiitzung in DM je t Kessel-
milch (3 dividiert durch 4) DM/t
b) umgerechnet in Pf/kg (a dividiert durch 10) Pf/kg
Folge 71
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D. Berechnung des Gesamtbetrages der Stlitzung nach § 5

Ui W N e

. Nettoverwertung der BRM (wie Anlage 1a, A, 2j) e Pf/kg
Nettoverwertung der Milch zu Emmentaler nach A, 10 . PEkg

. Hohe der zusédtzlichen Késereimilchstiitzung nach C, 5b ... Pt/kg

. Nettoverwertung nach 2 zuziiglich der Kasereimilchstiitzung nach 3 (2 plué 3) ... Pi/kg

. zuziiglich 1Pf/kg, soweit die Nettoverwertung der BRM um nicht mehr als

1 Pf/kg uberschritten wird Pf/kg

. Gesamtbetrag der Stiitzung nach § 5 (Kesselmilchmenge zu Emmentaler nach

C, 1in t mal ........ Pi/kg nach 5 mal 10) ORI )., |

E. Berechnung des Gesamtbetrages der zusatzlichen K&asereimilchstiitzung fiir Milch zu Hart- und Schnitt-
kése

A W N o~

. Kesselmilchmenge zu Hart- und Schnittkése

. Gesamtbetrag (Menge nach 1 mal Betrag nach C, 5a}

. Gesamtbeetrag nach D, 6

. Gesamtbetrag der zusatzlichen Kasereimilchstiitzung nach § 12 Abs. 5 Nr.2

Buchstabe a und Satz 3 MFG (2 plus 3) e DM

Anlage 1d

Berechnung der Héhe der zusidtzlichen Kasereimilchstiitzung fiir Milch,
die zur Herstellung von Weichkdse verwendet worden ist
(§ 12 Ab. 5 Nr. 2 Buchstabe b MFG)

A. Berechnung der Nettoverwertung der Milch zu Weichkdse unter Zugrundelegung eines Fettgehaltes
von 3,1 v.H.

Kisesorten nach § 2 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe b

Camembert Camembert Limburger
45 v. H. 30 v.H. 20 v.H.
F.i. Tr. F.i. Tr. F.i.Tr.
1. Molkereierlés fiir Kése nach § 2 Abs. 1 Nr. 4 Buch- ‘
stabeb . PEIRQG
2. Kesselmilchverbrauch nach § 4 Nr. 8 bis 10 10,3 10,7 10,2 kg
3. Molkereierlés je kg Kesselmilch (1 dividiert durcn2) ..o s o Pf/kg
4. Molkereikosten je kg Kesselmilch nach §3 Nr.2
Buchstaben f bis h 14,61 14,41 7,95 Pf/kg
5. Molkereierlds fiir Molke nach § 2 Abs. 2 Nr. 5 bis 7 12 0,5 0,5 Pi/kg
6. Nettoverwertung je kg Kesselmilch (3 minus 4
plus 5) e ... Pf/kg
7. Fettgehalt der Kesselmilch nach § 4 Nr. 8 bis 10 3,0 1,6 09 v.H.
8. Fettgehaltsunterschied zu einer Milch mit einem
Fettgehalt von 3,1 v. H. 0,1 1,5 22 v. H.
9. Molkereierlds je FE nach Anlage 1a, A, 2¢ abziig- .
lich der Molkereikosten je FE in HOhe von 0,44 Pf i s Pf/kg
10. Nettoverwertung (6 plus 9) i e e Pi/kg

B. Ermittlung des Unterschieds zwischen der Nettoverwertung der Milch zu Weichkdse und der Netto-
verwertung der BRM

Kdsesorten nach § 2 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe b

Camembert Camembert Limburger
45 v.H. 30 v.H. 20 v.H.
F.i.Tr. F.i.Tr. F.i.Tr.
1. Nettoverwertung der BRM (wie Anlage 1a, A, 2J) s e e Pf/kg
2. Nettoverwertung nach A, 10 e Ce e Pf/kg
3. a) Unterschiedsbetrag der Nettoverwertungen
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C. Berechnung der Hohe der zusatzlichen Késereimilchstiitzung je kg Milch zu Weichkése

Kisesorten nach § 2 Abs. 1 Nr. 4 Buchstabe b

Camembert Camembert ' Limburger
45 v.H. 30 v.H. 20 v.H.
F.i. Tr. F.i.Tr. F.i. Tr.
‘1. Kesselmilchmenge e e e e t
2. Kesselmilchmenge nach 1mal Unterschiedsbetrag
nach B, 3b e e e DM
3. Summe der Betrdge nach 2 DM
4. Summe der Kesselmilchmenge nacht t
5. a) Héhe der zusatzlichen Kasereimilchstiitzung in DM je t Kesselmilch
(3 dividiert durch 4) DM/t
b) umgerechnet in Pf/kg (a dividiert durch 10) Pi/kg

D. Berechnung des Gesamtbetrages der zusétzlichen K&sereimilchstiitzung fiir Milch zu Weichkéase

1
1.

I A T =S ar AT Al Al 1R oA +
v

yoliunasc e L
2. Gesamtbetrag der zusatzlichen Kasereimilchstitzung nach § 12 Abs. 5 Nr.2
Buchstabe b MFG (Menge nach 1 mal Betrag nach C, 5a) DM
Anlage 2a
Meldung der Molkerei, Milchsammelstelle, Rahmstation, .............. *)
fiir den Monat ... 19....
Abgabepilichtige Erzeugnisse:
Lfd. Nr. Erzeugnisse **) ) Abgesetzte Menge in kg

1 Trinkmilch im PreisgebietI

2 Trinkmilch im PreisgebietII .

3 Trinkmilch in Berlin .

4 Schlagsahne (Mindestfettgehalt 28v.H.)

5 Sterilisierte Schlagsahne (Mindestfettgehalt 28 v. H.)

6 Sahne (Mindestfettgehalt 10v.H)

7 Saure Sahne (Mindestfettgehalt 10v.H)

8 Sterilisierte Sahne (Mindestfettgehalt 10v.H.)

9 Entrahmte Milch
10 Buttermilch und geschlagene Buttermilch e
11 Sauermilchsorten (Sauermilch, Joghurt, Kefir u. &)
12 Saure Magermilch
13 Magermilch-Joghurt, Magermilch-Kefir u.a.
14 Milchmischgetrdnke .,
15 Kondensmilch mit einem Mindestfettgehalt von tOv. H.
16 Kondensmilch mit einem Mindestfettgehalt von 75v. H. L
17 Sterilisierte Milch
18 Erzeugnisse nach lfd. Nr. 9 und 14, sofern sterilisiert

*) Nichtzutreffendes streichen!

**) Bei Ifd. Nr.1 bis 3 sowie 9 bis 18 entspricht ein Liter 1,03 Kilogramm; bei 1fd. Nr.4 bis 8 entspricht ein Liter
einem Kilogramm.
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Anlage 2b

Meldung der Molkerei ... e e e

FUER QI IMIOMMAL oo eemse e osse o425 535 205885 5 st 19 ..

Stiitzungsberechtigte Mengen:

Lfd. Nr. Erzeugnisse bzw. Rohstoffmengen *) Menge in kg

Hergestellte Butter

Hergestellte Riickgabemager- und -butiermilch, ... ... '
soweit nicht aus Pulver hergestellt

3 Kesselmilch fiir Emmentaler 45 v.H. F.i. Tr. ...
4 Kesselmilch fiir andere Hartkdse ...
5 Kesselmilch fir Edamer 40 v.H. F.i.Tr. ...
6 Kesselmilch fur Edamer 30 v.H. F.i.Tr. ...
7 Kesselmilch far Tilsiter 45 v.H. F.iTr. ...
8 Kesselmilch far andere Schnittkdse oo L.
9 Kesselmilch far Limburger 20 v.H. F.i.Tr. ...
10 Kesselmilch fiir Camembert 45 v.H. F.i.Tr. ...
11 Kesselmilch fiir Camembert 30 v.H., F.iTr,. ...
12 Kesselmilch fiir andere Weichkédse ...

13 Kesselmilch far Frischkédse ..
14 Kesselmilch fir Sauermilchquarxkk oo
15 Kesselmilch fir Kasein il
16 Milch zur Herstellung von Milchpulver ...
17 Sahne zur Herstellung von Sahnepulver ...
18 Magermilch zur Herstellung von Magermilchpulver = ... ...
19 Buttermilch zur Herstellung von Buttermilchpulver ... ...

Stiitzungsberechtigte Menge insgesamt ..o

*) Bei 1Ifd. Nr. 2 bis 16 sowie 18 und 19 entspricht ein Liter 1,03 Kilogramm; bei 1fd. Nr. 17 entspricht ein Liter einem
Kilogramm.

Anlage 2¢

Meldung des MILCHEIZEUGETS ...ttt oot s et ot et ettt

fiir das 1., 2., 3., 4.*) Kalendervierteljahr 19... ...

Abgabepilichtige Erzeugnisse:

abgesetzte Menge

Lfd. Nr. i
r Erzeugnisse in kg

1 Milch, wobei ein Liter 1,03 Kilogramm entspricht e

2 Sahne {Rahm), wobei ein Liter einem Kilogramm entspricht ... ... ... ...

*) Nichtzutreffendes streichen!
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Milchgesetz

Milchgesetz 7842-2

7842-2

Vom 31. Juli 1930

Reichsgesetzbl. I S. 421, in Kraft getreten am 1. 1. 1932

§1

(1) Diesem Gesetz unterliegt der Verkehr mit
Kuhmilch und den aus Kuhmilch gewonnenen Er-
zeugnissen, soweit sie fiir den menschlichen Genuf
bestimmt sind. Doch erstreckt sich das Gesetz, ab-
gesehen von den Vorschriften in §§ 3,4, nicht auf
den Verkehr mit diesen Lebensmitteln innerhalb des
Haushalts, in dem sie Verwendung finden.

(2) Die Ausfithrungsbestimmungen koénnen vor-
schreiben, wieweit dieses Gesetz auch fiir Milch
anderer Tiere, einschlieBlich der Erzeugnisse, gelten
soll.

(3) Als Milch im Sinne dieses Gesetzes gilt auch
zubereitete Milch.

§ 2

(1) Verbraucher im Sinne dieses Gesetzes ist, wer
Milch oder Milcherzeugnisse zum personlichen
GenuB oder zur Verwendung im eigenen Haushalt
bezieht.

(2) Als Verbraucher gelten auBlerdem Gastwirte,
Schankwirte und andere Gewerbetreibende, soweit
sie diese Lebensmittel zur Verwendung innerhalb
ihrer Betriebsstdtte beziehen. Das Entsprechende gilt
fiir Krankenhduser, Heilanstalten, Erziehungsanstal-
ten, Wohlfahrtsanstalten und &hnliche Einrichtungen.

(3) Milchwirtschaftliche Unternehmen sind nicht
Verbraucher im Sinne dieses Gesetzes.

1. Allgemeine Vorschriften
iiber den Verkehr mit Milch

§3

(1) Milch von Kiithen, deren Gesundheitszustand
die Beschaffenheit der Milch nachteilig beeinflussen
kann, darf, vorbehaltlich der Vorschriften des § 4,
weder als solche in den Verkehr gebracht noch zu
Milcherzeugnissen oder anderen. Lebensmitteln ver-
wendet werden.

(2) Dieses Verbot bezieht sich insbesondere auf
Milch von Kiihen, die mit &uBerlich erkennbarer
Tuberkulose behaftet sind, sofern sie sich in der
Lunge in vorgeschrittenem Zustand befindet oder
Euter, Geb&rmutter oder Darm ergriffen hat.

(3) Das Verbot des Absatzes 1 gilt auch dann,
wenn das Vorhandensein einer der Tuberkulose-
formen des Absatzes 2 in hohem Grade wahrschein-
lich ist.

§ 4

{1) Milch von Kiihen, die an Maul- und Klauen-
seuche leiden, sowie Milch, die aus Bestidnden
stammt, in denen diese Seuche herrscht, ebenso
Milch von Kiihen, die an &uBerlich erkennbarer
Tuberkulose, abgesehen von den in § 3 Abs. 2 und 3

genannten Formen, erkrankt sind oder bei denen
einfacher Verdacht der Eutertuberkulose besteht,
darf als solche nur in den Verkehr gebracht oder zur
Herstellung von Milcherzeugnissen oder anderen
Lebensmitteln verwendet werden, wenn durch aus-
reichende Erhitzung oder ein gleichwertiges Ver-
fahren jede Gefahr fiir die Gesundheit beseitigt ist.

(2) Die Ausfiihrungsbestimmungen regeln, inwie-
weit in den Fillen des Absatzes | die gedachte Be-
arbeitung innerhalb oder auBerhalb der Betriebs-
stdtte des Erzeugers zu erfolgen hat.

(3) Ferner kénnen die Ausfiihrungsbestimmungen
weitere Ausnahmen von der Vorschrift des § 3, ab-
mncalhan wrmm Aanmw DATMlaw Anae 822 Al 9 33nd 2 rry_
gcacucu YVUIL UCTll 1'dliTll UTo Yy v U0, &4 Ullu vy o
lassen, wenn die Milch durch ausreichende Schutz-
maBregeln, insbesondere durch Bearbeitung oder
Verarbeitung, fiir den menschlichen Genuf tauglich

gemacht wird.

§5*

(1) Die obersten Landesbeh6érden konnen, vor-
behaltlich der Vorschriften des § 37 dieses Gesetzes
und des § 5 des Gesetzes liber den Verkehr mit
Lebensmitteln und Bedarfsgegenstinden (Lebens-
mittelgesetz) vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. 1
S. 134), bestimmen, welche Mindestforderungen fiir

~ die einzelnen Verbrauchergebiete an die Zusammen-

setzung der Milch, soweit sie nicht verarbeitet wird,
besonders an den Fettgehalt und an das spezifische
Gewicht zu stellen sind. Sie regeln, inwieweit Milch,
die, ohne verfdlscht zu sein, den festgesetzten
Mindestforderungen nicht geniigt, in den Verkehr
gebracht werden darf.

@ ...
§6

(1) Die Milch muB im Betriebe des Erzeugers bei
und nach der Gewinnung und auf dem Wege vom
Erzeuger bis zum letzten Verbraucher so behandelt
werden, daB sie, soweit dies durch Anwendung der
im Verkehr erforderlichen Sorgfalt vermeidbar ist,
weder mittelbar noch unmittelbar einer nachteiligen
Beeinflussung, insbesondere durch Staub, Schmutz
aller Art, Geriiche oder Krankheitserreger oder
durch die Witterung ausgesetzt ist.

(2) Das gilt ebenso, wenn die Milch nicht als
solche an den Verbraucher abgegeben, sondern zu
Milcherzeugnissen oder anderen in den Verkehr ge-
langenden Lebensmitteln verwendet wird.

§ 7

(1) Alle Rdume, wo Milch aufbewahrt, bearbeitet,
feilgehalten, abgegeben oder verarbeitet wird,
miissen so beschaffen, ausgestattet und gelegen sein

§ 5 Abs. 1: LebensmittelG 2125-4

§ 5§ Abs. 2: Abhédngig von dem aufgehobenen § 26
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und so behandelt und benutzt werden, dal die
Milch, soweit dies durch Anwendung der im Ver-
kehr erforderlichen Sorgfalt vermeidbar ist, keiner
nachteiligen Beeinflussung im Sinne des § 6 aus-
gesetzt ist.

(2) Dasselbe gilt fiir die Beschaffenheit, Behand-
lung und Benutzung von Einrichtungen und Gegen-
stdnden, die mit Milch in Berithrung kommen, wie
GefaBien, Gerédten, Rohrleitungen, Zapfhdhnen und
Beforderungsmitteln.

(3) Die in Absatz 2 genannten GefdBe und Geréte
dirfen nur zu ihrem bestimmungsgeméafien Ge-
brauche benutzt, nicht mit gesundheitlich bedenk-
lichem Wasser gereinigt und nicht in Rdumen auf-
bewahrt werden, wo Tiere gehalten werden.

§8

(1) GefalBle, Behéltnisse, Milchwagen und ahnliche
Einrichtungen, aus denen Milch unmittelbar an den
Verbraucher abgegeben wird, sind auf der Aullen-
seite so zu kennzeichnen, daBl dieser die Art des
Inhalts leicht erkennen kann., Dies gilt nicht fiir
MeBgefdfie.

(2) Die Vorschrift des Absatzes 1 gilt nicht fiir die
in einem landwirtschaftlichen Betriebe gewonnene
Milch, soweit sie an der Betriebsstdtte selbst un-
mittelbar an den Verbraucher abgegeben wird.

§9

(1) Wird Milch in GefdBen oder Behaltnissen, auf
die sie zur verkaufsfertigen Abgabe an die Ver-
braucher abgefiillt ist, in den Verkehr gebracht, so
miissen die GefdBe und Behéltnisse den nachstehen-
den Anforderungen entsprechen:

1. sie miissen mit einem festen Verschlusse
versehen sein und sich, falls sie zu wieder-
holter Benutzung bestimmt sind, leicht
reinigen lassen;

2. auf der AuBenseite oder auf dem Ver-
schlusse muB in deutlicher, nicht leicht zu
entfernender Schrift die Sorte der Milch,
der Name und Wohnort des Einfiillers
stehen und angegeben sein, ob die Milch
roh oder ob sie einer Erhitzung oder einem
gleichwertigen Verfahren unterzogen wor-
den ist.

(2) Die Ausfiihrungsbestimmungen kénnen An-
ordnungen Uber die Art der Verschliisse treffen und
die weiteren Voraussetzungen regeln, unter denen
Milch in den in Absatz 1 genannten Formen in den
Verkehr gebracht werden darf.

(3) Das Abfillen der Milch in GefidBe oder Behalt-
nisse (Absatz 1) darf nur im Betriebe des Erzeugers
oder in Bearbeitungsstatten vorgenommen werden.

§10%*
(1) Die zustdndigen Beh6rden kénnen, vorbehalt-

lich der Vorschriften des § 9 Abs. 2 dieses Gesetzes
und des § 5 Nr.3 des Lebensmittelgesetzes, anord-

§ 10 Abs. 1 Kursivdruck: Tnfolge NF jetzt § 5 Nr. 4 LebensmittelG
2125-4

§ 10 Abs. 2: Abhédngig von dem aufgehobenen § 26
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nen, inwieweit Milch in Gast- oder Schankstatten.
Kantinen, Milchldden, Milchhduschen oder sonst zum
Genufl an Ort und Stelle nur in den in § 9 genann-
ten Formen abgegeben werden darf,

@ ...
§ 11

(1) Wer Milch an o6ffentlichen Orten, insbesondere
auf Markten, Platzen oder StraBen, an den Ver-
braucher abgibt, hat sie durch besondere Mafiregeln,
namentlich bei der Abgabe, vor nachteiliger Beein-
flussung im Sinne des § 6 zu schiitzen. Insbesondere
muB die Beschaffenheit, Benutzung und Handhabung
der GefdbBe diesem Erfordernis entsprechen.

(2) Dasselbe gilt fir das Zubringen von Milch in
die Behausungen.

(3) Die Abgabe von Milch nach Absatz { und 2 ist
nur Unternehmern gestattet, die an festen Betriebs-
stdtten Milch gewinnen, bearbeiten oder vertreiben.

{4} Die obersten Landesbehérden konnen nach
MafBigabe der Ausfiihrungsbestimmungen die weite-
ren Voraussetzungen bestimmen, unter denen die
Unternehmer Milch nach Absatz 1 und 2 abgeben
diirfen.

§ 12*

(1) Die obersten Landesbehdrden konnen vor-
behaltlich der Vorschrift des § 37 anordnen, inwie-
weit die Milch vor der Abgabe an den Verbraucher
zu bearbeiten, insbesondere einem Reinigungs-, Er-
hitzungs- oder Tiefkiihlungsverfahren zu unter-
ziehen ist (Bearbeitungszwang). ...

(2) Eine Erhitzung oder ein gleichwertiges Ver-
fahren darf jedoch nicht gefordert werden

1. fir Milch, die nach den Ausfithrungsbestim-
mungen unter Anwendung besonderer Vor-
sichtsmaBregeln und unter besonderer
Uberwachung gewonnen, behandelt und
vertrieben werden muB,

2. fiir Milch, die der Erzeuger in einem land-
wirtschaftlichen Betriebe gewinnt und an
der Betriebsstatte selbst unmittelbar an
den Verbraucher abgibt.

(3) Fiir
des § 32. .
(4) Die Vorschriften des § 4 sowie Vorschriften

des Reichs- oder Landesrechts zur Bekdmpfung
tibertragbarer Krankheiten bleiben unberiihrt.

Markenmilch gelten die Vorschriften

§ 13%
(1) Personen, die

1. an Typhus abdominalis, Paratyphus A und
B, Enteritis infectiosa (Salmonellose), Ruhr,
Hepatitis infectiosa oder Scharlach erkrankt
oder dessen verddchtig sind,

§ 12 Abs. 3 Kursivdruck: § 32 aufgeh. durch Art. 2 Abs.3 G wv.10. 12.
1952 1 807 u. § 33 Abs. 2 Satz 1 Milch- u. FettG 7842-1; vgl. jetzt § 5
Abs. 3 MarkenmilchV  7842-2-4

§ 13 Abs. 1 Nr. 1 bis 3: I. d. F. d. § 82 Abs. 1 Buchst.a G v. 18. 7. 1961
11012

§ 13 Abs. 5: 1.d. F.d. § 82 Abs. 1 Buchst. b G v. 18. 7, 1961 1 1012, Bun-
des-SeuchenG  2126-1



2. an ansteckungsfdhiger Tuberkulose oder
an ansteckenden Hautkrankheiten erkrankt
sind,

3. Erreger von Typhus abdominalis, Para-
typhus A und B, Enteritis infectiosa -(Sal-
monellose) oder Ruhr dauernd oder zeit-
weilig ausscheiden oder dessen verdachtig
sind,

diirfen weder bei der Gewinnung der Milch noch
sonst im Verkehr mit Milch in einer Weise tétig
sein, die die Gefahr mit sich bringt, daB Krankheits-
erreger auf andere iibertragen werden.

(Y In den Ausfithrungas
14 1Y GEIl AUSIUNTUNgS

Verbot des Absatzes 1 auf andere ibertragbare
Krankheiten ausgedehnt werden.

(3) Im Verkehr mit Milch diirfen ferner Personen
nicht tédtig sein, die mit Geschwiiren, eiternden
Wunden oder mit Ausschldgen behaftet sind, so-
weit hierdurch die Beschaffenheit der Milch nach-
teilig beeinflut werden kann oder ein ekelerregen-
der Eindruck erweckt wird.

(4) Wie das Verbot der Absédtze 1, 2 und 3 durch-
zufiihren, insbesondere der Gesundheitszustand der
im Verkehr mit Milch tdtigen Personen zu iiber-

wachan ict 1ind in welcham Timfanag die Arheitoo
waldell 151 Ul Iii weaiwddem viniang Qice AIOCLS

dmter zu unterrichten sind, bestimmen die obersten
Landesbehdrden.,

(5) Unberthrt bleiben Vorschriften des Bundes-
oder Landesrechts, die iiber den Absatz | hinaus-
gehen. Die Absatze 1 bis 4 finden keine Anwendung,
soweit in § 17 Buchstabe a des Bundes-Seuchen-
gesetzes vom 18. Juli 1961 (Bundesgesetzbl.1S.1012)
eine besondere Regelung getroffen ist.

§ 14*

(1) Wer ein Unternehmen zur Abgabe von Milch

betreiben will, bedarf dazu der Erlaubnis der zu-

stdndigen Behorde.

(2) Die Erlaubnis kann auch juristischen Per-
sonen und nichtrechtsfdhigen Vereinen erteilt
werden.

(3) Fir die Erteilung der Erlaubnis ist die Be-
hérde zusténdig, in deren Bezirke sich die Nieder-
lassung oder Zweigstelle befindet.

(4) Die Erlaubnis erstreckt sich nur auf die
Niederlassungen und Zweigstellen des Unterneh-
mens, die in dem Bescheid ausdriicklich aufgefiihrt
sind. Von diesen Niederlassungen und Zweig-
stellen aus kann der Unternehmer die Milch ohne
ortliche Beschrédnkung abgeben, falls sich nicht aus
dem Bescheid etwas anderes ergibt. Er ist hierbei
den fiir die einzelnen Absatzgebiete geltenden be-
sonderen Bestimmungen iiber den Milchverkehr
unterworfen.

§ 14 Abs. 5 Nr. 6: Nichtiy gem. Entsch. 4. BVerfG v. 17. 12, 1958, 1959
127
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(5) Die Erlaubnis darf nur erteilt werden, wenn

1. der Unternehmer, in den Fillen des Ab-
satzes 2 der Leiter des Unternehmens, die
erforderliche Zuverldssigkeit besitzt,

2. die Personen, die fiir den milchwirtschaft-
lichen Betrieb des Unternehmens verant-
wortlich sind, {iber die hierfiir notwendige
Sachkunde verfiigen,

3. der Tétigkeit der in Nummer 2 erwdhnten
Personen nicht die Vorschriften des § 13
oder die auf Grund von § 13 erlassenen
Bestimmungen entgegenstehen,

4. die Einrichtungen und Gegenstdnde vor-
handen sind, die zum Betrieb eines Unter-
nehmens der betreffenden Art und GréfSe
erforderlich sind,

5. die Ré&ume, Einrichtungen und Gegen-
stdnde den in § 7 gestellten Anforderungen
entsprechen, ’

6. ...

(6) Die Erlaubnis darf weder auf Zeit noch auf
Widerruf erteilt werden, soweit nicht die Ausfiih-
rungsbestimmungen Ausnahmen vorsehen.

(7) Sie darf nur versagt werden, wenn den in
Absatz 5 gestellten Anforderungen nicht geniigt
wird.

(8) Die Erlaubnis ist zuriickzunehmen, wenn sich
nachtrdglich Umstdnde ergeben, die ihre Ver-
sagung rechtfertigen wiirden.

§ 15

(1) Sollen die Befugnisse zum Betrieb eines
Unternehmens, das nach § 14 der Erlaubnis bedarf,
durch einen Stellvertreter ausgeilibt werden, so ist
hierzu eine besondere Erlaubnis (Stellvertreter-
erlaubnis) der zustdndigen Behorde erforderlich.

(2) Die Stellvertretererlaubnis ist
Personen zu erteilen, wenn

natiirlichen

1. nach Erteilung der Erlaubnis Umstédnde ein-
getreten sind, die den Inhaber hindern,
das Unternehmen personlich zu beireiben,
insbesondere wenn er in der Verfiigung
iber sein Vermodgen beschrankt wor-
den ist;

2. das Unternehmen nach dem Ableben des
Inhabers flir seine Witwe wdihrend ihres
Witwenstandes oder fiir seine minder-
jahrigen Erben oder bis zur Beendigung
einer NachlaBauseinandersetzung fortge-
fiihrt werden soll.

(3) Die Erlaubnis wird fiir einen bestimmten Stell-
vertreter erteilt. Die Vorschriften des § 14 Abs. 5
Nr.1, Abs.8 gelten entsprechend; ebenso gelten die
Vorschriften des § 14 Abs.5 Nr.2 und 3 fiir den
Stellvertreter entsprechend, wenn er fiir den milch-
wirtschaftlichen Betrieb des Unternehmens verant-
wortlich ist.

(4) Die Erlaubnis ist zu versagen, wenn die Vor-
aussetzungen der Absédtze 2 und 3 nicht vorliegen.
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§ 16*

(1) Die zustdndige Behérde kann Personen, die
ein Unternehmen der in § 14 bezeichneten Art von
einem anderen {ibernehmen, zur Weiterfiihrung des
Unternehmens bis zur Erteilung der Erlaubnis
widerruflich zulassen. Die Zulassung soll nicht fiir
eine ldngere Zeit als drei Monate erfolgen; diese
Frist kann verldngert werden, wenn ein wichtiger
Grund vorliegt. ...

(2) Die Vorschrift des Absatzes 1 findet auf die
vorldufige Zulassung eines Stellvertreters ent-
sprechende Anwendung.

(3) Im Falle des Todes eines Unternehmers gilt
der Erbe zur Weiterfilhrung des Unternehmens
ohne weiteres als widerruflich zugelassen. Diese
Zulassung erlischt, falls dem FErben nicht binnen
drei Monaten die Erlaubnis erteilt worden ist. Die
Frist kann verldngert werden, wenn ein wichtiger
Grund vorliegt.

§ 17%

(1) Der Inhaber eines landwirtschaftlichen Be-
triebs bedarf zur Abgabe der darin gewonnenen
Milch der Erlaubnis, wenn er auBerhalb der land-
wirtschaftlichen Betriebsstdtte Milch unmittelbar an
den Verbraucher abgibt. §§ 14 bis 16 gelten ent-
sprechend, ...

(2) Die Ausfithrungsbestimmungen kénnen Aus-
nahmen zulassen; sie regeln, welche Betriebe als
landwirtschaftliche Betriebe zu gelten haben.

§ 18*

(1) Die obersten Landesbehérden regeln das
Verfahren fiir die nach §§ 14, 15 und 17 erforder-
lichen Entscheidungen. Vor der Entscheidung in
erster Instanz sind Sachverstindige, darunter
solche aus den Kreisen zu horen, in denen Milch
gewonnen, vertrieben und verzehrt wird, wenn
solche Sachverstdndige nicht bei der Entscheidung
mitwirken.

(2) Das Verfahren muBl den Vorschriften der
§§ 20, 21, 21 a der Gewerbeordnung flir das Deutsche
Reich geniigen.

§ 19

(1) Soweit Gast- und Schankwirte innerhalb des
ordnungsméBigen Gast- und Schankwirtschafts-
betriebs Milch abgeben, finden die Vorschriften der
§§ 8, 11 Abs. 3, § 14 keine Anwendung.

(2) Dasselbe gilt, wenn Milch in Kantinen, Milch-
h&uschen oder sonst zum GenuB an Ort und Stelle
abgegeben wird. In diesen Féllen darf die Milch
auch nach dem gesetzlichen LadenschluB und an
Sonn- und Feiertagen abgegeben werden.

II. Vorschriften fiir Markenmilch
§§ 20 bis 34*

§ 16 Abs. 1 Satz 3: Gegenstandslos durch Art. 19 Abs. 4 GG 100-1; vgl.
ietzt VwGO  340-1

§ 17 Abs. 1 Satz 2 Auslassung: Abhdngig von dem nichtigen § 14 Abs. 5
Nr. 6

$ 18 Abs. 2 Kursivdruck: §§ 20 u. 21 GewO 7100-1 aufgeh. durch § 195
Abs, 3 VwGO wv. 21.1,1960 I 17; jetzt an deren Stelle gem. § 195
Abs. 5 VwGO d. entsprechenden Vorschriften d. VwGO  340-1

§8§ 20 bis 34: Aufgeh, durch Art.2 Abs 3 G v. 10,12, 19521 807; vgl.
§ 33 Abs.2 Saiz 1 Milch- u. FettG 7842-1
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III. Vorschriiten fiir Milcherzeugnisse
§ 35

(1) Die Vorschriften des AbschnittsI gelten ent-
sprechend fiir den Verkehr mit Rahm, Magermilch,
Buttermilch, Sauermilch, Joghurt und Kefir.

(2) In den Ausfihrungsbestimmungen kann ange-
ordnet werden, inwieweit die Vorschriften des Ab-
schnitts I auf den Verkehr mit anderen Milcherzeug-
nissen Anwendung finden sollen. Eine Ausdehnung
der Vorschriften der §§ 14 bis 18 auf den Verkehr
mit Butter, Kdse, Dauermilch und Dauersahne ist
jedoch nicht zuldssig.

IV. Nachmachen von Milch und Milcherzeugnissen
§ 36*

(1) Es ist verboten, Milch und Milcherzeugnisse
zur Verwendung als Lebensmittel nachzumachen
oder solche nachgemachten Lebensmittel anzubieten,
feilzuhalten, zu verkaufen oder sonst in den Ver-
kehr zu bringen.

(2) Dieses Verbot bezieht sich nicht auf die Her-
stellung von Margarine.

V. Besondere Mafinahmen zur planmédfiigen Ordnung
der Milchwirtschaft

§ 37

Um einheitliche Sorten von Milch und Milch-
erzeugnissen zu schaffen, kénnen in den Ausfiih-
rungsbestimmungen iiber den § 5 des Lebensmittel-
gesetzes hinaus Anforderungen an die Gewinnung,
Herstellung, Behandlung, Beschaffenheit, Verpak-
kung, Kennzeichnung und sonstige Aufmachung
dieser Lebensmittel gestellt und kann darin be-
stimmt werden, wie die Einhaltung solcher An-

i o ar T

forderungen zu gewdhrleisten ist.
§ 38

§ 39

Soweit das Reich Verbandszeichen fiir Sorten im
Sinne des § 37 oder fiir die Markenmilch zur Ein-
tragung in die Zeichenrolle anmeldet, ist die
Zeichensatzung durch Verordnung festzusetzen. Die
Anmeldung der Verbandszeichen und die Abwick-
lung der sich hieraus ergebenden Geschéfte besorgt
eine vom zustdndigen Reichsminister zu bestim-
mende Stelle.

§ 40

(1) Bevor die Reichsregierung Verordnungen auf
Grund von §§ 37, 39 erldBt )

iUl VOIL g celialy,

ist ein von dem zu-

isi <einl

stindigen Reichsminister zu berufender Sachver-
stédndigenbeirat zu héren.

(2) Bevor die obersten Landesbehdérden Vor-
schriften auf Grund von § 37 erlassen, haben sie
Sachverstdndige aus den beteiligten Wirtschafts-
kreisen zu hoéren.

Il Ul 2V

§ 36 Abs. 2: I, d. F. d. Art. 5§ 1V v, 23.3, 19331 143

§ 37:. LebensmittelG 2125-4

§ 38: Aufgeh. durch § 30 Abs. 2 G v. 28.2 1951 1135; vygl. § 33 Abs. 2
Satz 1 Milch- u. FeltG 7842-1



§ 41
1) Neben dem Verbandszeichen des Reichs (§ 39)

diirfen fiir diecelbe Warancorte andere Verhands-
Qurien iur dgieseite vwarenserie andere verpanas

zeichen nur in der Weise gefiithrt werden, daB das
Verbandszeichen des Reichs in erster Linie zur
Geltung kommt.

(2) Macht das Reich von der Befugnis des § 39
keinen Gebrauch, so gilt die Vorschrift des Ab-
satzes 1 entsprechend fiir die Verbandszeichen von
Korperschaften des Gffentlichen Rechtes sowie von
Verbédnden (Markenschutzverbdnden), die von
Korperschaften des 6ffentlichen Rechtes zur Fiih-
rung von Verbandszeichen ermdchtigt worden sind.

§ 42

(1) Es ist verboten, die auf Grund des § 37 vor-
geschriebenen Verpackungen, Kennzeichnungen und
sonstige Aufmachung fiir andere Lebensmittel so
zu verwenden, daB sie mit den nach § 37 festgesetz-
ten Sorten verwechselt werden konnen. Lebens-
mittel, deren &uBere Ausstattung gegen dieses
Verbot verstoBt, diirfen nicht in den Verkehr ge-
bracht werden.

(2) Das entsprechende gilt fiir Markenmilch.

VI. Uberwachungs- und Strafbestimmungen

§ 43*

(1) Die Uberwachung der Einhaltung der Vor-
schriften dieses Gesetzes erfolgt nach MaBgabe
der Bestimmungen der §§ 7 bis 11 Abs. 1 und 2 des
Lebensmittelgesetzes auch insoweit, als die Vor-
schriften dieses Gesetzes iiber den Rahmen des
Lebensmittelgesetzes hinausgehen.

(2) Der Vollzug des Gesetzes liegt den L&ndern
ob. Die Ausfiihrungsbestimmungen koénnen vor-
schreiben, inwieweit zur Unterstiitzung der fiir die
Uberwachung der Vorschriften des Lebensmittel-
gesetzes und dieses Gesetzes zustdndigen Behdrden
milchwirtschaftliche Sachverstdndige im Haupt-
berufe zu bestellen sind.

@) ...
§ 44%

(1) Mit Gefdngnis bis zu drei Monaten und mit
Geldstrafe oder mit einer dieser Strafen wird be-
straft, wer vorsétzlich

1. Milch den Vorschriften oder Verboten der
88 3, 4, 6, 11 oder den auf Grund des § 12
erlassenen Anordnungen zuwider gewinnt,
behandelt, bearbeitet, verarbeitet, befor-
dert, verpackt, aufbewahrt, anbietet, feil-
hélt, abgibt, verwendet oder sonst in den
Verkehr bringt,

2. den Vorschriften oder Verboten der §§ 7, 8,

9, ... 36, 41, 42 oder den auf Grund des
§ 10 _erlassenen Vorschriften zuwider-
handelt,

§ 43 Abs. 1 Kursivdruck: Jetzt infolge NF §§ 6 bis 10 Abs. 1 u. 2 Lebens-
mittelG 21254

§ 43 Abs. 2: LebensmittelG 2125-4
§ 43 Abs. 3: Abhangig von dem aufgeh. § 26
§ 44 Abs. 1 Nr. 2 Auslassung: Gegenstandslos infolge Aufhebung d. § 25

Folge 71
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3. den auf Grund des § 37 an die Gewinnung,
Herstellung, Behandlung, Beschaffenheit,
Verpackung, Kennzeichnung oder sonstige
Aufmachung von Milch und Milcherzeug-
nissen gestellten Anforderungen zuwider-
handelt.

(2) Ist die Zuwiderhandlung fahrlassig begangen,
so tritt Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig Deutsche
Mark ein.

§ 45*

(1) Wer vorsdtzlich dem § 13 zuwider bei der Ge-
winnung der Milch oder sonst im Verkehr mit
Milch téatig ist, wird mit Gefangnis bis zu zwei Jah-
ren und mit Geldstrafe oder mit einer dieser Strafen
bestraft.

{(2) Ebenso wird bestraft, wer vorsdtzlich als
Unternehmer, als Stellvertreter (§ 15) oder als Auf-
sichtsperson duldet, daB Personen dem § 13 zuwider
bei der Gewinnung der Milch oder sonst im Ver-
kehr mit Milch tatig sind.

(3) Ist die Zuwiderhandlung fahrldssig begangen,
so tritt Gefdngnis bis zu einem Jahre und Geld-
strafe oder eine dieser Strafen ein.

§ 46

(1) Wer vorsdtzlich oder fahrldassig ohne die nach
§ 14 erforderliche Erlaubnis oder ohne die nach § 16
erforderliche Zulassung ein Unternehmen zur Ab-
gabe von Milch betreibt oder ohne die nach § 17
erforderliche Erlaubnis Milch abgibt, wird mit Ge-
fangnis bis zu drei Monaten und mit Geldstrafe
oder mit einer dieser Strafen bestraft.

(2) Ebenso wird bestraft, wer in einem Unter-
nehmen zur Abgabe von Milch oder in einem nach
§ 17 erlaubnispflichtigen landwirtschaftlichen Be-
triebe ohne die nach § 15 erforderliche Erlaubnis als
Stellvertreter tatig ist.

§ 47

Die Strafvorschriften dieses Gesetzes finden nur
Anwendung, sofern die Tat nicht nach anderen Vor-
schriften mit hoherer Strafe bedroht ist.

§ 48

In den Fillen der §§ 44 bis 46 kann neben der
Strafe auf Einziehung der Gegenstdnde erkannt

warden auf dia cich die Handlungoa hezieht auch
werdaen, aui aie sitn Gie nandtiung oeiZieni, aud

wenn sie dem Verurteilten nicht gehéren. Die Ein-
ziehung ist auch zuldssig, wenn die Bestrafung nach
§ 47 auf Grund anderer Vorschriften erfolgt. Im
Falle des § 8 ist die Einziehung nur im Wieder-
holungsfalle zuldssig.

§ 49

Die Vorschriften des § 44 Abs.1 Nr.1 und 2,
Abs.2 und der §§ 45 bis 48 gelten in gleicher Weise
fiir die in § 35 oder auf Grund des § 35 bezeichneten
Milcherzeugnisse.

§ 45 Abs, 1: 1. d, F. d. § 82 Abs. 2 G v. 18. 7. 1961 1 1012
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§ 50*
(1) Die Vorschriften der §§ 17, 18 des Lebens-
mittelgesetzes gelten auch fiir die in § 43 vor-

gesehene Uberwachung der Einhaltung der Vor-
schriften dieses Gesetzes.

(2) Die Vorschriften der §§ 20, 21 des Lebens-
mittelgesetzes gelten auch bei Strafverfolgungen
auf Grund der Vorschriften dieses Geseizes.

VIIL. Schlufibestimmungen
§ 51

§ 52*

(1) Die Reichsregierung erldBt ... nach Anhérung
des zustindigen Ausschusses des Reichstags die er-
forderlichen Ausfiihrungsbestimmungen. Hierbei
konnen insbesondere

1. Grundséitze dafiir aufgestellt werden, wie
die in milchwirtschaftlichen Unternehmen
tdtigen Personen auszubilden und welche
Anforderungen an Fachschulen zu stellen
sind, ferner Grundséitze tiber die Eignung
und Ausbildung der gemdB § 43 Abs.2 zu
bestellenden Sachverstindigen,

2. Vorschriften dariiber erlassen werden,

a) daB Milch bestimmten Arten der Ver-
wendung nur zugefiihrt werden darf,

aa) wenn der Viehbestand, aus dem sie
stammt, dem staatlich anerkannten
Tuberkulosetilgungsverfahren ange-
schlossen ist,

bb) wenn der Inhaber des Betriebs, in
dem die Milch gewonnen wird,
einem Milchkontrollverein oder
einer dhnlichen Einrichtung ange-
schlossen ist,

b) ob und wie gesetzliche Bestimmungen,
Anordnungen oder Unterweisungen den
in milchwirtschaftlichen Betrieben Be-
schdftigten oder den Verbrauchern
durch Aushang bekanntzumachen sind,

§ 50 Abs. 1 Kursivdruck: Infolge NF statt § 17 jetzt § 16 u. statt § 18
jetzt § 17 LebensmittelG 2125-4

§ 50 Abs. 2 Kursivdruck: Infolge NF statt § 20 jetzt § 18 LebensmittelG
2125-4; statt § 21 infolge NF § 19 LebensmittelG, dieser aufgeh. durch
Art. 1 Nr. 12 G v. 21. 12, 1958 I 950

§ 51: Anderungsvorschrift

§ 52 Abs, 1 Auslassung: Zustimmung d. Reichsrats entf. gem, G v. 14, 2,
19341 89
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c) unter welchen Voraussetzungen milch-
wirtschaftliche Unternehmen bestimmte
Bezeichnungen, wie Molkerei, Meierei,
fiihren diirfen.

(2) Soweit die Reichsregierung von den in Ab-
satz 1 gedachten Befugnissen keinen Gebrauch
macht oder sich die Regelung bestimmter Gegen-
stinde nicht ausdriicklich vorbehdlt, kénnen die
obersten Landesbehérden Bestimmungen der dort
erwdahnten Art erlassen. '

§ 53*

(1) Die Reichsregierung kann, vorbehaltlich der
Vorschrift in Abschnitt VI ... bestimmen, daB mit
Gefdngnis bis zu drei Monaten und mit Geldstrafe
oder mit einer dieser Strafen bestraft wird, wer den
auf Grund dieses Gesetzes erlassenen Bestimmun-
gen zuwiderhandelt.

(2) Dieselbe Befugnis haben die obersten Landes-
behoérden, soweit sie von einer der Ermédchtigungen
Gebrauch machen, die ihnen in diesem Gesetz tiber-
tragen sind.

§ 54

(1) Soweit dieses Gesetz Mafnahmen den zustén-
digen Behorden iibertrdgt, bestimmen die obersten
Landesbehérden, welche Behdrden zustdndig sind.

(2) Die obersten Landesbehérden koénnen die
ihnen auf Grund dieses Gesetzes zustehenden Be-
fugnisse ganz oder zum Teil auf andere Behdérden
tibertragen, soweit nicht Vorschriften des Reichs-
oder Landesrechts entgegenstehen.

§ 55*

§ 56*

Unberiihrt bleiben andere den Verkehr mit Milch
und Milcherzeugnissen treffende Vorschriften des
Reichsrechts, insbesondere das Lebensmittelgesetz
vom 5.Juli 1927 (Reichsgesetzbl.1 S. 134), soweit
nicht Vorschriften dieses Gesetzes entgegenstehen.

§ 57 *

§ 53 Abs, 1 Auslassung: Zustimmung d. Reichsrats entf. gem. G v, 14. 2.
19341 89

§ 55 Abs. 1: Erméachtigung zum ErlaB von Rechisvorschriften erloschen
gem. Art. 129 Abs. 3 GG 100-1

§ 55 Abs. 2: Gegenstandslos

§ 56: LebensmittelG 2125-4

§ 57 Abs. 1. Vollzogene Ermichtigung, vgl. Art. 1 Vv. 15,5 19311 149

§ 57 Abs. 2: Gegenstandslose Ubergangsvorschrift

§ 57 Abs. 3 Satz 1: Aufhebungsvorschrift

§ 57 Abs. 3 Satz 2: Gegenstandslos



Erste Verordnung

zur Ausfithru

Vom 15. Mai 1931

Milchgesetz, 1. AusfvV  7842-2-1
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a des Milchgesetzes

R

Reichsgesetzbl. 1 S. 150

Auf Grund der §§ 52, 53 des Milchgesetzes vom
31. Juli 1930 (Reichsgesetzbl. I S. 421) und auf Grund
des § 5 Nr. 1 Buchstaben a, b, ¢, Nr. 2, 4 des Lebens-
mittelgesetzes vom 5. Juli 1927 (Reichsgesetzbl. I
S.134) wird nach Zustimmung des Reichsrats und
nach Anhérung des zustdndigen Ausschusses des
Reichstags sowie, soweit erforderlich, des nach § 6
des Lebensmittelgesetzes verstdrkten Reichsgesund-
heitsrats hiermit verordnet: *

ABSCHNITT I*

Zu §§ 1, 3, 4 des Milchgesetzes und § 5 Nr. I Buchstaben a, b, ¢ Nr. 2, 4
des Lebensmittelgesetzes

Begriffsbestimmungen
Milch
§1*
(1) Milch ist das durch regelmidBiges, vollstin-
diges Ausmelken des Euters gewonnene und griind-
lich durchgemischte Gemelk von einer oder mehre-

ren Kihen aus einer oder mehreren Melkzeiten,
dem nichts zugefiigt und nichts entzogen ist.

(2) Nur die nachstehend aufgefiihrten Milchsorten
sind Milch, auch wenn sie, wie in Absatz 3 aufge-
fiihrt, zubereitet sind.

1. Vollmilch ist Milch,die den von der ober-
sten Landesbehérde gestellten Mindest-
forderungen an ihre Zusammensetzung, be-
sonders an den Fettgehalt und an das

iFech e ht
spezifische Gewicht, geniigt oder, soweit

solche Mindestforderungen nicht gestellt
werden, nicht erheblich hinter der Zusam-
mensetzung zuriickbleibt, die die Milch des
in Betracht kommenden Verbrauchergebiets
durchschnittlich aufweist. Minder-, fett-
arme oder gleichsinnig bezeichnete Milch
ist Milch, die den von der obersten Landes-
beh6érde an die Zusammensetzung von
Vollmilch gestellten Mindestforderungen
nicht geniigt oder, soweit solche Mindest-
forderungen nicht gestellt werden, erheb-
lich hinter der Zusammensetzung zurtick-
bleibt, die die Milch des in Betracht kom-
menden Verbrauchergebiets durchschnittlich
aufweist.

. Markenmilch ist Vollmilch, die den Vor-
schriften in AbschnittII des Gesetzes ent-
spricht.

. Vorzugsmilch ist Vollmilch, die den von
der obersten Landesbehodrde gestellten, be-

sonders hoch bemessenen Anforderungen

Einleitungssatz: MilchG 7842-2, LebensmittelG 2125-4

Abschn. I Kursivdruck im Zusatz zur Uberschrift: Infolge NF jetzt § 5
Nr.1, 3 u. 5 LebensmittelG 2125-4

§ 1 Abs, 2 Nr. 2 Kursivdruck: Abschn, II (§§ 20 bis 34) MilchG aufgeh.
durch Art.2 Abs.3 G v. 10.12 19521807, vgl. § 33 Abs. 2 Satz 1
Milch- und FettG 7842-1; jetzt MarkenmilchV  7842-2-4

§ 1 Abs. 3 Nr. 2 Buchst. b: I. d. F. d. V v. 5. 4. 19341 299

1
1.

an ihre Gewinnung (Beschaffenheit des
Stalles, Gesundheitszustand der Kiihe und
seine Uberwachung, Fiitterung, Haltung
und Pflege der Kihe, Melken, Uber-
wachung des Gesundheitszustandes des
Personals), ihre Zusammensetzung (Fett-
gehalt, spezifisches Gewicht), ihre Be-
schaffenheit (Keimgehalt, Keimart, Frische},
ihre Behandlung (Reinigung, Kihlung,
Aufbewahrung), ihre Verpackung und ihre
Befdrderung geniigt.

(3) Zubereitete Milch ist nur

Homogenisierte Milch. Homogeni-
sierte Milch ist Milch, die infolge mecha-
nischer Zerkleinerung der grdBeren Fett-
kiigelchen das Fett in so feiner Verteilung
enthdlt, daB sich wdhrend 24 Stunden nach

der Zubereitung keine Rahmschicht bildet.
. Erhitzte Milch:

a) Gekochte Milch ist bis zum wieder-
holten Aufkochen erhitzte Milch;

Pasteurisierte Milch ist Milch, die
spdtestens innerhalb 22 Stunden nach
dem Melken nach ausreichender Reini-
gung mittels eines anerkannten Pasteu-
risierungsverfahrens sachgemdB erhitzt
und im unmittelbaren Anschluff daran
tiefgekiihlt (§ 23 Abs. 3) worden ist; die
obersten Landesbehérden koénnen aus
zwingenden wirtschaftlichen Griinden
im Einzelfalle die Uberschreitung der
22stlindigen Frist bis zu 3 Stunden zu-
lassen, sofern durch zweckmé&Bige MalB-
nahmen einer nachteiligen Veranderung
der Milch vor dem Pasteurisieren ent-
gegengewirkt wird.

Als anerkannte Pasteurisierungsver-
fahren gelten:

Hocherhitzung auf mindestens
85° nach Arbeitsweisen mit Apparate-
typen, die von der Reichsregierung
zugelassen, und in Einrichtungen, die
von den Landesbehérden einzeln ge-
nehmigt sind;

Kurzzeiterhitzung auf 71 bis
74° unter Voraussetzungen, die von
der Reichsregierung ndher zu bestim-
men sind, nach Arbeitsweisen mit
Apparatetypen, die von der Reichs-
regierung zugelassen, und in Einrich-
tungen, die von den Landesbeh&rden
einzeln genehmigt sind;

Dauererhitzung auf 62 bis 65°
auf die Dauer von mindestens einer
halben Stunde unter Voraussetzungen,
die von der Reichsregierung ndher zu

b)
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bestimmen sind, nach Arbeitsweisen
mit Apparatetypen, die von der
Reichsregierung zugelassen, und in
Einrichtungen, die von den Landes-
behérden einzeln genehmigt sind;

Hocherhitzung im Wasser-
bad auf mindestens 85° auf die Dauer
von mindestens einer Minute, wenn
sie in Ausnahmeféllen voriibergehend
vonden Landesbehdrden genehmigt ist.
Die Reichsregierung kann andere

Pasteurisierungsverfahren anerkennen
und Ubergangsbestimmungen fiir die
Anerkennung von Einrichtungen als
Pasteurisierungseinrichtungen treffen.

Milcherzeugnisse
§2*

Milcherzeugnisse sind, abgesehen von But-
ter und Kase, auf die diese Verordnung keine An-
wendung findet, nur die nachstehend aufgefiihrien
Erzeugnisse:

1.

. Magermilch-Joghurt,

Sauermilchsorten:

a) Sauermilch (Saure Milch, Setzmilch, Dick-
milch u. d.) ist das aus Vollmilch durch
Gerinnung infolge von Selbstsduerung oder
infolge des Zusatzes von Milchsdurebakte-
rien gewonnene Erzeugnis;

b) Joghurt, Kefir u. & sind die mit den
spezifischen Garungserregern aus erhitzter
Vollmilch auch nach Eindampfen hergestell-
ten Erzeugnisse.

Entrahmte Milch (Magermilch), auch

erhitzt, ist das bei der Entrahmung von Milch

anfallende Erzeugnis.

. Saure Magermilch ist das aus Magermilch

durch Gerinnung infolge von Selbstséuerung
oder infolge des Zusatzes von Milchsdure-
bakterien gewonnene Erzeugnis sowie ent-
rahmte Sauermilch.

Magermilch-
Kefir u. & sind die mit den spezifischen
Gdrungserregern aus erhitzter Magermilch
auch nach Eindampfen hergesteliten Erzeug-
nisse.

. Molke ist die Flissigkeit, die bei der Her-

stellung von Kése nach Abscheidung des Kése-
stoffs (Kaseins) und des Fettes bei der Ge-
rinnung der Milch anfallt.

. Buttermilch ist das bei der Verbutterung

von Milch oder Sahne nach Abscheidung der
Butter anfallende Erzeugnis, wenn das dem
Butterungsgut zugesetzte Wasser nicht mehr
als 10 vom Hundert des anfallenden Erzeug-
nisses oder, wenn statt Wasser Magermilch
verwendet wird, die dem Butterungsgut zu-
gesetzte Magermilch nicht mehr als 15 vom
Hundert des anfallenden Erzeugnisses betrdgt;
Reine Buttermilch ist Buttermilch ohne
Zusatz von Wasser oder Magermilch zum
Butterungsgut.

§ 2 Nr.2: I.d. F.d. Nr.1 V v. 31, 3, 19371 431
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10.

11.

. Geschlagene Buttermilch ist das durch

besondere Behandlung (S&uerung, Schlagen
usw.) von Magermilch gewonnene Erzeugnis.
. Sahne (Rahm), Kaffeesahne, Trink-

sahne, auch homogenisiert oder erhitzt, ist
das durch Abscheiden von Magermilch aus
Milch gewonnene Erzeugnis mit einem Min-
destfettgehalt von 10 vom Hundert.

. Saure Sahne ist in vorgeschrittener milch-

saurer Garung befindliche Sahne.

Schlagsahne ist Sahne mit einem Mindest-
fettgehalt von 28 vom Hundert.

Milch- und Sahnedauerwaren (Dauer-

milch und Dauersahne):

a) Sterilisierte Milch ist Vollmilch, die
spdtestens innerhalb 22 Stunden nach dem
Melken nach einem als wirksam anerkann-
ten Sterilisierungsverfahren sachgeméB er-
hitzt worden ist, wenn der dabei erforder-
liche keimdichte VerschluB unverletzt
bleibt;

b) Sterilisierte Sahne ist Sahne, die nach
einem als wirksam anerkannten Sterilisie-
rungsverfahren sachgemdfB erhitzt worden
ist, wenn der dabei erforderliche keim-
dichte VerschluB unverletzt bleibt; Steri-
lisierte Schlagsahne ist Schlagsahne,
die nach einem als wirksam anerkannten
Sterilisierungsverfahren sachgemal erhitzt
worden ist, wenn der dabei erforderliche
keimdichte Verschluff unverletzt bleibt;

c) Eingedickte Milch ist das Erzeugnis,
das aus Milch auch nach Zusatz von Zucker
und Einstellung auf einen fir die Ver-
arbeitung noétigen Fettgehalt durch Ent-
ziehung eines erheblichen Teils des Was-
sers gewonnen ist;
aa) Ungezuckerte Kondensmilch ist

eingedickte Milch ohne Zusatz wvon

Zucker, die mindestens 7,5 vom Hun-

dert Fett und mindestens 17,5 vom

Hundert fettfreie Trockenmasse ent-

halt;

Gezuckerte Kondensmilch ist

Milch Z1icatz

Vil Lusdid

bb)

won

it VLl

aingedickte mit

SiGoUlIdkic

Zucker, die mindestens 8,3 vom Hun-
dert Fett, mindestens 22 vom Hundert
fettfreie Milchtrockenmasse und hoch-
stens 27 vom Hundert Wasser enthalt;

cc) Blockmilch ist bis zum schnittfdhi-
gen Zustand eingedickte Milch mit Zu-
satz von Zucker, die mindestens 12 vom
Hundert Fett, mindestens 28 vom Hun-
dert fettfreie Milchtrockenmasse und
hochstens 16 vom Hundert Wasser ent-
hélt und mit einem Uberzug von
Kakaobutter versehen sein kann, der
nicht mehr als 1 vom Hundert der Ge-
samtmasse betrégt;

Blocksahne ist ein bis zum schnitt-
fahigen Zustand eingedicktes Gemisch
aus Sahne und Milch mit Zusatz von
Zucker, das mindestens 18 vom Hun-
dert Fett, mindestens 20 vom Hundert

dd)



d) Gezuckerte Kondensmagermilch b) Milch von Kiihen, die an Milzbrand, Rausch-
ist eingedickte Magermilch mit Zusatz von brand, Wild- und Rinderseuche oder Toll-
Zucker, die mindestens 26 vom Hundert wut erkrankt oder einer dieser Seuchen
fettireie Milchtrockenmasse und hochstens verdachtig sind oder die vor weniger als
30 vom Hundert Wasser enthdlt; neun Tagen mit lebenden Erregern des

e) Milchpulver (Trockenmilch) ist das Milzbrandes geimpit sind;

Erzeugnis, das durch weitgehende Entzie- ¢) Milch von Kiihen, die infolge einer Infek-
hung des Wassers der Milch nach Ein- tion mit Bakterien der Enteritisgruppe er-
stellung auf einen fiir die Verarbeitung krankt sind oder diese Bakterien aus-
notigen Fettgehalt entweder mittels Zer- scheiden, ferner Milch von Kihen, die an
stdubung in warmem Luftstrom gewonnen fieberhaften Krankheiten leiden, insbeson-
ist und mindestens 25 vom Hundert Fett dere an solchen, die sich im AnschluBl an
in der Trockenmasse und héchstens 4 vom das Abkalben entwickeln oder mit Stérun-
Hundert Wasser enthdlt (Sprihmilch, gen des Verdauungsapparats verbunden
Zerstdubungsmilch) oder unter An- oder Blutvergiftungen sind;

wendung von heiflen Walzen gewonnen d) Milch von Kiihen, deren Allgemeinbefinden”
ist und mindestens 25 vom Hundert Fett erheblich gestért ist oder die an solchen
in der Trockenmasse und hochstens 6 vom Erkrankungen der Geschlechtsorgane leiden,
Hundert Wasser enthdlt (Walzenmilch); bei denen reichlicher AusfluB besteht;

f) Magermilchpulver(Trockenmager- e) Milch von Kiihen, die an einer entziind-
milch) ist das Erzeugnis, das durch weit- lichen Erkrankung der Haut des Euters oder
gehende Entziehung des Wassers der des Euters selbst leiden, im Falle des gelben
Magermilch entweder mittels Zerstdubung Galtes jedoch nur dann, wenn die Milch
in warmem Luftstrom gewonnen ist und sinnfédllig verandert ist;
hochstens 6 vom Hundert Wasser enthélt f) Milch von Kiihen, die mit Futtermitteln ge-
(Sprihmagermilch, Zerstaubungs- fiittert werden, welche die Beschaffenheit
magermilch) oder unter Anwendung der Milch nachteilig fiir die menschliche
von heiBen Walzen gewonnen ist und Gesundheit beeinflussen konnen;
hochstens 6 vom Hgndert Wasser enthalt g) Milch von Kiihen, die mit in die Milch {iber-
(Walzenmagermilch); gehenden Arzneimitteln behandelt werden

g) Sahnepulver (Trockensahne) ist oder vor weniger als fiinf Tagen behandelt

fettfreie Milchtrockenmasse und hoch-
stens 16 vom Hundert Wasser enthdlt
und mit einem Uberzug von Kakao-
butter versehen sein kann, der nicht
mehr als 1 vom Hundert der Gesamt-

masse betrégt;

das Erzeugnis, das durch weitgehende
Entziehung des Wassers der Sahne ent-
weder mittels Zerstdubung in warmem
Luftstrom gewonnen ist und mindestens
42 vom Hundert Fett in der Trockenmasse
und hochstens 6 vom Hundert Wasser ent-
hdlt (Sprihsahne, Zerstdubungs-
sahne) oder unter Anwendung von
heifen Walzen gewonnen ist und min-
destens 42 vom Hundert Fett in der
Trockenmasse und hdochstens 6 vom Hun-
dert Wasser enthdlt (Walzensahne).

Verbote zum Schutze der Gesundheit

Milch
§3*

Es ist insbesondere verboten:
1. fiir andere zu gewinnen oder in den Verkehr

Zu bringen:

a)

Milch von Kiihen, die mit duBerlich erkenn-
barer Tuberkulose behaftet sind, sofern sie
sich in der Lunge in vorgeschrittenem Zu-
stand befindet oder Euter, Gebdrmutter
oder Darm ergriffen hat, oder bei denen das

Milchgesetz, 1. AusfV  7842-2-1
Vorhandensein einer dieser Tuberkulose-
formen in hohem Grade wahrscheinlich ist
(Anhang zu Abschnitt II Nr. 12 der Aus-
fithrungsvorschriften des Bundesrats zum
Viehseuchengesetze vom 7. Dezember 1911
— Reichsgesetzbl. 1912 S.4 —),

worden sind;

. Milch in den Verkehr zu bringen, die Blei oder

technisch vermeidbare Mengen Antimon, Zinn,
Zink, Kadmium, Kupfer, Nickel, Eisen oder
Aluminium enthalt;

. Einrichtungen und Gegenstdnde, die bei be-

stimmungsgemdBem oder vorauszusehendem
Gebrauche mit Milch in Beriihrung kommen,
soweit sie dabei gesundheitsschddliche Stoffe
an die Milch abgeben konnen, herzustellen
oder in den Verkehr zu bringen, insbesondere
solche, die:

a)

ganz oder teilweise aus Blei oder einer in
100 Gewichtsteilen mehr als 10 Gewichts-
teile Blei enthaltenden Metallegierung her-
gestellt sind;

an der Innenseite mit einer Metallegierung
verzinnt sind, die in 100 Gewichtsteilen
mehr als 1 Gewichtsteil Blei enthdalt, oder
verzinkt oder mit einer Metallegierung ge-
16tet sind, die in 100 Gewichtsteilen mehr
als 10 Gewichtsteile Blei enthalt;

mit Email oder Glasur versehen sind, die
bei halbstiindigem Kochen mit einem in
100 Gewichtsteilen 4 Gewichtsteile Essig-

§ 3 Nr. 1 Buchst. a Kursivdruck: Abschnitt II Nr. 12 der Ausfithrungs-
vorschriften zum ViehseuchenG u. Anhang jetzt i.d.F.d. Art. 1t
Nr. 4 V v. 1.3.1958 BAnz. Nr. 45

séure enthaltenden Essig an diesen Blei
oder bei halbstlindigem Kochen mit einer
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Lésung von 3 Gewichtsteilen Weinsdure in
100 Gewichtsteilen Wasser an diese Anti-
mon in einer Menge abgeben, die bei Ge-
faBen von 0,5 Liter Rauminhalt und dariiber
mehr als 2 Milligramm Blei oder 3 Milli-
gramm dreiwertiges Antimon fiir je 1 Liter
Rauminhalt, bei GefaBen von unter 0,5 Liter
Rauminhalt mehr als 1 Milligramm Blei
oder 1,5Milligramm dreiwertiges Antimon
flir das ganze GefaB betrdgt;

d) ganz oder teilweise aus Kupfer — aus-
genommen Kessel —, Messing, Zink oder
rostfdhigem FEisen hergestellt sind, wenn
diese Metalle nicht verzinnt oder mit einem
Uberzug von Email oder Aluminium ver-
sehen sind; die obersten Landesbehérden
koénnen abweichende Bestimmungen treffen;

e) verrostet oder in ihrer Verzinnung oder in
ihrem VUberzug so schadhaft c1nr1 daRB das

arem uvoerzug sC saraqialt siiG, day 4as

darunterliegende Metall in groﬁerer Aus-
dehnung sichtbar ist;

f) mit blei- oder zinkhaltigem Gummi oder
mit einer Mennige enthaltenden Masse ab-
gedichtet sind;

4. der Milch Frischerhaltungs- oder Neutrali-
sierungsmittel zuzusetzen oder Milch, die
solche Zusdtze enthédlt, in den Verkehr zu
bringen;

5. Frischerhaltungs- oder Neutralisierungsmittel
zum Zwedke des Zusatzes zu Milch herzustellen
oder in den Verkehr zu bringen.

§ 4%

Sofern nicht die Milch gem&B § 13 erhitzt ist,
sbesondere verboten, fiir andere zu gewinnen
in

(1)
ins
T den Verkehr zu hrmnpn

ist i

ode
1. Milch von Kiihen, die an Maul- und Klauen-
seuche leiden, sowie Milch, die aus Bestdan-
den stammt, in denen diese Seuche herrscht;
die obersten Landesbehdrden kénnen aus
zwingenden wirtschaftlichen Griinden ab-
weichende Bestimmungen treffen, wenn sie
ein der ausreichenden Erhitzung gleichwer-

tiges Verfahren vorschreiben;

2. Milch von Kiihen, die an &uferlich erkenn-
barer Tuberkulose, abgesehen von den in
§ 3 Nr.1 Buchstabe a genannten Formen,
erkrankt sind oder bei denen einfacher
Verdacht der Eutertuberkulose besteht
(Anhang zu Abschnitt II Nr. 12 der Aus-
flihrungsvorschriften des Bundesrates zum
Viehseuchengeseize);

3. Milch von Kihen, die infolge einer Infek-
tion mit dem Abortusbazillus Bang erkrankt
sind oder diesen Bazillus mit der Milch aus-
scheiden; die obersten Landesbehérden
koénnen aus zwingenden wirtschaftlichen
Grinden abweichende Bestimmungen tref-
fen, wenn die Milch durch Verarbeitung fiir
den menschlichen GenuB tauglich gemacht
wird;

§ 4 Abs. 1 Nr. 2 Kursivdruck: Hinweis gegenstandslos infolge NF d. be-
zogenen Anhangs durch Art. 1 Nr. 4 V v. 1. 3. 1958 BAnz. Nr. 45

§ 4 Abs. 3: Ausfithrungsvorschriften des Bundesrates zum Viehseuchen-
gesetze v, 7.12. 1911, 1912 S. 4
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4. Milch, die aus Bestdnden stammt, in denen
eine Infektion mit Bakterien der Enteritis-
gruppe festgestellt ist;

5. Milch von Kiihen, die an Kuhpocken er-
krankt sind.

(2) Ferner ist verboten, von Kilhen, die an gel-
bem Galt leiden, Milch, die, ohne sinnféllig veran-
dert zu sein, lediglich mikroskopisch nachweisbaren
Eiter enthdlt, fiir andere zu gewinnen oder in den
Verkehr zu bringen, sofern sie nicht nach Reinigung
mit Zentrifugen und ausreichender Erhitzung (§ 13)
zu Milcherzeugnissen verarbeitet wird.

(3) Die Verbote in Absatz 1 Nr. 3, 4, 5, Absatz 2
gelten fiir den Inhaber des Erzeugerbetriebs nicht,
wenn in den Fallen des Absatzes 1 Nr. 3, 4, 5 zum
Zwecke der Erhitzung, im Falle des Absatzes 2 zum
Zwedke der Reinigung, Erhitzung und Verarbeitung
Milch an Sammelmolkereien (§ 26 der Ausfithrungs-
vorschriften des Bundesrats zum Viehseuchen-
gesetze) unter Kenntlichmachung abgegeben wird.

(4) Das Verbot in Absatz 1 Nr. 1 gilt fiir den In-
haber des Erzeugerbetriebs nicht, wenn die zustdn-
dige Behorde die Abgabe von Milch an Sammel-
molkereien unter der Voraussetzung, daB die Erhit-
zung der gesamten Milch dort gewdhrleistet ist,
ausnahmsweise zuldBt.

Milcherzeugnisse
§5
Es ist insbesondere verboten:

1. Milcherzeugnisse oder andere Lebensmittel
unter Verwendung von Milch herzustellen, die
unter die Verbote in §§ 3, 4 fallt;

2. Milcherzeugnisse in den Verkehr zu bringen,
die Blei oder technisch vermeidbare Mengen
Antimon, Zinn, Zink, Kadmium, Kupfer, Nickel,
Eisen oder Aluminium enthalten;

3. Einrichtungen und Gegenstdnde, die bei be-
stimmungsgeméBem oder vorauszusehendem
Gebrauche mit Milcherzeugnissen in Beriihrung
kommen, - soweit sie dabei gesundheitsschad-
liche Stoffe an die Milcherzeugnisse abgeben
koénnen, herzustellen oder in den Verkehr zu
bringen, insbesondere solche der in § 3 Nr. 3
bezeichneten Art;

4. Milcherzeugnissen Frischerhaltungs- oder Neu-
tralisierungsmittel zuzusetzen oder Milch-
erzeugnisse, die solchen Zusatz enthalten, in
den Verkehr zu bringen,;

5. Frischerhaltungs- oder Neutralisierungsmittel
zum Zwecke des Zusatzes zu Milcherzeugnis-
sen herzustellen oder in den Verkehr zu
bringen;

6. sterilisierte Milch, sterilisierte Sahne, sterili-
sierte Schlagsahne, Kondensmilch oder Kon-
densmagermilch in oder aus Behéltnissen, die
aufgetrieben oder vor dem Offnen nicht mehr
keimdicht verschlossen sind, in den Verkehr
zu bringen;

7. sterilisierte Milch, sterilisierte Sahne oder ste-
rilisierte Schlagsahne, die bei dreitdgiger Er-
warmung auf 37° verdirbt, in den Verkehr zu
bringen.



Grundséatze fiir die Beurteilung
Verdorbene Milch und Milcherzeugnisse
§ 6

Als verdorben ist insbesondere anzusehen und
in den Fallen der Nummern 1, 2, 4 auch bei Kennt-
lichmachung vom Verkehr ausgeschlossen:

1. Milch, die kurz vor oder in den ersten 5 Tagen
nach dem Abkalben gewonnen ist;

2. Milch, die in ihrem Geruch, Geschmack, Aus-
sehen oder in ihrer sonstigen sinnfélligen Be-
schaffenheit so verdndert ist, daB ihr Genuf-
oder Gebrauchswert erheblich beeintrachtigt
ist, abgesehen von Milch, die lediglich sauer
geworden ist (Nummer 3);

3. Milch, die beim Aufkochen oder beim Ver-
mischen mit gleichen Raumteilen Alkohol von
68 Raumhundertteilen gerinnt oder die ledig-
lich sauer geworden ist;

4. Milch, die erheblich verschmutzt ist.

§ 7

Als verdorben sind insbesondere anzusehen
und in den Féllen der Nummern 1, 2, 4 auch bei
Kenntlichmachung vom Verkehr ausgeschlossen:

1. Milcherzeugnisse, die unter Verwendung von
verdorbener Milch im Sinne des §6 Nr.1,2,4
hergestellt sind;

2. Milcherzeugnisse, die in ihrem Geruch, Ge-
schmack, Aussehen oder in ihrer sonstigen Be-
schaffenheit so verdndert sind, daB ihr GenuB-
oder Gebrauchswert erheblich beeintrachtigt
ist, abgesehen von Magermilch, Sahne und
Schlagsahne, die lediglich sauer geworden sind
(Nummer 3);

3. Magermilch, Sahne und Schlagsahne, die ledig-
lich sauer geworden sind;

4. Milcherzeugnisse, die verschmutzt sind.

Nachgemachte oder verfidlschte Milch
und Milcherzeugnisse
§8*

Als nachgemacht oder verfdlscht ist ins-
besondere anzusehen und in den Féllen der Num-
mern 1, 3, 4, 5 auch bei Kenntlichmachung vom Ver-
kehr ausgeschlossen:

1. Milch, die bei der Entnahme aus GefdfBien oder

Behaltnissen nicht griindlich durchgemischt ist;

2. Milch, die ganz oder teilweise entrahmt ist, so-
fern sie nicht als entrahmte Milch oder Mager-
milch bezeichnet wird; "’

3. Milch, der Wasser, Eis oder Milcheis zuge-
setzt ist;

4. Milch, der Magermilch zugesetzt ist;

5. Milch, der fremdartige Stoffe zugesetzt sind,
sofern diese nicht fiir besondere diatetische
Zwecke bestimmt sind;

6. Milch, der fremdartige Stoffe zu besonderen
didtetischen Zwecken zugesetzt sind;

7. Milch, der Milch anderer Tierarten zuge-
setzt ist.

§ 8 Nr.2: 1.d.F.d. Nr.2 V v, 31.3.19371 431
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§9
Als nachgemacht oder verfdlscht sind ins-
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machung vom Verkehr ausgeschlossen:
1. Milcherzeugnisse, die unter Verwendung von
nachgemachter oder verfdlschter Milch im
Sinne des § 8 Nr. 1, 3, 5, 7 hergestellt sind;

2. Milcherzeugnisse, mit Ausnahme von Mager-
milch, Molke, geschlagener Buttermilch, ge-
zuckerter Kondensmagermilch, Magermilch-
pulver, die unter Verwendung von ganz oder
teilweise entrahmter Milch oder unter Ver-
wendung von nachgemachter oder verfalschter
Milch im Sinne des § 8 Nr. 4 hergestellt sind;

3. Buttermilch, wenn das dem Butterungsgut zu-
gesetzte Wasser mehr als 10 vom Hundert des
anfallenden Erzeugnisses oder, wenn statt
Wasser Magermilch verwendet worden ist, die
dem Butterungsgut zugesetzte Magermilch
mehr als 15 vom Hundert des anfallenden
Erzeugnisses betrigt;

4. Milcherzeugnisse, denen Wasser, FEis oder

Milcheis zugesetzt ist;

5. Milcherzeugnisse, denen fremdartige Stoffe,
insbesondere Verdicdkungsmittel zugesetzt sind;

6. Milcherzeugnisse, denen Milch anderer Tier-
arten oder Erzeugnisse aus dieser zugesetzt
sind,

§ 9a*

Irrefiihrende Bezeichnung, Angabe oder Aufmachung
bei Milch und Milcherzeugnissen

§ 10*

Eine irrefihrende Bezeichnung, Angabe
oder Aufmachung liegt insbesondere vor:

1. wenn ein nicht durch regelméBiges, vollstén-
diges Ausmelken gewonnenes Gemelk als
Milch bezeichnet wird;

2. wenn Milch (entrahmte Milch), die beim Auf-
kochen oder beim Vermischen mit gleichen
Raumteilen Alkohol von 68 Raumhundertteilen
gerinnt oder die gekocht oder sterilisiert ist,
als frische Milch (entrahmte Frischmilch) be-
zeichnet wird;

3. wenn Milch anderer Tierarten als Milch ohne
Hinweis auf die Tierart bezeichnet wird;

4. wenn ein Erzeugnis als eine Milchsorte oder
als eine zubereitete Milch, fiir die in § 1
Abs. 2, 3 eine Begriffsbestimmung aufgestellt
ist, bezeichnet wird, ohne daBl es dieser ent-
spricht;

5. wenn Milch, die den von der obersten Landes-
behdrde an die Zusammensetzung von Voll-
milch gestellten Mindestforderungen nicht ge-
niigt oder, soweit solche Mindestforderungen
nicht gestellt werden, erheblich hinter der Zu-
sammensetzung zuriickbleibt, die die Milch des
in Betracht kommenden Verbrauchergebiets

§ 9a: Eingef. durch § 4 Abs. 1 V v, 19, 12, 19591 742 u. nach § 9 dieser

V am 23. 12. 1960 auBer Kraft getreten
§ 10 Nr. 2: 1.d.F.d. Nr.3 V v, 31,3, 19371 431
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durchschnittlich aufweist, nicht als Minder-
milch, fettarme Milch oder gleichsinnig bezeich-
net wird; die obersten Landesbehdrden kénnen
bestimmen, welche Bezeichnungen gleichsinnig
sind;

6. wenn zubereitete Milch als rohe Milch oder
rohe Milch als zubereitete Milch bezeichnet
wird; .

7. wenn im Verkehr mit zubereiteter Milch nicht
auf die Art der Zubereitung hingewiesen
wird;

8. wenn im Verkehr mit Milch entgegen den Tat-
sachen auf eine besondere Frische, eine beson-
ders gute Beschaffenheit oder eine besonders
sorgfaltige Gewinnung oder Behandlung hin-
gewiesen wird;

9. wenn einer Milch entgegen den Tatsachen eine
besondere diatetische oder gesundheitliche
Wirkung zugeschrieben wird;

10. wenn Milch, die nicht Vorzugsmilch ist, oder
Vorzugsmilch, die nicht in erster Linie als
solche bezeichnet ist, als Kindermilch, S&ug-
lingsmilch oder gleichsinnig bezeichnet wird.

§ 11

Eine irrefiihrende Bezeichnung, Angabe

oder Aufmachung liegt insbesondere vor:

1. wenn ein Erzeugnis, das nicht in § 2 genannt
ist, als Milcherzeugnis bezeichnet wird;

2. wenn ein Erzeugnis als ein Milcherzeugnis, fir
das in § 2 eine Begriffsbestimmung aufgestellt
ist, bezeichnet wird, ohne daB es dieser ent-
spricht;

3. wenn Magermilch als Milch bezeichnet wird;

4. wenn erhitzte Magermilch nicht als solche be-
zeichnet wird;

5. wenn homogenisierte oder erhitzte Sahne nicht
als solche bezeichnet wird;

6. wenn sterilisierte Milch, sterilisierte Sahne
oder sterilisierte Schlagsahne nicht als solche
bezeichnet wird;

7. wenn Erzeugnisse, die aus Milch anderer Tier-
arten gewonnen oder unter Verwendung von
Milch anderer Tierarten hergestellt sind, als
Erzeugnisse aus Milch ohne Hinweis auf die
Tierart bezeichnet werden;

8. wenn im Verkehr mit Milcherzeugnissen ent-
gegen den Tatsachen auf eine besondere
Frische, eine besonders gute Beschaffenheit
oder eine besonders sorgfdltige Gewinnung
oder Behandlung hingewiesen wird;

9. wenn einem Milcherzeugnis entgegen den Tat-
sachen eine besondere didtetische oder gesund-
heitliche Wirkung zugeschrieben wird.

Besondere Bestimmungen
§ 12

Es ist verboten, Gegenstande oder Stoffe, die zur
Nachmachung oder Verfdlschung von Milch oder
Milcherzeugnissen bestimmt sind, fiir diese Zwecke
herzustellen oder in den Verkehr zu bringen.
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§ 13

(1) Ausreichende Erhitzung im Sinne des § 4 ist
eine Erhitzung gemaB § 1 Abs. 3 Nr. 2.

(2) Die Reichsregierung bestimmt, was ein gleich-
wertiges Verfahren im Sinne des § 4 Abs. 1 des Ge-
setzes ist.

ABSCHNITT II
Zu §§ 6, 7 des Gesetzes
. § 14

(1) Die im Verkehr mit Milch erforderliche Sorg-
falt im Sinne der §§ 6, 7 des Gesetzes ist nicht ange-
wendet, wenn nicht mindestens den Anforderungen
in §§ 15 bis 19 entsprochen ist.

(2) Die obersten Landesbehdrden kdnnen in be-
sonderen Fallen fiir kleinb&uerliche Betriebe Aus-
nahmen von der Bestimmung des § 15 Abs. 1, fir
Alpwirtschaften von den Bestimmungen des §15
Abs. 1, §8 16, 18, 19 zulassen.

§ 15

(1) Die Stdlle, in denen Kithe gehalten werden
und die nach dem Inkrafttreten dieser Verordnung
gebaut oder umgebaut werden, miissen folgenden
Anforderungen geniigen:

1. Die Stalle miissen hell und gut zu liften
sein;

2. der FuBboden des Ganges mufl wasser-
undurchlassig sein;

3. die Jaucherinne muB3 wasserundurchléssig
und so angelegt sein, daB die Jauche leicht
abflieBen kann; Tiefstallungen sind nur
nach ndherer Anordnung der obersten Lan-
desbehoérden zuldssig;

4. die Krippen (Barren) miissen leicht zu reini-
gen sein;

5. die Stille dirfen nicht mit Aborten in un-
mittelbarer Verbindung stehen.

(2) Die obersten Landesbehérden konnen unter
Beriicksichtigung der wirtschaftlichen Verhéltnisse
anordnen, inwieweit beim Inkrafttreten dieser Ver-
ordnung vorhandene Stdlle den Anforderungen des
Absatzes 1 geniigen miissen.

§ 16

Fiir die Pflege des Stalles und der Kiihe gilt fol-
gendes:
1. Die Wéande miissen, soweit sie nicht abwasch-
bar sind, Kalkanstrich haben, der jéhrlich min-
destens einmal zu erneuern ist;

2. das Reinigen des Stalles, die Entfernung des
Dungs, die Erneuerung der Streu und das
Putzen der Kithe muf} regelméaBig erfolgen;

3. alle Stallarbeiten sind so vorzunehmen, daf die
Milch weder mittelbar noch unmittelbar einer
nachteiligen Beeinflussung, insbesondere durch
Staub, Schmutz aller Art, Geriiche oder Krank-
heitserreger, ausgesetzt wird;

4. Bett- und Packstroh darf als Streu nicht ver-
wendet werden.



§ 17

F{ir das Melken gilt folgendes:

1. Vor dem Melken sind das Euter und seine Um-
gebung sorgfdltig zu reinigen;

2. die Melkpersonen haben beim Melken sau-
bere, waschbare Oberkleidung zu tragen. Sie
haben sich vor dem Melken Hénde und Unter-
arme mit Wasser und Seife zu reinigen und
dies nach Bedarf zu wiederholen;

3. die ersten Striche aus jeder Zitze diirfen nicht
in das MelkgefdB gemolken werden;

4. die Melkpersonen haben sich bei Beginn des
Melkens durch Priifen des Aussehens von der
einwandfreien Beschaffenheit der Milch zu
liberzeugen;

5. Kithe, die keine einwandfreie Milch geben,
sind gesondert und nach den anderen zu
melken;

6. die Milch ist unmittelbar nach dem Melken
aus dem Stall zu entfernen und zweckdienlich
zu seihen, zu liiften und zu kiihlen; die ober-
sten Landesbehérden kénnen abweichende Be-
stimmungen treffen.

§17a*

Vom 25. Juni 1939 ab diirfen nur solche Melk-
maschinen in den Verkehr gebracht werden, die das
Reichskuratorium fiir Technik in der Landwirtschaft
in Berlin zugelassen hat.

§17b*

‘Wer der Vorschrift des § 17a zuwiderhandelt,
wird nach § 44 des Milchgesetzes bestraft. Die §§ 47
und 48 Satz 1 und 2 des Milchgesetzes sind an-
wendbar.

§18

(1) Fir die Raume, wo Milch aufbewahrt, be-
arbeitet, feilgehalten, abgegeben oder verarbeitet
wird, gilt folgendes:

1. Sie miissen hell oder gut zu beleuchten,
luftig, kiihl, sauber und frei von Geriichen,
die sich der Milch mitteilen kénnen, und
frei von Ungeziefer und moéglichst frei von
Insekten sein;

2. der FuBboden muB wasserundurchldssig
sein;

3. die Wénde miissen bis zur Hoéhe von
1,50 Meter mit abwaschbarem Anstrich, Be-
lag oder Verputz versehen sein;

4. die Rdume diirfen nicht als Wohn-, Schlaf-
oder Krankenzimmer benutzt werden;

5. die Rdume diirfen nicht mit Aborten oder
Stdllen in unmitteibarer Verbindung stehen;

6. in den Raumen diirfen Haustiere nicht ge-
halten oder geduldet werden.

(2) Bei Betrieben, in denen Milch gewonnen wird,
gelten die Bestimmungen in Absatz 1 Nr. 2, 3 nicht
fir die Rdume, in denen Milch aufbewahrt wird.

(3) Bei Gast- und Schankwirtschaften, Kantinen,
Milchhduschen oder anderen Einrichtungen, in denen

§§ 17a u. 17b: Eingef. durch V v. 12, 6. 19391 1011

Folge 71

Milchgesetz, 1. AusfvV  7842-2-1

Milch zum GenuB an Ort und Stelle abgegeben wird,
gelten die Bestimmungen in Absatz 1 N1. 1, 2, 3, 5, 6
nicht fiir die Rdume, in denen Milch feilgehalten
wird;
stimmung in Absatz 1 Nr. 4, soweit in Gast- und
Schankwirtschaften der Ausschankraum als Wohn-

zimmer benutzt wird.
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§19

Fiir die Einrichtungen und Gegenstidnde, die wie-
derholt mit Milch in Berithrung kommen, gilt
folgendes:

1. Zur Aufbewahrung und Beférderung diirfen

HolzgefdBe nicht verwendet werden;

2. Einrichtungen und Gegenstidnde, die fremd-
artige Stoffe an die Milch abgeben konnen,
diirfen nicht verwendet werden, insbesondere
nicht solche der in § 3 Nr. 3 bezeichneten Art;

3. sie miissen so beschaffen sein, daB sie sich
leicht reinigen lassen;

4. sie diirfen nicht erheblich verbeult sein;

5. zum VerschlieBen oder Abdichten diirfen
Stoffe, die Milch aufsaugen, nicht verwendet
wcClucll;

6. Stand- und Verkaufsgefafle miissen mit {iber-
greifenden Deckeln verschlossen sein;

7. GefdaBe miissen nach der Reinigung zum Trock-
nen an einem sauberen Platze auf Gestellen
mit der Offnung nach unten aufgestellt wer-
den, soweit sie nicht durch besondere Einrich-
tungen getrocknet werden.

Zu 88 8, 12, 17 des Gesetzes
§ 20

Als landwirtschaftliche Betriebe im Sinne des § 8
Abs.2, §12 Abs.2 Nr.2, §17 Abs.1 des Gesetzes
gelten nur solche Betriebe, in denen die Milch von
Kiihen gewonnen wird, die ausschlieBlich oder iiber-
wiegend mit wirtschaftseigenem Futter erndhrt
werden. Die obersten Landesbehdrden kénnen be-
stimmen, welche weiteren Voraussetzungen bei in
Stddten gelegenen Abmelkwirtschaften vorliegen
missen, damit sie als landwirtschaftliche Betriebe
gelten.

Zu § 9 des Gesetzes
§21%

(1) Der feste VerschluB muB derart beschaffen
sein, daB er selbst oder seine Sicherung beim Offnen
zerstort wird; ...

(2) Die GefdBe und Behaéltnisse missen eine weite
Offnung haben.

(3) GefdBle oder Behaltnisse aus Glas miissen
durchsichtig sein.

(4) Wer vorsétzlich Milch in GefédBen oder Be-
héltnissen, auf die sie zur verkaufsfertigen Abgabe
an die Verbraucher abgefiillt ist, in den Verkehr
bringt, chne daB den Anforderungen in Absatz 1
bis 3 entsprochen ist, wird, sofern er nicht nach den
Vorschriften des § 44 Abs.1 Nr.2, Abs.2 in Ver-
bindung mit § 9 des Gesetzes strafbar ist, mit Geld-

§ 21 Abs, I Halbsatz 2: Gegenstandslose Ubergangsvorsdhrift
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strafe bestraft; ist die Zuwiderhandlung fahrldssig
begangen, so tritt Geldstrafe bis zu einhundert-
flinfzig Deutsche Mark ein.

Zu § 11 des Gesetzes
§ 22

Nach Ablauf eines Jahres vom Inkrafttreten
dieser Verordnung ab ist die Abgabe von Milch an
offentlichen Orten, insbesondere auf Markten,
Pldtzen oder StraBen, nur aus geschlossenen Ge-
faBen und nur dann zuldssig, wenn diese so ein-
gerichtet sind, daB die AuslaBstellen vor dem Ein-
dringen von Staub oder Schmutz geschiitzt sind.

Zu § 12 des Gesetzes
§ 23

(1) Reinigungsverfahren sind solche Verfahren,
bei denen Filter oder Zentrifugen verwendet werden.

(2) Erhitzungsverfahren sind die in §1 Abs. 3
Nr. 2 aufgefiihrten anerkannten oder von der Reichs-
regierung zugelassenen Pasteurisierungsverfahren.

(3) Tiefkiihlungsverfahren sind solche Verfahren,
durch die die Milch bis auf mindestens 5°, nicht aber
unter 0° gekiihlt wird.

(4) Eine Erhitzung oder ein gleichwertiges Ver-
fahren darf fiir Vorzugsmilch (§ 1 Abs. 2 Nr. 3) nicht
gefordert werden.

Zu §§ 14 bis 19 des Gesetzes
§ 24

Der Antragsteller ist als unzuverldssig insbeson-
dere dann anzusehen, wenn Tatsachen die Annahme
rechtfertigen, dal er das Gewerbe zum Vertrieb ge-
sundheitsschadlicher, verdorbener oder verféalschter
Lebensmittel miBbrauchen oder die Vorschriften iiber
den Verkehr mit Lebensmitteln nicht beachten wird.

§ 25

Die Erlaubnis ist bei juristischen Personen oder
nichtrechtsfahigen Vereinen auf die Dauer von
30 Jahren zu beschrénken.

§ 26

(1) Der Inhaber eines landwirtschaftlichen Be-
triebs bedarf zur Abgabe der darin gewonnenen
Milch, auch wenn er auBerhalb der landwirtschaft-
lichen Betriebsstédtte Milch unmittelbar an den Ver-
braucher abgibt, nicht der Erlaubnis,

1. wenn die Abgabe von Milch nur an verein-
zelte Abnehmer oder nur in vereinzelten
Fallen erfolgt;

2. soweit Milch an die in dem landwirtschaft-
lichen Betrieb oder in seinen Nebenbetrie-
ben beschaftigten Personen oder an deren
Angehorige zum eigenen Verbrauch abge-
geben wird.

(2) Die obersten Landesbehérden koénnen néhere
Bestimmungen dariiber erlassen, wann die Voraus-
setzungen des Absatzes 1 vorliegen. Sie kénnen in
Gebieten mit zahlreichen kleinb&uerlichen Betrieben
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flir Betriebe dieser Art weitere Ausnahmen von
den Vorschriften des § 17 Abs. 1 des Gesetzes zu-
lassen, wenn die Durchfithrung der genannten Vor-
schriften zu einer unverhéaltnisméBigen Belastung
der zustdandigen Behdrden fiihren wiirde.

Zu § 35 des Gesetzes
§ 27

Die Vorschriften des Abschnitts I des Gesetzes
finden auf den Verkehr mit Molke (§ 2 Nr. 5) ent-
sprechende Anwendung.

Zu § 38 des Gesetzes

§ 28*

Zu § 52 des Gesetzes
§ 20%

(1) Milchwirtschaftliche Unternehmen dirfen die
Bezeichnung Molkerei, Meierei, Sennerei oder Kéase-
rei nur flihren, wenn sie im Durchschnitt eines
Jahres tdglich mindestens 500 Liter Milch oder die
entsprechende Menge an Sahne oder Quark bearbei-
ten oder verarbeiten und die hierfiir erforderliche
technische Einrichtung vorhanden ist.

(2) Milchwirtschaftliche Unternehmen diirfen die
Bezeichnung Gutsmolkerei nur filhren, wenn sie im
Durchschnitt eines Jahres taglich mindestens
300 Liter Milch, die im eigenen landwirtschaftlichen
Betrieb im Sinne des § 20 gewonnen ist, bearbeiten
oder verarbeiten und die hierfiir erforderliche tech-
nische Einrichtung vorhanden ist.

(3) Wer vorséaizlich oder fahrldassig den Bestim-
mungen der Absdtze 1, 2 zuwiderhandelt, wird mit
Gefangnis bis zu drei Monaten und mit Geldstrafe
oder mit einer dieser Strafen bestraft.

ABSCHNITT III

§ 30

(1) Die obersten Landesbehérden kénnen zu den
Bestimmungen in Abschnitt II ergénzende Bestim-
mungen treffen.

(2) Die obersten Landesbehdrden koénnen beim
Vorliegen eines wichtigen Grundes zulassen, daB
den Anforderungen in §§ 15, 18, 19 Nr.1, 6 erst nach
Ablauf einer angemessenen Ubergangsfrist ent-
sprochen zu werden braucht.

§ 3L*

(1) Diese Verordnung tritt ...
in Krait.

@ ...

am 1. Januar 1932

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft

Der Reichsminister des Innern

Anlage *
zu § 28

§ 28: Aufgeh. durch Art.3 G v. 20. 7. 19331 527

§ 20 Abs. 1; 1. d. F. d. V v, 23.1. 1941 1 101

§ 31 Auslassungen: Gegenstandsios infolge Aufhebung d. § 28 dieser V
Anlage zu § 28: Aufgeh. durch Art. 3 G v. 20.7. 19331 527
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zur Ausfiihrung des Milchgesetzes

Vom 25. April 1936

Reichsgesetzbl. I S. 399, verk. am 28. 4. 1936

Neufassung durch Abschn, II der am 1. 3. 1941 in Kraft getretenen V
des Reichsministers fiir Erndhrung und Landwirtschaft und
des Reichsministers des Innern v. 23.1.1941 1101

§1*

(1) Die verantwortliche technische Leitung von
Molkereien, Meiereien, Sennereien, Gutsmolkereien
und Kisereien im Sinne des § 29 der Ersten Verord-
nung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes diirfen nur
Personen iibernehmen, die den Nachweis abge-
schlossener Fachausbildung erbringen.

(2) Die Vorschrift des Absatzes 1 gilt auch dann,
wenn ein milchwirtschaftliches Unternehmen, bei
dem die Voraussetzungen des § 29 der Ersten Ver-
ordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes vor-
liegen, nicht die Bezeichnung Molkerei, Meierei,
Sennerei, Gutsmolkerei oder Kéaserei fiihrt.

(3) Die Vorschriften des Absatzes1 gelten nicht
fiir:
a) Milchsammelstellen (Milchbearbeitungs-
stellen ohne Erhitzung und ohne jede mol-
kereimaBige Verarbeitung der Milch),

b) Rahmstationen (Milchentrahmungssiellen
ohne Weiterverarbeitung des Rahms und
der Magermilch),

c) Gutsmolkereien, soweit sie den Milch-
sammelstellen und Rahmstationen in ihrer
Betriebsart gleichzustellen sind,

d) Sauermilchkédsereien,

e) Dauermiichwerke,

f) Butterei- und Kéasereikleinbetriebe, die tdg-
lich im Durchschnitt des letzten Kalender-
jahres nicht mehr als 3000 Liter Milch-
anlieferung haben,

g) Alpsennereien.

§ 2%
Als Nachweis abgeschlossener Fachausbildung

a) der Besitz des Molkerei- oder Kiser-
meisterbriefes des Reichsnéihrstandes oder

b) der Besitz des Zeugnisses iiber eine molke-
reiwirtschaftliche Betriebsleiterpriifung, die
vor dem 1. Oktober 1936 entweder an einer
Milchwirtschaftlichen Lehranstalt eines Lan-
des oder Reichsgaues, einer fritheren Land-
wirtschaftskammer oder des Reichsndhr-
standes oder unter staatlicher Aufsicht ab-

gelegt worden ist, oder

§ 1 Abs. 1 u. 2: 1. AusfV MilchG 7842-2-t
§ 1 Abs. 4: Erméchtigung zum ErlaB von Rechtsvorschriften erloschen
gem. Art. 129 Abs. 3 GG 100-1

§ 2 Abs. 2 Kursivdruck: Gegenstandslos,
19611 119
§ 2 Abs. 3: Gegenstandslos

vgl. §1 Satzl1 G v. 23.2.

c) der Besitz eines vor dem 1. Oktober 1936
erworbenen Meisterbriefes einer Hand-
werkskammer.

(2) Dem Nachweis abgeschlossener Fachausbil-
dung steht gleich eine mindestens zweijahrige, er-
folgreiche verantwortliche technische Leitung einer
Molkerei, Meierei, Sennerei, Gutsmolkerei oder
Kiserei, sofern diese Téatigkeit vor dem 1. Oktober
1934 begonnen wurde und der zustdndige Milch-
und Fettwirtschaftsverband eine Rescheinigung tiber
sie ausgestellt hat. Wird die Bescheinigung aus-
dricklich nur fiir die Leitung eines bestimmten Be-
triebes oder einer bestimmten Betriebsart ausge-
stellt, so darf die Leitung anderer Betriebe nicht
tibernommen werden.

3) ...

§3*

(1) Die Fachausbildung gliedert sich in mehrere
Stufen und umfaBt eine Lehrzeit, eine Gehilfenzeit,
eine Obermeier- oder Oberkédserzeit und den Besuch
von Lehrgdngen an Milchwirtschaftlichen Lehr-
anstalten. Uber die einzelnen Stufen der Ausbildung
werden auf Grund von Priifungen Zeugnisse erteilt.
Die Gesamtausbildungszeit fiir die Erlangung des
Meisterbriefes einschlieBlich der Lehrzeit und der
Lehrgange muB mindestens neun Jahre betragen.
Auf die gesamte Ausbildungszeit wird der Arbeits-
und Wehrdienst bis zur Hochstdauer von zwei Jah-
ren und sechs Monaten angerechnet.

(2) Der Reichsndhrstand regelt mit Zustimmung
des Reichsministers fiir Erndhrung und Landwirt-
schaft die Einzelheiten des Ausbildungsganges und
trifft Bestimmungen {iber die Einrichtung und Auf-

~gaben der Milchwirtschaftlichen Lehranstalten. ...

(3) Der Meisterbrief darf keinem Bewerber vor
der Vollendung des vierundzwanzigsten Lebens-
jahres erteilt werden.

§ 4
Neben die Fachausbildung zum Molkerei- oder
Kéasermeister tritt die Anlernung und Anerkennung
von Molkerei- und Késereifacharbeitern. Die Einzel-
heiten regelt der Reichsndhrstand mit Zustimmung

des Reichsministers fiir Erndhrung und Landwirt-
schaft.

§ 5
(1) Mit Gefdngnis bis zu drei Monaten und mit
Geldstrafe oder mit einer dieser Strafen wird be-
straft, wer vorsétzlich oder fahrlassig die verant-
wortliche technische Leitung eines der in § 1 ge-

§ 3 Abs. 2 Satz 2: Ermédchtigung zum ErlaB von Rechtsvorschriften er-
loschen gem. Art. 129 Abs.3 GG 100-1
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nannten Betriebe {ibernimmt, ohne die nach dieser
Verordnung vorgeschriebenen Voraussetzungen zu
erfiillen,

(2) Derselben Strafe unterliegt, wer als Inhaber
oder als Vertreter oder Beauftragter des Inhabers

7842-2-3

eines der in § 1 genannten Betriebe vorsatzlich oder
fahrldssig eine Person, die die vorgeschriebenen
Voraussetzungen nicht erfiillt, als verantwortlichen
technischen Leiter der Molkerei, Gutsmolkerei oder
Kaserei bestellt.

Achte Verordnung

zur Ausfiithrung des Milchgesetzes

Vom 23. Januar 1941

Reichsgesetzbl. I S. 101

Auf Grund des Milchgesetzes vom 31.Juli 1930
(Reichsgesetzbl. I S. 421) wird verordnet: *

I *
Im*
ur+

(1) Entrahmte Frischmilch darf an den Verbrau-
cher als Trinkmilch nur nach Erhitzung in einem an-

Einleitungssatz: MilchG 7842-2

Abschn, I u, I[I: Anderungsvorschriften

Abschn. IIT Abs. 2 Auslassungen: Gegenstandslos

Abschn. IIT Abs. 2 erster Kursivdruck: PreuBen aufgelést durch KRG
Nr. 46 v. 25. 8. 1947 ABIKR S, 262

Abschn. IIT Abs, 2 zweiter Kursivdruck: Gegenstandslos, vgl. § 1 Satz 1
G v. 23,2, 19611119
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erkannten Pasteurisierungsverfahren und darauf-
folgender Tiefkiihlung abgegeben werden. Die fiir
die Erhitzung von Vollmilch maBgebenden Bestim-
mungen gelten auch fiir entrahmte Frischmilch,

(2) Die obersten Landesbehérden, ... in PreuBlen
... die Regierungspréasidenten, kénnen im Benehmen
mit den Milch- und Fettwirtschaftsverbdnden Aus-
nahmen zulassen.

v
Diese Verordnung tritt am 1. Marz 1941 in Kraft.

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft

Der Reichsminister des Innern

Markenmilchverordnung

Vom 31. Juli 1959

Bundesanzeiger Nr. 147, verk. am 5. 8. 1959

Auf Grund der §§ 9, 37 und 52 des Milchgesetzes
vom 31.Juli 1930 (Reichsgesetzbl.I S.421) in der sich
aus § 33 Abs.2 des Milch- und Fettgesetzes vom
10. Dezember 1952 (Bundesgesetzbl. I S. 811) er-
gebenden Fassung in Verbindung mit Artikel 129
Abs. 1 des Grundgesetzes und hinsichtlich der §§ 12
und 16 Abs. 3 auf Grund der §§ 10 und 30 des Milch-
und Fettgesetzes wird mit Zustimmung des Bundes-
rates verordnet: *

§1
Milch darf als Markenmilch nur angeboten, feil-
gehalten, verkauft oder sonst in den Verkehr ge-
bracht werden, wenn sie auBler den allgemeinen An-
forderungen, die an Trinkmilch gestellt werden, den
Anforderungen dieser Verordnung und der zu ihr
erlassenen Verordnungen entspricht.

Einleitungssatz: MilchG 7842-2, Milch- u. FettG 7842-1, GG 100-1
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§2
Milcherzeuger diirfen Milch zur Bearbeitung als

Markanmilch nur anlinfarn TonTn
MialgCSliiilaGa DUl alididaclnl, W

Rinderbestdnden stammt,

1. die als tuberkulose- und brucellosefrei amtlich
anerkannt sind,

2. die einer amtlich als ausreichend erachteten
tierarztlichen  Eutergesundheitsiiberwachung
unterliegen und

3. in denen Maul- und Klauenseuche, Salmonel-
lose, Kuhpocken und sonstige vom Rind tber
die Milch auf Menschen iibertragbare Krank-
heiten nicht festgestellt sind und auch kein
Verdacht fiir das Vorliegen dieser Krankheiten
besteht.

Aloran o
1

5i€ aus cigenen

§3

Molkereien diirfen Milch zu Markenmilch nur be-
arbeiten, wenn sie den Anforderungen des § 2 und



den Anforderungen entspricht, die in Rechtsverord-
nungen der Lander an die Giiteklasse I der Anliefe-

rrinerarmilas ~anactallt TnA
TUNngsmiita gesieui sinda.

§ 4

Milch, die zu Markenmilch bearbeitet werden
soll, darf

1. nur in besonders gekennzeichneten Behalt-
nissen beférdert werden und

2. nur mit solchen Einrichtungen und Gegen-
stdnden in Berithrung kommen, die vorher
griindlich gereinigt und desinfiziert worden
sind; das hierzu bestimmte Wasser muf} einer
behordlich iiberwachten Wasserversorgungs-
anlage entnommen werden. Milchkannen, die
von der Molkerei an die Milcherzeuger leer
zuriickgeschickt werden, sind unbeschadet der
Verpflichtung der Erzeuger nach Satz 1 in den
Molkereien zu reinigen und zu desinfizieren.

§5

(1) Die zur Bearbeitung als Markenmilch be-
stimmte Milch darf in Molkereien nur in besonderen
fir diesen Zweck bestimmten Einrichtungen oder,
falls solche Einrichtungen nicht vorhanden sind,
getrennt von anderer Milch in Annahmebehdlter
tibernommen, gelagert, bearbeitet und abgefillt
werden. Offene Milchkiihler oder offene Stapel-
behilter fir diese Milch miissen in ausschlieBlich
hierfiir bestimmten R&umen aufgestellt sein.

(2) Der Fettgehalt der Milch darf nur in der Mol-

kerei eingestellt werden, in der die Milch zu Mar-
kenmilch bearbeitet wird, Sahne (D;ﬂ-\m\ und ent-

xeinmiic 2earpelict 1IG. 24illlC Kain uaQ Cellv

rahmte Milch, die fiir die Einstellung des Fett-
gehalts der Markenmilch verwendet werden, diirfen
nur aus Milch hergestellt werden, die den Bestim-
mungen der Absédtzel und 3, des §3 und des § 4
entsprechen.

(3) Die zur Bearbeitung als Markenmilch be-
stimmte Milch muB in der Molkerei gereinigt, einem
anerkannten Erhitzungsverfahren unterworfen und
unmittelbar danach tiefgekiihlt werden. Durch-
fluBerhitzungsanlagen miissen mit einer vollauto-
matischen Temperaturregistrier- und Temperatur-
Umschalt-

it AL LAY

vorrichtung versehen sein. Bei Einzellen- und
Dauererhitzungswannen ist eine Temperaturschreib-

einrichtung ausreichend.

regelungseinrichtung sowie einer

(4) Die Milch darf nur in dem Molkereibetrieb
abgefiillt werden, in dem sie bearbeitet wurde.

(5) Das Reinigen und Desinfizieren der Flaschen
und Kannen, das Abfiillen in Flaschen oder Einmal-
Packungen (verkaufsfertige Packungen) und das
Verschliefen diirfen in der Molkerei nur maschinell
erfolgen. Fiir das zum Reinigen benétigte Wasser
gilt § 4 Satz 1 zweiter Halbsatz entsprechend.

7842-2-4

Markenmilchverordnung

§6

(1) Markenmilch darf von den Molkereien nur in
den Verkehr gebracht werden, wenn sie

1. einen Fettgehalt von mindestens 3,5 vom
Hundert hat und

2. von den in Abschnitt A Nr. 1 bis 3 der An-
lage bezeichneten Wertmalen mindestens
neun fiir Geschmack, zwei fiir Geruch und
eins fiir Aussehen aufweist.

(2) Die Temperatur der Markenmilch darf

1. bei Verlassen der Molkerei +6° C, bis zur
Anlieferung an die Handelsbetriebe +9°C
und

2. bis zur Abgabe an den Verbraucher +12°C
nicht tibersteigen.

§ 7

(1) Markenmilch darf vorbehaltlich des Ab-
satzes 4 nur in verkaufsfertigen Packungen an-
geboten, feilgehalten, verkauft oder sonst in den
Verkehr gebracht werden. Braune, durchsichtige
Flaschen sind zuldssig.

(2) Flaschen, in denen Markenmilch enthalten
ist, miissen mit einer {ibergreifenden goldfarbenen
Aluminiumkappe verschlossen sein. Einmal-Pak-
kungen miissen mit einem goldgelben Ringstreifen
versehen sein. Goldfarbene und goldgelbe Kappen
oder Ringstreifen diirfen fiir verkaufsfertige Pak-
kungen anderer Milch oder Sahne (Rahm), ent-
rahmter Milch, Buttermilch oder Sauermilch nicht
verwendet werden.

(3) Auf der AuBenseite oder auf dem VerschluB
der verkaufsfertigen Packungen miissen deutlich
angegeben sein die Bezeichnung ,Markenmilch”,
Name und Wohnort des Einfiillers, die Angabe
»3,5 v. H, Fett", der Hinweis auf die Erhitzung und
der Abfiilltag oder spéatestens der auf diesen fol-
gende Werktag durch Angabe des Wochentages.
Gegebenenfalls muBl die Kennzeichnung ferner die
Angabe enthalten, daB die Milch homogenisiert
oder rahmhomogenisiert ist. Die Bezeichnung
«Markenmilch” mufl eine gréBere Schrift aufweisen
als die iibrigen Angaben. Der Name des Einfiillers
darf gekiirzt angegeben werden, wenn Verwechse-
lungen ausgeschlossen sind. Ein eingetragenes
Warenzeichen des Abfiillbetriebes darf angebracht
sein. Andere Angaben sind unzuldssig, soweit sie
nicht gesetzlich vorgeschrieben sind.

(4) An Personen und Einrichtungen, die nach § 4
Abs. 5 des Milch- und Fettgesetzes als GroBver-
braucher gelten, darf Markenmilch auch in plom-
bierten Kannen abgegeben werden. Absatz3 und
§ 4 Satz 1 finden entsprechende Anwendung. Die
Kennzeichnung darf auf einem Anhénger aus dauer-
haftem Material erfolgen.
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§8

(1) Wer Milch zu Markenmilch bearbeitet, bedarf
hierzu der Erlaubnis der zustdndigen Behoérde.

(2) Die Erlaubnis darf nur fiir einen Molkerei-
betrieb erteilt werden, bei dem

1. die baulichen und technischen Voraus-
setzungen fiir die Erfiilllung der Vorschrif-
ten dieser Verordnung vorhanden sind,

2. Nachweise vorliegen, daB fiir die Rinder-
bestdnde, deren Milch zur Bearbeitung als
Markenmilch verwendet werden soll, die
Voraussetzungen des § 2 Nr1. 1 und 2 erfiillt
sind,

3. bei den letzten drei amtlichen Trinkmilch-
priiffungen, die nicht ldnger als vier Monate
zuriickliegen diirfen, festgestellt wurde,
daB die Trinkmilch den Anforderungen des
§ 6 Abs.1 Nr. 2 und des § 10 entsprach.

§9

Die Erlaubnis ist zu widerrufen, wenn

1. eine der nach §8 Abs.2 Nr.1 und 2 fir die
Erlaubnis erforderlichen Voraussetzungen nicht
mehr vorliegt,

2. die Markenmilch bei einer amtlichen Priifung
der in den Molkereien entnommenen Proben
den Anforderungen des § 6 Abs. 1 oder 2 Nr.1
oder des § 10 nicht entsprochen hat und in
einer darauf binnen drei Wochen, im Falle des
§ 10 Abs.2 Nr.2 binnen einer Woche, durch-
zufithrenden weiteren amtlichen Priifung er-
neut nicht den Anforderungen entspricht oder

3. die Uberwachung der Einhaltung der Bestim-
mungen dieser Verordnung behindert oder
nicht geduldet wird.

§ 10

{1) Bei den in §8 Abs.2 Nr.3 und § 9 Nr.2 be-
zeichneten Priifungen muB Markenmilch unter Be-
achtung der in Abschnitt B der Anlage festgelegten
Bestimmungen

1. in Geruch, Geschmack und Aussehen die
Beschaffenheit nach § 6 Abs.1 Nr.2 haben
und

2. einen Frischezustand entsprechend einem
‘Wert nicht unter 6,6 pH oder nicht lber
7.6 SH aufweisen.

(2) Die Markenmilch darf ferner bei den Priifun-
gen nach Absatz 1

1. bei der Keimzahlbestimmung auf Bouillon-
Agar nicht mehr als 50 000 Keime/ml be-
sitzen und

2. in 0,1 ml keine Colibakterien aufweisen.

§ 11*

Die zustdndigen Behorden sollen unbeschadet
der Uberwachung nach dem Lebensmittelgesetz
mindestens einmal jeden Monat in jeder Molkerei,

§ 11: LebensmittelG 2125-4
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die Milch zu Markenmilch bearbeitet, sowie in
einem Handelsbetrieb in dem Absatzgebiet jeder
Molkerei, die Markenmilch fiihrt, eine verkaufs-

fertige Packung entnehmen und untersuchen.

§ 12 -

(1) In den Molkereien sind jeweils am Tage der
Abfillung zur Eigenkontrolle mindestens zwei Pro-
ben der verkaufsfertigen Markenmilch zu entneh-
men. Eine Probe ist am gleichen Tage auf Fettgehalt,
spezifisches Gewicht, Temperatur, Soxhlet-Henkel-
Zahl, Colititer und ausreichende Erhitzung zu unter-
suchen sowie auf Geruch, Geschmack und Aussehen
zu priifen. Die zweite Probe ist am Tage nach der
Ausgabe auf Geruch, Geschmack, Aussehen und
SH-Zahl zu priifen. Die Bestimmungen der Anlage
finden auf die Priifungen entsprechende Anwendung.

(2) Die Untersuchungsergebnisse nach Absatz 1
sind tibersichtlich in dauerhafter Schrift aufzuzeich-
nen, die Aufzeichnungen ein Jahr aufzubewahren
und den von der zustdndigen Behérde Beauftragten
auf Verlangen zur Einsichtnahme vorzulegen.

§ 13*

§ 14

Die L&nder bleiben befugt, “Bestimmungen zu
treffen

1. iiber die Art der Kennzeichnung der Behdlt-
nisse, in denen Milch beférdert wird, die zur
Bearbeitung als Markenmilch bestimmt ist,

2. iiber SchutzmaBnahmen bei der Befdrderung
der zur Bearbeitung als Markenmilch be-
stimmten Milch und der Markenmilch,

3. iiber die Vorlagepflicht und die Priifung der
Nachweise nach § 3,

4. iber die Prifung, Annabme, Lagerung und
Behandlung der Milch, die iber Milchsammel-
stellen zur Bearbeitung als Markenmilch an
Molkereien geliefert wird,

5. tiber die Priifung, Annabme, Lagerung und
Behandlung der Milch, die iiber Molkereien
zur Bearbeitung als Markenmilch an andere
Molkereien geliefert wird, und diese Liefe-

cmmmam n mmman At e TToT s liaa f A Hoan melme 2vm ol
rung von einer Erlaubnis abhéngig machen.

§ 15

Fur die in dieser Verordnung geforderte Erfiil-
lung von Pilichten innerhalb eines Molkereibetrie-
bes sind neben dem Inhaber oder dessen gesetz-
lichem Vertreter verantwortlich:

1. die von ihnen mit der Leitung oder Beaufsich-
tigung des Molkereibetriebes oder des in
Frage kommenden Teiles des Betriebes be-
stellten Personen,

2. die sonst von ihnen mit der Erfiillung dieser
Pflichten Beauftragten.

§ 13: Gegenstandslose Ubergangsvorschrift



§ 16
(1) Vorsatzliche oder fahrldssige Zuwiderhand-

Tirmeranm crarran Aia R2892 Lis & £ Ala 1 ~Adar 9 8872
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oder § 8 Abs. 1 werden nach § 44 des Milchgesetzes
geahndet.

(2) Wer vorsétzlich oder fahrléssig die ihm nach
§12 Abs.1 oder 2 obliegende Pflicht zur Priifung
oder zur Aufzeichnung oder Aufbewahrung der Auf-
zeichnungen der Untersuchungsergebnisse verletzt,
begeht eine Zuwiderhandlung, die nach § 30 Abs. 1
des Milch- und Fettgesetzes geahndet werden kann,

(3) Zustandige Verwaltungsbehérde fiir die Ver-
folgung der in Absatz 2 bezeichneten Zuwiderhand-
lungen ist die oberste Landesbehérde oder die von
ihr bestimmte Stelle.

§ 17

Die Einfiihrung weiterer Milchsorten mit Aus-
nahme der Vorzugsmilch bleibt nach § 52 des Milch-
gesetzes vorbehalten.

Markenmilchverordnung 7842-2-4

§ 18*
Diese Verordnung gilt nach § 14 des Dritten

TTharlaitiinasoosantrzne vaom A Tanuar 1052 (Rindeg-
VUOCTICILUNGSFEsCiZEs VoI 4. vanual 1994 (HUnies

gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit § 32 des Milch-
und Fettgesetzes in der Fassung vom 10. Dezember
1952 auch im Land Berlin.

§ 19

(1) § 14 tritt am Tage nach der Verkiindung in
Kraft.

(2) Die iibrigen Bestimmungen der Verordnung
treten vier Monate nach der Verkiindung in Kraft.
Gleichzeitig treten die Vorschriften der L&nder iiber
Markenmilch oder Trinkmilch A aufier Kraft, soweit
nicht der ErlaB solcher Vorschriften den Landern
ausdriicklich vorbehalten ist.

Der Bundesminister des Innern

Der Bundesminister fiir Erndhrung,

§ 18: GVBI. Berlin 1959 S. 975; Drittes UberleitungsG 603-5

A. Beurteilung der Milch nach §6 Abs. 1 Nr. 2, §§ 10 und 12

1. Geschmack
sehr gut
gut
leicht fehlerhaft
fehlerhaft
stark fehlerhaft

2. Geruch
sehr gut
gut
fehlerhaft
stark fehlerhaft

3. Aussehen

gut
fehlerhaft

Zu Nummern 1 bis 3:

......................................

Anlage
........................ mit 10 Wertmalen
........................ mit 9 Wertmalen
........................ mit 8 Wertmalen
......................... mit 7 bis 6 Wertmalen
........................ unter 6 Wertmale
........................ mit 3 Wertmalen
........................ mit 2 Wertmalen
........................ mit 1 Wertmal
........................ mit 0 Wertmalen
........................ mit 1 Wertmal
........................ mit 0 Wertmalen

Werden bei der Priffung des Geschmacks weniger als 9 Wertmale, bei der Priifung des Geruchs weniger
als 3 Wertmale zuerkannt, so miissen die gefundenen Fehler bezeichnet werden.

4. Keimzahl
sehr gut (bis zu 10 000 Keimen/ml) ........
gut (bis zu 50 000 Keimen/ml) ........

~ fehlerhaft (mehr als 50 000 Keime/ml)

5. Colititer

sehr gut
gut

(1,0 ml negativ)
(0,1 ml negativ)
(1,0 ml positiv)
fehlerhaft (0,01 ml negativ)
(0,1 ml positiv)

.................

........................ mit 3 Wertmalen
........................ mit 2 Wertmalen
........................ mit 0 Wertmalen
........................ mit 3 Wertmalen

2 Wertmalen

0 Wertmalen
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7842-3 Butterverordnung

B. Durchfithrung der Priifungen nach §§ 10 und 12

1. Die Markenmilch ist in zwei verkaufsfertigen Packungen von einem halben Liter am Tage der

Ausgabe zur Untersuchung zu entnehmen und in einem Transportbehilter, der eine Temperatur
der Milch von etwa + 5°C gewdhrleistet, der Untersuchungsstelle zu iibermitteln und dort bis
zum nédchsten Morgen bei etwa -+ 5°C aufzubewahren. Eine der Proben ist dann auf Keim-
gehalt, Frischezustand und Coligehalt zu untersuchen, wihrend die weitere Probe im Wasser-
bad auf - 18° C anzuwérmen, bei dieser Temperatur 5 bis 9 Stunden zu belassen und dann auf
Geruch, Geschmack und Aussehen zu priifen ist.

. Bei der Keimzahlbestimmung ist zu beachten:

Zusammensetzung des Bouillon-Agars:
Liebigs Fleischextrakt

Pepton (nach papierchromatographischer Kontrolle geeignet)

Kochsalz

Agar-Agar (z.B. Kobe-Agar)

destilliertes Wasser
Bebriitungstemperatur: 30°C
Bebriitungszeit: 48 Stunden

3. Bei der Feststellung des Coligehaltes (Colititer) ist zu beachten:
Zusammensetzung der Galle-Gentianaviolett-Pepton-Milchzuckerlésung:

Rindergalle
Milchzucker
wiBrige Gentianaviolettlésung

Bebriitungstemperatur: 37°C
Bebriitungszeit: 48 Stunden

7842-3

Pepton (nach papierchromatographischer Kontrolle geeignet)

10g
1000 ml
4ml

Butterverordnung *

Vom 2. Juni 1951

Bundesanzeiger Nr. 110, verk. am 12. 6. 1951

Auf Grund der §§ 37, 40 und 52 des Milchgesetzes
vom 31.Juli 1930 (Reichsgesetzbl.I S. 421) und hin-
sichtlich der §§ 2, 4, 14 Abs.2 und 7 und des § 19
Abs. 1 auf Grund des §5 Nr.1 und 5 des Lebens-
mittelgesetzes vom 17. Januar 1936 (Reichsgesetzbl.l
S. 17) und auf Grund des § 22 des Gesetzes {iber den

r +* 3 11l ITeh arorarianicoan 1A Tatdaw
Verkehr mit I‘v{d\h, I‘A;luhc;hcugumacu uig reuen

(Milch- und Fettgesetz) vom 28. Februar 1951 (Bun-
desgesetzbl. I S.135) wird nach Anhérung eines
Sachverstdndigenbeirats mit Zustimmung des Bun-
desrates verordnet: *

§1
Begrifisbestimmung

Butter ist das aus Milch, Sahne (Rahm) oder
Molke, siil oder gesduert, gegebenenfalls unter Zu-
satz von Bakterien-Kulturen, Wasser, Kochsalz und
amtlich zugelassenen Farbstoffen gewonnene pla-
stische Gemisch, aus dem beim Erwarmen auf 45°
Celsius tiberwiegend eine klare Milchfettschicht und

Uberschrift: Vgl. GVBI. Berlin 1952 S. 490

Einleitungssatz: MilchG 7842-2, LebensmittelG 2125-4, Mildh- u. FettG
7842~1
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im geringeren MaBe eine Wasser und Milchbestand-
teile enthaltende Schicht abgeschieden werden.

§ 2
Fett- und Wassergehalt der Butter

(1) Butter, die in 100 Gewichisteilen weniger ais
80 Gewichtsteile Fett oder in ungesalzenem Zustand
mehr als 18 Gewichtsteile Wasser, in gesalzenem Zu-
stand mehr als 18 Gewichtsteile Wasser und Koch-
salz enthélt, darf nicht angeboten, zum Verkauf vor-
rétig gehalten, feilgehalten, verkauft oder sonst in
den Verkehr gebracht werden.

(2) Butter ist als gesalzen anzusehen, wenn sie in
100 Gewichtsteilen mehr als 0,1 Gewichtsteile Koch-
salz enthdlt.

§3
Beurteilungsgrundsitze
Die Beurteilung von Butier richiet sich nach der
Zahl der Wertmale, die sie bei Geruch, Geschmadk,
Ausarbeitung, Aussehen und Gefiige aufweist. Da-

bei sind die einzelnen Eigenschaften wie folgt zu
bewerten:



a) fir Geruch ........... bis zu 3 Wertmalen

b) fiir Geschmack (Rein-

heit, Aroma) ......... bis zu 10 Wertmalen
c) fiir Ausarbeitung (But-

termilch- und Wasser-

lassigkeit) ........... bis zu 3 Wertmalen

d) fir Aussehen (Rein-
heit, Farbe, Schimmer) bis zu
e) fiir Geflige (Hartegrad,
Streichfahigkeit) ..... bis zu

insgesamt bis zu 20 Wertmalen.

2 Wertmalen

2 Wertmalen

§ 4
Mischen, Firben und Bearbeiten von Butter

(1) Das Mischen von Butter und das Fédrben von
Butter mit chemischen Farbstoffen ist verboten.

(2) GroB- und Einzelhandelsbetrieben ist die Be-
arbeitung von Butter, insbesondere eine Beimengung
von Zusétzen, z. B. Salz, Farbe usw., verboten.

(3) Die nach Landesrecht zustdndigen Behorden
kénnen Ausnahmen von dem Verbot des Mischens
gemdl Absatz 1 zulassen, wenn in landwirtschaft-
lichen Betrieben hergestellte, von mehreren Er-
zeugern stammende Deutsche Landbutter in den
Verkehr gebracht werden soll. Sie kénnen ferner
Ausnahmen von der Vorschrift des Absatzes 2 zu-
lassen, wenn gefrorene Butter (Kithlhausbutter) aus-
geformt werden soll.

(4) Die Vorschriften der Absdtze2 und 3 finden
auch Anwendung auf Molkereien, die Butter zu-
kaufen.

§5

Handelsklassen

Inléndische Butter darf nur nach den nachstehen-
den Handelsklassen angeboten, zum Verkauf vor-
rétig gehalten, feilgehalten, verkauft oder sonst in
den Verkehr gebracht werden:

1. ,Deutsche Markenbutter”,

2. ,Deutsche Molkereibutter”,

3. ,Deutsche Landbutter”.

§ 6%
Deutsche Markenbutter

(1) Inlandische Butter ist Deutsche Markenbutter,
wenn sie

t. aus Sahne, die einem anerkannten Pasteuri-
sierungsverfahren unterworfen und gekiihlt
wurde, hergestellt worden ist,

9 Wertmale flir Geschmack aufweist.

(2) Zur Herstellung von Deutscher Markenbutter
sind nur Molkereien im Sinne des § 29 der Ersten
Verordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes vom
15.Mai 1931 (Reichsgesetzbl.1 S.150) in der Fassung
der Achten Verordnung zur Ausfilhrung des Milch-
gesetzes vom 23. Januar 1941 (Reichsgesetzbl. I
S.101) berechtigt, denen nach den Bestimmungen
der Anlage 1 das Recht verliehen wurde, fiir die
hergestellte Butter die Bezeichnung ,Deutsche
Markenbutter” zu fithren.

§ 6 Abs. 2: 1. AusfV MilchG 7842-2-1

Butterverordnung 7842-3

§ 7
Deutsche Molkereibutter

Inldndische Butter ist Deutsche Molkereibutter,
wenn sie

1. aus Sahne oder Molke, die einem anerkannten
Pasteurisierungsverfahren unterworfen und
gekiihlt wurde, in einer Molkerei hergestellt
ist und )

2. mindestens 16 Wertmale, davon mindestens
7 Wertmale fiir Geschmack aufweist.

§8
Deutsche Landbutter

Inldndische Butter ist Deutsche Landbutter, wenn
sie nicht den Anforderungen an Deutsche Molkerei-
butter (§ 7) gentiigt, aber nur, wenn sie mindestens
13 Wertmale, davon mindestens 6 Wertmale fiir Ge-
schmack aufweist.

§9*
Kennzeichnung

(1) Inléndische Butter ist zu kennzeichnen. Die
Kennzeichnung muB} auf den Packungen, Behéaltnissen
oder Umbhiillungen, in denen die Butter enthalten
ist, ungekiirzt und in gut sichtbarer und haltbarer
Weise angebracht sein. Bei Abgabe nicht ausge-
formter Butter an Verbraucher ist die Handelsklasse
durch ein Schild zu bezeichnen.

(2) Die Kennzeichnung muf} enthalten:
1. die Handelsklasse,
2. das Gewicht,

3. die Kontrollnummer (§ 21) oder den Namen
(die Firma) der Molkerei,

4. bei gesalzener Butter den Zusatz ,,gesalzen",'

5. bei SiBrahmbutter den Zusatz ,SiiBrahm-
butter”,

6. bei ausgeformter Butter eine offene oder
verschliisselte — Schliisselwort Milchprobe
— Angabe des Ausformtages,

7. beiDeutscher Markenbutter das Giitezeichen
(§ 10).
(3) Die Kennzeichnung kann enthalten:
1. eine Angabe iiber das Herkunftsland oder
das engere Erzeugungsgebiet,
2. neben der Kontrollnummer oder dem Namen
(der Firma) der Molkerei ein Warenzeichen.

(4) Wird Deutsche Marken- oder Deutsche Molke-
reibutter von einem andern als der herstellenden
Molkerei ausgeformt (§ 13), so muB dieser sie mit
seinem Namen (seiner Firma) oder seiner Kontroll-
nummer kennzeichnen.

(5) Fir die Kennzeichnung von ausgeformter
Deutscher Landbutter ist die Angabe des Ausform-
tages nicht erforderlich. Bei Deutscher Landbutter,
die von einem landwirtschaftlichen Betrieb im Sinne
des § 20 der Ersten Verordnung zur Ausfithrung des
Milchgesetzes vom 15.Mai 1931 (Reichsgesetzbl. I
S. 150) hergestellt ist, geniligt die Bezeichnung der
Handelsklasse, des Gewichtes sowie des Namens
und des Wohnsitzes des Herstellers.

§ 9 Abs. 5: 1. AusfV MilchG 7842-2-1
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{(6) Die Handelsklasse muB vor sonstigen An-
gaben hervortreten.

7Y Die Kennzeichnunag R e
\7) vie Ixcuubcu.hnuﬁg hat nach dem Normblatt

DIN 10083 des Deutschen Normenausschusses 0-
fern nicht der Bundesminister fiir Erndhrung, Land-
wirtschaft und Forsten ein besonderes Formblatt
vorschreibt —

1. bei Deutscher Markenbutter in roter und

blauer,

2. bei Deutscher Molkereibutter in blauer,

3. bei Deutscher Landbutter in schwarzer
Farbe zu erfolgen.

§ 10
Giitezeichen fiir Deutsche Markenbutter

(1) Fiir deutsche Markenbutter
im Sinne des § 6 wird das neben-
stehend abgebildete Giitezeichen
eingefithrt. Das Glitezeichen be-
steht aus einem stilisierten Adler
mit ovaler Umrandung. Die Um-
randung enthdlt die Inschrift:
«Deutsche Landwirtschaftliche Mar-
kenware“. Darunter stehen die Worte:

+Amtliche Kontrolle des Landes . . . . .. ...
Uberwachungsstelle . ... ........... ‘.

(2) Das Giitezeichen darf nur fithren, wer berech-
tigt ist, die von ihm hergestellte Butter gemédBb An-
lage 1 als Deutsche Markenbutter zu bezeichnen.

§1t
Abwertung

(1) Erfillt Butter infolge einer nachtraglichen Ver-
dnderung nicht mehr die Mindestanforderungen der
angegebenen Handelsklasse, so ist sie nach den
§§ 3, 6, 7 und 8 zu beurteilen und neu zu kennzeich-
nen. Bei ausgeformter Butter geniigt eine gut sicht-
bare und haltbare Berichtigung durch Klebezettel,
Stempelaufdruck oder in sonstiger Weise.

(2) Ist bei einer Beanstandung der Verkédufer mit
der vorgeschlagenen Abwertung nicht einverstanden,
so ist das Gutachten eines von der nach Landesrecht
zusténdigen Behdrde ernannten Buttersachverstan-
digen einzuholen.

§ 12
Uberwachung

(1) Zur Uberwachung und Hebung der Butter-
qualitdt haben Butterpriifungen stattzufinden, die
sich auf alle Molkereien zu erstrecken haben. Bei
Deutscher Markenbutter miissen monatlich Priifun-
gen vorgenommen werden.

(2) Der Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten kann im Einvernehmen mit den
nach Landesrecht zustandigen Behoérden anordnen,
daB Priifungen von Siifrahmbutter im gesamten
Bundesgebiet zu einem bestimmten Zeitpunkt durch
eine bestimmte Uberwachungsstelle (Anlagel Ar-
tikel 2) oder von einer sonstigen Stelle vorgenom-
men werden.

(3) Die Butterpriifungen sind nach den in der An-
lage 2 festgelegten Bestimmungen durchzufiihren.
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§13*
Ausformstellen

(1) Handelsbetriebe dirfen Butter ausformen,
wenn durch die von den nach Landesrecht zustdn-
digen Behérden beauftragten Stellen die Genehmi-
gung zum Ausformen erteilt worden ist. Die Ge-
nehmigung ist zu erteilen, wenn folgende Voraus-
setzungen gegeben sind:

a) Die zum Ausformen und Verpacken von
Butter bestimmten Rdume miissen hell, gut
beleuchtet und geniigend groB sein. Die
R&aume miissen frei von Gerichen sein, die
sich der Butter mitteilen kénnen.

b) Der FuBboden der R&ume muBl wasser-
undurchldssig, die Abwdésserleitung mit
einem GeruchsverschluB, und die Waénde
miissen bis zu 1,50 m Hoéhe mit abwasch-
barem Anstrich, Belag oder Verputz ver-
sehen sein.

¢) Die Rdume miissen in sauberem Zustand
und nur zum Ausformen und Verpacken
von Butter, nicht zum Aufbewahren von
anderen Lebensmitteln oder Gegenstdnden
bestimmt sein.

d) Zur Aufbewahrung der Butter muB in der
Ausformstelle ein geeigneter Kiihlraum
oder Kiihlschrank vorhanden sein, der auch
in den Sommermonaten eine Temperatur
von etwa + 5Grad Celsius aufweist.

e) Zur Reinigung aller Apparate und Gerit-
schaften muB eine ausreichende HeiBwasser-
Anlage vorhanden sein. Zur Reinigung der

Annaratn
fSappaialc

eignetes Reinigungs- und Desinfektions-
mittel zu verwenden.

1mmd Corit 1 i -
und GCGerédtschaften ist ein ge

f) Die fiir die Ausformung von Butter verant-
wortlichen Personen miissen iiber die hier-
fir erforderliche Sachkunde verfiigen. Min-
destens eine Person mul} in der Lage sein,
Butter nach den Beurteilungsgrundsdtzen
(§ 3) zu beurteilen.

g) § 13 des Milchgesetzes findet auf alle in
der Ausformstelle beschdftigten Personen
Anwendung.

h) Der Inhaber der Ausformstelle mufB} die
erforderliche Zuverldssigkeit besitzen. § 24
der Ersten Verordnung zur Ausfiihrung des
Milchgesetzes vom 15.Mai 1931 (Reichs-
gesetzbl. I S. 150} findet sinngemdB An-

woandina
WCIIGUILy.

(2) Die Genehmigung zum Ausformen von Butter
kann widerrufen werden, wenn eine der Voraus-
setzungen (Absatz 1) nicht mehr vorliegt.

§ 14
Verpackung und Gewichie

(1) Ausgeformte Butter darf nur in Sticken zu
500 Gramm, 250 Gramm und 125 Gramm in den

§ 13 Abs. 1: 1. AusfV MilchG 7842-2-1



Verkehr gebracht werden. Die Stiicke miissen eine
rechteckige Blodkform und folgende GréBen auf-
weisen, ‘'wobei Abweichungen bis zu 5 Millimeter
zuldssig sind:
die Stiicke zu 500 Gramm
eine Lange von 150 Millimeter,
eine Breite von 100 Millimeter,
eine Hohe wvon 35 Millimeter,

die Sticke zu 250 Gramm
eine Linge von 100 Millimeter,

eine Breite von 75 Millimeter,

eine Héhe wvon 35 Millimeter,
die Stiicke von 125 Gramm

eine Lange von 75 Millimeter,

eine Breite von 50 Millimeter,

eine Hoéhe wvon 35 Millimeter.

Fir Packungen, die zu besonderen Zwecken be-
stimmt sind, kénnen die nach Landesrecht zustdn-
digen Behorden Ausnahmen zulassen. Im Klein-
handel ist den Verbrauchsgewohnheiten entspre-
chend eine Teilung der vorgeschriebenen Stiicke
zuldssig. ’

(2) Das Sollgewicht der Stiicke (Absatz 1) darf bis
3 v.H., der Sollfettgehalt jedoch nur bis 1 v.H.
unterschritten werden. Zehn Stlicke aus dem gleichen
Ausformansatz miissen im Durchschnitt den Soll-
fettgehalt erreichen.

(3) Bei Deutscher Markenbutter und Deutscher
Molkereibutter sind die Stiicke (Absatz 1) in Perga-
mentpapier oder in silberfarbiger Aluminiumfolie
ohne Prageschriftdruck, die mit Pergamentpapier
versehen (kaschiert) sein muB, zu verpacken. Bei
Deutscher Landbutter ist die Verpackung der Stiicke
{Absatz 1) nur in Pergamentpapier zuldssig.

(4) Nicht ausgeformte Deutsche Markenbutter und
Deutsche Molkereibutter diirfen nur in ungebrauch-
ten Féssern, Kiibeln, Kisten oder Kartons (Gebinde)
in den Verkehr gebracht werden. Die nach Landes-
recht zustdndigen Behorden koénnen zulassen, daB
Deutsche Molkereibutter in gebrauchten Gebinden
verpackt in den Verkehr gebracht wird. Eine gleiche
Erlaubnis kann der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten auf Antrag der nach
Landesrecht zustdndigen Behorde hinsichilich Deut-
scher Markenbutter erteilen.

(5) In Molkereien hergestellte Deutsche Land-
butter ist in Gebinden (nicht ausgeformt) in den
Verkehr zu bringen. Die nach Landesrecht zu-
stdndigen Behérden kénnen das Ausformen von
molkereimé@Big hergestellter Landbutter zulassen,
wenn die Landbutter zur Ricklieferung an Milch-
lieferanten oder zum Verkauf an Verbraucher in
einem begrenzten Erzeugungsgebiet bestimmt ist.

(6) Fiir die Verpadkung der inldndischen Buiter
gelten die Vorschrifien des Deutschen Normenaus-
schusses, sofern nicht der Bundesminister fiir Er-
ndhrung, Landwirtschaft und Forsten besondere
Vorschriften erlaBt.

(7) Einschlagmittel miissen so beschaffen sein,
daB sie das Eindringen von Druckfarbe in die Butter
verhindern.

Butterverordnung 7842-3

§ 15
Priifungen

(1) In den Molkereien muB eine laufende Uber-
wachung der zur Verarbeitung gelangenden Milch
oder Sahne auf Reinheit, Aciditat (Sduregrad) und
Fettgehalt erfolgen.

(2) Der technische Leiter der Molkerei oder sein
Vertreter hat die hergestellte Butter darauf zu
priifen, ob sie die Wertmale der Handelsklasse auf-
weist, mit der die Butter in den Verkehr gebracht
werden soll.

(3) Die Butter aus jeder Butterung ist zu priifen
und auf Wassergehalt zu untersuchen.

(4) Die nach den Absatzen 2 und 3 festgestellten
Ergebnisse sind schriftlich niederzulegen. Die Auf-
zeichnungen sind mindestens ein Jahr aufzube-
wahren.

(5) Zur Erleichterung der Priifung ist bei Butter-
lieferungen aus mehr als einer Tagesproduktion fiir
jedes Gebinde der Tag der Herstellung in den Ver-
sandpapieren anzugeben. Besteht eine Tagespro-
duktion aus mehreren Butterungen, sind auch diese
anzugeben.

(6) Kauft eine Molkerei Butter zu, sb finden §§ 4
und 16 Anwendung.
§ 16

GroBhandel

(1) GroBhandelsbetriebe haben bezogene Butter
unverziglich nach deren Eingang darauf zu priifen,
ob die Butter die Zahl an Wertmalen aufweist, die
sie nach ihrer Handelsklasse aufweisen mu8. Gleich-
zeitig ist der Wassergehalt der Butter zu ermitteln.

(2) Im Stichprobeverfahren sind mindestens 5%
der Gebinde zu priifen. Bei mehreren Butterungen
sind die Stichproben aus verschiedenen Butterungen
Zu entnehmen.

§ 17

Butteraufbewahrung beim GroBhandel

GroBhandelsbetriebe diirfen Butter nur in ge-
eigneten Kiihlrdqumen oder Kiihlschranken aufbe-
wahren, die auch in den Sommermonaten eine
Temperatur von unter 10 Grad Celsius aufweisen.
Die Aufbewahrung und Lagerung mulB so erfolgen,
daB die Butter im Interesse der Qualitdtserhaltung
nicht nachteilig beeinfluBt wird.

§ 18
Einzelhandel

Einzelhandelsbetriebe diirfen Butter nach den
Handelsklassen gemédB § 5 nicht anbieten, zum Ver-
kauf vorrdtig halten, feilhalten, verkaufen oder
sonst in den Verkehr bringen, wenn sie den Merk-
malen gemdaB den §§ 6, 7 und 8 offenbar nicht ent-
spricht.

§ 19%

Auslidndische Butter

(1) Fiir auslandische Butter gelten die Vorschrif-
ten der §§ 2, 3, 4 und 11 dieser Verordnung; § 21 des
Lebensmittelgesetzes gilt sinngemé&s.

§ 19 Abs. 1: LebensmittelG 2125-4
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(2) Liegen die Voraussetzungen des §6 Abs.1
Nr.2, § 7 Nr. 2 und § 8 vor, so sind die nachfolgen-
den Bezeichnungen zu verwenden:

a) Markenbutter,
b) Molkereibutter,
c) Landbutter.

(3) Auslandische Butter ist zu kennzeichnen, Die
Kennzeichnung hat in einfarbigem Druck zu er-
erfolgen, und zwar:

Markenbutter rot,
Molkereibutter blau,
Landbutter schwarz.

(4) Bei ausléndischer, nicht ausgeformter Butter,
die in der Originalverpackung in den Verkehr ge-
bracht wird, hat die Kennzeichnung der Gebinde,
in denen die Butter verpackt ist, durch den Gro8-
handel mittels Banderolen nach MaBgabe des Norm-
blattes DIN 10083 ohne das Giitezeichen zu er-
folgen, sofern nicht der Bundesminister fiir Erndh-
rung, Landwirtschaft und Forsten ein besonderes
Formblatt vorschreibt. Bei Abgabe ausldndischer
Butter in Originalverpackung (Fasser, Kisten) an
Verbraucher ist die Qualitdtsbezeichnung durch ein
Schild anzugeben.

(5) Fiir auslandische, nicht ausgeformte Butter, die
nicht in der Originalverpackung in den Verkehr ge-
bracht wird, sowie fiir ausldndische ausgeformte
Butter und ausldndische Butter, die im Inland aus-
geformt wird, gelten die Vorschriften des § 9 Abs. 1
bis 6 und des § 14. Eine amtliche Schutzmarke oder
eine Handels- oder Firmenmarke kann unter der
zugelassenen Bezeichnung ,Markenbutter” (Ab-
satz 2 Buchstabe a) in roter Farbe angebracht wer-
den. Die Kennzeichnung hat nach MafBigabe des
Normblattes DIN 10 083 ohne das Giitezeichen zu
erfolgen, sofern nicht der Bundesminister fir Er-
ndhrung, Landwirtschaft und Forsten ein besonde-
res Formblatt vorschreibt.

§ 20*

§21*
Kontrollnummer-Register

(1) Die nach Landesrecht zustdndigen Behérden
fihren ein Register, in das auf Antrag die Molke-
reien, Ausformstellen (§ 13) und Buttergro8héndler
eingetragen werden. Sie érhalten eine Kontroll-
nummer. Bei der Verwendung der Kontrollnummern
bei der Kennzeichnung (§ 9 Abs. 2 Nr. 3 und Abs. 4)
ist vor die Kontrollnummer zu setzen im Lande

Baden ...........c.ciiiiiiiiiiiiin., X1
Bayern ........... . ... .. e, B
Bremen ............. .. ... il v
Hamburg ........................... H.H.

§ 20: Gegenstandslose Ubergangsvorschrift
§ 21 Abs. 1 Kursivdrucke: Jetzt Baden-Wiirttemberg, Landesteile Baden,
Wiirttemberg-Baden u. Wiirttemberg-Hohenzollern
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Hessen,

fiir den Landesteil Kurhessen ...... XIII

fiir den Landesteil Hessen-Nassau .. VII
Niedersachsen,

fiir den Landesteil Oldenburg ...... XVI

fir die {brigen Landesteile ........ Vv
Nordrhein-Westfalen,

fiir den Landesteil Nordrhein ...... I

fiir den Landesteil Westfalen ...... II
Rheinland-Pfalz ..................... 111
Schleswig-Holstein ................... S.H.
Wiirttemberg-Baden . ................ W
Wiirttemberg-Hohenzollern ........... w

(2) Die Benutzung anderer als der im Register fiir
die Molkereien, Ausformstellen und Buttergrof-
hdandler eingetragenen Kontrollnummern ist ver-
boten.

§ 22
Strafbestimmungen

Zuwiderhandlungen gegen die §§ 2, 4, 14 Abs.2
und 7 und § 19 Abs. 1 werden nach §§ 11, 12 des
Lebensmittelgesetzes bestraft. Die §§ 13 bis 15
und 18 des Lebensmittelgesetzes finden Anwendung.
Im iibrigen sind Zuwiderhandlungen gegen die Vor-
schriften dieser Verordnung nach MaBgabe des § 44
Abs.1 Nr.3 und Abs. 2 und der §§ 47 und 48 des
Milchgesetzes strafbar.

§ 23

Befugnisse der Landesbehdrden

(1) Die nach Landesrecht zustdndigen Behérden
erlassen die erforderlichen Durchfithrungsbestim-
mungen zu dieser Verordnung.

(2) Die nach Landesrecht zustindigen Behorden
kénnen unbeschadet der Vorschrift des Artikels 1
der Anlage 2 nachgeordnete Dienststellen mit der
Durchfiihrung dieser Verordnung beauftragen.

(3) Soweit den nach Landesrecht zustdndigen Be-
hérden in dieser Verordnung Befugnisse iibertragen
sind, kénnen sie diese Befugnisse auf nachgeordnete
Dienststellen iibertragen.

§ 24%
Inkrafttreten

(1) Die Verordnung tritt am 1. April 1951, § 22 am
Tage nach der Verkiindung in Kraft.

@) ...
Der Bundesminister des Innern

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 24 Abs. 2: Aufhebungsvorschrift
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Anlage 1
Zu § 6 der Butterverordnung

Besiimmungen fiir Deuische Markenbuiter

Artikel 1

(1) Die von der nach Landesrecht zustindigen
Behorde beauftragte Stelle (Uberwachungsstelle)
verleiht einer Molkerei durch Ausstellung einer
Urkunde das Recht, diejenige von ihr hergestellte
Butter, die die Anforderungen der §§ 2 und 6 Abs.1
dieser Verordnung erfillt, als Deutsche Marken-
butter zu bezeichnen.

(2) Die Verleihung erfolgt, wenn den Vorschrif-
ten der Artikel 3 bis 6 entsprochen ist.

Artikel 2

(1) Bei der nach Landesrecht zustdndigen Behorde
oder der von ihr beauftragten Stelle ist eine Uber-
wachungsstelle zu errichten. Sie hat die Aufgabe,
die Berechtigung zur Fihrung der Bezeichnung
Deutsche Markenbutter nach den Bestimmungen
dieser Anlage zu verleihen, zu entziehen und die
Einhaltung der Vorschriften der Butterverordnung
zu Uberwachen.

(2) Bei der Uberwachungsstelle ist ein Ausschul}
zu bilden, der sich aus folgenden Personen zu-
sammensetzen soll:

a) dem Leiter der Uberwachungsstelle als Vor-
sitzendem,

b) einem Vertreter der fiir die amtliche
Lebensmitteliberwachung nach Landesrecht
zustdndigen Behdrde,

einem Vertreter der Milchwirtschaftlichen
Untersuchungsanstalten oder derjenigen
Qe 11 A LT 0D AT e O A 2211 1 Al 1
olelie, dle ycliidh) AllldyT 4 AlllIKel 1 ADS, 1
mit der Durchfiihrung der Butterpriifungen
beauftragt ist,

einem sachverstdndigen Vertreter der Lan-
desvereinigung, zwei Molkereifachleuten
mit abgeschlossener Fachausbildung und

einem sachverstdndigen Vertreter des Butter-
handels

als Mitgliedern.

Die nach Landesrecht zustdndige Behorde gibt dem
AusschuB eine Geschédftsordnung.

Artikel 3

Die Molkerei muB sich mit der von ihr hergestell-
ten Butter an mindestens drei aufeinanderfolgenden,
monatlich stattfindenden Butterpriiffungen gemaB
§ 12 der Butterverordnung nach dem schriftlich ge-
stellten Antrag beteiligt haben. Bei diesen drei Prii-

"fungen muB jede Butterprobe nach Lagerung bei +10

bis +12 Grad Celsius am zehnten Tag nach ihrer
Herstellung mindestens 9 Wertmale im Geschmack
und insgesamt mindestens 17 Wertmale aufweisen
und den Anforderungen des § 2 dieser Verordnung
entsprechen.

Artikel 4

Bei der Herstellung von Deutscher Markenbutter
ist die Verwendung von Molke unzuléssig.

Artikel 5*

Der technische Leiter der Molkerei muB eine ab-
geschlossene Fachausbildung im Sinne der Fiinften
Verordnung zur Ausfithrung des Milchgesetzes vom
25. April 1936 (Reichsgesetzbl. I S.399) in der Fas-
sung der Achten Verordnung zur Ausfiihrung des
Milchgesetzes vom 23. Januar 1941 (Reichsgesetz-
blatt I S.101) nachweisen und zuverldssig sein.

Artikel 6

(1) Die Molkerei mu8 in ihrem baulichen Zustand
und ihrer technischen Einrichtung so beschaffen sein,
daB eine fachgeméfle Herstellung von Markenbutter
gewdhrleistetist. Insbesondere miissen eine einwand-
freie Pasteurisierungsanlage, ein Rahmreifungs- und
Sdureweckerapparat bzw. bei Siifrahmbutterherstel-
lung ein geeigneter Rahmbehdlter, ferner Butte-
rungs- und Butterformmaschine, Tiefkiihlanlage,
ausreichende Einrichtung zum Kiihlen des Rahmes
und der Milch sowie ein geeigneter Kiithlraum fiir
die Butter vorhanden sein. Es miissen geeignete Ge-
rdate in ausreichender Anzahl zur Untersuchung von
Milch, Rahm und Butter zur Verfiigung stehen.

(2) In Molkereien, die gleichzeitig Ké&se her-
stellen, miissen getrennte Rdume flir Butter- und
Késeherstellung sowie fiir Butter- und Kise-
aufbewahrung vorhanden sein.

(3) Deutsche Markenbutter darf nur maschinell
ausgeformt werden. Als Formmaschinen sind auch
Formtische mit eingebauter Form, deren Fiillung
und Entleerung durch FuB- und Handhebel erfolgt,
anzusehen.

(4) Die Molkerei mufi im Jahresdurchschnitt min-
destens 50 kg Butter tédglich herstellen und min-
destens dreimal wdéchentlich buttern.

Artikel 7

(1) Die Molkerei hat von jeder Butterung eine
ausreichende Probe zu entnehmen und diese am
gleichen Tage und nach einer mindestens zehn-
tagigen sachgeméafBen Lagerung durch den tech-
nischen Leiter der Molkerei oder seinen Vertreter
nach den Beurteilungsgrundsédtzen (§ 3 der Butter-
verordnung) zu priifen.

(2) Die ermittelten Wertmale
niederzulegen.

sind schriftlich

Artikel 8

(1) Die Berechtigung zur Fihrung der Bezeich-
nung Deutsche Markenbutter wird von der Uber-
wachungsstelle entzogen, wenn eine der Voraus-
setzungen (Artikel 3 bis 6) nicht mehr vorliegt. Das

gilt insbesondere, wenn

Art. 5: 5. AusfV MilchG  7842-2-2
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a) der technische Leiter der Molkerei wegen
Vergehen gegen Vorschriften des Milch-
gesetzes und dieser Verordnung bestraft
worden ist,

b) die Butter bei zwei aufeinanderfolgenden
Priiffungen oder bei drei Priifungen inner-
halb der letzten 6 Monate nicht die Voraus-
setzungen des Artikels 3 erfiillt,

c) beim GroB- oder Einzelhandel sich wieder-
holt Beanstandungen der Butter ergeben
und die Molkerei die beanstandeten Mén-
gel verschuldet hat,

d} die Butterpriifungen nicht oder nicht recht-
zeitig beschickt werden,

e) die Anweisungen der Uberwachungsstelle
vorsdtzlich oder grob fahrldssig verletzt
werden.

(2) Im Falle des Entzuges ist die Molkerei ver-
pilichtet, die Urkunde iiber die Verleihung der Be-

Anlage 2
Zu § 12 der Butterverordnung

rechtigung zur Fihrung der Bezeichnung Deutsche
Markenbutter der Uberwachungsstelle zurtickzu-
geben.

(3) Die Kennzeichnungsmittel sind durch die
Uberwachungsstelle sicherzustellen.

Artikel 9

Die Berechtigung zur Fithrung der Bezeichnung
Deutsche Markenbutter kann wieder verliehen wer-
den, wenn

a) die Umstande, die zum Entzuge fiihrten, abge-

stellt sind,

b) die Butter bei mindestens zwei aufeinander-
folgenden Butterpriifungen die Voraussetzun-
gen des Artikels 3 erfiillt und

¢) die Uberwachungsstelle festgestellt hat, daB8
die Sicherheit fiir die Herstellung von Marken-
butter wieder gewdhrleistet ist.

Bestimmungen fiir die Durchfithrung von Butterpriifungen

Artikel 1
Ausschufl

(1) Die Uberwachungsstelle fiihrt die Butter-
priifungen nach MaBgabe dieser Bestimmungen
durch. Sie kann im Einvernehmen mit dem Aus-
schuBl (Anlage 1 Artikel 2 Abs. 2) die Durchfithrung
der Butterpriifungen der Milchwirtschaftlichen Unter-
suchungsanstalt oder der Landesvereinigung oder
einer anderen sachverstdndigen Stelle als Priifungs-
stelle iibertragen. Die Mitglieder des Ausschusses
und die Angehédrigen der Priifungsstelle sind zur
Verschwiegenheit verpilichtet.

(2) Der AusschuBl beruft Molkereifachleute mit
abgeschlossener Fachausbildung, Butterhéndler, Lei-
ter von Lebensmittel-Untersuchungsamtern, An-
gestellte der Milchwirtschaftlichen Untersuchungs-
anstalten und der Landesvereinigungen (Molkerei-
instruktoren) fiir die Dauer eines Jahres als stdn-
dige Sachverstdndige fiir die Butterpriifungen. Nach
Ablauf eines Jahres kann die Haélfte der berufenen
Sachverstandigen durch neu zu berufende Sach-
verstindige ersetzt werden. Der Leiter der Pri-
fungsstelle ladet die Sachverstdndigen zu den ein-
zelnen Priifungen ein.

(3) Der AusschuBf mufi sich mindestens viermal
genden Bestimmungen bei der Durchfithrung der
Butterpriifungen iiberzeugen. Beschwerden hinsicht-
lich der Butterprifungen und iber die Priifungs-
stelle sind an den Vorsitzenden des Ausschusses zu
richten.

Artikel 2%

Abruf, Entnahme, Gewicht, Verpackung, Einsendung
und Lagerung der Butterproben

(1) Die Priifungsstelle hat den Abruf der Butter-
proben durch Fernsprecher, Fernsprechauftrags-

Art. 2 Abs. 3 Kursivdruck: Vgl. jetzt §§ 33, 35 Postordnung v. 16. 5. 1963
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dienst, Telegramm oder durch Entnahme durch Be-
auftragte so vorzunehmen, daB der Rahm fiir die
Prufungsbutter keine besondere Behandlung mehr
erfahren kann. Ein Abruf der Proben in anderer
Form ist nicht zuldssig. Der Abruf soll so erfolgen,
daB in verschiedenen Monaten die Butterpriifungen
nach Moglichkeit in verschiedenen Wochen des
Monats stattfinden.

(2) Die Molkereien haben von der Produktion des
Tages, der in der Abrufbenachrichtigung genannt
ist, fachgemdB eine Butterprobe im Gewicht von
2 kg zu entnehmen, in ein Stick von Wiirfel-
form mit glatten AuBenkanten zu formen, die
Probe in Pergamentpapier (ohne jegliche Kenn-
zeichnung) einzuschlagen und in dem fiir die Ein-
sendung zur Verfiigung gestellten Karton zu ver-
packen. Die Probe ist unter Beifligung von einzu-
sendenden Begleitpapieren in einwandfreies Papier
zu verpacken. Die Kosten fiir die Proben einschlieB-
lich Versandkosten sind von den Molkereien zu
tragen.

(3) Die Probe ist im Laufe des Abruftages durch
Boten, als ExprefSgut oder Eilpostpaket (-Pdckchen)
an die Priifungsstelle abzusenden. MaBgebend fiir die
Einhaltung des vorgeschriebenen Zeitpunktes der
Einsendung sind die amtlichen A
Versandpapieren.

(4) Molkereien, die ihre Butterproduktion oder
den groBien Teil derselben unmittelbar nach der
Herstellung ausformen oder nicht tdglich but-
tern, haben eine Probe von 2 kg in Wirfelform
von jeder Erzeugung zu entnehmen und flr einen
eventuellen Probeabruf sachgem@B aufzubewahren.
Bei Betrieben mit téglich mehreren Butterungen
oder mit Verarbeitung von Rahm aus verschiedenen
Behéltern ist mehrfach im Jahr die Entnahme der
Proben durch Beauftragte der Priifungsstelle vorzu-
nehmen.



(5) Nach Eingang bei der Prifungsstelle (Artikel 1
Abs. 1) sind die Proben zu registrieren. Hierbei sind
folgende Feststellungen zu treffen und aufzu-
zeichnen:

a) Zeitpunkt der Absendung und des Ein-
gangs,

b) Untergewicht,

c) Kennzeichnung (unzuldssige),

d) Deformierung oder sonstiger mangelhafter
Zustand (vgl. Artikel 4 Abs. 4).

Vom Tage des Eingangs bis zum Priifungstag
miissen Proben bei einer Temperatur von + 10
bis +12 Grad Celsius sachgeméB gelagert werden.
Die Einhaltung der vorgeschriebenen Temperatur
ist durch Schreibthermometer nachzuweisen.

(6) Die Butterproben sind am zehnten Tag nach
dem Abruftag zu beurteilen. In Ausnahmeféllen
kann die Beurteilung am neunten oder elften Tage
nach dem Abruf erfolgen.

Artikel 3
Untersuchung der Butterproben

(1) Die Butterproben sind auf Wassergehalt zu
untersuchen. Bei Entnahme der Buttermenge fir die
Untersuchungen vor der Priifung ist so zu verfahren,
daB eine die Qualitdt der Butterproben nachteilige
Beeinflussung ausgeschlossen ist.

(2) Die Untersuchungsergebnisse sind schriftlich
niederzulegen.

Artikel 4
Beurteilung der Butterproben

ufsicht
des Vorsitzenden des Ausschusses oder seines Be-
auftragten erfolgen. Der Leiter der Priifungsstelle
oder sein Beauftragter ist fiir die vorschriftsmafige
Durchfithrung der Priifung verantwortlich. Die Be-
urteilung der Butterproben hat nach den in Artikel 5
dieser Anlage festgelegten Richtlinien zu erfolgen.

(1) Die Priifung soll in der Regel unter

(2) Die' Raume, in denen die Butterpriifung statt-
findet, sollen hell, luftig und frei von Geriichen
sein, die sich der Butter mitteilen kénnen. Die Tem-
peratur in den Rdumen ist so zu regulieren, daB die
Butterproben vom Zeitpunkt ihrer Aufstellung an
bis zur Beendigung der Priifung in der Konsistenz
nicht erheblich beeinflut werden. Die Temperatur
der Butterproben soll +18 Grad Celsius nicht tiber-
steigen.

(3) Butterproben, die nicht am Abruftag, sondern
- erst spédter abgesandt wurden oder die mehr als
18%0 Wasser oder mehr als 18%0 Wasser und Koch-
salz enthalten, sollen nicht zur Beurteilung ge-
langen.

(4) Butterproben, die durch ungewdéhnliche Ein-
wirkung wdihrend ihrcs Transportes deformiert
wurden oder in einem solchen Zustand eingingen,
daB bei einer Bewertung diese wahrscheinlich nicht
den tatsdachlichen Verhéltnissen entsprechen wiirde,
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oder deren Transportzeit erheblich langer als die
durchschnittliche Transportzeit aller Proben war,
koénnen zur Beurteilung gelangen. Eine Auswertung
der Beurteilung darf nur mit Zustimmung der be-
treffenden Molkerei erfolgen. Erfolgt keine Aus-
wertung, so sind von der Priifungsstelle Ersatz-
proben abzurufen und zu beurteilen.

(5) Gesalzene und ungesalzene Butterproben so-
wie SitfBrahm- und Sauerrahm-Butterproben sind
voneinander getrennt zu beurteilen. Alle Butter-
proben sind so aufzustellen, da} die Sachverstandi-
gen sich gegenseitig nicht behindern, nicht in die
Prifungslisten anderer Gruppen einsehen oder Be-
urteilungsergebnisse voneinander abhéren konnen.

(6) Die Sachverstdndigengruppen werden vom
Leiter der Priifungsstelle zusammengestellt. Jede
Gruppe muf} aus 4 Sachverstdndigen bestehen, von
denen je 2 Sachverstdndige eine Untergruppe bilden.
Die eine Untergruppe soll aus einem Molkerei-
fachmann und einem Butterhdndler und die andere
Untergruppe aus einem Molkereifachmann und
einem sachverstdndigen Vertreter der Landes-
vereinigung oder des Lebensmittel-Untersuchungs-
amtes oder der Milchwirtschaftlichen Anstalt zu-
sammengesetzt sein.

(7} Vor Beginn der Prifung haben alle Sachver-
stindigen mit dem Priifungsleiter und dem Aus-
tauschsachverstédndigen (Absatz 12) gemeinsam min-
destens 3 Butterproben zwecks Erreichung einer ein-
heitlichen Beurteilung zu priifen.

(8) Die Butterproben miissen im Gegenpriifungs-
verfahren ohne Kenntnis ihrer Herkunft beurteilt
werden, d. h., die eine Untergruppe beginnt die Be-
urteilung der Butterproben von der letzten Probe
an, die andere Untergruppe dieser Sachverstan-
digengruppe beginnt die Beurteilung der Butter-
proben von der ersten Probe an. Jede Gruppe soll
nicht mehr als 40 Proben je Tag beurteilen. Die
Sachverstdndigen haben die getroffenen Beurteilun-
gen mit Tinte oder Tintenstift in die vorgeschrie-
benen Vordrucke (Priifungslisten) einzutragen. Eine
Anderung der schriftlich niedergelegten Ergebnisse
darf nur durch Ausstreichen (nicht Radieren) und
Neuaufzeichnung erfolgen. Die Priifungslisten sind
von den Sachverstandigen zu unterzeichnen,

(9) Zu seiner Unterstiitzung soll der Priifungs-
leiter Sondersachverstdndige einsetzen, denen zwei
Sachverstdndigengruppen (nicht mehr als 80 Proben)
zuzuteilen sind. Sie haben dafiir zu sorgen, daf} die
Beurteilung der Butterproben nach den Richtlinien
(Artikel 5) erfolgt. Die Sondersachverstindigen
haben insbesondere die Aufgabe, daflir zu sor-
gen, daB

a) nach Beendigung der Beurteilung der Pro-
ben von den einzelnen Untergruppen so-
fort die mit Unterschriften versehenen
Priifungslisten eingezogen werden,

b) die von den Untergruppen A und B nieder-
gelegten Beurteilungsergebnisse in einem
von dem Priifungsraum getrennten Raum
miteinander verglichen werden, ohne dal
hierbei Sachverstdndige der betreffenden
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Gruppe anwesend sind, und zu veranlassen,
daB nach den Richtlinien iibereinstimmende
Ergebnisse in eine neue Liste (Reinschrift)
eingetragen werden,

c) bei voneinander abweichenden Beurteilun-
gen die betreffenden Proben durch die
4 Sachverstdndigen der betreffenden Gruppe
nachbeurteilt werden (bei Stimmengleich-
heit entscheidet der Sondersachverstdn-
dige), wobei die Ergebnisse ebenfalls in
die Reinschriftliste einzutragen sind,

d) die ordnungsgemdll abgeschlossenen Rein-
schriftlisten nebst den Priifungslisten der
Untergruppen an den Priifungsleiter iiber-
geben werden.

(10) Personen, die infolge ihrer Téatigkeit Kennt-
nis lber die Art und Herkunft der Proben besitzen,
diirfen nicht als Sachverstdndige bei der Beurteilung
tatig sein.

(11) Alle Sachverstdndigen und sonstigen bei der
Beurteilung der Proben anwesenden Personen
haben sich am Tage der Butterprifung bis zu deren
Beendigung des Rauchens, der Benutzung von
Riechstoffen sowie des Genusses von Alkohol und
solchen Speisen zu enthalten, durch die ihr Geruchs-
und Geschmadkssinn oder der der anderen Sachver-
standigen beeintrdachtigt werden kann. Sachverstdn-
dige und Personen, die nicht diesen Forderungen
entsprechen, diirfen nicht bei der Priifung zugegen
sein,

(12) Die Prifungsstelle muBl zu mindestens
6 Butterpriifungen innerhalb eines Kalenderjahres
je einen Sachverstdndigen aus anderen L&ndern des
Bundesgebietes heranziehen. Diese Sachverstdndi-
gen (Austauschsachverstdndige) werden von den
Ausschiissen der anderen Lénder bestimmt. Der
Austauschsachverstdndige soll sich liber die Be-
urteilung der Butterproben bei der betreffenden
Priifung informieren und gemeinsam mit dem Leiter
der Priifung ein Protokoll aufsetzen, das dem Aus-
schufl seines Landes und dem Ausschufl des Landes,
in dem die Priifung stattfindet, zuzustellen ist. Wer-
den von dem Austauschsachverstandigen und dem
Leiter der Priifung gegenteilige Meinungen ver-
treten, so soll jeder seinen Standpunkt in diesem
Protokoll festlegen. Der Austauschsachverstdndige
und der Leiter der Priifung sollen das Protokoll ge-
meinsam unterzeichnen.

(13) Innerhalb von 48 Stunden nach Beendigung
der Priifung sollen die Prifungs- und Unter-
suchungsergebnisse den Molkereien schriftlich durch
die Priifungsstelle iibersandt werden. Auf Antrag
kann die Priifungsstelle den Molkereien unmittelbar
nach Beendigung der Priifung vorldufig Kenntnis
uber die erhaltenen Beurteilungen geben.

Artikel 5
Richtlinien fiir die Beurteilung von Butter

(1) Aus der zu beurteilenden Butter ist mit einem
einwandfreien und genormten Bohrer (Butterbohrer
oder -stecher) eine Probe (Bohrling) zu entnehmen.
Dies hat in der Weise zu erfolgen, daB nach dem
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«senkrechten” Einfiihren des Bohrers in die Butter
mit diesem nur eine halbe Umdrehung gemacht und
darauf mit dem Bohrling herausgezogen wird. Ohne
Zeitveriust ist die Beurteilung des Geruches der
Butter vorzunehmen. AnschlieBend hat die Beurtei-
lung der Ausarbeitung, des Aussehens, Gefiiges und
Geschmackes zu erfolgen.

(2) Zur Erzielung einer einheitlichen Beurteilung
soll die Beurteilung der Ausarbeitung, des Aus-
sehens und des Gefliges von 2 sachverstindigen
Beauftragten der Priifungsstelle anldBlich der Ent-
nahme von Bohrlingen fiir die Untersuchung auf
Wassergehalt (Artikel 3) vorgenommen werden.
Die Bewertungen sind mit Tinte oder Tintenstift in
die Priifungslisten (Artikel 4 Abs.8 Satz 3) einzu-
tragen. Sind Sachversténdige (Artikel 4 Abs.6) nicht
mit den in den Priifungslisten eingetragenen Be-
wertungen einverstanden, so mufl unter Hinzu-
ziehung des Leiters der Priifungsstelle oder seines
Beauftragten (Artikel 4 Abs. 1) eine erneute Be-
urteilung erfolgen.

(3) MaBgebend fiir die Bewertung der einzelnen
Eigenschaften sind die Beurteilungsgrundsétze der
Butterverordnung (§ 3).

(4) Bohrlinge diirfen nicht in das Bohrloch wieder
eingebracht und nicht als Lebensmittel verwendet
werden. Der Butterbohrer ist wvor jeder Probe-
entnahme griindlich mit geruchlosem, weichem
Papier zu reinigen.

(5) Wenn eine Butter nicht 20 Wertmale erhalt,
so miissen entsprechend der geringeren Bewertung
bei den einzelnen Eigenschaften weniger Wertmale
zuerkannt werden, Die Beurteilung soll in folgender
Weise vorgenommen werden bei:

Sauerrahmbutter:

a) Geruch:

(

3 Wertmale soll eine Butter erhalten, wenn
deutlich wahrnehmbar ein reiner und
frischer Duft vorhanden ist. Ist das nicht
der Fall, aber auch kein Fehler feststellbar,
die Butter geruchlos oder neutral, so soll
1 Wertmal abgezogen werden. Das gleiche
gilt fiir Butter, deren Geruch nur ganz ge-
ring wahrnehmbare Fehler erkennen la8t.
Sind solche deutlich wahrnehmbar, so sol-
len 2 Wertmale abgezogen werden. Bei star-
ken Geruchsfehlern sind 3 Wertmale abzu-
ziehen.
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Eine Butter, die rein, frisch, aromatisch
schmeckt, soll 10 Wertmale erhalten. Bei
geringen Abweichungen, bei denen zwar
etwas weniger Aroma wahrzunehmen, aber
sonst kein Fehler erkennbar ist, wird
1 Wertmal in Abzug gebracht. Eine Butter
erhdlt 8 Wertmale, wenn die Fehler 6lig,
sauer, metallisch, hefig, unrein usw. schwach
erkennbar sind. Treten die vorgenannten
Fehler starker hervor, so sind einer solchen
Butter nur 7 Wertmale zu geben. Bei gro-
ben Fehlern, wie stark metallisch, stark



Olig, stark hefig, tranig, fischig, leicht ran-
zig, dirfen hochstens 6 Wertmale gegeben
werden. Gesalzene Butter darf nur einen
leichten Salzgeschmack aufweisen, ein auf-
dringlicher Salzgeschmack ist als Fehler zu
werten.

Ausarbeitung (Buttermilch- und

Wasserlassigkeit):

Wenn eine Butter in der Ausarbeitung
3 Wertmale erhalten soll, diirfen sich an der
Oberflache des Bohrers und des Bohrlings
keine Wassertropfchen oder Schlieren zei-
gen, Wenn vereinzelt Wassertropfchen
oder Schlieren auftreten, so ist eine solche
Butter als leicht wasserldssig zu bezeichnen
und 1 Wertmal in Abzug zu bringen. Tre-
ten Wassertropfen auf, so sind dieser stark
wasserldssigen Butter 2 Wertmale abzu-
ziehen.

Bei einer leicht wasserldssigen Probe, deren
Wassertropfchen nicht klar, die Lake triibe
ist, sind 2 Wertmale und bei einer stark
wasserldssigen Probe mit triber Lake
3 Wertmale abzuziehen.

Aussehen (Reinheit, Farbe,
Schimmer):

Bei der Priifung des Aussehens der Bufter
(Farbe) haben sich die Sachverstandigen
nach den festgelegten Standardfarbtdnen
zu richten. Bei Butterproben, die zu wenig
oder zu stark gefdrbt sind, ist 1 Wertmal,
bei solchen, die viel zu wenig oder viel zu
stark gefarbt sind, sind 2 Wertmale in Ab-
zug zu bringen. Bei leicht marmoriertem,
streifigem oder buntem Aussehen ist
1 Wertmal abzuziehen, bei starkerem Auf-
treten dieser Fehler sind 2 Wertmale in
Abzug zu bringen.

Gefiige
keit):

Eine Butter erhalt 2 Wertmale, wenn sie
ein geschlossenes Geflige und eine gute
Streichfédhigkeit aufweist. Beim Auftreten
der Fehler kurz, brockelig, schmierig, sal-
big, tiberarbeitet, knirschend und &hnlichen
ist 1 Wertmal in Abzug zu bringen, bei
starkem Hervortreten dieser oder dhnlicher
Fehler sind 2 Wertmale abzuziehen.

(Hartegrad, Streichfdhig-

Siifrahmbutter:

a)

Geruch und Geschmack:

SiiBrahmbutter soll einen spezifischen,
leicht stiBlichen und rahmigen Geruch und
Geschmack aufweisen. Ein leichter Koch-
geruch und -geschmack ist nicht zu bean-
standen. Eine solche Butter kann 10 Wert-
male im Geschmack und 3 Wertmale im
Geruch erhalten. Butter, die etwas stdarke-
ren Kochgeruch und -geschmack zeigt, darf
hochstens 9 Wertmale im Geschmack und
hochstens 2 Wertmale im Geruch erhalten.
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Ein starker Kochgeruch und -geschmack ist
als eindeutiger Fehler wie bei Sauerrahm-
butter zu bewerten.

Im ibrigen gilt das gleiche wie bei Sauer-
rahmbutter.

Ausarbeitung, Aussehen und
Geflige:

Fiir die Beurteilung der Butter in der Aus-
arbeitung, im Aussehen und im Geflge gilt
das gleiche wie bei der Sauerrahmbutter.

(6) Bei der Beurteilung ist folgendes zu beachten:

a)

Erhélt eine Butter weniger als

2 Wertmale im Geruch,

9 Wertmale im Geschmack,

3 Wertmale in der Ausarbeitung,

2 Wertmale im Aussehen und

2 Wertmale im Gefiige,
so miissen die Fehler angegeben werden.
Stimmen die beiden Sachverstdndigen einer
Untergruppe (Artikel 4 Abs. 6) bei der Be-
wertung einer Butterprobe nicht iiberein,
oder neigen sie in einem Zweifelsfall der
Auffassung zu, daB die Butterprobe auch
glinstiger oder schlechter bewertet werden
kann, so ist dieses durch ein Plus (+)- oder
Minus (—)-Zeichen entsprechend bei Ge-
ruch, Geschmack etc. zu kennzeichnen.

(7) Butterproben, die unterschiedlich von den
Untergruppen A und B beurteilt worden sind, mis-
sen nachbeurteilt werden, wenn

a)

im Geruch, in der Ausarbeitung, im Aus-
sehen und im Gefiige eine Abweichung von
einem Wertmal und mehr besteht und diese
Abweichung nicht durch eine Plus (+)- oder
Minus (—)-Kennzeichnung einer Unter-
gruppe aufgehoben wird (nur bei einem
Wertmal Unterschied),

im Geschmack eine Abweichung von einem
Wertmal oder mehreren Wertmalen be-
steht und bei der Abweichnung von einem
Wertmal dieser Unterschied nicht durch eine
Plus (+)- oder Minus (—)-Kennzeichnung
einer Untergruppe aufgehoben wird. Be-
tragt die Abweichung im Geschmack ein
Wertmal, so gilt ohne Nachpriifung die
héhere Zahl an Wertmalen, falls nicht durch
die hohere Zahl die fiir eine hohere
Handelsklasse erforderliche Zahl an Wert-
malen erreicht wird,

die Plus (+)- und Minus (—)-Kennzeichnung
der Untergruppen gegenteilig sind, z.B.
Untergruppe A 8 Wertmale -+, Unter-
gruppe B 9 Wertmale — im Geschmacdk.

Bei der Nachbeurteilung von Butterproben darf
bei Abweichungen im Geschmack die Abweichung
nur nach Handelsklassen (z. B. Markenbutter gegen-
iiber Molkereibutter), bei den anderen Eigenschaften
(Geruch, Ausarbeitung, Aussehen und Geflige) die
Abweichnung nur nach der Zahl an Wertmalen an-
gegeben werden.
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7842-3-1

Verordnung

iiber Kennzeichnung, Verpackung und Gewichte von Butter,
Kidse, Schmelzkidse und Kisezubereitungen franzésischer Herkunft
im Saarland

Vom 30. Juni 1962

Bundesanzeiger Nr. 123

Auf Grund des § 38 des Gesetzes zur Einfithrung
von Bundesrecht im Saarland vom 30. Juni 1959
(Bundesgesetzbl. I S. 313) verordnet die Bundes-
regierung im Benehmen mit der Regierung des
Saarlandes: *

§1*

In Frankreich hergestellte und zu Stiicken von
500, 250 oder 125 Gramm ausgeformte Butter darf im
Saarland, abweichend von den Vorschriften des § 19
Abs. 2, 3 und 5 der Butterverordnung vom 2.Juni
1951 (Bundesanzeiger Nr. 110 vom 12. Juni 1951}, in
franzosischer Originalpackung und mit franzdsischer
Originalkennzeichnung in den Verkehr gebracht
werden. ‘

§ 2%

In Frankreich hergestellte Kdse, Schmelzkédse und
Kasezubereitungen diirfen im Saarland, abweichend
von den Vorschriften des § 20 der Késeverordnung
vom 2. Juni 1951 (Bundesanzeiger Nr. 110 vom
12, Juni 1951), zuletzt gedndert durch die Verord-
nung zur Anderung der Kdseverordnung vom 4. No-
Einleitungssatz: G zur Einfithrung von Bundesrecht im Saarland 101-3

§ 1: ButterV 7842-3
§ 2: KdseV 78424

7842-4

vember 1961 (Bundesanzeiger Nr.220 vom 15. No-
vember 1961), in franzésischer Originalpackung mit
franzgsischer Originalkennzeichnung und mit den in
Frankreich zuldssigen Gewichten in den Verkehr
gebracht werden.

§ 3
Die Bestimmungen der §§ 1 und 2 gelten nur fir
Butter, Kédse, Schmelzkédse und Ké&sezubereitungen,
die im Rahmen des Artikels 63 Nr.2 des Saarver-
trages vom 27. Oktober 1956 (Bundesgesetzbl. II
S. 1587) aus Frankreich in das Saarland zollfrei ein-
gefiihrt werden.

§ 4%

Diese Rechtsverordnung gilt nach § 14 des Dritten
Uberleitungsgesetzes vom 4. Januar 1952 (Bundes-
gesetzbl. I S. 1) in Verbindung mit § 40 des Gesetzes
zur Einfithrung von Bundesrecht im Saarland vom
30. Juni 1959 (Bundesgesetzbl. I S. 313) auch im Land
Berlin.

§5

Diese Rechtsverordnung tritt am 1. Juli 1962 in
Kraft. Sie tritt am 31. Dezember 1969 auBler Kraft.

§ 4: GVBL. Berlin 1962 S. 854; Drittes. UberleitungsG 603-5

Verordnung

iiber Kdse, Schmelzkise und Kisezubereitungen
(Kaseverordnung) *

Vom 2. Juni 1951

Bundesanzeiger Nr. 110, verk. am 12.6. 1951 .

Auf Grund des § 1 Abs.2, der §§ 37, 40 und 52 des
Milchgesetzes vom 31. Juli 1930 (Reichsgesetzbl. I
S.421) und hinsichtlich des § 8 Abs.7 und 8, des § 11
Abs. 1, der §8 17, 20, 21 und 22 auf Grund des § 5
Nr.1 und 5 des Lebensmitielgesetzes vom 17. Ja-
nuar 1936 (Reichsgesetzbl. I S. 17) und auf Grund
des § 22 des Gesetzes iiber den Verkehr mit Milch,
Milcherzeugnissen und Fetten (Milch- und Fett-
gesetz) vom 28. Februar 1951 (Bundesgesetzbl. I
S. 135) wird nach Anhérung eines Sachverstdndigen-
beirats mit Zustimmung des Bundesrates ver-
ordnet: *

Uberschrift: Vgl. GVBIL Berlin 1952 S. 497
Einleitungssatz: MilchG 7842-2, LebensmittelG 2125-4, Milch- u. FettG
7842-1
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ERSTER ABSCHNITT

Allgemeine Bestimmungen

§1*
Begrifisbestimmungen

(1) Kase ist das aus Milch, Sahne (Rahm), teil-
weise oder vollstdndig entrahmter Milch (Mager-
milch), Buttermilch, Ziegenmilch, Schafmilch oder
aus Gemischen dieser Fliissigkeiten, gegebenenfalls
unter Verwendung von Molke, Wasser, Kochsalz,
Pilz- und Bakterienkulturen, durch Sduerung oder
Zusatz von Lab gewonnene Gemisch, das amtlich zu-

§ 1 Abs. 3:1.d. F. d. Art. 1 Nr. 1 V v. 1. 9. 1961 BAnz Nr. 176



gelassene Farbstoffe enthalten kann und entweder
frisch oder in verschiedenen Graden der Reife zum
Verzehr bestimmt ist.

(2) Schmelzkése ist ein Erzeugnis, das aus Kise
‘unter Anwendung von Wéi&rme bei Zusatz von
Schmelzsalzen oder ohne solche hergestellt wird
und amtlich zugelassene Farbstoffe enthalten kann.

(3) Kasezubereitung ist ein Erzeugnis, das aus
Kése und anderen der Milch entstammenden Be-
standteilen besteht, in &hnlicher Weise wie Schmelz-
kése hergestellt wird und bis zu 15 v. H. seines Ge-
wichtes andere als die in Absatz 1 und 2 bezeich-
neten Lebensmittel (zugesetzte Lebensmittel) ent-
halten kann.

§ la*
Als Zusatz zur Milch fiir die Herstellung von
Schnittkdse wird
a) Kalziumchlorid bis zu 0,2 Gramm

b) Salpeter {Natrium- und Kaliumnitrat) bis zu
0,2 Gramm

auf einen Liter Milch zugelassen.

§1b*

Abweichend von §5a Abs.2 des Lebensmittel-
gesetzes besteht nicht die Verpflichtung, den Gehalt
an den nach § la zugelassenen fremden Stoffen
kenntlich zu machen.

§ 2
Fettgehalt

Nach dem Fettgehalt sind folgende Fettstufen zu-
lassig:

1. Dappelrahmkése mit einem Mindestfettgehalt
von 60 v.H. in der Trockenmasse (60 v.H. i.T.),

2. Rahmkése mit einem Mindestfettgehalt von
50v.H.i. T,

3. Vollfettkise mit einem Mindestfettgehalt von
45v.H.1. T,

4. Fettkase mit einem Mindestfettgehalt wvon
40v.H.1.T,,

5. Dreiviertelfettkdse mit einem Mindestfett-

gehalt von 30 v. H.i. T,

6. Halbfettkdse mit einem Mindestfettgehalt von
20v.H.i. T, '

7. Viertelfettkdse mit einem Mindestfettigehalt
von 10v.H.i. T,

8. Magerkése mit einem Fettgehalt von weniger
als 10v.H.1. T.

$3
Beurteilungsgrundsétze

Die Beurteilung von Kése, Schmelzkédse und Kase-
zubereitungen richtet sich nach der Zahl der Wert-
male, die Kése, Schmelzkdse oder Kisezubereitun-
gen flir das AuBere, fiir das Innere, fiir Geruch und

§¢ 1a u. 1b: Eingef. durch § 4 Abs. 2Nr. 1 V v. 19, 12, 1959 1 742; i. d. F.
d. Art.2 Nr. 1 u. 2 V v, 15,12, 1969 I 1004
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Geschmack aufweisen. Dabei sind die einzelnen
Eigenschaften wie folgt zu bewerten bei:

I. Hart-, Schnitt- und Weichkdse mit Ausnahme
der unter II genannten Weichkéasesorten:

1. flir AuBeres
Narbe)

2. fiir Inneres (Farbe,

(Form,

biszu 4 Wertmalen:

Lochung, Teig) ...... biszu 8 Wertmalen
3. fir Geruch und Ge-
schmack ............ bis zu 8 Wertmalen

insgesamt: bis zu 20 Wertmalen

II. Camembert-, Brie-, Ziegenkdse, Deutschem
Weichkése mit Schimmelbildung, Butterkése
und Sauermilchkase:

1. fir AuBeres
und Narbe)
2. fiir Inneres (Farbe,
Lochung, Teig)
3. fir Geruch und Ge-
schmack

{Form
biszu 8 Wertmalen

bis zu 4 Wertmalen

biszu 8 Wertmalen

insgesamt: bis zu 20 Wertmalen
III. Frischkase
Speisequark, Buttermilchquark, Schichtkése,

Rahmfrischkdse, Doppelrahmfrischkdse und
Kése nach Liptauer Art:
1. fir AuBeres (Farbe,

Oberflache) ......... biszu 2 Wertmalen

2. fiir Inneres (Gefiige) biszu 6 Wertmalen

3. fir Geruch und Ge-

schmack bis zu 12 Wertmalen

insgesamt: bis zu 20 Wertmalen

IV. Kochkdase und Krauterkase:

bis zu 4 Wertmalen
bis zu 6 Wertmalen

1. fiir AuBeres
2. fiir Inneres (Teig)....

3. flir Geruch und Ge-
schmack

bis zu 10 Wertmalen

insgesamt: bis zu 20 Wertmalen

V. Lab- und Sauermilchquark:
A. Bewertung der Eigenschaften

1. fur Geruch .......... biszu 6 Wertmalen
2. fir Geschmack ...... bis zu 6 Wertmalen
3. fiir Gefiige (Griff).... biszu 8 Wertmalen
insgesamt: bis zu 20 Wertmalen
B. Laboratoriumsuntersuchung
1. fir Reifungsprobe ... bis zu 10 Wertmalen
2. fiir Sduregrad ....... biszu 6 Wertmalen
3. fiir Metallprobe ..... bis zu 4 Wertmalen

insgesamt: bis zu 20 Wertmalen

Endbewertung: Gesamtwertmale von A plus
Gesamtwertmale von B geteilt durch 2. Fir
Auf- oder Abrundung sind Gesamtwertmale
von B ausschlaggebend.
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VI. Schmelzkdse und Kéasezubereitungen:
1. fur AuBeres (Farbe) ..
2. fir Inneres (Teig) . ...

3. fir Geruch und Ge-
schmack

bis zu 4 Wertmalen
bis zu 6 Wertmalen

bis zu 10 Wertmalen

insgesamt: bis zu 20 Wertmalen

ZWEITER ABSCHNITT

Kése

§ 4%
Kisesorten

(1) Es diirfen nur die in der Anlage 1 aufgefiihr-
ten Kasesorten mit den vorgeschriebenen Bezeich-
nungen und festgesetzten Fettstufen in den fest-
gesetzten Formen, GréBen und Gewichisstufen her-
gestellt, angeboten, zum Verkauf vorrdtig gehalten,
feilgehalten, verkauft oder sonst in den Verkehr
gebracht werden, wobei die festgesetzten Mindest-
trockenmassegehalte (Anlage 1 Abschnitt B) nicht
unterschritten werden dirfen und die Herstellungs-
vorschriften der Anlage 1 Abschnitt D eingehalten
sein miissen.

(2) Der Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten kann im Einvernehmen mit dem
Bundesminister des Innern mit Zustimmung des
Bundesrates die Bestimmungen der Amnlage 1 ab-
dndern und insbesondere weitere Késesorten zu-
lassen.

3) ...
§ 4a*

(1) Die nach Landesrecht zustdndigen Behérden
werden ermdchtigt, im Einzelfall die Herstellung
von Kése zuzulassen, der nicht den Anforderungen
an die in der Anlage 1 aufgefithrten Kédsesorten ent-
spricht. Die Herstellung darf nur zugelassen werden,
wenn sich der Kése nach seinen dufleren und inne-
ren Merkmalen sowie nach Geruch und Geschmack
von den in der Anlage 1 aufgefihrten Ké&sesorten
wesentlich unterscheidet. Die Zulassung ist ldng-
stens auf drei Jahre zu befristen.

(2) Dem Hersteller sind bei der Zulassung Auf-
lagen zu erteilen dber Bezeichnung, Fettgehalt,
Mindesttrockenmasse, Form, GrobBe und Gewichts-
stufe sowie iiber die Beschaffenheit des Kéases nach
seinen dulleren und inneren Merkmalen und nach
Geruch und Geschmack.

(3) Die Zulassung kann widerrufen werden, wenn
die erteilten Auflagen nicht eingehalten werden.

§ 4b*

(1) Kéase, dessen Herstellung nach § 4a Abs. 1 zu-
gelassen worden ist, darf abweichend von § 4 Abs. 1
angeboten, zum Verkauf vorrdatig gehalten, feilge-
halten, verkauft oder sonst in den Verkehr gebracht
werden.

§ 4 Abs. 1: 1. d. F. d. Art. 1 Nr.1 V v. 29. 7. 1957 BAnz. 145

§ 4 Abs. 3: Aufgeh. durch Art. 1 Nr. 2 V v. 29. 7. 1957 BAnz. Nr. 145
§¢ 4a u. 4b: Eingef. durch Art. 1 V v. 4. 11. 1961 BAnz. Nr. 220
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(2) Far den Hersteller gelten die Kennzeichnungs-
vorschriften der §§ 8 und 10 mit der Mafigabe, daB
an die Stelle der Angabe der Sorte die in der Auf-
lage vorgeschriebene Bezeichnung tritt.

§5
Handelsklassen
Es werden folgende Handelsklassen bei den Sor-

ten unterschieden, und zwar bei

Hart- und Schnittkdse 1. Markenkése
2. Klasse Fein

1. Spitzenklasse
2. Klasse Fein

Weichkédse ........

§6
Markenkidse und Weichkédse Spitzenklasse

Inlandischer Kase darf als Markenkédse oder
Weichkédse Spitzenklasse bezeichnet werden, wenn

1. folgende Eigenschaften gegeben sind:

a) der Fettgehalt des Késes mindestens 30 v.H
in der Trockenmasse betragt,

b) der Kédse mit Ausnahme von Camembert-,
Brie- und Butterkdse mindestens 3 Wert-

male fiir AuBeres

maie Iurl AULEres,

und 7 Wertmale fiir Geruch und Geschmack
aufweist. Camembert-, Brie- und Butterkdse
miissen mindestens 7 Wertmale fiir AuBe-
res, 3 Wertmale fiir Inneres und 7 Wert-
male fiir Geruch und Geschmack aufweisen,

7 Wertmale fiir Inneres

und wenn

2. der Ké&serei oder dem Fertiglagerer (§ 10
Abs. 1) nach den Bestimmungen der Anlage 2
das Recht, fiir den hergestellten Kése die Be-
zeichnung Markenkdse oder Weichkdse Spit-
zenklasse zu fithren, verliehen worden ist.

§ 7
Hart- und Schnittkdse Klasse Fein und Weichkése
Klasse Fein miissen mindestens 16 Wertmale auf-
weisen.

£ Q
¥ O

Kennzeichnung

(1) Kase ist bei Abgabe durch die Késerei in gut
sichtbarer und haltbarer Weise zu kennzeichnen.
Ausgenommen ist Kése, der unmittelbar zu Schmelz-
zwecken oder zur Fertiglagerung geliefert wird.

(2) Bei verpacktem Kase ist die Kennzeichnung
durch Aufdruck auf der Verpackung und bei unver-
packtem Kése auf dem Ké&se mittels Stempel, Scha-
blone, Brand oder durch Befestigung einer Papier-
oder Kaseinmarke anzubringen.

(3) Die Kennzeichnung mufl enthalten:
1. die Handelsklasse oder, sofern eine Han-
delsklasse nicht besteht, die Sorte,
2. die Fettstufe,

3. die Kontrollnummer oder den Namen (die
Fivinal dAoa Haratallarhatriahaa
11l l.J.lCI.} MTO LITIDSLTIITINULLIV VO,

4. das Herkunftsland oder das engere Erzeu-
gungsgebiet,

5. bei Markenkése das Glitezeichen.



(4) Bei der Kennzeichnung kann ein Waren-
zeichen angegeben werden.

{5Y Dai Aar Wanmoaicrhmitmes maidioans ITTnm AATal-Tacan
v} DTl ucl NRCLIIATICILILIULLY llluDDCLL Lldaliucilishiasoc

oder Sorte hervortreten.

(6) Magerkase darf nur nach Sorte und Herkunft
gekennzeichnet werden.

(/) Zum Stempeln von unverpackiem Kédse und
zum Farben von Paraffiniiberziigen diirfen nur Far-
ben verwendet werden, die der Bundesminister des
Innern fiir diesen Zweck zugelassen hat. Einschlag-
mittel miissen so beschaffen sein, dafl sie das Ein-
dringen von Druckfarbe in den Kase verhindern.

(8) Zum Uberzug von Kése verwendetes Paraffin
oder Wachs mufl geruchlos und geschmacklos sein,
sich beim Schneiden leicht vom Ké&se trennen und so
beschaffen sein, dafl keine 16slichen Bestandteile an
die Késerinde abgegeben werden. Zum Olen von
Kidse darf nur Speisedl oder Leinél verwendet
werden.

e 0O
AR

Giitezeichen fiir Markenkise

(1) Fiir Markenkd&se im Sinne des
§ 6 wird das nebenstehend abge-
bildete Giitezeichen eingefiihrt. Das
Giitezeichen besteht aus einem sti-
lisierten Adler mit ovaler Umran-
dung. Die Umrandung enthalt die
Inschrift: ,Deutsche Landwirtschaft-
liche Markenware”. Darunter ste-
hen die Worte:
Amtliche Kontrolle des Landes

o

Uberwachungsstelle .............. .

(2) Das Giitezeichen darf nur fithren, wer berech-
tigt ist, den von ihm hergestellten Kédse gemall An-
lage 2 als Markenkdse zu bezeichnen.

§ 10%*
Besondere Kennzeichnungsvorschriften

(1) Wird Kase vom Fertiglagerer in den Verkehr
gebracht, so mufBl die Kontrollnummer oder der
Name (die Firma) des Fertiglagerers angegeben
werden. Fertiglagerer sind Betriebe, die Kése er-
werben, um ihn nach Lagerung und weiterer Be-
handlung zu verduBern.

(2) Handelsbetriebe sind zur Kennzeichnung ver-
pflichtet, wenn die vorgeschriebene Kennzeichnung
fehlt oder nicht mehr kenntlich ist.

(3) Im Kleinverkauf ist bei Kése im Anschnitt die
Handelsklasse oder Sorte und der Fettgehalt ,in der
Trockenmasse” durch Schilder deutlich sichtbar an-
zugeben,

(4) Bei der Fettstufe ist der Fettgehalt in der
Trockenmasse durch Beifiigung des Vermerks ,...%
Fett i. T." anzugeben.

(5) Bei Kése, der in Portionsstiicken in Schachteln
verpackt ist, ist die Schachtel nach § 8 Abs.3 zu
kennzeichnen, Bei den Portionsstiicken gentigt die
Angabe der Handelsklasse oder Sorte und des Fett-
gehaltes (...%o Fett i.T.).

4 10 Abs. 7 Kursivdruck: Gemeint ist § 11
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(6) In der Halbfettstufe und héheren Fettstufen ist
bei Schichtkase die Bezeichnung ,Sahneschichtkdse”
und bei SDelseauark die Bezeichnung .Speisequark
mit Sahnezusatz” zuldssig. Anstelle der Bezeichnung
«Sahnezusatz” darf auch die Bezeichnung ,Rahm-

zusatz” angewandt werden.

(7) Bei den in Anlage 1 Abschnitt C Nr1.5 be-
nannten Sorten Sauermilchkédse mufl die Kennzeich-
nung mittels Druck, Stempel oder Schablone auflen
auf der Stirnseite der Kisten angebracht sein. AuBer
Sorte und Herkunft ist das Gewicht des in der Kiste
enthaltenen Sauermilchkéses (§ 10 Abs. 1) in Kilo-
gramm gut lesbar anzubringen. Bei Marktkisten
(Dauerkisten) geniigt die Anbringung eines weiflen
Papierstreifens mit den aufgedruckten Angaben.

§ 11
Sauermilchkise

darf unter Verwendung von

f{n'lh di ch de Taohn ittalrocht
L nacn Gem Lepensmitieirecnt

zZu beanstanden sind, hergestellt werden.

(2) Die in Anlage 1 Abschnitt C Nr.5 benannten
Sorten Sauermilchkédse miissen in Kisten verpackt
sein. Die Kisten missen zwei oder drei Kilogramm
Inhalt aufweisen, Zur Verpackung sollen Pergament-
papier, Zellglas oder gleichwertige Verpackungs-
mittel verwendet werden. -

§ 12
Uberwachung

(1) In den Herstellerbetrieben mufl eine laufende
Uberwachung der zur Verarbeitung gelangenden
Milch. oder Sahne (Rahm) auf Reinheit, Aciditat
(Sduregrad), Késereitauglichkeit und Fettgehalt er-
folgen.

(2) Zur Uberwachung und Hebung der Kédsequali-
tat haben Kéasepriifungen stattzufinden, die sich auf
alle Herstellerbetriebe von Ké&se zu erstrecken
haben. Bei Markenkédse und Weichkédse Spitzen-
klasse miissen monatlich Prifungen vorgenommen
werden und auch die Fertiglagerer von Markenkdse
und Weichkdse Spitzenklasse (Anlage 2 Artikel 1
Abs. 3) einbezogen werden.

(3) Die Késepriifungen sind nach den in der An-
lage 3 festgelegten Bestimmungen durchzufiihren.

(4) Die Uberwachungsstellen sind auBerdem be-
rechtigt, jederzeit unvermutete Késepriiffungen in
den Hersteller- und Fertiglagerungsbetrieben vor-
zunehmen. Fir die Durchfiihrung gilt Anlage 3 ent-
sprechend.

DRITTER ABSCHNITT
Schmelzkdse und Kédsezubereitungen
§13
Schmelzkdse

(1) a) Schmelzkése, der mit dem Hinweis auf eine
bestimmte Ké&sesorte in den Verkehr ge-
bracht wird, muB bis auf die Ausnahme
unter Buchstabe b ausschliellich aus Kase
dieser Sorte hergestellt sein,
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b) Werden zur Herstellung von Schmelzkése
Schnittkdse verwendet, so kann die Kenn-
zeichnung nach Buchstabe a erfolgen, wenn
die zur Kennzeichnung bestimmte Kdse-
sorte mehr als die Hélfte der verwendeten
Rohware ausmacht.

c) Unter der Bezeichnung ,Weichschmelzké&se"
und ,Weichschmelzkdse mit Gewiirzzusét-
zen" darf ein Erzeugnis hergestellt werden,
das aus zwei oder mehreren Sorten Weich-
kdse oder aus Mischungen von Weichké&se
mit Schnittkdse oder Hartkdse besteht.
Bis zu 15v.H. der Rohware kann Quark
jeder Art mitverarbeitet werden. Die Ver-
wendung von Molkeneiweif} ist unzuldssig.

(2) Schmelzkdse mufl mindestens 20 v. H. Fett i. T.
(Halbfettstufe) enthalten. Der Fettgehalt des Schmelz-
kases muB} derselbe sein, der fir die in der Sorten-
bezeichnung angegebene Késesorte vorgeschrieben
ist. Schmelzkédse mit Phantasiebezeichnungen miis-
sen mindestens mit 45 v. H. Fett i. T. (Vollfettstufe)
hergestellt werden. Bei Schmelzk&se, der aus Hart-
kédse, Schnittkdse und Weichkdse mit 45 v.H. Fett
i.T. und hoheren Fettstufen hergestellt wird, sind
Abweichungen im Fettgehalt bis zu 2,5 v.H. in
der Trockenmasse (i.T.) zuléssig.

§ 14%*
Trockenmasse

(1) Schmelzkdse und Ké&sezubereitungen dirfen
nur angeboten, zum Verkauf vorratig gehalten, feil-
gehalten, verkauft oder sonst in den Verkehr ge-
bracht werden, wenn nachstehende Mindestgehalte
an Trockenmasse vorhanden sind:

Gruppe 1 Gruppe2  Gruppe 3
Fettstufen Schmelz- Schmelz- Schmelz-
(§2) kédse kése kése in

streich- Block-

fahig, form

Weich- aus

schmelz- Hart-

kﬁse’ kdse

Weich-

schmelz-

kédse mit

Gewlirz-

zusdtzen,

Kése-

zuberei-

tungen

Trocken- Trocken- Trocken-

masse masse masse
Halbfettkdse .. 33 v.H. 38v.H 43 v. H.
Dreiviertelfett-
kdse ........ 35v.H. 42v. H A7 v. H.

Fettkdse ...... 41v.H 46v. H 51v.H.
Volliettkdse ... 43 v.H. 48v. H 53v. H.
Rahmkdse ..... 45v. H. 50v.H 55v. H.

(2) Bei Kdsezubereitungen, die mehr als 1 v.H.
Milchzucker enthalten, erhéht sich der Mindest-
gehalt an Trockenmasse in Gruppe 1 um den 1 v.H.
ubersteigenden Milchzudkergehalt.

§ 14 Abs. 1: I. d. F. d. Art. 1 Nr. 2 V v, 1. 9. 1961 BAnz. Nr, 176
§ 14 Abs. 2: Eingef. durch Art. 1 Nr. 3 V v. 1, 9. 1961 BAnz. Nr. 176
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§ 15*
Kisezubereitungen

(1) Késezubereitungen miissen mindestens mit
20 v, H. Fett i. T. (Halbfettstufe) hergestellt werden.

(2) Kasezubereitungen dirfen Ole, Olfriichte,
Schmalz, Talg oder Speck nicht zugesetzt werden;
dies gilt auch fiir den Zusatz von Lebensmitteln, die
unter Verwendung der genannten Lebensmittel her-
gestellt oder zubereitet sind. Unbeschadet der Be-
stimmung des § 21 diirfen ferner Lebensmittel nicht
zugesetzt werden, die als solche nicht zum unmittel-
baren Verzehr geeignet sind oder Konservierungs-
mittel enthalten.

§16
Ausnahmen

Ausnahmen von den Vorschriften der §§ 13 bis 15
bedirfen der Genehmigung des Bundesministers fir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten und des
Bundesministers des Innern.

§17*

Verwendung
von Schmelzsalzen und Konservierungsmitteln

(1) Als Schmelzsalze diirfen nur die Salze der
Phosphorsdure {Ortho-, Meta- und Polyphosphate)
mit hochstens 3,5v.H. oder die der Zitronensdure
mit hochstens 4,5 v. H., jeweils bezogen auf die ver-
arbeitete Rohware, verwendet werden. Die Schmelz-
salze miissen den Anforderungen des Deutschen
Arzneibuches entsprechen. Die Verwendung anderer
Schmelzmittel bedarf der Genehmigung, die vom
Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirtschaft und
Forsten im Einvernehmen mit dem Bundesminister
des Innern zu erteilen ist.

(2) Die Verwendung von Konservierungsmitteln
ist verboten. ...

§ 18*
Kennzeichnung

(1) Die Kennzeichnung von Schmelzkdse und
Késezubereitungen mufl auf der Umhiillung jedes
einzelnen Stiickes in gut sichtbarer und haltbarer
Weise erfolgen und enthalten:

1. die Angabe der Sorte, die Bezeich-
nung ,Schmelzkise”, ,Weichschmelzkdse”,
« Weichschmelzkdse” mit einer Angabe des

D aaritrrorr e~ forma 3
Lt wulsoaudalsLes

Késezubereitung",

2. die Angabe der Fettstufe unter Beifligung
des Vermerks ,...9%0 Fett i. T.”,

3. die Angabe des Nettogewichts,

4. den Namen und Sitz des Betriebes des Her-
stellers.

nnnnnnnnnnn
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§ 15 Abs. 2: [. d. F. d. Art. I Nr, 4 V v, 1. 9, 1961 BAnz. Nr. 176

§ 17 Abs. 1 Satz 2: Vgl. §§ 5,63 Abs. 5 G v. 16. 5. 1961 I 533

§ 17 Abs. 2 Satz 2 u. 3: Aufgeh, durch Art. 4 G v. 21. 12, 1958 I 950

§ 18 Abs. 1 a: Eingef. durch Art. 1 Nr. 5 V v, 1.9.1961 BAnz. Nr1. 176,
in Kraft getreten am 1.7.1962 gem. Art.2 V v. 4.11. 1961 BAnz.
Nr. 220

§ 18 Abs. 2 Nr. 3: Eingef. durch Art.1 Nr.6 V v. 1.9,1961 BAnz.
Nr. 176, in Kraft getreten am 1. 7. 1962 gem. Art. 2 V v. 4. 11, 1961
BAnz. Nr. 220



(1a) Bei Kasezubereitungen sind ferner die zuge-
setzten Lebensmittel in deutlich sichtbarer, leicht
lesbarer Schrift in Verbindung mit der Bezeichnung
Kéasezubereitung” sowie der Gewichtsteil der ins-
gesamt zugesetzten Lebensmittel anzugeben, der in
100 Gewichtsteilen der Kasezubereitung mindestens

enthalten ist.

(2) Die Kennzeichnung kann enthalten:

1. das Land oder das engere Erzeugungsgebiet
des Herstellers,

2. die Angabe des Warenzeichens des Her-
stellers,

3. bei Kisezubereitungen mit mindestens
50 v.H. Fett i.T., die aus Ka&se mit min-
destens 40 v. H. Fett i. T. und unter Zusatz
von Sahne (Rahm), Butter oder Butter-
schmalz hergestellt worden sind, die zu-
satzliche Angabe ,Schmelzk&secreme”. Die
Schriftgr6B8e des Wortes ,Schmelzkése-
creme” darf diejenige der Bezeichnung
.Késezubereitung” nicht tibersteigen.

(3) Die Kennzeichnung ist anzubringen:

1. bei Blockform und Einzelstiicken im Sinne
des § 19 Abs.2 Nr.1 und 4 auf der Ober-
seite der Umhiillung,

2. bei Schachtelpackungen im Sinne des § 19
Abs. 2 Nr.2 und 3 auf den Schachteln. Auf
den darin enthaltenen Keilstiicken miissen
mindestens Sorte, Fettgehalt in der Trok-
kenmasse und Nettogewicht angegeben
werden.

(4) Im Kleinverkauf sind bei Schmelzkdse und
Kéasezubereitungen im Anschnitt die Sorte und der
Fettgehalt in der Trockenmasse durch Anbringen
von Schildern deutlich sichtbar anzugeben.

§19
Gewichte und Packungen

(1) Schmelzkdse und Késezubereitungen dirfen
nur in Folie oder gleichwertiger Umhiillung verpackt
in den Verkehr gebracht werden. Folien oder gleich-
wertige Umhiillungen miissen so beschaffen sein,
dafl sie das Eindringen von Druckfarbe in die
Schmelzkése und Kdsezubereitungen verhindern.

(2) Folgende Gewichte und Packungen sind zu-
lassig:
1. Blodkform mit einem Gewicht von 1000 und

2000 Gramm,

2. Schachtelpackungen, geteilt und ungeteilt,
in Runddosen mit einem Gewicht von 62,5,
250 und 500 Gramm,

3. Schachtelpackungen, geteilt und ungeteilt,
in Halbrunddosen und Viertelrunddosen
mit einem Gewicht von 100, 125 und
250 Gramm,

4. Einzelstiicke mit einem Gewicht von 50,
62,5, 100, 125, 250 und 500 Gramm.
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(3) Der Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten kann Ausnahmen von Absatz 2
ulasg

N

se

=}

(4) Die Gewichte dirfen bei
1. Blockformen um nicht mehr als 1 v.H,,
2. Schachteln um nicht mehr als 3 v.H,,
3. Einzelstlicken um nicht mehr als 4 v.H.

von den vorgeschriebenen Nettogewichten ab-
weichen.

VIERTER ABSCHNITT

Sonder-, Ubergangs-, Straf- und SchluB-
bestimmungen
§ 20
Ausldndischer Kdse, Schmelzkdse und
Kisezubereitungen

(1) Ausldndischer Kédse darf im Bundesgebiet vom
Einzelhandel nur angeboten, zum Verkauf vorritig
gehalten, feilgehalten, verkauft oder sonst in den
Verkehr gebracht werden, wenn die Sorte, der Name
des Herkunftslandes und der Fettgehalt in der
Trockenmasse in deutlich erkennbarer Weise in
deutscher Sprache angegeben ist. § 21 des Lebens-
mittelgesetzes und § 10 Abs. 3 dieser Verordnung
gelten sinngemdB.

(2) Die nach dieser Verordnung fiir inldndische
Schmelzkédse und Kéasezubereitungen geltenden Vor-
schriften finden auch auf ausldndische Schmelzkdse
und Késezubereitungen Anwendung. Die Kennzeich-
nung hat in deutscher Sprache zu erfolgen. § 21 des
Lebensmittelgesetzes und § 10 Abs. 3 dieser Ver-

ordnung gelten ginnaemiaR
Uldinuiag gl sinngdiiian.

§ 21
Zusatz von Gewiirzen

Zur Erzielung besonderer Geschmacksrichtungen
konnen Kése, Schmelzkédse und Késezubereitungen

a) mit Gewilirzen versetzt,
b) gerduchert

werden.
§ 22
Fédrben von Kise

(1) Das Farben von Kése, Schmelzkdse und Kése-
zubereitungen mit chemischen Farbstoifen ist ver-
boten.

(2) Das Fdarben von Speisequark mit weniger als
20 v.H. Fett i. T. und von Buttermilchquark ist ver-
boten.

§ 23
Schichtkidse

Bei allen Schichtkdsen wird der Fettgehalt in der
Trockenmasse auf die Gesamttrockenmasse bezogen.
Die Mittelschicht muB fettreicher als die obere und
untere Schicht sein (Anlage 3 Artikel 3 Abs. 4
Nr. 28).
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§ 24%

& DLk
S

Kontrollnummer-Register

(1) Die nach Landesrecht zustdndigen Behoérden
fihren ein Register, in das auf Antrag die Kédsereien,
Fertiglagerer von Markenkdse und Weichkdse
Spitzenklasse und Késegroffhdndler -eingetragen
werden. Sie erhalten eine Kontrollnummer. Bei der
Verwendung der Kontrollnummer bei der Kenn-
zeichnung (§ 8 Abs.3 Nr.3 und § 10 Abs.1 und 2)
ist vor die Kontrollnummer zu setzen im Lande

Baden .......... . ... e XII
Bayern ... B
Bremen . ...t v
Hamburg .......... ... ..., HH
Hessen,

fiir den Landesteil Kurhessen ........ XIII

fiir den Landesteil Hessen-Nassau ... VII
Niedersachsen,

fir den Landesteil Oldenburg ....... XVI

fir die tibrigen Landesteile ......... v
Nordrhein-Westfalen,

fiir den Landesteil Nordrhein ....... I

fiir den Landesteil Westfalen ........ II
Rheinland-Pfalz ...................... 111
Schleswig-Holstein ................... S.H.
Wirttemberg-Baden .................. W
Wiirttemberg-Hohenzollern ........... w

@) ...

I MNia Bantitenineg anderer alg dAar Narmickar i3
(9] wic ucuuu.uug allucicl airs Uclt uu NCYISLEL ur

die Kdsereien, Fertiglagerer von Markenkdse und
Weichkdse Spitzenklasse und KésegroBhandler ein-
getragenen Kontrollnummern ist verboten.

§ 24: Gegenstandslose Ubergangsvorschrift

§ 25 Abs. 1 Kursivdrucke: Jetzt Baden-Wiirttemberg, Landesteile Baden,

Wiirttemberg-Baden u. Wiirttemberg-Hohenzollern
§ 25 Abs. 2: Gegenstandslose Ubergangsvorschrift
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§ 26*
Strafbestimmungen

Zuwiderhandlungen gegen die §§ 1a, 8 Abs.7
und 8, § 11 Abs. 1, §§ 17, 20 21 und 22 werden nach
§§ 11, 12 des Lebensmittelgesetzes bestraft. Die §§ 13
bis 15 und 18 des Lebensmittelgesetzes finden An-
wendung. Im tbrigen sind Zuwiderhandlungen ge-
gen die Vorschriften dieser Verordnung nach Ma§-
gabe des § 44 Abs. 1 Nr. 3 und Abs. 2 und der §§ 47
und 48 des Milchgesetzes strafbar.

§ 27
Befugnisse der Landesbehdrden

(1) Die nach Landesrecht zustdndigen Behorden
erlassen die erforderlichen Durchfiihrungsbestim-
mungen zu dieser Verordnung.

(2) Die nach Landesrecht zustédndigen Behoérden
konnen unbeschadet der Vorschrift des Artikels1
der Anlage 3 nachgeordnete Dienststellen mit der
Durchfiithrung dieser Verordnung beauftragen.

(3) Soweit den nach Landesrecht zustdndigen
Behorden in dieser Verordnung Befugnisse tiber-
tragen sind, k6nnen sie diese Befugnisse auf nach-
geordnete Dienststellen iibertragen.

§ 28*
Inkrafttreten

(1) Diese Verordnung tritt am 1. April 1951, § 26
am Tage nach der Verkiindung in Kraft.

@ ...

(3) §§ 1a und 1b treten am 30. Juni 1965 auBer
Kraft.

™ Dravem Aagrminigtar A
rs uliuc

er

Der Bundesminister fiir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten

§ 26Satz1: 1. d. F. d. §4 Abs. 2 Nr.2 V v, 15.12. 19591 742

§ 28 Abs. 2: Aufhebungsvorschrift

§ 28 Abs. 3: Eingef. durch Art. 2 Nr. 3 V v, 15. 12, 1960 I 1004 u. geédn-
dert durch Art. 2 V v. 23.12. 1963 I 1042
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Anlage 1
Zu § 4 der Kédseverordnung

A*

Auistellung der nach § 4 Abs. 1 fiir die einzelnen Kédsesorten zugelassenen Fettstufen:

1. Hartkise:

Abschn. A: 1. d. F. d. Art.2 Nr.1 V v. 29. 7. 1957 BAnz. Nr. 145

Emmentalerkése

Bergkése

Vieredk-Hartkése
Chesterkése (Cheddarkése)

. Schnittkdse:

Goudakése
Edamerkése
Geheimratskise
Steppenkdse
Tilsiterkdse
Trappistenkése
Wilstermarschkdése
Steinbuscherkédse
Edelpilzkése
Gorgonzolakdse
Schafkése

. Weichkise:

Camembertkése
Briekése
WeiBlackerkédse
Deutscher Weichkédse mit Schimmelbildung
Weinkdse
Butterkase
Klosterkase
Romadurkdése
Limburgerkése
Mainauerkése
Miinsterkése
Kimmelkase
Frithstiickskése
Ziegenkise

. Frischkise:

Speisequark

Buttermilchquark
Schichtkése

Rahmfrischkase
Doppelrahmfrischkése
Kéase nach Liptauer Art

. Quark:

Sauermilchquark
Labquark

nur als Vollfettkése
nur als Vollfettkédse
nur als Vollfettkédse
mindestens als Vollfettkése

mindestens als Dreiviertelfettkdse
mindestens als Dreiviertelfettkdse
mindestens als Fettkise
mindestens als Dreiviertelfettkése
mindestens als Halbfettkése
mindestens als Dreiviertelfettkése
mindestens als Halbfettkése
mindestens als Dreiviertelfettkise
mindestens als Fettkédse
mindestens als Fettkése
mindestens als Halbfettk&se

mindestens als Dreiviertelfettkédse
mindestens als Vollfettkdse
mindestens als Vollfettkdse

nur als Halbfettkdse .

mindestens als Dreiviertelfettkase
mindestens als Vollfettkase

nur als Dreiviertelfettkése

mindestens als Halbfettkase
mindestens als Halbfettkise
mindestens als Dreiviertelfettkdse
mindestens als Dreiviertelfettkdse

nur als Magerkase oder Viertelfettkase
nur als Magerkédse oder Viertelfettkise
mindestens als Halbfettkise

nur als Magerkése, Viertelfettkdse, Halbfettkase, Drei-

- viertelfettkdse, Fettkdse oder Rahmkéase

nur als Magerkase, Viertelfettkédse oder Halbfettkase

nur als Viertelfettkdse, Halbfettkase, Fettkédse oder
Rahmkadse

nur als Rahmkéase
nur als Doppelrahmkése
mindestens als Vollfettkdse

} nur als Magerkése
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6.

Chesterkése (Cheddarkése), Goudakase Edamerkdse und Tilsiterkase s

Kasein:
Rohkasein
Labkasein
Nahrkasein

. Sauermilchkidse:

Kochkése
Harzerkase
Mainzerkése
Bauernhandkadse
Korbkase
Stangenkése
Spitzkéase
Halbschimmelkase
Schimmelkése
Olmitzer Quargel
Krauterkase
Nieheimer Hopfenkése

ware flir Schmelzkise u
are ur

SCMEIZLase unag Aas

I nur in der Magerstufe

in allen Fettsiufen

nd Ka 1ha

yAS) ifrinoen an
uuc;c;buuycu duiil 11l AuUcic
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ch

in

nur als Magerkése

andara

Aufstellung der nach § 4 Abs. 1 fiir verschiedene Kisesorten (verkaufsfertig) festgelegten Mindest-
gehalte an Trockenmasse

Gewichtsteile
. . Trockenmasse in
Kéasesorte: Fettstufe: 100 Gewidhts-
teilen Kédse
1. Hartkése:
Emmentalerkase als Vollfettkédse 63
Bergkdse als Vollfettkdse 60
. 2. Schnittkdse:
Gouda-, Edamer- und Tilsiterkédse als Magerkése 39
Gouda-, Edamer- und Tilsiterkése als Viertelfettkase 42
Gouda-, Edamer- und Tilsiterké&se als Halbfettkidse 45
Gouda-, Edamer- und Tilsiterkidse als Dreiviertelfettkése 49
Gouda-, Edamer- und Tilsiterkése als Fettkdse 53
Gouda-, Edamer- und Tilsiterkédse als Vollfettkase 55
Steinbuscherkidse als Dreiviertelfettkase 44
Steinbuscherkéase als Vollfettkdse 50
3. Weichkise:

als Halbfettkése 34
Camembertkase, Briekdse und Deutscher als Dreiviertelfettkdse 38
Weichkése mit Schimmelbildung als Fettkédse 42
(je nach zugelassener Fettstufe) als Vollfettkase 44
als Rahmkaidse 46
als Magerkése 29
Deutscher Weichkase (mit Schmierebildung), | 218 Viertelfettkase gg
Romadurkése, Butterkise, Weinkase, als Hall.ofgttkalsfe K 39
Limburgerkédse, Kiimmel- und Friihstiicks- :i: ]E?étetll{y}erte ettkase P

kése (j h 1 Fettstuf ase
dse (je nach zugelassener Fettstufe) als Vollfettkise 45
als Rahmké&se 47

Fiir Weichkdse mit einem Einzelstiickgewicht von iiber 250 Gramm erhohen sich die vorstehenden Mindest-
gehalte um 2 Gewichtsteile.

Abschn. BNr. 4: [. d. F. d. Art. 2
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Gewichtsteile
Trockenmasse in

Kasesorte: Fettstufe: 100 Gowichtc.
teilen Kése
4. Frischkase:
Speisequark und Buttermilchquark als Magerkdse 18
Speisequark und Buttermilchquark als Viertelfettkdse 20
Speisequark und Buttermilchquark als Halbfettkdse 22
Speisequark als Dreiviertelfettkése, Fettkdase und
Rahmkise 24
5. Quark:
Sauermilchquark als Magerkdse 32

Auistellung der nach § 4 Abs. 1 fiir verschiedene Kisesorten (verkauisfertig) festgelegten Formen,
Gréfen und Gewichte

Kasesorte: Form des Késes: Gréfe und Gewicht des Kéases:
1. Hartkise: ,
Emmentalerkéase Runde Laibform: Durchmesser etwa 70 bis 100 cm,
(miihlsteinférmig) Gewicht etwa ab 40 kg
Bergkdse Runde Laibform: Durchmesser etwa 40 bis 90 cm,
(miihlsteinférmig) Gewicht etwa bis 50 kg

Abschn. C Nr. 1: 1.
Abschn. C Nr. 2: L.
Abschn, CNr. 3: [
Abschn. C Nr. 3

Abschn, CNr. 4: I. d. F. d. Art. 2 Nr. 9 V v. 29. 7. 1957 BAnz. Nr. 145

Viereck-Hartkédse

Chesterkdse

. Schnittkise:

Goudakése

Edamerkése

Edamerkdase

Geheimratskése

Tilsiterkdse

lul

Sona
eyt

Wiirfel- oder Backstein-
form:

Zylindrische Laibform:

Runde Laibform:
Erste GroBe:

Zweite Grobe:

Brotform:
Erste GroBe:

Zweite GroBe:

Kugelform:

Runde Laibform:

Runde Laibform:
Erste GroBe:

Zweite GroBe:

Brotform:
Erste Grofe:

Zweite Grofe:

. d. Art. 2 Nr. 3 V v. 29. 7. 1957 BAnz. Nr. 145
.doArt. 2 N1 4 u. 5V v, 29, 7, 1957 BAnz. Nr., 145
.d.Art.2Nr. 6 u. 7 V v. 29. 7. 1857 BAnz. Nr. 145

Gewicht etwa ab 40 kg

Durchmesser 35 cm,
Gewicht etwa 25 bis 35 kg

Durchmesser etwa 40 cm,
Gewicht etwa 12 kg

Durchmesser etwa 35 cm,

Gewicht etwa 8 Ieer

Gewicht etwa 8 kg

Lénge etwa 30 cm,

Breite etwa 13,5 cm,

Gewicht etwa 4 kg

Liange etwa 25 cm,

Breite etwa 11 ¢m, A
Gewicht etwa 2,5 kg

Durchmesser etwa 15 cm,
Gewidcht etwa 2 kg
Durchmesser etwa 10 cm,
Gewicht etwa 0,5 kg

Durchmesser etwa 25 cm,
Gewicht etwa 4,5 kg
Durchmesser etwa 17 cm,
Gewicht etwa 2 kg

Lange etwa 30 cm,
Breite etwa 11 cm,
Gewicht etwa 3,5 kg

Lange etwa 25 cm,
Breite etwa 11 cm,
Gewicht etwa 2,5 kg
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Kiésesorte: Form des Késes: Grofie und Gewicht des Kéases:
Steppenkése Quadratform: Lange etwa 25 cm,
Breite etwa 25 cm,
Gewicht etwa 6 kg
Trappistenkéase Laibform: Durchmesser etwa 16 bis 18 cm,
Gewicht etwa 1,5 kg
Stangenform: Durchmesser etwa 10 cm,
Gewicht etwa 2,7 kg
Wilstermarschkiése Runde Laibform: Durchmesser etwa 30 cm,
Gewicht etwa 6 kg
Steinbuscherkdse Backsteinform:
Erste Grofle: Lange etwa 11 cm,
Breite etwa 11 cm,
Gewicht etwa 0,7 kg
Zweite GroBe: Lange etwa 8 cm,
Breite etwa 8 cm,
Gewicht etwa 0,25 kg
Edelpilzkdse Runde Laibform:
Erste GroBe: Durchmesser etwa 17 c¢m,
Gewidht etwa 2 kg
(kann auch geteilt in den Verkehr gebracht werden)
Zweite Grofe: Durchmesser etwa 11 cm,
Gewicht etwa 0,85 kg
Gorgonzolakdse Zylinderform: Durchmesser etwa 18 bis 20 cm,
Gewicht etwa 2 bis 3 kg
3. Weichkdse:
Camembertkase Runde Form:
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Erste GréBe:

Zweite GroBe:

Dritte GroBe:

Durchmesser etwa 7 cm,
Gewicht 80 g

Durchmesser etwa 8,3 cm,
Gewicht 125 g

Durchmesser etwa 12,8 cm,
Gewicht 320 g

Die Gewichtsgrofie zu 320 g kann in

a) 2 Stiicke zu 160 g (Y/2) (halbrund) in einer Schachtel oder jedes Stiick
in einer Schachtel oder in

b} 3 Stiidke zu 53 g (%/s) in einer Schachtel (halbrunde Form) oder in
c) 6 Stiicke zu 53 g (/6 in einer Schachtel

geteilt werden.

Halbrunde Form:
Erste GroBe:

Zweite Grofle:

Quadratform:

Stangenform:

Durchmesser (gerechnet von der Mitte der geraden
Flache bis zur Mitte der halbrunden Flache) etwa
4 cm, Gewicht 80 g '

Durchmesser (gerechnet von der Mitte der geraden
Fldche bis zur Mitte der halbrunden Flache) etwa
58 cm, Gewicht 125¢

Linge etwa 7,5 cm,
Breite etwa 7,5 cm,
Gewicht 125¢g

Lange etwa 7,5 cm,

Breite etwa 4,5 cm,
Gewicht 80 g
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Kasesorte: Form des Késes: Gr6Be und Gewicht des Kdses:
Briekase Runde Form:
Erste GréfBe: Durchmesser etwa 23 bis 25 c¢m,
Gewicht 1750 bis 2000 g
Zweite Grofie: Durchmesser etwa 30 bis 32 cm,
Gewicht 2500 bis 3000 g
Dritte GréBe: Durchmesser etwa 25 cm,
Gewicht 1000g in zehn Sticken zu 100g oder in
acht Stlicken zu 125¢g
Halbrunde Form: Durchmesser {gerechnet von der Mitte der geraden
Flache bis zur Mitte der halbrunden Fldache) etwa
12 cm, Gewicht 500 g in fiinf Stiicken zu 100 g oder
in vier Stlicken zu 125 g
WeiBlackerkése Wiirfelform: Lénge etwa 12,5 cm,
Breite etwa 12,5 cm,
Hohe etwa 12,5 cm,
Gewicht etwa 1,7 kg
Deutscher Weichkése Runde Form:

mit Schimmelbildung

Deutscher Weichkdse
(mit Schmierebildungj

‘Weinkdse

Butterkése

Romadurkase

Erste GroBe:
Zweite GroBe:

Runde Form:
Erste GroBe:

Zweite Grofe:

Runde Form:

Runde Form:
Erste GrofBe:

Zweite Gréfe:

Stangenform:

Erste Grofe:

Zweite GroBe:

Dritte GrofBe:

Vierte GrofBe:

Quadratform:
Erste Grofie:

Zweite Grofie:

Durchmesser etwa 7 cm,
Gewicht 80 g

Durchmesser etwa 8,3 cm,
Gewicht 125¢g

Durchmesser etwa 5,5 cm,
Gewicht 80 g

Durchmesser etwa 8,3 cm,
Gewicht 125 g

Durchmesser etwa 5,5 cm,
Gewicht 62,5¢g

Durchmesser etwa 19 cm,
Gewicht 1500 bis 2000 g

Durchmesser etwa 14 cm,
Gewicht 500 g in sechs Stiicken zu 84 g (8/s)

Lénge etwa 8 cm,
Breite etwa 3 cm,
Gewicht 100 g

Lange etwa 9,5 cm,
Breite etwa 3,6 cm,
Gewicht 125 ¢

Linge etwa 12 cm,
Breite etwa 4,8 cm,
Gewicht 160 g

Linge etwa 11 cm,
Breite etwa 5 cm,
Gewicht 250 g

Lénge etwa 5 cm,
Breite etwa 5 cm,
Gewicht 125 g

Lénge etwa 9,5 cm,
Breite etwa 9,5 cm,
Gewicht 160 g
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Késesorte: Form des Késes: Grofie und Gewicht des Késes:
Limburgerkase Stangenform:
Erste GroBe: Lange etwa 16 cm,
Breite etwa 6 cm,
Gewicht 500 g
Zweite Grofie: Lénge etwa 18 cm,
Breite etwa 6 cm,
Gewicht 550 bis 600 g
Dritte GrofBe: Lange etwa 11 cm,
Breite etwa 5 cm,
Gewicht 250 g
Quadratform:
Erste GroBe: Lange etwa 8 cm,
Breite etwa 8 cm,
Gewicht 230 bis 250 g
Zweite Grofe: Lange etwa 12 c¢m,
Breite etwa 12 cm,
Gewicht 550 bis 650 g
Mainauerkase Runde Form: Durchmesser etwa 19 cm,
Gewicht 1500 g
Miinsterkése Runde Form:
Erste GroBe: Durchmesser etwa 18 cm,
Gewicht 1000 g geteilt
Zweite Grofe: Durchmesser etwa 15 cm,
Gewicht 600 bis 700 g
Kimmelkéase Runde Form:
Erste GroBe: Durchmesser etwa 7 cm,
Gewicht 100 g
Zweite GrofBie: Durchmesser etwa 9 cm,
' Gewicht 160 g
Zylindrische
Stangenform: Lénge etwa 9 cm,
Gewicht 100 g
Frihstickskase Runde Form:

4. Frischkise:

Erste Grofe:

Zweite GroBie:

Durchmesser etwa 7 cm,
Gewicht 100 g

Durchmesser etwa 9 cm,
Gewicht 160 g

Speisequark und
Buttermilchquark

Bei Abgabe in verpacktem Zustande sind nur Ge-
wichtsgréBen von 62,5¢g, 1259, 250 g oder 500 g
zulédssig

Lange etwa 7,5 cm,
Breite etwa 7,5 cm,
Gewicht 250 g

Lange etwa 10,5 cm,
Breite etwa 10,5 cm,
Gewicht 500 g

Zweite GrofBie:

Quadratform:
Erste GroBe:

Rahmfrischkése und
Doppelrahmirischkase Lange etwa 6 cm,

Breite etwa 6 cm,

Gewicht 50 g

Lange und Breite etwa wie erste Gréfle,

Gewicht 62,5 g

Zweite GroBe:
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Késesorte: Form des Kases: Gro8e und Gewicht des Késes:

5. Sauermilchkdse:

a) Form: Laibchen- oder Stangen-
form

b) Gewichtsgr6Ben: Quargel in Stiicken zu 25¢g
Harzerkase
Mainzerkéase
Bauernhandkdse
Stangenkase
Spitzkése
Halbschimmelkéase
Schimmelkése
Korbkdse

in Sticken zu 40g

in Stiicken zu 62,5¢g

in Stiicken zu 62,5g, 100 oder 125¢g

¢) Kistenpackungen:

Sauermilchkése sind zu verpacken:

1. in Kisten zu 2 kg Inhalt in der GréBe von
270 X 190 X 55 mm oder
250X 215 X 55 mm
fir
50 Stiick & 40 g in Rollen zu 10X 5 Stiick oder
32 Stiick & 62,5g in Rollen zu 16 X 2 Stiick

oder

2. in Kisten zu 3 kg Inhalt in der GréBe von

290 X 245 X 60 mm oder

330 X 245 X 60 mm oder

380 X230 X 55 mm oder

300 X 260 X 50 mm

far
48 Stiick & 62,5g in Rollen zu 12X 4 Stiick oder
24 Stiick & 125 g in Rollen zu 12X 2 Stiick oder '
30 Stiick & 100 g in Rollen zu 15X 2 Stiick oder
120 Stiick @ 25 ¢ in Rollen zu 24 X5 Stiick.

Die KistenmaBe diirfen bei Schragpackung bis zu 2 Zentimeter in der Rollenrichtung {iberschritten

werden.
D*
Herstellungsvorschriften
Emmentaler darf nur aus nicht iiber 44° C erwérmter Rohmilch hergestellt werden.
Bergkise darf nur aus nicht iiber 44° C erwdrmter Rohmilch hergestellt werden.
Viereck-Hartkéase darf nur aus pasteurisierter oder iiber 50° C erwédrmter Milch hergestellt werden.

Abschn, D: Eingef. durch Art. 2 Nr. 1€ V v. 29. 7. 1957 BAnz. Nr. 145

71



7842—4 Kiseverordnung

Anlage 2
Zu § 6 Nr. 2 der Késeverordnung

Allgemeine Bestimmungen fiir Markenkdse und Weichkdse Spitzenklasse

Artikel 1

(1) Die von der nach Landesrecht zustdndigen
Behérde beauftragte Stelle (Uberwachungsstelle)
verleiht einer Kédserei durch Ausstellung einer Ur-
kunde das Recht, diejenigen von ihr hergestellten
Kéase, die die Voraussetzungen des § 6 Nr. 1 dieser
Verordnung erfiillen, als Markenkédse oder Weich-
kédse Spitzenklasse zu bezeichnen.

(2): Die Verleihung erfolgt, wenn den Voraus-
setzungen der Artikel 3 bis 6 und den entsprechen-
den Sonderbestimmungen fiir Markenkase und
Weichkdse Spitzenklasse (Artikel 11 bis 53) ent-
sprochen ist.

(3) Die Uberwachungsstelle verleiht einem Grof-

handelsbetrieb, der Kéase fertig lagert, durch Aus-
stellung einer Urkunde das Recht, den gelagerten

Kése als Markenkédse oder Weichkése Spitzenklasse

zu bezeichnen, wenn

a) der Kéase von einer Kédserei bezogen wor-
den ist, die nach Absatz 1 berechtigt ist,
den von ihr hergestellten Kéase als ,Mar-
kenkése” oder als ,Weichkdse Spitzen-
klasse” zu bezeichnen,

b) den Voraussetzungen der Artikel 3, 5
Abs. 1 Satz2 und 3, Abs. 2, des Artikels 6
und den entsprechenden Sonderbestim-
mungen fiir Markenkdse und Weichkise
Spitzenklasse (Artikel 11 bis 39 und 49
bis 51) entsprochen ist,

¢) der verantwortliche Leiter des TFertig-
lagerungsbetriebes die erforderliche Sach-
kunde und Zuverldssigkeit besitzt.

(4) Die nach Landesrecht zustédndige Behérde
kann in Sonderfdllen bei Emmentalerkdse Befreiung
von dem in Absatz 3 Buchstabe a bezeichneten Er-
fordernis erteilen,

Artikel 2

(1) Bei der nach Landesrecht zustdndigen Be-
hérde oder der von ihr beauftragten Stelle ist eine
Uberwachungsstelle zu errichten. Sie hat die Auf-

gabe, die Berechtigung zur Fiihrung der Bezeich-
Markenkise”

klasse" nach den Bestimmungen dieser Anlage zu
verleihen, zu entziehen und die Einhaltung der
Vorschriften der Késeverordnung zu iiberwachen.

ninaga

nung

oder
o

Weichkise Snitzen-
w YV o>p 1

(2) Bei der Uberwachungsstelle ist ein AusschuB
zu bilden, der sich aus folgenden Personen zu-
sammensetzen soll:

a) dem Leiter der Uberwachungsstelle als Vor-
sitzendem,

b) einem Vertreter der fiir die amtliche
Lebensmitteliiberwachung nach Landesrecht
zustdndigen Behorde,
einem Vertreter der Milchwirtschaftlichen
Untersuchungsanstalten oder derjenigen
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Stelle, die gemaf Anlage 3 Artikel 1 Abs. 1
mit der Durchfiihrung der Kéasepriifungen
beauftragt ist,

einem sachverstdndigen Vertreter der Lan-
desvereinigung,

zwel Molkereifachleuten mit abgeschlosse-
ner Fachausbildung und '

einem sachverstdndigen Vertreter des Kase-
handels

als Mitgliedern.

Die nach Landesrecht zustédndige Behorde gibt dem
AusschuB eine Geschéftsordnung.

Artikel 3

(1) Der Verleihung des Rechtes zur Fithrung der
Bezeichnung Markenkdse oder Weichkdse Spitzen-
klasse geht eine Vorpriifung voraus, die sich min-
destens iiber einen Zeitraum von 2 Monaten er-
strecken mubB.

(2) Wahrend der Vorpriifungszeit miissen die Kése-
reien, mit Ausnahme der Emmentaler Késereien,
4 Kaseproben jeder Gewichtsstufe zur Priifung ein-
senden. Die 4 Kédseproben missen im Geruch und
Geschmack mindestens 27 Wertmale und insgesamt

mindesiens 67 Wertmale auiweisen.

(3) Wéhrend der Vorpriifungszeit ist die Késerei
mindestens einmal von der Uberwachungsstelle und
dabei der auf Lager befindliche Kése zu iiberpriifen,
der iiberwiegend mindestens die nach § 6 Nr.1
Buchstabe b der Késeverordnung geforderten Wert-
male aufweisen muB.

Artikel 4%

Der technische Leiter der Kéaserei muB eine abge-
schlossene Fachausbildung im Sinne der Fiinften
Verordnung zur Ausfiihrung des Milchgesetzes vom
25. April 1936 (Reichsgesetzbl.I S.399) in der Fas-
sung der Achten Verordnung zur Ausfithrung des
Milchgesetzes vom 23. Januar 1941 (Reichsgesetz-
blattI S.101) nachweisen und zuverldssig sein.

Artikel 5

(1) Die Késerei muf in ihrem baulichen Zustand
und ihrer technischen Einrichtung so beschaffen sein,
daB eine fachgemdBe Herstellung von Markenkdse
und Weichkdse Spitzenklasse gewdhrleistet ist. Ins-
besondere missen geeignete IHerstellungs-, Ab-
tropf-, Salz- und Lagerrdume zur Verfligung stehen.
Diese R&ume missen mit den erforderlichen Hei-
zungseinrichtungen versehen, die Salz- und Lager-
rdume ausreichend zu kiihlen sein, so daB die Ein-
haltung der richtigen Temperatur fiir die betreffende
Kdsesorte gewéhrleistet ist.

Art. 4: 5. AusfV MilchG  7842-2-2



(2) Es miissen die zur Untersuchung von Mildh,
Molke und Kése geeigneten Gerdte in ausreichen-
M

er

SD..

Menge zur Verfiigung stehen

eriugullyg s1eiell,

Artikel 6

Die Késereien, mit Ausnahme der Hersteller von
Emmentaler Markenkése, miissen in der Lage sein,
wahrend des ganzen Jahres tdglich 100 Kilogramm
Markenkédse und Weichkédse Spitzenklasse herzu-
stellen. Die nach Landesrecht zustdndigen Beh&érden
kénnen Ausnahmen zulassen.

Artikel 7

Bei Unterbrechung und Wiederaufnahme der Her-
stellung von Markenkdse und Weichkdse Spitzen-
klasse ist die Uberwachungsstelle zu benach-
richtigen.

Artikel 8

Der technische Leiter der Késerei hat daflir zu
sorgen, dafl jeder MiBbrauch von Kennzeichnungs-
mitteln verhindert wird.

Artikel 9

(1) Die Berechtigung zur Fihrung der Bezeich-
nung Markenkdse oder Weichkdse Spitzenklasse
wird von der Uberwachungsstelle entzogen, wenn
eine der Voraussetzungen (Artikel 3 bis 6) nicht
mehr vorliegt. Das gilt insbesondere, wenn

a) der technische Leiter der Molkerei wegen
Vergehen gegen Vorschriften des Milch-

A Aiagar 7. A a
und dieser Verordnung bestraft

nnnnnnnnnnn
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worden ist,
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b) der Kéase bei 3 aufeinanderfolgenden Prii-
fungen nicht mindestens die nach § 6 Nr. 1
Buchstabe b geforderten Wertmale aufweist

oder den vorgeschnebenen Fettgehalt nicht
erreicht,

¢) beim GroB- oder Einzelhandel sich wieder-
holt Beanstandungen des Késes ergeben
und die Kaserei die beanstandeten Mingel
verschuldet hat,

d) die Kasepriifungen nicht oder nicht recht-
zeitig beschickt werden,

e) die Anweisungen der Uberwachungsstelle
vorsatzlich oder grob fahrlassig verletzt
werden,

f) in den Lagerrdumen wiederholt eine den
Vorschriften nicht entsprechende Sortierung
und Lagerung (Temperatur, Luftfeuchtig-
keit, Pflege) der Kése vorgefunden wird.

(2) Im Falle des Entzuges ist die Kaserei oder der
Fertiglagerer verpflichtet, die Urkunde
Verleihung der Berechtigung zur Fiihrung der Be-
zeichnung Markenkdse oder Weichkdse Spitzen-
klasse der Uberwachungsstelle zuriickzugeben.

iiber die

(3) Die Kennzeichnungsmittel sind durch die Uber-
wachungsstelle sicherzustellen.

Artikel 10

Die Berechtigung zur Fiihrung der Bezeichnung
Markenkdse oder Weichkdse Spitzenklasse kann
wieder verliehen werden, wenn

a) die Umstdnde, die zum Entzug flihrten, ab-
gestellt sind und

b) die Uberwachungsstelle festgestellt hat, daB
die Sicherheit fiir die Herstellung von Marken-

kise oder Weichkése Spitzenklasse wieder ge-

wadhrleistet ist.

Sonderbestimmungen fiir Markenkése

Emmentaler Markenkdse

Artikel 11

Emmentaler Markenkdase ist ein Hartkéase, der fol-
gende Merkmale aufweisen muB:

1. AuBeres: Griffeste, dunkelgelbe bis brdunliche
Rinde, mit leicht nach auBen ge-
wolbter Randflache, gesunde ge-
pilegte Narbe.

2. Inneres: a) Farbe: Einfarbig, schwach matt-

gelb;

b) Lochung: RegelmaBig, rein, még-
lichst rund, mindestens
kirschgelocht;

¢) Teig: Zarter, geschmeidiger
Teig (nicht kurz, pappig
oder zéh).
3. Geruch und Geschmack:

Angenehm mild, aromatisch, nuB-

kernartig.

Artikel 12

Die Feststellung der in Artikel 11 genannten
Merkmale obliegt dem Beauftragten der Uber-
wachungsstelle. Die Feststellung darf nur bei
konsumreifen, mindestens drei Monate alten Kédsen
vorgenommen werden. Der Beauftragte versieht
markenfdhige Kéase mit einem Prifungsstempel.
Kédse mit mehr als einem Bohrstich ist als Emmen-
taler Markenkase nicht zuzulassen.
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Artikel 13

(1) Emmentaler Markenkdse muf}, bevor er ge-
salzen wird, mit einer Tages-, Monats- und Kessel-
nummer und der Kontrollnummer des Herstellungs-
gebietes sowie des Herstellerbetriebes in blauer
oder schwarzer Stempelfarbe (Kontrollbezeichnung)
versehen werden.

(2) Die Kontrollbezeichnung muB in 70 mm hohen
arabischen Ziffern enthalten:

a) in der ersten Reihe Tag und Monat der
Herstellung,

b) in der zweiten Reihe Kesselnummer und
Kontrollnummer des Herstellungsgebietes
und des Herstellerbetriebes.

Artikel 14

(1) Auf der Mitte der Plattseite des Emmentaler
Markenkéses ist mittels Stempel oder Deckblatt in
roter Schrift die Kennzeichnung und in blauer Farbe
das Giitezeichen anzubringen. Die Kennzeichnung
muB innerhalb eines Kreises mit einem Durchmesser
von 25 cm folgendes enthalten:

a) die Handelsklasse mit Angabe der Uber-
wachungsstelle,

b) die Fettstufe mit Angabe des Fettgehaltes
i. T,

c) die Kontrollnummer des Herstellungsgebie-
tes und des Herstellerbetriebes oder des
Fertiglagerers,

d) das Giitezeichen.

(2) Die Kennzeichnung kann den Namen des Her-
stellerbetriebes oder des Fertiglagerers enthalten
sowie deren Warenzeichen,

(3) Auf der Plattseite des Kases, auf der die
Kennzeichnung nach Absatz 1 und 2 angebracht ist,
ist mittels Schablone oder Stempel in roter Farbe
die Beschriftung ,Emmentaler Markenkdse” nebst
Angabe des Landes anzubringen.

Artikel 15

(1) In den Emmentaler-Markenkdse -Betrieben
miissen getrennte Herstellungs-, Heiz- und Lager-
rdume vorhanden sein.

(2) In den Lagerkellern darf die Temperatur nicht
iiber plus 15 Grad Celsius ansteigen.

Artikel 16

Emmentaler Markenkdse sind in der Regel im
Herstellerbetrieb mindestens drei Monate zu lagern.
Ausnahmen hiervon kann die Uberwachungsstelle
auf Antrag zulassen.
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Gouda-Markenkise
Artikel 17

Gouda-Markenkdse ist ein fester Schnittkédse, der
folgende Merkmale aufweisen muB:

1. AuBeres: Trockene, glatte Rinde, die hin und
wieder mit einem weiBlich grau-
grinen Schimmelbelag bedeckt ist.
Laibform mit abgerundeten Kanten
und Seitenfldchen, frei von Rissen
und sonstigen schadhaften Stellen.

a) Farbe: Hellgelb bis buttergelb,
mattgldnzend;

2. Inneres:

b) Lochung: Rund bis oval, ziemlich
gleichméBig im Teig
verteilt, nicht sehr zahl-
reich, etwa erbsengroB;

c) Teig: Geschmeidig, sich fettig

mam £ T oo ] PRI, S N, NN
aAlIunielidl, niciL SCrilrie-
rig oder klebrig, nicht
brockelig oder kurz,

3. Geruch und Geschmacdk:
Rein, mild und leicht pikant, je nach
Alter, jedoch etwas kréaftiger und
herber als bei Edamerkdse, nicht
sdauerlich.

Artikel 18

(1) Gouda-Markenkdse mufl, bevor er gesalzen
wird, mit der Tages-, Monats- und Kesselnummer
der jeweiligen Herstellung, der Angabe des Feft-
gehaltes i. T. und der Kontrollnummer des Her-
stellungsgebietes sowie des Herstellerbetriebes in
blauer oder schwarzer Stempelfarbe (Kontroll-
bezeichnung) versehen werden.

(2) Die Kontrollbezeichnung muf in 25 mm hohen
arabischen Ziffern enthalten:

a) in der ersten Reihe Tag und Monat der
Herstellung,

b) in der zweiten Reihe Kesselnummer und
Fettgehalt i. T.,

c) in der dritten Reihe Kontrollnummer
des Herstellungsgebietes und Hersteller-
betriebes.

Ar+ilzral 10
MALLIRNTL LT

. Samtliche Kdse sind im Lagerraum tages- und
kesselweise zusammenzulegen, so daB eine leichte
Ubersicht und Kontrolle moglich ist.

Artikel 20

{1) Bei Gouda-Markenkése ist die Kennzeichnung
mittels Deckblatt oder Stempel auf der oberen
Plattseite anzubringen. Die zu beschriftende Flache
des Kases bzw. des Deckblattes oder Einschlag-
bogens hat in roter Schrift die Kennzeichnung zu
tragen und muB mit einem blauen Rand versehen



sein. In diesem Rand sind in weiBer Schrift die
Handelsklasse, der Fettgehalt i. T. und die Kontroll-

i A ITAr
uliu ucos ricL-

des Herstellungsgebietes
stellerbetriebes oder des Fertiglagerers einzusetzen.
Das Gitezeichen ist in blauer Farbe in der Mitte

anzubringen.

(2) Die Kennzeichnung mufl enthalten:

a) die Handelsklasse mit Angabe der Uber-
wachungsstelle,

b) die Fettstufe mit Angabe des Fettgehaltes
i. T,

¢) die Kontrolinummer des Herstellungsgebie-
tes und des Herstellerbetriebes oder Fertig-
lagerers,

d) das Giitezeichen.

(3) Die Kennzeichnung kann den Namen des Her-
stellerbetriebes oder des Fertiglagerers enthalten
sowie deren Warenzeichen.

Artikel 21

Gouda-Markenkdse ist mindestens fiinf Wochen
zu lagern.

Artikel 22

(1) Gouda-Markenké&se darf gedlt, paraffiniert
oder gewachst in den Verkehr gebracht werden.
Es darf nur gelbes oder farbloses Paraffin oder
‘Wachs, zum Olen nur Speisedl oder Leindl verwen-
det werden.

(2) Das Paraffin oder Wachs mufl geruchlos und
geschmacklos sein, sich beim Schneiden leicht vom
Kése trennen und so beschaffen sein, dafBl keine 16s-
lichen Bestandteile an die Késerinde abgegeben
werden.

Edamer Markenkdse

Artikel 23

Edamer Markenkise ist ein fester Schnittkése, der
folgende Merkmale aufweisen muf:

1. AuBeres: Trockene, glatte Rinde ohne schad-
hafte Stellen. Leichter weiBlich grau-
griiner Schimmelbelag ist nicht zu
beanstanden.

2. Inneres: a) Farbe: nellgelb
. mattgldnzend;

b) Lochung: Rund bis oval, ziemlich
geschlossen, nur ver-
einzelt erbsen- bzw.
linsengrofBe Locher;

c) Teig: Geschmeidig, sich fettig
anfithlend, schnittfest,
etwas weicher als bei
Gouda-Kése, aber nicht
schmierig.

3. Geruch und Geschmadk:
Rein und mild, nicht sauerlich.
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Artikel 24

(1) Bei Edamer Markenkdse in Brotform ist die
Kennzeichnung mittels Dedkblatt oder Stempel auf
der oberen Plattseite des K&ses anzubringen.

(2) Bei Edamer Markenkase in Kugelform ist die
Kennzeichnung durch Decdkblétter auf beiden Platt-
seiten anzubringen.

(3) Die zu beschriftende Flache des Kidses bzw.
Deckblattes hat in roter Schrift die Kennzeichnung
zu tragen und mufi mit einem blauen Rand ver-
sehen sein. In diesem Rand sind in weiBer Schrift
die Handelsklasse, der Fettgehalt i. T. und die Kon-
trollnummer des Herstellungsgebietes und des Her-
stellerbetriebes oder des Fertiglagerers einzusetzen.

(4) Bei Edamer Markenkdse in Kugelform ist das
Giitezeichen in der Mitte und bei Edamer Marken-
kdse in Brotform in der Mitte oder rechts und links
in blauer Farbe anzubringen.

Artikel 25

(1) Edamer Markenkédse darf mit und ohne Paraf-
finierung in den Verkehr gebracht werden. Zum
Paraffinieren darf nur rotes, gelbes oder farbloses
Paraffin verwendet werden.

(2) Das Paraffin mufl geruchlos und geschmacklos
sein, sich beim Schneiden leicht vom Ké&se trennen
und so beschaffen sein, daB keine 16slichen Bestand-
teile an die Ké&serinde abgegeben werden.

Artikel 26

Fiir Edamer Markenk&se gelten die Vorschriften
der Artikel 18, 19, 20 Abs. 2 und des Artikels 21.

Tilsiter Markenkiise

Artikel 27

Tilsiter Markenkaése ist ein fester Schnittkése, der
folgende Merkmale aufweisen muf:

1. AuBeres: Glatt, gut angetrocknet, rétlichgelbe
Schmiere und frei von Rissen und
sonstigen schadhaften Stellen.

a) Farbe: Einfarbig, etwa stroh-
gelb (nicht rétlich oder

mit dunklen oder blauen
Réndern);

b) Lochung: Schlitzldcher oder Ger-
stenkornlécher sind cha-
rakteristischer als Rund-
16cher;

2. Inneres:

c) Teig: Geschmeidig, unbedingt

schnittfest,

3. Geruch und Geschmack:
Rein, leicht herbe, pikant, auch leicht
sduerlich, aber nicht ausgesprochen
sauer,
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Artikel 28

(1) Bei Tilsiter Markenkdise ist die Kennzeichnung
mittels Deckblatt auf der oberen Plattiseite des
Kdses anzubringen.

(2) Das Deckblatt hat in roter Schrift die Kenn-
zeichnung zu tragen und muB mit einem blauen
Rand versehen sein. In diesem Rand sind in weiler
Schrift die Handelsklasse, der Fettgehalt i. T. und
die Kontrollnummer des Herstellungsgebietes und
des Herstellerbetriebes oder des Fertiglagerers ein-
zusetzen.

(3) Bei Tilsiter Markenkédse in Laibform ist das
Giitezeichen in der Mitte und in Brotform in der
Mitte oder rechts und links in blauer Farbe anzu-
bringen.

Artikel 29

Tilsiter Markenkéase ist mindestens sechs Wochen
zu lagern.

Artikel 30

(1) Fir Tilsiter Markenkdse gelten die Vorschrif-
ten der Artikel 18, 19 und 20 Abs. 2 und 3.

(2) In Folien verpackte Ké&se miissen in Perga-
ment oder Packpapier eingeschlagen werden.

Steinbuscher Markenkise

Artikel 31

Steinbuscher Markenkédse ist ein halbfester
Schnittkédse, der folgende Merkmale aufweisen muB:
i. AuBeres: Gute Hautbildung mit mdgiichst
wenig Schmiere, duBere Farbe gelb-
braun bis rétlich.
a) Farbe: Haferstrohgelb
reifte Masse);
b) Lochung: Wenig Bruchldcher und
wenig runde Lécher;

2. Inneres: (ange-

c) Teig: Geschmeidig.

3. Geruch und Geschmack:
Mild bis leicht pikant.

Artikel 32

Steinbuscher Markenkase sollen in mit echtem
Pergament versehene (kaschierte) Aluminiumfolien
von goldgelber Farbe verpackt werden.

Artikel 33

Die Kennzeichnung muB auf der Einschlagfolie
oder einem anderen gleichwertigen Einschlagmittel
angebracht werden. Auf dem Einschlagmittel ist in
roter Schrift die Kennzeichnung und in blauer Farbe
das Giitezeichen anzubringen,
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Artikel 34

Steinbuscher Markenkése sind mindestens bis zur
Versandreife zu lagern.

Artikel 35

Fiir Steinbuscher Markenkédse gelten die Vor-
schriften der Artikel 19 und 20 Abs. 2 und 3.

Edelpilz-Markenkidse

Artikel 36

Edelpilz-Markenkése ist ein halbfester Schnitt-
kase, der folgende Merkmale aufweisen mubB:

1. AuBleres: Runde Form ohne Auswdlbung, An
der Oberfliche ist die Durchloche-
rung fiir die Pilzwucherung erkenn-
bar. Der Kdse soll auBen trocken
sein und keine Schmierebildung zei-
gen. Nicht ndssend.

a) Farbe: 'WeiB bis gelblich. Die
dunkelgriinen bis blauen
Schimmeladern sollen
sich ziemlich gleich-
méaBig im Kése wver-
teilen. Sie verleihen der
Schnittflache ein mar-
moriertes Aussehen;

2. Inneres:

b) Lochung: Vereinzelte Bruchlocher
sind als Normalerschei-
nung zu werten;

Leicht kriimelig
doch geschmeidig.

3. Geruch und Geschmack:
Angenehm pikant, nicht aber seifig
oder bitter.

c) Teig: und

Artikel 37

(1) Edelpilz-Markenkdse sollen in silberfarbige
Aluminiumfolien verpackt werden.

(2) In Aluminiumfolien verpackte Ké&se miissen
zur Schonung ihrer Umhiillung jeweils noch einzeln
mit Holzwolle oder &hnlichem saugfédhigem Schutz-
material umgeben werden.

Artikel 38 -

Die Kennzeichnung muB auf der Einschlagfolie
oder einem anderen gleichwertigen Einschlagmittel
angebracht werden. Auf dem Einschlagmittel ist in
roter Schrift die Kennzeichnung und in blauer Farbe
das Giitezeichen anzubringen,

Artikel 39

Fir Edelpilz-Markenkése gelten die Vorschriften
der Artikel 19, 20 Abs. 2 und 3 und des Artikels 29.
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Sonderbestimmungen fiir Weichkdse Spitzenklasse

Camembertkise Spitzenklasse

Artikel 40

Camembertkdse Spitzenklasse ist ein Weichkése
mit Schimmelbildung und mufl folgende Merkmale
aufweisen:

1. AuBeres: Von auflen soll der Kase ziemlich
gleichméBig mit echtem Camembert-
schimmel bedeckt sein. Der Schim-
melrasen soll so beschaifen sein, daB
vor allem an den Réandern die Rot-
schmiere bemerkbar wird. Eine mit
zunehmendem Alter mehr auftre-
tende Rotschmiere ist als Normal-
erscheinung zu werten.

a) Farbe: WeiB bis rahmgelb;

b) Teig: AuBer einigen Bruch-

16chern soll der Kése ge-
schlossen und geschmei-
dig sein. Eine Schicht-
bildung im wungereiften
Teig ist nicht zu bean-

standen.

3. Geruch und Geschmack:
Mild, aromatisch,

Artikel 41

(1) Sé@mtliche Kéase sind in den Lagerrdumen tage-
weise zusammenzulegen. Die einzelnen Stapel sind
mit dem Herstellungsdatum zu kennzeichnen, so da8
eine leichte Ubersicht und Kontrolle méglich ist,

(2) Fir die Reinigung der Horden miissen ein
Wasch- und ein Trockenraum vorhanden sein.

(3) Camembertkdse Spitzenklasse darf erst abge-
packt werden, wenn er entsprechend abgetrocknet
ist und eine Schimmelbildung aufweist, die trotz
Verpackung eine normale Reifung gewéhrleistet.

Artikel 42

(1) Camembertkdse Spitzenklasse darf nur in
Folien eingewickelt und in Papp- oder Spanschach-
teln verpackt werden.

(2) In Papp- oder Spanschachteln verpackter
Camembertkédse Spitzenklasse darf zum Versand
nur in neuen Kisten und neuen Kartons verpackt
werden.

(3) Camembertkdse Spitzenklasse muB das fest-
gesetzte Gewicht in reifem Zustand aufweisen.
Kése, die das vorgeschriebene Gewicht unterschrei-
ten, missen aussortiert und diirfen nicht als Camem-
bertkdse Spitzenklasse in den Verkehr gebracht
werden.

Artikel 43

(1) Auf den Folien der einzelnen Késestiicke und
den Etiketten der Schachteln muB die Kennzeichnung
angebracht werden. Diese mufl enthalten:

a) die Handelsklasse,

b) die Fettstufe mit Angabe des Fettgehalts
i T,

c) die Kontrollnummer des Herstellungsgebie-
tes und des Herstellerbetriebes.

(2) Die Kennzeichnung kann den Namen, die
Firma und das Warenzeichen des Herstellerbetrie-
bes enthalten,

Briekdse Spitzenklasse

Artikel 44

Briekdse Spitzenklasse ist ein Weichkdse mit
Schimmelbildung, &hnlich wie Camembertkase. Er
unterscheidet sich vom Camembertkédse in erster
Linie durch die gréB8ere Form. Er wird gegeniiber
dem Camembertkdse in der Regel in schwach an-
gereiftem Zustand verzehrt. Briekdse Spitzenklasse
muB folgende Merkmale aufweisen:

1. AuBleres: Von auBlen soll der Kése ziemlich
gleichmédBig mit echtem Camembert-
schimmel bedeckt sein. Der Schim-
melrasen soll so beschaffen sein, daf
vor allem an den Ré&ndern die Rot-
schmiere bemerkbar wird. Eine mit
zunehmendem Alter mehr auftre-
tende Rotschmiere ist als Normal-
erscheinung zu werten.

a) Farbe: WeiB} bis rahmgelb;
b) Teig:

2. Inneres:
AuBer einigen Bruch-

16chern soll der Kéase ge- -

schlossen und geschmei-
dig sein. Eine Schicht-
bildung im ungereiften
Teig ist nicht zu bean-
standen.
3. Geruch und Geschmack:
Mild, aromatisch.

Artikel 45

Fir Briekdse Spitzenklasse gelten die Vorschrif-
ten der Artikel 41 bis 43.

Butterkidse Spitzenklasse

Artikel 46

Butterkdse Spitzenklasse ist ein Weichkédse und
muB folgende Merkmale aufweisen:

1. AuBeres: Trockene, geschmeidige Haut, ohne
Schmiere und Risse oder sonstige
schadhafte Stellen. Die Farbe soll
gelbbraun bis rotlich sein.
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2. Inneres: a) Farbe: Farbton wie Butter;

b) Teig: Maoglichst geschlossen,auf-
fallend elastisch, weich,
aber nicht pappig und

flieBend.

3. Geruch und Geschmacdk:
Durch den kaum wahrnehmbaren
Geruch weicht der Butterkdse Spitzen-
klasse erheblich von den anderen
Kasesorten ab. Der Geschmack soll
auffallig mild und rein sein.

Artikel 47

(1) Fir die Herstellung von Butterkdse miissen
die erforderlichen technischen Einrichtungen vor-
handen sein. Insbesondere muB fiir die Lagerung
ein Kiihlraum vorhanden sein, in dem eine Tempe-
ratur von mindestens plus 5 Grad Celsius gehalten
werden kann.

(2) Butterkase Spitzenklasse darf erst abgepadkt
werden, wenn trotz der Verpackung eine normale
Reifung gewdéhrleistet ist.

Artikel 48

Fiir Butterkdse Spitzenklasse gelten die Vor-
schriften des Artikels 41 Abs.1 sowie der Artikel 42
und 43.

Romadurkdse Spitzenklasse

Artikel 49

Romadurkése Spitzenklasse ist ein Weichkése und
mulB} folgende Merkmale aufweisen:

1. AuBeres: Der Kése soll eine gelbbraune bis
16tliche Farbe haben. Geschmeidige
Haut, jedoch keine Rinde. Die Kése-
schmiere soll nur in solchen Mengen
vorhanden sein, daB sie weder flis-
sig noch trocken, sondern klebrig
ist. Die Haut darf keine Risse oder
sonstigen schadhaften Stellen auf-

weisen.
2. Inneres: a) Farbe: Die Schnittilache soll
mattglinzend, weiBgelb
sein;

b) Lochung: AuBer einigen Bruch-
16chern soll der Kise
keine Lochbildung zei-
gen;
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Der Kése soll einen
feinen weichschnittigen,
jedoch nicht flieBenden
Teig haben. Der Kiése
soll nicht zu trocken,
sondern elastisch weich
sein und die allmahlich
fortschreitende Reifung
erkennen lassen.

3. Geruch und Geschmack:

Mild bis leicht pikant.

c) Teig:

Artikel 50

(1) Romadurkése Spitzenklasse darf erst abge-
packt werden, wenn trotz der Verpackung eine nor-

IlaiC ~cliung

(2) Romadurkése Spitzenklasse darf nur in Folien,
die mit Pergamentpapier versehen (kaschiert) sind,
eingewickelt werden.

(3) Auf den Folien der einzelnen Kdsestiicke muB
die Kennzeichnung angebracht werden.

Artikel 51

Fir Romadurkdse Spitzenklasse gelten die Vor-
schriften des Artikels 41 Abs. 1, des Artikels 42
Abs. 2 und 3 und des Artikels 43 Abs. 1 Satz 2 und
Abs. 2. Die Kennzeichnung kann statt der Kontroll-
nummer, des Namens (der Firma) und des Waren-
zeichens des Herstellerbetriebes die Kontrollnum-
mer, den Namen (die Firma) und das Warenzeichen
des Fertiglagerers enthalten.

Miinsterkise Spitzenklasse

Artikel 52

Minsterkdse Spitzenklasse ist ein Weichkédse und
muB folgende Merkmale aufweisen:

1. AuBeres: Gelblichrote Schmiere mit guter
Hautbildung.

2. Inneres: a) Farbe: Weiligelb;
b) Teig: Geschmeidig, mdglichst

geschlossen.

3. Geruch und Geschmadk:
Angenehm, mild und fein.

Artikel 53

Fir Minsterkdse Spitzenklasse gelten die Vor-
schriften des Artikels 41 Abs.1, des Artikels 42
Abs.2 und 3, des Artikels 43 Abs.1 Satz 2 und
Abs. 2 und des Artikels 50.
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Anlage 3
Zu § 12 der Kdseverordnung

Bestimmungen fiir die Durchfiihrung von Kasepriifungen

Artikel 1

Ausschufy

(1) Die Uberwachungsstelle (Anlage 2 Artikel 2
Abs. 1) fiihrt die Kédsepriifungen nach MaBgabe die-
ser Bestimmungen durch. Sie kann im Einvernehmen
mit dem AusschuBl (Anlage 2 Artikel 2 Abs. 2) die
Durchfiihrung der Késeprifungen der Milchwirt-
schaftlichen Untersuchungsanstalt oder der Landes-
vereinigung oder einer anderen sachverstdndigen
Stelle als Priifungsstelle iibertragen. Die Mitglieder
des Ausschusses und die Angehorigen der Prii-
fungsstelle sind zur Verschwiegenheit verpilichtet.

(2) Der AusschuBl beruft Molkereifachleute mit
abgeschlossener Fachausbildung, K&asehédndler, Lei-
ter von Lebensmittel-Untersuchungsamtern, An-
gestellte der Milchwirtschaftlichen Untersuchungs-
anstalten und der Landesvereinigung (Molkerei-
instruktoren) fir die Dauer eines Jahres als stén-
dige Sachverstdndige fiir die Ké&seprifungen. Nach
Ablauf eines Jahres kann die Hilfte der berufenen
Sachverstdndigen durch neu zu berufende Sach-
verstdndige ersetzt werden. Der Leiter der Priifungs-
stelle ladet die Sachverstdndigen zu den einzelnen
Prifungen ein. Zu den Priifungen sind Sachverstén-
dige aus anderen Lidndern hinzuzuziehen.

{3) Der Ausschull muB sich mindestens viermal im
Jahre von der Einhaltung und Beachtung der folgen-
den Bestimmungen bei der Durchfithrung der Kase-
prifungen iiberzeugen. Beschwerden hinsichtlich der
Kdseprifungen und tiiber die Priifungsstelle sind
an den Vorsitzenden des Ausschusses zu richten.

Artikel 2

Abrui, Gewicht, Zustand, Lagerung der Kédseproben
und Zeitpunkt der Priifung

(1) Der Abruf der Ké&seproben von Molkereien
und Kdésereien hat so kurzfristig zu erfolgen, daB
Kéase fiir die Prifung nicht gesondert hergestellt
und behandelt werden koénnen. Die Késeproben
dirfen mit Ausnahme von Emmentalerkdse keine
Bohrlécher aufweisen. Die Kosten fiir die Proben
mit Ausnahme von Emmentalerkése, Bergkdse und
Chesterkdse einschlieflich Versandkosten sind von
den Betrieben zn tragen.

(2) Bei eingesandtem Kdse, dessen Fettgehalt
nicht mit der angegebenen Fettstufe {ibereinstimmt,
dirfen die erhaltenen Wertmale nicht ausgewertet
werden.

(3) Der Abruf der Késeproben hat schrifilich zu
erfolgen. Die angeforderten Proben miissen so recht-
zeitig bei der Prifungsstelle eintreffen, daB der vor-
geschriebene Priifungstermin eingehalten wird. Fol-
gende Mengen sind einzusenden:

Emmentalerkédse, Bergkése,Chesterkdse, Gouda-

kdse, Edamerkéase, Tilsiterkdse, Trappisten-
kase, Wilstermarschkdse, WeiBlackerkdse,

Edelpilzkdse (erste GréBe), Gorgonzolakése,
Briekdse (runde Form erste und zweite GréBe),
Butterkdse (erste GroBe), Mainauerkdse
— je 1 Stick —
Briekdse (runde Form dritte GréBe), Minster-
kdse (erste Grofe)
— 1 Schachtel (1000 Gramm) —

Steinbuscherkédse (erste Grofie), Geheimrats-
kése, Edelpilzkédse (zweite GréBe)
— je 2 Stick —

Camembertkdse (runde Form dritte GroéBe),
Briekdse (halbrunde Form), Butterkdse (zweite
GroBe), Miinsterkdse (zweite GroBe), Lim-
burgerkdse in Stangenform (erste und zweite
GréBe) und in Quadratform (zweite Grofie)
— je 2 Schachteln bzw. Stidk —
Steinbuscherkdse (zweite GréfBe), Romadur-
kdse in Stangenform (vierte GréBe) und Lim-
burgerkdse in Quadratform (erste GréBe)
— je 2 Stiidk —

Camembertkdse (mit Ausnahme der runden
Form dritte GréBe), Deutscher Weichkdse mit
Schimmelbildung, Deutscher Weichkdse (mit
Schmierebildung), Weinkdse, Romadurkéase
(mit Ausnahme der Stangenform vierte GroBe),
Kimmelkédse und Friihstlickskése
— je 4 Stlidk —
Speisequark und Buttermilchquark :
— 2 X 500 Gramm —

Schichtkdse — 2 Stiick zu je 500 Gramm —
Rahmfrischkdse und Doppelrahmfrischkése
— je 1 Kistchen mit 6 Stlick zu je
50 oder 62,56 Gramm —
Sauermilchquark und Labquark
— 2 Einheitsgldser —

— 2 X 500 Gramm —

Harzerkdse, Mainzerkdse, Baucrnhandkése,
Korbkdse, Stangenkdse, Spitzkédse, Quargel,
Halbschimmelkadse, Schimmelkdse, Nieheimer
Hopfenkdse

— je 1 Kiste zu 2 oder 3 Kilogramm —

Kochkéase

(4) Die einzusendenden Késeproben sollen folgen-
des Mindestalter aufweisen:

a) Hartkdse 3 Monate
b) Schnittkése 6 Wochen
dabei jedoch Wilstermarsch-
kése und Steinbuscherkdse 4 Wochen

c) Weichkdse und Sauermilchkdse mindestens
zur Halfte ausgereift.

(5) Hartkése, Schnitt- und Weichkése sollen spa-
testens am sechsten Tage, Speisequark, Buttermilch-
quark und Schichtkdse am zweiten Tage, Sauermilch-
kése und Kochkdse am vierten Tage und Sauermilch-
quark am flinften Tage nach dem Einsendetermin
gepriift werden.
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(6) Die Kéaseproben sind nach Eingang bei der
Priifungsstelle sofort zu registrieren und sachgemal
zu lagern.

(7) Die Proben sollen moglichst auf den Gehalt
an Trockenmasse, Fett in der Trockenmasse, not-
wendigerweise Gehalt an Eisen und Kupfer und auf
Reifungsfdhigkeit untersucht werden. Die Unter-
suchungsergebnisse sind schriftlich niederzulegen.

Artikel 3
Beurteilung der Kiseproben

(1) Die Beurteilung der K&seproben ist nach den
Beurteilungsgrundsitzen der Kdaseverordnung (§ 3)
und nach den in Absatz 4 dieses Artikels festgeleg-
ten Bestimmungen durchzufiithren.

(2) Die Kasepriifung soll in der Regel unter Auf-
sicht des Vorsitzenden des Ausschusses oder seines
Beauftragten erfolgen. Der Leiter der Priifungsstelle
oder sein Beauftragter ist fiir die vorschriftsmdBige
Durdchfithrung der Prifung verantwortlich.

{3) Nach Beendigung der Priifung sollen die Pri-
fungs- und Untersuchungsergebnisse den Molkereien
und Kéisereien unverziiglich schriftlich mitgeteilt
werden.

(4) Die Ké&seproben miissen im Gegenpriifungs-
verfahren ohne Kenntnis ihrer Herkunft beurteilt
werden. Die Sachverstdndigengruppe soll die Beur-
teilung in zwei Untergruppen (A und B) vornehmen,
wobei Untergruppe B die Beurteilung bei der letzten
von der Untergruppe A zu priifenden Késeprobe be-
ginnt.

Bei unterschiedlichen Beurteilungen der Unter-
gruppen A und B hat sich der von dem Leiter der
Priifungsstelle eingesetzte Sondersachverstindige
bei der Nachbeurteilung zu beteiligen. Bei Stimmen-
gleichheit entscheidet der Sondersachverstindige.
Eine Nachbeurteilung muBl erfolgen, wenn die Beur-
teilungsergebnisse der Untergruppen A und B um
ein Wertmal oder mehrere Wertmale in der Bewer-
tung der einzelnen Eigenschaften voneinander ab-
weichen. Eine Nachbeurteilung entfdllt, wenn bel
einer Abweichung von einem Wertmal dieser Unter-
schied durch eine Plus (+)- oder Minus (—)-Kenn-
zeichnung einer Untergruppe aufgehoben wird.

Wenn eine Késeprobe nicht 20 Wertmale er-
halt, so miissen entsprechend der geringeren Bewer-
tung bei den einzelnen Eigenschaften weniger Wert-
male zuerkannt werden, wobei die nachfolgenden
Anforderungen an die einzelnen Késesorten als
MaBstab gelten:

1. Emmentalerkédse

Emmentalerkédse ist ein Hartkédse. Er soll

folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Griffeste dunkelgelbe bis
brédunliche Rinde mit leicht
nach auBen gewoélbter Rand-
fliche, gesunde gepilegte
Narbe.

b) Inneres: Farbe: Einfarbig, schwach

mattgelb;
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Lochung: RegelmaBig, rein,
moglichst rund, min-
destens kirsch-
gelocht;

Teig: Zarter, geschmeidi-
ger Teig (nicht kurz,
pappig oder zdhe).

¢) Geruch und Geschmack:

Angenchm mild, aromatisch,

nuBkernartig.

. Bergkdse

Bergkdse ist ein Hartkédse. Er soll folgende
Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Griffeste dunkelgelbe bis
brdunliche Rinde mit leicht
nach auBen gewolbter Rand-
fliche, frei von Rissen und
anderen Fehlern.

b) Inneres: Farbe: Einfarbig, etwas

mattgelb (leichte
Zweifarbigkeit zuge-

lassen);

Lochung: Geschlossen bis erbs-
gelocht;

Teig: Zarter geschmeidiger

Teig (nicht kurz,
pappig oder zdhe).
c) Geruch und Geschmack:
Angenehm mild, aromatisch,
nuBkernartig.

. Chesterkédse

Chesterkise ist ein Hartkédse. Er soll fol-
gende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Zylindrisch mit steilen Kanten,
Tudchhille straff anliegend mit
liickenlos aeschlossenem

<enlos Jgesdllos

Wachstiberzug.

b) Inneres: Teig wachsartig geschlossen,
nicht kriimelig, biegsamer
Bohrling.

¢) Geruch und Geschmacdk:
Mild, nuBkernartig, auf der
Zunge schmelzend.

. Goudakiédse

Goudakdse ist ein fester Schnittkdse. Er soll
folgende Merkmale aufweisen:
a) AuBeres: Trockene, glatie Rinde, die

hin und wieder mit einem
weiBlich graugrlinen Schim-
melbelag bedeckt ist. Laib-
form mit abgerundeten Kanten
und Seitenflachen, frei von
Rissen und sonstigen schad-
haften Stellen. Goudakése darf
gedlt, paraffiniert oder ge-
wachst in den Verkehr ge-
bracht werden. Es darf nur
gelbes oder farbloses Paraffin
oder Wachs, zum Olen nur
Speised]l oder Leindl verwen-
det werden.



b) Inneres: Farbe: Hellgelb bis butter-
gelb, mattgldnzend;
Lochung: Rund bis oval, ziem-
lich gleichmaBig im
Teig verteilt, nicht
sehr zahlreich, etwa
erbsengrofB;

Teig: Fest, geschmeidig,
sich fettig anfiihlend,
nicht schmierig, nicht
klebrig, nicht brocke-
lig oder kurz.

¢} Geruch und Geschmack:

Rein, mild und leicht pikant,
je nach Alter, jedoch etwas
kraftiger und herber als bei
Edamerkaéase, nicht sduerlich.

. Edamerkadase

Edamerkédse ist ein fester Schnittkédse. Er
soll folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Trockene, glatte Rinde ohne
schadhafte Stellen. Leichter
weiBlich graugriiner Schimmel-
belag ist nicht zu beanstanden,
Zum Paraffinieren darf nur
rotes, gelbes oder farbloses
Paraffin verwendet werden.

b) Inneres: Farbe: Hellgelb bis gold-
gelb, mattgldnzend;

Lochung: Rund bis oval, ziem-
lich geschlossen, nur
vereinzelt erbsen-
bzw. linsengrofe
Locher;

Teig: Geschmeidig, sich
fettig anfithlend;
schnittfest, etwas
weicher als bei Gou-
dakdse, aber mnicht
schmierig.

c) Geruch und Geschmacdk:
Rein und mild, nicht sduerlich.

. Geheimratskése

a) AuBeres: Glatte Rinde, frei von Rissen
oder schadhaften Stellen. Der

Kéase soll paraffiniert sein, Es

darf nur rotes, gelbes oder

farbloses Paraffin verwendet

werden.
b) Inneres: Farbe: Hellgelb bis gold-
gelb, mattglanzend;

Lochung: Nur vereinzelt runde
bisovalelinsengroBe
Locher;

Teig: Geschmeidig, schnitt-
fest, sich fettig an-
fithlend, aber nicht
schmierig.

¢) Geruch und Geschmacdk:
Rein und mild, nicht sduerlich.
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7. Tilsiterkdase

Tilsiterkdse ist ein fester Schnittk&se, Er
soll folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Glatt, gut angetrocknete rot-
lichgelbe Schmiere und frei
von Rissen und sonstigen
schadhaften Stellen.

b) Inneres: Farbe: Einfarbig, etwa
strohgelb (nicht rot-
lich oder mit dunk-
len oder blauen
Réndern);

Lochung: Schlitzlécher oder
Gerstenkornlécher
sind charakteristi-
scher als Rundlécher;

Teig: Geschmeidig, unbe-
dingt schnittfest.

¢) Geruch und Geschmack:
Rein, leicht herbe, pikant, auch
leicht sduerlich, aber nicht aus-
gesprochen sauer.

. Trappistenkdse

Trappistenkédse ist ein dem Tilsiterkise
dhnlicher fester Schnittkédse, Er soll folgende
Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Die Rinde soll glatt und mit
einer angetrockneten gelb-
bréunlichen Schmiere bedeckt

dem Tilsiterkése;
Farbe: Buttergelb;

Lochung: Reichlich - rund bis
schlitzartig (ziemlich
offen).

b) Inneres: Teig: Schnittfest, &hnlich

¢) Geruch und Geschmack:
Mild.

. Wilstermarschkése

Wilstermarschkése ist ein halbfester Schnitt-
kése. Er soll folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Glatte Haut ohne Spriinge
oder sonstige schadhafte Stel-
len; er wird héufig in Herstel-
lungsbetrieben in Schweins-
blasen eingeschlagen.

b) Inneres: Teig: Geschmeidig. Im
Schnitt mufB der Kése
eine blanke, spek-
kige Fldche zeigen.
Weiter muf} sich der
Kédse weichgriffig an-
fiihlen;

Farbe: BlaBgelb;

Lochung: Nur ganz feine Po-
ren wie Stecknadel-
spitzen (dhnlich wie
NiBler).
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10.

c) Geruch und Geschmadk:
Leicht sduerlich und

j TP N
Heiue.

leicht

Steinbuscherkdse

Steinbuscherkéase ist ein halbfester Schnitt-
kase. Er soll folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Gute Hautbhildung mit még-
lichst wenig Schmiere, duflere
Farbe gelbbraun bis rotlich.

Farbe: Haferstrohgelb (an-

gereifte Masse);

b) Inneres:

Lochung: Wenig Bruchlocher
und wenig runde
Lécher;
Teig: Geschmeidig.
c¢) Geruch und Geschmacdk:
Mild bis leicht pikant.

Bemerkungen zu Nummern 4, 5 und 7
bis 10:

11,

12.
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Bei Kése in niedrigen Fettstufen sind ent-
sprechend dem geringeren Fettgehalt Beur-
teilungen wie:

Im Geruch und Geschmack ,nicht so aro-
matisch und
vollmundig”,

im Teig .nicht so ge-

schmeidig und

fettig”

als normal zu werten.

Edelpilzkése

Edelpilzkése ist ein halbfester Schnittkase.
Er soll folgende Merkmale aufweisen:
Auferes: Runde Form ohne Auswol-
bung. An der Oberflache ist
die Durchlécherung fiir die
Pilzwucherung erkennbar.
Nicht nédssend.

Farbe: WeiB bis gelblich. Die
dunkelgriinen bis
blauen Schimmeladern
sollen sich ziemlich
gleichméBig im Kaése
verteilen. Sie verleihen
der Schnittflache ein
marmoriertes Aus-

[}
~—

b} Inneres:

Leicht kriimelig wund
doch geschmeidig.

Teig:

c) Geruch und Geschmadk:
Angenehm pikant, nicht aber
seifig oder bitter.

Gorgonzolakdse

Gorgonzolakédse ist ein halbfester Schnitt-
kase. Er soll folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Glatte, leicht feuchte, ge-
schlossene Haut mit unregel-
maBigen Einstichstellen; ohne

13.

14.

schimmeligen Belag bzw. An-
fressungen an der Oberflache

Adar e it ATl A Jaeries Foa
VUl ullLclival ualiulilel,

b) Inneres: Von unregelmaBigen Schim-
meladern (griner Kulturschim-
mel) durchzogen. Teig nicht
brockelig, bei &lteren Kasen
ausgesprochen mtirb.

¢} Geruch und Geschmack:

Nicht salzscharf, jedoch deut-
licher Kochsalzgeschmack. Bei
dlteren Ké&sen zuricktretend
und ein pikanter, jedoch nicht
ein ranzigseifig umschlagen-
der Geschmack. Geruch rein,
keinesfalls dumpf.

Camembertkase

Camembertkdse ist ein Weichkdse mit
Schimmelbildung. Er soll folgende Merk-
male aufweisen:

a) AuBeres: Von aullen soll der Kise
ziemlich gleichméBig mit ech-
tem Camembertschimmel be-
deckt sein. Der Schimmelrasen
soll so beschaffen sein, daf
vor allem an den Ré&ndern die
Rotschmiere bemerkbar wird.
Eine mit zunehmendem Alter
mehr auftretende Rotschmiere
ist als Normalerscheinung zu
werten,

Farbe: WeiBl bis rahmgelb;

AuBler einigen Bruch-
16chern soll der Kase
geschlossen und ge-
schmeidig. sein. Eine
Schichtbildung im un-
gereiften Teig ist nicht

zu beanstanden.

b} Inneres:
Teig:

¢) Geruch und Geschmack:
Mild, aromatisch.

Briekase

Briekase ist ein Weichkédse mit Schimmel-
bildung, &hnlich wie Camembertkdse. Er
unterscheidet sich vom Camembertkédse in
erster Linie durch die gréBere Form. Er
wird im Unterschied zum Camembertkédse
in der Regel in schwach angereiftem Zu-
stand verzehrt. Er soll folgende Merkmale
aufweisen:

a) AuBeres: Von auBlen soll der Kase
ziemlich gleichmdBig mit ech-
tem Camembertschimmel be-
deckt sein. Der Schimmelrasen
soll so beschaffen sein, dal
vor allem an den Randern die
Rotschmiere bemerkbar wird.
Eine mit zunehmendem Alter
mehr auftretende Rotschmiere
ist als Normalerscheinung zu
werten.



15.

16.

17.

b) Inneres: Farbe: Weill bis rahmgelb;

Teig: AuBer einigen Bruch-
16chern soll der Kése
geschlossen und ge-
schmeidig sein. Eine
Schichtbildung im wun-
gereiften Teig ist nicht
zu beanstanden.

¢) Geruch und Geschmack:
Mild, aromatisch.

WeiBlackerkase

WeiBlackerkase ist ein halbfester Schnitt-
kése. Er soll folgende Merkmale aufweisen:

a) Auferes: WeiBigelb, diinnfliissige, lack-
artige Schmiere, ohne eigent-
liche Rindenbildung.

b) Inneres: Der Teig soll hellschnittig sein
und darf auBer einigen Bruch-
16chern keine Lochbildung auf-
weisen. Die Reifung soll ziem-
lich gleichmdBig durch die

ganze Kédsemasse erfolgen.

¢) Geruch und Geschmack:
Sehr pikant bis leicht scharf.

Deutscher Weichkédse mit Schim-
melbildung

Deutscher Weichkdse mit Schimmelbildung
ist ein Weichkdse, der im AuBleren ziemlich
glcichméaBig mit Weill- oder Blauschimmel
und auch mit Rotschmiere bedeckt ist. Er
soll folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Runde Form, ziemlich gleich-
méaBige WeiB- oder Blau-
schimmelbildung mit kréftiger
Rotschmiereentwicklung.

b) Inneres: Reifung von aufien nach innen,
weicher, geschlossener Teig
(einige Bruchlocher gestattet);
Farbe der angereiften Masse

weiB bis rahmgelb.

¢} Geruch und Geschmack:
Mild bis pikant.

Deutscher Weichkdse (mit
Schmierebildung)

Deutscher Weichkdse mit Schmierebildung
ist ein Weichkdse. Er soll folgende Merk-
male aufweisen:

a) AubBeres: Runde Form. Der Kédse soll
eine gelbbraune bis roétliche
Oberfldche haben. Geschmei-
dige Haut, jedoch keine Rinde.
Die Rotschmiere soll nur in
solchen Mengen vorhanden
sein, daB sie weder f{liissig
noch trocken, sondern klebrig
ist.

Die Kéasemasse soll fein und
weichschnittig sein. AuBer
einigen Bruchlochern mubB der

b) Inneres:

18.

19.

20,
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Kéase geschlossen sein. Die
Schnittflache ist mattgldnzend
11md woiR hic crelh in der Farhe

und weil bis gelb in der Farbe,
¢) Geruch und Geschmack:
‘Wiirzig bis pikant.

Weinkéase

Weinkdse ist ein ‘Weichkdse. Er soll fol-
gende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Runde Form. Der Kése soll
eine blafigelbe bis 16tliche
Oberflache haben. Geschmei-
dige Haut, jedoch keine Rinde.
Die Rotschmiere soll nur in
solchen Mengen vorhanden
sein, daB sie weder {liissig
noch trocken, sondern klebrig
ist.

Die Kédsemasse soll weich und
besonders geschmeidig
AuBer einigen Bruchléchern
muB der Ké&se geschlossen
sein, Die Schnittflache ist matt-
glanzend und weill bis gelb in
der Farbe.

¢) Geruch und Geschmack:
Mild.

b) Inneres:

soin
S¢€in.

Butterkase

Butterkdse ist ein Weichkédse. Er soll fol-
gende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Trockene, geschmeidige Haut,
ohne Schmiere und Risse oder
sonstige schadhafte Stellen.
Die Farbe soll gelbbraun bis
r6tlich sein.,

Farbe: Farbton wie Butier;

Teig: Moglichst geschlossen,
auffallend elastisch,
weich, aber nicht pap-
pig und flieBend.

b) Inneres:

c) Geruch und Geschmack:

Durch den kaum wahrnehm-
baren Geruch weicht der But-
terkdse erheblich von den an-
deren Kisesorten ab. Der Ge-
schmack soll auffdllig mild
und rein sein.

Romadurkaéase

Romadurkése ist ein Weichkése. Er soll fol-
gende Merkmale aufweisen:

a) Auberes: Der Kése soll eine gelbbraune
bis rotliche Farbe haben. Ge-
schmeidige Haut, jedoch keine
Rinde. Die Ké&seschmiere soll
nur in solchen Mengen vor-
handen sein, daB sie weder
flissig noch trocken, sondern
klebrig ist. Die Haut darf keine
Risse oder sonstigen schad-
haften Stellen aufweisen.
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Die Schnittilache soll
mattglanzend, weil-

b) Inneres: Farbe:

12 5€C1I,

Lochung: AuBer einigen Bruch-
l6chern soll der Kése
keine Lochbildung
zeigen;

Der Kéase soll einen
feinen weichschnitti-
gen, jedoch nicht
flieBenden Teig ha-
ben. Der Kaiase soll
nicht zu trocken, son-
dern elastisch weich
sein und die allmé&h-
lich fortschreitende
Reifung erkennen
lassen.

Teig:

c) Geruch und Geschmack:

Mild bis leicht pikant.

21. Limburgerkése

Limburgerkdse ist ein Weichkdse, Er soll
folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Der Kése soll eine gelbbraune
bis rotliche Oberflache haben.
Geschmeidige Haut, jedoch
keine Rinde. Die Kaseschmiere
soll nur in solchen Mengen
vorhanden sein, dafl sie weder
fliissig noch trocken, sondern
klebrig ist. Die Haut darf keine
Risse oder sonstigen schad-
haften Stellen aufweisen.

Der Kéase soll einen

feinen weichschnitti-

ieingen clCnsUniitl

gen, jedoch nicht
flieBenden Teig ha-
ben. Der Kise soll
nicht zu trocken, son-
dern elastisch weich
und die allmé&hlich
fortschreitende Rei-
fung zu erkennen
sein;

Die Schnittflache soll
mattglinzend weiB3-
gelb sein;

b) Inneres: Teig:

Farbe:

T ~Arbazae s AT At T
LULILULLY . AUubCl Cllllgtﬁll Dorucil-

l6chern soll der Kase
keine Lochbildung
zeigen.
c) Geruch und Geschmadk:
Wiirzig und pikant.

. Miinsterkdse

Miinsterkdse ist ein Weichké&se. Er soll fol-
gende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Gelblich rote Schmiere mit
guter Hautbildung.

23.

24,

25.

26.

27.

b) Inneres: Farbe: WeiBgelb;
Teig: Geschmeidig, moglichst

geschlossen.

c) Geruch und Geschmack:

Angenehm mild und fein.

Mainauerkase

Mainauerkdse ist ein Weichkdse. Er soll
folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Feste Hautbildung mit norma-
ler Rotschmiere.

b) Inneres: Der Teig muB ziemlich weich
und geschlossen sein.

¢) Geruch und Geschmack:
Mild und aromatisch,

Kimmelkase

Kimmelkédse ist ein Weichkédse mit Klim-

melzusatz. Er soll folgende Merkmale auf-

weisen:

a) AuBeres: Gelbbraune bis rétliche Ober-
fliche mit Schmierebildung.
Die Festigkeit der Haut darf
zu keiner eigentlichen Rinden-
bildung fiihren.

b) Inneres: Teig: Leicht schnittfdhig, ge-

schlossener Teig;
Farbe: WeiB} bis gelblich.

c) Geruch und Geschmack:
Wiirzig bis pikant.

Frihstickskase

Friihstiickskése ist ein Weichkédse ohne Ge-
wiurzzusatz (z. B. Kiummelj. Er soll die
Merkmale des Kiimmelkédses aufweisen und
im Geruch und Geschmack pikant sein.

Ziegenkdse

Ziegenkdase ist ein Weichkdse, der aus
Ziegenmilch oder aus einem Gemisch von
Kuhmilch und Ziegenmilch, das mindestens.
15%0 Ziegenmilch enthélt, hergestellt wird.
Er soll folgende Merkmale aufweisen:

a) Auleres: Wie Deutscher Weichkédse mit
Schimmelbildung, jedoch mehr

Rotschmiere.

b) Inneres: Geschlossener und geschmei-
diger Teig (ausgenommen.
Bruchlocher).

c) Geruch und Geschmack:
Pikant bis leicht streng.

Speisequark und Buttermilch-
quark

Speisequark und Buttermilchquark sollen
folgende Merkmale aufweisen:

a) Auberes: Die Farbe ist milchigweiBl bis
schwachgelb.



28,

29,

b) Inneres: (Gefiige,Molkenlassigkeit).Die
frische Quarkmasse muf} gleich-
méaBig weich und zart ge-
schmeidig sein. Speisequark
soll eine gute Streichfdhigkeit
aufweisen, aber weder suppig
noch molkenldssig, aber auch
nicht zu trocken, koérnig, san-
dig oder kreidig sein.

¢) Geruch und Geschmack:
Rein, ganz leicht milchsauer.

Schichtkase

Schichtkédse soll folgende Merkmale auf-
weisen:

a) AuBeres: Schichtkdse soll 3 Schichten be-
sitzen, die moéglichst gleich
stark und deutlich vonein-
ander zu unterscheiden sind.
Eine leichte Farbung der
Mittelschicht, die fettreicher
als die untere und obere
Schicht sein muB, ist zuldssig.
Der Farbton der Mittelschicht
soll schwach haferstrohgelb,
keineswegs aber tiefgelb oder
rétlich sein.

b) Inneres: (Gefilige). Der Teig soll gleich-
maBig zart, geschmeidig und
formfest, aber nicht schnittfest
sein. Die Schnittflachen miis-
sen glatt sein und ein matt
gldnzendes, speckiges Aus-
sehen haben. Der Késebruch
soll auf der Zunge leicht zer-
flieBen. Die einzelnen Schich-
ten miissen geschopft und diir-
fen nicht aus Quark hergestellt
sein, Der Kase darf nicht
trocken, koérnig, sandig oder
kreidig sein. Kleine Bruch-
16cher sind nicht zu beanstan-
den im Gegensatz zur Gar-
lochung, die als fehlerhaft an-
zusehen ist.

¢} Geruch und Geschmack:
Rein, mild,
milchsauer.

ganz schwach

Rahmfrischkéase

Rahmfirischkése ist ein Kéase, der aus Voll-
milch mit Rahmzusatz unter Anwendung
von geringen Labmengen hergestellt wird.
Er soll folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Die Oberflache darf nicht
schmierig oder hefig sein.
Ké&se darf nicht angereift sein.

b) Inneres: Die Ké&semasse ist pasten-
artig, streichfahig und in der

Farbe weill bis rahmgelb.
¢) Geruch und Geschmacdk:

Frisch, rein und ganz leicht
sduerlich,

30.

31.

32.

33.

34.
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Doppelrahmfrischkdse {(Kdse nach
Gervaisart)

Doppelrahmfrischkédse ist ein Kédse, der aus
Vollmilch mit Rahmzusatz unter Anwen-
dung geringer Labmengen hergestellt wird.

Er soll folgende Merkmale aufweisen:

a) AuBeres: Die Stiicke sind quadratisch.
Thre Oberflache darf nicht
schmierig oder hefig sein.
Kése darf nicht angereift sein.

b) Inneres: Die Kd&semasse ist pasten-
artig, streichfdhig und in der
Farbe weiB bis rahmgelb.

c) Geruch und Geschmack:

Frisch, rein und ganz leicht
sduerlich.

Kése nach Liptauer Art

Kése nach Liptauer Art ist ein aus Schaf-
milch oder aus einem Gemisch von Kuh-
milch und Schafmilch hergestellter, zu einer
pastenartigen Masse gemahlener Quark.
Er kann auch durch Mischen von Quark
aus Schafmilch und Quark aus Kuhmilch
hergestellt werden. Er soll folgende Merk-
male aufweisen:

a) AuBeres: Weill bis gelblich-rétliche

Farbe.
b) Inneres: Zarter, geschmeidiger Teig
(pastenartig).

c) Geruch und Geschmack:
Leicht pikant.

Sauermilchquark

Sauermilchquark soll folgende Merkmale
aufweisen:

a) AuBeres: Von weiBler Farbe.

b) Inneres: Geschmeidig, aber griifig, leicht
ko6rnig, nicht schmierig.

c) Geruch und Geschmadk:
Rein, angenehm, ganz leicht

milchsauer.
Labquark
Labquark soll folgende Merkmale auf-
weisen:

a) AuBeres: Gleichmé&Big weiB, kaum ins
Gelbe spielende Farbe, keine
fleckigen Bestandteile.
Kerniges, kriimeliges Geflige,
nicht schmierig,
c) Geruch und Geschmack:
Neutral, nicht sduerlich und
ohne sonstigen Beigeschmack.

b) Inneres:

Kochkése
Kochkédse soll folgende Merkmale auf-
weisen:

a) AuBeres: Die Farbe ist gelblich bis
leicht ins Gelbbraunliche {iber-
gehend. Ein Schimmelanflug
ist als fehlerhaft zu bezeich-
nen.
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35.

b) Inneres:

Das Gefiige soll eine gute
Streichfahigkeit aufweisen.
Kochkdse darf weder suppig

noch zu fest in der Kon-
sistenz sein. Der Kochkiése
muB eine einheitliche ge-

schmeidige Masse darstellen.
Nicht verkochte Quarkteilchen
in der Teigmasse sind zu be-
anstanden.

¢) Geruch und Geschmacdk:

Kochkédse soll einen reinen
Geruch und Geschmadk auf-
weisen. Leimiger oder bran-
diger Geschmack ist zu bean-
standen.

Sauermilchkédse als Gelbschmiere-
kdase oder Rotschmierekdse

Die Kése sollen folgende Merkmale auf-

weisen:

a) AuBeres: Das AuBilere soll glatt und

b) Inneres:

speckig, ohne Poren und
Schrumpfung sein. Die Farbe
der Schmiere ist glédnzend
goldgelb bis rotlich-braun.

Der Teig soll geschmeidig fest,
nicht schwammig, aber auch
nicht kreidig sein und nicht
brodkeln. Die Farbe des Kerns
ist reinweiB. Die Schnittfldche
soll nicht glasig erscheinen.

c) Geruch und Geschmadk:

Der Geschmack muf rein und
leicht milchsauer sein. Gelb-
schmierekdse soll nicht fade
oder gar leimig schmecken. Er
darf keine Merkmale auf-
weisen, die bei Kase, der mit
reichlichem Natronzusatz her-

gestellt wurde, in Erscheinung
treten. UberméBig starker Am-
moniakgeschmack und -geruch
sind als fehlerhaft zu betrach-
ten.

36. Sauermilchkése als Schimmelkdse
und Halbschimmelkase
(Weilschimmel- oder Blauschimmelkése)
Diese Kédse sollen folgende Merkmale auf-

weisen:

a) Auberes: Der

b) Inneres:

Schimmelkdse soll auf
der Oberfldache eine deutliche
Schimmelpilzentwicklung zei-
gen; je nachdem, ob ein Weil}-
oder Blauschimmelkdse vor-
liegt, ist die Farbe der Schim-
melpilze bei jungen Késen
entweder weil oder hellblau
bis ins Dunkelblaue iiber-
gehend. Bei reiferen Kisen ist
die Schimmelbildung von Rot-
schmierebildung unterbrochen,
jedoch mufl der Schimmel vor-
herrschen.

Die Reifung mufl gleichméBig
von auflen nach innen er-
folgen. Der Teig im etwa noch
vorhandenen Kern soll ge-
schmeidig, nicht kreidig sein.
Er soll nicht bréckeln. Der
Kern soll rein weill sein.

c) Geruch und Geschmacdk:

Der Geschmack mufl milde und
rein sein. Guter nicht zu alter
Schimmelkdse soll einen mil-
den Geschmack haben. Uber-
miBig starker Ammoniak-
geschmack und -geruch diirfen
nicht vorhanden sein.



Verordnung des Reichsprdsidenten

7842-4-1

Verwendung von inldndischem Kése

7842-4-1

zur Forderung der Landwirtschait *

Vom 23. Februar 1933

KAPITEL II
Férderung der Verwendung von inldndischem Kise

Reichsgesetzbl. I S. 80, verk. am 24. 2. 1933

§1

(1) Der Reichsminister fiir Erndhrung und Land-
wirtschaft kann anordnen, daB bei der Herstellung
von Schmelzkése jeder im deutschen Zollgebiet ge-
legene Betrieb, der gewerbsméBig Schmelzkdse her-
stellt, inldndischen Kése verwendet.

(2) Der Reichsminister flir Erndhrung und Land-
wirtschaft kann bestimmen, was im Sinne dieses
Kapitels Schmelzkdse ist.

§2*

§3
Der Reichsminister fiir Erndhrung und Landwirt-
schaft bestimmt den Hundertsatz an inldndischem
Kése, den die in § 1 Abs.1 genannten Betriebe zu
verwenden haben,

§4*

Der Reichsminister fiir Erndhrung und Landwirt-
schaft kann die zur Durchfiihrung dieses Kapitels
erforderlichen Rechtsverordnungen und allgemei-
nen Verwaltungsbestimmungen erlassen; ... . Er
kann den Geschdftsbetrieb der in § 1 Abs. 1 genann-
ten Betriebe dahin {iiberpriifen, ob den -auf Grund
dieses Kapitels erlassenen Vorschriften gentigt

Uberschrift: Auf Grund Art. 48 Abs. 2 Reichsverfassung v. 11.8.1919
S. 1383 verordnet

§ 2: Aufgeh. durch § 28 Abs. 2 V v. 2. 6. 1951 BAnz. Nr. 110
§ 4 Satz 1 Auslassung: Erméchtigung zum ErlaB von Rechtsvorschriften
erloschen gem. Art. 129 Abs. 3 GG 100-1

wird; zur Durchfithrung der Uberpriifung kann er
sich anderer Stellen bedienen.

§5

Der Reichsminister fiir Erndhrung und Landwirl-
schaft kann bestimmen, daB mit Geldstrafe bis zu
einhunderttausend Deutsche Mark bestraft wird,
wer den auf Grund dieses Kapitels erlassenen Be-
stimmungen vorsatzlich oder fahriassig zuwider-
handelt.

§6

(1) Wird der Inhaber oder der Leiter eines Be-
triebes der in § 1 Abs. 1 genannten Art wegen einer
vorsatzlichen Zuwiderhandlung gegen die auf Grund
dieses Kapitels erlassenen Bestimmungen rechts-
kraftig verurteilt, so kann die oberste Landesbe-
hérde oder die von ihr bestimmte Behorde die
SchlieBung des Betriebs anordnen.

(2) Wenn Tatsachen die Annahme rechtfertigen,
daBl der Inhaber oder der Leiter des Betriebs eine
Verpflichtung, die ihm nach den auf Grund dieses
Kapitels erlassenen Bestimmungen obliegt, vorsitz-
lich verletzt, so kann die oberste Landesbehorde
oder die von ihr bestimmte Behorde die SchlieBung
des Betriebs vorldufig anordnen.

(3) In den Fallen des Absatzes ! kann die oberste
Landesbehorde oder die von ihr bestimmte Behérde
die SchlieBung des Betriebs aufheben, wenn seit
dem Eintritt der Rechtskraft des Urteils mindestens
drei Monate verflossen sind.
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7842-5

Gesetz

betreffend den Verkehr mit Butter, Schmalz und deren Ersatzmitteln
(Margarinegesetz) *

Vom 15. Juni 1897

Reichsgesetzbl. S. 475

§1%
a ...
(2) Margarine im Sinne dieses Gesetzes sind die-
jenigen, der Milchbutter oder dem Butterschmalz

&hnlichen Zubereitungen, deren Fettgehalt nicht
ausschlieBlich der Milch entstammt.

@) ...

(4) Kunstspeisefett im Sinne dieses Gesetzes sind
diejenigen, dem Schweineschmalz &hnlichen Zu-
bereitungen, deren Fettgehalt nicht ausschlieBlich
aus Schweinefett besteht. Ausgenommen sind un-
verfalschte Fette bestimmter Tier- oder Pflanzen-
arten, welche unter den ihrem Ursprung ent-
sprechenden Bezeichnungen in den Verkehr gebracht
werden.

§2*

(1) Die GefiBe und &uBeren Umbhiillungen, in
welchen Margarine oder Kunstspeisefett ge-
werbsméBig verkauft oder feilgehalten wird, miis-
sen an in die Augen fallenden Stellen die deutliche,
nicht verwischbare Inschrift ,Margarine”, ... ,Kunst-
speisefett” tragen. Die GeféBe miissen auBerdem
mit einem stets sichtbaren, bandférmigen Streifen
von roter Farbe versehen sein, welcher bei GefdBen
bis zu 35 Zentimeter Hohe mindestens 2 Zentimeter,
bej héheren GefdBen mindestens 5 Zentimeter breit
sein muB.

(2) Wird Margarine ... oder Kunstspeisefett in
ganzen Gebinden oder Kisten gewerbsméaBig ver-
kauft oder feilgehalten, so hat die Inschrift auBer-
dem den Namen oder die Firma des Fabrikanten
sowie die von dem Fabrikanten zur Kennzeichnung
der Beschaffenheit seiner Erzeugnisse angewende-
ten Zeichen (Fabrikmarke) zu enthalten.

(3) Im gewerbsmé&Bigen Einzelverkaufe miissen
Margarine ... und Kunstspeisefett an den Kdufer
in einer Umhiillung abgegeben werden, auf welcher
die Inschrift ,Margarine”, ... ,Kunstspeisefett” mit
dem Namen oder der Firma des Verkdufers ange-
bracht ist.

(4) Wird Margarine ... in regelméBig geformten
Stiicken gewerbsméBig verkauft oder feilgehalten,
so miissen dieselben von Wiirfelform sein, auch
muB denselben die Inschrift ,Margarine” ... ein-
gepreBt sein.

Uberschrift: Verk. als ,Gesetz betreffend den Verkehr mit Butter, Kéase,

Schmalz und deren Ersatzmitteln”; Uberschrift vereinfacht gem. § 2
Abs. 4 G v. 10. 7. 1958 114-2

§ 1 Abs. 1: Gegenstandslos

§ 1 Abs. 3 u. § 2 Auslassungen: Betr. Margarinekdse, auf den gem.
Art. 5 §1 Satz2 V v. 23. 3. 19331 143 d. Vorschriften dieses G keine
Anwendung mehr finden
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§3

(1) Die Vermischung von Butter oder Butter-
schmalz mit Margarine oder anderen Speisefetten
zum Zwecke des Handels mit diesen Mischungen
ist verboten.

(2) Unter diese Bestimmung fallt auch die Ver-
wendung von Milch oder Rahm bei der gewerbs-
mé&Bigen Herstellung von Margarine, sofern mehr
als 100 Gewichtsteile Milch oder eine dement-
sprechende Menge Rahm auf 100 Gewichtsteile der
nicht der Milch entstammenden Fette in Anwendung

Iromm

§4*

§ 57

In offentlichen Angeboten, sowie in SchluB-
scheinen, Rechnungen, Frachtbriefen, Konnossemen-
ten, Lagerscheinen, Ladescheinen und sonstigen
im Handelsverkehr {iblichen Schriftstiicken, welche
sich auf die Lieferung von Margarine oder
Kunstspeisefett beziehen, miissen die diesem Gesetz
entsprechenden Warenbezeichnungen angewendet
werden,

§6%

(1) Margarine ..., welche zu Handelszwecken
bestimmt sind, miissen einen die allgemeine Er-
kennbarkeit der Ware mittelst chemischer Unter-
suchung erleichternden, Beschaffenheit und Farbe
derseiben nicht schddigenden Zusatz enthalten.

(2) Die n#dheren Bestimmungen hieriiber werden
vom Bundesrat erlassen und im Bundesgesetzblati
veroifentlicht.

§ 7%

(1) Wer Margarine ... oder Kunstspeisefett ge-
werbsmdBig herstellen will, hat davon der nach den
landesrechtlichen Bestimmungen zustdndigen Be-
hérde Anzeige zu erstatten, hierbei auch die fiir die
Herstellung, Aufbewahrung, Verpackung und Feil-
haltung der Waren dauernd bestimmten Rdume zu

bezeichnen und die etwa bestellten Betriebsleiter
und Aufsichtsperson namhaft zu machen.

@ ...
((3) Verdnderungen beziiglich der der Anzeige-
pflicht unterliegenden R&ume und Personen sind

nach MaBgabe der Bestimmung des Absatzes1 der
zusténdigen Behorde binnen drei Tagen anzuzeigen.

en

§ 4: Gegenstandslos

§8 5 u. 6 Abs. 1 Auslassungen: Betr. Margarinekdse, auf den gem. Art. 5
§1 Satz2 V v. 23.3.19331143 d. Vorschriften dieses G keine An-
wendung mehr finden .

§ 6 Abs. 2: Bundesgesetzblatt statt Reichsgesetzblatt gem. § 4 Abs. 1 G
v. 30. 1. 1950 114-1

§ 7 Abs. 1 Auslassung: Betr. Margarinekdse, auf den gem. Art. 5 §1
Satz 2 V v. 23, 3. 1933 1 143 d. Vorschriften dieses G keine Anwendung
mehr finden

§ 7 Abs. 2: Gegenstandslose Ubergangsvorsdirift



§8*

Die Beamten der Polizei und die von der Polizei-
behorde beauftragten Sachverstdandigen sind befugt,
in die Rdume, in denen Butter, Margarine ... oder
Kunstspeisefett gewerbsmaBig hergestellt wird,
jederzeit, in die Rdume, in denen Butter, Margarine

oder Kunstspeisefett aufbewahrt, feilgehalten
oder verpackt wird, wahrend der Geschéftszeit ein-
zutreten und daselbst Revisionen vorzunehmen,
auch nach ihrer Auswahl Proben zum Zwecke der
Untersuchung gegen Empfangsbescheinigung zu
entnehmen, Auf Verlangen ist ein Teil der Probe
amtlich verschlossen oder versiegelt zuriickzulassen
und fiir die entnommene Probe eine angemessene
Entschddigung zu leisten.

§9*

Die Unternehmer von Befrieben, in denen Mar-
garine ... oder Kunstspeisefett gewerbsméBig her-

gestellt wird, sowie die von ihnen bestellten Be-
triebsleiter und Aufsichtspersonen sind verpflichtet,
der Polizeibehtrde oder deren Beauftragten auf
Erfordern Auskunft iiber das Verfahren bei Her-
stellung der Erzeugnisse, iber den Umfang des
Betriebs und iiber die zur Verarbeitung gelangen-
den Rohstoffe, insbesondere auch liber deren Menge
und Herkunft zu erteilen.

§ 10

(1) Die Beauftragten der Polizeibehérde sind,
vorbehaltlich der dienstlichen Berichterstattung und
der Anzeige von Gesetzwidrigkeiten, verpflichtet,
liber die Tatsachen und Einrichtungen, welche durch
die Uberwachung und Kontrolle der Betriebe zu
ihrer Kenntnis kommen, Verschwiegenheit zu
beobachten und sich der Mitteilung und Nach-
ahmung der von den Betriebsunternehmern geheim
gehaltenen, zu ihrer Kenntnis gelangten Betriebs-
einrichtungen und Betriebsweisen, solange als diese
Betriebsgeheimnisse sind, zu enthalten.

(2) Die Beauftragten der Polizeibehérde sind
hierauf zu beeidigen.

§ 11

Der Bundesrat ist erméchtigt, das gewerbsméBige
Verkaufen und Feilhalten von Butter, deren Fett-
gehalt nicht eine bestimmte Grenze erreicht oder
deren Wasser- oder Salzgehalt eine bestimmte
Grenze berschreitet, zu verbieten.

5 12%
Der Bundesrat ist ermachtigt,

1. ndhere, im Bundesgesetzblatt zu versffent-
lichende Bestimmungen zur Ausfiilhrung der
Vorschriften des § 2 zu erlassen,

§ 8 8atz 1 u. § 9 Auslassungen: Betr. Margarinekise, auf den gem.
Art.5 §1 Satz2 V v. 23. 3, 1933 1143 d. Vorschriften dieses G keine
Anwendung mehr finden

12 Nr. 1: Bundesgesetzblatt statt Reichsgesetzblatt gem. § 4 Abs. 1 G
v. 30. 1. 1950 1141

12 Nr. 2 Kursivdruck: Gem. § 24 Abs. 2 u. 3 G v. 5. 7. 1927 1 134 jetzt
LebensmittelG 21254

12 Nr. 2 Auslassung: Gegenstandslos, da gem, Art.5 §1 Satz2 V
v. 23. 3. 19331143 d. Vorschriften dieses G aunf Margarinekdse keine
Anwendung mehr finden

w
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2. Grundsiatze aufzustellen, nach welchen die
zur Durchfiihrung dieses Gesetzes, sowie des
Gesetzes vom 14, Mai 1879 betreffend den
Verkehr mit Nahrungsmitteln, GenuBimitiein
und Gebrauchsgegenstinden (Reichsgesetzbl.
S. 145) erforderlichen Untersuchungen von
Fetten ... vorzunehmen sind.

§ 13

Die Vorschriften dieses Gesetzes finden auf
solche Erzeugnisse der in § 1 bezeichneten Art,
welche zum Genusse fiir Menschen nicht bestimmt
sind, keine Anwendung.

§ 14*

(1) Mit Gefdngnis bis zu sechs Monaten und mit
Geldstrafe ... oder mit einer dieser Strafen wird
bestraft:

1. wer zum Zwecke der Tduschung im Handel
und Verkehr eine der nach § 3 unzulissigen

Mischungen herstellt;

2. wer in Ausiibung eines Gewerbes wissent-
lich solche Mischungen verkauft, feilh&lt
oder sonst in Verkehr bringt;

3. wer Margarine ... ohne den nach §6 er-
forderlichen Zusatz vorsédtzlich herstellt
oder wissentlich verkauft, feilh&lt oder
sonst in Verkehr bringt.

(2) Im Wiederholungsfalle tritt Gefdngnisstrafe
bis zu sechs Monaten ein, neben welcher auf Geld-
strafe ... erkannt werden kann; diese Bestimmung
findet nicht Anwendung, wenn seit dem Zeitpunkt,
in welchem die fiir die frithere Zuwiderhandlung
erkannte Strafe verbiilt oder erlassen ist, drei
Jahre verflossen sind.

§ 15%

(1) Mit Geldstrafe ... oder mit Geféngnis bis zu
einem Jahre wird bestraft, wer als Beauftragter
der Polizeibeh6rde unbefugt Betriebsgeheimnisse,

wolcha kraft seoines

seiner Kenntnis
weicne Xrall seines

Auftrage zu
Aulirags zu

gekommen sind, offenbart, oder geheimgehaltene
Betriebseinrichtungen oder Betriebsweisen, von
denen er kraft seines Auftrags Kenntnis erlangt
hat, nachahmt, solange dieselben noch Betriebs-
geheimnisse sind.

(2) Die Verfolgung tritt nur auf Antrag des Be-
triebsunternehmers ein.

§ 16*

Mit Geldstrafe ... bis zu einhundertfiinfzig
Deutsche Mark oder mit Haft wird bestraft:

1. wer den Vorschriften des § 8 zuwider den Ein-
tritt in die Raume, die Entnahme einer Probe
oder die Revision verweigert;

§ 14 Abs. 1 Einleitung Auslassung: Geldstrafenhéchstbetrag aufgeh.
durch Art, XIV Abs. 2 Nr.2 V v, 6.2, 1924 450-9; vgl. jetzt §§ 27ff.
StGB  450-2

§ 14 Abs. 1 Nr. 3 Auslassung: Betr, Margarinekdse, auf den gem. Art. 5
§1 Satz2 V v. 23,.3.19331 143 d. Vorschriften dieses G keine An-
wendung mehr finden X

§ 14 Abs. 2 Auslassung: Geldstrafenhéchstbetrag aufgeh. durch Art XIV
Abs,2 Nr.2 V v. 6. 2.1924 450-9; vgl. jetzt §§ 27 ff. StGB 450-2

§ 15Abs. 1: I, d. F. d. §18 G v, 5. 7. 19271134

§ 15 Abs. 1 Auslassung: Geldstrafenhéchstbetrag aufgeh. durch Art, XIV
Abs. 2 Nr, 2 V v. 6.2,1924 450-9; vgl. jetzt §§ 27ff. StGB 450-2

§ 16 Auslassung: Geldstrafenmindestbetrag aufgeh. durch Art, XIV
Abs. 2 Nr. 2 V v. 6.2.1924 450-9; vgl. jetzt §§ 27 ff. StGB 450-2
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2. wer die in GemaiBheit des § 9 von ihm er-
forderte Auskunft nicht erteilt oder bei der
Auskunfterteilung wissentlich unwahre An-
gaben macht.

§ 17

Mit Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig Deutsche
Mark oder mit Haft bis zu vier Wochen wird
bestraft:

1. wer den Vorschriften des § 7 zuwiderhandelt;

2. wer bei der nach § 9 von ihm erforderten

Auskunfterteilung aus Fahrlédssigkeit unwahre
Angaben macht.

§ 18*

(1) AuBer den Fillen der §§ 14 bis 17 werden
Zuwiderhandlungen gegen die Vorschriften dieses
Gesetzes sowie gegen die in Gemé&Bheit der §§ 11
und 12 Nr. 1 ergehenden Bestimmungen des Bundes-
rats mit Geldstrafe bis zu einhundertfiinfzig Deut-
sche Mark oder mit Haft bestraft.

(2) Im Wiederholungsfall ist auf Geldstrafe ...
oder auf Haft oder auf Gefdngnis bis zu drei
Monaten zu erkennen. Diese Bestimmung findet
keine Anwendung, wenn seit dem Zeitpunkt, in
welchem die fiir die frithere Zuwiderhandlung er-
kannte Strafe verbiifit oder erlassen ist, drei Jahre
verflossen sind.

§ 18 Abs. 2 Auslassung: Geldstrafenhéchstbetrag aufgeh. durch Art. XIVv
Abs. 2 Nr, 2 V v, 6. 2. 1924 450-9; vgl. jetzt §§ 27ff. StGB 450-2

7842-5-1

§ 19

(1) In den Féllen der §§ 14 und 18 kann neben
der Strafe auf Einziehung der verbotswidrig her-
gestellten, verkauften, feilgehaltenen oder sonst in
Verkehr gebrachten Gegenstdnde erkannt werden,
ohne Unterschied, ob sie dem Verurteilten gehéren
oder nicht.

(2) Ist die Verfolgung oder Verurteilung einer
bestimmten Person nicht ausfithrbar, so kann auf
die Einziehung selbstdndig erkannt werden.

§ 20*

Die Vorschriften des Gesetzes betreffend den
Verkehr mit Nahrungsmitteln, GenuBmitteln und
Gebrauchsgegenstinden vom 14. Mai 1879 (Reichs-
gesetzbl. S. 145) bleiben unberihrt. Die Vorschriften
in den §§ 16, 17 desselben finden auch bei Zuwider-
handlungen gegen die Vorschriften des gegen-
wirtigen Gesetzes mit der MafSigabe Anwendung,
daB in den Fillen des § 14 die 6ffentliche Bekannt-

rtoilt
Ticls

na dor Var 14}

machung der Veru eordnet werden muf}.

§21*
(1) Die Bestimmungen des § 4 treten mit dem
1. April 1898 in Kraft.
(2} Im ibrigen tritt dieses Gesetz am 1. Oktober
1897 in Kraft. ...
§ 20 Kursivdruck: G v. 14. 5. 1879 vgl. jetzt LebensmittelG 2125-4; stait
§ 16 jetzt § 15 u. statt § 17 jetzt § 16 LebensmittelG 2125-4

§ 21 Abs. 1: Abhéngig von dem gegenstandslosen § 4
§ 21 Abs. 2 Satz 2: Aufhebungsvorschrift

Bekanntmachung

betreifend Bestimmungen zur Ausfithrung des Margarinegesetzes *
Vom 4. Juli 1897

Reichsgesetzbl. S, 591, verk. am 6. 7. 1897

Zur Ausfithrung der Vorschriften in §§ 2 und 6
Abs. 1 des Gesetzes betreffend den Verkehr mit
Butter, Kiése, Schmalz und deren Ersatzmitteln
vom 15.Juni 1897 (Reichsgesetzbl. S.475) hat der
Bundesrat in GemédBheit des § 12 Nr.1 und des §6
Abs. 2 dieses Gesetzes die nachstehenden Bestim-
mungen beschlossen: *

1.* (1) Um die Erkennbarkeit von Margarine .. .,
welche zu Handelszwecken bestimmt sind, zu
erleichtern (§ 6 des Gesetzes betreffend den
Verkehr mit Butter, Kdse, Schmalz und deren
Ersatzmitteln vom 15. Juni 1897), ist den bei
der Fabrikation zur Verwendung kommenden
Fetten und ©Olen Sesamdl zuzusetzen., In
100 Gewichtsteilen der angewandten Fette und
Ole muB} die Zusatzmenge bei Margarine min-
destens 10 Gewichtsteile ... Sesamdl betragen.

Uberschrift: Verk. als ,Bekanntmachung betreffend Bestimmungen zur
Ausfithrung des Gesetzes liber den Verkehr mit Butter, Kése, Schmalz
und deren Ersatzmitteln*; Uberschrift vereinfacht gem. § 2 Abs. 4
G v. 10.7.1958 1142

Einleitungssatz: G v, 15. 6. 1897 78425

Nr. 1 Kursivdruck: Vgl. 7842-5 FuBSnote zur Uberschrift

Nr.1 Abs.1 Auslassungen: Betr. Margarinekdse, auf den gem. Art.§
§1 Satz2 V v. 23.3. 19331143 d. Vorschriften d. MargarineG 7842-5
keine Anwendung mehr finden
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(2) Der Zusatz des Sesamdls hat bei dem
Vermischen der Fette vor der weiteren Fabri-
kation zu erfolgen.

2. (1) Das nach Nummer 1 zuzusetzende Sesam-
6l muf folgende Reaktion zeigen:

Wird ein Gemisch von 0,5 Raumteilen Sesam-
6l und 99,5 Raumteilen Baumwollsamendl oder
ErdnuBol mit 100 Raumteilen rauchender Salz-
sdure vom spezifischen Gewicht 1,19 und
einigen Tropfen einer 2prozentigen alkoho-
lischen Lésung von Furfurol geschiittelt, so
muf die unter der Olschicht sich absetzende
Salzsédure eine deutliche Rotfdrbung annehmen.

(2) Das zu dieser Reaktion dienende Furfurol
muB farblos sein.
Fiir die vorgeschriebene Bezeichnung der Ge-
fdBe und &uBeren Umhiillungen, in welchen
Margarine ... oder Kunstspeisefett gewerbs-
méBig verkauft oder feilgehalten wird (§ 2
Abs. 1 des Gesetzes), sind die anliegenden

3.*

Nr, 3 Satz 1 Auslassung: Betr. Margarinekdse, auf den gem. Art,5 § 1
Satz 2 V v. 23.3.19331143 d. Vorschriften d. MargarineG 7842-5
keine Anwendung mehr finden



6.*

Muster mit der MaBgabe zum Vorbilde zu
nehmen, daB die Linge der die Inschrift um-
gebenden Einrahmung nicht mehr als das
Siebenfache der Hohe, sowie nicht weniger als
30 Zentimeter und nicht mehr als 50 Zentimeter
betragen darf. Bei runden oder lénglich runden
Gefafien, deren Deckel einen gréB8ten Durch-
messer von weniger als 35 Zentimeter hat, darf
die Lidnge der die Inschrift umgebenden Ein-
rahmung bis auf 15 Zentimeter erméBigt werden.

Der bandformige Streifen von roter Farbe in
einer Breite von mindestens 2 Zentimeter bei
GefaBen bis zu 35 Zentimeter Héhe und in
einer Breite von mindestens 5Zentimeter bei
GefdBen von groBerer Hohe (§ 2 Abs. 1 des Ge-
setzes) ist parallel zur unteren Randflache und
mindestens 3 Zentimeter von dem oberen Rande
entfernt anzubringen. Der Streifen muf sich
oberhalb der unter Nummer 3 bezeichneten In-
schrift befinden und ohne Unterbrechung um
das ganze GefdB gezogen sein. Derselbe darf

die Inschrift und deren Umrahmung nicht be-

rihren und auf den das GefdB umgebenden
Reifen oder Leisten nicht angebracht sein.

Der Name oder die Firma des Fabrikanten
sowie die Fabrikmarke (§ 2 Abs.2 des Geset-
zes) sind unmittelbar ber, unter oder neben
der in Nummer 3 bezeichneten Inschrift anzu-
bringen, ohne daB sie den in Nummer 4 er-
wéhnten roten Streifen beriihren.

Die Anbringung der Inschriften und der
Fabrikmarke (Nummern 3 und 5) erfolgt durch
Einbrennen oder Aufmalen. Werden die In-
schriften aufgemalt, so sind sie auf weilem
oder hellgelbem Untergrunde mit schwarzer
Farbe herzustellen. Die Anbringung des roten
Streifens (Nummer 4) geschieht durch Auf-
malen. ...

Nr. 6 Satz 4: Gegenstandslose Ubergangsvorschrift

Margarinegesetz, Ausfilhrungsbestimmungen

7.

8'*

9.*

7842-5-1

Die Inschriften und die Fabrikmarke (Num-
mern 3 und 5) sind auf den Seitenwénden des
GefdaBes an mindestens zwei sich gegeniiber-
liegenden Stellen, falls das GefdB einen Deckel
hat, auch auf der oberen Seite des letzteren,
bei Fédssern auch auf beiden Boden anzu-
bringen.

Fiir die Bezeichnung der wiirfelférmigen Stiicke
(§ 2 Abs.4 des Gesetzes) sind ebenfalls die
anliegenden Muster zum Vorbilde zu nehmen.
Es findet jedoch eine Beschrankung hinsicht-
lich der GroBe (Lange und Hoéhe) der Ein-
rahmung nicht statt. Auch darf das Wort ,Mar-
garine” in zwei ... untereinander zu setzende,
durch Bindestriche zu verbindende Teile ge-
trennt werden,

(1) Auf die beim Einzelverkaufe von Mar-
garine und Kunstspeisefett verwendeten
Umbhiillungen (§ 2 Abs.3 des Gesetzes) findet
die Bestimmung unter Nummer 3 Satz 1 mit der
MaBgabe Anwendung, daf die L&nge der die
Inschrift umgebenden Einrahmung nicht weniger
als 15 Zentimeter betragen darf. Der Name
oder die Firma des Verkdufers ist unmittelbar
uber, unter oder neben der Inschrift anzu-
bringen.

(2) Werden fiir wiirfelformige Stiicke Um-
hiillungen aus festem Stoffe (Pappe oder der-
gleichen) verwendet, so ist die Inschrift in einer
gegeniiber dem Tibrigen Aufdruck deutlich
hervortretenden Weise auf den zur Offnung
bestimmten, mindestens aber auf zwei Seiten
anzubringen; die Lidnge der Einrahmung darf
nicht weniger als 4 Zentimeter betragen. Der
Name oder die Firma des Verk&ufers braucht
nur auf einer Seite angebracht zu werden.

Nr. 8 Satz 3 u. Nr. 9 Abs. 1 Satz 1 Auslassungen: Betr. Margarinekdse,
auf den gem. Art. 5 § 1 Satz2 V v. 23. 3. 1933 1 143 d. Vorschriften d.
MargarineG 7842-5 keine Anwendung mehr finden

Nr. 9 Abs. 2: Eingef. durch Bek. v. 23. 10, 1912 S, 526

MARGARINE
KUNST-SPEISEFETT

Anlage *
(zu Nr. 3ff.)

Anlage Auslassung: Betr, Margarinekése, auf den gem. Art.5 §1 Satz2 V v. 23.3.19331 143 d. Vorsdiriften d. MargarineG 7842-5 keine An-
wendung mehr finden
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7842—-5-3 Fetthaltige Zubereitungen

7842-5-2

Bekanntmachung

betrefiend Bestimmungen zur Ausfithrung des Margarinegesetzes *

Vom 1. Juli 1915

Reichsgesetzbl. S. 413, verk. am 2. 7. 1915

Auf Grund des § 6 Abs. 2 des Gesetzes betreffend
den Verkehr mit Butter, Kdse, Schmalz und deren
Ersatzmitteln vom 15. Juni 1897 (Reichsgesetzbl.
S. 475) hat der Bundesrat die nachstehenden Be-
stimmungen beschlossen:™*

§1*
Bis auf weiteres kann als Erkennungsmittel fir
Margarine (§ 6 Abs.1 des Gesetzes betreffend den

Uberschrift: Verk. als ,Bekanntmachung betreffend Bestimmungen zur
Ausfiithrung des Gesetzes tiber den Verkehr mit Butter, Kdse, Schmalz
und deren Ersatzmitteln”; Uberschrift vereinfacht gem. § 2 Abs. 4
G v. 10, 7. 1958 114-2

Einleitungssatz: G v. 15. 6. 1897 7842-5

§1: 1. d. F. d. V v. 29. 8. 1951 BAnz. Nr. 178

§ 1 Kursivdruck: Vgl. 7842-5 FuBnote zur Uberschrift

7842-5-3

Verkehr mit Butter, Kdse, Schmalz und deren Ersatz-
mitteln vom 15. Juni 1897) anstelle von Sesamol
Stdarkemehl verwendet werden. In 1000 Gewichts-
teilen der fertigen Margarine miissen mindestens
zwei und dirfen hochstens drei Gewichtsteile Starke-
mehl in gleichméBiger Verteilung enthalten sein.

§2
Diese Bestimmungen treten mit dem Tage der Ver-
kiindung in Kraft.

Bekanntmachung

iiber fetthaltige Zubereitungen

Vom 26. Juni 1916

Reichsgesetzbl. S. 589, verk. am 27.6. 1916

Der Bundesrat hat auf Grund des § 3 des Gesetzes
iber die Ermdchtigung des Bundesrats zu wirtschaft-
lichen MaBnahmen usw. vom 4. August 1914 (Reichs-
gesetzbl. S.327) folgende Verordnung erlassen:

§1
(1) Fetthaltige Zubereitungen, welche Butter oder
Schweineschmalz zu ersetzen bestimmt sind, ausge-
nommen Margarine und Kunstspeisefett, dirfen
gewerbsmdBig nicht hergestellt, feilgehalten, ver-
kauft oder sonst in den Verkehr gebracht werden.

(2) Dies gilt insbesondere fiir Erzeugnisse, die
auler Butter, Margarine oder einem Speisefett oder
Speise6l auch Milch (irgendeiner Art), Wasser,
Quark, Stdrke, Mehl, mehlartige Stoffe, Kartoffel
oder Gelatine enthalten.

(3) Der Reichskanzler kann Ausnahmen zulassen.

§ 2%

(1) Margarine, die in 100 Gewichtsteilen weniger
als 80 Gewichtsteile Fett oder in ungesalzenem Zu-
stand mehr als 18 Gewichtsteile Wasser, in gesalze-
nem Zustande mehr als insgesamt 18 Gewichtsteile
an Wasser und Kochsalz enthilt, darf gewerbsmaéaBig
nicht feilgehalten oder verkauft werden.

(2) Margarine ist als gesalzen anzusehen, wenn
sie mehr als 0,1 Gewichtsteil Kochsalz enthdlt.

§2:T.d.F.d. §1Vwv. 14.9.1939T11854
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§3*

(1) Mit Gefangnis bis zu sechs Monaten und mit
Geldstrafe ... oder mit einer dieser Strafen wird
bestraft:

i. wer der Vorschrift des §1 zuwider fett-
haltige Zubereitungen herstellt, feilhalt,
verkauft oder sonst in den Verkehr bringt;

2. wer der Vorschrift des § 2 zuwider Mar-
garine feilhdlt oder verkauift.

(2) Neben der Strafe kann auf Einziehung der
Gegenstande erkannt werden, auf die sich die straf-
bare Handlung bezieht, ohne Unterschied, ob sie
dem Verurteilten gehéren oder nicht.

(3) Wird auf Strafe erkannt, so kann angeordnet
werden, daBl die Verurteilung auf Kosten des
Schuldigen 6ffentlich bekanntgemacht wird. Die Art

der Bekanntmachung wird im Urteil bestimmt

LRINLIT,

§ 4

Die Vorsdhriften des § 2 und des § 3 Nr. 2 treten
mit dem 15.Juli 1916, die des § 3 Nr.1 mit dem
3. Juli 1916, im ibrigen tritt diese Verordnung mit
dem Tage der Verkiindung in Kraft. Der Reichs-
kanzler bestimmt den Zeitpunkt des AuBerkraft-
tretens.

§ 3 Abs. 1 Auslassung: Geldstrafenhdchstbetrag aufgeh, durch Art. XIV

Abs. 2 Nr. 2 V v. 6. 2. 1924 450-9; vgl. jetzt §§ 27 ff. StGB 4502



Verordnung

7842-5-5

Verwendung tierischer Fette

7842-5-4

tiber fetthaltige Zubereitungen

Vom 22. Mai 1933

Reichsgesetzbl. I S. 288, verk. am 24. 5. 1933

Auf Grund des § 1 Abs.3 der Bekanntmachung
iber fetthaltige Zubereitungen vom 26.Juni 1916
(Reichsgesetzbl. S.589) in der Fassung vom 28. April
1921 (Reichsgesetzbl. S. 501) wird folgendes verord-
net; *

Einleitungssatz: Bek. iliber fetthaltige Zubereitungen 7842-5-3

Verordnung des Reichsprdsidenten

Die Vorschrift des § 1 Abs. 1 der genannten Be-
kanntmachung findet auf fetthaltige Zubereitun-
gen, die ausschlieBlich aus Rinder- und Schweine-
fett bestehen und diesen Bestandteilen entspre-
chend bezeichnet werden, keine Anwendung.

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft

7842-5-5

zur Forderung der Verwendung inldndischer tierischer Fette *

Vom 23. Dezember 1932

Reichsgesetzbl. I S. 575

Auf Grund des Artikels 48 Abs. 2 der Reichsver-
fassung wird folgendes verordnet:*

Artikel 1
§8 1 bis 8%

§9

(1) Es ist verboten, im Verkehr mit Margarine
und Kunstspeisefett durch Umbhiillungen, Bezette-
lungen, offentliche Bekanntmachungen oder Mit-
teilungen, die fiir einen gréBeren Kreis von Perso-
nen bestimmt sind, in Wort oder Bild auf Milch,
Butter, andere Milcherzeugnisse oder Schweine-

schmalz oder auf deren Gewinnung hinzuweisen.

Uberschrift: Verk. als ,Verordnung des Reichsprasidenten zur Férde-
rung der Verwendung inldndischer tierischer Fette und inldndischer
Futtermittel”; Uberschrift vereinfacht gem. § 2 Abs. 4 G v. 10. 7. 1958
114-2

Einleitungssatz: Reichsverfassung v. 11. 8. 1919 S, 1383

Art. 1 8§ 1 bis 8: Aufgeh. durch § 12 Abs. 1 Nr.1 V v, 29, 7. 1938 I 957

(2) Wer vorsétzlich dem Verbote des Absatzes 1
zuwiderhandelt, wird mit Gefdngnis bis zu sechs
Monaten und mit Geldstrafe oder mit einer dieser
Strafen bestraft. Ist die Zuwiderhandlung fahrléssig
begangen, so tritt Geldstrafe bis zu einhundert-
finfzig Deutsche Mark oder Haft ein.

(3) Die Vorschriften in Absatz 1, 2 treten am
1. April 1933 in Kraft.

§ 10*

Artikel 2%

Artikel 3%

Art. 1 § 10: Aufhebungsvorsdarift

Art. 2 u. 3: Anderungsvorschriften
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7842—-6—-2 Forderung der Eier- und Gefliigelwirtschaft

7842-5-6

Verordnung

uber die Herstellung von Margarine fiir die Ausfuhr

Vom 18.Mai 1934

Reichsgesetzbl. I S. 415, verk. am 19. 5. 1934

Auf Grund des Artikels1 §1 Abs. 1, §§4 und 7
der Verordnung des Reichsprasidenten zur Férde-
rung der Verwendung inldndischer tierischer Fette
und inl&ndischer Futtermittel vom 23. Dezember
1932 (Reichsgesetzbl. I S. 575) wird verordnet: *

Der Reichsminisier fiir Erndhrung und Landwirt-
schaft kann gestatten, daB zur Herstellung von

Einleitungssatz: V v. 23.12. 1932 7842-5-5
Text: G v. 15,6. 1897 7842-5; vgl. wegen d. Kursivdrucks ,Kéase”
7842-5 FuBnote zur Uberschrift

7842-6

Margarine, die zur Ausfuhr gelangt, Butter oder
Butterschmalz verwendet wird. Auf solche Marga-
rine findet die Vorschrift des § 3 Abs.1 des Gesetzes
betreffend den Verkehr mit Butter, Kdse, Schmalz
und deren Ersatzmitteln vom 15. Juni 1897 (Reichs-
gesetzbl. S. 475) keine Anwendung. *

Der Reichsminister
fir Erndhrung und Landwirtschaft

Der Reichsminister des Innern

Gesetz

zur Forderung der deutschen Eier- und Gefliigelwirtschaft *

Vom 31. Miirz 1956

Bundesgesetzbl. I S. 239

Textdnderungen: G v. 27. 7. 1961 11081, § 6 G v. 26.7.1962 1 465 u. Art.1 G v. 14.6,1963 1 401

Uberschrift: G nur mit d. Uberschrift aufgenommen wegen AuBerkrafttretens am 31, 12. 1963 gem. § 9 Abs. 3i. d. F. 4. § 6 G v. 26. 7. 1962 1 465. —

Vgl. GVBI, Berlin 1956 S. 403

7842-6-1

Erste Verordnung

R 4

zur Durchfiihrung des Gesetzes
zur Forderung der deutschen Eier- und Gefliigelwirtschaft *

Vom 3. August 1961

Bundesanzeiger Nr. 149

Uberschrift: V nur mit d. Uberschrift aufgenommen wegen AuBerkraftiretens d. G zur Férderung d. deutschen Eier- u. Gefliigelwirtschaft 7842-6
am 31. 12, 1963; vgl. 7842-6 FuBinote zur Uberschrift. — Vgl. GVBI. Berlin 1961 S. 1146

7842-6-2

Achte Verordnung

zur Durchfithrung des Gesetzes
zur Forderung der deutschen Eier- und Gefliigelwirtschaft

Vom 27, Mdrz 1962

Bundesanzeiger Nr. 62

Uberschrift: V nur mit d. Uberschrift aufgenommen wegen AuBerkrafttretens d. G zur Férderung d. deutschen Eier- u. Gefligelwirtschaft 7842-6
am 31.12. 1963; vgl, 7842-6 FuBinote zur Uberschrift. — Vgl. GVBI. Berlin 1961 S, 1627
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